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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq powazr}ygh o‘prazen
ciata lub $mierci
A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
ii Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
m " Przeczytaj instrukcje
& Goraca powierzchnia
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ROZDZIAL 1. WAZNE OSTRZEZENIA

Montaz 1 napraw¢ powinien zawsze wykonywac
»AUTORYZOWANY SERWIS”. Producent nie ponosi
odpowiedzialno$ci za czynno$ci wykonane przez osoby
nieupowaznione.

Nalezy przeczyta¢ uwaznie niniejszg instrukcje obstugi.
Tylko w ten spos6b mozna bezpiecznie 1 prawidlowo
korzysta¢ z urzadzenia.

Piekarnika nalezy uzywac zgodnie z jego przeznaczeniem
okreslonym w instrukcji obstugi.

Dzieci ponizej 8 roku zycia 1 zwierzeta nie powinny
przebywac¢ w poblizu, podczas pracy urzadzenia.
Dostepne czesci moga by¢ gorace podczas uzytkowania.
Male dzieci nalezy wiec trzyma¢ z daleka.

OSTRZEZENIE / RYZYKO POZARU
Nie wolno przechowywa¢ przedmiotow na
powierzchni kuchenki.

OSTRZEZENIE

Podczas uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie.
Nalezy uwazaé, aby nie dotkna¢ elementow grzejnych
wewngtrz piekarnika.

Warto$ci znamionowe dla tego urzadzenia podane s3 na
etykiecie. (Lub na tabliczce znamionowej)

Dostepne czesci mogg by¢ gorgce podczas uzywania grilla.
Mate dzieci nalezy trzymac z daleka od urzadzenia.

OSTRZEZENIE
To urzadzenie jest przeznaczone do gotowania. Nie nalezy go
uzywac do innych celow, np. do ogrzewania pomieszczenia.
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8.
9.

10.

A

I1.

12.

13.

14.

15.

Nie uzywa¢ myjek parowych do czyszczenia urzadzenia.
Po wlozeniu jedzenia do piekarnika upewnic sig, ze
drzwi piekarnika sg catkowicie zamknigte.

NIGDY nie wolno probowa¢ gasi¢ ognia woda.
Wylaczy¢ tylko obwdd urzadzenia, a nastgpnie przykry¢
ptomien pokrywa lub kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE
Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka,
chyba ze sa pod stalym nadzorem.

Nalezy unika¢ dotykania elementoéw grzejnych.

OSTROZNIE
Proces gotowania zawsze powinien by¢ nadzorowany.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
od 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnos$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jezeli znajduja
si¢ pod nadzorem lub zostaly poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢
si¢ urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja uzytkownika
nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

To urzadzenie zostato zaprojektowane wylgcznie do
uzytku domowego.

Dzieciom nie wolno bawi¢ si¢ urzadzeniem. Czyszczenie
lub konserwacja urzadzenia przez uzytkownika nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze maja
wiecej niz 8 lat i s3 nadzorowane przez osoby doroste.
Nalezy trzymaj urzadzenie i jego przewdd zasilajacy

z dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.
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16.

17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

Przed rozpoczgciem korzystania z urzadzenia nalezy
usuna¢ zastony, tiule, papier lub inne tatwopalne
(zapalne) materiaty. Nie wolno ktas¢ materiatlow
tatwopalnych na lub w urzadzeniu.

Kanaly wentylacyjne nalezy zawsze pozostawi¢ otwarte.
Urzadzenie nie nadaje si¢ do uzytku z zewnetrznym
regulatorem czasowym (timer) lub oddzielny system
zdalnego sterowania.

Nie wolno podgrzewa¢ zamknietych puszek i szklanych
stoikdw. Wzrost ci$nienia moze doprowadzi¢ do
eksplozji stoikow.

Uchwyt piekarnika nie stuzy do suszenia recznikow. Nie
wieszac recznikow itp. na uchwycie piekarnika.

Nie nalezy ktas¢ blach, talerzy ani folii aluminiowych
bezposrednio na dnie piekarnika. Skumulowane ciepto
moze uszkodzi¢ podstawe piekarnika.

Podczas wktadania lub wyjmowania zywnosci

z kuchenki itp., nalezy zawsze uzywaé zaroodpornych
rekawic kuchennych.

Nie wolno uzywac¢ urzadzenia bedac pod wptywem
lekéw i/lub alkoholu, gdyz moga one wplyna¢ na
zdolnos¢ oceny sytuacji przez uzytkownika.

Zachowac ostroznos$¢ podczas uzywania alkoholu

w zywnosci. Alkohol wyparuje w wysokich
temperaturach i moze si¢ zapali¢, powodujac pozar, jesli
wejdzie w kontakt z goragcymi powierzchniami.

Po kazdym uzyciu sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
wylaczone.

Jezeli urzadzenie jest niesprawne lub posiada widoczne
uszkodzenia, nie wolno uzywac urzadzenia.

Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma. Nie ciggnaé za
przewod, aby odlaczy¢ wtyczke, zawsze nalezy trzymac
za wtyczke.



28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

Nie wolno uzywac urzadzenia gdy szklane drzwi
przednie s3 usuniete lub ztamane.

Umies$¢ papier do pieczenia wraz z potrawg w nagrzanym
piekarniku, uzywajac do tego odpowiedniego akcesorium
(blacha, grill druciany, taca itp.)

Nie nalezy ktas¢ na urzadzeniu przedmiotow, do ktorych
mog3 siggnac dzieci.

Wazne jest, aby prawidlowo umiesci¢ ruszt i tace

na prowadnicach 1/lub prawidtowo umiesci¢ tace na
ruszcie. Umie$ci€ grill lub tace migdzy dwiema szynami
prowadnicy 1 upewnic¢ si¢, ze sg prawidtowo osadzone,
przed potozeniem na nich jedzenia.

Ze wzgledu na ryzyko dotknigcia elementéw grzejnych
piekarnika nalezy usung¢ nadmiar papieru do pieczenia,
ktory zwisa z akcesoriow lub pojemnika.

Nigdy nie uzywac¢ piekarnika w temperaturach wyzszych
niz maksymalna temperatura uzytkowania wskazana na
papierze do pieczenia. Nie ktas¢ papieru do pieczenia

na dnie piekarnika. Ze wzgledu na ryzyko dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika nalezy usung¢ nadmiar
papieru do pieczenia, ktory zwisa z akcesoriow lub
pojemnika.

Kiedy drzwi sg otwarte, nie nalezy ktas¢ na nich cigzkich
przedmiotdéw ani nie pozwala¢ dzieciom siada¢ na nich.
Moze to spowodowac przewrdcenie si¢ piekarnika lub
uszkodzenie zawiasOw drzwiczek.

Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla dzieci.
Nalezy wigc przechowywac je poza zasiggiem dzieci.

Do czyszczenia szyby nie nalezy uzywac $ciernych
srodkow czyszczacych ani ostrych metalowych
skrobakow, poniewaz rysy, ktore moga wystapic na
powierzchni szyby w drzwiczkach mogg spowodowac
pekniecie szyby.



37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44,
45.

Uzytkownik nie powinien samodzielnie naprawiac
kuchenki.

Podczas uzytkowania wewnetrzne 1 zewngetrzne
powierzchnie piekarnika nagrzewajg si¢. Otwierajac
drzwi piekarnika, nalezy cofna¢ sig, aby unikng¢
wydostawania si¢ gorgcej pary z wnetrza, ze wzgledu na
ryzyko poparzenia.

Nie umieszczac¢ cigzkich przedmiotow, gdy drzwi
piekarnika sg otwarte, ze wzgledu na ryzyko
przewrocenia.

Zasilanie piekarnika mozna odtaczy¢ podczas wszelkich
prac budowlanych w domu. Po zakonczeniu prac

ponowne podlaczenie pieca powinno by¢ wykonane przez
autoryzowany serwis.

Uzytkownik nie powinien wylacza¢ bezpiecznikow
podczas czyszczenia. Moze to spowodowac porazenie
pradem.

Aby zapobiec przegrzaniu, urzadzenia nie nalezy
instalowac za ozdobng ostona.

Przed zdjgciem zabezpieczen nalezy wytaczy¢
urzadzenie. Po oczyszczeniu zamontowac zabezpieczenia
zgodnie z instrukcja.

Punkt mocowania kabla zasilania nalezy zabezpieczyc.
Nie nalezy gotowac jedzenia bezposrednio na tacy/
ruszcie. Przed wlozeniem zywnosci do piekarnika nalezy
wlozy¢ ja do odpowiednich naczyn lub pojemnikow
kuchennych.



BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

1. Podtaczy¢ urzadzenie do uziemionego gniazdka
zabezpieczonego bezpiecznikiem o wartosciach
podanych w tabeli danych technicznych.

2. Podtaczy¢ do sieci z uziemieniem wykonanym przez
uprawnionego elektryka. Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku
uzytkowania produktu bez uziemienia zgodnie
z lokalnymi przepisami.

3. Wylaczniki (przerywacze obwodu) piekarnika nalezy
umiesci¢ w taki sposob, aby uzytkownik koncowy miat
do nich dostep po zainstalowaniu piekarnika.

4. Przewod zasilajacy (przewod z wtyczka) nie moze
dotyka¢ goracych czesci urzadzenia.

5. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajagcego
(przewodu z wtyczka) przewod ten powinien zostac
wymieniony przez producenta lub jego serwis lub rownie
wykwalifikowany personel, aby zapobiec niebezpiecznej
sytuacji.

6. Nigdy nie wolno my¢ urzadzenia przez spryskiwanie lub
polewanie na nim woda, ze wzgledu na ryzyko porazenia
pradem.

A OSTRZEZENIE
Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, przed
wymiang lampy upewni¢ si¢, ze obwdd urzadzenia
jest otwarty.

A OSTRZEZENIE
Przed uzyskaniem dostepu do zaciskow nalezy odciaé
wszystkie polaczenia obwodu zasilania.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Nie wolno uzywac¢ przecigtych lub uszkodzonych
przewoddw ani przedtuzaczy innych niz oryginalny
przewdd.

Upewnic¢ si¢, ze w gniazdku, w ktorym zainstalowana
jest wtyczka produktu, nie ma cieczy ani wilgoci.
Tylna powierzchnia piekarnika rowniez nagrzewa si¢
podczas jego pracy. Przewody elektryczne nie moga
dotykac tylnej powierzchni, w przeciwnym razie
przewody te moga zosta¢ uszkodzone.

Nie wolno dokrgcaé przewodow przytaczeniowych do
drzwiczek piekarnika ani prowadzi¢ ich po goracych
powierzchniach. Jesli przewod si¢ stopi, moze to
spowodowa¢ zwarcie w kuchence, a nawet pozar.
Podczas instalacji, konserwacji, czyszczenia i naprawy
nalezy odlgczy¢ urzadzenie od zasilania.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego, jego
wymiany powinien dokona¢ producent lub autoryzowany
serwis techniczny badz inna osoba o odpowiednich
kwalifikacjach, aby unikna¢ niebezpiecznych sytuacji.
Upewnic¢ si¢, ze wtyczka jest dobrze wtozona do
gniazdka Sciennego, aby unikna¢ iskrzenia.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac

myjek parowych, gdyz grozi to porazeniem prgdem
elektrycznym.

Do instalacji wymagany jest wytacznik wielobiegunowy
z mozliwoscig odlaczenia zasilania. Odlaczenie

od zasilania nalezy zapewni¢ wytgcznikiem lub
zintegrowanym bezpiecznikiem zainstalowanym

na statym Zrodle zasilania zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Urzadzenie jest wyposazone w przewod zasilajacy typu
,,Y”.



17. Potaczenia state nalezy podtaczy¢ do zasilacza
umozliwiajacego roztgczenie wielobiegunowe.
W przypadku urzadzen z kategorig przepigciowg ponizej
I11, urzadzenie odtaczajace nalezy podtaczy¢ do statego
zrodta zasilania zgodnie z kodem okablowania.

PRZEZNACZENIE

1. Ten produkt zostat zaprojektowany do uzytku
domowego. Uzycie komercyjne jest niedozwolone.

2. To urzadzenie moze by¢ uzywane wylacznie do
gotowania. Nie nalezy go uzywac¢ do innych celow, jak
np. ogrzewanie pomieszczenia.

3. Urzadzenia nie nalezy uzywac¢ do podgrzewania ptyt pod
grillem, suszenia ubran lub recznikow poprzez wieszanie
ich na uchwycie ani do podgrzewani.

4. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnos$ci
uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem
lub niewtasciwg obstuga.

5. Piekarnik, jako cze$¢ urzadzenia, moze by¢ uzywana do
rozmrazania, pieczenie, smazenie i grillowanie zywnosci.

6. Zywotno$¢ zakupionego produktu wynosi 10 lat.

Jest to okres, przez jaki producent dostarcza czesci
zamienne wymagane do dzialania tego produktu zgodnie
z definicja.



ROZDZIAL 2. POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Piekarnik powinien by¢ prawidlowo zainstalowany i podtaczony przez autoryzowany serwis i zgodnie
z instrukcjami producenta.

Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ w obudowie piekarnika zapewniajacej dobra wentylacje.

Potaczenia elektryczne urzadzenia nalezy wykonywac wytacznie przy uzyciu gniazdek wyposazonych
w instalacj¢ uziemiajaca utozona zgodnie z instrukcja. Jezeli miejsce, w ktorym urzadzenie ma by¢
zainstalowane nie jest przewidziane do instalacji uziemionej, nalezy niezwlocznie skontaktowac si¢
z autoryzowanym serwisem. Producent nigdy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez
nieuziemione gniazdka, do ktorych zostato podtaczone urzadzeni.

Wtyczka kuchenki jest uziemiona. Nalezy upewnic si¢, ze gniazdko, do ktorego podtaczona bedzie wtyczka,
jest rowniez uziemione. Wtyczke nalezy umiesci¢ w taki sposob, aby byt do niej dostep po instalacji.

Piekarnik ten jest wyprodukowany jako kompatybilny z siecig 220-240 V 50/60 Hz. Zasilanie pradem
przemiennym i wymaga bezpiecznika 16 A. Jesli sie¢ elektryczna nie zapewnia tych specyfikacji, nalezy
skontaktowac si¢ z elektrykiem lub autoryzowanym serwisem.

Gdy konieczna jest wymiana bezpiecznika, nalezy upewnic si¢, ze polaczenie elektryczne zostato wykonane
W nastepujacy sposob:

. Brazowy przewdd do fazy (koncoéwka pod napigeciem)
. Niebieski przewod do przewodu zerowego
. Zbtto-zielony przewéd do koncowki uziemienia)

Wylaczniki automatyczne piekarnika nalezy umiesci¢ w taki sposob, aby uzytkownik koncowy mogt do
nich fatwo dotrze¢ po zainstalowaniu piekarnika.

Przewdd zasilajacy (przewod z wtyczka) nie moze stykac si¢ z goracym czesci urzadzenia.

Jezeli przewdd zasilajacy (przewdd z wtyczka) jest uszkodzony, przewod ten powinien zosta¢ wymieniony
przez producenta lub jego serwisanta lub rownie wykwalifikowany personel, aby zapobiec niebezpiecznej
sytuacji.



ROZDZIAL 3. PREZENTACJA URZADZENIA

5 A

Panel sterowniczy 4. Ruszt druciany do grilla
Blacha gleboka * S. Blacha standardowa
Rozen do pieczenia drobiu * 6. Drzwiczki piekarnika

7. Lampka oswietlenia
8. Ruszt druciany do grila
9. Blacha standardowa
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ROZDZIAL 4.AKCESORIA (OPCJONALNE)

Blacha gleboka *
Uzywana do ciast, duzych pieczeni, wodnistych potraw. Moze by¢
réwniez uzywana jako pojemnik do zbierania thuszczu, gdy piecze si¢
bezposrednio na grillu ciasto, mrozonki i dania migsne.

Taca/Taca szklana *
Stosowana do ciast (ciasteczek, herbatnikow itp.), mrozonek.

Taca okragla *
Stosowana do ciast mrozonych.

Taca do suszenia *
Stuzy do suszenia zywnosci.

Grill druciany
Stuzy do smazenia lub umieszczania zywnosci przeznaczonej do
pieczenia, smazenia i zamrazania na wybranym wieszaku.

Szyna teleskopowa *
Blachy, tacki i ruszty mozna fatwo wyjmowac i instalowa¢ dzigki szynom
teleskopowym.

Grill druciany wstawiany na blache *
Potrawy, ktore przywieraja podczas gotowania, takie jak stek, sa
umieszczane na grillu wstawianym na blache. W ten sposob zapobiega
si¢ kontaktowi zywnosci z blacha i przywieraniu.

Kamien i lopatka do pizzy *
Stuza do wypieku wypiekow takich jak pizza, chleb, nale$niki oraz
wyjmowania upieczonych potraw z piekarnika.

Uchwyt do blachy *
Uzywany jest do wyjmowania goragcych blach.




ROZDZIAL S. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

MGAI-S..... :
Moc zarowki 15-25 W
Termostat 40-240 / Max. °C
Grzatka dolna 1200 W
Grzatka gorna 1200 W
Grzatka turbo 1800 W
Grzatka grilla Grill maty 1200 W
Grill duzy 2400 W
Napigcie zasilajace 220-240 V 50/60 Hz.
MGAI1-6.... :
Moc zarowki 15-25 W
Termostat 40-240 / Max. °C
Grzatka dolna 1200 W
Grzatka gorna 1000 W
Grzatka turbo 1800 W
Grzatka grilla Grill maty 1000 W
Grill duzy 2000 W
Napiecie zasilajace 220-240 V 50/60 Hz.

A
A

A

OSTRZEZENIE: W celu podniesienia jakosci produktu, techniczne specyfikacje moga ulec
zmianie bez wczesniejszego powiadomienia.

OSTRZEZENIE: Wartosci podane na urzadzeniu lub w dokumentacji towarzyszacej sa
odczytami laboratoryjnymi zgodnie z odpowiednimi normami. Warto$ci te moga si¢ rézni¢
w zaleznosci od sposobu uzytkowania urzadzenia i warunkow otoczenia.

OSTRZEZENIE: Rysunki w tej instrukcji sa pogladowe i moga nie odpowiadaé doktadne
danemu produktowi.

ROZDZIAL 6. INSTALACJA URZADZENIA

Nalezy sprawdzi¢ czy instalacja elektryczna jest wtasciwa dla prawidtowej pracy urzadzenia. Jesli nie, nalezy
wezwac elektryka, aby w razie potrzeby przygotowat media. Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za
szkody spowodowane czynno$ciami wykonywanymi przez osoby nieupowaznione.

> B b

OSTRZEZENIE: Obowigzkiem klienta jest przygotowanie miejsca, w ktorym ma zostaé
zainstalowany produkt, a takze przygotowanie instalacji elektrycznej.

OSTRZEZENIE: Podczas instalacji produktu nalezy przestrzega¢ zasad lokalnych norm
dotyczacych instalacji elektrycznych.

OSTRZEZENIE: Przed instalacja sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. Nie
instalowac¢ urzadzenia, jesli jest uszkodzone. Uszkodzone produkty stanowia zagrozenie dla
bezpieczenstwa uzytkownika.



WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI
Ve

™ Wentylator chtodzacy odprowadza nadmiar pary i zapobiega
przegrzaniu zewngtrznych powierzchni urzadzenia podczas
s | pracy piekarnika. Jest to warunek konieczny do lepszej pracy
urzadzenia ilepszego gotowania. Wentylator chlodzacy
powinien kontynuowaé prace po zakonczeniu gotowania.
Wentylator zatrzyma si¢ automatycznie po zakonczeniu
chtodzenia.

Przeswit musi by¢ pozostawiony za obudowa, w ktorej
ustawiono urzadzenie dla zapewnienia wydajnej i prawidtowej

pracy.

b0 f
N . 00000000000000000 J_i Nie wolno ignorowa¢ tego prze$witu, poniewaz jest on

LI wymagany dla systemu wentylacji urzadzenia do dziatania.

\_ Rys. 1. )

WLASCIWE MIEJSCE DO INSTALACJI

Urzadzenie zostato zaprojektowane tak, aby pasowato do dostgpnych w handlu lad. Pomig¢dzy produktem
a $cianami lub meblami kuchennymi nalezy zachowa¢ bezpieczny odstgp. Zapozna¢ si¢ z rysunkami
w cze¢$ci dotyczacej instalacji, dla okreslenia odpowiednich przeswitéw. (wymiary podano w mm)

. Zastosowane powierzchnie, syntetyczne laminaty ikleje powinny by¢ odporne na ciepto.
(minimum 100°C)

. Szatki kuchenne powinny by¢ wyréwnane z urzadzeniem i zamocowane.

. Pomigdzy piekarnikiem a potka nalezy umiesci¢ wieszak, jesli pod

. piekarnikiem znajduje si¢ potka.

OSTRZEZENIE
Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia obok lodéwek lub chtodziarek. Ciepto wydzielane przez
urzadzenie zwigksza energochtonno$é¢ urzadzen chtodzacych.

OSTRZEZENIE:
Nie wolno uzywac¢ drzwiczek i/lub uchwytu do podnoszenia lub przenoszenia urzadzenia.
INSTALACJA I MONTAZ PIEKARNIKA

Przestrzen robocza urzadzenia nalezy okresli¢ przed rozpoczgciem instalacja.

Urzadzenia nie nalezy instalowa¢ w miejscach o duzym przeptywie powietrza.

Urzadzenie powinny przenosi¢ co najmniej w dwie osoby. Nalezy unika¢ przeciagania urzadzenia aby
zapobiec uszkodzeniu podtogi.

Usuna¢ wszystkie materiaty transportowe wewnatrz i na zewnatrz opakowania. Wyjac¢ wszystkie materiaty
i dokumenty z wngtrza produktu.

INSTALACJA POD LADA

Szafka powinna odpowiada¢ wymiarom podanym na rys. 2.

W tylnym przedziale szafy nalezy zapewni¢ przeswit o wymiarach podanych na rysunku, aby zapewni¢
wymagana wentylacje.

Po zainstalowaniu przeswit, jaki nalezy pozostawi¢ migdzy dolng czgscia blatu a gorna cz¢$cia urzadzenia,
jest oznaczony litera ,,A” narys. 5.

Stuzy do wentylacji i nie moze by¢ zamknigty.



INSTALACJA W WYSOKIEJ SZAFCE

Szatka powinna odpowiada¢ wymiarom podanym na rys. 4.

W tylnej czgsci szafki oraz w gornej i dolnej czgsci szafki nalezy zapewnic przeswity o wymiarach podanych
na rysunku dla zapewnienia wymaganej wentylacji.

WARUNKI INSTALACJI

Wymiary urzadzenia podane sa na rysunku 3.

Powierzchnie mebli, ktére maja by¢ zainstalowane, oraz materiaty instalacyjne, ktére maja by¢ uzyte, musza
by¢ odporne na temperature co najmniej 100 °C.

Aby zapobiec przewrdceniu si¢ urzadzenia, szafka, ktéra ma by¢ zainstalowana, powinna by¢ zamocowana,
a podtoga szafki musi by¢ wypoziomowana.

Podtoga szafy powinna by¢ wystarczajaco mocna, aby wytrzymacé obcigzenie min najmniej 60 kg.

UMIESZCZANIE 1 ZABEZPIECZANIE PIEKARNIKA

Dwie lub wigcej 0sob powinny umiesci¢ piekarnik w szafce. Upewni¢ sig¢, ze rama piekarnika i przod
mebla sg prawidlowo wypoziomowane. Przewodu zasilajacego nie nalezy pozostawia¢ pod piekarnikiem
ani zakleszczac lub zagina¢ migdzy piekarnikiem a meblami.

Przymocowaé piekarnik do mebli za pomoca $rub dostarczonych wraz z urzadzeniem. Sruby nalezy wkrecié,
przektadajac je przez plastikowe elementy przymocowane do ramy urzadzenia, jak pokazano na rysunku 5.
Srub nie nalezy dokreca¢ zbyt mocno.

W przeciwnym razie otwory na $ruby moga si¢ uszkodzié.

Sprawdz, czy piekarnik po instalacji nie porusza sig. Jesli piekarnik nie zostal zainstalowany zgodnie
z instrukcja instalacji, istnieje ryzyko przewrocenia si¢ podczas pracy.

POLACZENIE ELEKTRYCZNE

Miejsce, w ktorym produkt ma by¢ zainstalowany, musi by¢ wyposazone w odpowiednia instalacje
elektryczna instalacja.

Napigcie sieci zasilania powinno by¢ zgodne z wartoscia znamionowa podana na produkcie tabliczka
znamionowa.

Podtaczenie urzadzenia nalezy wykona¢ zgodnie z lokalnymi i krajowymi przepisami elektrycznymi.
Przed przystapieniem do instalacji produktu nalezy odtaczy¢ zasilanie sieciowe. Nie podfacza¢ produktu do
sieci, dopoki instalacja nie zostanie zakonczona.

MONTAZ
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~
Rysunek 5
A Min. 80 mm
B
(Wylot powietrza) 5 mm
Rysunek 6
J

Z przodu blatu kuchennego nalezy zachowac¢ odstep o wysokosci co najmniej 5 mm, liczac od dolnej

powierzchni blatu.
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ROZDZIAYL 7. DZIALANIE PIEKARNIKA

PIERWSZE URUCHOMIENIE PIEKARNIKA

Po wykonaniu niezbednych potaczen piekarnika zgodnie z instrukcjami, nalezy wykona¢ nastepujace
czynnosci podczas pierwszego uruchomienia:

1.

w

Wyja¢ wszelkie etykiety lub akcesoria, umieszczone wewnatrz piekarnika. Jesli z przodu
urzadzenia znajduje si¢ folia ochronna, usunac ja.

Wytrze¢ wnetrze piekarnika wilgotna Sciereczka, aby usuna¢ kurz

i resztki opakowania. Wnetrze piekarnika powinno by¢ puste. Podtaczy¢ urzadzenie.

Ustawi¢ przycisk termostatu na najwyzsza temperature (maks. 240 °C) i wlaczy¢ piekarnik
na 30 minut z zamknigtymi drzwiami. W tym czasie moze pojawi¢ si¢ niewielka ilo§¢ dymu
i zapachu; to normalne.

Po ostygnigciu piekarnika wytrze¢ wngtrze piekarnika ciepta woda z tagodnym detergentem
i osuszy¢ czysta szmatka. Mozna teraz korzystac z piekarnika.

NORMALNA PRACA PIEKARNIKA

Aby rozpocza¢ gotowanie; nalezy ustawi¢ przycisk termostatu, typ programu ipoziom
temperatury, odpowiednie dla positku, ktory chee si¢ ugotowac.

Gdy czas gotowania uplynie zgodnie z wprowadzonymi nastawami; regulator czasowy (timer)
wylacza grzalki i wydaje sygnal dzwigkowy.

Po zakonczeniu procesu gotowania uktad chlodzenia urzadzenia powinien nadal dziata¢. Nie
wylaczaé zasilania urzadzenia, ktore jest niezbedne do szybszego ostygniecia urzadzenia. Po
zakonczeniu chtodzenia system powinien si¢ automatycznie wylaczyc.

DZIALANIE JEDNOSTKI STERUJACEJ

Jest to piekarnik sterowany elektronicznie, ktéry umozliwia przygotowanie potraw do podania zagdanych
ustawien dla gotowania. To, co nalezy zrobi¢, to zaprogramowac sposob gotowania zywnosci, ktora chce
si¢ ugotowac, czas gotowania, temperaturg¢ gotowania

iczas, na kiedy ma by¢ gotowe. Mozna takze skorzysta¢ z funkcji specjalnych. Moze by¢ rowniez uzywany
jako budzik z programowaniem minut, niezaleznie od funkcji gotowania w piekarniku.

KLUCZOWE WLASCIWOSCI

Programowane funkcje gotowania i regulator czasowy (timer).

Specialne funkcje gotowania.

Tworzenie, zapisanie i przywolywanie ulubionych potraw.

Zegar czasu rzeczywistego odporny na krotkotrwate przerwy w dostawie energii.
Ekrany podsumowania gotowania i monitorowania.

Ustawienia jasnosci i tonu.

Regulator czasowy (timer) dla przypomnienia.

Latwe w obstudze klawisze dotykowe i pokretto, ktore mozna weiskac.
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WIDOK OGOLNY
S~

Wpisy Wskazniki Wpisy
uzytkownika stanu uzytkownika
J

1. Klawisz minus 8. Wskaznik czasu

2. Klawisz zatwierdzenia 9. Wskaznik stanu gotowania

3. Klawisz plus 10.  Wskaznik blokady rodzicielskiej

4. Funkcje specjalne 11.  Klawisz powrotu

5. Wskaznik aktywnej nastawy 12.  Klawisz menu

6. Wskaznik trybu r¢gcznego 13.  Przycisk wlacz/wylacz

7. Wskaznik temperatury

SYMBOLE NA WYSWIETLACZU
Urzadzenie posiada wyswietlacz LED.
FUNKCJE SPECJALNE

Symbole funkcji piekarnika sg zdefiniowane w ponizszej tabeli.

ZON Funkcje specjalne ‘ I ‘ Funkcje specjalne
* * Gotowanie Eco* » Gotowanie na parze *

Funkcje specjalne @
 Czyszczenie pirolityczne *
Funkeje specjalne Gotowanie w trybie rgcznym
. . .
el Utrzymywanie w stanie > - Opickanie kurczaka *

Gotowanie w trybie r¢cznym
* 14 roznych funkcji

podgrzanym

Gotowanie w trybie rgcznym
* Rozmrazanie

Funkcje specjalne
» Czyszczenie parowe
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TEMPERATURA

Symbole temperatury dla piekarnika sa okreslone w ponizszej tabeli.

A Szybkie nagrzewanie (podgrzewanie % ]
wstepne) Sonda do migsa

Stupki nagrzania (wskaznik °

temperatury wnetrza piekarnika) Wyswietlacz temperatury (°C)

ODMIERZANIE CZASU

Symbole odmierzania czasu dla piekarnika okreslono ponizej:

|$| Normalne gotowanie él Opoznione gotowanie

Minutnik przypomnien

GOTOWANIE

Symbole gotowania dla piekarnika okre$lono ponize;j.

Grzatka dolna E Grzatka gorna

Grzatka grilla Grzatka Turbo

Dmuchawa Turbo

STATUS

Sybmole stanu na wyswietlaczu podano ponizej:

Blokada
u Start m Stop rodzicielska
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NASTAWY

Symbole nastaw dla piekarnika podano ponizej:

n
J
[

Nastawa blokady rodzicielskiej

Nastawa minutnika przypomnienia

Nastawa wstepnego podgrzania

Przywotaj ulubione

Nastawa zegara

Nastawa tonu

Nastawa jaskrawosci

NASTAWA

Gdy piekarnik jest wlaczany po raz pierwszy

Piekarnik jest wylaczony przy pierwszym wiaczeniu. Zegar, ktory nie jest aktualizowany, miga na ekranie.
Najpierw nalezy ustawi¢ zegar, aby uruchomié¢ piekarnik. Wystarczy wykona¢ kilka ponizszych krokow,

aby ustawi¢ zegar;

. Godziny ustawia si¢ obracajac pokretto, podczas gdy zegar miga jako ,,12:00” na ekranie
glownym.

. Potwierdzi¢ ustawienie godzin, naciskajac raz pokretto.

. Nastepnie ustawia si¢ minuty ipotwierdza ustawienie minut przez ponowne naci$nigcie
pokretta.

. Po tych ustawieniach mozna uruchomi¢ piekarnik przyciskiem wi./wyt.

UWAGA:
Jesli uzytkownik zechce zmieni¢ ustawienie czasu w pozniejszych operacjach piekarnika,
patrz rozdziat dotyczacy ustawiania czasu w menu ustawien.

MENU GOTOWANIA

Dla kazdej funkcji gotowania mozna stosowa¢ okre$lone temperatury i czasy gotowania. Sugerowane
temperatury gotowania oparte sa na typowych przepisach dla gotowania i moga ulec zmianie zgodnie

z osobistymi preferencjami.
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ROZDZIAL 8. WYSWIETLANE FUNKCJE GOTOWANIA I ICH
WELASCIWOSCI

Dolna i gorna grzatka dziataja razem. Zalecana temperatura to 200°C. Umozliwia
gotowanie w temperaturze od 45°C do 240°C. Mozliwe jest gotowanie do 6 godzin.

Dolna i gorna grzatka oraz wentylator wspotpracuja ze soba. Zalecana temperatura to 180°C.
Umozliwia gotowanie w temperaturze od 45°C do 240°C. Mozliwe jest gotowanie do 6 godzin.

Grzatka Turbo 1 wentylator wspotpracuja ze sobg. Zalecana temperatura to 175°C.Umozliwia
gotowanie w temperaturze od 45°C do 240°C. Mozliwe jest gotowanie do 8 godzin.

Dolna i gorna grzatka, grzatka Turbo 1 wentylator wspotpracuja ze soba. Zalecana temperatura to
180°C. Umozliwia gotowanie w temperaturze od 60°C do 240°C. Mozliwe jest gotowanie do 5 godzin.

Dziata grill. Zalecana temperatura to 180°C. Umozliwia gotowanie w temperaturze od
120°C do 230°C. Mozliwe jest gotowanie do 1 godziny.

Grill i gory grzatka wspotpracuja ze soba. Zalecana temperatura to 200°C. Umozliwia
gotowanie w temperaturze od 120°C do 230°C. Mozliwe jest gotowanie do 1 godziny.

Grill i wentylator wspolpracuja ze soba. Zalecana temperatura to 175°C. Umozliwia
gotowanie w temperaturze od 120°C do 230°C. Mozliwe jest gotowanie do 1 godziny.

Grill, wentylator i gérna grzatka wspotpracuja ze soba. Zalecana temperatura to 185°C.
Umozliwia gotowanie w temperaturze od 120°C do 230°C. Mozliwe jest gotowanie do 1 godziny.

Grill, wentylator i grzatka Turbo dzialajg razem. Zalecana temperatura to 220°C. Umozliwia
gotowanie w temperaturze od 120°C do 230°C. Mozliwe jest gotowanie do 4 godzin.

Dziata gorna grzatka. Zalecana temperatura to 220°C. Umozliwia gotowanie
w temperaturze od 60°C do 150°C. Mozliwe jest gotowanie do 2 godzin.

Dziata dolna grzatka. Zalecana temperatura to 200°C. Umozliwia gotowanie
w temperaturze od 60°C do 230°C. Mozliwe jest gotowanie do 8 godzin.

Praca w trybie rozmrazania (odszraniania). Mozliwe jest do 8 godzin pracy

Dolna grzatka, wentylator i grzatka turbo pracuja razem. Zalecana temperatura to 150°C.
Umozliwia gotowanie w temperaturze od 45°C do 230°C. Mozliwe jest gotowanie do 4 godzin.

Gorna grzatka, wentylator i grzatka turbo wspotpracuja ze soba. Zalecana temperatura to 150°C.
Umozliwia gotowanie w temperaturze od 45°C do 230°C. Mozliwe jest gotowanie do 4 godzin.

Gorna grzatka, grill i rozen wspolpracuja ze soba. Zalecana temperatura to 200°C. Umozliwia
gotowanie w temperaturze od 120°C do 230°C. Mozliwe jest gotowanie do 1 godziny.

Grill, wentylator i rozen dziataja razem. Zalecana temperatura to 175°C. Umozliwia
gotowanie w temperaturze od 120°C do 230°C. Mozliwe jest gotowanie do 1 godziny.

Gorna grzatka, grill, wentylator i rozen wspotpracuja ze soba. Zalecana temperatura to
185°C. Umozliwia gotowanie w temperaturze od 120°C do 230°C. Mozliwe jest gotowanie
do 1 godziny.
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GOTOWANIE W TRYBIE RECZNYM

Dzigki systemowi sterowania i weze$niej ustawionym temperaturom piekarnik jest bardzo tatwy w obstudze.

Kroki, ktore nalezy wykonaé, aby rozpocza¢ gotowanie, opisano ponize;j.

Rysunek 7

Rysunek 7.1

Rysunek 8

1. Piekarnik wlacza si¢ poprzez wcisnigeie klawisza wt./wyt
(on/off). Nastgpnie menu gotowania zostanie otwarte, po
jednokrotnym wcisnigciu klawisza @

2. W menu gotowania wskaznik aktywnego ustawienia

pojawia si¢ najpierw przy funkcjach gotowania (patrz rysunek 7)
i weiskane sg klawisze e lub edla przetaczania pomigdzy
funkcjami i mozna wybraé¢ pozadana funkcj¢ gotowania.

3. Po wcisnieciu przycisku wskaznik aktualnej nastawy
przeskoczy do wskaznika temperatury (patrz rysunek 8).

Pozadang warto$¢ temperatury ustawia si¢ w okreslonych
granicach, wciskajac przyciski e lub e . Wybrana

warto$¢ temperatury zatwierdza si¢ poprzez wcisnigcie

klawisza @ (patrz rysunek 9).

Rysunek 9

OSTRZEZENIE:
Podczas zmiany funkcji, temperatura wskazywana na wskazniku temperatury jest temperatura

zalecang. Mozna dokonywaé¢ zmian mig¢dzy okre$lona temperatura maksymalng i minimalna,
w odstepach co 5 °C.

4. Czas gotowania jest regulowany, gdy wskaznik aktywnej nastawyznajduje si¢ na wskazniku czasu. Po
ustawieniu piekarnika do zadanej funkcji pieczenia i temperatury, pozadany czas pieczenia mozna ustawic,
naciskajac klawisze

i zatwierdzajac wciskajac klawisz @ .
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5. Pozadana funkcja gotowania, temperatura i czas s3 nastawione.
(patrz rysunek 10)

Rysunek 10
NORMALNE GOTOWANIE

Uzywane jest, gdy pozadane jest natychmiastowe rozpoczgcie gotowania. Nastawiany jest pozadany czas
(patrz rys.11).

Rysunek 11

Weisna¢ klawisz @ ina wy$wietlaczu czasu pojawi si¢ nastawa czasu, kiedy zakonczy si¢ proces
gotowania, w tym czasie wskaznik aktywnej nastawy jest w tym samym miejscu (patrz rysunek 12).

Rysunek 12

UWAGA:
A Jako pora dnia przyjmowana jest godzina 12.00.

Wecisnigcie klawisza @ po raz drugi ustawia czas ustawia czas gotowania i wskaznikaktywnej nastawy
przeskakuje do menu start o ) / stop m ) . (patrz rysunek 13)

Rysunek13

OSTRZEZENIE:
Jezeli klawisz powrotu @ zostanie wcisniety ponownie, podczas gdy wskaznik aktywnej
nastawy jest w funkcji gotowania, nastapi wyjscie z menu gotowania.
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GOTOWANIE Z PRZESUNIECIEM CZASOWYM

Ta metoda jest stosowana, gdy zywno$¢ ma by¢ ugotowana i gotowa w okreslonym czasie w przysztosci.
W przypadku gotowania z przesunigciem czasowym mozna skorzystac z ponizszego przykladu.

Przyklad:
Niech pora dnia bgdzie godzina 12.00. (patrz rysunek 14)

Rysunek 14

Czas gotowania nastawiany jest na 10 minut poprzez wciskanie klawiszy e lub e (patrz rysunek 15)
a nastepnie jest on zatwierdzany poprzez jednokrotne wcisnigcie klawisza @ (patrz rysunek 16).

Rysunek 16

Powiedzmy, ze czas gotowania zostat ustawiony na 12.10 1 i gotowanie ma by¢ rozpoczgte z opdznienieniem,
20 minut:

Przesunigcie czasowe wprowadza si¢ wciskajac klawisze e lub e 1w ten sposob reguluje si¢ czas
zakonczenia gotowania (patrz rysunek 17).

Rysunek 17

UWAGA:
A Kazde wcisnigcie klawisza e lub e powoduje przesunigcie czasu z przyrostem co 5
minut, w strefie minutowe;j.
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Czas zakonczenia gotowania potwierdza si¢ wciskajac klawisz @ . (patrz rysunek 18)

JMnnre :'l-_ll-l

CcCuouu

Rysunek18

Po zatwierdzeniu przesuni¢cia czasowego, ekran wyswietlacza bedzie wygladat, jak ponizej (patrz rysunek 19).

Rysunek19

Gdy na ekranie pozostalo 10 minut, przeznaczone na czas gotowania, rozpocznie si¢ proces gotowania,
a ekran bedzie wygladal nastgpujaco. (patrz rysunek 20).

Rysunek 20

Tak jak w powyzszym przyktadzie, gdyby piekarnik pracowat z normalnym czasem gotowania, nasze
gotowanie zakonczytoby si¢ o godzinie 12:10, gdyby byta to godzina 12:00, a czas gotowania byltby
ustawiony na 10 minut.

Zrobilismy jednak 20-minutowe przesuniecie czasowe, aby nasze gotowanie skonczylo si¢ o 12.30.

UWAGA:
Wystarczy wcisngé i przytrzymaé przez 2 sekundy przycisk powrotu@aby catkowicie
anulowac gotowanie.

UWAGA:
Aby zatrzymac gotowanie, wystarczy wcisna¢ klawisz @ na | sekunde.

UWAGA:

A W celu zmiany nastaw gotowania, po zatrzymaniu gotowania, nalezy wcisna¢ przycisk
powrotu {@)i wskaznik aktywnej nastawy przechodzi kolejno na: wskaznik czasu, temperatury
i funkcji gotowania. Mozna wigc ponownie dokonywac zmian menu gotowania, dla wybranej
nastawy.

30



FUNKCJE SPECJALNE

To menu zawiera 3 funkcje specjalne. Gdy piekarnik jest otwarty, przycisk menu mozna nacisna¢ 2 razy na
ekranie dotykowym, aby wej$¢ do menu funkcji specjalnych.

Funkcja trybu ekonomicznego *

* Przy uzyciu tego trybu mozna oszcz¢dzac energig.

« Zalecana temperatura to 100 °C. Temperatur¢ mozna ustawi¢ w zakresie od 45°C do
240°C.

* Maksymalny czas pracy okre§lono na 8 godzin.

Funkcja utrzymywania ciepla

* Ta funkcja stuzy do utrzymywania ciepta pickarnika.

* Zalecana temperatura to 70 °C. Temperatur¢ mozna ustawi¢ w zakresie od 45°C do
100°C.

» Maksymalny czas pracy okreslono na 6 godzin.

Funkcja czyszczenia parowego
* Dziata w temperaturze 70 °C przez 30 minut.

TRYB GOTOWANIA EKONOMICZNEGO /i'\ *
Mozna oszczgdzaé energig¢, korzystajac z trybu ekonomicznego w swoim piekarniku. Menu funkcji
specjalnych mozna wybra¢, naciskajac przycisk menu 0 na ekranie dotykowym (patrz rysunek 21).

Rysunek 21

W trybie funkcji specjalnych, gdy ikona gotowania ekonomicznego @ ( pojawi si¢ na ekranie dotykowym,
tryb ekonomiczny wybiera si¢ przez jednokrotne wcisnigcie przycisku @(patrz rysunek 22).

Rysunek 22

Po ustawieniu temperatury i czasu gotowania zgodnie z menu gotowania mozna rozpoczaé gotowanie.
Zalecana temperatura to 100°C. Regulacji mozna dokonaé¢ rowniez w zakresie od 45°C do 240°C.
Maksymalny czas pracy to 8 godzin.
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TRYB UTRZYMANIA CIEPLA it
—_

Ta funkcja stuzy do utrzymywania ciepta piekarnika.
Menu funkcji specjalnych wybierane jest poprzez wcisnigcie klawisza menu 0 na ekranie dotykowym
(patrz rysunek 23).

Rysunek 23

Mozna wej$¢ w tryb utrzymania ciepta weiskajac przyciski e lub e keys w menu funkcji specjalnych
(patrz rysunek 24).

Rysunek 24

Wyboru trybu utrzymania ciepta dokonuje si¢ poprzez jednokrotne wceisniecie klawisza @ gdy na ekranie
pojawi si¢ ikona utrzymania ciepta (patrz rysunek 25).

Temperatur¢ mozna ustawi¢ w zakresie od 45 °C do 100 °C. Zalecana temperatura to 70°C. Maksymalny
czas pracy to 6 godzin.

Rysunek 25

TRYB CZYSZCZENIA PAROWEGO .(\“

Pozwala na usuwanie rozmigkczonych zabrudzen dzigki powstajacej w piekarniku parze. Oto kilka krokow,
ktore nalezy wykona¢ przed rozpoczeciem czyszczenia para:

1 Wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

2 Wla¢ pét litra wody na blache i umiesci¢ blachg na dnie piekarnika.

3. Uruchom funkcje czyszczenia parowego.

4 Po 30 minutach pracy piekarnika otworzy¢ pokrywe i wytrzeéwewngtrzne powierzchnie
piekarnika wilgotna $ciereczka.

5. W przypadku zabrudzen, ktore nie schodza, wyczys¢ piekarnik ptynem do mycia naczyn,
ciepta woda i migkka $ciereczka, a nastgpnie osuszy¢ wyczyszczony obszar suchg Sciereczka
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REGULACJA FUNKCJI CZYSZCZENIA PAROWEGO;

Menu funkcji specjalnych wybiera si¢ poprzez wcisnigcie klawisza menu Ona ekranie dotykowym (patrz
rysunek 26)

Rysunek 26

Mozna wejs¢ w tryb czyszczenia parowego poprzez wcisnigcie klawiszy e lub e w menu funkcji
specjalnych (patrz rysunek 27).

Rysunek 27

Gdy ikona czyszczenia parowego @ jest widoczna na ekranie dotykowym, mozna wybra¢ tryb czyszczenia
parowego poprzez jednokrotne weisnigcie klawisza (patrz rysunek 28).
Dziata dolna grzatka. Zalecana temperatura to 70°C.

Rysunek 28

OSTRZEZENIE:
Trybow czyszczenia para i utrzymywania ciepta nie mozna wybraé, gdy temperatura piekarnika
przekracza 100°C.

NASTAWY

Wiaczy¢ piekarnik weiskajac klawisz wt./wyt (on/off). Mozna wejs¢ w nastawy wciskajac jednokrotnie
klawisz menu 0 . Nastawy mozna zmienia¢ przy uzyciu klawiszy e lub e .
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NASTAWA TRYBU BLOKADY RODZICIELSKIEJ

Funkcja blokady rodzicielskiej moze by¢ uzywana dla zapobiezenia sytuacjom takim, jak przypadkowe
wlaczenie piekarnika lub zatrzymanie uruchomionego programu, w wyniku dotykania klawiszy przez dzieci.

W celu uruchomienia blokady rodzicielskiej nalezy

W menu nastaw wcisnaé¢ klawisz @ , gdy wskaznik aktualnej nastawy wskazuje blokade rodzicielska
(““chd”) (patrz rysunek 29).

Rysunek 29

Weciskajac klawiszee lub e, co powoduje przechodzenie pomig¢dzy wt./wyt (ON /OFF) nalezy wybrac
wi. “ON” (patrz rysunek 30).

Rysunek 30

Pojedyncze weisnigcie klawisza @, gdy na wskazniku wyswietlane jest wt “ON”’ powoduje zatwierdzenie
i uruchomienie programu ochrony rodzicielskiej (patrz rysunek 31).

Rysunek 31
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Po ponownym wcisnigciu klawisza @ na ekranie wyswietlane sa: czas i symbol blokafy rodzicielskiej
(patrz rysunek 32).

Rysunek 32
W celu wylaczenia kontroli rodzicielskiej nalezy;

Weisna¢ klawisz menu o przez 3 sekundy, symbol blokady zniknie z ekranu (patrz rysunek 33).

Rysunek 33

OSTRZEZENIE:
Po aktywowaniu zabezpieczenia przed dzie¢mi piekarnik mozna zamkna¢, ale nie mozna go
otworzy¢ bez anulowania zabezpieczenia przed dzie¢mi.

USTAWIENIA PRZYPOMNIENIA

W ustawieniach przypomnienia mozesz ustawi¢ alarmy tak dtugo, jak pozadane. Po uplywie ustawionego
czasu wlaczy si¢ alarm zegara piekarnika, wskazujacy, ze ustawiony czas uptynal.

W CELU USTAWIENIA ALARMU:

Poprzez wciskanie klawiszy a lubew menu nastaw, nalezy wyswietli¢ pozycje alarm (““Alr’’)(patrz
rysunek 34)

Rysunek 34
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W celu wejscia w tryb ustawiania czasu nalezy jeden raz wcisna¢ klawisz @ (patrz rysunek 35).

Rysunek 35

Pozadana minutg i godzing ustawi¢ wciskajac klawisz e Iub e (patrz rysunek 36)

Rysunek 36

Nastepnie nastawa czasu zatwierdzana jest poprzez wcisnigcie klawisz @ Po zatwierdzeniu na ekranie
dotykowym wys$wietlony zostanie aktualny czas i ikona klepsydry (patrz rysunek 37).

Rysunek 37

UWAGA:
Alarm mozna ustawi¢ maksymalnie na 23 godziny i 55 minut.

Kiedy uplynie ustawiony okres przypomnienia

. Alarm si¢ wlaczy.

. Ikona klepsydry miga przez caly czas trwania alarmu.

. Alarm przypominajacy mozna wytaczy¢ naciskajac dowolny przycisk.

. Jesli zaden przycisk nie zostanie nacisniety, alarm wylaczy si¢ automatycznie po 7 minutach
a ikona klepsydry zgasnie.

. Na ekranie dotykowym wys$wietlana jest godzina
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NASTAWA JASKRAWOSCI

Poprzez wecisnigcie klawiszy e lub e w menu nastaw nalezy wywota¢ ikong nastawy jaskrawosci
(“brt”) (patrz rysunek 38).

Rysunek 38

Po wcisnigciu klawisza @ mozna wej$¢ w menu nastawy jaskrawosci(patrz rysunek 39).

Rysunek 39

Poprzez wciskanie klawiszy e lub e mozna regulowaé poziom jaskrawosci, w zakresie od 1 do 8,
w celu wybrania pozadanej nastawy (patrz rysunek 40).

Rysunek 40

Po wybraniu pozadanego poziomu jaskrawosci nalezy go zatwierdzi¢, wciskajac klawisz @ (patrz
rysunek 41).

Rysunek 41
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NASTAWA TRYBU PODGRZEWANIA (WSPOMAGANIE (BOOST) )

Uzywane jest do przyspieszonego doprowadzenia temperatury w piekarniku do pozadanego poziomu.
Weiskajac klawisze lub w menu nastaw nalezy wywota¢podgrzewanie wstegpne (Wspomaganie
(Boost)) (“bst™) (patrz rysunek 42).

Rysunek 42

Wecisnigcie klawisza @ powoduje wejscie do nastawy podgrzewania wstepnego (““bst’’) (patrz rysunek
43).

Rysunek 43

W trybie nastawy podgrzewania wstepnego (‘‘bst”), poprzez wcisnigcie klawiszy e lub e ,dla
pozycji wl/wyt (ON/OFF) nalezy wybraé pozycje wt“ON”. Powoduje to uruchomienie podgrzewania
wstepnego (Wspomaganie (Boost)) (patrz rysunek 44)

Rysunek 44

Na ekranie dotykowym wys$wietlana jest ikona podgrzewania wstgpnego (Wspomaganie (Boost) @ ),
u gory, po lewej stronie wskaznika temperatury, wraz z aktualnym czasem (patrz rysunek 45).

Rysunek 45

iﬂf UWAGA:
Gdy podgrzewanie wstgpne jest zakonczone, piekarnik emituje krotki sygnat ostrzegawczy.
Ikona podgrzewania wstgpnego (Wspomaganie (Boost) @) znika z ekranu.
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MENU NASTAWY ULUBIONYCH

Mozna zapisa¢ ustawienia gotowania, jesli chee si¢ ich uzy¢ ponownie.
Piekarnik zapamigtuje 10 pozycji nastaw. Mozna przygotowa¢ positki wedtug swojego ulubionego na dwa
sposoby:

1. Wybor ulubionego w czasie gotowania;
Po wybraniu nastawy: funkcji, temperatury i czasu gotowania, gotowanie zatrzymuje si¢ poprzez wcisnigcie
klawisza @ przez | sekundg, podczas gdy potrwa jest gotowana w piekarniku (patrz rysunek 46).

Rysunek 46

Weisna¢ jeden raz klawisz menu . Na ekranie pojawi si¢ menu ulubionych (“fau”) (patrz rysunek 47).
J

Rysunek 47

Weiskajac klawisze e Iub e mozna wybra¢ numer ktory chce si¢ nadac¢ dla danej, ulubionej
nastawy,(patrz rysunek 48).

Rysunek 48

Nastepnie, poprzez wcisnigcie klawisza @ zapisuje si¢ wszystkie zmiany, dokonane do tego czasu i dodaje
dana nastawe¢ do ulubionych dla gotowania (patrz rysunek 49).

Rysunek 49
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2. Dodanie do ulubionych, po zakoficzeniu gotowania;

Po wecisnigciu klawisza 0 po zakonczeniu procesu gotowania, ekran dotykowy przechodzi do menu
ulubionych (“fau’’) (patrz rysunek 50).

Rysunek 50

Poprzez wciskanie klawiszy e lub e mozna wybra¢ numer ktory chee si¢ dodac¢ dla danej, ulubionej
nastawy dla gotowania (patrz rysunek 51).

Rysunek 51

Nastepnie, weiskajac jednokrotnie klawisz @ zapisuje si¢ dang nastawe do swoich ulubionych (patrz
rysunek 52).

Rysunek 52

Jednokrotne wcisnigcie klawisza menu 0 gdy piekarnik jest otwarty powoduje otwarcie menu ulubionych
(“fau”) na ekranie dotykowym (patrz rysunek 53).

Rysunek 53
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Wyboru pozadanego numeru ulubionych dokonuje si¢ poprzez wciskanie klawiszy e lub e (patrz
rysunek 54).

Rysunek 54

Nastepnie nalezy wcisnaé klawisz @ w celu uruchomienia wybranej, zapisanej nastawy dla gotowania.
Wskaznik aktywnej nastawy znajduje si¢ na zaktadce start stop i gotowanie mozna rozpocza¢ w dowolnym
momencie. (patrz rysunek 55).

Rysunek 55

UWAGA:
Ponizsze przyktady ulubionych obejmuja ustawienia sposobu gotowania, warto$ci
znamionowej temperatury i czasu gotowania.

UWAGA:
Ustawienia pozostaja w pamigci nawet po wylaczeniu zasilania.

UWAGA:
Ulubionych ustawien nie mozna uzywaé¢ do pieczenia z uzyciem sondy do migsa. Dla
ulubionych, w ustawieniach gotowania mozna zapisa¢ do 3 réznych krokow.

1. Dla czasu 25 minut, mozna doda¢ dla ulubionych, ustawienie dolnej i gornej grzatki na 200°C. (patrz
rysunek 56)

]iysunek 576A
2. Do ulubionych dla gotowania mozna doda¢ uruchomienie grilla i wentylatora przy 175 °C przez 20 minut
(patrz rysunek 57).

Rysunek 57
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3. Do ulubionych dla gotowania mozna doda¢ uruchomienie grzatki Turbo i wentylatora przy 170 °C przez
30 minut (patrz rysunek 58).

Rysunek 58

NASTAWA ZEGARA He

Jednokrotne wcisniecie klawisza wh/wyt (On/OfT@) , po otwarciu drzwiczek piekarnika i za§wieceniu
zarowki w piekarniku (patrz rysunek 59).

Rysunek 59

W menu nastaw, poprzez wciskanie klawiszy e lub e na ekranie dotykowym nalezy otworzy¢ menu
godzin (“Hr”) (patrz rysunek 60).

Rysunek 60

Po wcisnigciu klawisza @ zaktadka zegara zaczyna migac (patrz rysunek 61).

Rysunek 61
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Teraz mozna ustawi¢ aktualng godzing, wciskajac klawisze e lub e (patrz rysunek 62).

Rysunek 62

Po wcisnieciu klawisza @ po raz drugi zaktadka zegara zaczyna miga¢ ponownie (ptrz rysunek 63).

Rysunek 63

Teraz mozna ustawi¢ aktualng minute¢, wceiskajac klawisze e lub e (patrz rysunek 64).

Rysunek 64

Wecisnigcie klawisza @ po raz trzeci powoduje zatwierdzenie nastawy (patrz rysunek 65).

Rysunek 65

A\
A\
AN
AN

UWAGA:
Godzing 12.00 podano jako przyktad.

UWAGA:
Czas jest wyswietlany na ekranie automatycznie po jego ustawieniu.

UWAGA:
Tryb ustawiania zakonczy si¢ automatycznie po okoto 30 sek. jesli ktory$ z klawiszy nie
zostanie wcisnigty.

UWAGA:

Zegar mozna ustawi¢ tylko wtedy, gdy piekarnik nie jest w programie automatycznego
gotowania.
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NASTAWA TONU

Piekarnik posiada trzy ré6zne ustawienia tondw i opcj¢ wyciszenia. ““ton 0”” powoduje wyciszenie dzwigkow
przyciskow piekarnika.

W CELU REGULACJI TONU PIEKARNIKA;

Weiskajac klawisze e lub e w menu nastaw nalezy otworzy¢ zaktadke regulacji gtosnosci (“ton’”)
(patrz rysunek66).

Rysunek 66

Po przejsciu do zaktadki nastawy tonu (“ton’”) wcisna¢ jeden raz klawisz @ (patrz rysunek 67).

Rysunek 67

Nastepnie nalezy ustawi¢ pozadana glos$nos¢ weiskajac klawisze e lub e (patrz rysunek 68).

Rysunek 68

Po ustawienia pozadanej glosnosci nalezy jeden raz weisnaé klawisz @ dla zatwierdzenia nastawy (patrz
rysunek 69)

Rysunek 69

UWAGA:
»ton 0” wylacza tylko dzwigki klawiszy. Nie wptywa na dzwigki ostrzegawcze.
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SLUPKI TEMPERATURY

To jest temperatura wewngtrzna i znak ostrzegawczy. Dzieli ustawiona temperatur¢ po réwno i zwigksza
ja o 1 stupek co 1/4 wartosci.

Poziomy Przykladowe temperatury Poziom przyrostu stupkow
stupkéw gotowania temperature wedlug temperatury

Pierwszy stupek wyswietla si¢
przy 45 °C.

Drugi stupek wyswietla si¢ przy
90 °C.

Jezeli temperatura
ustawiona jest na 180 °C

Trzeci stupek wyswietla si¢ przy
135 °C.

Czwarty stupek wyswietla si¢
przy 180 °C.

— ===

UWAGA:
Piekarnik przyjmuje temperature na skali 240 °C, jesli jest brak aktywnego gotowania.

GOTOWANIE Z SONDA DO MIESA

Uzycie sondy do miesa

Cienki dugi koniec sondy do migsa wykorzystuje si¢ wbijajac ja w migso, a drugi koniec jest przymocowany
do szczeliny na bocznej $ciance obudowy.

Po podtaczeniu sondy do migsa, na ekranie dotykowym wys$wietla si¢ ikona sondy do migsa @
Zalecana temperatura gotowania to 75°C. Minimalne ustawienie temperatury to 55 °C, a maksymalne
ustawienie temperatury to 98 °C
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Tryby gotowania z sonda do migsa
Sonda do mig¢sa ma trzy tryby gotowania;

1. Grill jest wiaczony (patrz rysunek 70).

Rysunek 70
2. Grill i wentylator pracuja razem (patrz rysunek 71).

Rysunek 71

3. Grzatka Turbo i wentylator sa wlaczone (patrz rysunek 72).

Rysunek 72

UWAGA:
A Podczas pieczenia z uzyciem sondy do migsa zamiast wskaznika czasu wys$wietlana jest
temperatura piekarnika. (patrz rysunek 73)

Rysunek 73

i’i UWAGA:
Lampka $wieci si¢ przez caty czas gotowania i pozostaje wigczona 5 minut po zakonczeniu
gotowania.

OSTRZEZENIE:

A W przypadku awarii zasilania elektrycznego piekarnik pozostanie wytaczony ze wzgledéw
bezpieczenstwa. Po przywroceniu zasilania mozna bezpiecznie ponownie korzystaé
z piekarnika z zagdanymi ustawieniami.
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KODY BLEDOW KART ELEKTRONIKI I ZALECANE ROZWIAZANIA

Kody btedoéw kart elektroniki, ich opis oraz zalecane rozwigzania podano w ponizszej tabeli.

Kody bledu Opis Co nalezy zrobié¢
F1 Elektronika jest bardzo nagrzana i z0stajq Odczekaé do ostygniccia pieca.
wylaczone grzatki.
. L Sprawdzi¢, czy warto$¢ napigcia
F2 Btad napiecia zasilania. . .
jest prawidlowa.
. . Skontaktowac si¢
F3 Czujnik temperatury jest otwarty lub zwarty. 7 autoryzowanym serwisem.
F4 Czujnik temperatury przekroczyt 350 °C. Skontaktowa S1¢
Z autoryzowanym serwisem.
FS Przekroczlono maksyrr}alny ¢zas pracy Uruchomi¢ ponownie gotowanie.
okreslony w trybie recznym.
Fé Btad zegara czasu rzeczywistego. Skontaktowat S1¢
Z autoryzowanym serwisem.
F7 Blad zwarcia sondy do migsa. Skontaktowa¢ S1¢.
Z autoryzowanym serwisem.
F8 Samokontrola, ogélny btad elektroniki. Skontaktowac S1¢
Z autoryzowanym serwisem.
F9 Blad potaczenia. Skontaktowac S1¢.
Z autoryzowanym serwisem.
PRACA ROZNA *

/.-

Rysunek73
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™ Nadzia¢ catego kurczaka na widelec rozna. Aby zapewnic¢
zdrowe grillowanie, wysrodkowac i zabezpieczy¢ kurczaka
haczykami mocujacymi po obu stronach widelca. Umies¢
widelec na drucie wspornika do pieczenia kurczaka i wsuna¢ go
do piekarnika, upewniajac si¢, ze koniec widelca jest osadzony
na obudowie silnika do pieczenia kurczaka.
Przed zamkni¢ciem drzwiczek nie zapomnie¢ by zdjaé
plastikowy uchwyt ze szpikulca obracajac go. Po zamknigciu
drzwiczek wlaczy¢ tryb grilla i ustawi¢ temperaturg termostatu
na maksymalny poziom. Podczas gotowania umiesci¢ blachg na
dnie, aby zbiera¢ ociekajacy ttuszcz. Po grillowaniu umiesci¢
plastikowy uchwyt, obracajac go i wyjac rozen z piekarnika.
Dodac¢ troch¢ wody na blache, aby utatwié¢ czyszczenie.




PRACA GRILLA

1. Poumieszczeniu grilla na gérnym wieszaku jedzenie na grillu nie moze dotyka¢ grzatki grilla.

2. Podczas grillowania mozna zastosowaé ;podgrzewanie wstgpne przez 5 minut. W razie
potrzeby mozna odwréci¢ potrawe do gory dnem.

3. Zywno$¢ powinna znajdowaé si¢ na $rodku grilla, aby zapewni¢ maksymalny przeptyw
powietrza przez piekarnik.

Aby wlaczy¢ grilla;

1. Umiesci¢ przycisk funkcyjny nad symbolem grilla.
2. Nastepnie ustawi¢ zadana temperaturg grilla.

Aby wylaczy¢ grill;

Ustawi¢ przycisk funkcyjny w pozycji wylaczone;j.

UWAGA:
Podczas grillowania drzwiczki piekarnika powinny by¢ zamknigte.

| ROZDZIAL 9. ZALECENIA DOTYCZACE GOTOWANIA

Ponizej podano informacje o produktach, ktore przetestowaliSmy w naszych laboratoriach pod katem czasu
ich gotowania. Czasy gotowania mogg si¢ rozni¢ w zaleznosci od napigcia sieciowego, jakos$ci, ilosci
sktadnikéw do ugotowania i temperatury. Positki, ktore gotujesz przy uzyciu tych wartosci, moga nie
odpowiada¢ gustom danego uzytkownika. Mozna odkry¢ rézne wartosci, przeprowadzajac eksperymenty,
aby uzyska¢ rozne smaki i wyniki, ktore przemawiaja do gustu i preferencji danego uzytkownika.

UWAGA:
Piekarnik powinien by¢ wstepnie nagrzany przez 7 do 10 minut przed wlozeniem potrawy do
piekarnika.

Tabela gotowania

MGAL1-8..... :
Potrawa Funkcje Temperatura Wieszak Czas
gotowania gotowania (°C) piekarnika gotowania (min.)
Statyczne /
Mutffinka Statyczne+wen- 170-180 2-3 35-45
tylator
Statyczne/grzatka
Mata muffinka Turbo +wentylator 170-180 2-3 25-30
Statyczne /
Placki/babeczki Statyczne+wen- 180-200 2-3 35-45
tylator
Buteczki Statyczne 180-190 2 35-45
Statyczne /
Ciasteczka Statyczne + 170-180 2-3 20-25
wentylator
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Statyczne /
Szarlotka Statyczne + 180-190 2-3 50-70
wentylator
Statyczne /
Biszkopt Statyczne + 200/150 * 2-3 20-25
wentylator
. Statyczne/grzatka
Pizza Turbo + dolna 180-200 3 20-30
Lazania Statyczne 180-200 2-3 25-30
Statyczne / grzatka
Makaronik dolna i gorna 100 2-3 50-70
+wentylator
Grillowany kurczak|  Grill / Lower- 200-220 2.3 25.35
*K upper-+fan
Grillowana ryba ** Grill 190-200-220 3-4 25-35
Stek z cieleciny ** Grill 230 5 30-35
Grillowane .
Klopsiki ** Grill 230 5 25-30

* Nie podgrzewa¢ wstepnie. Zaleca si¢, aby pierwsza potowa czasu gotowania trwala w temperaturze 200°C
de, a druga potowa w temperaturze 150 °C.
** Potrawg nalezy obroci¢ po uplywie potowy czasu gotowania.

MFA1-6..... :
Potrawa Funkcje Temperatura Wieszak Czas
gotowania gotowania (°C) piekarnika gotowania (min.)
Statyczne /
Muffinka Statyczne+wen- 170-180 2-3 35-45
tylator
Statyczne/grzatka
Mata muffinka Turbo +wentylator 170-180 2 25-30
Statyczne /
Placki/babeczki Statyczne+wen- 180-200 2 35-45
tylator
Buteczki Statyczne 180-190 2 20-25
Ciastka Statyczne 170-180 2 20-25
Statyczne/grzatka
Szarlotka Turbo +wentylator 180-190 1 50-70
Biszkopt Statyczne 200/150 * 2 20-25
Pizza Statycznetwen- 180-200 3 20-30
tylator
Lazania Statyczne 180-200 2-3 25-40
Makaronik Statyczne 100 2 50
Grillowany kurczak| - o1 entylator 200-220 3 25-35
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Grillowana ryba ** |  Grill+wentylator 200-220 3 25-35

Stek z cielgciny ** |  Grill+wentylator Max 4 15-20

Grillowane

Klopsiki ** Grill+wentylator Max 4 20-25

* Nie podgrzewac wstepnie. Zaleca sig, aby pierwsza potowa czasu gotowania trwata w temperaturze 200
°C de, a druga potowa w temperaturze 150 °C.
** Potrawg nalezy obroci¢ po uptywie potowy czasu gotowania.

Pieczenie z kamieniem do pizzy

W przypadku pieczenia na kamieniu do pizzy umie$¢ kamien do pizzy na ruszcie i rozgrzaé¢ piekarnik
w trybie do pizzy (turbo + nizsze) do 230°C przez 30 minut. Po zakonczeniu wstgpnego nagrzewania, bez
wyjmowania kamienia do pizzy, potozy¢ na nim pizz¢ razem z fopatka (nie ktas¢ pizzy mrozonej) i piec

w temperaturze 180°C przez 20-25 minut. Po zakonczeniu pieczenia wyjmij upieczona pizz¢ z piekarnika
za pomoca topatki.

OSTRZEZENIE
Nie umieszcza¢ kamienia do pizzy w nagrzanym piekarniku.

OSTRZEZENIE:
A Po zakonczeniu pieczenia nie wyjmowac goracego kamienia do pizzy i nie ktas¢ go na zimnych
powierzchniach. W przeciwnym razie kamien do pizzy moze peknac.

OSTRZEZENIE:
Nie wystawia¢ kamienia do pizzy na dziatanie wilgoci.

Jedzenie Funkcja Temperatura Wieszak Czas
gotowania gotowania (°C) piekarnika gotowania (min.)
Pokrojony Funkcje pieczenia 100 ) 45
banan z termoobiegiem
qur0]0ne Funkcje pieczenia 100 5 45
jabtko z termoobiegiem
Pokro]9na Funkcje pieczenia 100 5 4.5
pomarancza z termoobiegiem
OSTRZEZENIE

Im ciensze plastry, tym krotszy czas suszenia i aromat zywnosci jest lepiej zachowany.

OSTRZEZENIE:
Nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika, dopoki proces suszenia nie zostanie zakonczony.

OSTRZEZENIE:
Suszenie powinno odbywac si¢ wylacznie na tacy do suszenia.

OSTRZEZENIE:
Podczas suszenia nie stosowa¢ wstgpnego podgrzewania.

> > > b

50



ROZDZIAL 10. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

Okresowe czyszczenie przedtuza zywotno$¢ urzadzenia i ogranicza czgste problemy.

A
A

v kW

O XN

OSTRZEZENIE:
Odtaczy¢ urzadzenie, ze wzgledu na niebezpieczenstwo porazenia pradem.

OSTRZEZENIE:
Przed czyszczeniem zaczekaj, az urzadzenie ostygnie. Gorace powierzchnie moga spowodowac
oparzenia.

Nie czy$¢ czgsci wewngtrznych, panelu, blach ani innych cze$ci urzadzenia ostrymi
narzedziami, takimi jak szczotki z wlosia, welna stalowa lub noze. Nie uzywaé materialow
Sciernych ani detergentow.

Po wyczyszczeniu wewngetrznych czesci urzadzenia szmatka z mydtem, wyptukaé je
i doktadnie osuszy¢ migkka Sciereczka.

Szklane powierzchnie czys$ci¢ specjalnymi §rodkami do czyszczenia szkta.

Nie czy$¢ urzadzenia odkurzaczami parowymi.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywa¢ materialdw tatwopalnych, takich jak kwasy,
rozcienczalniki lub benzyna.

Nie my¢ zadnego elementu urzadzenia w zmywarce.

Uzy¢ stearynianu potasu (migkkiego mydta) do zabrudzen i plam.

Panel kontrolny wyczysci¢ wilgotna szmatka, a nastgpnie osuszy¢ go suchg szmatka.

Produkt nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. W ten sposob bedzie mozna tatwo
usung¢ resztki jedzenia i zapobiec ich przypaleniu przy ponownym uzyciu urzadzenia.
Upewnic¢ si¢, ze pozostate po czyszczeniu resztki ptynow doktadnie wytarto i natychmiast
umy¢ naczynia pobrudzone podczas gotowania.

Niektore detergenty lub $rodki czyszczace moga uszkodzi¢ powierzchnig. Podczas czyszczenia
nie uzywac $ciernych detergentow, proszkow czyszczacych, kremoéw czyszczacych ani ostrych
przedmiotow.
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ROZDZIAL 11. CZYSZCZENIE I MONTAZ DRZWI PIEKARNIKA

Rysunek 74.1
Catkowicie otworzy¢
drzwi, pociagajac je do
siebie. Nastepnie, jak
pokazano na rysunku
74.1, pociagnac¢ blokade
zawiasu za pomoca
Srubokreta i wykonaé
operacje¢ odblokowania

Rysunek 74.2
Jak pokazano na
rysunku 74.2, ustawié¢
blokadg zawiasu pod
maksymalnym katem.
Oba zawiasy, ktore
tacza drzwiczki
piekarnika ustawic¢
w tym samym
potozeniu.

&

Rysunek 75.1
Nastepnie zamknaé
wczesniej otwarte
drzwiczki piekarnika
tak, aby opieraty si¢
o blokadg¢ zawiasu, jak
pokazano na rysunku
75.1.

Rysunek 75.2
Aby zdja¢ drzwi
piekarnika, nalezy

przytrzymac je obiema

rekami, gdy znajduja
si¢ blisko pozycji

zamknigtej, 1 pociagnac
je do gory, jak pokazano

na rysunku 75.2.

v

W celu zamontowania drzwiczek na swoim miejscu nalezy wykona¢ powyzsza procedur¢ w odwroconej

kolejnosci.



ROZDZIAL 12. CZYSZCZENIE SZKELA PIEKARNIKA

Otworzy¢ drzwi piekarnika. Wyciagna¢ plastikowe zatrzaski po prawej i lewej stronie, jak pokazano
na rysunku 76 i pociagna¢ profil do siebie, jak pokazano na rysunku 77. Po zdjgciu profilu szyba jest
wolna, jak pokazano na rysunku 78. Ostroznie pociagna¢ szybe, ktora si¢ zwolnita w kierunku do siebie.
Szyba zewnegtrzna jest przymocowana do profilu drzwi piekarnika. Mozna tatwo wyczysci¢ szyby po
ich rozdzieleniu. Po zakonczeniu czyszczenia i konserwacji mozna zatozy¢ szyby, wykonujac procedure
zdejmowania w odwrotnej kolejnosci. Upewnic sig, ze profil jest prawidlowo osadzony.

Rysunek 76 Rysunek 77 Rysunek 78

PANEL KATALITYCZNY*

Znajduje si¢ za drucianymi wieszakami piekarnika, przy prawej i lewej §ciance komory piekarnika. Panel
katalityczny usuwa przykre zapachy i zapewnia najlepsza wydajno$¢ urzadzenia. z biegiem czasu zapachy
oleju i zywnosci przenikaja do emaliowanych $cian piekarnika i elementow grzejnych. Panel katalityczny
pochtania wszelkie zapachy zywnosci i oleju i spala je podczas gotowania w celu oczyszczenia piekarnika.

Zdejmowanie panelu katalitycznego
Aby usuna¢ panel katalityczny nalezy najpierw wyja¢ wieszaki druciane znajdujace si¢ na $ciankach
bocznych komory piekarnika. Po wyjeciu wieszakow drucianych dostep do panel katalitycznego bedzie

wolny. Zaleca si¢ wymiane panelu katalitycznego raz na 2-3 lat.

POLOZENIE WIESZAKOW DRUCIANYCH

4 Wazne jest, aby umiesci¢ prawidtowo wieszaki
w piekarniku.
Wieszak 6 o Nie dopusci¢ do zetknigcia si¢ wieszakow
Wieszak 5 j? drucianych ztylna S$cianka piekarnika.
] j‘j Potozenie
Wieszak 4 T/ wieszakow sa pokazane na rysunku. Na
Wiessak 3 e dolpy,m. i goraym wieszaku drucianym mozna
.\!Q umiesci¢ gleboka lub standardowa blache.

Wieszak 2 N
Wieszak 1 2

.

Montaz i demontaz wieszakow drucianych
Aby wyja¢ wieszaki druciane, nalezy nacisna¢ zaciski pokazane strzatkami na rysunku, nastgpnie wyjacé

najpierw dolny koniec, a potem gorny koniec z uchwytow montazowych. Aby zainstalowa¢ wieszaki z drutu;
nalezy odwroci¢ procedur¢ wyjmowania wieszakow.
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‘Wymiana lampki piekarnika

A

OSTRZEZENIE:

Przed wymiana lampki piekarnika nalezy odtaczy¢ zasilanie i poczekaé, az piekarnik ostygnie,
aby wyeliminowac¢ ryzyko porazenia pradem.

Gorgce powierzchnie moga spowodowac oparzenia. Zdja¢ szklang ostong, obracajac ja.
Uzycie plastikowych rekawiczek moze by¢ pomocne, jesli wystapia trudnosci z obracaniem.
Nastepnie wykreci¢ lampe i wyjaé ja, a nastgpnie zainstalowa¢ nowa lampe o tych samych

parametrach. Zamontowac szklana ostong na swoje miejsce, podlaczy¢ urzadzenie do zasilania
i zakonczy¢ procedurg wymiany. Mozna teraz korzystac¢ z piekarnika.

é ™
Lampa typ G9 Lampa typ E14
/
— /
d @
J J 220-240 V, AC ( J 220-240 V, AC
15-25W 7 ISW
d
Rysunek 79 J, J Rysunek 80
N J

A\

UWAGA:

Ten produkt zawiera zrodto swiatta klasy efektywnosci energetycznej G.
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ROZDZIAL 13. USUWANIE USTEREK

Problemy, ktore napotyka si¢ w trakcie eksploatacji produktu, mozna sprobowac rozwigzac¢ sprawdzajac

ponizsze punkty, przed skontaktowaniem si¢ z serwisem technicznym.

Punkty kontrolne

W przypadku wystapienia problemu z piekarnikiem, najpierw nalezy sprawdzi¢ ponizsza tabelg i wyprobuj

sugerowane rozwigzania.

Problem

Motzliwa przyczyna

Co nalezy zrobié

Piekarnik nie dziata.

Brak napigcia zasilania.

Sprawdzi¢ zrodto zasilania.

Wylaczenie podczas
gotowania.

Plek.armk przestaje Wtyczka wysuwa si¢ z gniazdka Wetkna¢ wtyczke ponownie do
dziatac podczas L .
. na$ciennego. gniazdka.
gotowania.
Zbyt diuga ciagla praca. Pozwoli¢ piekarnikowi na

ostygniecie po dlugim cyklu pracy.

Wentylator chtodzacy nie dziata.

Postuchad, czy stycha¢ dzwick
pracujacego wentylatora.

Piekarnik zamontowano
W miejscu nie zapewniajacym
dobrej wentylacji.

Sprawdzi¢, czy utrzymane sa
przeswity, zapewniajace wentylacje,
ktore okreslono w instrukcji obstugi.

Do gniazdka podtaczono wigcej
niz jedna wtyczke.

Podtaczac tylko jedna wtyczke do
kazdego gniazdka.

Zewngtrzne powierzchni

Piekarnik zamontowano

Sprawdzi¢, czy utrzymane sa

na I; ;eel:l?ﬂ(s? b;r(tirza(l)(cie W miejscu nie zapewniajacym przeswity, zapewniajace wentylacje,
g :)er!acf/ dobrej wentylacji. ktore okreslono w instrukeji obstugi.

Drzwiczki piekarnika
trudno si¢ otwieraja.

Resztki potraw zapieczone
pomiedzy drzwiczkami i komorg
piekarnika.

Dobrze wyczysci¢ piekarnik i sprobowac

ponownie otworzy¢ drzwi.

Oswietlenie wewngtrzne
jest stabe lub nie dziata

Cialo obce zakrywa lampe
podczas gotowania.

Wyczysci¢ powierzchnie
wewnetrzng piekarnika i sprawdzic¢
ponownie.

Lampka mogta si¢ przepalic.

Wymieni¢ lampke na nowa o tych
samych parametrach.

Porazenie pradem

Brak prawidtowego uziemienia.

Nalezy upewni¢ sig, czy zrodto

w drzwiczkach piekarnika

Woda osadza si¢
w piekarniku.

gotowanej zywnosci, moze
generowac si¢ woda lub para. Nie
jest to wina urzadzenia.

podc.zas doFykama Uzywane gniazdko nie posiada zasilania jest prawidtowo uziemione.
piekarnika. L
uziemienia.
Kapanie wody.
Para wydostaje si¢ w pew.nych Wamnkach,
z peknigcia w zaleznosci od rodzaju Pozwoli¢ piekarnikowi ostygnac¢

i wtedy wytrze¢ do sucha szmatka.
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Wentylator chtodzacy
nadal dziata po
zakonczeniu gotowania.

Wentylator pracuje przez
okreslony czas w celu wentylacji
wewngtrznej komory piekarnika.

Nie jest to usterka urzadzenia; dlatego
nie nalezy si¢ tym martwic.

Piekarnik nie grzeje.

Drzwiczki piekarnika sa otwarte.

Zamkna¢ drzwiczki i uruchomic
piekarnik ponownie.

Elementy sterujace piekarnika nie
sa prawidlowo wyregulowane.

Przeczyta¢ rozdziat dotyczacy pracy
piekarnika i zresetowac piekarnik.

Przepalony bezpiecznik lub
wylacznik automatyczny
wytaczony.

Wymieni¢ bezpiecznik lub
zresetowa¢ wylacznik
automatyczny. Jesli to si¢ czgsto
powtarza, wezwac elektryka.

Dym wydobywajacy si¢
podczas pracy.

Przy pierwszym uruchomieniu
piekarnika.

Z grzatek wydobywa si¢ dym. To
nie jest usterka. Po 2-3 cyklach
nie bedzie juz dymu.

Jedzenie na grzatce.

Poczekac¢, az piekarnik ostygnie i usunaé
resztki jedzenia z dna piekarnika
i powierzchni gérnej grzatki.

Podczas pracy
z piekarnika wydobywa
si¢ zapach spalenizny lub
plastikowy.

Wewnatrz piekarnika uzywane sa
plastikowe lub inne nieodporne
na ciepto akcesoria.

W wysokich temperaturach
stosowa¢ odpowiednie akcesoria
ze szkla.

Piekarnik nie piecze
dobrze.

Drzwi piekarnika sa czgsto
otwierane podczas gotowania.

Nie otwiera¢ czgsto drzwiczek
piekarnika, jesli przyrzadzana
potrawa nie wymaga obracania.
Czeste otwieranie drzwiczek
spowoduje spadek temperatury
wewngtrznej, co wplynie na wynik
gotowania.

ROZDZIAL 14. ZASADY OBCHODZENIA SIE Z PIEKARNIKIEM

Nie uzywa¢ drzwi i/lub uchwytu do podnoszenia lub przenoszenia urzadzenia.
Przemieszczanie i transport przeprowadza¢ w oryginalnym opakowaniu.

Podczas zatadunku/roztadunku nalezy zwrocié szczegolng uwage na obstugiwane urzadzenie.
Upewnic sig, ze opakowanie jest bezpiecznie zamknigte podczas przenoszenia i transportu.
Chroni¢ przed czynnikami zewngtrznymi (takimi jak wilgo¢, woda itp.), ktore moga uszkodzié
opakowanie.

6.  Uwaza¢, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia w wyniku uderzen, zderzen, upadkoéw itp. podczas
przenoszenia i transportu oraz aby nie uszkodzi¢ ani nie zdeformowac go podczas jego pracy.

Nk W=
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ROZDZIAL 15. ZALECENIA DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Ponizsze szczegotowe informacje pomoga uzywac produktu w sposéb ekologiczny i ekonomiczny.

1.

Uzywac ciemnych i emaliowanych naczyn, ktore lepiej przewodza ciepto w piekarniku.

2. Podczas gotowania jedzenia, jesli przepis lub instrukcja obstugi tak wskazuje wymagane jest
wstepne podgrzanie, nalezy podgrza¢ piekarnik.
3. Nie otwiera¢ zbyt czgsto drzwi piekarnika podczas gotowania.
4. Starac si¢ nie gotowac jednoczesnie kilku potraw w piekarniku. Mozna gotowa¢ w tym samym
czasie, umieszczajac dwa naczynia na wieszakach drucianych kuchenki.
5. Mozna gotowac kolejno po sobie wiele potraw. Piekarnik nie traci ciepta.
6. Wylaczy¢ piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu pieczenia. W takim przypadku nie
otwiera¢ drzwi piekarnika.
7. Rozmrozi¢ zamrozong zywno$¢ przed gotowaniem.
ROZDZIAL 17. UTYLIZACJA PRZYJAZNA SRODOWISKU
Zutylizowac opakowanie w sposob przyjazny dla srodowiska sposob. To urzadzenie
jest oznakowane zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE dotyczaca zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
- WEEE). Wytyczne okreslaja ramy zwrotu irecyklingu zuzytych urzadzen
. obowigzujace w calej UE.

ROZDZIAL 18. INFORMACJE O OPAKOWANIU

Materiaty opakowaniowe produktu sa wytwarzane z materialow nadajacych si¢ do recyklingu zgodnie
znaszymi krajowymi przepisami dotyczacymi ochrony s$rodowiska. Nie wyrzuca¢ materiatow
opakowaniowych razem z odpadami domowymi lub innymi. Nalezy dostarczy¢ je do wyznaczonych przez
lokalne wtadze punktéw zbiorki materiatow opakowaniowych.
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ROZDZIAL 19. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystepuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania zuzytego sprzgtu i baterii (jezeli wystgpuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzecie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzetu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikow drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$é z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

1§

Li-Fe52

Rys. A Rys. B
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KERNAU

USER MANUAL
BUILT-IN OVEN
KBO 1281 TC




Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage
. Risk of fire / flammable
Fire .
materials
Attention Risk of injury or material

damage

Information on correct operation

Important/Note of the system

Read the instructions

Hot surface

>Bokkp
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CHAPTER 1. IMPORTANT WARNINGS

Installation and repair should always be performed by
“AUTHORIZED SERVICE”. Manufacturer shall not be
held responsible for operations performed by unauthorized
persons.

Please read this operating instructions carefully. Only by
this way you can use the appliance safely and in a correct
manner.

The oven should be used according to operating
instructions.

Keep children below the age of 8 and pets away when
operating.

The accessible parts may be hot during use. Young
children must be kept away.

WARNING: DANGER OF FIRE
Do not store items on the cooking surfaces.

WARNING:
During use the appliance becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating elements inside the oven.

Setting conditions of this device are specified on the label.
(Or on the data plate)

The accessible parts may be hot when the grill is used. Small
children should be kept away.

WARNING
This appliance is intended for cooking. It should not be
used for other purposes like heating a room.

To clean the appliance, do not use steam cleaners.
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10.

I1.

12.

13.
14.

15.

16.

Ensure that the oven door is completely closed after
putting food inside the oven.

NEVER try to put out the fire with water. Only shut
down the device circuit and then cover the flame with a
cover or a fire blanket.

WARNING
Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

Touching the heating elements should be avoided.

CAUTION
Cooking process shall be supervised.
Cooking process shall always be supervised.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

This device has been designed for household use only.
Children must not play with the appliance. Cleaning or
user maintenance of the appliance shall not be performed
by children unless they are older than 8§ years and
supervised by adults.

Keep the appliance and its power cord away from
children less than 8 years old.

Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable)
material away from the appliance before starting to
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17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

use the appliance. Do not put ignitable or flammable
materials on or in the appliance.

Keep the ventilation channels open.

The appliance is not suitable for use with an external
timer or a separate remote control system.

Do not heat closed cans and glass jars. The pressure may
lead jars to explode.

Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels, etc.
on the oven handle.

Do not place the oven trays, plates or aluminium foils
directly on the oven base. The accumulated heat may
damage the base of the oven.

While placing food to or removing food from the oven,
etc., always use heat resistant oven gloves.

Do not use the product in states like medicated and/or
under influence of alcohol which may affect your ability
of judgement.

Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol
will evaporate at high temperatures and may catch fire to
cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.
After each use, check if the unit is turned off.

If the appliance is faulty or has a visible damage, do not
operate the appliance.

Do not touch the plug with wet hands. Do not pull the
cord to plug off, always hold the plug.

Do not use the appliance with its front door glass
removed or broken.

Place the baking paper together with the food into a pre-
heated oven by putting it inside a cooker or on an oven
accessory. (tray, wire grill etc.)

Do not put objects that children may reach on the
appliance.

It is important to place the wire grill and tray properly on
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32.

33.

34.

35.

36.

37.
38.

39.

40.

41.

the wire racks and/or correctly place the tray on the rack.
Place the grill or tray between two rails and make sure it
1s balanced before putting food on it.

Against the risk of touching the oven heater elements,
remove excess parts of the baking paper that hang over
from the accessory or container.

Never use it at higher oven temperatures than the
maximum usage temperature indicated on your baking
paper. Do not place the baking paper on the base of

the oven. Against the risk of touching the oven heater
elements, remove excess parts of the baking paper that
hang over from the accessory or container.

When the door is open, do not place any heavy object on
the door or allow children to sit on it. You may cause the
oven to overturn or the door hinges to be damaged.

The packaging materials are dangerous for children.
Keep packaging materials away from the reach of
children.

Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the glass as the scratches that may occur on the
surface of the door glass may cause the glass to break.
User should not handle the oven by himself.

During usage, the internal and external surfaces of the
oven get hot. As you open the oven door, step back to
avoid the hot vapour coming out from the interior. There
1s risk of burning.

Do not place heavy objects when oven door is open, risk
of toppling.

Oven supply can be disconnected during any construction
work at home. After completing the work, re-connecting
the oven shall be done by authorized service.

User should not dislocate the resistance during cleaning.
It may cause an electric shock.
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42. To prevent overheating, the appliance should not be
installed behind of a decorative cover.

43. Turn off the appliance before removing the safeguards.
After cleaning, install the safeguards according to
instructions.

44. Cable fixing point shall be protected.

45. Please don’t cook the food directly on the tray / grid.
Please put the food into or on appropriate tools before
putting them in the oven.

ELECTRICAL SAFETY

1. Plug the appliance in a grounded socket protected by a
fuse conforming to the values specified in the technical
specifications chart.

2. Have an authorized electrician set grounding equipment.
Our company shall not be responsible for the damages
that shall be incurred due to using the product without
grounding according to local regulations.

3. The circuit breaker switches of the oven shall be placed
so that end user can reach them when the oven is
installed.

4. The power supply cord (the cord with plug) shall not
contact the hot parts of the appliance.

5. [If the power supply cord (the cord with plug) is damaged,
this cord shall be replaced by the manufacturer or its
service agent or an equally qualified personnel to prevent
a hazardous situation.

6. Never wash the appliance by spraying or pouring water
on it. There is a risk of electrocution.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

WARNING
To avoid electric shock, ensure that the
device circuit is open before changing the lamp.

WARNING
Cut off all supply circuit connections before accessing
the terminals.

Do not use cut or damaged cords or extension cords other
than the original cord.

Make sure that there is no liquid or humidity in the outlet
where the product plug is installed.

The rear surface of the oven also heats up when the oven
is operated. Electrical connections shall not touch the rear
surface, otherwise the connections may be damaged.

Do not tighten the connecting cables to the oven door and
do not run them over hot surfaces. If the cord melts, this
may cause the oven to short circuit and even a fire.
Unplug the unit during installation, maintenance, cleaning
and repair.

If the power supply cable is damaged, it must be replaced
by its manufacturer or authorized technical service or any
other personnel qualified at the same level, in order to
avoid any dangerous situation.

Make sure the plug is inserted firmly into wall socket to
avoid sparks.

Do not use steam cleaners for cleaning the appliance,
otherwise electric shock may occur.

An omnipolar switch capable to disconnect power supply
is required for installation. Disconnection from power
supply shall be provided with a switch or an integrated fuse
installed on fixed power supply according to building code.
Appliance is equipped with a type >Y” cord cable.
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17. Fixed connections shall be connected to a power supply
enabling omnipolar disconnection. For appliances with
over voltage category below III, disconnection device shall
be connected to fixed power supply according to wiring
code.

INTENDED USE

1. This product has been designed for domestic use.
Commercial use is not permitted.

2. This appliance may only be used for cooking purposes. It
shall not be used for other purposes like heating a room.

3. This appliance shall not be used to heat plates under the
grill, drying clothes or towels by hanging them on the
handle or for heating purposes.

4. The manufacturer assumes no responsibility for any
damage due to misuse or mishandling.

5. Oven part of the unit may be used for thawing, roasting,
frying and grilling food.

6. Operational life of the product you have purchased is
10 years. This is the period for which the spare parts
required for the operation of this product as defined is
provided by the manufacturer.
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CHAPTER 2. ELECTRICAL CONNECTION

This oven shall be correctly installed and connected by the authorized service and according to the
manufacturer’s instructions.

The appliance shall be installed in an oven housing which provides high ventilation.

The electrical connections of the appliance shall be made only by using grounded sockets equipped with a
grounding system laid in accordance with the instructions. If the place where the appliance shall be installed
is not designed for a grounded system, immediately contact an authorized service. The manufacturer shall
never be responsible for damages caused by non-grounded sockets, to which the appliance has been plugged.
Your oven’s plug is grounded; make sure that the outlet you shall connect the plug is grounded, too. The
plug shall be placed so that it can be accessed after installation.

Your oven is manufactured as compatible with the 220-240 V 50/60 Hz. AC power supply and requires a
fuse of 16 Amp. If your power network does not provide these specifications, contact an electrician or an

authorized service.

When you need to replace the fuse, please make sure that the electrical connection is as follows:

. Brown wire to the phase (live end)
. Blue wire to neutral
. Yellow-green wire to ground terminal

The circuit breaker switches of the oven shall be placed so that end user can reach them when the oven is
installed.

The power supply cord (the cord with plug) shall not contact the hot parts of the appliance.

If the power supply cord (the cord with plug) is damaged, this cord shall be replaced by the manufacturer
or its service agent or an equally qualified personnel to prevent a hazardous situation.
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CHAPTER 3. INTRODUCING THE APPLIANCE

N

abh w

Control panel
Deep tray *
Chicken roast skewer *

L T ]

ﬁ

4. Wire grill inside tray
S. Standard tray
6. Oven door

7.
8.
9.
8
9

Light
Wire grill inside tray
Standard tray
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CHAPTER 4. ACCESSORIES (OPTIONAL)

Deep tray *
Used for pastry, big roasts, watery foods. It can also be used as oil collecting
container if you roast directly on grill with cake, frozen foods and meat dishes.

Tray / Glass tray *
Used for pastry (cookie, biscuit etc.), frozen foods.

Circular tray *
Used for pastry frozen foods.

Drying tray *
It is used for foods that want to be dried.

Wire grill
Used for roasting or placing foods to be baked, roasted and frozen into
desired rack.

Telescopic rail *
Trays and wire racks can be removed and installed easily thanks to telescopic
rails.

In tray wire grill *
Foods to stick while cooking such as steak are placed on in tray grill. Thus
contact of food with tray and sticking are prevented.

Pizza stone and peel *
They are used for baking pastries such as pizza, bread, pancake and removing
baked food from the oven.

Tray handle *
It is used to hold hot trays.

72




CHAPTER 5. TECHNICAL SPECIFICATIONS

MGAI-S..... :
Lamp power 15-25 W
Thermostat 40-240 / Max. °C
Bottom heater 1200 W
Top heater 1200 W
Turbo heater 1800 W
Grill heater Small grill 1200 W
Large grill 2400 W
Supply voltage 220-240 V 50/60 Hz.
MGAI1-6.... :
Lamp power 15-25 W
Thermostat 40-240 / Max. °C
Bottom heater 1200 W
Top heater 1000 W
Turbo heater 1800 W
Grill heater Small grill 1000 W
Large grill 2000 W
Supply voltage 220-240 V 50/60 Hz.

A
A

A

Warning: In order to increase the product quality, the technical specifications may be changed
without prior notice.

WARNING: The values provided with the appliance or its accompanying documents are
laboratory readings in accordance with the respective standards. These values may differ

depending on the usage of the appliance and ambient conditions.

WARNING: Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

CHAPTER 6. INSTALLATION OF APPLIANCE

Check if the electrical installation is proper to bring the appliance in operating condition. If not, call an
electrician and plumber to arrange the utilities as necessary. Manufacturer shall not be held responsible for
damages caused by operations performed by unauthorized persons.

> B b

Warning: It is customer’s responsibility to prepare the location the product shall be placed on and
also to have the electrical installation prepared.

Warning: The rules in local standards about electrical installations shall be followed during
product installation.

Warning: Check for any damage on the appliance before installing it. Do not have the
appliance installed if it is damaged. Damaged products cause a risk for your safety
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IMPORTANT WARNINGS FOR INSTALLATION:
4

™ Cooling fan shall take extra steam out and prevent outer

surfaces of appliance from overheating during operation of

w= | oven.

This is a necessary condition for better appliance operation

and better cooking.

Cooling fan shall continue operation after cooking is finished.

Fan shall automatically stop after cooling is completed.

A clearance must be left behind the enclosure where you’ll

place the appliance for efficient and good operation.

This clearance shouldn’t be ignored as it’s required for

[T ventilation system of the appliance to operate

< 10000000000000000
T T

0
——

\_ Figure 1 )

RIGHT PLACE FOR INSTALLATION

The appliance is designed so that it shall fit commercially available counters. A safe clearance shall be left
between the product and kitchen walls or furniture. Refer to the drawings on the installation section. for
suitable clearances. (dimensions are given in mm)

. Surfaces, synthetic laminates and adhesives used shall be resistant to heat. (minimum 100 °C)
. Kitchen cabinets shall be level with the appliance and fixed.
. A rack shall be placed between the oven and the shelf if there is a shelf under the oven.

WARNING
Do not install the appliance beside refrigerators or coolers. Heat radiated by the appliance
increases the energy consumption of cooling devices.

WARNING:
Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.
INSTALLATION AND ASSEMBLY OF THE OVEN

Operating space of the appliance shall be determined before starting the installation. Appliance shall not
be installed on areas with high flow of air. Handle the appliance with two persons at least. Do not drag the
appliance to prevent damage to the ground. Remove all transportation materials inside and outside of the
packaging. Remove all materials and documents inside the product.

INSTALLATION UNDER COUNTER
Cabinet shall conform with dimensions specified in fig. 2. A clearance with the dimensions specified in the
figure shall be ensured at the rear compartment of the cabinet to provide the required ventilation.

After installation, the clearance that shall be left between the bottom of the counter and the top of the
appliance is indicated by “A” in fig. 5. This is for ventilation and it shall not be closed.

INSTALLATION IN A HIGH CABINET
The cabinet shall comply with the dimensions given in fig. 4. In the rear part of the cabin, and at the top

and bottom, clearances with the dimensions specified in the figure shall be ensured to provide the required
ventilation.
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INSTALLATION CONDITIONS

The dimensions of the appliance are given in figure 3. The furniture surfaces to be installed and the installation
materials to be used shall resist a temperature of at least 100 °C. To prevent the appliance from turning over,
the cabinet to be installed shall be fixed and the cabinet floor shall be level. The floor of the cabinet shall
be strong enough to withstand a load of at least 60 kg.

PLACING AND SECURING OF THE OVEN

Place the oven to the cabinet with two or more persons. Make sure that the frame of the oven and the front
of the furniture are properly aligned. The supply cord shall not be left under the oven or be stuck or bent
between the oven and the furniture. Secure the oven to the furniture using the screws supplied with the
appliance. Screws shall be installed by putting them through the plastics attached on the frame of the
appliance as shown in figure 5. The screws shall not be tightened too much. Otherwise, the screw holes
may wear out. Check that the oven does not move after installation. If the oven has not been installed in
accordance with the installation instructions, there is a risk of overturning during operation.

ELECTRICAL CONNECTION

The place where the product shall be installed shall have proper electrical installation. The mains voltage
shall comply with the rating given on the product type plate. Connection of appliance shall be made in
accordance with local and national electrical regulations. Disconnect the mains power before starting to
install the product. Do not connect the product to the mains until the installation is finished.

ASSEMBLY
4 )

\_ Figure 2 )
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Figure 5

&

A Min. 80 mm
B
) (Air outlet) 5 mm
Figure 6
J

At the front of the kitchen counter, a space at least 5 mm high from the bottom of the counter should be left.

78



CHAPTER 7. OPERATION OF THE OVEN

INITIAL OPERATION OF THE OVEN

After you have made the necessary connections of your oven according to the instructions, you shall need
to do the following in the initial operation:

1.

2.

Take out any labels or accessories that are affixed inside the oven. If there is a protective foil
on the front of the appliance, remove it.

Wipe the inside of the oven with a wet cloth to remove the dust and the remains of packaging.
Inside of the oven shall be empty. Plug the appliance.

Set the thermostat button to the highest temperature (Max. 240 °C), and operate the oven for
30 minutes with its door closed. At this time, little amount of smoke and smell may occur; this
is normal.

After the oven has cooled down, wipe the inside of the oven with warm water with mild
detergent and dry with a clean cloth. You can now use your oven.

NORMAL OPERATION OF THE OVEN

To start cooking; set the thermostat button, program type and temperature level according to
the meal that you want to cook.

When the cooking time has expired according to the entered information; the timer turns off the
heaters and gives an audible signal.

Once the cooking process is complete, the cooling system of the appliance shall continue to
operate. Do not cut off the power of the appliance, which is necessary for the appliance to cool.
After cooling is complete, the system shall be automatically turned off.

OPERATION OF THE CONTROL UNIT

This is an electronically controlled oven that allows your food to be ready for service at your desired cooking
settings. What you need to do for it is to program how to cook the food you want to cook, the cooking time,
the cooking temperature and the time you want it to be ready. You may also use special functions. It can
also be used as a minute programmable alarm clock independently of the cooking functions of your oven.

KEY FEATURES

Programmable cooking functions and timer.

Special cooking functions.

Creating and recalling cooking favourites.

Real-time clock unaffected by short-term energy interruptions.
Cooking summary and monitoring screens.

Brightness and tone settings.

Timer for reminder.

Easy-to-use touch keys and rotary knob that may be pressed.
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GENERAL VIEW

.

User Entries

Status Indicators

User Entries

J

Nk wD =

Minus key
Confirmation key

Plus key

Special functions
Active setting indicator
Manual mode indicator
Temperature indicator

SYMBOLS ON THE DISPLAY

Appliance features a LED display.

SPECIAL FUNCTIONS

10.
11.
12.
13.

Time indicator

Cooking status indicator
Child lock indicator
Back key

Menu key

On/Off button

Function symbols of the oven are defined in the following table.

A

Special functions
* Eco cooking *

Special functions
« Steam assisted cooking *

B
E

Special functions
* Pyrolytic cleaning *

Manual cooking
* 14 Different functions

¥

Special functions
* Keep warm

Manual cooking
¢ Chicken roast *

Special functions
* Steam cleaning

Manual cooking
* Thawing (defrost)




TEMPERATURE

Temperature symbols of the oven are defined in the following table.

display)

Quick heating (pre-heating) % Meat probe
Heat bars (oven interior temperature ° Temperature display (°C)

TIMING

Timing symbols of the oven are defined in the following table.

|$| Normal cooking Delayed cooking

Reminder timer

COOKING

Cooking symbols of the oven are defined in the following table.

Lower resistance E Upper resistance

Grill resistance Turbo resistance

Turbo fan

I [ [

STATUS

Status display symbols of the oven are defined in the following table.

u Start m Stop Child lock
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STATUS

Status display symbols of the oven are defined in the following table.

C R Ij Child lock setting H Clock setting

Reminder timer setting Tone setting

Preheat setting Setting brightness

Call favourite

SET-UP

When the Oven Is Turned On for the First Time

Oven is deactivated when it is turned on for the first time. Clock that is not updated flashes on the screen.
You shall set the clock first to operate the oven. Just follow the few steps below to perform the clock setting;

. The hours are set by turning the rotary knob while the clock flashes as “12:00” on the main
screen.

. Confirm the hours setting by pressing once on the rotary knob.

. Then, the minutes are set and the minutes setting is confirmed by pressing the rotary button
once again.

. After these settings, you may start the oven using the on/off button.
REMARK:
A If you want to change the time setting on the later operations of the oven, refer to the time
setting section from the settings menu.
COOKING MENU
There are specific temperature and cooking times that may be used for each cooking function. Suggested

cooking temperatures are based on conventional cooking habits and they may be changed according to
personal preferences.
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CHAPTER 8. COOKING FUNCTION DISPLAYS AND THEIR FEATURES

Lower and upper resistances work together. Recommended temperature is 200 °C. Allows
cooking from 45 °C to 240 °C. Up to 6 hours of cooking is possible.

Lower resistance, upper resistance and fan work together. Recommended temperature is
180°C. Allows cooking from 45 °C to 240 °C. Up to 6 hours of cooking is possible.

Turbo and fan work together. Recommended temperature is 175 °C. Allows cooking from
45°C to 240°C. Up to 8 hours of cooking is possible.

Lower- upper resistances, turbo and fan work together. Recommended temperature is 180 °C.
Allows cooking from 60 °C to 240 °C. Up to 5 hours of cooking is possible.

Grill is operated. Recommended temperature is 180°C. Allows cooking from 120 °C to
230°C. Up to 1 hours of cooking is possible.

Grill and upper resistance work together. Recommended temperature is 200 °C. Allows
cooking from 120 °C to 230 °C. Up to 1 hours of cooking is possible.

Grill and fan work together. Recommended temperature is 175°C. Allows cooking from
120 °C to 230°C. Up to 1 hours of cooking is possible.

Grill, fan and upper resistance work together. Recommended temperature is 185 °C. Allows
cooking from 120 °C to 230 °C. Up to 1 hours of cooking is possible.

Grill, fan and turbo work together. Recommended temperature is 220 °C. Allows cooking
from 120 °C to 230 °C. Up to 4 hours of cooking is possible.

Upper resistance is operated. Recommended temperature is 220 °C. Allows cooking from
60 °C to 150°C. Up to 2 hours of cooking is possible.

Lower resistance is operated. Recommended temperature is 200 °C. Allows cooking from
60 °C to 230 °C. Up to 8 hours of cooking is possible.

Operates in Thawing (Defrost) mode. Up to 8 hours of operation is possible.

Lower resistance, fan and turbo work together. Recommended temperature is 150 °C. Allows
cooking from 45 °C to 230 °C. Up to 4 hours of cooking is possible.

Upper resistance, fan and turbo work together. Recommended temperature is 150 °C. Allows
cooking from 45 °C to 230 °C. Up to 4 hours of cooking is possible.

Upper resistance, grill and chicken roast work together. Recommended temperature is 200 °C.
Allows cooking from 120 °C to 230 °C. Up to 1 hours of cooking is possible.

Grill, fan and chicken roast work together. Recommended temperature is 175 °C. Allows
cooking from 120 °C to 230 °C. Up to 1 hours of cooking is possible.

Upper resistance, grill, fan and chicken roast work together. Recommended temperature is
185 °C. Allows cooking from 120 °C to 230 °C. Up to 1 hours of cooking is possible.
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MANUAL COOKING

Thanks to the control system and previously set temperatures, your oven is very easy to use. The steps to
follow to start cooking are described below.

Figure 7 . .
1. The oven is turned on by pressing the on/off key. Then cooking

menu is opened by pressing @ key once.

2. In the cooking menu, the active setting indicator first comes to the
cooking functions (see figure 7) and theeor ekeys are pressed
to switch between the functions and the desired cooking function
is selected.

3. After pressing the @ button, the active setting indicator switches
to the temperature indicator. (see figure 8) The desired temperature
value is set within the specified limits by pressing the eor e keys.
The desired temperature value is confirmed by pressing the@ key.
(see figure 9)

Figure 7.1

Figure 8

Figure 9

WARNING:

A When changing functions, the temperature in the temperature indicator is the recommended
temperatures. Changes can be made between the maximum and minimum temperatures
determined at intervals of 5 °C.

4. The cooking time is adjusted when the active setting indicator is in the time indicator. After the oven is
adjusted with the desired cooking function and temperature, desired cooking time is adjusted by pressing

e or e keys and approved by pressing the @ key.
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5. Desired cooking function, temperature and time is set. (see figure 10)

Figure 10
NORMAL COOKING

It is used when it is desired to start cooking immediately. The desired time is set. (See Fig. 11)

Figure 11

The @ key is pressed and the time setting at which cooking ends appears in the time display when the
active setting key is in the same place. (see figure 12)

Figure 12

NOTE:
A Time of the day is taken as 12.00.

Pressing the @ key a second time sets the cooking time and the active setting indicator switches to the

start / stop ( menu. (see figure 13)
( P (see fig

Figure 13

WARNING:
A If the back key ( @ ) is pressed again while the active setting indicator is in the cooking
function, it exits from the cooking menu.
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TIME-SHIFT COOKING

This method is used when the food is asked to be cooked and ready at a certain time in the future. For time-
shift cooking, you can follow the example below.

Example:
Let the time of the day be 12.00. (see figure 14)

Figure 14

The cooking time is set to 10 minutes by pressing the e or e keys (see figure 15) and it is confirmed
by pressing @ key once. (see figure 16)

Figure 16

Let’s say the cooking time has been set as 12.10 and we start cooking by delaying, 20 minutes:

Time is shifted by pressing e or e keys and time is adjusted at which the cooking will end. (see
figure 17)

Figure 17

NOTE:
A Each time the e or e keys are pressed, there is a 5-minute increase in the minute zone.
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The time at which the cooking will end is confirmed by pressing the @ key. (see figure 18)

Jnne

CcCuouu

Figure 18

After the time-shift cooking is confirmed, the screen will look as below. (see figure 19)

Figure 19

When there is a 10-minute cooking time remaining in the screen time, the cooking process begins and the
screen is as follows. (see figure 20)

Figure 20

As in the example above, while the oven worked with a normal cooking duration our cooking would end
at 12.10 if the time was 12.00 and the cooking time would be set as 10 minutes. However we have made
20-minute time-shift to make our cooking end at 12.30.

NOTE:
C To stop cooking, it is enough to press @ key 1 second.

NOTE:
Just press and hold the back key ( @) for 2 seconds to completely cancel cooking.

NOTE:

To change cooking settings, after stopping cooking, the back button ( @) is pressed and

the active setting indicator enters into the time indicator, temperature indicator and cooking
A functions, respectively. Changes can be made to the cooking menu again in the desired settings.
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SPECIAL FUNCTIONS

This menu includes 3 special functions. When the oven is open, the menu key can be pressed 2 times on the
touch screen to enter into the special functions menu.

Economic mode function *

* You may save energy using this mode.

* The recommended temperature is 100 °C. The temperature may be set from 45 °C to
240 °C.

* The maximum operating time is specified as 8 hours.

Keep warm function

« This function is developed to keep the oven warm.

* Recommended temperature is 70 °C. The temperature may be set from 45 °C to 100 °C.
» The maximum operating time is specified as 6 hours.

Steam cleaning function
* Operates at 70 °C for 30 minutes

. . AN
Economic cooking mode *
You can save energy by using the economic mode in your oven. Special functions menu can be selected by

pressing the menu key ( o ) on the touchscreen. (see figure 21)

Figure 21

In the special functions menu, when the economical cooking icon (6) is seen on the touch screen the
economic mode is selected by pressing the @ button 1 time. (See Fig. 22)

Figure 22

Once the temperature and cooking time are set as in the cooking menu, you can start cooking. The
recommended temperature is 100 °C.
Adjustments can also be made between 45 °C and 240 °C. The maximum working time is 8 hours.
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Keeping warm mode ﬁ,

This function is used to keep the oven warm. Special functions menu is selected by pressing the menu key
( 0 ) on touch screen. (see figure 23)

Figure 23
You can enter into warm keeping mode by pressingeor e keys in special functions menu. (see figure 24)

Figure 24

Warm keeping mode is selected by pressing @ key one time when the warm keeping icon ( @ )appears
on the screen. (see figure 25) Temperature can be set between 45 °C to 100 °C. The recommended temperature
is 70 °C. The maximum working time is 6 hours.

Figure 25

STEAM CLEANING MODE §

It allows the removal of softened dirt thanks to the steam that forms in the oven.
Here are a few steps to take before starting steam cleaning:

Remove all accessories from the oven.

Put half a litre of water on the tray and place the tray at the bottom of the oven.

Start the steam cleaning function.

After the oven is operated for 30 minutes, open the lid and wipe the inner surfaces of the oven
with the help of a wet cloth.

5. For dirt that does not come out, clean the oven using dishwashing detergent, warm water, and
a soft cloth and dry the area you have cleaned with the help of a dry cloth.

AWM —
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To adjust the steam cleaning function;

Special functions menu is selected by pressing the menu key ( 0 ) on touchscreen. (See Fig. 26)

Figure 26

You can enter into steam cleaning mode by pressing e or e keys inspecial functions menu. (see
figure 27)

Figure 27

When the steam cleaning icon ( @ ) is seen on the touch screen, steam cleaning mode is selected by
pressing the @ key 1 time. (See Fig. 28)
The lower resistance works. The recommended temperature is 70 °C.

Figure 28

WARNING:
Steam cleaning and warm keeping modes cannot be selected when the oven is above 100 °C.
SETS

Turn the oven on by pressing the on/off key. You can enter the settings by pressing the menu key ( 0 )
once. You can switch settings using the e or e keys.
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CHILD LOCK MODE SETTING

The child lock function can be used to prevent situations such as accidentally activating the oven by tapping
the keys or stopping the running program.

To activate the child lock;

In the settings menu, @ key is pressed when the active setting indicator is in the child lock (““chd”) tab.
(see figure 29)

Figure 29

By pressing e or e keys,in between ON /OFF positions “ON” position is selected. (see figure 30)

Figure 30

By pressing @ key one time, selected “ON” position is confirmed and child lock is activated. (see
figure 31)

Figure 31
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After pressing @ key again, time and child lock symbol is displayed on the screen. (see figure 32)

Figure 32

To deactivate the child lock;

Menu key (0) is pressed for 3 seconds and lock symbol disappears on the screen. (see figure 33)

Figure 33

WARNING:
Once the child lock is activated, the oven can be closed, but the oven cannot be opened without
cancelling the child lock.

SETTING THE REMINDER

In the reminder setting, you can set alarms for as long as desired. At the end of the period set, the alarm of
the oven clock shall sound and indicate that the set time has expired.

TO SET THE ALARM:

By pressing e or e keys on settings menu, alarm tab (““Alr”) is opened. (see figure 34)

Figure 34
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To switch to the time mode press @ key one time. (see figure 35)

Figure 35

Desired minute and hour is set by pressing e or e keys. (see figure 36)

Figure 36

Then set time is confirmed by pressing @ key. After confirmation, the time of the day and hourglass
icon appears on the touch screen. (see figure 37)

Figure 37

WARNING:
Alarm can be set maximum 23 hours and 55 minutes.

‘When the set reminder period expires;

. The alarm goes off.

. The hourglass icon flashes throughout the alarm.

. The reminder alarm may be turned off by pressing any button.

. If no key is pressed, the alarm ends automatically after 7 minutes and the hourglass icon goes
out.

. The touch screen displays the time of day
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BRIGHTNESS SETTING [R¥da

By pressing e or e keys on settings menu, Brightness setting (“brt”) is opened. (See figure 38)

Figure 38

You can enter into brightness setting by pressing @ key. (see figure 39)

Figure 39

By pressing the e or = keys, the brightness level in the range of 1-8 is adjusted to the desired setting.
(see figure 40)

Figure 40

After the desired brightness level is set, it is confirmed by pressing the @ key. (see figure 41)

Figure 41
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PREHEATING (BOOST ) MODE SETTING

It is used to quickly bring the in-oven temperature to the desired level.
In the settings menu, by pressing e or e keys preheating (Boost) (“bst”) tab is opened. (see figure 42)

Figure 42

By pressing @ key, preheating (“bst”) setting is entered. (see figure 43)

Figure 43

In the preheating (“‘bst”) setting, by pressing e or e keys from ON/OFF positions “ON” position
is selected. Therefore preheating (Boost) is opened. (see figure 44)

Figure 44

The touchscreen displays the preheating (Boost) icon ( @ ) at the top left of the temperature indicator,
along with the time of day. (see figure 45)

Figure 45

NOTE:
A When the preheating is complete, the oven gives a short warning sound. Preheating (Boost)
icon ( @ ) disappears.
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FAVOURITE MODE SETTING cau

You can save the cooking settings if you want to use them again. Your oven has 10 favourite memories. You
can get your meals to your favourite in two ways:

1. Selecting as favourite while cooking;

After setting the cooking function, cooking temperature and cooking time, cooking is stopped by holding
down the @ key for 1 second while the dish is being cooked in the oven. (see figure 46)

Figure 46

Press menu key ( 0 ) one time. Favourites menu appears on the screen. (see figure 47)

Figure 47

By pressing o or e , you can select your favourite number to which you want to add cooking.
(see figure 48)

Figure 48

Then, by pressing @ key, you would save all changes made until that time and add your cooking to the
favourites. (see figure 49)

Figure 49
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2. Taking into favourite after cooking is over;

Once the menu key ( 0 ) is pressed after cooking is finished, the touchscreen comes with the favourite
(“fau”) menu. (see figure 50)

Figure 50

By pressing e or e , you can select your favourite number to which you want to add cooking.
(see figure 51)

Figure 51

Then, by pressing the @ key once, you save your cooking to your favourites. (see figure 52)

Figure 52

Menu key ( 0 ) is pressed one time when the oven is open and favourite (““fau’’) menu is opened on the
touch screen. (See Fig. 53)

Figure 53
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The desired favourite number is opened by pressing e or e (see figure 54).

Figure 54

Then press the @ key to activate the saved cooking settings. The active setting indicator is on the start
stop tab and cooking can be started at any time. (see figure 55)

Figure 55

AN
AN
A\

WARNING:
Examples include given cooking locations, temperature ratings and cooking times.

WARNING:
The settings remain in the memory even if the power goes out.

WARNING:
Favourite settings cannot be used for cooking with a meat probe.
In favourite cooking, cooking settings can be saved up to 3 different steps.

1. For 25 minutes, you can add a cooking to your favourites by running the lower and upper resistance at
200 °C. (see figure 56)

Figure 56

2. You can add a cooking to your favourites by running the grill and fan at 175 °C for 20 minutes. (see
figure 57)

Figure 57
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3. You can add a cooking to your favourites by running the turbo and fan at 170 °C for 30 minutes. (see
figure 58)

Figure 58

SETTING THE CLOCK

On/Off key ( @ ) is pressed one time and oven is opened and oven light turns on. (see figure 59)

Figure 59

In the settings menu, by pressing e or e keys hour (““‘Hr”) menu is opened on touch screen. (see
figure 60)

Figure 60
Once the @ key is pressed, the clock tab is in flashes. (see figure 61)

Figure 61
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You can set the desired hour by pressing e or e keys. (see figure 62)

Figure 62

Once the @ key is pressed second time, the clock tab flashes. (see figure 63)

Figure 63

You can set the desired minute by pressing e or e keys. (see figure 64)

Figure 64

When you press the @ key for the third time, the time you set is confirmed. (see figure 65)

NOTE:
Time of the day is accepted as 12.00 as an example.

WARNING:
Time is displayed on the screen automatically after setting the time.

The setting mode will end automatically after about 30 seconds if any of the keys is not pressed.

WARNING:
Clock may only be set when there is no automatic cooking program.

A\
A\
A WARNING:
A\
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TONE SETTING

Your oven has three different tone settings and a mute option. “ton 0”’takes your oven’s key tones to mute.

To adjust the tone of your oven;

By pressing e or e keys on settings menu volume setting (“ton’’) tab is opened. (see figure 66)

Figure 66

After coming to the tone setting (““ton”’) tab, press the @ key once. (see figure 67)

Figure 67

Then desired volume is set by pressing e or e keys. (see figure 68)

Figure 68

After setting the desired volume key is pressed one time to confirm. (see figure 69)
g y1sp

Figure 69

WARNING:
“ton 0” turns off the key tones. It does not affect warning tones.
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|
TEMPERATURE BARS :
This is the internal temperature and warning sign. Divides the temperature you have set equally and it is
incremented by 1 bar for each 1/4 portion.

Bar Increment Levels as per

Bar levels Sample cooking temperature the temperature

First bar is activated at 45 °C.

Second bar is activated at 90 °C.

If the cooking is set to 180 °C

Third bar is activated at 135 °C.

Fourth bar is activated at 180
°C.

— ===

WARNING:
Your oven takes the temperature scale as 240 °C if there is no active cooking.

COOKING WITH MEAT PROBE

Use of meat probe

The thin long end of the meat probe is used by sticking it in the meat, and the other end is attached to the
slot on the side wall of the chassis.

‘When the meat probe is connected, the meat probe @ icon appears on the touch screen.

The recommended temperature of cooking is 75 °C. The minimum temperature setting is 55 °C and
themaximum temperature setting is 98 °C.
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Meat probe cooking modes
Meat probe has three modes of cooking;

1. Grill is on. (see figure 70)

Figure 70
2. Grill and fan are on together. (see figure 71)

Figure 71

3. Turbo and fan are on. (see figure 72

Figure 72

NOTE:
A In cooking with meat probe, the temperature of the oven is seen in place of the time indicator.
(see figure 73)

Figure 73

NOTE:
A The lamp is on throughout the whole cooking and remains on for 5 minutes after cooking is
finished.

WARNING:
A In case of mains electricity failure, the oven will remain off for safety reasons. When the power
is supplied, you can safely use the oven again with the desired settings.
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ELECTRONIC CARD ERROR CODES AND RECOMMENDED SOLUTIONS

Electronic card error codes, their descriptions and recommended solutions are given in the table below.

Error Codes

Description What To Do

Electronics are extremely heated and

F1 . Wait for the oven to cool down.
resistances are stopped.
Check whether the supply voltage
F2 Supply voltage error. whet upply vollag
is normal.
Temperature sensor is open circuit or short . .
F3 peratu . _p v Contact authorized service.
circuit.
F4 Temperature sensor exceeds 350 °C. Contact authorized service.
Maximum operating period is exceeded in .
FS P &P Restart cooking.
manual mode.
F6 Real time clock error. Contact authorized service.
F7 Meat probe short circuit error. Contact authorized service.
F8 Self-check, general electronics error. Contact authorized service.
F9 Connection error. Contact authorized service.

OPERATION OF THE CHICKEN ROAST *

/.-

~

Figure 73

Spit whole chicken to the skewer. To ensure a healthy grill,
center and secure the chicken with the fixing hooks on each
side of the skewer.

Place the skewer on the chicken roast wire and slide it inside the
oven, and make sure that the end of the skewer is seated on the
chicken roast motor housing.

Before closing the oven door, do not forget to remove the
plastic handle from the skewer by rotating it. After closing the
door, bring the oven to the grill mode and adjust the thermostat
temperature to the maximum temperature level.

During the cooking process, place a tray on the bottom to collect
the dripping grease. After grilling, place the plastic handle by
rotating it and remove it from the oven. Add some water to the
tray for ease of cleaning.
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OPERATION OF THE GRILL

1. When you place the grill on the top rack, the food on the grill shall not touch the grill.
2. You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may turn the food upside down.
3. Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow through the oven.

To turn on the grill;

1. Place the function button over the grill symbol.
2. Then, set it to the desired grill temperature.
To turn the grill off;

Set the function button to the off position.

WARNING:
Keep the oven door closed while grilling.

| CHAPTER 9. COOKING RECOMMENDATIONS

Below you may find the information about the food we have tested in our laboratories to determined their
cooking times. Cooking times may vary as per mains voltage, quality, amount of the ingredients to be cooked,
and the temperature. Meals you cook using these values may not appeal to your tastes. You may discover
different values by making experiments to achieve different flavours and results that appeal to your taste.

f WARNING:

Oven shall be pre-heated for 7 to 10 minutes before placing the food into the oven.

Cooking Table
MGAI1-8.....:
Food Cooking Cooking Cooking Cooking
function temperature (°C) rack time (min.)
Muftin Static / Static+fan 170-180 2-3 35-45
Small muffin Static / Turbo+fan 170-180 2-3 25-30
Pie Static / Static+fan 180-200 2-3 35-45
Buns Static 180-190 2 35-45
Cookie Static / Turbo+fan 170-180 2-3 20-25
Apple pie Static / Turbo+fan 180-190 2-3 50-70
Sponge cake Static / Turbo+fan 200/150 * 2-3 20-25
Pizza Statie /Turbolo 180-200 3 20-30
Lasagne Static 180-200 2-3 25-30
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Static / Lower-

Macaroon 100 2-3 50-70
upper-+fan

Chicken grill #+ | Grill/ Lower- 200-220 2-3 25-35
upper+fan

Fish grill ** Grill 190-200-220 3-4 25-35

Veal steak ** Grill 230 5 30-35

Grilled ;?keatballs Grill 230 5 25-30

* Do not preheat. First half of cooking time is recommended to be at 200 °C de while the other halfat 150 °C.

** Food must be turned after half of the cooking time.

MFAI1-6..... :
Food Cooking Cooking Cooking Cooking
function temperature (°C) rack time (min.)
Muftin Static / Static+fan 170-180 2-3 35-45
Small muffin Static / Turbo+fan 170-180 2 25-30
Pie Static / Statict+fan 180-200 2 35-45
Buns Static 180-190 2 20-25
Cookie Static 170-180 2 20-25
Apple pie Static / Turbo+fan 180-190 1 50-70
Sponge cake Static 200/150 * 2 20-25
Pizza Static fan 180-200 3 20-30
Lasagne Static 180-200 2-3 25-40
Macaroon Static 100 2 50
Chicken grill ** Grill+fan 200-220 3 25-35
Fish grill ** Grill+fan 200-220 3 25-35
Veal steak ** Grill+fan Max 4 15-20
Grilled meatballs Grill-+fan Max 4 20-25

* Do not preheat. First half of cooking time is recommended to be at 200 °C de while the other half'at 150 °C.

** Food must be turned after half of the cooking time.
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Baking With Pizza Stone

‘When baking with pizza stone, place pizza stone over wire rack and pre-heat the oven in pizza mode (turbo
+ lower) at 230 °C for 30 minutes. Once pre-heating is completed, without removing pizza stone put pizza
over it with the peel (do not place frozen pizza) and bake at 180 °C for 20-25 minutes. Once baking is
completed, remove the baked pizza from the oven using the peel.

A
A

A

WARNING
Do not place pizza stone in a pre-heated oven.

WARNING:
Once baking is completed, do not remove pizza stone when it is hot and do not place on cold
surfaces. Otherwise, pizza stone can be cracked.

WARNING:
Do not expose pizza stone to humidity.

Drying
Food Cooking Cooking Cooking Cooking
function temperature (°C) rack duration (hours)
Sliced banana F?’E:c(ii(z)]::g 100 2 4-5
Sliced apple Fafu“ncc‘;‘ﬁ;‘:g 100 2 45
Sliced orange F ?‘Eni(:ﬁ)l;l:g 100 2 45

> > b

WARNING
The thinner the slices, the faster the drying duration is and the aroma of the food is preserved
better.

WARNING:
Do not open the oven door until the drying process is complete.

WARNING:
Drying should only be carried out in the drying tray.

WARNING:
Do not preheat during drying.
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CHAPTER 10. MAINTENANCE AND CLEANING

Periodical cleaning extends the appliance’s life and reduces frequent problems.

A
A

N

R A

10.

WARNING:
Unplug the appliance. Shock hazard.

WARNING:
Wait until the appliance cools down before cleaning it. Hot surfaces may cause burns.

Do not clean the interior parts, panel, trays and other parts of the appliance with sharp tools
such as bristle brushes, steel wool or knives. Do not use abrasive and scratching materials or
detergents.

After cleaning the internal parts of the appliance with a soapy cloth, rinse and dry them
thoroughly with a soft cloth.

Clean glass surfaces with special glass cleaning materials.

Do not clean your appliance using steam cleaners.

Do not use flammable materials such as acids, thinner or gas to clean your appliance.

Do not wash any component of your appliance in a dishwasher.

Use potassium stearate (soft soap) for dirts and stains.

Clean the control panel with a wet cloth and then dry it with a dry cloth.

Product must be thoroughly cleaned after each use. This way, it will be possible to remove
the food remains easily and to prevent these remains from burning when the appliance is used
again.

Make sure to wipe the remaining liquids away completely after cleaning and immediately
clean the dishes that are splashed around during cooking.

Some detergents or cleaning agents may damage the surface. Do not use abrasive detergents,
cleaning powders, cleaning creams or sharp objects during cleaning.
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CHAPTER 11. CLEANING AND ASSEMBLY OF THE OVEN DOOR

Figure 74.1
Open the door
completely by pulling
the oven door toward
you. Then, as shown
in figure 74.1, pull the
hinge lock up with a
screwdriver and perform
the unlocking operation.

&

Figure 74.2
As shown in
figure 74.2, bring
the hinge lock to
the maximum
angle. Bring both
hinges that connect
the oven door
to the oven to the
same position.

Figure 75.1
Then, close the
oven door you have
opened so that
it shall lean against
the hinge lock
as shown in
figure 75.1.

Figure 75.2
To remove the oven
door, hold the door
with both hands
when it is at a close level
to the closed position,
and pull it up as shown
in figure 75.2.

To replace the oven door again; reverse the procedure for removing the door.




CHAPTER 12. CLEANING OF THE OVEN GLASS

Open the oven door. Pull out the plastic latches on the right and left side as shown in figure 76 and pull out the
profile towards yourself as shown in figure 77. Glass is free after the profile is removed as shown in figure 78.
Carefully pull the glass that has become free toward you. The outer glass is fixed to the oven door profile.
You may easily clean the glasses after they have been separated. Once the cleaning and maintenance is
complete, you may replace the glasses by performing the removal procedure in reverse. Make sure that the
profile is seated properly.

Figure 76 Figure 77 Figure 78

CATALYTIC PANEL *

It is located behind the wire racks of the oven, at the right and left walls of oven cavity. Catalytic panel
removes offensive odour and provides using your appliance at its best performance. Over time, oil and food
odours permeate into enamelled oven walls and heating elements. Catalytic panel absorbs any food and oil
odours, and burns them during cooking to clean your oven.

Detaching catalytic panel
To remove catalytic panel; first remove the wire racks. Once wire racks
are removed, catalytic panel will be free. It is advised to replace the

catalytic panel once every 2-3 years.

WIRE RACK POSITIONS

-

It is important to place the wire grill into the oven
properly.

Do not allow wire rack to touch rear wall of the
oven.

Rack positions are shown in the next figure.
You may place a deep tray or a standard tray in
the lower and upper wire racks.

&

Installing and removing wire racks

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure, first remove the lower, and than the
upper side from installation location. To install wire racks; reverse the procedure for removing wire rack.
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REPLACEMENT OF THE OVEN LAMP

A

WARNING:

Disconnect power supply and wait for the oven to cool down to eliminate the risk of
electrocution before replacing the oven lamp. Hot surfaces may cause burns.

Remove the glass protector by rotating it. Using plastic gloves may help you if you have
difficulty in rotating it.

Then, remove the lamp by rotating it, and install the new lamp with the same specifications.
Replace the glass protector, plug the appliance and complete the replacement procedure. You
may now use your oven.

4 Type G9 Lamp Type E14 Lamp )
/
7 —
d @
J J 220-240 V, AC ( J 220-240 V, AC
15-25W 7 ISW
d
Figure 79 J, J Figure 80
N J

A\

WARNING:
This product contains a light source of energy efficiency class G.

111



CHAPTER 13. TROUBLESHOOTING

You may solve the problems you may encounter with your product by checking the following points before
calling the technical service.

Check Points

In case you experience a problem about the oven, first check the table below and try out the suggestions.

Problem

Possible Cause

‘What to Do

Oven does not operate.

Power supply not available.

Check for power supply.

Oven stops during
cooking.

Plug comes out from the wall
socket.

Re-install the plug into wall socket.

Turns off during cooking.

Too long continuous operation.

Let the oven cool down after long
cooking cycles.

Cooling fan not operating.

Listen the sound from the cooling
fan.

Oven not installed in a location
with good ventilation.

Make sure clearances specified in
operating instructions are maintained.

More than one plugs in a wall
socket.

Use only one plug for each wall
socket.

Outer surface of the oven
gets very
hot during operation.

Oven not installed in a location
with good ventilation.

Make sure clearances specified in
operating instructions are maintained.

Oven door is not opening
properly.

Food residues jammed between
the door and internal cavity.

Clean the oven well and try to
re-open the door.

Internal light is dim or
does not operate.

Foreign object covering the lamp
during cooking.

Clean internal surface of the oven
and check again.

Lamp might be failed.

Replace with a lamp with same
specifications.

Electric shock when

No proper grounding.

touching the oven.

Ungrounded wall socket is used.

Make sure power supply is grounded
properly.

Water dripping.

Steam coming out from a
crack on oven door.

Water remaining inside
the oven.

Water or steam may generate

under certain conditions
depending on the food being
cooked. This is not a fault of the
appliance.

Let the oven cool down and than
wipe dry with a cloth.

The cooling fan continues
to operate
after cooking is finished.

The fan operates for a certain
period for ventilation of internal

cavity of the oven.

This is not a fault of the appliance;
therefore you don’t have to worry.
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Oven does not heat.

Oven door is open.

Close the door and restart.

Oven controls not correctly
adjusted.

Read the section regarding operation
of the oven and reset the oven.

Fuse tripped or circuit breaker
turned off.

Replace the fuse or reset the circuit
breaker. If this is repeating frequently,
call an electrician.

Smoke coming out during
operation.

When operating the oven for the
first time.

Smoke comes out from the heaters.
This is not a fault. After 2-3 cycles,
there will be no more smoke.

Food on heater.

Let the oven to cool down and
clean food residues from the
ground of the oven and surface of
upper heater.

When operating the oven
burnt or plastic odour
coming out.

Plastic or other not heat resistant
accessories are being used inside
the oven.

At high temperatures, use suitable
glassware accessories.

Oven does not cook well.

Oven door is opened frequently
during cooking.

Do not open oven door frequently, if
the food you are cooking does not
require turning. If you open the
door frequently internal temperature
drops and therefore cooking result
will be influenced.

CHAPTER 14. HANDLING RULES

Snh Wb =

Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

Carry out the movement and transportation in the original packaging.

Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and handling.

Make sure that the packaging is securely closed during handling and transportation.

Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may damage the packaging.
Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops, etc. while handling and

transporting and not to break or deform it during operation.
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CHAPTER 15. RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING

Following details will help you use your product ecologically and economically.

I. Use dark coloured and enamel containers that conduct the heat better in the oven.

2. As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that pre-heating is required,
pre-heat the oven.

3. Do not open the oven door frequently while cooking.

4. Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may cook at the same time by
placing two cookers on the wire rack.

5. Cook multiple dishes successively. The oven will not lose heat.

6. Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking. In this case, do not
open the oven door.

7. Defrost the frozen food before cooking.

CHAPTER 17. ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with European

Directive 2012/19/EU concerning used electrical and electronic appliances (waste
electrical and electronic equipment - WEEE). The guideline determines the frame
work for the return and recycling of used appliances as applicable throughout to the
EU.

CHAPTER 18. PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do not dispose of the packaging materials together with the domestic
or other wastes. Take them to the packaging material collection points designated by the local authorities.
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CHAPTER 19. DISPOSAL OF USED EQUIPENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.

— LiFeS2

Fig. A Fig. B

115



KERNAU

IHCTPYKIIA KOPUCTYBAYA
BEYJIOBAHA JIYXOBA ITAdA
KBO 1281 TC




Jsaxyemo Bam 3a BUOIp HbOI0 NPOAYKTY.

VY upomy [TociGHUKY KOpHCTYBaua MiCTHTBCS BaKIIHBA iH(pOPMAIiS 00 TEXHIKK O3MeKn Ta IHCTPYKIIT
3 eKcIuTyaralii Ta TeXHIYHOro o0ciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepinr Hi>k KOPUCTYBaTHCs CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTaTH 1ieil [10CiOHMK KoprucTyBada Ta 30epert L0 KHUTY IS TIOalIbIIOro

BUKOPUCTAHHS.

[PaBUIIBHOI POOOTH CHCTEMH

IIpouwnraiiTe iHCTPYKLLi.

T"apsya noBepxHs

300pakeHHs Iignuc nix iaocTpauniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEXKEHHS Puzuk CepHO3HHX TpaBM abo
cmepri
PU3UK YPAXKEHHSI HeBesmeuna Hampyr
/ A \ EJIEKTPUYHUM CTPYMOM chesletHa Hatlpyra
A BOI'OHb Pu3HK BUHUKHEHHS TTOXKEX1
Pusuk TpaBMyBaHHs 200
YBATA ; ..
3aBJIaHHSI MaTepiabHOT HIKOAN
m BAYJIMBO / TIPUMITKA lopvauiz crocosto
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PO3I1JI 1. BAXKJINBI HIOITEPE/’KEHHSA

BcraHoBeHHS Ta pEMOHT 3aBX/IU IOBUHHI
BukoHyBatucs «KABTOPU30OBAHOIO CEPBICHOIO
CIYXBOBbOI» BupoOHuk He HECe BIAMOBIIAIBHOCTI
3a JISUTbHICTD, 3A1MCHEHY HEYTIOBHOBAKEHUMH 0COOAMHU.
Bynp nacka, yBa)KHO IpOYUTANTE 1110 IHCTPYKIIIIO 3
eKcIuTyaraiii. JIuiie TakumM Y4MHOM MOXHA MPAaBUJIbHO Ta
0e3MeyHO eKCIUTyaTyBaTy 00JIa THAHHS.

BukopucroByiite n1yxoBy mady 3a npu3HauYeHHSIM, 5K
BKa3aHO B IHCTPYKIIIi 3 €KCIUTyaTallii.

Jiti 10 8 poOKiB 1 JOMAIIIHI TBAPUHU i Yac poOOTH
npuiaay He MOBUHHI mepedyBaTy MoOIu3y.

JlocTynHi eJ1leMeHTH i 4Ya¢ BUKOPUCTAHHS MOKYTh
Oyru rapsiuumu . He mignyckaiite 10 npuiaany
MaJICHBKHUX JiTeH.

MHOINEPEKEHHS
Pu3uk BUHMKHEHHS MOKeXKi: He30epiraTu nmpeaMeTis
Ha MOBEPXHi AyX0Boi madu.

HOIEPEIKEHHSA
Ilix yac BUKOpUCTAaHHS NpUJIax HarpiBaeTbes. He
TOpKaiiTecsi HArPiBaJbHUX eJIEMEHTIB ycepeInHi meyi.

HomiHanbHi XapaKTepUCTUKH IIbOTO MPUCTPOIO BKa3aHi HA
etuketIi. (AGo Ha iH(opMaITiiHii TaOmHIdIIl)

JIoCTymH1 €JIeMEHTH IiJl 4aC BUKOPUCTAHHS TPUIIS
MOXYyTh OyTH rapstaunmu. He miamyckaiite 10 npuiany
MaJIEHbKHX HITEM.

HOIIEPE/KEHHS.
eii npuaan npu3HaYeHuii 1JI MPUTOTYBAHHSA TKI.
Horo He cJiix BUKOPHCTOBYBATH LISl IHIIKX IiJICH,
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10.

I1.

12.

13.

14.

HaNPUKJIAA, 1JIs1 00irpiBy npuMilieHHS.

He BukoprcTOBYBaTH MapOOYHIITYyBadi JIsl YAIICHHS
npuiagy.

[Ticns BKIIagaHHS IPOAYKTIB Xap4uyBaHHS B TyXOBKY, CITif
MEPEKOHATHCS 110 JBEPIISATA MTOBHICTIO 3a9MHCHI.
HIKOJIN se caig Hamararucst TaCUTA BOTOHB BOJIOKO.
BUMKHIT €1eKTPOXXUBIICHHS MTPUIIATY, & TOTIM HAKPUNUTE
MOJIyM’ sl KPUILIKOIO 200 MPOTUIOKEKHUM ITOKPUBAJIOM.

NONEPEIKEHHSA
He nmignyckaiite 10 npujany airei Bikom 10 8 pokis,
SIKIIIO BOHM He Nepe0yBaloTh Mi/l MOCTiiHUM HATJISIIOM.

Crix yHMKaTH TOPKaHHS HarpiBalbHHUX €JIEMEHTIB.

YBATA:
IIpouec roryBanHs TKi 3aBA/IU CJIiJI KOHTPOJIIOBATH.

Le#t mpurag MOXXYTh €KCILTyaTyBaTh JiTH, K1 JOCSTIN
8-piuHOTrO BiKy 200 0CO0HM 3 0OMEKEeHUMU (i3UUHUMU,
CEHCOPHHMMH Ta PO3YMOBHUMH 31110HOCTSIMU 200
BIJICYTHICTIO JIOCBi/Iy Ta 3HaHb, SKIIO II€ B1I0YBa€THCS
1] KOHTPOJIEM 200 BOHH OTPHUMAJIM iHCTPYKIIIT OO
KOPUCTYBaHHs 00JalHaHHAM O€3MeYHUM CIIOCOO0M

1 pO3yMitOTh TIOB’s13aHi 3 UM pu3HKH. [liTh HEe
MOBHHHI TpaTcs npuwiaaoM. OUUIeHHs Ta TeXHIYHEe
oOciyroByBaHHs 00JIaIHAHHS HE TIOBUHHI 3/1HICHIOBATH
niTh 6e3 Harsy .

Le#t mpunaz Oyno po3poOIeHO BUKITFOUHO IS
JIOMAIIHbOTO BUKOPUCTAHHS.

JliTh He TOBUHHI TpaTucs npuiagoM. YumeHHs Ta
TEXHIYHE 00CIYrOBYBaHHS NpUiIaly HE TOBHHHI
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

BUKOHYBATUCS AITHMH, SKIIO BOHH HE JOCATIIH §-PIYHOTO
BiKy 1 HE mepeOyBaroTh i/l HAIJIAI0M JOPOCIUX OCiO.
30epiraiite mpuiIaj] Ta HOTO KaOeb KUBJICHHS Y
HEJOCTYITHOMY JIUISL JITEH, SIKi HE TOCATIIN 8-pIYHOTO
BiKY, MICIII.

[lepen TuM, sIK po3moYaTH EKCILTyaTalito o0IaTHaHHS
CJIiJT pO3MICTHTH HITOPH, TIOJb, MAMIp Ta 1HIII
JIETKO3alMHUCTI (TOPIOUi) MaTrepiaan Ha BiJICTaHi Bij
HBOTO. 3a00POHEHO PO3TAINIOBYBATH JIETKO3AHMUCTI
MaTepialii Ha mpuiaai abo BCEpeauHi HbOTO.

3aBKIu 3aTUIIANTe BEHTUIISIINHI KaHATH BIAKPUTHMH.
[Tpwran He mpu3HAYEHUH 1711 POOOTH 13 30BHIIIHIM
TalitMepoM a00 OKPEMOIO CHCTEMOIO JTUCTAHIIHHOTO
KepyBaHHS.

He posirpiBaiiTe 3aKpuTi KOHCEPBHI Ta CKIISTHI OaHKH.
Bonun MoxxyTh BHOYXHYTH BHACIIAOK 3017IbIIIEHHS THCKY.
Pyuky myxoBoi madu He ci1ifi BAKOPUCTOBYBATH B SIKOCTI
CyLIapKu JJIs pyIIHUKIB. He Bimmatu pynrHukis B T.1. Ha
PYUKY TyXOBKH.

He po3wmintyBaru fexa TyXOBKH, TApUTIKK Ta aIFOMiHIEBY
donbery GesnocepeHbO Ha JIHI TyXoBKU. Harpomamkene
TETUIO MOKE TIOIIKOAUTH JTHO JTyXOBKH.

3aBx/11 BUKOPUCTOBYHTE TEPMOCTIHKI KyXOHHI
PYKaBHYKH, KOJIU KJazere abo BHIIMaeTe 3 TyXoBoi madpu
CTpaBH TOMIO.

He xopucryiitecs mpuiaaom, rmepeOyBatOdH I1i]T BILTABOM
JKiB Ta/ab0 aJKOTOJII0, OCKUIBKH 11€ MOXKE BIUTMHYTH Ha
MIBUKICTh PeakKilii KopucTyBaya.

JloTpumyiTech 00EpEKHOCTI i1 YaC BUKOPUCTAHHS
QJIKOTOJIIO TIPY TIPUTOTYBaHHI CTpaB. AJIKOTOJIb
BUIIAPOBYETHCS i1 TI€I0 BUCOKUX TEMIEPATyp 1 MOXKe
3alHATHUCS, BUKJIMKABIIH TTOXKEXKY, SIKIIO BiAOYyIeThCs
KOHTAKT 3 TapSTYMMHU TOBEPXHIMHU.
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25.

26.

217.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

[Ticnst KOKHOTO BUKOPUCTAHHS CII1J] IEPEBIPUTH, YU
puiaj BAMKHEHUN.

SAxio npwian HecnpaBHUM a00 Mae BUAUMI
MTOIIKO/KEHHS, HE BUKOPUCTOBYMTE HOTO.

He TopkaiiTecs BUJIKM MOKpUMHU pykamu. He TSTHITS 3a
kabenb, 00 BiJ €HATH KUBJICHHS, 3aBK/I1 TPUMANTE 3a
BUJIKY.

He BukopucToByiiTe mpuia, sSKIIO CKIISHI IBEpIsITa
3HAT1 200 pO30OUTI.

Po3mintyiite namip 1151 BUNIIKaHHSA 3 IPOJyKTaMU B
pO3IrpiTii JyXOBIll, BUKOPUCTOBYIOUYH BiJIIIOBITHUIMA
akcecyap (1eKo, peuriTKy, miJA0H TOLIO).

He xnazaite Ha npunan npeaMeru, 10 SKUX MOXKYTb
JOTATHYTHUCS JIITH.

BaxxnuBo npaBUIIbHO PO3MICTUTH PELIITKY Ta JIEKO

Ha HamnpsSAMHUX 1/a00 MPaBUIBHO PO3MICTUTH JIEKO

Ha pennTii. Po3amicTiTh rpuiib a00 JEKO MK JBOMA
HanpsIMHUMHU Ta Mepe TUM, SIK KJIaCTU Ha HUX 1KYy
nepeKoHanTecs, 1o BOHU 30aJaHCOBaHI.

1100 yHUKHYTH pU3UKY JOTOPKaHHS /10 HarpiBajJbHUX
€JIEMEHTIB IyXOBKH, CJIiJ1 00pi3aTu 3alBUil mamip ass
BUITIKAHHSI, SIKUM BUCTYTIA€ 3 akcecyapiB abo GopMH.
3a00pOHEHO BUKOPUCTOBYBATH MaMip JJIsl BUMIIKAHHS [IPU
TeMIlepaTypax BUIIMX 32 MAKCUMAJIbHY TEMIIEpaTypy
KOpUCTYBaHHsI, BKa3aHy Ha marnepi. He po3mimtyiite
Tarip 71l BUTIIKaHHS Ha JH1 gyXxoBoi madu. 1106
YHUKHYTH PU3UKY TOTOPKaHHS 10 HarpiBajJbHUX
€JIEMEHTIB IyXOBKH, CJIiJ1 00pi3aTu 3aiBUil mamip ass
BUITIKAHHSI, SIKUM BUCTYTIA€ 3 akcecyapiB abo GopMH.
Sxkio ABepIsiTa BIAYUHEH], HE PO3MIIIYHTE Ha HUX
BKKHUX MPEIMETIB Ta HE J03BOJIIUTE MITSAM CiAaTh Ha
Hux. lle Moxke mpu3BecTH 0 epeBEepPTaHHS TyXOBKU 200
MOILKOJKEHHS 3aBIC IBEPIIST.
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35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44,
45.

[TakyBanpH1 MaTepianu HeOe3neuH1 1 aited. Tomy ix
ciij 30epiratd B HEJOCTYTHOMY TS IIT€H MICIII.

He BukopucroByiite abpa3uBHi MU0l 3aco0u abo
TOCTpi METaneBl CKPEOKH JJI YUIIEHHS CKJIa, OCKIJIbKH
MOJIPSITUHY, SIKI MOXKYTh 3’ IBUTUCS HA CKJISTHIN TTOBEPXHI
JBEPLAT, MOXKYTh IPU3BECTU IO PO3OUTTS CKIIA.
KopucrtyBay He MOBUHEH CaMOCTIHHO pEMOHTYBATH
IyXOBy mady.

[1ix yac ekcrmyaranii BHyTpIlIHI Ta 30BHIIIHI TOBEPXHI
IyXOBOi1 1adu HarpiBaroThes. BinkpuBaroun npepusra
JTyXOBO1 madu, BIIIAIITE Ha3ad, 100 YHUKHYTH BUKUIY
raps4oi napu 3cepeHM, OCKUIbKH ICHY€ PU3UK
OTPUMAaHHS OMIKIB.

He xnaaiTh BaXXKUX MPEAMETIB, KOJIA ABEPLSITA TyXOBKU
BITYMHEH], Yepe3 PU3UK [IEPEBEPTAHHS.

JKuBrieHHs TyXOBKH MOXKHA P03’ €THATH 1] 4ac
MIPOBEJIEHHS YC1X PEMOHTHHUX POOIT B MPUMILIEHHI.
[Ticns 3aBepiIeHHs! poOIT MOBTOPHE MijA’ €AHAHHS T1yXOBO1
magu NOBUHEH 3/11MCHUTH MPAL[iBHUK aBTOPU30BAHOT
CEpBICHOI CITyKOH.

KopucrtyBay He MOBUHEH BUTATYBATH 3aI001KHUKU

nig yac ounnieHHs. Lle Moxke mpu3BecTH 10 ypakeHHs
EJIEKTPUYHUM CTPYMOM.

[I{o6 3amo6irTu meperpiBaHHIO, IPUIIAL HE CI1T
BCTAHOBJIIOBATH 3a JIEKOPATUBHUM (hacaioMm.

[lepen 3HIMaHHSAM 3aXUCHUX €IEMEHTIB TIPHIIAJT CII1]
BUMKHYTHU. [1icisl oUMIlIeHHS BCTAHOBUTHU 3aXUCHI1
€JIEMEHTH BIAMOBIAHO 10 ITHCTPYKITIH.

Micue kpirieHHs1 KaOesst )KUBJICHHS CJI1]] 3aXUCTUTH.
He 3amikaru ixy 6e3nocepennbo Ha aeui/pemnitii. [lepen
PO3MIIIEHHSIM XapuOBUX MPOIYKTIB B AYXOBII iX CIiJT
MOKJIACTH Y BIJAMOBITHUM MOCY a00 KyXOHH1 ()OPMH.
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EJEKTPOBE3IIEKA

1. TliaxaroviTe TpUIaa 10 3a3eMJICHOT PO3ETKH, 3aXHUIIEHOT
3amo0KHUKOM 3 MMapaMeTpaMHu, 3a3HAY€HUMHU B TaOJHII
TEXHIYHUX JaHUX.

2. TliaxIroviTh TpUIaa 10 3a3eMJICHOT pO3€TKH, BUKOHAHOT
YIIOBHOBKEHUM €JICKTpUKoM. Harta kommasist He Hece
BIJIMOB1IAJIbHOCTI 3@ 30UTKH, 1110 BUHUKJIU B PE3YJIbTaTl
BUKOPHUCTAHHS NMpUiaxy 0e3 3a3eMJICHHS BiJIMOBIIHO J0
MOJIOKEHb MICIIEBOTO 3aKOHO/IaBCTBA.

3. Bwumukaui gyxoBoi madu (aBTOMaTUIHI BUMHUKAY1)
MOBUHHI OyTH pO3TaIlIOBaHI TAKUM YHHOM, 1100
KIHI[EBHI KOPUCTYBau MaB JI0 HUX JOCTYII TICTs
BCTaHOBJICHHS JTyXOBO1 magu.

4. KabGenb xuBjIeHHS (MIHYP 3 BUWIKOIO) HE TIOBUHEH
TOPKATHUCS TapSYNX CIIEMEHTIB MPUITATY.

5. Sxmo xabenb XUBJICHHS (MIHYP 3 BUIKOIO) MOIIKOHKEHO,
HOro 3aMiHy MOBUHEH BUKOHATH BUPOOHHK, TEXHIK
CEpBICHOTO 0OCITYyTrOoBYBaHHsI a00 1HIINN KBaJIi(hiKOBaHUI
nepcoHal, moo 3anodirTy HeOe3MeYHUM CUTYAITISIM.

6. Hikonu He MuiiTe puiaa, po3MUIOYNA a00 BUITUBAIOYN
Ha HHOTO BOJY, YePe3 PU3UK YPAKCHHS CICKTPUIHUM
CTPYMOM.

A HOINEPE’KEHHS
{00 YHUKHYTH ypasKeHHSI eJIeKTPUYHUM CTPYMOM,
nepeja 3aMiHOKO JIAMIIOYKH NepeKoHaiTecs , 10
JIAHIIOT MPUJIAAY PO3iMKHYTHIA.

A HOINEPE’KEHHS
Ilepen nocTynom 10 KJieM Bia’eqHalTe BCi 3’ €IHAHHA
JIAHIIOT A KM BJICHHS.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

He BukopucrtoByiiTe po3pizaHi a00 MOMIKOIKEH1

Kabei Ta 1HII1 TOJOBKYBaul, aHI)K OPUT1HATBHUN
KabeJb.

[TepexonaiiTecs, 110 B THI3/1, Ky M1’ €JHAHA BUJTKA
BIJICYTHSI pIIMHA Ta BOJIOra.

[1ix yac poOOTH 3a/1HSI TOBEPXHSI TyXOBKU TAKOK
HarpiBaeTbcs. EnexTpuuHi kabeli He MOXKYTh TOPKaTucs
3a/IHbO1 IOBEPXHI, B IPOTHJIEKHOMY BUIAJKy BOHU
MOXYTh OyTH YIIKOIKEHI.

He cnin 3akpimuntoBaru 3’€JHyBaslbHUM KaOeab Ha
JBEPISITAX JyXOBKH 1 MPOTITYBaTH MOTO MO rapsiunx
MOBEPXHSAX. KO Kabesb CIIaBUTHCS, LI€ MOYKE
MIPUBECTH 10 KOPOTKOTO 3aMUKaHHS B TyXOBIIl 1 HABITh
70 BUHUKHEHHS TTOMKEXI.

[1ix yac BcTaHOBJIEHHS, TEXHIYHOTO OOCIYTOBYBaHHS,
OYMIIICHHS Ta PEMOHTY MpUJIaj MOBUHEH OyTH
BIJI’ € IHAHUU Bl )KUBJICHHS.

VY pasi nomkoKeHHs KaOemto JKUBJICHHS MOT0

3aMiHa MOBUHHA 3[IIHCHIOBATUCA BUPOOHUKOM a00
YIOBHOBAKEHOIO TEXHIYHOIO CIIY>KOOI0 UM 1HILOIO
KBaJI1(P1KOBAHOIO 00000, 100 YHUKHYTH HEOE3MEUHUX
CHUTYyaIlil.

[Tepexonatucs, 1110 BUJIKa MIITHO BKJIaJIeHA B HACTIHHY
PO3ETKY, 1100 YHUKHYTH 1CKPIHHSL.

JIis ounieHHs Tpuiiagy He MOYKHA BUKOPHUCTOBYBAaTH
MapOOUHUIyBayl, OCKUIbKH ICHY€E PU3UK YPaKEHHS
EJIEKTPUYHUM CTPYMOM.

J171s1 BCTaHOBJIEHHS MOTP10eH 6araTomoaOCHUN BUMHUKAY
3 MOXKJIMBICTIO BAMKHEHHS KUBJIEHHS. Bin’enHanHs
B1JI €JIEKTpOMEpEki TOBUHHO 3a0e3MeuyBaTHCS
ABTOMATUYHUM BUMHUKa4deM a00 BOyJOBaHUM
3aro01>KHUKOM, BCTAHOBJIEHUM Ha MOCTIMHOMY JiKepesi
YKUBJICHHS BIJTIOBITHO 10 OY/IIBEIbHUX HOPM.
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17. Ilpunan ocHamneHu# kadeaeM KUBICHHS TUILY «Y».

18. IlocTiitHe 3’ €qHAHHA CI1J T’ €IHATU JI0 JKEpena
JKHBJICHHS, SIK€ JIA€ MOXKJIMBICTH 0araTomoJIFOCHOTO
BiJI'€IHAHHA. Y BUMAJKY 00JIaHAHHS 3 KaTEropi€ro
HagHanpyru Hk4oro 3a I Big’enHyBanbHe 00aHaHHS
CHIJ i’ €THATHU A0 MOCTIMHOTO JKEPEIa >KUBJICHHS
BIJIMOBIHO /10 Oy/1iBEJIbHOTO 3aKOHOAABCTBA.

INPU3HAYEHHAA

1. Ilei mpoayKT MpU3HAYEHUH BUKIFOYHO IS JJOMAITHEOTO
BKUTKY. KoMepiriitHe BUKOpUCTaHHS 3a00pOHEHE.

2. lleit mpuiaa MOXKe BUKOPHCTOBYBATHCS BUKITIOUHO JIIST
IpUroTyBaHHs 1Xki. MOro He cItiji BHKOPHCTOBYBATH IS
THITUX TUIeH, HAMPUKIIaI, JUIsl O0IrpiBY MPUMIIICHHS.

3. Ilpunazn 3a60poHEHO BUKOPUCTOBYBATHU JJIS TIITPIBY
TapiJIOK 1] TPUJIeM, CYIIHHS OJATy a00 PYIITHHUKIB,
MUISIXOM 1X PO3BIITYBaHHS Ha PydIll a0o0 JJis 00ITpiBY.

4. BupoOHHK HE Hece BIMOBIIATLHOCTI 3a MOIIKOIKECHHSI,
CIPUYMHEHI HEHAJIC)KHIM BUKOPUCTAHHIM 200
HETPaBUIILHUM MTOBOKECHHSIM.

5. JlyxoBa mada, 1o BXOAUTh 70 CKIaay MPUIIATy, MOXKE
BUKOPHUCTOBYBATHCS IS PO3MOPOXKYBAaHHS, 3aIliKaHHS,
CMaKEHHS Ta MPUTOTYBaHHS CTPaB Ha TPHIIL.

6. TepMmin npuaaTHOCTI MPUAOAHOTO MPOIYKTY CTAHOBUTH
10 poxkis. Ile mepiof, mMpoOTATOM SKOTO 3aMiHHI YaCTHHH,
HEOOXI1TH1 JIsl BU3HAYCHOI JISTIBHOCTI IIbOTO MPUJIATLY
3a0€3MeUyIOThCSI BUPOOHUKOM.
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PO3A1JI 2. EJEKTPUYHE NIAKJIIOYEHHS

JlyxoBa mata moBuHHA Oy TH MPABIJILHO BCTAHOBIICHA TA ITiIKITFOUCHA AaBTOPH30BAHIM CEPBICHIM IIEHTPOM
BIJIMTOBIJTHO JI0 IHCTPYKIIiii BUPOOHHKA.

[punan ciix BCTAaHOBUTH B KOPITyCi TyX0BOi madu, 3a0e31euyoud BUCOKHI PIBeHb BEHTHIIALLIL.
[TiakIIroYeHHs MUy 0 eIEKTPOMEPEXki MOBUHHO 3IMCHIOBATHCS TLIBKU Yepe3 PO3ETKH, 00IaHaH]
CHCTEMOIO 3a3eMJICHHSI, IPOKIIAACHOI BIITOBIIHO O IHCTPYKiil. SIKIO MiClie BCTAHOBJICHHS PUIaTy HE
nependaveHo ISt 3a3MIICHHSI, HETaliHO 3BEPHITHCS IO aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTrO LEHTPY. BupobGHmK
HE HECe BIIIMOBIJAaIbHOCTI 3a MOIIKO/UKCHHS, CIIPUYHHCHI HE3a36MIICHHMH PO3ETKaMH, 0 SIKHX Oyi10
I IKJTIOYEHO TIPHIAJ.

IlITrerncenpHa BIIKA TUTMTH 3a3€MJICHA. HepeKOHaﬁTeC}I, 10 po3€TKa, 10 SIKOT HiI[KH}O‘IaGTLCSI BHUJIKA, TAKOXK
3a3emuieHa. PO3MICTITh HITETICCIIbHY BUJIKY TAKUM YUHOM, 11106 J10 Hel micst BCTAHOBJICHHS 6yB JAOCTYII.

s nyxoBa mada cymicaa 3 mepexero 220-240 B 50/60 I'u. J)KuBneHHs 3MiHHUM CTPYMOM 1 BHMarae
HasBHOCTI 3anmo0ikHuKa Ha 16 A. SIKiIo enexkTpoMepeka HE BIAMOBIIAE MM BUMOTAM, 3BEPHITHCS 10
EIIEKTPHUKa 200 YIOBHOBAKECHOTO CEPBICHOTO HEHTPY.

V Bumaaky HEOOXIHOCTI 3aMiHM €JIEKTPUYHOTO 3aM001KHUKA MPOCUMO TEPEKOHATHCS, IO SICKTPHYHE
i’ eqHaHHA Oyno 3a0e3reueHe HaCTyTHUM YHHOM:

. KopuuneBuii kabenb 10 has3u (kjieMa I Hampyrorw)
. CuHiii kabenb 10 HyJTbOBOTO KaOelo
. JKoBro- 3eneHuit kabemp 10 KIeMH 3a3eMICHHS

ABTOMAaTHYHI BUMHKa4i JyXOBOi Madu MOBUHHI OyTH pO3TAlIOBaHI TAKMM YHHOM, I[00 KiHIIEBHIl KOPUCTYBa4
MaB 10 HUX JOCTYII IiCJIsi BCTAHOBJICHHS {yX0BOI madu.
Kabenp sKuBICHHS (IIHYD 3 BHJIKOK) HE IOBUHCH CTHKATHCS 3 TapSTYUMHE €IICMCHTAMH 00/1aIHAHHSL.

SIkio kabenp KUBJIEHHS (IIHYD 3 BUJIKOIO) MOLUIKOKCHHI, BiH IOBHHEH OyTH 3aMiHEHHI BUPOOHUKOM abo

HOTO0 MPECTaBHUKOM LICHTPY CEPBICHOTO 00CIIyroByBaHHs a00 KBai(ikoBaHUM (axiBueM, I00 3anodirtu
BUHHMKHECHHIO HEOE3Ie4HOI CUTYallii.
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PO3A1JI 3. MPESEHTANLIA NPUJTALY

5 A

Tlanensb xepyBaHHS 4. PemriTka i rpuitto
I'muboxe ngexo * 5. CraHgapTHe JIeKO
Poxxen mist 3amikasHs Ty * 6. JIBepusra nyxoBoi madu

7. Jlamrouka OCBITIICHHS
8. PemriTka uist TprITIO
9. CraHJapTHe JIeKO

L T ]
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PO3ALJT 4. ONIIOHAJIBHI AKCECYAPU

I'udoke nexo *

Jeko / Cxuasina popma *
BHUKOPHUCTOBY€ETHCS TSl KOHIUTEPCHKHX BUPOOIB (MeunBa, OiCKBITIB TOILIO),
3aMOPOIKEHHX TTPOMYKTIB.

BuKOPUCTOBYETHCS ISl TOPTIB, BEJIMKOI MEUEHI, pIAKUX cTpaB. Takox
MOK€ BUKOPUCTOBYBATHUCS SIK €MHICTb JUIs 300pY JKUPY, IPU BUIIKAHHI
KOH/IUTEPCHKUX BUPOOIB, 3aMOPOKEHUX MPOAYKTIB 1 M’ ICHUX CTpaB
0e3rnocepeHbO Ha TPUIIL.

Kpyraa popma*
BukopucToBy€eThCS AT 3aMOPOXKEHUX KOHAUTEPCHKUX BUPOOIB.

®Dopma IS CyIiHHS
BUKOPUCTOBYETHCS ISt CYIIIHHS TIPOJIYKTIB.

JlpoTsiHuii rpuib
BuKOPHUCTOBY€ETHCS TSI CMaXKEHHSI 200 PO3MIIIEHHS IPOMYKTIB IS
3aIiKaHHs, CMa)KCHHS Ta 3aMOPOJKYBAHHS HAa 0OpaHOMY KPOHIITEHHI

Teaeckoniuna peiixa*®
3aBIIKH TeNeCKOMIYHIN pelilli MOKHA JIETKO 3HIMATU Ta BCTAHOBIIIOBATH
JEKO, JINCTH Ta PEIIiTKA.

JpoTsiHuii rpuiib, 10 BCTABJIAETHCS HA 1eKO™.
IpomyxTH, sSIKi DPUINIAIOTH HiJ Yac TOTYBAaHHS, HAIPUKIIAL, CTEHUK,
PO3MIIIY€EThCS Ha PEIIITI, BCTaBIeHiH y nexo. Lle 3anobirae koHTakTy i
3 JIEKOM 1 11 IPHINIIaHHIO.

Kaminp Ta Jjonarka s miou*.
BUKOPUCTOBYIOTHCS [UISl BUIIKAHHS XJ11000YJIOYHUX BUPOOIB, TAKHX SIK
mina, X0 1 MIMHII, a TAKOXK JUIs1 BUMaHHs BUIICUYCHUX BHPOOIB 3
JTYXOBKH.

Tpumay j11s j1exa *.
BHKOPHCTOBYETHCS JUIsl BUMAHHS rapsiaux JeK.
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PO3A1J 5. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHU

MGAI-S..... :

ToryxHicTh 15-25 Br

Tepmocrar 40-240 / Maxkc. °C

Hmxwiit 1200 Br

Bepxmiii 1200 Bt

Typ6onarpiBa4 1800 Bt

HarpiBansuuit Mauwuii 1200 Bt
Benukuit 2400 Bt

Hanpyra xuBnenss

220-240 V 50/60 I'm.

MGAL1-6.... :

ToTyxHicTh 15-25 Br

Tepmocrar 40-240 / Maxkc. °C

Hroxniit 1200 Bt

Bepxwiii 1000 Bt

TypOGonarpiBau 1800 Bt

HarpiBanbuuit Maumii 1000 Bt
Benuknit 2000 Bt

Hanpyra xusnenns

220-240 V 50/60 I'us.

A
A

A

HNONEPEJNKEHHSI. /In1s migBHINEHHS SIKOCTI IPOAYKTY TEXHIUHI XapaKTePUCTHKU MOXKYTh
OyTu 3MiHEeHi 0e3 MONepeTHBOTO MOBiJOMICHHSL.

HOINEPE/KEHHS. 3na4eHHs, Bka3aHi Ha npuiaal abo B CympoBigHIA JOKYMEHTalil, €
J1a00PATOPHUMH TTOKa3HUKAMH 3TiHO 3 BIAMOBIIHMUME cTaHmapramu. Lli 3HAYCHHS MOKYTh
BIJPI3HATHUCS B 3aJIGKHOCTI BiJl cIOCO0Y BUKOPHCTAHHS MPUIIATy Td YMOB OTOYCHHS.

HNONEPEJNKEHHSI. MamoHKH B 1iif iHCTPYKIII € 1TIOCTPaTUBHUMHY 1 MOXYTh HE IIOBHICTIO
BIJINIOBIJaTH KOHKPETHOMY BHUPOOY.

PO341J1 6. BCTAHOBJIEHHSI OBJIAJHAHHS

[epekoHaiitecs, 0 €IEKTPUYHA MepeKa MpHUaaTHa Ui MPaBUIbHOT poOOTH mpuiiaay. SIKIIO Hi, ciin
BUKJIMKATH €JIEKTPHKA, KU MIIr0oTye IHKeHEpHI KOMYHIKaIil, SIKIIO 11e HeoOXiqHo. BupoOHUK He Hece
BiZINOBIAAIBHOCTI 32 30UTKHM, CIIPUYMHEH] BHACIIIIOK JISTIBHOCTI, 311HCHEHOT HEYyTOBHOBAXXEHUMH 0CO0aMHU.

> B b

MNONEPENKEHHSI. O60B’s13k0M KIIi€EHTa € MirOTOBKA Miclis, e OyJie BCTAHOBICHO TpUIIa,
Ta IMiI'0TOBKA eJIEKTPUYHOT MEPEXI.

NONEPEMKEHHS. Ilin uyac BCTaHOBIEGHHS MNpUIIagy CiliJl JOTPUMYBATHUCS MiCLEBHX
3aKOHOABYHMX HOPM, II[0 CTOCYIOTHCSI €JEKTPHYHOTO 111’ € THAHHSL.

NONEPENKEHHSI. Ilepen BCTaHOBIEHHAM IEpeBIpTe, YW MpWIa] HE HOMIKOKeHud. He

BUKOPUCTOBYHTE TPUIIAJ, SKIIO BiH MOMIKOLKeHUH. [lomkomkenuii BUpiO CTAHOBUTD 3arpo3y
Oe3meri KopucTyBaya.
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BAKJIMBE NIONEPEIKEHHS, IO CTOCYETHCSA BCTAHOBJIEHHS:

e BeHTUIIATOP OXOJNOKEHHS BIABOIUTH HAJMIPHY KUIBKICTh
mapu Ta 3ano0irae neperpiBaHHIO 30BHIIIHIX MOBEPXOHb
g ————— . N
o MPUIay i/ 9ac poOOTH TyXOBOi mIadm.
! Ile € HEOOXiJHOI YMOBOO sl Kpamioi poOOTH mpuiiaay Ta
4 (] SIKICHIIIIOTO MPUTOTYBAHHS TKi. BEHTHISITOP OXOMOMKEHHS
; MMOBUHEH TPOMOBKYBATH TPAIIOBATH IICISI 3aBEPIICHHS
: roTyBaHHs. [licisi 3aBepIICHHS] OXOJOMKCHHS BEHTHIISITOP
! ABTOMATUYHO BUMKHETHCS. HeoOXigHo 3anmuiard BinbHUI
4 i MPOCTIp 32 KOPITyCOM, B SIKOMY BCTAHOBJIEHO MPHIA[ LTS
; 3a0e3neyeHHs e(heKTUBHOT Ta MPaBHIBHOI POOOTH.
2 10|
.| Ieii mpocTip He MOXHA ITHOPYBAaTH, OCKIJIBKY BiH HEOOX1JHUIT
LA B A A d JUTSL pOOOTH BEHTUISIIIIHOI CHCTEMH TIPUITALY

\_ Masonok 1 )

INPABHUJIBHE MICHE JJ151 BCTAHOBJIEHHSI

Ipunaz po3pobieHo st BOYIOBYBaHHs B HasiBHI Y poziaxy Kopirycr. HeoOxiaHo foTpumMyBaTucs 6e3nedHoi
BIICTaHi MK IIPWJIAJIOM 1 CTIHaMK a00 KyXOHHHMH MeOasiMu. O3HaloMTecs 3 MAIIOHKAMHU Y PO3ALIi, 110
CTOCYETBCSI BCTAHOBJICHHSI JUIsSl BU3HAYCHHS BiAMOBIIHOTO IPOCTOpY. (PO3MipH BKa3aHi B MM)

. IToBepxHi, CHHTETHYHI JIAMiHaTH Ta KJIei, 110 BUKOPHUCTOBYIOThCS, TOBHHHI Oy TH TEPMOCTIHKMMH.
(minimym 100°C)

. KyxoHHi 1mahy HoBUHHI OyTH BUPIBHSHI 3 IPUIIAIOM 1 3aKpirIeHi.

. SIkmo mix ayxoBoo ImAadOl0 € MONHIS, MDK JYXOBKOIO Ta MOJHLECIO CIiJ PO3MICTHTH
KPOHIUTEIH

n HNONEPEJKEHHS

He Bcranosmoiite npuiaa nopsaa 3 XOJOAWJIbHUKAMH abo MOPO3UIIBHUKaAMHU. TCHJ’IO, 1o
BULISAETHCS npujIaaoM, 36iJ’II>I.Hy€ CITIO)KMBaHHA eHepri'l' OXOJIOKYBAJIbHUMHU IIPpUJIaIaMHU.

n HNONEPEJKEHHSA

He BuKoprcTOBYBaTH JBEpLIATa i/a00 PyUKy JUIs IEpEHECCHHS 200 TIepecyBaHHs MPHIIALLY.

BCTAHOBJIEHHS TA MOHTA XK TYXOBOI IA®HA

ITepe/; BCTAHOBJICHHSM CIIiJI BU3HAYHTH poOoumii mpoctip npuiany. He BcraHoBioiiTe npunan y Miciysix 3
BHCOKHM TIOTOKOM IOBITpSI.

IMepeHOCHTH TpUIIaJ MOBHHHI LIOHANMEHIIE JABi JIOMAMHH. YHHKaKTE HEpeTsryBaHHs NPUIIay, 100
3aro0irTH MOMIKOIKCHHIO MiJIOTH.

Cu1it yCyHYTH yCi TPaHCTIOPTYBaJIbHI MaTepialiy, sIKi 3HAXOITHCS BCEPEIMHI Ta HA30BHI yIIAKOBKH. Buiimith
yci Matepiany Ta JOKyMEHTH 3CEpPEANHU BHPOOY.

BCTAHOBJIEHHS IIIJI CTIVIBHUIEIO

[laca noBuHHA BiANOBIAATH pO3MipaM, MOKa3aHUM Ha MAJIOHKY 2.

Jlnst 3abe3meueHHsT HeOOXiAHOT BEHTHILILIT B 3aAHBOMY BiUTUICHHI madu ClTi nepeadaduTu mpocTip, Mo
BI/IMIOBiIa€ po3MipaM, 3a3HaYCHUM Ha MAJIIOHKY 5

[Ticnst BCTAaHOBJICHHS HPOCTIP, IKMI HEOOX1HO 3aIHMIIHTH MiXK HIKHBOIO YaCTHHOIO CTUTBHHII Ta BEPXHBOIO
YaCTHHOIO MPHJIay, O3HAYCHHH JTITepoto “A” Ha MAIIOHKY 5. BiH BUKOPUCTOBY€ETBCS JUISl BEHTUWILSLIT 1 HE
TIOBUHEH OyTH 3aKPUTHH.
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BCTAHOBJIEHHSA Y BUCOKII TYMBI

Tymba 1MOBHMHHA BiJNOBINATH pO3Mipam, IOKa3aHMM Ha MaitoHKy 4. Jlns 3abesnedeHHs HeoOXimHOT
BEHTHJIALIT 33y TyMOHM, a TaKoX 3BEpXy Ta 3HM3Y TyMOM NMOBHMHHI OyTn nepejnbaueHi 3a30pu BilNOBiTHO
10 PO3MIpIB, IIOKA3aHUX HA MAJIIOHKY.

YMOBU BCTAHOBJIEHHS

Posmipn npunany npuBeeHo Ha MantoHKy 3.IToBepxHi MeOIIiB, 10 BCTAHOBIIIOIOTBCS, Ta MOHTAXHI
Martepiaim, 1o BUKOPUCTOBYIOThCS, TIOBUHHI OyTH cTilikumu 1o Temneparypu He merie 100 °C. 11{o6
3a100irTH TePeKNIaHHIO MPHIIay, TyMOa, 10 BCTAHOBIIIOETLCS, IIOBUHHA OyTH 3aKpiIuieHa, a mijiora
TyMOM 1oBHHHA OyTn BHpiBHsHA. Iliznora TymMOu noBuHHa OyTH JOCTAaTHBO MIIHOO, I[OO BUTPHMYBATH
MiHiMaJIbHe HaBaHTaXeHHs 60 KI.

PO3MIIIEHHS TA 3AKPIIIJIEHHS TYXOBOI INA®U

JlyxoBy 1mady NOBHHHI BCTAaHOBIIIOBATH J1BO€ a00 Oinbiue oci6. [Tepexonaiitecs, o pama xyxoBoi madu ta
THiepe/IHs YacTHHA MeOJIiB BUPiBHsAHI 3a piBHeM. KaOelb )KUB/ICHHS He IIOBHHEH 3aJIMIIATHCS ITi ] JlyXOBKOIO,
OyTH 3aTHCHYTHM a00 NEepeKpydeHNM MiX JyXOBKO Ta MeOisimu. ITpukpinite nyxoBy mady mxo mebnis
3a JIONOMOT'OK0 I'BHHTIB, 1[0 BXOJSATh B KOMIUIEKTALIFO TyXOBKU. 3aKPyTiTh I'BUHTH, IIPOCYHYBIIHN IX Kpi3h
TUTACTHKOBI JIeTalli, IPUKPITUICH] IO paMH TIPUIIajy, K IIOKa3aHo Ha

MaroHKy 5. 'BUHTH He CJIiJ| 3aTSAryBaTH 3aHAATO CHJIBHO. |HAKIIe OTBOPH Ul FBUHTIB MOXKYTh OyTH
nomko/pkeHi. [Tepekonaiitecs, mo JyxoBa mada Imiciisi BCTAHOBJICHHS HE pyXaeThbes. SIKiio jyxosa mada
He OyJ1a BCTAaHOBJICHA BI/IIOBIIHO JI0 IHCTPYKIIiH 3 MOHTAXY, ICHy€e pU3HK ii epeKuiaHHs MiJ] 4ac poOOTH.

EJIEKTPUYHE IMIAKJIIOYEHHSA

Micre, e BCTaHOBIIOEThCSI BUPIO, TOBUHHO OyTH 00NajHaHe BiNOBIAHOIO elnekTpomepeskero. Hampyra
B €JICKTPOMEPEIKi NOBHHHA BiANOBIATH NMapaMeTpaM, 3a3HauYeHUM Ha iH(popMaliitHii Tabnuuii BUpoOy.
ITinkroueHHs BUpOOY MOBUHHO OyTH BUKOHAHO BiAIOBIIHO 10 MICIIEBUX i HAIlIOHAJTBHUX EJIEKTPOTEXHIYHUX
3aKOHOIABYMX HOPM i npasmil. Ilepes BcTaHOBICHHSIM BUpOOY Bijl’€/[HAalTE HOTO BiJ| IEKTPOMEpEKi.

He minximouaiite BUpi6 10 el1eKTpOMEpesKi 10 3aBEPIICHHS MOHTaXKY.

MOHTAXK
4 )

\_ Mastonoxk 2 Y,
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500

30

30

550

560 ——ﬁ\

590

Mauttonok 4

.
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MarstoHok 5

A MiH. 80 mm
B
(Buxig 5 MM

Masonok 6

&

V nepenHiit yacTHHI poO0YOi TOBEPXHI HEOOXITHO AOTPUMYBATHCS BiJICTAHI HE MEHILIE 5 MM Bif
HIDKHBOT TOBEPXHI poO0YOT MOBEPXHI.
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PO3JILI 7. EKCILTYATAIIISA YXOBOI IIA®T

EKCILJTYATAIIS TYXOBOI INA®H

[Ticist Toro, sik BCi HEOOXiJHI MiAKIIOYEHHS TyX0BOi miadu OyIv BUKOHAHI BIJMOBIAHO O IHCTPYKLIH,
BUKOHANTE HACTYIHI KPOKH IiJ] 4ac HEpIIOro 3aIycCKy.

1. 3HiMiTh yci €TUKETKH Ta BUIMITb yCi akcecyapH, pO3MillleHi Bcepe/iuHi JyxoBoi madu. ko
Ha NepeJIHiii IaHei MpyiIaLy € 3aXKUCHa ILTiBKa, 3HIMITS ii.

2. IIpoTpiTh BHYTPILIHIO MOBEPXHIO AyXOBOI HIa¥ BOJOTrOI0 TaHYIPKOIO, 100 BHAAIHTH ITHII
Ta 3aJIMIIKH YIAKOBKH. BHYTpINIHSA 4acTHHA JyXOBKU IOBUHHA OyTH IIOPOXKHBOIO. YBIMKHIT
HPHIIAJ] B €IEKTPOMEPEIRKY.

3. BcTaHOBITH KHONKY TepMOCTaTa Ha HAWBHIIy Temrepatypy (makc. 240 °C) i BBIMKHITb TyXOBY
mady Ha 30 XBWINH i3 3auMHEHUMH JBepusTaMu. IIpoTArom 1poro yacy Moxe 3’sSBHTHCS
HEBEJIMKA KUIbKICTh UMY i HEIPHEMHHH 3ar1ax; e HOpMaJIbHO.

4. Ilicns Toro, sk jyxoBa mada OXOJIOHE, MPOTPITh il BHYTPIIIHIO MOBEPXHIO TEILIOK BOJOIO
3 MSIKUM MHIOYMM 3aCO00M 1 BHTPITH HACyXO YHCTOIO raHdipkoro. lyxoBy mady MoxkHa
BUKOPHCTOBYBATH

3BUYAMHA EKCIIIYATAIIS 1Y XOBKH

1. 1Ifo6 po3moyary NMPHUrOTYBAaHHS, BCTAHOBITH KHOIIKY TEPMOPEryJIsTOpa, TUII HPOrpaMu Ta
piBeHb TeMIIEpaTypH BiAIOBIHO 10 CTPaBH, SIKY BU Oa)kaeTe IPUTOTYBATH.

2. Ilicns 3akiHYeHHs Yacy NPUTOTYBaHHS BiIIOBIHO 10 BBEACHNX HAIAIITYBaHb TaiiMep BUMKHE
HarpiBadi Ta II0AaCcTh 3BYKOBUIl CHTHAIL.

3. Ilicns 3aBepuIeHHS IIPOLECY NPUTOTYBAaHHS CHCTEMa OXOJIOJDKCHHS HPHJIaay IOBHHHA

MPOIOBKYBATH TIpalfoBartd. He BUMUKaiiTe eNeKTPOKUBIIEHHS TIPUIIALY, 1€ HEOOXiIHO IS
TOro, mo0 MpPHIa] MIBHALIC OXOJIOKYBaBCs. IliCisi 3aBEpIIEHHS OXOJIOUKEHHS CHCTeMa
MOBMHHA aBTOMATHYHO BUMKHYTHCSL.

EKCIIJIYATALIA BJIOKY KEPYBAHHSA

Ile nyxoBa mada 3 eJIeKTPOHHHM YIPAaBIiHHSM, IO J03BOJISIE 3a/1aBaTH Oa)kaHi HaJIAIITYBaHHS IS
npurotyBaHHs ixi. Bee, mo Bam moTpiOHO 3po0HTH, e 3aIporpamMmyBaT CIOCiO MPUroTyBaHHS 1XKi, 9ac
[IPUTOTYBAHHS, TEMIIEPATypy NPUTOTYBAaHHS 1 4ac, KOJIH BH Xouere, 1100 BoHa Oyna rotoBa. Bu Takox
MO)KeTe BUKOPUCTOBYBATH CIeliaibHi GyHKIil. MokHa BUKOPHCTOBYBATH K TaliMep 3 IOXBHIMHHUM
IPOrpaMyBaHHIM, HE3aJISKHO Bl QYHKIIT IPUTOTYBaHHS 1XKi B yXOBIII.

OCHOBHI BJIACTUBOCTI
. ITporpamoBawi (GyHKIIi IPUTrOTYBaHHS 1 TaliMep.
. CrenianbHi QyHKIIT IPUTOTYBaHHS.
. CrBOpeHHs, 30epiraHHs Ta BUKJIMK YIIFOOJICHUX CTPaB.
. ToOnMHHNK peanbHOTo 4acy, CTIHKUIA 10 KOPOTKOYAaCHHUX MepedoiB B eIEKTPOMEPEKi.
. Expanu mincyMyBaHHS IPUTOTYBaHHS Ta MOHITOPUHTY.
. HanamyBaHHS SICKpaBOCTi Ta TeMODY.
. KepyBaHH TaiiMepOM JUIsl HarayBaHb.

. ITpocTi y BUKOPHUCTaHHI CEHCOPHI KIIABIII Ta PEryisTop, KMt MOYKHA HATHCKATH.
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3ATAJBHUI BUTTISA

3amncu InuKkaropu 3anucu
KOPHCTYBa 4a cTany KOpHCTyBa4a

1. Kunagima minyc 7. [nuKarop Temneparypu

2. Kuagiua miarBepmKkeHHs 8. Inaukarop yacy

3. Kuagima mioc 9. [HaMKaTOp CTaHy NPUIOTYBaHHS

4. CneuianbHi GyHKIi 10.  JlaTumk 3axucTy Bix aiTeit

5. [HaMKaTOp aKTUBHOIO 11.  Knasima noBepHEHHs

HaJIallITyBaHHS 12.  Knasima MeHIo
6. [HaMKaTOp PYUHOro PEeXUMY 13.  Kuomka yBIMKHYTH/BUMKHYTH
CHUMBOJIA HA TUCILJIEL

Ipunan ocHameHUH CBITIONIOAHUM JAUCIIICEM

CHELIAJBHI ®YHKIII

CumBonu QyHKIIH TyxoBoi madu BU3HAYCHI B TaOJIHILI HIKYE.

CrienianbHi QyHKIIT
« ToryBanus Exo*

‘ I ‘ CreunianpHi QyHKIii
* [oryBanHs Ha mapi*

CrerwianpHi GyHKIT
* [TiponiTnute ounieHHs*

ToTyBaHHS B Py4HOMY PEXKHMI
* 14 pizanx QyHKii

CreniansHi QyHKIiT
* [TinTpuMaHHs Temreparypu

B B ED

CreniansHi QyHKIiT
« [TapoBe ouMIIEHHS

I'oTyBaHHS B pydHOMY PEKHMI
* PosmoposkyBaHHs

o T'oTyBaHHS B py9HOMY peXUMI
- * 3arnikaHHs KypKH*
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TEMIIEPATYPA

CHMBOIIM TeMIepaTypu Jisi TyXoBoi mady BU3HAYCHI B TAOIHII HIKYE.

D)

LIBuaknii HarpiB (monepeaHii
HarpiB)

R

Tepmonryn juist M’sica

CTOBITYHKHI TEMIIEpaTypH
(IHAMKATOpP TEMIICPaTypH BCEPEANHI
IyxoBoi madu)

o

Jucmreii remmnepatypu (°C)

BU3HAYEHHSA YACY

Hwxae HaBCICHO BU3HAYCHHA CHUMBOJIIB qacy s Z[yXOBO'f mad)n:

>

3BuuaiiHe MPUroTyBaHHs

BinkiaaeHe npurotyBaHHs

Taiimep HaragyBaHHS

MNPUTI'OTYBAHHSA

Hwxae HaBCICHO BU3HAYCHHSA CHUMBOJIIB IIPUTOTYBaHHS 1JIsA Z[yXOBOT IlIa(i]I/II

Hinkwiii HarpiBaabHUI eTeMEHT

Bepxwuiii HarpiBaabHUI
eIIeMEHT

[

HarpiBasibHuii €1eMeHT MPHITs

Typ6onarpiBau

Typb6ominays

CTATYC

Hwxde HaBe1eHO CUMBOJIH CTaHy Ha nucruiei

Crom

& 3axucT Bix
nitei
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HAJAIITYBAHHS

Hwxue HaBCICHO BU3HAUYCHHA CHUMBOJIIB HaJIalITYBaHHA I I[yXOBOT mac[m:

c =‘| lj

HanamyBaHHS 3aXHCTy BijJ miTeit

HaHaI_HTyBaHHﬂ TOIMHHUKa

HanamyBanns Taiimepa
HarajyBaHHsI

HaHaHJTyBaHHH TOHY

HanamryBaHHs ONEPEHBOTO
HarpiBy

HaJ’Ia].UTyBaHHS{ S{CKpaBOCTi

Haranaru ymo6ieHi

HAJIALITYBAHHSA

Koumn nyxoBy mady BMHKAIOTH ynepiie

I1ix yac mepuioro BBIMKHEHHs AyxoBa miada BuMkHeHa Ha expani 6i1umae HeoHOBIeHHH roauHHUK. 11[06
3aITyCTUTH JyXOBY Iady, CoYaTky MoTpiOHO HalamTyBaTH TOAMHHUK. [IpoCcTO BUKOHANTE KijbKa KPOKIB,

HaBCIACHUX HUXYC, o0 HaJlalITyBaTU rOAVUHHHUK,

BcTaHOBITH TOAMHH, 00EPTAIOUH PErYISTOP, Z0KH Ha TOJOBHOMY eKkpaHi Onumae «12:00y.
ITixTBepAiTh HAJAITYBAHHS IOIMH, HATHCHYBIN HA PETYISTOP OAHMH pa3.

IToTiM BCTaHOBITH XBUJIMHH 1 MATBEPAITh HANAIITYBAHHS XBUJIMH, HATHCHYBIIN Ha PETYJISITOP

e pas.

ITicnst 1MX HajalITYyBaHb BU MOXETE 3allyCTHTH JyXOBy miady, HATHCHYBIIM KHOIKY

YBIMKHEHHsI/BUMKHEHHSI.

YBATA:

SIk1o KopucTyBay Oajkae 3MiHUTH HaJIAIITYBAaHHS 4acy B HACTYTHHUX OINEpPALlisiX TyXOBKH, JIUB.
PO3/IiJT PO HAJAIITYBAHHS Yacy B MEHIO HAJAIITyBaHb.

MEHIO IPUTOTYBAHHA

Jlnst koxHOT (pyHKIIT MPUTOTYBAaHHS MOXKHA BCTAHOBHMTH IIEBHY TEMIIEpPATypy Ta 4ac MPUTOTYBaHHS.
3anpornoHoBaHi TEMIIEPaTypy IPUrOTYBAHHS IPYHTYIOTBCS Ha THIIOBUX PELICTITAX PUTOTYBAHHS i MOXKYTh

3MIHIOBATHUCS 3JI€KHO Bil 0COOHCTHX YIOA00aHb.
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PO3JILI 8. BIIOBPAJKEHI ®YHKIIII IPUTOTYBAHHSA TA iXHI
XAPAKTEPUCTUKHA

Hrpkwiil 1 BepxHil HarpiBaui IpamiooTs OAHOYACHO. PexomennoBana Temmeparypa - 200°C.
Jlo3Bosisie roTyBarH B Aianasoni Temmneparyp Bix 45°C no 240°C. Moxxna ToTyBaTH 10 6 TOTHH

HrokHild 1 BepxHiid HarpiBayi Ta BEHTHIIATOP MPALFOIOTH OHOYACHO. PeKoMeH I0BaHa TeMIeparypa -
180°C. Jo3Bouisie roTyBatH B AianasoHi temneparyp Big 45°C no 240°C. MoxHa roTyBati 10 6 TOIHH.

TypOoHarpiBad i BEHTWISTOP MPALIOIOTH OHOYAcHO. PekomengoBana Temmeparypa - 175°C.
Jlo3Bossie rotyBary B aiana3oni temneparyp Bix 45°C no 240°C. MoxHa rotyBari 10 8 ToauH

Hroxwilt 1 BepxHiii HarpiBadi, TypOOHArpiBad i BeHTWIITOp TIPALIIOI0TH OXHOYACHO. PekoMeHioBaHa TeMIeparypa
- 180°C. Jo3Bosie rotyBaty B fiarasoHi remmeparyp Big 60°C 1o 240°C. Moxksa roTyBar 110 5 TOIHH.

Ipamroe rpuns. PexomennoBana remmneparypa - 180°C. Jlo3Bossie roTyBatu B AianasoHi
temueparyp Big 120°C mo 230°C. MoxHa rotysars 10 1 roausu.

T'puitb 1 BepxHiil HarpiBad nparroroTs oaHOYacHo. Pekomennosana temmeparypa - 200°C.
Jlo3BoJisie roTyBarH B jiana3oHi temneparyp Bix 120°C o 230°C. MoxHa rotysatu g0 1 roausu.

I'puiab 1 BeHTUIATOP MPALIOIOTH OHOYacHO. PexomenoBana temneparypa - 175°C. Jlo3Bomsie
roTyBartu B AianasoHi remmneparyp Bix 120°C no 230°C. MokHa rotyBaTtu 10 1 ToAnHH.

I'pyutb, BEHTIWIIITOP 1 BEpXHli HArpiBad MPaIfolOTh OJHOYACHO. PexoMen ioBana Temmeparypa - 185°C.
Jlo3Boutsie roTyBatH B Aiarasoni Temmeparyp Bix 120°C no 230°C. MoxHa rotysaru 1o | roauHu.

T'punb, BeHTHIATOP 1 TYpOOHATpIBaY MPALFOIOTH OIHOYACHO. PexomennoBana temmneparypa -220°C.
Jlo3Bonsie rotyBaty B Aianasoni temmneparyp Bix 120°C mo 230°C. MoxHa rotyBaru 10 4 TO/vH.

Ipartoe BepxHiii Harpiad. PexomenoBana Temmneparypa - 220°C. [lo3Boisie roTyBaTH B
nianasoHi Temnepatyp Bix 60°C no 150°C. MoskHa rotyBaT 10 2 TOIHH.

IIparrioe HDKHIM HarpiBad. PexomengoBana Temmneparypa - 200°C. Jlo3Borste roTyBaTu B
nianas3oni Temneparyp Bin 60°C o 230°C. MokHa roTyBaTH 10 8 TOAUH.

PoGota B pexkrMi po3MopoxkyBaHHs MOXIHBHIT 94ac poOOTH - 10 8 TONUH.

HiwkHili HarpiBad, BEHTHISTOP 1 TypOOHArpiBay Mparol0Th OAHOYACHO. PeKkoMeH10BaHa TemIieparypa -
150°C. Jlo3Boutsie rotyBaty B JianasoHi emmneparyp i 45°C no 230°C. MokHa roTyBatH J10 4 TOIMH.

HrwkHiii Harpisad, BEeHTHIISATOP i TypOOHArpiBad NaIOIOTh OXHOYACHO. PekoMeH10BaHa TemepaTypa -
150°C. Jo3Bousie rotyBatH B Jiana3oni temmeparyp i 45°C no 230°C. MoxHa roTyBaTH 10 4 TOIHH.

BepxHiii HarpiBay, TPHIb i pOXKEH NPALOIOTH OJHOYACHO. PekomenioBana temmneparypa -200°C.
Jlo3Bosie ToTyBaTH B Aiana3zoni temneparyp i 120°C no 230°C. MoxHa rotysatu 10 1 ronuHu.

T'puitb, BEHTUIIATOP 1 POKEH MPALIOIOTH OJJHOYAcHO. PexoMeHjoBaHa Temmeparypa - 175°C.
Jlo3Bosisie roTyBaTy B ianasoni Temmneparyp Big 120°C no 230°C. Moxna rotyBaru 10 | roaunu

Bepxwiii HarpiBay, TPUIIb, BEHTHIIATOP 1 PO’KEH MPALIOIOTh OAHOYACHO. PexoMeng0BaHa
Temmeparypa - 185°C. JlozBomnste rotyBatu B Aiana3oni remmneparyp Big 120°C mo 230°C.
MozkHa roTyBaTu 10 1 ronuHu.
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I'OTYBAHHS B PYUHOMY PEXUMI

3aBIsIKU cUCTEMI KEpyBaHH: Ta MONEPEAHbO BCTAHOBJICHUM TEMIIEpaTypaM AyXoBa macba JYyXKe MpocTa 'y
BHKOpI/ICTaHHi. Huxue onucani KpOKH, sIKi HeOOX1IHO BUKOHATH JUIA IIOYAaTKy IPUTOTYBaHHS.

Masonok 7 o
1. Jlyxosa mada BMHKA€ThCs HATHCKAHHSAM KJIaBilli

yBIMKHEHHsI/BUMKHEHH (on/off). MeHIo npurotyBaHHs
BIZIKPUBAETHCS MICIISI OHOPA30BOr0 HATUCKAHHS KJIABiIIi @

2. YV MEHIO NPHUrOTYBaHHS MOPYY i3 (YHKIISIMH HNPUTOTYBAaHHS
CIOYATKy 3’sBJISETHCS 1HIUKATOP aKTUBHOTO HAJIAINTYBAaHHS (IMB.
MAITIOHOK 7), @ ISl HepeMHUKaHHS MK (YHKLISIMA HATHCKAHHSIM
KJIaBiLI e abo e MO)KHa BHOpaTu moTpiOHy dyHKIi0
MIPUTOTYBAHHSI.

Mautonok 7.1

3. Ilpu HaTHCKaHHI KHOHKI/I@iHHI/IKaTOp MOTOYHOT'O HAJIAIITYBAHHS
MePEXOUTH JI0 IHINKATOPa TEMIICPATYPH (AUB. MAIIOHOK 8). Baxaxe
3HA4YEHHS TEMIIEPaTypH BCTAHOBIIIOETHCS B 3a/laHUX MEXKax 3a
JIONIOMOTO}0 KHOTIOK °a60 e Bubpane 3HaueHHs Temneparypu
HiATBEPUKY€EThCS HATUCKAHHSAM KIaBillI @ (aMB. MaIIOHOK 9).

Mauttonok 8

Matonok 9

MMONEPE/KEHHSI:

A ITix yac 3Minn QyHKLIT TeMneparypa, o BiToOpaXkaeThesl HA JHUCIUIC, € PEKOMEHIOBAHOIO
TEMITEpaTyporo. 3MiHM MOKHAa BHOCHTH MiXK BKAa3aHOK MAKCHMAJbHOK Ta MiHIMaJIbHOO
TeMIIepaTypolo, 3 kpokoM 5 °C.

4. Yac mpuUroTyBaHHS HAJAIITOBYETHCS, KOJIHM AKTUBHMI IHIMKATOp HAJAIITYBaHHS 3HAXOIUTHCS Ha
inauKaropi gacy. [licist Toro, sik ayXoBy Inady HalalITOBaHO Ha MOTPIOHY (YHKIIIO IPUIOTYBaHHS Ta
TeMIepaTypy, MOXKHa BCTAHOBHUTH Oa)kaHMIl yac MPUTOTYBAHHS, HATHCKAIOUH KJIaBiIli e abo e Ta
ITBEPIUTH HATUCKAIOUH KIIABilIy @ .
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5. BakaHy (yHKIIiIO IPUTOTYBaHHS, TEMIIEPATYPY Ta Yac BCTAHOBIICHO. ([1B. MAIIOHOK 10)

Mauttonok 10
3BUYAWMHE NPUTOTYBAHHS

BHUKOPHCTOBY€ETHCSI, KOJIH TOTPIOHO HETAWHO PO3IMOYATH IPUTOTYBAHHSI.
BcraHoBmoeThCs OaxkaHuii yac (IUB. MaIOHOK 11).

Mamtonok 11

HarucHiTh KHOTIKY @ , 1 Ha aucrutel 4acy BimoOpa3uThesi BCTAHOBICHHH YAaC, KOIIH MIPOLEC IPUTOTYBAHHS
3aBEPUINTHCS, TIPH IbOMY aKTHBHHH 1HIUKATOpP HATAIITYBAHb Oy/Ie 3HAXOMHUTHCS Ha TOMY K MicIli (IuB.
MaJTIOHOK 12).

Mastonok 12

YBATA:

A Sk yac 1o6u npuiimaetses 12.00. [Tpu moBTOpHOMY HATHCKaHHI KJIaBilIi @ BCTAHOBJIIOETHCS
4ac MPUIOTYBAaHHS, a AKTUBHHII IHNKATOP HAJAIITYBaHb MEPEXOAUTh 10 MeHI0 CrapTt ° )/
Cron m ) . (muB. ManoHOK 13)

Mautonok 13

MONEPE’KEHHSI.
SIKIIO KJIaBilly HOBEPHEHHS O HATHCHYTH L€ Pa3, KOJIM aKTHBHHI IHINKATOp HAJIAIITYBaHb
3HAXOAUTECS Y QYHKIIT rOTYBaHHS, BiJOYAEThCS BUXI 3 MEHIO TOTYBaHHSL.
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MNPUTOTYBAHHJ 31 SMIILEHHSAM Y HACI

Lleit MeTO1 BUKOPHCTOBYEThCS, KOJIM CTpaBa Mae OyTH NPUTOTOBAHA i TOTOBA B IIEBHUIT 4ac y MaiOy THbOMY.
HaBezienuit HuK4e NpHKIIa] MOXKHA BUKOPUCTOBYBATH JUISl IPUTOTYBAHHS 31 3MIILIEHHSM Y 4aci.

Hanpukaan:
Hexaii uacom no6u Oyze 12.00. (zuB. MayoHOK 14)

Mauttonok 14

Yac npuroTyBaHHs BCTAHOBIIOEThCS Ha 10 XBHIIMH 3a JOIOMOTOIO KJIaBilll ea6o°(m/m< MaJIoHOK 15),
a MOTIM HiTBEPIUKYETHCS HATHCKAHHAM KHOIIKI @ OZIUH pa3 (JUB. MATIOHOK 16).

Matonok 15

Mautonok 16

[TpumycTrMoO, 110 Yac IPUTOTYBAHHS BCTAHOBIEHO Ha 12.10 i IpUroTyBaHHS Mae PO3MOYATUCS i3 3aTPHMKOIO
Ha 20 XBHJIMH:

3MilIeHHs 9acy BBOAUTHCS 3 IOTIOMOTOI0 KJIaBilll e a60e, 1 TAKMM YHHOM PETYIIOETHCS Yac 3aKiHICHHS
TOTYBaHHS (IMB. MaJIIOHOK 17).

Mauttonok 17

YBATA:
ITpy KO)KHOMY HATHCKaHHI KiaBimmi e abo eqac 3MILIY€ETHCST 3 KPOKOM 5 XBHIIUH y
XBUJIMHHOMY IOSICI.
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Yac 3aKkiH4EHHs IPUTOTYBAHHS IiATBEPIDKY€ETHCS HATUCKAHHAM KJIaBilIli @ . (muB. MamoHOK 18)

Jnne

Cuu

Mautonok 18

[Ticns miATBEpIPKEHHS 3MILLIEHHS Yacy €KpaH JUCILIEs MaTUME BUIIIS, SIK IIOKA3aHO HIDKYE (IUB. MAITFOHOK 19).

Mauttonok 19

Komn Ha expani 3amummthesi 10 XBHIMH, BiJBEICHHX Ha 4Yac MPUTOTYBAaHHS, MOYHETHCS IIPOLIEC
MIPUTOTYBAHHS, 1 €KpaH MaTHMe TaKUi BUIVIA. (JUB. MAIIOHOK 20)

Mamtonok 20

SIk i B HABEZIGHOMY BHIIIC IIPUKJIAJ, SIKOH yXoBa mada MparroBaia y 3BU4aifHOMY PEKHUMIi, IIPUTOTYBaHHS
3akinumiiocs 6 o 12:10, sikuro Oymo 12:00, a yac npurotyBanHs OyB BctaHoBieHHH Ha 10 XxBUIMH. OnHAK
MU 3po0uiu 20-XBHIMHHE 3MiLlleHHS Yacy, 1100 roTyBaHHs 3akinuuiaocs o 12:30.

YBATA:
A 1106 3ynMHUTH OPHUTOTYBAaHHS, IPOCTO HATHCHITH 1 yTpUMYyiTe KnaBimy@ npotarom 1
CeKyHIN.

YBATA:
TIpocTo HaTHCHITH 1 yTpUMYWTE KIaBillly MOBEPHEHHS ( @ ) mpoTAroM 2 CeKyH, 100
MOBHICTIO CKAaCyBaTH MPUTOTYBAHHSL.

YBATA:

A JUtst 3MiHHM HanamTyBaHb HPUTOTYBAHHS, MICJS 3yMHHKM NPHIOTYBAaHHS, HATHCHITH KHOIIKY
TTOBEPHEHHS (@), i IHIMKATOp aKTMBHOTO HAJAIITYBAHHS MOCIIZOBHO MEPEKIFOYUTHCS HA
IHIMKATOpP 4acy, Temmeparypu Ta (yHKUil npurotyBaHHs. ITiCis HBOTO BH MOXKETE 3HOBY
BHECTH 3MIHU B MEHIO IPUTOTYBAHHSI JULsl BAOPAHOTO HANAIITYBaHHSI.
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CHENIAJIBHI ®YHKIIT

Lle menro mictuth 3 crenianbHi Qynknii. Konn ayxosa mada BinkpuTa, U1 BXOMY B MEHIO CIeLlialbHUX
(yHKLIH MOXXHA HATHCHYTHU 2 pa3d KHOIKY MEHIO Ha CEHCOPHOMY €KpaHi.

DOyHKIis pe;RUMY 32011 a/KeHH *.

* 3a JI0TIOMOTOI0 I[LOTO PEXKMUMY MOXHA 3a011aJ)KyBaTH €ICKTPOCHEPTI0.

* PexomenoBana temneparypa - 100 °C. Temneparypy MoXKHa BCTAHOBHTH B Jlialia3oHi
Bin 45 °C o 240 °C.

* MakcumalibHuii yac poOoTH - 8 rofuH

@yHKUisa NiITPUMAaHHSA TeMIIepaTypu

* L5t GyHKIIisS BUKOPHCTOBYETHCS IS MIATPUMAHHS TEMIIEPATyPHU B JTyXOBiif madi.

* PexomengoBana temneparypa - 70 °C. Temneparypy MOKHa BCTAHOBHTH B Jiala3oHi
Bin 45 °C no 100°C.

* MakcuMaibHUI 9ac poboTH - 6 TORUH.

DYHKIis OYNIEHHS APOI0
« [Iparoe 3a remneparypu 70 °C nporsirom 30 XBHIKH.

PEXKUM OIMAJHOTI'O TIPUTOTYBAHHA *

Bu MoxeTe 3a0IIaUTH €HEprio, BUKOPHCTOBYIOUN PEXKUM OIIAJHOTO IPUTOTYBAHHS Y Ballii TyXoOBiit
madi. MeHio creriatbHuX (QyHKIIH MOXKHA BHOpATH, HATHCHYBIIN KHOIIKY MCHIO Ha CEHCOPHOMY
eKpaHi (IUB. MaJIFOHOK 21).

Mauttonok 21

VY pexumi creniabHuX (YHKIIH, KOJIM HA CEHCOPHOMY €KpaHi 3 SBJIS€TbCS MIKTOrpama OILIaJHOrO
HPUTOTYBAHHS , PSKHM OIIAHOTO PUTOTYBAHHS OOUPAETHCS OJHUM HATUCKAHHSIM KHOHKPI@(Z[I/IB.
MAaJIIOHOK 22).

Mastonok 22

[Ticis BCTaHOBJICHHS TEMIIEPATypH Ta 4acy HPHIOTYBAaHHS BiJIIOBIJHO JO MEHIO IPUTOTYBAaHHS MOXKHA
MOYMHATH roTyBaTu. PekomeHnoBaHa temmneparypa craHoBUTh 100°C. Takox MOXKHa HajalITyBaTH
TeMueparypy B mianasoi Big 45°C no 240°C. MakcuMaiibHa TPUBAIICTh POOOTH - 8 TOIHH.
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PEXKXKUM IMNIATPUMAHHSA TEMIIEPATYPHU .

L1st GyHKIIisST BUKOPHCTOBYETHCS IS IMIATPUMAHHS TEMIIEPaTypu B IyXOBii madi.
Memro crerianbHuX (QYHKIiH BHOUPAETHCSI HATUCKAHHSIM KHOIIKH MEHIO ( 0 ) Ha CEHCOPHOMY EKpaHi
(MB. MaJFOHOK 23).

Mastonok 23

Bu Morkere yBiiiTH B PEKHMM MiITPUMaHHS TeMIIEPaTypH, HATHCHYBILIH KHOITKH e abo e B MCHIO
crienianbHUX (YHKIIN (JIMB. MAIIOHOK 24).

Mastonok 24

PexnM miqTpuMaHHs TeMIIepaTypy BHOUPAETHCS OXHOPA30BUM HATHCKaHHSM KIIaBilTi @ , KOJIM Ha eKpaHi
3’SIBUTBCS TIKTOrpaMa MiATpUMaHHs TemiepatypH )\ (auB. mamoHok 25).

TemnepaTypy MOXKHa BCTAHOBHTH B Hiara3oHi Big 45 °C no 100 °C.

PexomennoBana temneparypa - 70 °C. MakcuManbHUI 9ac po6OTH - 6 TOVH.

Mamntonok 25

PEKUM OYUILIEHHSA ITAPOIO .

Jlo3BoJIsIE BUIAISATH PO3M SIKILIECH] 3a0pyIHEHHS 3aBISIKM Hapi, IO YTBOPIOETECS B IyXoBii madi. [Tepen
TI0YaTKOM OYHIIEHHS [IAPOI0 HeOOX1HO BUKOHATH KiJbKa KPOKIB!

1 BuiimiTh 3 1yXOBKH BCi akcecyapu.

2 Hanwiire niBiiTpa Boxy Ha JEKO 1 IIOCTaBTe JIEKO HA JTHO JTYXOBKH.

3. 3amnycTith QPYHKIIFO OYHUILEHHS Mapoko.

4 ITicis Toro, sik yxoBa mada npomnparroe 30 XBIIHH, BIIKPHHTE KPUIIKY i IPOTPITh BHYTPILIHI
TIOBEPXHI TyX0Boi madyu BOJIOT0I0 raHYipKOIO.

5. SIkmo Opyz He 3MHBA€THCS, OYHCTITH AyXOBY miady 3a JOMOMOIOK MHIOYOTO 3acoly Juist
NOCYIy, TeIUIoi BOAHM Ta M’SIKOI TKQaHWHHU, a IIOTIM BHTPITh OYHMILNEHY I[OBEPXHIO CYXOIO
TaH4ipKOIO.
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HanamryBanusi pyHKuii ouHIEeHHs NapoI0;

Memio crierianbHux GyHKIii BHOMPAETHCS] HATHCKAHHSIM KHOIKH MEHIO 0 Ha CEHCOPHOMY eKpaHi (IiB.
MAaJIIOHOK 26).

MauttoHok 26

Bu MoxeTe yBiTH B PEKHM OYMIIEHHS MMApOI0, HATHCHYBILH KJIABIIIi e a60°B MEHIO CHeliabHUX
(dyHKIIN (1B, MAITIOHOK 27).

Mastonok 27

Ko Ha ceHCOpHOMY eKpaHi 3’sBUThCS MIKTOrpaMa OYMILEHHS 11aporo @ , P&XKUM OUMILICHHS 1apoio
MOXKHa BUOPATH, HATHCHYBIIH OJJMH Pa3 KHOIKY @ (JB. MasIOHOK 28).
IIpartoe HiDKHIH HarpiBad. PexomengoBana remneparypa - 70°C.

Mamtonok 28

HONEPENKEHHSI.
PexUMH OYHIIICHHS TTApOIO Ta MiATPUMAHHS
TeMIIepaTypu He MOXKYTh OyTH 00paHi, SKIIO TeMIeparypa 1yxoBku nepesuiye 100°C.

HAJIAIITYBAHHSA

VBIMKHITh TyXOBY Iuady, HATUCHYBIIN KHOIKY YBIMKHEHHs/BUMKHeHHs (on/off). Bu moxere yBiiiTn 10
HAJIALITYBaHb, HATHCHYBILHM KHOIIKY MEHIO ozl pa3. HanamtyBaHHs MOXKHA 3MiHIOBATH, HATHCKAIOYH

KIaBini e abo e
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HAJAIITYBAHHS 3AXUCTY BII IITEM

DyHKIIis 3aXUCTY Bi AiTeil MoXke OyTH BUKOpHCTaHA JUlsl 3a1100iranHs
TaKUM CHTYaLisM, sIK BUITQJKOBE BBIMKHEHHs JyXOBKH a00 3yIHHKA 3allyLIeHOI MPOrpaMH BHACIIIOK
JIOTOPKAHHSI KHOIIOK JITbMH.

1106 yBiMKHYTH 3aXHCT BBij aiTei cia:
YV MeHI0 HaJIalITYBaHb HATUCHYTH KJIaBilTy , KOJIY 1H/IMKaTOp IIOTOYHUX HaJAIITyBaHb BKa3y€e HA 3aXUCT
Bix xiteit («chdy») (nuB.mamoHok 29).

Mauttonok 29

Haruckaroun KHOIKY e abo e , [0 TIPU3BEZIE 10 NepeMUKaHHs MiX yBiIMKHEHHs/BUMKHeHHs (ON /
OFF), ciiix Bubparu yBiMkHeHO «ON» (auB. MamoHOK 30).

Mautonok 30

OnHOpa30Be HATHCKAHHS KHOIKU @, KOJIM Ha IHMKaTopi BinoOpaxaeTbest KONy, miATBEpIKYE i 3amyckae
Iporpamy 3axXHCTy BiJ giTelt (AuB. MamoHOK 31).

Mautonok 31
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[Ipu NOBTOPHOMY HATMCKaHHI KJIaBilli @ Ha eKpaHi BiJOOPaKaeThCs 4ac 1 CUMBOJI 3aXHCTY Bij JiTeit
(1MB. MaIOHOK 32).

Mautonok 32

151 Toro, 100 JeaKTUBYBATH 3aXHUCT BiJ aiTel cJix:
HarucHyTH 1 yTpUMyBaTH KJIaBilly MEHIO HPOTATOM 3 CEKyHJI, CAMBOJI 3aMKa 3HMKHE 3 eKpaHa (JIUB.
MaJIIOHOK 33).

Mauttonok 33

HOMNEPENKEHHS:
Tlicns akTuBanii 3aXucTy Bin AiTeil AyxoBy mmady MOXKHA 3aKPHUTH, ajle HE MOKHA BIIIKPUTH,
[ONEPEIHBO HE CKAaCyBaBIIH 3aXUCT BiJ AiTCH.

HAJTAIITYBAHHS HATAJYBAHHS

VY HanmamTyBaHHSAX HaralyBaHb BU MOXKET€ BCTAHOBHTH JOBUIBHHI Yac CIIPalboBYBaHHS TaiiMepa. Ilicms
3aKiHYeHHS BCTAHOBJICHOTO Yacy IPOIyHAe 3ByKOBHII CHI'HAI TaliMepa QyXoBoi madu, KU BKasye Ha Te,
110 BCTAHOBIICHHUI 9aC MUHYB.

IIO5 BCTAHOBUTHU TAUMEP:

HaruckaHHsM KiaBir ea6oe3 MEHIO HaJIalITyBaHb BUBE/IITh Ha €KpaH MiKTorpamy Taiimepa (,,Alr’)
(1MB. MaOHOK 34).

Mautonok 34
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1106 yBiliTH B pe)KUM HaNAIITYBaHHS 4acy, HATUCHITh KIIaBilly @ OJIMH pa3 (IMB. MaJIOHOK 35).

MauttoHok 35

Bajxana XBUJIMHA Ta rOAMHA BCTAHOBIIIOETHCS HATUCKAHHSAM KJIaBili e a6oe(zm3. MAaJTIOHOK 36)

Mauttonok 36

HanamryBaHHs yacy miATBep/XKY€ThCS HATUCKAHHAM KJIaBillli @ TTicnst miATBEp/UKEHHS HA CEHCOPHOMY
€KpaHi BioOpa3uThCs MOTOYHMI Yac 1 MIKTOrpama Mmico4HOro rOAMHHUKA (JIMB. MaJTIOHOK 37).

Mauttonok 37

YBATA:
TaiimMep MO>KHAa BCTAHOBHUTH 4ac Ha 23 TOAWHMU 1 55 XBUJIMH.

IMiciis 3aKiHYeHHs1 BCTAHOBJICHOT'0 Nepiogy HArajyBaHHs;

. Crparttoe Taiimep.

. ITikTorpama miCOYHOrO TOJMHHUKA ONMMATHME IPOTSIIOM YCHOTO 4acCy CIIPalbOBYBaHHS
Taiimepy.

. Taiimep HaraJyBaHHS MO)KHA BUMKHYTH, HATHCHYBILH Oy/(b-SIKy KHOIIKY.

. SIKIO HE HATHUCHYTH JKOIHOI KHOIIKH, TaiiMep aBTOMaTHYHO BUMKHETHCS depe3 7 XBWIUH, a

iKTOrpama MiCOYHOro IO{MHHKKA 3racHe.
. Yac BioOpaxkaeThbCsl HA CCHCOPHOMY €KpaHi
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HAJTAIITYBAHHSI SICKPABOCTI ¥

Buxinure mikrorpaMy HaJIaITYBaHHS SICKPaBOCTI («brty) 3a JOMOMOIOI0 HATHCKAHHSI KIIaBiII e abo e
B MCHIO HAJIAIITYBaHb (IUB. MAJIIOHOK 38).

Mautonok 38

HarnckannsM kiiasiri @ MOYKHA yBIfITH B MCHIO HAJIAIITYBAHHS SICKPABOCTI (JIUB. MaTIOHOK 39).

Mastonok 39

3a JI0MOMOT0r0 KJIaBilI e abo e MOXKHA BIIPEryIoBaTH piBeHb sickpaBocTi Bix 1 10 8, 106 Bubparu
HoTpiOHe 3HaYCHHS (AUB. MATIOHOK 40).

Mauonok 40

[Ticnst BHOGOPY MOTPIOHOTO PiBHSA ACKPABOCTI HOTO MOTPIOHO MiATBEPANTH HATUCKAHHAM KJIaBIIITi @ (mB.
MaJIIOHOK 41).

Masonok 41
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HAJIAIITYBAHHS PEJKAMY HATPIBY (BOOST) bSE

Lleit pesxuM BUKOPHCTOBYETHCS JUIsl TIPUCKOPEHHSI HArpiBaHHS JTYXOBKH 110 Oa)kaHOro piBHs. HaTHCHITH
KHOIIKY abo B MEHIO HAJIALITYBaHb, 1100 BUKJIMKATH PEXKUM I0IepeJHboro HarpiBanHs (Boost)
(«bst») (11B. MaIOHOK 42).

Mauttonok 42

HarucHiTh Knasiu.ly@, 100 yBIfTH B HAJAIITYBAaHH OMEPEIHBOr0 HarpiBaHHs («bsty)
(AMB. MaIIOHOK 43).

Masonok 43

V pexumi HaJamTyBaHHS HOIEPeIHBOr0 HarpiBaHHs («bst»), HaTHCKalOUM KiIaBimm e abo e 5 JUISt
nosiokeHHs1 yBiMkHeHHs/BUMKHEHHS (ON /OFF) ciin BuGparn yBiMkHeHO «ON». Ie akTuBye nonepeHiit
Harpis (Boost) (auB. MamoHOK 44).

Mamtonok 44

Ha cencoproMy ekpaHi 3’IBUThCS IIKTOrPamMa IONEPEAHbOT0 HarpiBaHHs (Boost)@y BEPXHBOMY JIiBOMY
KyTi IHMKaTOpa TEMIIEPaTypH, a TAKOK MOTOYHHIA 4ac (JIMB. MAIIFOHOK 45).

Mamtonok 45

A YBATA:
[licns 3aBeplLICHHS IMONEPEIHBOrO HArpiBaHHs IyxoBa Iada BHIAE KOPOTKHUIL
nonepepKyBanbHuid curnai. Ilikrorpama nonepeanboro HarpisanHs (Boost) @mnxae

3 eKpaHa.
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MEHIO YJIIOBJIEHHUX HAJTAIITYBAHb

Bu Morkere 30eperti HalalITyBaHHs NPUTOTYBAHHS, SKIIO 3aX04eTe CKOPUCTATHCS HUMH 3HOBY. JlyXxoBa
mada 3amam’sitoBye 10 1mo3uuiit HanamTyBaHb. Bu Moxere roTyBaT CTpaBH 3a BalllUMU YIIFOOJICHUMHI
HaJIalITYBaHHSAMH JIBOMA CIIOCOOAMH:

1. BubpaBum yaro0ieHe HaaamTyBaHHsI IiJ] 4ac TOTyBaHHS;

[Ticist Toro, sk BM BHOpaIU HaJAIITyBaHH: (DYHKIII0, TEMIIEpATypy Ta Yac MPUTOTYBAHHS, IPUIOTYBAHHSI
3yNHUHSAETHCS HATUCKAHHSIM KHOIIKU @ Ha | cekyHay, TOKH CTpaBa rOTYEThCS B AyXOBil madi (1uB.
MaJIIOHOK 46).

Mauttonok 46

HarucHiTh KHOIKY MEHIO 0 onuH pa3. Ha ekpaHi 3’BUThCS MEHIO ymoOneHux crpas («fau») (nus.
MaJTIOHOK 47).

Mauttonok 47

HaruckaHHAM KHOIOK e abo e MOXKHA BUOpATH HOMEp, SIKUH BH XOYETE HANATU YIHOOICHOMY
HaJIAIITYBAaHHIO ([JMB. MAJIIOHOK 48)

Mautonok 48

IToTim, HaTHCKAOYM KHOIKY @, BU 30epexere BCi 3MiHH, 3po0iIeHi 10 IbOro 4acy, i JojacTe jaHe
HaJIAITyBaHHS J10 YJIFOOIEHUX JJIsl IPUTOTYBaHHS (JJUB. MAJIOHOK 49).

Mauttonok 49
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2. JlomaBaHHs 10 YAIOOICHUX MICIIS 3aKiHYEHHS TIPUTOTYBaHHS;

SIKIIO HATUCHYTH KHOIKY 0 HAIpPUKIHI POLECy IPUTOTYBAHHS, CCHCOPHHUI €KPaH MEPEKITIOYNTHCS Ha
MeHIO yrmoOneHux («fauy) (quB. ManoHOK 50).

Mautonok 50

HartuckanHsaM KHOIIOK e abo e MOXKHa BHOpaTH HOMED, SIKMI BH Oa)kaeTe A0JATH 0 TIEBHOTO
yIr00JICHOTO HANAIITYBAHHS IPUTOTYBAHHS (AMB. MAJIIOHOK 51).

Mamtonok 51

[Ticnst 1pOro, HATUCHYBIIM KHOTIKY @ OJIMH pa3, BU 30epexeTe AaHe HANAlITyBaHHS B yITIOOICHHX (IUB.
MAJTFOHOK 52).

Mamtonok 52

OnHOpa30Be HATHCKAHHS KHOIIKU MEHIO 0 TIPU BiJKPUTIH TyXOBiil madi BiAKpHBae Ha CEHCOPHOMY
eKpaHi MeHIO yinroOsieHnX ctpas («fauy) (AuB. MaoHOK 53).

Mamtonok 53
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3a I01OMOTr0k0 KHOTIOK e abo e BUOMPAETHCS OTPIOHMIT HOMED YI00IEHOT CTpaBH (JIUB. MATIOHOK 54).

Mauttonok 54

[Ticnst 1bOro HEOOXITHO HATHUCHYTH KIIABilLy @, 100 aKTHBYBaTH BHOpaHe 30epeKeHe HaJlaIITyBaHHs
JUISl TIPUTOTYBaHHS. [HIMKaTOp aKTUBHOTO HAJIAIITYBAHHS 3HAXOAWThCA Ha BKIaali «Crapr/cTomy, i
HPUTOTYBAHHS MOKHA PO3IIOYATH B Oy/Ib-sIKHI MOMEHT. (JIB. MAJIFOHOK 55)

Mamtonok 55

YBATA:
Hageneni HIDKYe NPUKIAIH YIIOOIEHHX HANAIITYBaHb BKIIOYAIOTH HAIAMITYBAHHS CHOCOOY
[IPUTOTYBAaHHS, HOMiHAJIBHOI TeMIIepaTypHt Ta TPHBAIOCTI IPUTOTYBAHHSI.

YBATA:
HanamTyBaHHS 3aJIHIIAIOTHCS B ITaM SITi HABITH IIC/ISI BAMKHEHHS )KUBICHHS.

YBATA:

A Bubpani HanamryBaHHS HE MOKHAa BHKOPHCTOBYBATH IS IPUTOTYBaHHS 3 BHKOPUCTAHHIM
TepMoIIyTa s M sica. J[Jist yimoOIeHNX HaTallTyBaHb MOJKHA 30eperTH 10 3 Pi3HUX eTaliB y
HaJIAMITyBAaHHIX IPUTOTYBaHHS

1. Ha wac 25 XBWINH BU MOXETe JOATH 10 YIIOOJCHNX HAJIallTyBaHb HAJAIITyBaHHS HIDKHBOTO Ta
BepxHBOro HarpiBy Ha 200°C. (IUB. MaTIOHOK 56)

MaintoHok 56
2. J1o ymo0eHIX peKUMIB IPHTOTYBAHHS MOKHA I0IaTH 3aIlyCK IpUIL 1 BeHTuIsTopa npu 175 °C mpotsirom
20 XBHJIMH (IMB. MAJIOHOK 57).

Mauttonok 57
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3. Jlo ymro0neHnx pexnMiB MPUrOTyBaHHS MOKHA JIOJATH 3allyCK TypOOHArpiBada Ta BEHTHIISTOPA MPH
170 °C npotsirom 30 XBHIMH (AMB. MAJTIOHOK 58).

Mamntonok 58

HAJAIITYBAHHSA T'OJUHHHUKA

HarucHits kHonky YBimkHeHHs/Bumkuenns (On/Off @ ) OZMH pa3, MiciIsl TOTO, K ABEPLSTA TyXOBKU
BITYMHSATHCS 1 3arOPUTHCS JAMIIOUKA JyXOBKH (JJMB. MATIOHOK 59).

Mastonok 59

'V MeHIo HaJIaITyBaHb 3a JIOIIOMOI'0I0 KHOHOK°a6O e Ha CEHCOPHOMY €KpaHi BIIKpHIiTe MEHIO TOAUH
(«Hr») (zuB. MamroHOK 60).

Mamtonoxk 60

Ipu HaTUCKaHHI KiaBilIi @ BKJIQJIKA 3 TOAMHHUKOM TTOYMHAE OIUMATH (IMB. MATIOHOK 61).

Mautonok 61
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Tenep BU MOKETE BCTAHOBUTH MOTOYHY TOJMHY, HATHCHYBIIH KJIaBiIi e abo e (1uB. MaJIOHOK 62).

Mauttonok 62

ITici1st HOBTOPHOTO HATUCKAHHS KJIaBili @ BKJIa/IKa 3 TOJMHHUKOM 3HOBY I10YHE OJIMMATH (IUB. MaJTIOHOK
63).

MauttoHok 63

Tenep MOkHa BCTAHOBUTH [MOTOYHY XBHJIMHY, HATUCHYBIIIN KJIaBili e abo e (1UB. MaJTIOHOK 64).

Mauttonok 64

Haruckanns kiasimi @ BTPETE MiATBEPPKY€E HANAIITYBAHHS (JIMB. MAIFOHOK 65).

MamntoHok 65

A\
A\
AN
AN

YBATA:
Jlns npukiiany HasezeHo yac 12:00.

YBATA:
TTicis HaaMITYBaHHS Yac Ha eKpaHi BiJIoOpakaeThCsi aBTOMATHYHO.

YBATA:
PexxuM HaJNAMITYBaHHS aBTOMATHYHO 3aBEPLINTHCS MPUOIH3HO depe3 30 CeKyHI, SKIIO He
Oy/1e HATHCHYTA KO/IHA 3 KHOIIOK.

YBATA:

ToOIMHHVK MOXKHAa BCTAHOBHTH JIMIIE TOZI, KOJNM JyXoBa mada He IepedyBac B PeKHMI
ABTOMAaTHYHOI IIPUTOTYBAHHSL.
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HAJTAIITYBAHHS TOHY

JlyxoBa macda Mae Tpu pi3Hi HAIAMITYBAHHS 3ByKOBHX CHUTHAJIIB 1| MOXKIIMBICT BUMKHEHHS 3BYKY. «ton 0»
BHMHKAE 3BYKU KHOIIOK JyXOBKH.

{06 HAaIAIITYBATH TOH TYXOBKH:

HarucHiTsb Kl-lomcyeaGoey MEHIO HaJIAIITYBaHb, 1100 BIIKPUTH BKJIAJKY HAJAIUITYBaHHS I'y4HOCTI
(«ton») (IMB. MaJIOHOK 66).

MastoHok 66

ITicyist mepexo/ly Ha BKJIAIKY HaJallTyBaHHS I'YYHOCTI («tOm»)HATHCHITH KIIaBilly @oz(m—r pa3 (nuB.
MAaJIFOHOK 67).

Mastonok 67

IoTiM BCTAHOBITH MOTPiIOHY I'yUHICTh, HATUCKAFOYHM KJIABILI1 o abo e (IMB. MaJOHOK 68).

Mautonok 68

[Ticiist BcTaHOBNIEHHS Oa)kaHOI I'YYHOCTI HATHCHITH KIABIIITY @ OJIMH a3, 00 MiATBepANTH HaJTAINTYBAHHS
(AMB. MaIIOHOK 69).

MastoHok 69

YBATA:
«ton 0» BUMHKa€ JIHIIe TOHU KIaBill. BiH He BIIMBae Ha MONEpemKyBanbHi TOHHU.
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|
CTOBIIYUKHN TEMIIEPATYPH
Lle BHyTpilHS Temmeparypa Ta nonepenysanm—mﬁ 3HaK. BiH ainuTh 3amaHy Temmeparypy HOpIiBHY i
301bIye if Ha | cTOBMYMK KOXKHI 1/4 3Ha4YeHHS.

PiBHi Ipuxiajg TeMneparypu IMixBuIIEeHHS piBHS
CTOBIYHKI NPUTOTYBAaHHA CTOBIYHKIB 32 TeMIIepaTypoio

Tlepumii cToBIUMK
BifoOpaxaerscs npu 45 °C.

Jpyruii croBmuuK
BimoOpaxaetbes mpu 90 °C.

SIKI110 BCTaHOBJIEHO
Temneparypy 180 °C

Tperiit cTOBMYKMK
BinoOpaxaerscst npu 135 °C.

UerBepTHii CTOBITYNK
BioOpaxaetsest pu 180 °C.

— ===

YBATA:
JyxoBa mada BCTaHOBIIOE TeMmIeparypy Ha mkaimi 240 °C, KO He BUKOHYETHCS aKTUBHE
[IPUTOTYBAHHS.

NPUTOTYBAHHS 3A JOIIOMOI'OIO TEPMOIIYIIA JIJISI M’SICA

ToHkwmil TOBruil KiHeIb TEPMOIIYIa JUIS M’sica BCTPOMILIIOTh Y M’CO, a IHIINII KiHeIb BCTaBIAETLCI B
mpopi3 Ha GOKOBIif CTIHII KOpITyCy.

ITicmst miAKITIOYEHHS! TEPMOIIYIIa HA CEHCOPHOMY €KpaHi 3 SIBII€ThCS MIKTOrpaMa TepMOIITyIIa @
PexoMeHJ0BaHa TeMIIepaTypa IPUTOTyBaHHA cTaHOBUTH 75 °C. MiHiManbHa TeMmepaTypa CTaHOBUTE 55
°C, a makcumaipHa - 98 °C.
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Pexumu NPUTOTYBaHHS 3 BUKOPUCTAHHAM TepMoulyna J1jst m’sica

TepMoLLyIT Ma€ TPU PEKUMH IPUTOTYBAHHSL:
1. I'puib yBIMKHEHO (1UB. MatoHOK 70).

Mauttonok 70

2. I'puiib 1 BEHTUIIATOP MPALIOIOTH Pa30M (IMB. MATIOHOK 71).

Mauttonok 71

3. TypGoHarpiBad i BeHTUIATOP YBIMKHEHI (IHB. MaIIOHOK 72).

MastoHok 72

YBATA:
Ilig 4ac OPUTOTYBAaHHS 3 BUKOPHUCTAHHSM TEPMOIIYIa Ul M’sica 3aMiCTh IHAMKATOpa Yacy
BiZJOOPaXKAETHCS TeMIepaTypa JyXOBKH. (JIMB. MaITIOHOK 73)

Mauttonok 73

YBATA:
Jlamrouka CBITHTBCS MiJ Yac TOTYBAHHS 1 3aJIMIIAETHCS YBIMKHEHOIO IPOTATOM 5 XBUIIMH
ITiCJIs 3aBePILICHHS FOTYBaHHSL.

HNONEPENKEHHSI.

A V pa3i BifIKJIFOUEHHS €IEKTPOCHEpTii JyXoBa mada 3aJlMIIaeThcsi BAMKHEHOIO 3 MipKyBaHb
Oesnexn. ITicnst BiHOBICHHS €NEKTPOXKUBICHHS MO)KHA 3HOBY OE€3IIE€YHO BUKOPHCTOBYBAaTH
JyXOBY IIady 3 NOTPIOHUMH HaJIAIITYBAHHIMH.
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KO MOMMUJIOK EJEKTPOHHOI IJTATH TA PEKOMEH/JIOBAHI PIINEHHS

Kozayn noMuiok Ha eIeKTpOHHIH mari, X onmc Ta peKOMEHI0BaHi CriocoOu yCyHeHHs HaBeJICHi B TaOMIHIIi

HIDKYE.
Koau Onuc Ilo cix 3poduTtn
Fi Enexrponika aysxe rapsda, a HarpiBadi 3ayckaiite, MOKH AyxoBa mada
BUMKHEHI. OXOJIOHE.
IlepeBipTe mpaBUIBHICTH
F2 Tlomuika HaNPYTH KUBICHHSL. peBIpTE 1Ip
3HAYCHHS HATIPYTH.
F3 JlaTank TeMmeparypH BiIKpUTHii a00 KOPOTKe | 3BEpHITHCS IO aBTOPH30BAHOTO
3aMHKaHHS. CEepBICHOTO LIEHTPY.
3BEPHITHCS 0 aBTOPU30BAHOIO
F4 Jaruuk temneparypu nepesumus 350 °C. P . P
CEepBICHOTO LIEHTPY.
Fs IlepeBuiieHo MaKCHMaIbHUI Yac poOoTH, PO3MOYHITS IPUTOTYBaHHS
BCTaHOBJICHUI y PYyYHOMY PEKUMI. HOBTOPHO.
3BEpHITHCS 10 aBTOPU30BAHOIO
Fé6 Tlomuinka rogMHHUKA PEANBHOTO Yacy. P . P
CEPBICHOTO LICHTPY.
7 ITomnitka KOPOTKOTO 3aMHUKaHHS TSPMOIITyTIa 3BepHITBCS JO aBTOPH30BAHOTO
UL Msica. CEepBICHOTO LIEHTPY.
F8 CaMOKOHTpOIIB, 3arajbHa IOMHJIKA 3BEPHITHCS 10 ABTOPH30BAHOTO
@JICKTPOHIKH. CEepBICHOTO LIEHTPY.
3BEPHITHCS 10 AaBTOPU30BAHOTO
F9 ITomuiika 3’ e1HaHHS. P . P
CEPBICHOTO LIEHTPY.
EKCIIJIVATALIISA POXKHA*
Ve Hanwuszaiite 1iqy KypKy Ha mamiryp poxsa. J{is 3abe3mnedeHns

Maonok 73

3I0POBOTO 3aIliKaHHs BiAUEHTPYHTE Ta 3aKpilliTh KypKy 3a
JIONOMOTOI0 (BiKCYIOUMX r'aukiB 3 000X OOKIB HIamIrypa.
IlomicTiTh maMIyp Ha APIT OMOPH [UIS CMAXEHHS KYPKH 1
3acyHbTe ii B JlyXOBKY, [IEPEKOHABIINCH, 1[0 KiHEIb IIaMITypa
pO3TalIoBaHUil HAa KOPITYCi IPHBOJLY ISl 3alliKaHHs KypKH.
IMepen 3akpUTTAM JIBEPLAT HE 3a0y/bTe

3HATH IUIACTHKOBY PYYKY 3 ILIAMITypa, noBepHyBIuH ii. ITicis
3aKPHUTTS JABEPILIT YBIMKHITH PEXKHM TIPHIb I BCTAHOBITH
TEMIIepaTypy TEPMOCTaTa Ha MaKCHMYyM.

Ilix 4ac roTyBaHHS MOKJIAITh IEKO Ha JHO, 100 3i0paru
JKHP, 110 cTikae. [Ticmst npuroTyBaHHs Ha TPUIi BCTAHOBITH
IUIACTHKOBY PYYKY Ha MiCIie, HOBEPHYBIIH Ti, i BUHMITh POJKEH
3 1yxoBKH. Jloyaiite TpoXu BOAM HA JIEKO, OO MOJETIINTH
HOro OYMIIEHHS.
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EKCIIJIYATALIA I'PAJISA

1. Koy rpuiibk po3millleHHit Ha BEPXHiil periTIli, ka Ha TPHIIi He TOBHHHA TOPKATHCS Harpipaia

TPHIISL.

2. ITix yac mpUroTyBaHHs Ha TPl MOXHA 3aCTOCYBATH IONEpeaHiN HarpiB Ha 5 xBuiuH. [Ipn
HEoOX1THOCTI MPOYKT MOXHA NEPEBEPHYTH JIOTOPU JTHOM.

3. TlpomyKkTh HMOBHHHI 3HAXOMUTHCS IO LEHTPI TPHIIIO, 06 3a0e3MeunTH MaKCUMAaIbHUNA 06ir

HOBITPSI B JTyXOBIII.

IO YBIMKHYTHU I'PUJIb:
1. HarucHiTh (yHKIIOHAIBHY KHOIIKY HaJl CHMBOJIOM T'PUITIO.
2. ITicns nporo HajamTyBaté OaKaHy TEMIIEPATYPy IPHIIS.

11106 BAMKHYTH rpUJIb:

HarucHiTh GyHKIIOHATBHY KHOIIKY B ITOJIOXCHHS BUMUKAHHSL.

YBATA:
Ilix yac BUKOpHCTaHHS MPUITIO JBEPLSATA AyXOBOI MIau MOBUHHI OyTH 3aKpUTI.

| PO3JLT 9. PEKOMEHIAIII, IO CTOCYIOTHCS TOTYBAHHS

Himkde HaBeneHo iHhopMaliio Ipo NPOIYKTH, sIKi MU IIPOTECTYBANHU B HAIIHX JIAGOpaTOPisiX, MIOKO0 Yacy ix
MPUrOTYBaHHs. Yac MPUTroTyBaHHs MOXKE 3MIHIOBATHCS 3QJIS)KHO BiJl HAIPYTH B MEPEXKIi, IKOCTI, KITBKOCTI
IHTPEAI€HTIB, II0 TOTYIOTHCS, Ta Temreparypu. CTpaBH, MPUTOTOBAHI 3 BUKOPUCTAHHSAM LUX 3HAYCHB,
MOJKYTb HE BIATIOBIaTH BaIloMy cMaKy. Bu MoxkeTe BiAKpHTH AJIs1 ceOe iHIIT 3HAUYCHHS, CKCIIEPHUMEHTYIOUH,
11100 OTPHMATH Pi3Hi CMaKH Ta pe3yJIbTaTH, SIKi BIAIOBIAAI0TH CMaKy Ta yIOJ00aHHIM KOKHOTO KOPHUCTYBaYa.

YBATA:
JlyXoBKy ciiz posirpiBatu npoTsirom 7-10 XBHIHH MEPE THM, SIK CTABUTH B Hel TIPOIYKTH.

Tabauust NpUroTyBaHHsA

MGAI1-8.....:
DyHKuii Tewmeparypa Kponmreiin .
CrpaBa NPHUTOTYBAHHSA Tpusadi cTb
NPUTOTYBAHHS ©C) JIYXOBKH
Craruuna/
Madinn Craruuna + 170-180 2-3 35-45
BEHTHJISITOD
Craruuna/
Mauti madinu TypOoHarpiBau + 170-180 2-3 25-30
BEHTUJISITOP
Craruuna/
Ticreuka/kekcu CraruuHa + 180-200 2-3 35-45
BEHTUJISITOP
bynouku Crarnuna 180-190 2 35-45
Crarnuna/
®daiinu cookie CrarnuHa + 170-180 2-3 20-25
BEHTUJISITOP
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lllapuorka | CreTHana/Cratuina 180-190 2-3 50-70
+ BEHTHWIISITOP
Bicksir Cramtima/Cramina) 0 5 « 23 20-25
+ BEHTHJIATOP
Crarnana/
Ilina TypboHarpiad + 180-200 3 20-30
HIDKHIH
Jlazanbs Cratuuna 180-200 2-3 25-30
CraTnyHa/HIOKHIH 1
Makapon BEPXHill HarpiBay + 100 2-3 50-70
BEHTHJISTOP
T'punb/HmkHii i
Kypka-rpuns** | BepxHiil HarpiBay + 200-220 2-3 25-35
BCHTIJISTOP
Puba-rpump** I'puib 190-200-220 3-4 25-35
Crelik 3
renSTHHI* I'puib 230 5 30-35
Ppukazneipicy- Tpub 230 5 25-30
Tpuip**

* Nie podgrzewa¢ wstepnie. Zaleca si¢, aby pierwsza potowa czasu gotowania trwala w temperaturze 200°C
de, a druga potowa w temperaturze 150 °C.
** Potrawg nalezy obroci¢ po uplywie potowy czasu gotowania.

MFAI1-6..... :
DyHKuii Temneparypa KpoHnmreiin .
Crpasa NPUIOTYBAHHS Tpusai cTp
NPUrOTYBaHHSI °C) AYXOBKH
Madinm Cranmina/Cratirina 170-180 23 35-45
+ BEHTHIISITOP

Craruuna/

Maui madinu TypOoHarpiBay + 170-180 2 25-30
BEHTHJISITOP

TicTeuka/Kekcu Cratuuna/Crauisa 180-200 2 35-45

+ BEHTHIISITOP

Bynouku CraruyHa 180-190 2 20-25

®aiinu cookie Crarnyna 170-180 2 20-25
Crarnuna/

[laproTka TypOoHarpiBay + 180-190 1 50-70
BEHTHIISITOP

Bicksit Crarnyna 200/150 * 2 20-25

Tina Crania + 180-200 3 20-30
BEHTHIISITOD

Jlazanbs Crarnyna 180-200 2-3 25-40

Makapon Craruuna 100 2 50
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Kypka-rpuwis** | ['puiib + BEHTHIISATOP 200-220 3 25-35
Puba-rpuns** I'punp + BeHTHISATOD 200-220 3 25-35

Teg:::::* « I'puib + BeHTHIIATOD Max 4 15-20
‘Dp?;;ife’gim- I'pune + BeHTHIATOD Max 4 20-25

* bes MoIepeAHbpOro HarpiBy PekoMeHyeThes, 100 Teplily OIOBHHY Yacy IPUIOTyBaHHS BigOyBaocs 3a
temneparypu 200 °C, a npyry monosuny - 3a 150 °C.
** [Ticist 3aKIHUCHHS MTOJIOBUHY 4acy MPUTOTYBAHHS CTPaBY CIIiJI IEPEBEPHYTH.

Bunikanns 3 KaMeHeM 1JIs1 iy
V pasi BumikaHHs 3 KAMEHEM IS TiLH TOKJIa(iTh HOTO Ha PENITKY 1 pO3irpiiiTe TyXOBKY B PEXKHMI IS MiIH
(Typ60 + HkHiiT) 10 230°C nporsirom 30 xBuiuH. [Ticist 3aBepIeHHS TONIEPEAHBOTO HATPIBY, HE BUIIMAO4n
KaMEHS JJIsI TiLH, MTOKJIaJiTh Ha HBOTO Iy Pa30M 3i JIOIATKO (HE KJIaiTh 3aMOPOKEHY Iilly) 1 BUITiKaiiTe
nipu temmeparypi 180°C mpotsirom 20-25 xuiuH. Ilicis 3aKiHYSHHS BUIIKAHHS BUHMITH TOTOBY MLy 3
JIyXOBKH 32 JOIIOMOTOFO JIOTIATKH.

n HOIIEPEJI’)KEHHS.

He craBTe kamiHb JJIS TIIK B PO3ITPITY JTyXOBKY.

TIMOMNEPEKEHHSI.
He BuiimaiiTe rapsymii KamiHb Ul MM TiCJs BHUIIIKAHHS i HE KJIAIITh HOTO Ha XOJOIHY
moBepxHio. Lle Moke puU3BecTH 10 PO3TPICKYBAHHS KAMEHIO [UTS TTHITH.

n HOIIEPEJ’)KEHHS.

He nignaBaiite KaMiHb JUIsl MilH BIUTHBY BOJIOTH.

CyminHst
Crpasa Dynkuii Temmeparypa Kpounmreiin Tpusani
TPUTOTYB JTYXOBKH cTh
Topizanuii Pexum BUIIIKaHHA 100 2 45
GaHaH 3 TepMOOOIroM
Iopizane Pexum BUIIKaHHA 100 5 4.5
A0ITyKO 3 TepMO0OIroM
ITopizanuit Pexxum BI/Il'Il.I(aHHSI 100 5 4.5
aneabCUH 3 TepMOOOIromMm
HNONEPEJKEHHS

YuMm TOHIII CKHOOYKH, TUM KOPOTIIUI Yac CYIIiHHI 1 Kpalie 30epiracTbesi CMak MPOIYKTiB.

HNONEPEJKEHHS
He BinuuHsiTEe ABEPISATA JyXOBKH JI0 3aBEPILICHHS IIPOLECY CYIIiHHS.

NONEPE’KEHHS
Cy1iHHs HOBUHHO BiAOyBaTHCS TUTBKM HA PELITIH TS CYIIiHHSL.

NONEPE’KEHHS
He BuKOpHCTOBYiiTE MOMEpe/Hiil HATPIB i Yac CYIIiHHS.

> > b b
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PO311J1 10. TEXHIYHE OBCJIYI'OBYBAHHSA TA YULIEHHS

[lepionuyuHe YUILICHHS MTOAOBXKYE TEPMIH CITYXKOM IPHUIaLy 1 SMEHIIIY€ KUIBKICTh MOUIMPEHUX MPOOIIEM.

A
A

—

W

O XN

IOIIEPEJDKEHHSI.
BigxutouiTh npuiaz Bix Mepexki yepes HeOe3MeKy YpakeHHS eJICKTPUYHUM CTPYMOM.

TIOIIEPEIDKEHH 1.
[lepen YnIIEHHAM 3a4eKaiiTe, IIOKU MPUIag OX0JIoHe. ['apsdi MOBEpXHi MOXKYTh COPHIUHUTH
ormiku!

He wuwmcrite BHyTpilIHI aeraii, maHenab, JUCTH a0O IHIN YaCTUHM MPUIIAAY TOCTPUMHM
IHCTPYMEHTaMH, TAKUMH SIK IIITKH 31 ETUHH, CTaNeBi WiTkK abo HoXi. He BUKOpucToBYyHiTE
abpa3uBHI a00 MUY 3aC00U.

TTicnst oumIeHHs BHYTPILIHIX YaCTHUH MPUIAAY TaHYIPKOIO 3 MUJIOM MPOMHUUTE iX 1 PETEIbHO
BUCYILITH M’SKOIO TKAaHUHOIO.

CKJIsiHI TIOBEPXHi CIIiJI YUCTUTH CHELiaIbHUMK 3aco0aMu, NPU3HAYCHUMHU JUIS JIODVIAIY 32
CKJIOM.

He ymcTiTe npuitaz 3a JOMOMOT0O0 NAapOOYHCHHKIB.

He BUKOPHCTOBYHTE IJIs YMILICHHS HPUIIady JICTKO3aiMHCTI MaTepiany, Taki sK KHUCIOTH,
PO3YMHHUKHU 200 OCH3UH.

3a00pOHEHO MUTHU Oyb-SIKi €IEMEHTH NPUIALY B HOCYJOMUIHINA MAILIMHI.

Bukopucrosyiite creapar Kaiito (M’sKe MUJIO) JUIsl OYMIIEHHS Bl Opyy Ta IUISM.

Ouninaiite naHesnb KepyBaHHS BOJIOTOIO TaHUIPKOIO 1 BUTUPAKTE CYXOI0 TaHYIPKOIO.
PerenbHO oumMmIaiiTe BHPIO MiCs KOXKHOTO BHKOpPHUCTAaHHS. Lle moserimunTth BuAATCHHS
3aJIMIIKIB DKI Ta 3aM00DKUTE 1X MPUTOPAHHIO IMiJT Yac HACTYITHOTO BUKOPUCTAHHS PHUIIATY.
IepexoHnaiitecs, 110 3aIMIIKKA DKi PETEIBHO BUTEPTI MiCis OYMILEHHS, 1 HEraifHO BUMMITE
rnocy, 3a0pyJHEHHH Mijl 4ac MPUTOTYBAHHS 1XKI.

Jlesiki Muroui 3aco0M MOXKYTb MOIIKOAUTH MOBepXHIO. [1i/1 4ac YUIEeHHS HE BUKOPHCTOBYHTE
abpa3uBHI Ta MUIOYi 3aCO0M, TOPOLIKH/KPEMH JJISl YUILIEHHS 200 TOCTpPi MPEAMETH.
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PO3ALJI 11. OYMIIEHHSA TA MOHTAX ABEPIAT AYXOBKHA

Masonok 74.1
ToBHicTIO BinkpuiiTe
JIBEPIITA, TIOTSTHYBIIH
ix Ha cebe. IToTiMm, 51K
MOKa3aHO Ha MATIOHKY
74.1, IOTSATHITH

BUKPYTKOIO 3a
(ikcarop merens i
BHKOHAMNTE OTepario
PO30IOKYBaHHSL.

Masonok 74.2

Sk mokazaHo Ha

MAaJIIOHKY 74.2,

BCTaHOBITh

(ikcarop neTesnb Ha
MaKCUMAaJIbHUM KYT.
Bcranosits 001aB1
e, siKi 3’ €JHYI0Th
JIBEpIIATA TYXOBKH, B

OJHAKOBE ITOJIOKCHHS.

Mauntonok 75.2
11106 3usTH ABEpIIATa
JTyXOBKH, Bi3bMITbCS
3a HUX 000Ma pyKamu,
KOJIM BOHH 3HAXOMSTHCS
B MOJIOXKEHHI, OJI3bKOMY
JI0 3a4MHEHOTO, 1
MOTSITHITH X Bropy,
SIK TIOKA3aHO Ha
MAJIOHKY 75.2.

Masonok 75.1
Tlorim 3akpuiite
MOTIEPETHBO
BIJIKPUTI ABEpIITA
JTyXOBKH TaK, 1100
BOHHU TIPHIBITAITH JI0
(ikcaropa nerens,
SIK TTOKa3aHOo Ha
MaJIoHKY 75.1.

v

11106 BcTaHOBHUTH JBepLisiTa HAa MICIle, BUKOHAMTE OMMCAHY BUIIE NIPOLEAYPY Y 3BOPOTHOMY HOPSIIKY.
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PO3ALJ 12. OYUINEHHS CKJIA JYXOBKHA

Binkpuiite nBepIsiTa TyXOBKU. BUTATHITH IIacTHKOBI (hikcaTopu 3 MpaBOro Ta JIBOrO OOKY, Tak SIK
300pa)keHO Ha MATIOHKY 76 Ta MOTATHITH Ipodins Ha cede, Tak sk me 300paxkeHo Ha MamioHKy 77. ITicms
TOrO, sIK podine Oyne 3HATO, CKIO Oyne BUIBHUM, SIK IIOKa3aHO Ha MAMIOHKy 78. OOepe:xKHO MOTATHITH
3BiIbHEHE CKJIO Ha cebe. 30BHIIITHE CKIIO IIPUKPIIUIEHE 10 MPOdLII0 ABSPIAT TyX0BKH. Iliciis Toro, SK CKIO
Oyze BimokpemieHe, HOro MoXHa Oyzie JIerko mouncTUTU. Ilicis 3aBepIIeHHS YHINCHHS Ta TeXHIYHOTO
00CITyroBYBaHHS CKJIO MOXKHA BCTAHOBUTH Ha MicCIle, BHKOHABIIN IIPOLENYPY 3HIMAHHS Y 3BOPOTHOMY
nopsiky. Ilepexonaiitecs, mo Tpodinas pO3TAMIOBAHO BiIIIOBIIHIM YHHOM.

MamoHok 76 Mamonok 77 Mamonok 78

KATAJIITUYHA ITAHEJIb*

Bona po3ramoBaHa 3a ApOTAHUMH KPOHIITEIHAMM JyXOBKH, OiJIsl paBoi Ta J1iBOi CTIHOK JyX0Boi Imadu.
KaraniTnuna naHens ycyBae HENPHEMHI 3aIlaxy Ta 3a0e3nedye HalkpaIly epeKTHBHICTh MpHiay. 3 4acoMm
3armaxu oJii Ta Ki MPOHMKAIOTh HAa eMabOBaHI CTIHKH JyXOBKH Ta HarpiBaibHi eneMeHTH. Karanitnuna
TIaHeITb TIOTIIMHAE 3aITaxXy 1Ki Ta OJil i CrasIroe IX Mij 4ac rOTyBaHHS, OYUIIA0YH JTyX0BY mady.

3HiMaHHA KaTaJiTHYHOI naHei

11106 3HATH KaTaliTHYHY MaHEeNb, CIIOYaTKy 3HIMITh APOTAHI KPOHIITEHHH, PO3TAIIOBaHi 3 60KiB pobouol
kamepH JyxoBoi macdu. [Ticis 3HATTS APOTAHUX KPOHIITEHHIB JOCTYII 10 KaTaJliTHIHOI aHei Oy/ie BiTbHUM.
PexoMeH/Iy€eThCs 3aMiHIOBATH KaTalliTHYHY ITaHEIb pa3 Ha 2-3 POKH.

PO3TAIIYBAHHSA IPOTAHUX KPOHIITEAHIB

-

7\  BaximBo npaBuibHO po3MicTUTH
KpOHIITEIHN B JiyXoBiii madi. He
JIoITyCKaiiTe, 100 APOTSAHI KPOHIITEHHH
KOHTAKTYBAJIH i3 3a/JHBOIO CTIHKOO
JTYXOBKH.

ITosoxeHHS KPOHIUTEHHIB 300pakeHO Ha
MaoHKy. Ha HIKHBOMY Ta BEpXHBOMY
KPOHIITEIHI MOXXHA PO3MICTHTH IITHOOKE
abo cTaHnapTHE JeKO

Kponmreiin 6

Kponmireitn 5

Kponurreitn 4

Kponmreiin 3

Kponmrreitn 2

Kponurreitn 1

(& J

MoHTaxk i JeMOHTA:K APOTSIHUX KPOHIITEHHIB
11106 3HATH OPOTSHI KPOHINTEHHY, HATHCHITH Ha (DiKcaTopH, IMOKA3aHi CTPUIKAMHU Ha MAJIIOHKY, a IOTIM

3HIMITB CIIOYaTKy HIDKHIH KiHEeIb, a TOTIM BepXHIiil KiHelb 3 MOHTaXHUX KpoHmTeiiHiB. 11{06 BcTanOBHTH
JIPOTSIHI KPOHIITSHHH, BUKOHAITe MPOLeypy 3HIMAHHS KPOHIUTEIHHIB y 3BOPOTHOMY HOPSIIIKY.
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3amiHa JaMIo4KH AyXoBoi madgu

n HONEPEJ)KEHHS.

ITepex 3aMiHOIO JTaMIIOUKH NyXOBOI MIa(y BiKIIFOWITE XKUBICHHS 1 3a4eKaiiTe, HOKH TyXOBKa
OXOJIOHE, I[00 YHUKHYTH PU3HUKY YPaXKeHHS eJIeKTPHIHIM CTPYMOM. ['apsidi HOBEpXHI MOXKYTh

CIPUYNHUTH OIiKH!

3HIMITh CKJISHUH IU1aOH, MOBEPHYBIIM iforo. SIKIO BaM BaXXKO HOrO IOBEPHYTH,
CKOpHCTaiiTecs IIaCTHKOBUMHE pyKaBUUKaMH. [10TiM BUKPYTITh JIAMIOUKY 1 BHIMITB 11, TiCIIS
YOro BCTAHOBITH HOBY JIAMITOUKY 3 THMH K XapaKTepHCTHKaMH. BcTaHOBITH
CKJISIHUI Tu1ad)OH Ha MICIIe, MiKIIFOYITh TPHIA]] 10 SIEKTPOMEPEXKi Ta 3aBEpIIiTh MPOLEAYPY
3aminu. [lyxoBy magy MOXKHA BHKOPUCTOBYBATH.

4 B
Jlamnouka tun G9 Jlamnouka Tun E14
2 —
{ @
j J 220-240 B, AC ( J 220-240 B, AC
15-25 Br 15 Bt
Mautonok 79 Masonok 80
\ J

é YBATA:
Lleii Bupi6 MicTHTB mKepeno cBiTia kiacy eneproedexruBHocTi G.
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PO3/LI 13. YCYHEHHS HECIIPABHOCTEM

IpoGnemu, siki BUHUKAIOTH I1ijl YaC BUKOPUCTAHHS BUPOOY, MOKHA CIIpoOyBaTH BUPILIKWTH, NEPEBIPUBIIN
HaBE/ICHI HIKYE MYHKTH, IEPI HiXK 3BEPTATHUCS JJO TEXHIYHOT CEPBICHOT CITYKOH.

KoHTpoubHi nyHKTH

SIkuo y Bac BHHHKIJIA MpoOlieMa 3 BaIIOK AyXOBOK mad)oro, CrovaTrKy IepeBipTe TaONMIE0 HIDKYE i
crpoOyiTe 3aCTOCYBATH 3alPOIIOHOBAHI PIIlICHHSI.

IIpobaema

MokmnBa NpUYIHHA

1o cJix 3poduTH

JlyxoBKa He Ipariioe.

Hemae nanpyru sxuBiieHHS.

I[lepeBipre mKepesno KUBICHHs!

JlyxoBa mada nepecrae
IIpaIoBaTH MiJ 9ac
TOTYBaHHSI.

Buika BHIMaEThCS 3 PO3ETKHU.

Bceraste Buiiky Ha3zaz y po3eTky.

BuMkHeHHS mif yac
TOTYBaHHSI.

Hanro nosra 6e3nepepBHa
pobora.

JaiiTe nyxoBiii madi 0xonoHyTH
ITiCIIS TPUBAJIOTO IUKITY.

He npartoe Bentunsrop
OXOJIOMKCHHSL.

IIpucayxaiitecs, 4n 4yTH 3ByK
po6OTH BEHTUIIATOPA.

JlyxoBa maga BCTaHOBIICHA B
Miclii, ke He 3a0e3neuye
HAJIC)KHOT BEHTHIIALLT.

IlepesipTe, un ZOTPUMAHO IPOCTOPH ATIS

BEHTUJIALI, 3a3HAYEH] B IHCTPYKIIIi 3
eKCILTyaTaii.

J10 po3eTKH MiIKII0ueHO Oibiie
OZHIET BUIIKH.

TligkmroyaiiTe 10 KOKHOT PO3ETKH
JIHIIIE OJIHY BUJIKY.

ITix yac poOoTH 30BHIIIHI
TOBEPXHi TyXOBOI 1apu
CHIJIBHO HarpiBarOTHCS.

JlyxoBa macdya BCTaHOBJIEHA B
Miclii, siKe He 3a0e3neuye
HAJIC)KHOT BEHTHIIALLT.

IepesipTe, 4 JOTPUMAaHO
HPOCTOPH JIJTs1 BEHTUIISLLT,
3a3Ha4YCHI B IHCTPYKIIIi 3.

JlBepiisita JyXOBKH Ba)KKO
BIiIUMHSAIOTHCS.

3aMIIKY DKI 3aCTPSIIIH MK
JIBEPIIATAMHU Ta POOOUYOI0
KaMeporo yXoBoi madu.

HanexHHM YHHOM OYHCTITH
IyxoBy mmady Ta crpoOyiite
TIOBTOPHO BIJKPUTH JBEPi.

BuyTpiuiae ocBiTieHHS
HaATO ciaadke abo He
TIPALIIOE.

CTOpOHHI MpeaMeT 3aKphBae

JIaMIOYKY ITiJ{ 4ac MPUTOTyBaHHS.

OuHCTITh BHYTPIIIHIO TOBEPXHIO
JIyXOBKH 1 IIEpeBipTE 3HOBY.

Morna neperopiTt JlaMIo4ka.

3aMiHiTh HA HOBY JIAMIIOUKY 3
THMH XK TTapaMeTpaMHu.

YpakeHHS eNeKTPUIHIM
CTPYMOM IIiJ 4ac
JOTOPKaHHS
10 nyxoBoi madu.

BingcyTHICTB BiIIOBITHOTO
3a3EMJICHHSI.

PO3CTK8., Ky BUBUKOPUCTOBYETE,.
HC 3a3€MJICHA.

Ilepexonaiitecs, 1o mKepeno
JKUBIICHHSI IPABUIILHO
3a3eMJICHE.

Karmae Bona.

3 WUTHHE Y IBEpIisITax
JlyXOBKH BUXOJJUT I1apa.

Bona ocinae B 1yxoBii.

3a MEeBHUX YMOB, 3QJICXKHO BiJ
THUITY i, [0 TOTYETHCS, MOXKE
yTBOPIOBATHCS Bozia a00 mapa.
Lle He € mpobGiemoro npunamy.

Jaiite nyxoBiit madi oXonoHyTH,
a MOTIM BUTPITh Il HACYXO FaHUYiPKOIO.
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Bentunsatop
OXOJIOKCHHS
IIPOZIOBKYE MPALIOBATH
TICIIS 3aBEPIICHHS
TOTYBaHHS.

Benrtunarop mpamioe npotsirom
MIEBHOTO Yacy IS BEHTUIIALIT
KaMepH TyXOBKH.

Ile He € HecTIPaBHICTIO MpUIIAmY,
TOMY He BapTO TypOyBaTHCs Mo Iie.

JlyxoBa mada He
HArpiBaeThCsL.

JlBepusiTa ayxoBoi madu
BIZKPHTI.

3akpuiiTe JBepIATA Ta yBIMKHITH
JlyXOBKY IIOBTOPHO.

Enementu xepyBaHHs yX0BO1
mady HaJIAITOBAHI HCHAICKHIM
YUHOM.

Ilepeunraiite po3aii, mo
CTOCYETHCSI POOOTH TyXOBKH Ta
OOHYIIITH TyXOBKY.

[leperopis 3ano6i>kHUK ab0
BUMKHEHUH aBTOMAaTUYHHIA
BHMHKAY.

3aMiHiTh 3amo0KHUK a00
OOHYJIITh aBTOMAaTHYHUI
BUMHUKau. SIKIIo 15 npobiema
YacTO MOBTOPIOETHCS, BUKINYTE.

IIix gac pobotu
YTBOPIOETHCS JUM.

IIpu nepiomy 3amycky ayXoBoi
madu.

HarpiBasibHi €1eMEHTH JUMIISTh.
Le He € necrpasuictio. [Ticas 2-3
LUKJIB UM HE 3’ SIBISATUMETHCS.

3anumky DKi Ha HarpiBadax.

Sanuiurte 1yXoBy mady s BACTUTaHHS
Ta OYUCTITH 3AJTUIIKY 1XKi 3 THA JYXOBKH 1
3 OBEPXHi BEpXHHOTO HarpiBada.

Ilix gac podotn 3
JIYXOBKH 3’ SIBJISIETHCSI
3amax rapy abo IUIacTHKY.

VYeepenuHi JyXOBKI
BHKOPHCTOBYFOTHCSI TITACTHKOBI
a00 iHIII HeTepMOCTIHKI
aKcecyapu.

TIpu BUCOKHX TeMIIepaTypax CIij
3aCTOCOBYBATH BiIIOBIIHI
aKcecyapH 3i cKia.

JlyxoBka rorye
HEHAJIE)KHUM YUHOM.

JIBepi yXOBKH HAJITO 4acTo
BIZIKPHBAIOTHCSI ITiJ1 4ac
rOTYBaHHSI.

He BijuuHsiiTe 1BepisTa JyXOBKH
HAJITO YacTo, SKIIO Ka, 110
TOTYETBHCS, HE BUMarae repeBepTaHHsl.
Yacre BiIKpUBaHHS JBEPLST PU3BE/IC
10 3HMKEHHS BHYTPILIIHBOT
TeMIIepaTypH, 110 BIUTMHE HA
pe3ynbTar NpUroTyBaHHS.

PO311JI 14. TIPABUJIA TOBOJKEHHA 3 1YXOBOIO ITA®OIO

1. He BUKOpHCTOBYBaTH ABEPLATa 1/a00 PyUKy ISl HEPEHECCHHS a00 MEepeCyBaHHs IPHIIAIy.

2. llepeMileHHs mpuiaaay Ta HOro TPAHCIIOPTYBAHHS MOBHUHHI 3/if{CHIOBATHCS B OPUTiHANBHII
YMaKOBII.

3. Ilizx vwac 3aBaHTaKCHHS/PO3BAHTAKCHHS 3BEPHITH OCOOJMBY yBary Ha OOCIyrOByBaHHUI
npuiIa.

4. TlepekoHaiiTecs, O yIaKOBKa Oe3MEYHO 3aKPHUTA Iijl Yac MEPEHECEHHS Ta TPAHCIIOPTYBAHHS.

5. Bepexite mpuiaan Bif 30BHIIIHIX YMHHHUKIB (TaKWX SIK: BOJAA, BOJIOTA TOIIO), SIKI MOXKYTh
HOIIKO/IUTH YIIAKOBKY.

6. CriakyiiTe 3a THM, [00 He TTOLIKOIUTH MPUJIa ] BHACIIOK yIapiB, 3iTKHEHb, MaiHb TOIIO I/

Yac MOBODKCHHS 3 HUM 1 TPAHCIIOPTYBAHHS, @ TAKOXK HE MOIIKOMKYUTE 1 He AeopMyiiTe iHoro
i yac poboTu.
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PO3JLT 15. PEKOMEHJAIIIL 3 EHEPTO3BEPEKEHHSA

HaBezneHa Hyx4e iHpoOpMALList TOTOMOKE BAM KOPUCTYBATUCS TIPUIIAZOM €KOJIOTTYHO O€3MEeYHO Ta OLIa HO.

1. BukopucroByiiTe TeMHUiT Ta eMaJIbOBaHUHN MOCY/, SKUI Ma€ Kpallly TeIUIONPOBITHICTb.

2. Tlix yac mpuroTyBaHHs CTPaB SKILO B peLenTi ado iHCTPYKIIT 3 00CIyroByBaHHs BKa3aHO, 1110
HEOOXiIHE MoTepeIHIl HarpiB, CIIiJ PO3IrpiTH IyXOBKY.

3. He BinxpuBaiiTe HaATO YacTO ABEPISATA TYXOBKH IiJl 4YaC TOTYBaHHS,

4. Hawmaraiitecst He roTyBaTH B 1yXOBIIi 0araro cTpaB OJHOYACHO.
OJHOYACHO MOXKHA TOTYBATH, PO3MIIILYIOYH /Bi IIOCYANHH HA APOTSHUX KPOHIUTEHHAX.

5. MorKkHa TOTyBaTH KiJIbKa CTpaB OAHY 3a oqHOK. Tozi ayXxoBa mada He BTpadae Terua.

6.  Bumnxaiite TyXOBKY Ha KiJIbKa XBHJIMH NEPE/] 3aKIHUCHHSM 4acy rOTyBaHHS.

VY poMy BUNAAKY HE BIIKpUBAHTE ABEPLATA TyXOBKH.
7. Tlepen mpuroTyBaHHIM PO3MOPOXKYITE 3aMOPOXKEHI TPOLYKTH.

PO3A1JI 17. EKOJIOTTYHO YU CTA YTHJII3ALISA

Vrunisyiite ynakoBKy NPHS3HHM JUTsl HABKOJIHIIHBOTO cepeoBuIna crocoboM. Lleit
NP MapKOBaHU# BiAoBiaHO 10 JlupexTiBu €BponeichKoro

IMapnamenty Ta Paju npo BukopucTaHHs eIeKTPUYHOTO Ta €IEKTPOHHOI0 001a/IHAHHS
- WEEE).

IHCTpyKILiT BCTAHOBIIOIOTH 3arajbHOEBPONCHCHKI PAMKH JUISl TOBEPHEHHS Ta
repepoOKH BiNPAIlbOBAHUX EIEKTPOIPUIAIIB.

PO3A1JI 18. IH®@OPMALIA ITPO YIIAKOBKY

‘YrakoBka BUpoOy BUTOTOBJIEHA 3 MaTepialiB, IPUIATHUX JUIs BTOPHHHOTI IepepoOKH, BIAIOBITHO 0 HAIIIMX
HaI[iOHAJbHNUX eKOJIOTiYHUX HOpM. He BHKmjaiiTe MakyBajlbHUX MaTepiaiiB pa3oM 3 KOMyHaJIbHUMH Ta
inmMu Bigxosamu. TX itz TpaHCOpTYBaTH /10 BU3HAYEHUMX MiCUEBMMH OPraHaMu BJIAJM CTEIIaTbHUX
IyHKTIB 300py MaKyBaJIbHUX MaTepiais.
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PO3JILT 19. YTUJI3AIIIA BAKOPUCTAHUX MPUCTPOIB

Leit npuctpiit po3po0ICHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepialliB 1 KOMIIOHEHTIB, SIKI MOXYTb OyTH
MTOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHMBOI MEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa ISl BiIXOAIB, po3MilieHnii Ha npuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOMYKT IiJUIArae COPTYBaHHIO BiIMOBIIHO N0 mojioxkeHb JupexkruBu €Bponeiickkoro [Tapiamenty ta
Panu 2012/19/€C. Slkmo Ha npucTpoi pO3MIIIEHO CUMBOJ NEPEKPECICHOrO KOHTEHHEpa sl BiIXO/iB
(Mau. B) - e o3Hauae, 1110 NPOAYKT MiCTUTh aKyMYJISATOD, IKMH MIIIATae COPTYBAHHIO CMITTS, BiIIIOBIIHO
110 osnoxeHb Jlupexruu €Bpomneiicbkoro [lapnamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take MmapkyBaHHs iHDOPMYE,
110 CJIEKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00IaAHAHHS Ta aKyMYJISTOPH (SKIIO HASBHI) MICIS epioly BAKOPUCTAHHS
HE MO)XKHA BUKUJATH Pa3oM 3 IHIIMMHU KOMYHaJIbHUM Bigxomamu. KopucryBau 3000B’si3aHMI BijiaTu
BHUKOPUCTAHHUH NPUCTPIl Ta aKyMyJIATOP (SKIIO HASBHUI) Y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO EJIEKTPOHHOTO Ta
€JICKTPUYHOTO 00T IHAHHS Ta aKyMYJISTOPIB (KO HasiBHI). 30Mpayi TaKKX BiAXOAIB, y TOMY 4MCi 30upayi
BUKOPUCTAHUX MPHUCTPOIB, MIANPUEMCTBA 3 MEPEPOOKH, TUCTPUO IOTOPU (MAra3uHM), MyHKTH PO3ILIEHOTO
300py KOMYHAJIbHUX BiIXOAIB (MyHILMIAIbHI OAMHMIII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BI/IOBI/IHY CUCTEMY, siKa JI03BOJISIE MOBEPHYTH TaKe O0JIaHAHHS.

TIpaBunbHa yTHIII3allisi BUKOPUCTAHOTO OOJIAJIHAHHS TA aKyMYJSTOPIB (SKIO HasiBHI) NPU3BOIUTH 110
YHUKHEHHS IIKIIJIMBUX JUIS 3I0POB’Sl Ta CEPENOBHUINA HACTIJKIB, 1110 BUHUKAIOTh 3 MOXKJIMBOI HAasiBHOCTI
B IPUCTPOSIX TA aKyMYJIITOpax HEOE3MEUHMX CKJIAAHUKIB Ta HEBIAMOBIAHOTO 30epiraHHs Ta NepepoOKu
TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssaToOpiB. JlOMaIlHI rOCIOAApCTBA BUKOHYIOTh Ba)KIIMBY POJIb y CHPHSHHI
[IOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS Ta BiAHOBJICHHS BKJIIOYAIOYH IIEPEPOOKY BXKHBAHOTO OONIaHAHHS, HA IILOMY
erarti (POPMYETBHCS TIOBEIIHKA, sIKa BIUIMBAE HA 30epeKEHHs CIUIBHOIO 0j1ara, IKUM € YUCTE HaBKOJIMIIHE
cepenouile. JIomariHi rocrosapcTBa € TaKoX OJJHUM 3 HAHOUIBIINX KOPUCTYBaYiB IpiOGHOr0 00IaJHaHHS i
palioHaNbHe YIPABIiHHSA HUM Ha [IbOMY €TaIll BIUIMBAE HA BIIHOBJICHHS BTOPMHHOT CHPOBUHHU.
HeBinnosizna ytuiizaiis bOr0 NPOAYKTY MOXKE TATHYTH 3a COOOIO BiJIIOBIAJIbHICTD 3TiJJHO 3 YNHHUM
HaI[{OHAIbHUM 3aKOHOJABCTBOM.

SIKII0 mpUCTpiii Mae 3aMOK, HOTO CITil JEMOHTYBATH Juisi O€3IeKH yCiX 0ci0, SKi B MOJAIbIIOMY MOXKYTh
MaTH KOHTAKT 3 IIPHCTPOEM.

Jlesiki XOIOAMIBHUKY Ta MOPO3HIBHUKU MICTATS 130usiuiiiHuit Marepian Ta CFCoxonomkyrouy pinuny. Tomy
OyzabTe 00epesxHi, 11100 He 3a0PYAHUTH HABKOJIMIIHE CEPEIOBUILE, KOJIHM YTHII3YETE CTAPUN XOIOIAMIBHHUK.

Li-FeS2
Man. A Man. B
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KERNAU

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 9:00 - 17:00
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