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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jako$ci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdtuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obshugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczednym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzysta¢
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostal wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologi¢ fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzgtu radzimy szczegdtowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegdlnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Przeczytaj instrukcje

Goraca powierzchnia

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq powazrylyc.h o‘prazen
ciata lub $mierci
& Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
i’i Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
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ROZDZIAL 1. WPROWADZENIE

Urzadzenie dobrze wspotpracuje z silnikiem o mocy 1500 W, charakteryzuje si¢ cicha konstrukcja, jest
wyposazone w pokretto sterujace i wyrdznia si¢ tatwoscia obstugi. Oferuje trzy rodzaje profesjonalnych
trybéw miksowania przy siedmiu ustawieniach predkosci, gwarantujac doskonata wydajnosé. Aby sprostac
wszystkim wymaganiom kulinarnym, do wyboru sg réznorodne akcesoria.

CHARAKTERYSTYKA

. Wydajny silnik o mocy 1500 W, niski poziom hatasu i doskonata wydajnos¢.

. 12 ustawien predkoscei.

. Trzy rodzaje profesjonalnych trybow miksowania, z opcja ustawienia réznych predkosci dla
zagwarantowania doskonatej wydajnosci

. Przednia i gérna czgs¢é wyposazono w interfejs do akcesoriow, wygodny przy montazu réznych
akcesoriow.

. Automatycznie wysuwajaca si¢ konstrukcja, odlaczany pojemnik do mieszania dla tatwej
obstugi.

. Planetarny tor mieszania, brak martwego kata, doktadniejsza praca.

. Duzy pojemnik do miksowania ze stali nierdzewnej o pojemnosci 6 1 do przechowywania

wickszej ilosci sktadnikow i zywnosci.

f UWAGI

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje
i zachowac¢ ja do wgladu.

SRODOWISKO PRACY
. Zabrania si¢ uzywania produktu na zewnatrz lub w miejscach, w ktorych moze na niego padac
deszcz, co moze powodowac ryzyko porazenia pradem z powodu przecieku.
. Zabrania si¢ uzywania urzadzenia w miejscach mokrych lub narazonych na dziatanie wody,

poniewaz dziatanie izolacji moze si¢ pogorszy¢, powodujac przeciek produktu i ryzyko
porazenia pradem.

. Zabrania si¢ korzystania z przewodu zasilajacego, gdy wtyczka jest uszkodzona lub cate
urzadzenie jest uszkodzone, gdy zostanie upuszczone. Korzystanie z uszkodzonego urzadzenia
moze doprowadzi¢ do poparzenia, porazenia pradem elektrycznym, a nawet pozaru.

. Personelowi nietechnicznemu zabrania si¢ demontazu produktu, jego naprawy, nieprawidtowego
dziatania spowodowanego obrazeniami, niekompletnej naprawy, ryzyka porazenia pradem,
pozaru. Niekompletna naprawa moze spowodowac porazenie pradem i pozar.

. Produkt nalezy umiesci¢ na stabilnej, rownej powierzchni. Nierdéwne umieszczenie lub
przechylenie urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.

. Nie nalezy umieszcza¢ ani uzywaé produktu w poblizu zrodta ciepta, poniewaz moze to
prowadzi¢ do jego uszkodzenia lub awarii.

. Nie nalezy pozwoli¢, aby przewdd zasilajacy zwisal z krawedzi stotu; przewodd zasilajacy

zaplatany w przedmioty lub ciato spowoduje upadek produktu i obrazenia.



WAZNE WSKAZOWKI

. Mikser jest zasilany napigciem 220V-240V, 50-60Hz i nalezy sprawdzi¢, czy zrddto zasilania do
niego pasuje.

. Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria.

. Nie nalezy dotyka¢ przewodu zasilajacego, wtyczek i innych czesci elektrycznych mokrymi rekami,
gdyz moze to prowadzi¢ do porazenia pradem.

. W przypadku wystapienia problemu, nalezy obroci¢ pokretto predkosci do pozycji “00” lub nacisnaé
przycisk wytacznika, aby zatrzymac urzadzenie, odlaczy¢ zasilanie i skontaktowaé si¢ z centrum
obstugi klienta lub sprzedawca.

. Nie uzywaj miksera do celow innych, niz do ktorych jest przeznaczony.

. Korzystanie z osprzgtu niezalecanego lub niesprzedawanego przez sprzedawce miksera moze
spowodowac pozar, porazenie pradem elektrycznym lub obrazenia ciata.

. Podczas mieszania, nie nalezy uzywac¢ skrobaka ani innych narze¢dzi do zaggszczania materiatu
w pojemniku do mieszania, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie ciata lub obrazenia.

. Unika¢ kontaktu z ruchomymi czg$ciami. Podczas pracy miksera nalezy trzymac rece, wiosy, ubranie,
a takze szpatutki i inne przybory z dala od ubijaczek, aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen ciata uzytkownika
i/lub uszkodzenia miksera.

. Gdy mikser jest uzywany przez lub w poblizu dzieci lub oséb wymagajacych specjalnej opieki,
konieczny jest $cisty nadzor.

. Podczas instalacji, demontazu lub czyszczenia czg$ci, ustaw urzadzenie w pozycji “00” i odtacz
wtyczke zasilania, w przeciwnym razie moze dojs¢ do obrazen.

. Nie dotyka¢ czgscei silnika po dhuzszym uzytkowaniu.

. Nie uzywac¢ miksera do ciaglej pracy przez ponad 24 minuty. Przed ponownym uruchomieniem, nalezy
go zatrzymac i ostudzi¢ przez 15 minut.

. Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed przegrzaniem. Gdy urzadzenie si¢ przegrzeje,
automatycznie przestanie dziatac¢. Nie uruchomi si¢ ponownie, dopoki nie ostygnie.

. Gdy dziata jeden z portow wyjsciowych, nalezy usunac czgscei lub komponenty podtaczone do innych
portow wyjsciowych i zainstalowa¢ ostong ochronna.

. Mieszajac gorace potrawy lub ptyny nalezy zachowaé ostroznosc.

f UWAGI

. URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

. Nie rzucaj urzadzeniem, gdy nie jest uzywane.

. Nie pozostawia¢ miksera podczas pracy bez nadzoru.

. Okresowo nalezy produkt poddawac kontroli. Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nie nalezy
go uzywac.

. Nie probuj naprawia¢ produktu samodzielnie. W celu przeprowadzenia przegladu
i konserwacji nalezy skontaktowac si¢ z centrum obstugi klienta lub wysta¢ urzadzenie do
specjalnego punktu serwisowego.

. Urzadzenie, akcesoria i wszystkie opakowania (w tym opakowania zewnetrzne, kolorowe
pudetka, worki PE itp.) nalezy przechowywac z dala od dzieci.

. Gdy urzadzenie jest uruchomione, do pojemnika nie wkladaj zadnych niepotrzebnych
przedmiotow.

. Nie nalezy podtaczac urzadzenia do zasilania bez zainstalowanych wymaganych akcesoriow.

. Urzadzenie nalezy umies$ci¢ na ptaskim i stabilnym podtozu.

. Nie uzywaj urzadzenia bez jedzenia.

. Korzystajac z czgsci maszynki do migsa, nalezy uzywac¢ standardowego popychacza do
Zywnosci.

. Ostrzezenie przed przecigzeniem! Nie nalezy uzywa¢ mtynka ani szklanego kielicha razem
z funkcjami mieszania.



ROZDZIAL 2. OPIS CZESCI SKEADOWYCH

-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

1. Pokrywa gorna 7. Przetacznik

2. Pokrywa przednia 8. Przycisk i ekran
3. Poprzeczna przystawka odbioru mocy 9. Przycisk

4. Misa ze stali nierdzewne;j 10.  Hak do ciasta

5. Gorna przystawka odbioru mocy 11.  Trzepaczka

6. Korpus 12.  Ubijaczka




-

AKCESORIA
Maszynka do mielenia migsa, przystawka do wyrobu kietbasy, blender

SNk wW =

Popychacz do zywnosci
Taca na zywno$¢
Trojnik

Sruba

Ostrze tnace

Ptyta tnaca (nr 7)

7.
8.
9.
10.
11.
12.

Ptyta tnaca (nr 3)

Plyta tnaca (nr 5)

Pier$cien mocujacy
Przystawka do wyrobu kietbasy
Plastikowa ostona

Szklany kielich




ROZDZIAL 3. OPIS UZYCIA

4 )
1. OPIS STANDARDOWYCH AKCESORIOW

Standardowe czgsci tego urzadzenia sktadaja si¢
z haka do ciasta, trzepaczki, ubijaczki i misy ze stali
nierdzewne;j.

Montaz i demontaz gtowicy mieszajacej (patrz rysunek
A). Po nacisnigciu przycisku blokady, gorna czes¢
urzadzenia wysunie si¢ automatycznie, w tym czasie
mikser jest odtaczony od zasilania elektrycznego.

1. Zaléz pokrywe miski, aby wlozy¢ wyciecie
znajdujace si¢ na gornym koncu haka do ciasta
do watu napedowego.

2. Popchnij hak do ciasta w gorg i obro¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az nie
bedzie mogt si¢ poruszac.

Aby odlaczy¢ przystawki (patrz rysunek B):

1. Popchnij hak do ciasta w gore i obracaj go zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara, az nie bedzie
mogt si¢ poruszac.
2. Wyjmij hak do ciasta i zdejmij pokrywe miski.




FUNKCJA WYSWIETLANIA POKRETEA PRZELACZNIKA

V% N

| " = ‘— Wyswietlacz regulacji predkosci

1 ‘— Wyswietlacz czasu

N /

Po wiaczeniu zasilania, na wy$Swietlaczu regulacji predkosci pojawi si¢ wartos¢ “00”, a na wyswietlaczu
czasu pojawi si¢ stowo “PUSH”, naklaniajac do nacisnigcia (nacisnigcie wyswietlacza oznacza
naci$nigcie pokretta przetacznika). W tym czasie kontrolki regulacji predkosci i czasu migaja.

Po nacisnigciu wyswietlacza urzadzenie rozpocznie prace z domyslng predkoscia 1. W tym samym
czasie na wyswietlaczu rozpocznie si¢ odliczanie czasu. Prgdkos¢ ustawia si¢ obracajac pokrettem
predkosci. Podczas pracy miksera, nawet po zmianie predkosci, czas bedzie nadal odliczany, chyba ze
wyswietlacz zostanie ponownie naci$nigty lub predkosé powroci do ustawienia ,,00”. W tym momencie
mikser przestaje dziata¢, a czas przestaje by¢ odliczany.

Aby wybra¢ zadana predkos¢, obro¢ pokretto predkoscei, nacisnij pokretto przetacznika (tj. wyswietlacz),
a urzadzenie rozpocznie prace z ta predkoscia.

Pokretto regulacji predkosci mozna obraca¢ o 360 stopni, dostgpne sa wartosci ,,017, ,,02”, ,,03”,
,04”....,,12”. Do wyboru jest 12 predkosci, gdzie ,,12” to predkos¢ maksymalna, a ,,01” to predkos¢
minimalna.

Maksymalny czas pracy urzadzenia wynosi 30 minut, a urzadzenie zatrzyma si¢ automatycznie po
uptywie 30 minut.

MISKA DO MIESZANIA

*

10.

11.
12.

Urzadzenie nalezy przechowywac w bezpiecznym, stabilnym, czystym i suchym miejscu.

Jedna reka przytrzymaj glowice urzadzenia, druga nacisnij przycisk blokujacy, automatycznie
podniesie si¢ gtowica urzadzenie, i mozna recznie ustawi¢ glowice urzadzenia w maksymalnej pozycji
i zainstalowa¢ pokrywe miski.

Zainstaluj hak do ciasta w okreslonej pozycji zgodnie z powyzsza metoda instalacji.

Umie$¢ miske ze stali nierdzewnej w okreslonej pozycji i zablokuj ja zgodnie z ruchem wskazoéwek
zegara.

Aby nie przeciazy¢ urzadzenia, nie nalezy przekracza¢ maksymalnej pojemnosci misy.

Przygotuj i nacis$nij glowice urzadzenia, aby ja zablokowaé (wyskoczy przycisk blokady) w celu
przywrocenia pozycji glowicy.

Podtacz zasilanie 220V-240V 50-60Hz.

Uzyj pokretta predkosci miksera, aby wybra¢ zadang predkosc.

Gdy mieszanka osiagnie zadany zakres mieszania, przekreé pokretto predkosci do pozycji “00”

i odfacz wtyczke zasilania.

Obro¢ miske ze stali nierdzewnej w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara i wyjmij ja
z urzadzenia.

Wyciagnij mieszaning z miski.

Cze$ci mozna czysci¢ zgodnie z krokami opisanymi w punkcie ,,Czyszczenie i konserwacja”.



ij UWAGA DODATKOWA

Przed uzyciem urzadzenia, nalezy wyczysci¢ akcesoria detergentem, spluka¢ woda
i pozostawi¢ do wyschnigcia

HAK DO CIASTA

Hak do ciasta stuzy do mieszania chleba, makaronu, chifiskiego makaronu i innych gestych potraw.

1.

Wybierz hak do ciasta, zainstaluj hak do ciasta i miske ze stali nierdzewnej zgodnie z wcze$niej
opisanymi krokami, dodaj suche drozdze i ptynny material po dodaniu maki, ktéora wymaga
wymieszania.

Po catkowitym zainstalowaniu, obro¢ pokretto przetacznika w ustawienie predkosci 1 1 obserwuj, czy
po rozwatkowaniu maki obroci¢ pokretto przetacznika na predkosé 2, az ciasto bedzie miato dobra
konsystencj¢ lub wymagana ilo§¢ glutenu.

UBIJACZKA

Do uzytku w mikserach mieszajacych zywnos$¢ o $redniej gestosci, taka jak ciasto, ciasto na ciasteczka,
masto, ciasto z pasta jujube i tak dalej, ktore sa wytwarzane z maki o niskiej zawartosci glutenu

1.

Wybierz ubijaczke. Zgodnie z opisanymi wczesniej krokami, zainstaluj ubijaczke 1 miske ze stali
nierdzewnej. Dodaj sktadniki, ktére wymagaja wymieszania.

2. Po zakonczeniu instalacji, podlacz przewdd zasilajacy i wlacz pokretlo przetacznika. Przed
rozpoczgciem mieszania sktadnikow, ustaw pokretto przelacznika na predkosé 1 1 w trakcie procesu
mieszania stopniowo zwigkszaj predkos¢ do zadane;.

TRZEPACZKA

Stuzy do mieszania materiatow zmieszanych z powietrzem, takich jak: produkcja kremu biatkowego, sosu
satatkowego, ptysiow smietankowych, biszkoptow itp.

1.

Wytrzyj miske ze stali nierdzewnej i trzepaczke do jajek, aby upewnic¢ si¢, ze nie ma w nich wody
ani oleju.

Zgodnie z wczesniej krokami opisanymi, uzyj trzepaczki obrotowej i zainstaluj ja i miske ze stali
nierdzewnej, i umie$¢ niezbgdna mieszanke biatka (w biatku nie moze znajdowac si¢ zo6itko).

Po zakonczeniu instalacji, nalezy podtaczy¢ zasilanie, ustawi¢ pokretto predkosci na predkosé

o warto$ci 10-12, aby ubi¢ biatko jajka do pozadanego stopnia utwardzenia.



STAN SPIENIENIA NA ROZNYCH ETAPACH

Krok pierwszy Pecherze sa bardzo duze i nierdwne.

Rozpocznij krok Pecherze staja si¢ drobne i zmieniaja kolor na biaty.

Pienienie na mokro Podnies trzepaczke, aby pecherze mogly si¢ podniesc a jej przod byt
skierowany w dot.

Lekkie utwardzenie Podnies trzepaczke, a jej przednia cze$¢ bedzie bardzo ostra i migkka.

Pienienie na sucho Podnies trzepaczke, ktora ma ostry kat o jednolitym kolorze i potysku.

Etap utwardzania i suchy Podnies trzepaczke, ktora ma ostry kat i jednolity kolor, cgtkowany i bez
potysku.

WYRABIANIE KREMU

1. Schtodz miske ze stali nierdzewnej w lodéwce przez okoto 20 minut.

2. Wybierz trzepaczke, zainstaluj trzepaczke i schtodZ miske ze stali nierdzewnej zgodnie z opisanymi
weczesniej krokami, a nastepnie wloz bita $mietane i cukier, ktore chcesz wymieszac.

3. Po catkowitym zainstalowaniu, podtacz zasilanie, wtacz pokretto predkosci 1 rozpocznij mieszanie
z czterema predkosciami, az do uzyskania pozadanego stopnia utwardzenia.

Etap podstawowy Dobrze wymieszaj i zacznij zageszczac.

Pojawiaja si¢ wzorki Podnies trzepaczke, a ostry rog wstanie i mozna go wymiesza¢ z innymi
sktadnikami w celu prawidtowego utwardzenia.

Stan utwardzony Kremowa pianka z ostrym rogiem calkowicie uniesionym do pozadanego
poziomu utwardzenia do kreméw do ciast, lodow, nadzien do ptysiow itp..

ij UWAGI:

1. Utwardzanie kremu nastgpuje w ciagu zaledwie kilku sekund.
2. Aby nie uzyska¢ nadmiernego stanu, nalezy obserwowac od etapu pojawienia si¢.



SZCZEGOLOWA TABELA REFERENCYJNA MIESZANIA SKEADNIKOW

Akcesoria

Stosunek ilo$ci
skladnikéw

Czas pracy

Predkosé

Skoncentrowane
produkty spozywcze,

Maka Wi (ﬂfysii e takie jak rézne ciastq,
wysoko- e czas oznaczony tutaj
mniejsza
glutenowa . to maka wedtug grupy
1500g. mz ZSO czasowej, takiej jak
- chleb i inne desery
zachodnie, nalezy
Po pracy na predkosci wydtuzy¢ czas pracy
z ustawieniem 1 w zaleznosci od
przez 1 minute, potrzeb, przy uzyciu
pracuj na predkosci maksymalnej ilosci
2 przez 7 minut. zaleca si¢, aby maszyna
Jesli po 8 minutach 12 pracowata przez kazde
Hak do pracy nie osiggnates 16 minut z 15-minutowg
ciasta Maka o Tloge pqu@anego rezu}ta[tu, | przerwa. '
érednici i mozesz wy_d}uzyc‘ Nie uzywaj w'leksze_‘]
i niskiej wody mie | czas. (Do mieszania predkosci do mieszania;
zawartosci | TICISZ8 | nie uzywaj wyzszej proporcja suchej maki
glutenu nz predkosci). w wodzie powinna by¢
1500 g 800 ml ustawiona zgodnie ze
standardowa proporcja.
Jesli jednorazowo
ilo$¢ suchej maki
przekracza 1500 g,
moze to spowodowac
uszkodzenie urzadzenia.
Uwaga: Stosunck maki wysokoglutenowej do wody wynosi 2:1; stosunek maki $rednio- i
niskoglutenowej do wody wynosi 2:1.
Maka 100g Zywno$¢ o §redniej
15 gc;sto‘s'c.i,. taka jak:
. nale$niki i gabczaste
Cukier 100g mieszanki.
puder
Lekka zywno$¢, taka jak
Ubjjaczka | Maslo | 100z 3-5 minut Cwicrsdmictana, cale
jaja, biatka jaj. Upewnij
sig, ze biatko jaja nie
2-8 zawiera wody ani oleju.
) . Zbyt dtugi czas moze
Jaja 2 sztukd spowodowa¢ nadmierne

wymieszanie. Uwazaj
podczas mieszania.




PRZYGOTOWYWANIE CHLEBA I INNYCH WYPIEKOW:

1. Maka o $redniej i niskiej zawartosci glutenu 300g, cukier 60g, 1 jajko, drozdze w proszku 3g, masto
30g, woda 120g.

2. Zamontowa¢ hak do wyrabiania ciasta, najpierw wsypa¢ make, a nastgpnie wla¢ wode i pozostale
sktadniki (z wyjatkiem masta)

3. Najpierw ustaw 1. predkos¢ ugniatania przez 1 minutg, az maka stanie si¢ ciastem, ustaw 2. predkos¢,
aby ugniata¢ 5 minut, a nast¢pnie ustaw 3.-4. predkos¢ na 10 minut. Wyciagnij ciasto. Na koniec do
ciasta dodaj masto i wyrabiaj przez 5 minut z predkoscia ustawiong na 3. Wstaw do piekarnika.

ROZDZIAL 4. INSTRUKCJE DOTYCZACE WYBORU AKCESORIOW

4 N\

Maszynka do mielenia migsa, przystawka do wyrobu kietbasy, pulpetow, blender

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA

Przytrzymaj trojnik i wtoz srube do rurki.

Umies$¢ ostrze tnace na wezu ostrzem do gory.

Wybierz ptytke tnaca (#3/#5/#7 mm), ktorej potrzebujesz na ostrzu tnacym.

Dokrgé pierScien mocujacy.

Otworz przednig pokrywe i zamontuj zmontowane mocowania rury czolowej w poprzecznym
wale odbioru mocy, obracajac je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara. Nalezy
pamietac, ze aby idealnie dopasowac rure czotowa.

Umie$¢ tace na zywno$¢ na wlocie maszynki do migsa.

7. Umie$¢ pojemnik na wylocie do napetniania migsem, pokrdj migso na mate kawatki, umies¢
je na tacy na zywno$¢, wcisnij popychacz zywnosci i wlacz urzadzenie. Teraz urzadzenie jest
gotowe do mielenia.

SOl

o




i: UWAGI:

Uzyj popychacza do zywnosci, aby wepchna¢ migso do podajnika i nie uzywaj
palcow ani innych przyboréw do popychania migsa.
Lepiej jest pokroi¢ migso na mate kawatki.
Uzywajac przystawki do mielenia migsa konieczne trzeba wyja¢ z miksera hak
do wyrabiania ciasta, ubijaczke lub trzepaczke.

1.

Akcesoria .ROdZ?J . Mak.syr'n'alna Czas pracy Predkosé Uwagi
zywnoSci ilos¢
. . Pokroj
) Wotowina 1,5kg 3 min mieso na
akcesoria do .
: kawatki o
maszynki do 8-12 .
micsa wymiarach
Wieprzowina 1,5 kg 3 min 20*20*60
mm
UWAGA

A\

Nie nalezy wktada¢ do mtynka migsa ze skora, Sciggnami lub kos¢mi.
Aby chroni¢ maszyne i wydtuzy¢ jej zywotnos¢, podczas pojedynczego mielenia nie

nalezy przekracza¢ maksymalnego zatadunku maszyny.

PRZYSTAWKA DO WYROBU KIELBASY




Przytrzymaj rur¢ czotowa i widz $rube do rury czotowe;.

Umies¢ ostrze i odpowiednia ptytke tnacag oraz przystawke do wyrobu kietbasy kolejno na wezu

i dokre¢ pierscien mocujacy.

3. Otworz przednig pokrywe i zamontuj zmontowane mocowania rury czotowej w poprzecznym
wale odbioru mocy, obracajac je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Nalezy
pamigtaé, aby idealnie dopasowac rur¢ czotowa.

4. Wit6z ostong do zimnej wody na 10 minut i delikatnie przykryj nig kietbasg.

5. Umie$¢ migso na tacy na zywnosé, uzyj popychacza do zywnosci, aby wepchnaé migso do rury
czolowej, wlacz maszyne, wymieszaj migso wypekhione ostonka kietbasy, i gdy ostonka stawia
opor, dodaj troche wody

6.  Zawiaz kielbas¢ w supet. Nastepnie kietbasa jest gotowa.

n OSTRZEZENIE:

Uwazaj! Przepehione kietbaski podczas gotowania lub smazenia rozszerza si¢ i moga
si¢ rozerwac Uzyj popychacza do zywnosci, aby wepchnaé¢ migso do rury czotowej i
nie uzywaj palcow ani innych przyboréw do popychania zywnosci!

D —

PULPETY
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Przytrzymaj rur¢ czotowa i wtoz $rubg do rury czotowe;.

Plastikowa plytke i plastikowa ostong¢ kolejno umieszcza si¢ na wezu i dokreca si¢ pierScien
mocujacy.

Otworz przednia pokrywe i zamontuj zmontowane mocowania rury czolowej w poprzecznym
wale odbioru mocy, obracajac je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara. Nalezy
pamigtac, ze aby idealnie dopasowac rur¢ czotowa.

Wymieszaj baraning z maka pszenna, umie$¢ na tacy na zywno$¢, wepchnij do maszynki
do migsa za pomocg popychacza do zywnoS$ci, wlacz maszyn¢ i wymieszaj sktadniki, aby
uformowac¢ wydrazony paczek wyciskajac mas¢ migsna.

Potnij paczek na odpowiednig dtugos¢. Kazde mate kotko mozna wypetni¢ migsem, ktore
dobrze komponuje si¢ ze smakiem. Krawedzie pierscienia czotowego sa mocno docisnigte

i uszczelnione.

Umie$¢ placek migsny na patelni, az bedzie dobrze usmazony.

UWAGI:

Tego akcesorium mozna uzywac do robienia ciasta migsnego, pierogow rybnych
i innych typowych potraw.

n OSTRZEZENIE:

Uzyj popychacza do zywnosci, aby wepchna¢ migso do rury czotowej i nie uzywaj
palcow ani innych przyboréw do popychania zywnosci!

AKCESORIA DO BLENDERA

ij UWAGI:

Maksymalna pojemno$¢ kubka wynosi 1250 ml (pojemno$¢ znamionowa: 1250 ml).




MONTAZ

1.

Opus¢ gtowice maszyny do pozycji poziomej, a pokretto blokujace wysunie si¢ automatycznie
i zablokuje gltowice.

Otworz gorng pokrywe.

Przytrzymaj uchwyt szklanego kielicha w zlaczu wyjsciowym, obro¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, aby zablokowac.

KORZYSTANIE Z BLENDERA

1.

2.

W16z pokrojone kostki owocow do kielicha, dodaj troche¢ wody, mleka lub innego ptynu,
przykryj pokrywka.

Otwoérz gorng pokrywe, umies¢ szklany kielich w zlaczu wyjsciowym i zablokuj pokrywke
stoika.

Po zakonczeniu instalacji podiacz zasilanie i uzywaj 12 predkosci pracy, az do osiagnigcia
pozadanego efektu. Jesli kawatki owocow sa wigksze, mozesz uzy¢ niskiej predkosci, aby

ij UWAGI:

1.  Przed zainstalowaniem szklanego stoika upewnij si¢, ze urzadzenie jest
wylaczone.

2. W trybie pulsacyjnym nalezy wybra¢ predkos¢ 12, a nastepnie kilkakrotnie

nacisna¢ ,,pokretto”, aby wiaczy¢ tryb pulsacyjny.

Gdy szklany stoik jest pusty, nie wlaczaj urzadzenia na dtuzej niz 30 sekund.

Nie wktadaj zywnosci do szklanego stoika ponad jego pojemnosc.

5. Kielich blendera jest szklany, do mieszania lub mycia nie nalezy uzywac¢ wody
o temperaturze powyzej 40°C.

W

CZYSZCZENIE 1 KONSERWACJA

Podczas czyszczenia produktow nalezy przestrzegac nastepujacych zasad.

CZYSZCZENIE OBUDOWY MIKSERA

1.

>

Przed czyszczeniem nalezy odtaczy¢ przewod zasilajacy.

Nie nalezy my¢ miksera bezposrednio woda, poniewaz moze to spowodowac porazenie pradem,
wewngtrzng rdz¢ i inne usterki.

Obudowe miksera mozna przeciera¢ wylacznie czysta, wilgotna $ciereczka.

NIE ZANURZAC MIKSERA STOJACEGO W WODZIE.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac ostrych, szorstkich lub zracych $rodkow
czyszczacych.




CZYSZCZENIA URZADZENIA

1. Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia, nalezy obroci¢ pokretto regulacji predkosci
w potozenie “00”, aby zatrzymac urzadzenie i wyja¢ wtyczke zasilania, w przeciwnym razie
istnieje niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym lub obrazen ciata.

2. Cze$ci mieszajacych i misy ze stali nierdzewnej nie mozna my¢ w zmywarce. W przypadku
uzycia zrodet ciepta lub zracych detergentow, czesci moga ulec deformacji lub odbarwieniu.

3. Czg$ci majace kontakt z zywnos$cia mozna my¢ detergentem i woda.

4. Niektore czesci mozna w celu umycia oddzieli¢ i nalezy je zamontowaé ponownie po
catkowitym wyschnigciu.

5. Aby chroni¢ produkt, po catkowitym wyschnieciu nalezy na jego powierzchni¢ nanie$¢ troche
oleju.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE I PARAMETRY

Produkt zostat przebadany zgodnie z odpowiednimi wymaganiami mi¢dzynarodowymi, takimi jak
kompatybilnos¢ elektromagnetyczna, dyrektywy niskonapigciowe, przepisy techniczne dotyczace
bezpieczenstwa itp.

Napigcie
Znamionowe

Pojemnos¢

Produkt Numer modelu produktu

Moc produktu

Wielofunkeyjny | KSFP 612.10 B 220-240V

mikser stojacy | KSFP 612.00 B 50-60Hz 1500w 61




ROZDZIAL 5. PYTANIA T ODPOWIEDZI

Objaw

Urzadzenie nagle przestato
dziatac.

Przyczyna

Zbyt dtugi czas pracy
urzadzenia lub zbyt wysoka
temperatura otoczenia powoduja
wylaczenie silnika w celu
ochrony urzadzenia przed
przegrzaniem.

Metoda naprawy

Ustaw pokretto regulacji
predkosci w potozeniu ,,00”,
wyjmij wtyczke zasilania i
uruchom urzadzenie po jego
catkowitym ostygnieciu.

Obracasz pokretto regulacji
predkosci, a urzadzenie nie
reaguje.

Wystepuje przerwa w dostawie
pradu.

Dziata ponownie po podtaczeniu
zasilania elektrycznego.

Glowica jest samoblokujaca.

Utrzymywanie glowy w pozycji
poziome;j.

Wtyczka zasilania jest
podtaczona do gniazdka.

Upewnij sig, ze wtyczka jest
podtaczona do gniazda.

Dzwigk maszyny lub silnika w
ruchu.

Glosny wzrost predkosci lub
obciazenia podczas pracy
mechaniczne;j.

Urzadzenie moze by¢
przecigzone lub uzywane zbyt
dtugo, nalezy dostosowac ilos¢
operacji mieszania i zostawi¢ w

spoczynku po uzyciu.

Zmniejszona predkos¢ silnika.

Niestabilna predko$¢ silnika.

Silnik nie dziata.

Uzywanie w niskich
temperaturach, ktore utwardzaja
olej w maszynie.
Mieszanka powoduje zbyt duze
obciazenie silnika.

Praca bez obciazenia przez
5 minut, aby zmigkczy¢
smarowanie, co ustabilizuje
predkosc.
Zmniejsz ilo§¢ operacji
mieszania i obcigzenie oraz
ustaw predkos¢ na niska.




ROZDZIAL 6. UTYLIZACJA

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzenia wraz z normalnymi odpadami domowymi.

Utylizacje urzadzenie nalezy zleci¢ zarejestrowanej firmie zajmujacej si¢ utylizacja odpadéw
lub wykonac¢ ja za posrednictwem komunalnego zaktadu utylizacji odpadoéw. Przestrzegac
aktualnie obowiazujacych przepisow. W razie watpliwosci skonsultowac si¢ z zaktadem
utylizacji odpadow

ROZDZIAL 7. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbiorce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystepuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz cz¢sci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania zuzytego sprz¢tu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadow komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidlowa utylizacja zuzytego sprzetu oraz baterii (jezeli wystgpuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwosci obecnosci w sprzecie
i bateriach sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprz¢tu, na tym etapie ksztattuje si¢ postawy, ktore wptywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikow drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcoéw wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac¢ dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pozniejsza styczno$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos¢, by nie zanieczyscic¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

¢

Li-Fe52

Rys. A Rys. B
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KERNAU

USER INSTRUCTION
STAN ER




Thank you for choosing this product.
This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance

of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

The operating instructions apply to several models. Differences may therefore occur

Icon Caption Description
A Warning Risk of serious injury or death
Fire Warning; Risk of fire /
/ é \ flammable materials
C Attention Risk of injury or material
damage
A Risk of electric shock Dangerous voltage
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CHAPTER 1. INTRODUCTION

This appliance works well with 1500W powerful motor, low noise design, knob control, easy to operate.
There are three kinds of professional mixing mode with seven-speed settings, show excellent performance.
A variety of accessories can be selected to meet all your demand for the kitchen.

CHARACTERISTIC
. 1500W powerful motor, low noise to work and excellent performance.
. 12-speed settings.
. Three kinds of professional mixing mode, with a multi-speeds option for excellent performance.
. The front and top end are equipped with accessories interface, which is convenient to assemble
various accessories.
. Pop up automatic design, detachable mixing container for easy operation.
. Planetary mixing operation track, no dead corner, more in place.
. 6L large capacity stainless steel mixing container for more ingredients and food.

f NOTES

Please read carefully and keep the instruction well to check before using this appliance.

ENVIRONMENT

. Prohibit the use of the product outdoors or in places where it may be rained on, resulting in the
risk of electric shock from leakage.

. Prohibit the use in wet or water-prone places, insulation decreases resulting in product leakage
and the risk of electric shock.

. Prohibit the use of the power cord when the plug is broken or the whole machine is broken when
it is dropped, the use of the broken state will lead to Burn, electric shock and even cause fire.

. Non-technical personnel are prohibited to disassemble this product, repair, abnormal action

caused by injury, repair is not complete, the risk of electric shock, fire. If the repair is not
complete, it may cause electric shock and fire.

. Please put the product on a sturdy, level surface for use. Uneven placement or tilting can cause
personal injury.

. Do not place or use the product near the heat source, it will lead to damage and failure of the
product.

. Please do not let the power cord hanging from the edge of the table, the power cord entangled

objects or the body will make the product fall and cause injury.
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IMPORTANT

. The mixer is 220V-240V, 50-60Hz and please check whether the power supply can fit it.

. Please clean all accessories before first usage.

. Do not touch power cord, plugs and other electrical parts with wet hands which may lead electric shock.

. When problem occurs, rotate the speed knob to “00” or press the switch button to stop the machine,
unplug the power supply and contact the customer service center or dealer.

. Do not use mixer for other than intended use.

. The use of attachments not recommended or sold by this mixer dealer may cause fire, electrical shock
or injury.

. During mixing, please don’t use the scraper or other tools to concentrate the material in the mixing
container, it may cause involvement or injury.

. Avoid contacting moving parts. Keep hands, hair, clothing, as well as spatulas and other utensils away
from beaters during operation to reduce the risk of injury to persons and/or damage to the mixer.

. Close supervision is necessary when mixer is used by or near children or incapacitated persons.

. Please turn to “00” setting, and unplug the power plug during installation, removing or cleaning parts,
otherwise it may cause injury.

. Do not touch the motor part after prolonged using.

. Do not use the mixer to continue to work for over 24min.To stop and cool it down by 15min, before
start it again.

. This machine comes with overheat protection. When the machine overheats, it will automatically stop
running. It will not run again until it cools down.

. When one of the output ports is operating, please make sure to remove the parts or components that
are connected to the other output ports and be installed a protective cover.

. To be careful when mixing hot food or liquid.

f NOTES:

. THIS UNIT IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY.

. Do not dump the appliance when it is not in use.

. Do not leave mixer unattended while it is operating.

. To check product periodically. Please do not continue to use it if there is any damage.

. Do not try to repair this product by yourself. You should contact customer service center or
send it to special maintenance site for inspection and maintenance.

. Please keep this appliance, accessories, all packaging (including outer packing, color box
packaging, PE bags, etc.) away from children.

. Do not put any unnecessary objects into the container when the machine is running.

. Do not plug into the power supply without the required accessories installed.

. The machine should be put on a flat and stable platform.

. Do not use the equipment without any food.

. When using the meat grinder parts, be sure to use the standard food pusher.

. Overload caution! Please do not use grinder head or glass jar together with mixing functions.
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CHAPTER 2. DESCRIPTION FOR COMPONENT

Ve
STANDARD ACCESSORY
1. Top Lid 7. Switch
2. Front Lid 8. Button and Screen
3. Transverse power take-off 9. Button
4. Stainless steel bowl 10.  Dough hook
5. Upper power take-off 11.  Whisk
6. Body 12.  Beater

26
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ACCESSORIES
Mincer, Sausage, Juicer

1. Food pusher

2. Food Tray

3. T-Tube

4. Hose

5. Cutting Blade

6. Cutting Plate (#7)

N

11.
12.

Cutting Plate (#3)

Cutting Plate (#5)

Fixing Ring

Attachment for making Sausage
Plastic Cover

Glass Jar

27




CHAPTER 3. DESCRIPTION OF USING

4 )
1. DESCRIPTION FOR STANDARD ACCESSORIES

The standard parts of this machine are composed of
dough hook, whisk, beater and stainless steel bowl.

1. Installation and dis-assembly of mixing head
(refer to figure A). Press the locking button, the
upper body will pop up automatically, at this
time, the mixer is without electricity.

2. Insert the bowl cover to insert the notch at the
upper end of the dough hook to the driving shaft.

3. Push the dough hook upward and turn Counter
clockwise until it cannot move.

To remove attachments (Refer to figure B):

1. Push the dough hook upward and turn clockwise until it cannot move.
2. Take the dough hook out and remove the bowl cover.
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SWITCH KNOB DISPLAY FUNCTION

V% N

| " , ‘— Speed control display

l‘_ Time display

N S/

When the power is turned on, the speed control display will be “00” and the time display will be
“PUSH”, prompting you to press down (pressing the display means pressing the switch knob). At this
time, the speed control and time display lights flash.

Press the display, the product starts to run with the default 1 speed. At the same time, the time display
begins to count. Rotate the speed knob, can choose the speed. During running of mixer, even if you
change the speed, the time will continue to count unless the display is pressed again or the speed is
back to ,,00”. At this time, mixer stops working and the time stops counting.

Turn the speed knob to select the speed you need, press the switch knob (i.e., the display), the product
will start working with this speed.

The speed knob can be rotated 360 degrees, there are ,,017, ,,02”, ,,03”,,,04 ,,.... ,,12”, 12 speeds to be
chosen, which ,,12” is the maximum speed, ,,01” is the minimum speed.

The maximum running time of the product is 30 minutes, and the product will stop automatically
after 30 minutes.

MIXING BOWL

A

=

10.
11.
12.

1. Keep the appliance in a safe, stable, clean and dry place.

One hand hold on the head of the machine, another hand press the locking button, the appliance will
automatically lift the head, and we can make the appliance head to the maximum position by hand
and install bowl cover.

Installing the dough hook to the specified position according to above installing method.

Place the stainless steel bowl in the specified position and lock it clockwise.

Do not exceed the bowl’s maximum capacity so as not to overload the appliance.

Ready and press down the appliance head to lock (the locking button will pop-up) to recover the head
position.

Switch on the 220V-240V 50-60Hz safety power supply.

Use the speed knob of the mixer to choose the speed you need.

When the mixture reaches the desired range of agitation, turn the speed knob to the “00” and unplug
the power plug.

Turn the stainless steel bowl counterclockwise and remove it from the machine.

Take out the mixture from a bowl.

The cleaning of parts can be carried out in the light of the methods described in “cleaning and
maintenance”.
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é NOTES

Before using this product, please clean the accessories with detergent, rinse it with
water and leave it dry and ready

DOUGH HOOK

Dough Hook use for mixing bread, pasta, Chinese pasta and other dense foods.

1.

Choose the Dough Hook, install the Dough Hook and the stainless steel bowl according to the steps
described before, add the dry yeast and liquid material after adding the flour which needs stirring.

2. When fully installed, turn the switch knob to the 1 speed and observe that when the flour has been
rolled, rotate the switch knob to the 2 speed until the dough has a good elasticity or the gluten you
needed.

BEATER

For use, mixer mixing medium density food such as cake, pie, cookie dough, butter, jujube paste cake and
so on which produced using low gluten flour.

1.

Choose the beater. According to the steps described before, install the beater and the stainless steel
bowl. Add the ingredients that need stirring.

2. After fully installed, plug in the power cord and turn on the switch knob. Before mixing the ingredients,
adjust the switch knob to 1 speed, and gradually increase to the desired speed as the mixing process.
WHISK

Used for mixing materials when mixed with air, such as: the production of protein cream, salad sauce, cream
puffs, Sponge Cake, etc.

1.

Please wipe the stainless steel bowl and egg whisk to make sure there is no water or oil.

According to the steps described before, rotary whisk and install it and stainless steel bowl, and put in
the necessary mixing of the protein (There must not have a little yolk in the protein).

After complete installation, plug in the power supply, open the speed knob to 10-12 speeds, so that the
egg white whipped to the desired degree of curing.

FOAMING STATE AT DIFFERENT STAGES

First step

The bubbles are very big and uneven

Begin step

The bubbles become fine and turn white

Wet foaming

Raise the whisk and then the bubbles can stand up and its front end is
downward

Slightly curing Raise the whisk and its front end is very sharp and soft.
Dry foaming Raise the whisk, which have sharp angle with uniform color and luster.
Curing and dry steps Raise the whisk, which have sharp angle with uniform color, mottled and

without luster.
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PRODUCTION OF CREAM

1. Chill the stainless steel bowl in the refrigerator for about 20 minutes.

2. Select the whisk, install the whisk and refrigerate the stainless steel bowl according to the steps
described earlier, and put in the whipping cream and sugar that you need to mix.

3. After installing completely, plug in the power supply, turn on the speed knob and start mixing at 4
speeds until the desired degree of curing.

BUBBLES STATE AT DIFFERENT STAGES

Primary stage

Mix well and begin to thicken.

Patterns appear

Lift the whisk and the sharp corner will stand up and can be mixed with
other ingredients for proper curing.

Cured state

Creamy foam with sharp corner fully raised to the desired level of curing
for cake cream, ice cream, puff filling, etc.

é NOTES:

1. Cream curing only changes in just a few seconds.
2. In order not to pass excessively, please keep observing from the stage of appearance.
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MIXING INGREDIENTS DETAILED REFERENCE TABLE

Accessories Food ratio Operating time

Remarks

Concentrated foods, such

as a variety of dough,
High- Water the time marked here is
gluten is not flour into a group time,
flour less than such as bread and other
1500¢ 750ml West Dessert, please
lengthen the operation
After workine in 1 time according to the
speed for 1 m!oiynute need, when using the
work in 2 speed fo; maximum amount, it is
7 minutespl fyou recommended that the
have not acﬂieved the machine work for every
desired result after 8 12 16 minutes with a 15
[;louih minutes of work, you minutes break.
00! ) L 2 Don’ hich
Medium Water | can increase the time. on'tuse a higher
and low ! s . speed for mixing; the
is not (Don’t use a higher . .
gluten . proportion of dry flour in
o less than speed for mixing).
our
1500g 800ml

water should be placed
according to the standard
ratio. If the amount of
dry flour is more than
1500g in one time, it
may cause damage to the

machine.
Note: The ratio of high-gluten flour to water is 2:1 ; the ratio of medium- and low-gluten
flour to water is 2:1.2.
Flour 100g . .
Medium density foods
1-5 such as: pancakes and
Caster sponge-like mixtures.
100g
sugar
Beater Butter 100g 3-5 minutes Light-duty foods such
as fresh cream, whole
eggs, egg whites. Make
.8 sure egg white is no
Egg 2 sztuki

water or oil. If the time

is too long, it may cause

excessive mixing. Watch
out when mixing.
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MAKING BREAD AND OTHER PASTRY:

Medium and low gluten flour 300g, sugar 60g, 1 egg, yeast powder 3g, butter 30g, water 120g.

2. Install the dough hook, put the flour first, then put the water and other ingredients (except butter).

3. First open 1 speed kneading 1 minute, until the flour into a dough open 2 speed to knead 5 minutes,
and then open 3-4 speed for 10 minutes. The dough out of the film. Finally, put butter in the dough
with 3 speed continue to knead 5 minutes. Put in the oven on the bread out.

CHAPTER 4. INSTRUCTIONS FOR SELECTING ACCESSORIES FOR USE

4 )

Mincer, sausage, kebbe, juicer accessories

MINCER

1. Hold on the T-tube and put the snake into tube.

2. Place the cutting blade on the snake with the sharp upward.

3. Select cutting plate (#3/#5/#7mm) that you need on the cutting blade.

4.  Tighten the fixing ring.

5. Open the front cover and install the assembled head tube attachments into transverse power
take-off by counterclockwise rotation. Pls note that to match the head tube perfectly.

6.  Place the food tray on the inlet of the meat grinder.

7. Put a container at the meat filling outlet, cut the meat into small pieces, put them on the food
tray, push in the food pusher and turn on the machine. Now it is ready for mincing.

- J
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ij NOTES:

1. Please use the food pusher to push the meat into feeder, and do not use fingers
or other utensils to push the meat.

2. It will be better to cut the meat in small pieces.

3. When using a meat grinder attachment, it is necessary to remove the dough
hook, beater or whisk from the mixer.

The Operatin
Accessory maximum P . g Speed Remarks
time
amount
Beef 1,5kg 3 mins Cut the
meat grinder 312 meat into
accessories 20*20*60
Pork 1,5 kg 3 mins mm

é CAUTION

Do not put the meat with skin tendon or bone into the grinder.
To protect the machine and extend its service life, do not exceed the maximum load
capacity of the machine for a single grinding.

SAUSAGE
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Hold the head tube and put the snake into a head tube.

Place the blade and the appropriate cutting plate and sausage on the snake in turn and tighten

the fixing ring.

3. Open the front cover and install the assembled head tube attachments into transverse power
take-off by counterclockwise rotation. Pls note that to match the head tube perfectly.

4. Soak the casing in cold water for 10 minutes, and gently cover it on the sausage.

5. Put the meat on the food tray, use the food pusher to push the meat into the head tube, turn on
the machine, stir the meat is filled into the sausage casing, during the period if the casing is
subject to resistance to give it some water.

6.  Tie the sausage in knots. Then the sausage is finished.

D —

n WARNING:

Beware! Overfilled sausages will expand when boiling or frying and the sausage may
tear! Please use the food pusher to push the meat into head tube, and do not use your
fingers or other utensils to push the food!

KEBBE
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N —

Hold the head tube and put the snake into a head tube.

The plastic plate and plastic cover are successively arranged on the snake and tighten the fixing
ring.

Open the front cover and install the assembled head tube attachments into transverse power
take-off by counterclockwise rotation. Pls note that to match the head tube perfectly.

Mix the mutton and wheat flour, place it on the food tray, push it into the meat grinder with a
food pusher, turn on the machine and mix the ingredients to form a hollow doughnut through
the extrusion of the meat paste.

Cut the doughnut into the required length. Each small circle can be filled with meat which is
well blended with the taste. The edges of the face ring are tightly pressed and sealed.

Place the meat pie in the pan until it is deep fried and well done.

NOTES:

This accessory can be used to make a meat pie, fishing dumpling, and other typical
food.

n WARNING:

Please use the food pusher to push the meat into head tube, and do not use your fingers
or other utensils to push the food!

JUICER ACCESSORIES

C NOTES:

The maximum scale of cup is 1250ml (rated capacity: 1250ml).
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ASSEMBLING

1. Lower the machine head in a horizontal position, the locking rotary knob will pop-up
automatically and lock the head.

2. Open the top lid.

3. Hold the glass jar handle into the output connector, rotate it clockwise to lock.

USAGE OF THE JUICER

1. Putthe sliced fruit cube into the glass jar, add some water or milk or some other liquids, cover
the lid.

2. Open the top lid, put the glass jar in the output connector and lock the jar clock wisely.

3. After complete installation, plug in the power supply and use 12 speed to work until the desired
effect is achieved. If the fruit pieces are larger, you can use the low speed to mix 2-3 seconds
first, and then adjust to the appropriate speed.

ij NOTES:

1. Make sure the machine is power off before install the glass jar.

Pulse mode, select 12 speed and then press the ,,switch knob” repeatedly to

achieve Pulse operation.

Do not turn on the machine for more than 30s while the glass jar is empty.

4. Do not put food into the glass jar exceed the capacity. The juicer jar is glass, do
not use the water over 40°C for blending or washing.

(951

CLEANING AND MAINTENANCE

For the goods for your product, the following conditions must be observed when cleaning.

THE CLEANING FOR THE HOUSING OF MIXER

1. Please unplug the power cord before cleaning.
Do not wash the mixer with water directly, due to it may cause electric shock, internal rust and
other faults.

3. The housing of mixer can only be wiped with a clean damp cloth.

DO NOT IMMERSE THE STAND MIXER IN WATER.

5. Do not use any sharp, rough or corrosive cleaning items to clean the machine.

>
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HOW TO CLEAN YOUR APPLIANCE

1. Before you clean the appliance, be sure to turn the speed control knob to “00” to stop the
machine and remove the power plug, otherwise there is a danger of electric shock or injury.

2. The mixing parts and stainless steel bowl can’t be cleaned by dishwashers. If heat sources or

corrosive detergents are used, they may be deformed or discolored.

The parts that connected with food can be washed with detergent and water.

Some parts can be separated to wash and must be installed again when they are completely dried.

5. To protect this product, please add some oil to its surface after it dried out completely.

B w

TECHNICAL SPECIFICATIONS AND PARAMETERS

This product has been tested by relevant international requirements, such as electromagnetic
compatibility, low voltage directives, safety technical regulations, etc.

Product
Capacity

Product Model Number  Rated Voltage  Product Power

Multi-function | KSFP612.10 B 220-240V

stand mixer KSFP 612.00 B 50-60Hz 1500W 61
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CHAPTER 5. QUESTIONS AND ANSWERS

Phenomenon

The machine suddenly does not

work.

Reason

Whether the machine running
time is too long or the ambient
operating environment

from overheat to power off.

temperature is too high, causing
the motor to protect the machine

Method

Turn the speed control knob to
“00”, remove the power plug
and operate the unit after it has
cooled down completely.

Turn the speed control knob and

the machine does not react.

Whether there is a blackout.

Operate after incoming electric.

Whether the head is self-
locking.

Keep the head in a horizontal
position.

Whether the power plug plugged
into the socket.

Be sure that the plug is plug into
socket.

Machine or motor sound in
motion.

A loud increase in speed or load
during a mechanical operation.

May overload or use too long,
please adjust the amount of
mixing and rest after use.

Motor speed down.

Whether it is used in low

Unstable motor speed.

temperatures which will harden
the oil in the machine.
Whether the mix will cause the
motor to load too much.

Motor does not work.

No-load 5 minutes to soft the
lubrication which will stabilize
the speed.

Reduce the amount of agitation
and the load and turn the speed
to the low position.

39



CHAPTER 6. DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when
you dispose of your old refrigerator.

Z B

Li-Fe52

Rys. A Rys. B
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KERNAU

NAVOD K OBSLUZE
MULTIFUNKCNIHO ZAR{ZEN{ SERIE
KSFP 612.10 B/ KSFP 612.00 B




Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpecnostni informace a pokyny pro provoz a tdrzbu vaseho
spotiebice.
Prosim prectéte si pozorné tento navod k pouziti pied pouzitim piistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

Viz navod k pouziti

Horky povrch

Model KSFP 611 MB
Nominalni napéti 220-240V~
Piikon 1100W-1400W-1500W
Frekvence 50-60Hz
Ttida kryti 11
Ikona Titulek Popis
A VAROVANI Nebezpeci vaznehg zranéni nebo
smrti
NEBEZPECI URAZU Nebeznedné nanéti
/ j \ ELEKTRICKYM PROUDEM cbezpecne napetl
POZAR Riziko pozarui/, Ilorlavych
/ /_\ \ materialt
i’i POZOR Nebezpeci ufazu nebo hmotné
Skody
@ DULEZITA POZNAMKA Informace o spravném provozu
systému
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KAPITOLA 1. UVOD

Zatizeni dobfe spolupracuje s motorem s vykonem 1500 W, vyznacuje se tichou konstrukei, je vybaveno
ovladacim knoflikem a jeho obsluha je snadna. Nabizi tfi typy profesionalnich rezimi mixovani pfi sedmi
rychlostnich nastavenich zarucujicich perfektni vykon. Abychom vyhovéli vem vasim kulinafskym
potfebam, mate na vybér rizna ptislusenstvi.

CHARAKTERISTIKA

. Uginny motor s vykonem 1500 W, nizka hluénost a vynikajici vykon.

. 12 rychlostnich nastaveni.

. Tti typy profesionalnich rezimi mixovani, s moznosti nastaveni riznych rychlosti pro zaru¢eni
dokonalého vykonu.

. 4. Predni a horni ¢ast jsou vybaveny rozhranim pro pfislusenstvi, které je vhodné pro montaz
ruzného piislusenstvi.

. Automaticky se vysouvajici konstrukce, odnimatelna mixovaci nadoba pro snadnou obsluhu.

. Planetarni draha michani, zadny mrtvy uhel, dukladn&jsi prace.

. Velka mixovaci nadoba z nerezové oceli 0 objemu 6 litri pro uchovani vétsiho mnozstvi surovin
a potravin.

f UPOZORNENI

Pied pouzitim zafizeni si peclivé piectéte navod a uschovejte jej pro pozdejsi nahlédnuti.

SRODOWISKO PRACY
. Je zakazano pouzivat vyrobek venku nebo na mistech, kde na néj mize padat dést’, coz muze
zpusobit riziko Grazu elektrickym proudem z divodu preteceni.
. 2. Nepouzivejte zafizeni ve vihkych mistech nebo oblastech vystavenych vodé, protoze se muze
zhorsit izolaéni vykon, zpusobit netésnost vyrobku a uraz elektrickym proudem.
. 3. Je zakazano pouzivat napajeci kabel s poskozenou zastr¢kou nebo pokud je poskozeno celé

zafizeni po padu. Pouziti poskozeného zafizeni mize zpUsobit popaleniny, uraz elektrickym
proudem nebo dokonce pozar.

. 4. Neodbornému personalu se zakazuje demontaz vyrobku, jeho oprava, nefunkénost v dusledku
zranéni, netiplna oprava, nebezpe¢i Grazu elektrickym proudem, pozaru. Netplna oprava mtize
zpusobit uraz elektrickym proudem a pozar.

. 5. Vyrobek musi byt umistén na stabilnim rovném povrchu. Nerovné umisténi nebo naklonéni
zafizeni muize zpUsobit zranéni.

. 6. Neumist'ujte ani nepouzivejte vyrobek v blizkosti zdroje tepla, protoze by mohlo dojit k jeho
poskozeni nebo poruse.

. 7. Nenechavejte napajeci kabel viset pies okraj stolu; napdjeci kabel zamotany do predméti

nebo kolem téla zpusobi pad vyrobku a zranéni.
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DULEZITE TIPY

. Mixér je napajen napétim 220V-240 V, 50-60 Hz a je nutné ovétit, zda je pro néj zdroj vhodny.

. Pfed prvnim pouzitim vy¢istéte veskeré piislusenstvi.

. Nedotykejte se napajeciho kabelu, zastréek a jinych elektrickych ¢asti mokryma rukama, mohlo by
dojit k urazu elektrickym proudem.

. Dojde-li k problému, otoéte otocny knoflik rychlosti do polohy ,,00° nebo stisknéte tlacitko napdjeni
pro zastaveni stroje, odpojte napéjeni a kontaktujte centrum péce o zakaznika nebo prodejce.

. Nepouzivejte mixér k jinym ucelim, nez ke kterym je urcen.

. Pouziti ptislusenstvi, které neni doporu¢eno nebo prodano prodejcem mixéru, mize zpusobit pozar,
uraz elektrickym proudem nebo zranéni.

. Pfi michani nepouzivejte Skrabku nebo jiné nastroje ke zahusténi materialu v michaci nadobé, protoze
by to mohlo zptisobit zranéni nebo poskozeni.

. Vyvarujte se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi. Kdyz je mixér v provozu, drzte ruce, vlasy, odév, $pachtle
a dalsi nac¢ini mimo dosah §lehact, abyste snizili riziko zranéni uzivatele a/nebo poskozeni mixéru.

. Kdyz mixér pouzivaji déti nebo osoby vyzadujici zvlastni péci, je nutny piisny dohled.

. Pfi instalaci, demontazi nebo ¢isténi dili otocte zatizeni do polohy ,,00“ a vytahnéte zastréku
ze zasuvky, jinak muze dojit ke zranéni.

. Po del$im pouzivani se nedotykejte ¢asti motoru.

. Mixér nepouzivejte nepietrzité déle nez 24 minut. Pfed opétovnym spusténim jej zastavte a nechte
15 minut vychladnout.

. Zatizeni je vybaveno ochranou proti prehtati. Kdyz se zatizeni piehieje, automaticky ptestane fungovat.
Nelze jej znovu zapnout, dokud nevychladne.

. Kdyz je v provozu jeden z vystupnich porti, odstraite dily nebo komponenty piipojené k ostatnim
vystupnim portim a nainstalujte ochranny kryt.

. Bud'te opatrni pti michani horkych jidel nebo tekutin.

f UPOZORNENI:

+  ZARIZEN{ JE URCENO POUZE PRO DOMACI POUZITI.

. Nehazejte se zatizenim, kdyz se nepouziva.

. Nenechavejte mixér béhem provozu bez dozoru.

. Vyrobek musi byt pravidelné kontrolovan. Pokud je zafizeni poskozeno, nesmi byt pouzivano.

. Nepokousejte se vyrobek opravit sami. Pro kontrolu a udrzbu se prosim obrat'te na centrum
péce o zakaznika nebo zaslete zatfizeni do specidlniho servisniho stiediska.

. Zatizeni, ptisluSenstvi a veskery obal (véetné vnéjsiho obalu, barevnych krabic, PE sacku
atd.) uchovavejte mimo dosah déti.

. Kdyz je zatizeni v chodu, nevkladejte do nadoby zadné nepotiebné predméty.

. Nepfipojujte zafizeni ke zdroji napdjeni bez nainstalovaného pozadovaného piislusenstvi.

. Zatizeni musi byt umisténo na rovném a stabilnim povrchu.

. Nepouzivejte zafizeni bez jidla.

. Pii pouziti ¢asti mlynku na maso pouzijte standardni posunovac na potraviny.

. Varovani pi‘ed pretiZzenim! Nepouzivejte mlynek nebo sklenénou nadobu s funkcemi
mixovani.
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KAPITOLA 2. POPIS DiLU

-

STANDARDNI VYBAVEN]
1. Horni viko
2. Piedni viko
3. Pti¢ny ptidavny pohon
4. Horni pfidavny pohon
S. Misa z nerezové oceli
6. Téleso

® =

11.
12.

Pfepinac
Tlacitko a displej
Tlacitko

Hak na tésto
Metla

Slehag
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-

PRISLUSENSTVI

Mlynek na maso, nastavec na vyrobu klobas, odstaviiovac

SNk wW =

Posunova¢ na potraviny
Téc na potraviny

T-dil

Had

Rezaci epel

Rezaci deska (&. 7)

7.
8.
9.

10.
11.
12.

Rezaci deska (&. 3)

Rezaci deska (&. 5)
Upeviovaci krouzek
Nastavec na vyrobu klobas
Plastovy kryt

Sklenéna nadoba
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KAPITOLA 3. POPIS POUZITI

-
1. POPIS STANDARDNIHO PRISLUSENSTVI

Standardni soucasti tohoto zafizeni je hak na tésto,
metla, $leha¢ a nerezova misa.

Montéaz a demontaz michaci hlavice (viz obrazek A)
Po stisknuti zamykaciho tla¢itka se horni ¢ast zafizeni
automaticky vysune a b&hem této doby je mixér
odpojen od elektrického napajeni.

1.  Nasadte viko misy pro vlozeni vyfezu
nachazejiciho se na hornim konci haku na tésto
na hnaci htidel.

2. Zatlacte hak na tésto nahoru a otolte proti
sméru hodinovych ruc¢icek, az se nebude moci
pohybovat.

Pro odpojeni nastavct (viz obrazek B):

2. ZatlaCte hak na tésto nahoru a otacejte jim ve sméru hodinovych rucicek, az se nebude moci
pohybovat.
3. Vyjméte hak na tésto a sejméte viko misy.
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FUNKCE ZOBRAZENI OVLADACIHO KNOFLIKU

V% N

L1 = ‘— Zobrazeni ovladani rychlosti

| <mmmm Zobrazeni asu

N /

Po zapnuti napajeni se na displeji ovladani rychlosti zobrazi ,,00* a na casovém displeji se objevi slovo
PUSH®, které vas vyzve ke stisknuti (stisknuti displeje znamena stisknuti knofliku pfepinace). Béhem
této doby blikaji kontrolky rychlosti a ¢asu.

2. Po stisknuti displeje zacne zatizeni pracovat s vychozi rychlosti 1. Soucasné se na displeji spusti
odpocitavani ¢asu. Rychlost se nastavuje ota¢enim knofliku rychlosti. Kdyz je mixér v chodu, i
po zméné rychlosti, bude ¢as pokracovat v odpocitavani, dokud znovu nestisknete displej nebo se
rychlost nevrati na nastaveni ,,00“. V tomto okamziku mixér prestane pracovat a ¢as se prestane
odpocitavat.

3. Chcete-li zvolit pozadovanou rychlost, otocte knoflikem rychlosti, stisknéte spinaci knoflik (tj. displej)
a jednotka se spusti pfi této rychlosti.

4. Knoflik ovladani rychlosti 1ze otacet o 360 stupnii, dostupné jsou hodnoty ,,01%, ,,02%, ,,03%, ,,04...
,,12%. Na vybér je 12 rychlosti, kde ,,12* je maximalni rychlost a ,,01* je minimalni rychlost.

5. Maximalni pracovni doba zafizeni je 30 minut a zafizeni se automaticky zastavi po 30 minutach.

MIiSA NA MIXOVAN{

1. Zafizeni by mélo byt skladovano na bezpecném, stabilnim, ¢istém a suchém miste.

2. Jednou rukou uchopte hlavici zafizeni, druhou rukou stisknéte tlac¢itko zamku, hlavice zatizeni se
automaticky zvedne a vy muzete ruéné nastavit hlavici zatizeni do maximalni polohy a nainstalovat
kryt misy.Zainstaluj hak do ciasta w okreslonej pozycji zgodnie z powyzsza metoda instalacji.

3. Nainstalujte hak na tésto do urcené polohy podle vyse uvedeného zptisobu instalace. Aby nie przeciazy¢
urzadzenia, nie nalezy przekracza¢ maksymalnej pojemnos$ci misy.

4. Umistéte nerezovou misu do uvedené polohy a zajistéte ji ve sméru hodinovych ruc¢ic¢ek.Podtacz
zasilanie 220V-240V 50-60Hz.

5. Aby nedoslo k pretizeni zafizeni, nepfekracujte maximalni objem misy.

6.  Pripravte a stisknéte hlavici zafizeni pro zablokovani (zamykaci tlacitko vysko¢i) pro navraceni
pozice hlavice.

7. Pfipojte napajeni 220V-240 V 50-60 Hz.

8. Pomoci knofliku rychlosti mixéru vyberte pozadovanou rychlost.

9. Jakmile smés dosahne pozadovaného rozsahu michani, otocte knoflikem rychlosti do polohy ,,00“ a
odpojte sitovou zastréku.

10.  Otocte nerezovou misu proti sméru hodinovych rucic¢ek a vyjméte ji ze zafizeni.

11. 11. Vyjméte smés z misy.

12.  12. Dily Ize &istit podle kroki popsanych v Gasti ,,Cisténi a udrzba“.
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C DALSI UPOZORNENI

Pied pouzitim zafizeni oCistéte prisluSenstvi saponatem, oplachnéte vodou a nechte
uschnout.

HAK NA TESTO

Hak na tésto se pouziva pro michani chleba, téstovin, ¢inskych nudli a dalsich hustych potravin.

1. Vyberte hak na tésto, nainstalujte hak na té€sto a nerezovou misu podle vyse popsanych krokd, po piidani
mouky, kterou je tfeba promichat, pfidejte suché drozdi a tekuty material.

2. Po uplné instalaci otocte otocny knoflik pro nastaveni rychlosti 1 a sledujte, po promichani mouky
otocte prepinaé na rychlost 2, az bude mit té€sto dobrou konzistenci nebo pozadované mnozstvi lepku.

SLEHAC

Pro pouziti v mixérech pro michani potravin stfedni hustoty, jako je tésto, tésto na susenky, maslo,
tésto s pastou jujube a podobné, které jsou vyrobeny z mouky s nizkym obsahem lepku.

1.

Vyberte §lehac. Podle vyse popsanych kroki nainstalujte §leha¢ a nadobu z nerezové oceli. Pridejte
ptisady, které maji byt smichany.

2. Po dokonceni instalace zapojte napajeci kabel a zapnéte ovladaci knoflik ptepinace. Nez zacnete
ingredience michat, nastavte ovladaci knoflik ptepinace na rychlost 1 a béhem michani postupné
zvysujte rychlost na pozadovanou rychlost.

METLA

Pouziva se k michani nadychanych ingredienci, jako jsou: vyroba bilkového krému, salatové zalivky,
krémovych vétrniku, piskoti atd.

1.

Vytiete nerezovou misu a $lehac na vejce, abyste se ujistili, ze v nich neni voda ani olej.

Podle vyse popsanych krokti pouzijte rota¢ni metlu, nainstalujte ji a nerezovou misu a vlozte potiebnou
smés vajecnych bilki (v bilku nesmi byt zadny zloutek).

Po dokonceni instalace zapojte napajeni a nastavte ovladaci knoflik rychlosti na rychlost s hodnotou
10-12, abyste vyslehali bilky na pozadovany stupen tuhosti.
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STAV PENENI V RUZNYCH FAZICH

Prvni krok

Puchyiky jsou velmi velké a nerovnomeérné

Zahajte krok

Puchyfe se zmensi a zméni barvu na bilou

Pénéni na mokro

Zvednéte metlu, aby se puchyiky mohly zvednout a jeji predni Cast
sméfovala dold

Lehké zhutiovani

Zvednéte metlu a jeji pfedni ¢ast bude velmi ostra a mekka.

Pénéni na sucho

Zvednéte metlu, ktera ma ostry tihel s jednotnou barvou a leskem.

Féaze zhutnéni a sucha faze

Zvednéte metlu, kterd ma ostry uhel a jednotnou barvu, melir a bez lesku.

HNETENI KREMU

1. Nerezovou misu chlad’te v lednici po dobu asi 20 minut.

Vyberte metlu, nainstalujte metlu a ochlad’te nerezovou misu podle vyse popsanych kroki, poté ptidejte

Slehacku a cukr, ktery chcete smichat.
3. Pouplné instalaci zapnéte napajeni, zapnéte ovladaci knoflik rychlosti a zaénéte michat se 4 rychlostmi,
dokud nedosahnete pozadovaného stupné tuhosti.

Zakladni etapa

Dobte promichejte a zacnéte zahust'ovat.

Objevi se vzory

Zvednéte metlu a ostry roh se postavi a mizete jej smichat s ostatnimi
ptisadami, aby potfadné ztuhl.

Tuhy stav

Krémova péna s ostrym rohem zcela zvednutym na pozadovanou troven
tuhnuti pro dortové krémy, zmrzliny, naplné do vétrniki atd.

C UPOZORNENI:

1. Ke ztuhnuti krému dojde béhem nékolika sekund.
2. Aby nedoslo k nadmérnému uslehani pozorujte je od chvile, kdy se objevi.
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PODROBNA REFERENCNI TABULKA MICHANI PRISAD

Prislus§
enstvi

Pomér mnozstvi
prisad

Pracovni ¢as

Rychlo
st

Upozornéni

Koncentrované
potravinové

Mouka's [ Nnozstyi vyrobky, jako jsou riizné
vysokym - o
vody kolace, zde oznaceny
obsahem . .« ’1 s
lepku min. Cas se tyka mouky podle
1500g 750 ml Po praci na Gasové sk}_lpllny: Jako’
. je chléb a jiné zapadni
rychlosti s .
. dezerty, prodluzte
nastavenim 1 po . ]
dobu 1 minuty prosim pracovni
. dobu podle vasich
pracujte na otfeb, pfi pouziti
rychlosti 2 po dobu Potren, pri pouzitt -
. maximalniho mnozstvi
7 minut. Pokud po - .
Lo . se doporucuje, aby stroj
8 minutach prace 1-2
Hak na . pracoval kazdych 16
Mouka se nedosahnete . .
t&sto OURe . R minut s15minutovou
stiednim a sotvi |, Pozadovancho festavkou. Pro michéni
nizkym Mnozstvi vysledku, mizete cas p ne ouii;/e'te i
obsahem 'VOdy prodlouzit. chil)ost' o}lnérvz]uché
lepku min. 800 (Pro mixovani Yy > pormy o
ml P - mouky ve vodé musi byt
1500 nepouZivejte vyssi
chlost) nastaven podle
g R4 ' standardniho
poméru. Pokud mnozstvi
suché mouky piekroci
1500 g najednou,
muze dojit k poskozeni
zatizeni.
Pozor: Pomér mouky s vysokym obsahem lepku k vodé¢ je 2:1; pomér stftedné- a nizko-
lepkové mouky k vodé je 2:1.2
Mouka loog P otraviny sttedni
hustoty, jako
1-5 jsou: palacinky a
Mou- nadychané
ckovy 100g smési
cukr
N . , . Lekka zywno$¢, taka jak
Sleha¢ Maslo 100g 3-5 minut $wieza $mietana, cale
jaja, biatka jaj. Upewnij
sig, ze biatko jaja nie
2-8 zawiera wody ani oleju.
) Zbyt dhugi czas moze
Vejce 2ks. spowodowaé nadmierne

wymieszanie. Uwazaj
podczas mieszania.
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Smetana Lehké potraviny jako
(38% 800 ml 2 minuty Rychlo Cerstv
st 2-8 ..
tuku) smetana, celd vejce,
vajecné
bilky. Ujistéte se, ze
bilek
Metla neobsahuje vodu ani
Rychlo olej.
Bilek 4-20 ks. 4-6 minut st 10- P#ilis dlouha doba mize
12 vést k
nadmérnému vymichani.
Pri
michani bud’te opatrni.

PRIPRAVA CHLEBA A DALSIHO PECIVA:

1. Mouka se stfednim a nizkym obsahem lepku 300 g, cukr 60 g, 1 vejce, suché drozdi 3 g, maslo 30 g,
voda 120 g.

2. Nainstalujte hak na tésto, nejprve ptidejte mouku, poté pfidejte vodu a zbyvajici piisady (kromé masla).

3. Nejprve nastavte 1. rychlost hnéteni po dobu 1 minuty, dokud se ze smési nestane tésto, nastavte 2.
rychlost pro hnéteni po dobu 5 minut, a poté nastavte 3.-4. rychlost po dobu 10 minut. Vyjmeéte tésto.

4. Nakonec do tésta pfidejte maslo a hnét'te 5 minut pii rychlosti nastavené na 3. Vlozte do trouby.

KAPITOLA 4. POKYNY PRO VYBER PRISLUSENSTVI PRO POUZITI

/ N
Mlynek na maso, nastavec na vyrobu klobas, kebbe, odstaviiova¢ Prislusenstvi
MLYNEK NA MASO

Podrzte T-dil a vlozte $nek do trubky.

Umistéte feznou Cepel na $neku ostiim nahoru.

Vyberte feznou desticku (#3/#5/#7 mm), kterou potiebujete na fezné cepeli.

Utahnéte pojistny krouzek.

Oteviete piedni viko a namontujte sestavené uchyceni celni trubky do pfi¢né vyvodové hiidele
otacenim proti sméru hodinovych ru¢icek. Dbejte na to, aby ¢elni trubka dobfe licovala.
Umistéte tac na potraviny na vstup mlynku na maso.

Umistéte nadobu na vstup pro plnéni masa, nakrajejte maso na malé kousky, polozte je na tac na
8. potraviny, stisknéte posunovac na potraviny a zapnéte stroj. Nyni je zatizeni pfipraveno k mleti.

O

N
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C UPOZORNENI:

Pouzijte posunovac na potraviny pro vtlaceni masa do podavace a nepouzivejte
prsty ani jiné nacini pro posunovani masa.
Maso je lepsi nakrajet na malé kousky.

Pfi pouziti nastavce na mleti masa je nutné z mixéru vyjmout hnétaci hak,

1.

PrisluSenstvi

§leha¢ nebo metlu.

Rychlost

Prislusenstvi
k mlynku na
maso

Druh Maximalni Pracovni
potraviny mnoZzstvi cas
Hovézi 1,5kg 3 min
Veptové 1,5 kg 3 min

8-12

Maso
nakrajejte
na kokusky
o vielkosti
20*20*60
mm

é POZOR:

Do mlynku nevkladejte maso s ktizi, Slachami nebo kostmi. Pro ochranu stroje a
prodlouzeni jeho zivotnosti nepiekracujte maximalni zatizeni stroje na jedno mleti.

NASTAVEC NA VYROBU KLOBAS
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/ N

Podrzte Celni trubku a vlozte $neka do Celni trubky.

Nasad'te ¢epel a piislusnou feznou desku a nastavec na klobasy na $nek a utahnéte pojistny

krouzek.

3. Oteviete pfedni viko a namontujte sestavené upnuti ¢elni trubky do ptiéné vyvodové hiidele
otacenim proti sméru hodinovych ruci¢ek. Ujistéte se, ze Celni trubka perfektné licuje.

4. Vlozte kryt na 10 minut do studené vody a opatrné jim zakryjte klobasu.

5. Umistéte maso na tac na potraviny, pomoci posunovace zatlacte maso do ¢elni trubky, zapnéte
stroj, promichejte maso naplnéné stiivkem na klobasu, a kdyz sttivko klade odpor, ptidejte
trochu vody.

6.  Zavazte klobasu na uzel. Pak je klobasa hotova.

D —

n VAROVANI:

Davejte pozor! Pfilis naplnéna stéivka se pii vafeni nebo smazeni roztahnou a mohou
se roztrhnout! Pro zatlaceni masa do ¢elni trubky pouzijte posunovaé a nepouzivejte
k potlaceni ingrediencin prsty

MASOVE KOULE

-

B ot o @[@D
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Uchopte ¢elni trubku a vlozte $nek do ¢elni trubky.

Plastova deska a plastovy kryt postupné nasad’te na $nek a utdhnéte pojistny krouzek.
Otevfete piedni viko a namontujte sestavené upnuti ¢elni trubky do pficné vyvodové hridele
otacenim proti sméru hodinovych ruc¢icek. Dbejte na to, aby ¢elni trubka dobfe licovala.
Jehnéci maso smichejte s pSeni¢nou moukou, dejte na tdc na potraviny, pomoci posunovace
tlacte do mlynku na maso, zapnéte stroj a ingredience smichejte tak, aby se vytlacenim masové
hmoty vytvorila duté kobliha.

Koblihu nafezte na vhodnou délku. Kazdé malé kole¢ko mizete naplnit masem, které se dobie
hodi k chuti. Okraje ¢elniho prstence jsou pevné pfitlaceny a utésnény.

Vlozte masovou placicku do panve a dobfe ji usmazte.

UPOZORNENI:

Toto piislusenstvi lze pouzit k pfipravé masového tésta, rybich pirohti a dalsich
typickych

n VAROVANI:

Pro tla¢eni masa do ¢elni trubky pouzijte posunovac a nepouzivejte k tlaceni potraviny
prsty ani jiné nacini!

PRISLUSENSTVI K ODSTAVNOVACUM

C UPOZORNENI:

Maximalni objem misy je 1250 ml (jmenovity objem: 1250 ml).

56




MONTAZ

1.

Spust'te hlavici stroje do vodorovné polohy a zamykaci otoény knoflik se automaticky vysune
a zablokuje hlavici.

Oteviete horni viko.

Umistéte zakladnu sklenéné nadoby do vychoziho spojeni, otocte ve sméru hodinovych ru¢i¢ek
pro zablokovani.

POUZITI ODSTAVNOVACE

1.

2.

Nakrajené kostky ovoce vlozte do sklenéné nadoby, pfidejte trochu vody, mléka nebo jiné
tekutiny, zakryjte vikem.

Oteviete horni viko, vlozte sklenénou nadobu do vychoziho spojeni a zablokujte viko nadoby.
Po dokonceni instalace pfipojte napajeni a pouzijte 12 rychlosti, dokud nedosahnete
pozadovaného vysledku. Pokud jsou kousky ovoce vétsi, mizete nejprve pouzit nizkou rychlost
mixovani po dobu 2-3 sekund, a poté nastavit prislusnou vyssi rychlost.

C UPOZORNENI:

1. Pred instalaci sklenéné nadoby se ujistéte, ze je zafizeni vypnuté.
2.V pulzujicim rezimu zvolte rychlost 12, a poté opakovanym stisknutim
,;ovladaciho knofliku“ zapnéte pulzujici rezim.

3. Kdyz je sklenéna nadoba prazdna, nezapinejte zatizeni déle nez 30 sekund.
4. Nevkladejte potraviny do sklenéné nadoby nad jeji objem.
5. Nadoba odstavinovace je sklenénd, k mixovani nebo myti nepouzivejte vodu
teplejsi nez 40 °C.
CISTENI A UDRZBA

Pii ¢isténi produkti dodrzujte tato pravidla.

CISTENI PLASTE MIXERU

1.

>

Pted ¢isténim odpojte napajeci kabel.

Mixér nemyjte piimo ve vodé, protoze by to mohlo zpisobit Graz elektrickym proudem, vnitini
rez a dal$i zavady.

Plast’ mixéru lze otfit pouze ¢istym vlhkym hadiikem.

NEPONORUIJTE STACIONARN{ MIXER DO VODY.

K ¢isténi zatizeni nepouzivejte ostré, abrazivni nebo ziravé Cistici prostiedky.
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CISTENI ZARIZENI

1. Pfed ¢isténim zatizeni otocte ovladaci knoflik rychlosti do polohy ,,00° pro zastaveni zafizeni a
vytahnéte zastréku ze zasuvky, jinak hrozi nebezpec¢i urazu elektrickym proudem nebo zranéni.

2. Mixovaci dily a misy z nerezové oceli nejsou vhodné pro myti v my¢ce nadobi. Pii pouziti
zdroju tepla nebo agresivnich Cisticich prosttedku se dily mohou zdeformovat nebo zménit
barvu.

3. Casti ptichazejici do styku s potravinami Ize omyt saponatem a vodou.

4. Nekteré ¢asti mohou byt pro vy¢isténi rozebrany a po uplném vyschnuti je nutné je znovu
namontovat.

5. Pro ochranu produktu naneste na povrch po tiplném vysuseni trochu oleje.

TECHNICKE SPECIFIKACE A PARAMETRY

Vyrobek byl testovan v souladu s pfislusnymi mezinarodnimi pozadavky, jako je elektromagneticka
kompatibilita, smérnice o nizkém napéti, technické bezpecnostni predpisy atd.

Nominalni Vykon Objem
napéti produktu produktu

Produkt Cislo modelu

M:‘“?f”n,k“,“ KSFP612.10 B 220-240V 1500w o
s aI:i(;erl KSFP 612.00 B 50-60Hz
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KAPITOLA 5. OTAZKY A ODPOVEDI |

Projev

Zatizeni néhle piestalo
fungovat

Pricina

Piilis dlouha doba provozu
zatizeni nebo pfili§ vysoka
okolni teplota zptisobi vypnuti
motoru, aby bylo zafizeni
chranéno pred piehatim.

Zpiisob opravy

Nastavte ovladaci knoflik

rychlosti do polohy ,,00%,

odpojte sitovou zastrcku a po

Uplném vychladnuti zatizeni
spustte.

Otocite ovladaci knoflik pro
nastaveni rychlosti a zafizeni
nereaguje

Doslo k pferuseni napajeni

Po ptipojeni elektrického
napajeni opét funguje

Hlavice je samoblokujici

Udrzovani hlavy ve vodorovné
poloze

Elektricka zastr¢ka neni
zapojena
do zasuvky

Ujistéte se, ze je zastrcka
zapojena do zasuvky

Zvuk stroje nebo motoru v
pohybu

Hluény nartst otacek nebo
zatizeni
pfi mechanickém provozu

Zatizeni muze byt pietizeno
nebo pouzivano pfilis dlouho,
upravte rychlost michani a po
pouziti jej nechte odpocinout

Snizené otacky motoru

Nestabilni rychlost motoru

Pouziti pfi nizkych teplotach, pii
kterych tuhne olej ve stroji.
Smés zpiisobi prilis velke
zatizeni motoru.

Nefunguje motor

Provoz bez zatéze 5 minut pro
zmékc¢eni mazaciho tuku, ¢imz
se stabilizuji otacky.
Snizte rychlost operaci
michani a zatizeni a nastavte
rychlost na nizkou.
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KAPITOLA 6. LIKVIDACE

Nevyhazujte zatizeni do béZného domovniho odpadu.

Likvidaci spotiebi¢e musi provést registrovana firma zabyvajici se likvidaci odpadu nebo
spole¢nost pro likvidaci komunélniho odpadu. Dodrzujte aktualni zavazné predpisy.
V ptipadé pochybnosti se obrat'te na firmu zabyvajici se likvidaci odpadu.

KAPITOLA 7. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zafizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materiali a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol preskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pfed odevzdanim
do sbérny roztiidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
je na vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smeérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spole¢né s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadt, véetné sbéren
opotiebovaného zatizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadi (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zdkonech tvoii piislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zafizeni a baterii (v pfipad¢ pouziti) zabrani Skodlivému plisobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovani a zpracovani
takového spotiebice. Doméacnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétSich uzivatelti drobného zatizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti vSech osob, které mohou mit kontakt se
zatizenim, demontovat.

Nekteré lednicky a mrazni¢ky maji izola¢ni materidl a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednicku likvidovat.

7 X

Li-FeS2

obr. A obr. B
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KERNAU

THCTPYKIIS 3 EKCIIJTYATA LI
BATATO®YHKIIOHAJIBHOT'O
ITPUCTPOIO CEPII

KSFP 612.10 B/ KSFP 612.00 B




JIsskyemo Bam 3a BUOip UbOro nNpoaykry.

VY npomy ITociOHHKY KOpHCTYBaua MiCTHTBCS BaXKJIUBa iH(MOpPMALis 00 TEXHIKN Oe3MeKH Ta IHCTPyKIil
3 eKCIUTyaTalil Ta TeXHiYHOro o0ciayroByBaHHs Barmoro npuany. Ilepinr HiXkK KOPUCTYyBaTuCs CBOIM
MIPUCTPOEM, TIPOCUMO Bac IpounTarh e [1ociOHnK koprcTyBada Ta 30€perTH 10 KHUTY UL II0AAJIBIIOTO
BHKOPHCTaHHSI.

[pouwnraiite iHCTPYKILi.

Tapsiua moBepxHs

Mopeins KSFP 611 MB
HowmiHanpHa Hampyra 220-240V~
Buxopucranus exekTpoeHeprii 1100W-1400W-1500W
Yacrora 50-60Hz
Knac 3axucry 1T
300pakeHHs Iianuc nix iarocrpauniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEKEHHS Pusux CepHO3HIX TpaBM abo
cMepri
PU3UK YPAXKXEHH: HeBesneuna Hampyr
/ A \ EJIEKTPUYHUM CTPYMOM eoestetia Hatpyra
A BOI'OHb Pusuk BUHUKHEHHS MOXKEXI
Pusuk TpaBMyBaHHS 200
VBATA : ..
3aBJaHHs MaTepiabHOI IIKOAN
m BAJKJIMBO / TIPUMITKA lipopwais croconiio
MIPaBUIBHOT POOOTH CUCTEMH
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PO3JLJI 1. BCTYII

Ipuctpiii 1oOpe B3aemoie 3 ABUrYHOM moTyxkHicTio 1500 BT, Mae TuXy KOHCTPYKLitO, OCHALCHHIT
PEryJIsaTOpOM YIPABIIHHSI 1 BIAPI3HIAETHCS IPOCTOTOIO Y BUKOPUCTAaHHI. BiH mpononye Tpu THIN
npoeciitHUX PEKUMIB 3MILIyBAaHHS Ha CEMHU LIBUIKOCTSIX, FAPAHTYIOYN BIAMIHHY [IPOIYKTUBHICTb.
JloctynHi pi3HOMaHITHI aKcecyapu [Uisl 3aI0BOJICHHS BCIX Ky/TiHAPHHUX MOTpPEO.

XAPAKTEPUCTHUKA

. Totyxuuit qeurys 1500 Bt, Hu3bKHI piBeHb LIyMy Ta BiAMiHHA IPOJXYKTHBHICTb.

. 12 HajamTyBaHb MIBUIKOCTI.

. Tpu tunu npodeciiiHuX peXUMIB 3MILIYBaHHS 3 MOXJIMBICTIO BCTAHOBJICHHS PI3HHUX
LIBUKOCTEH 1151 3a0€3MeueHHsI BiIMIHHOT IPOYKTHBHOCTI.

. Iepenuss Ta BepxHi 4acTHHH oOnaaHaHi iHTepdelicom Ut akcecyapiB, 3pyuHHM st
BCTAHOBJICHHSI PI3HHX aKCecyapiB.

. ABTOMATHYHA BHCYBHA KOHCTPYKLIisI, 3HIMHA Yallia UIsl 3MiLlyBaHHsI JUIs 3pyIHOCTI eKCILUTyaTarlii.

. IlnanerapHuil HUIIX 3MILTyBaHHS, BiICYTHICTh MEPTBOTO KyTa, OLIBII TOYHA PoOOTA.

. Benuka 6-niTpoBa yama Uit 3MILIyBaHHs 3 HEp)KaBIlOUOi cTami [uisi 30epiraHHs OiabLIOl

KUTBKOCTI IHFPE/i€HTIB 1 TPOIYKTIB.

f NPUMITKH:

Tlepen BUKOPUCTaHHSM MPUCTPOIO YBAXKHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLIO Ta 30epiraiite ii
Ha BUNAJIOK MTOTPEOH.

POBOYE CEPE/JOBUIIE

. 3a00pOHsETHCSI BUKOPUCTOBYBATH BUPiO HA BiIKPHUTOMY IOBITPi a00 B MICILSIX, € HA HHOTO
MOJK€ MOTPAIHTH JIOLLL, 110 MOXKE CIPHYMHUTH PU3UK yPAXKCHHS CICKTPHYHAM CTPYMOM 4epe3
MPOTiKaHHS.

. 3a00pOHSETHCSI BUKOPUCTOBYBATH BUPIO Y BOJIOTUX MPUMILIEHHSX 200 MICIUSIX, IO ITi/IIA0ThCsI

BIUTUBY BOJIM, OCKIJIBKM 1€ MOYKE MPU3BECTH IO MOTIPIICHHS XapaKTEPUCTHK 130JISLil, 10
CIIPUYNHHUTD BUTIK MPOIYKTY Ta PU3HK YPAKCHHS CICKTPHIHUM CTPYMOM.

. 3a00pOHSETHCS BUKOPUCTOBYBATH LIHYD KMBJICHHS, SKIIO BHJIKA ITOIIKOXKEHA, ad0 SIKIIO
HPHCTPIH MOLIKO/PKEHO B PE3yIbTaTi MadiHHI. BUKOPUCTAHHS OLIKOKEHOTO IIPUCTPOIO MOXKE
MPHU3BECTH 0 OMIKIB, YPAXKEHHs SACKTPHIHIM CTPYMOM 1 HaBITh TTOXKEKI.

. HerexuiuHoMy nepcoHany 3a00pOHSIETbCS PO30UpaTH BHPiO, pPEMOHTYBATH HOT0, HECTIPABHICTh
MOXKE IIPH3BECTH JI0 TPAaBMYBaHHs, HEBI/IIOBIIHOTO PEMOHTY, PH3UKY YPa)KECHHS €JICKTPUYHUM
CTPYMOM, MOXKexki. HeBiAMOBIAHUI PEMOHT MOYKE MPHU3BECTH 0 YPAKEHHS CICKTPUIHUM
CTPYMOM Ta MOXKEKI.

. 5. BeraHoBiTh BUpIO Ha CTiliKY, piBHY MoBepXxHIO. HepiBHe po3MillieHHs a00 HaXUIT IPHCTPOIO
MOXKE IPU3BECTH JIO TPABMYBAHHSL.

. 6. He po3miryiite i He BUKOPHCTOBYiiTe BHpPIO MOOIN3y /Kepena Teria, OCKUIbKU e MOXe
HPU3BECTH JI0 HOTO MOLIKOJKEHHS a00 BUXOJLY 3 JIaJly.

. 7. He nonyckaiite, 100 MIHYp KUBJICHHS 3BUCAB 3 KPAIO CTONY; IIHYP KUBICHHS, 3a4CTIHBILIHCH

3a npeaMeTH abo YaCTHHY Tijla, MOXKE MPU3BECTH JI0 MaJiHHS IPUCTPOIO Ta TPABMYBAHHS.
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BAKJINBI PEKOMEHJATIIIT

. Mikcep nparioe Big Mepexi 220B-240B, 50-601'1, ToMy citiji IEpEKOHATHCSL, L0 JUKEPETIO KHBICHHS
BIZIIIOBiTa€ HoMy.

. IMepen nepumM BUKOPUCTAHHAM OYHCTITh BCI aKCeCyapu.

. He Topkaiitecst IHypa >KMBICHHS, IITCICEIBHNX BHJIOK Ta IHIIMX EICKTPHYHUX YACTHH MOKPHMH
PYKaMH, OCKITBKH 11€ MOXE HPU3BECTH JI0 YPAKCHHS CICKTPHYHUM CTPYMOM.

. SIKkIo BUHMKIIA TpoOIeMa, EPEMICTITh PErylsSTop MIBUAKOCTI B monoxeHHs «00» abo HaTHUCHITH
KHOIIKY BHMKHEHHsI, 00 3yMUHHUTH MPHUCTPIi, BiIKIIOUITh KUBICHHS 1 3BEPHITHCS 10 LEHTPY
00CITyroByBaHHs KIIIEHTIB a00 0 MPOIABIIS.

. He BuxopucToByiiTe MiKcep It Oyab-sIKUX 1HIIHUX LiICH, OKPIM THX, JUTS SKUX BiH NPH3HAYCHHUH.

. BukopucranHs akcecyapis, He PeKOMEHI0BAaHNX ab0 TaKMX, 110 HE NPOJIAIOThCS TPOJaBIEM MiKcepa,
MOJKE HPU3BECTH JIO MOKEKI, yPAKECHHS SICKTPUYHIM CTPYMOM 200 TPaBMH.

. ITinx yac 3minryBaHHs He BUKOPUCTOBYHTE CKpeOOK abo 1HII IHCTPYMEHTH [UTsl YIIIbHEHHS MaTepiary
B 3MIIIyBaJbHIH Yalli, OCKIIBKH 1€ MOKE TIPU3BECTH JI0 MOLIKO/DKEHHS a00 TPaBMH.

. VHuKaiiTe KOHTAaKTy 3 pyXOMHMH YacTHHAMH. TpUMaiiTe pyKH, BOIOCCS, OJIAT, a TAKOXK ILTIATEN Ta iHIIe
TpHIaIA MOAaI Biji MiKcepa I1iji 4ac Horo po6oTH, 00 3SMEHIIUTH PH3UK TPABMYBaHHs KOPUCTyBaya
Ta/abo MOLIKOHKEHHS MiKcepa.

. Ko mMikcep BUKOPHUCTOBYEThCSI JITBbMU a00 0co0amu, siki HOTPeOYIOTh 0COOIMBOTO JOITIsIAY, a0
MOpyd 3 HUMH, HEOOX1THU TOCTIHHMIT HArIsI .

. I1ix yac BCTaHOBJICHHS, JEMOHTaXY 200 OUHIICHHSI IeTaell BCTAHOBITh IPHUCTPIl y monokeHHs <00
abo eJiHaliTe BUIIKY BiJl MEPEXKi, iHAKIIIE 1[e MOJKE MPU3BECTH 10 TPABMyBaHHS.

. He Topkaiitecst 4acTHH JBUrYHA MiCIIs TPUBAJIOTO BUKOPUCTAHHSL.

. He BukopucTOBYiiTe Mikcep Ui Oe3nepepBHOi poOOTH MOHAX 24 XBUIMHH. 3yMHHITHCS 1 TaiiTe HoMy
OXOJIOHYTHU HPOTSTOM 15 XBHIJIMH, TIEPIIT HiX 3aITyCKaTH HOTo 3HOBY.

. Ipuctpiit ocHameHnii 3aXUCTOM Bif meperpiBy. Komu npucTpiii meperpiBaeTbesi, BiH aBTOMATHIHO
npHUInuHsAe poboTy. BiH He BBIMKHETBCS 3HOBY, JIOKH HE OXOJIOHE.

. Koy mpaiiroe oiiH BUXIAHHIA TOPT, 3HIMIT AeTai a00 KOMITOHEHTH, i JKIIFOUCHI 0 1HIINX BUXITHHX
MOPTIB, 1 BCTAHOBIT 3aXUCHY KPHUILKY.

. Bynpre 00epekHi npH 3MIIIyBaHHI rapsiduX MPOAYKTIB a00 piguH.

f NPUMITKH:

. MPUCTPIA MPU3HAYEHUIA JALIE JJI TOBYTOBOI'O BUKOPUCTAHHS

. He kupaiite npucTpiii, Koau BiH HE BUKOPHCTOBY€ETHCS.

. He 3anumaiire npuctpiii nmix yac podotu 6e3 Harsy.

. Tepiopnuno onisaiire BUpi6O. SIKIIO NpUCTPiil MOMIKOMKEHHI, HE BUKOPUCTOBYITE HOTO.
. He namaraiitecsi peMoHTyBatu BUpiO camocCTiiHO. JIisi epeBipkH Ta 0OCIYroBYBaHHS

3BEPHITHCS JI0 HEHTPY 00CIIyrOByBaHHS KIIEHTIB 200 HaIILTITh TPUCTPIH 10 CrIeliaibHOrO
CEpPBICHOTO LIEHTPY.

. 30epiraiite npuUCTpiii, akcecyapu Ta BCIO YHAKOBKY (BKJIFOYAIOYHM 30BHIIIHIO YIIAKOBKY,
KOJIbOPOBI KOPOOKH, MONTIETUICHOBI MAKETH TOI0) B HEAOCTYITHOMY IS IITEH MicCIli.

. Ilix yac poOOTH NPUCTPOIO HE KIIAMITh y Yally 3aiBi IPEIMETH.

. He nipkirovaiite npucTpiii 10 enexrpomepexi 6e3 BCTAHOBICHUX HEOOXIJHUX aKcecyapis.

. BceraHoBiTh MpUCTpiii HA PiBHY Ta CTIHKY HOBEPXHIO.

. He BukopucroByiite npuctpiii 6e3 1xi.

. BHKOPHCTOBYITE CTAHAAPTHUIT IITOBXAY I XapYOBUX MPOLYKTIB, KOJIH BUKOPHUCTOBYETE
M’sICOpyOKY.

. 3acrepexeHHs 100 nepeBanTaxeHHs1! He BuUkopuctoByiite M’sicopyOKy abo CKIsiHy OaHKy

pa3oM 3 GYyHKLISIMH 3MiLITyBaHHS.
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PO311JI 2. OMTUC KOMIIOHEHTIB

-

CTAHJAPTHE OCHAIIEHHSA

ANk w =

BepxHs kpuika

Iepenns xpuika

IMonepeunuii Binbip MOTYKHOCTI
Yama 3 HeprkaBitodoi craii
Bepxwiii Binbip HOTyKHOCTI
Kopmyc

® =

11.
12.

ITepemukau
KHorka Ta expan
Knormka

Tayok jyis Ticra
Binuunk

30uBau
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AKCECYAPH

M’sicopy0Oka,a, Hacaaka 1J1si KOBOACH, COKOBUTHCKAY

SNk wW =

LIToBxad st MPOAYKTIB
ByHKep u1st IpOIyKTiB
TpiitHuk

nanr

Pixyue ne30

Pixyua rmuactuna (Ne7)

N

11.
12.

Pixyua mactuna (Ne3)

Pixyda mactuna (Ne5)

3aTuCKHE KiTblie

Hacanxka n1s npurotyBaHHs Kooacu
IInacrukoBa Kpuika

CkusiHa OaHKa
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PO311JI 3. OITUC BUKOPUCTAHHA

Ve
1. OIUC CTAHAAPTHUX AKCECVYAPIB

CranmapTHi Ietaii MbOro MPUCTPOIO CKIAIAI0ThCS 3
raka Juist TicTa, BiHUMKa, 30MBava i Jaiii 3HeprkaBirouoi
cTati.

BceraHoBieHHS Ta 3HATTS 3MilllyBaJIbHOT FOJIIBKH (JIUB.
ManioHOK A) [lpu HaTHCKaHHI KHOMKH OJIOKYBaHHS
BEPXHs YaCTHUHA IPHCTPOIO ABTOMATHYHO BUCYBA€ETHCS,
B IIell Yac MIKCep BIAKITIOUAETHCS Bifl IEKTPOMEPEIKI.

1. BcTaHOBiTHP KpPHUIIKY 9Yall Ha MicCle, 00
BCTaBHTH BHIMKY, PO3TAIlIOBAHY HAa BEPXHHOMY
KIiHIII rauka Juts Ticta y IPUBIIHUI Ba

2. HarucHiTh Ha Ta9oK [UIs TICTA BIOpPY 1 OBEPHITH
HOT0 MPOTH TOAMHHUKOBOI CTPIIKU 10 THX IIip,
HIOKH BiH HE 3MOKE PyXaTHCSL.

106 Bix eqHaTH HacaIKH (IMB. MaJIrOHOK B):

2. HarucHiTh radok [UIs TicTa Bropy i IIOBEpHITH HOr0 3a TOMMHHUKOBOIO CTPLIKOIO, JOKH BiH He
3MOJKE PyXaTHCS.
3. 3HIMITb Ta40K JIs TiCTa i 3HIMITH KPUIIKY Jallli.
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OYHKIIS BITIOBPAKEHHS PETI'YJISAITOPA HEPEMUKAYA

| , : , = h Jlucruteii peryaroBaHHS MIBUAKOCTI

| <ummm Jlucrneii BinoOpaxeHHs
! vacy

ITicas yBIMKHEHHS >KMBJICHHS Ha JMCIUICT KOHTPOMIO IMBHAKOCTI 3’BUThCs «00», a Ha mucruiei
BifoOpaxkeHHs yacy 3’aBUThCs coBo «PUSH», 110 crionyKae Bac HATHCHYTH (HATHCKaHHS Ha JNCIUICH
03Haua€ HATHCKAHHs Ha PEryJIATOp MepeMuKaya). Y 1iei gac iHJUKaTOpH PEryIIFoBaHHS IBUJIKOCTI Ta
4acy OJIMMAroTh.

2. Ilicnst HaTHCKAaHHS HA JUCIUICH NMPUCTPIH MOYHE MPALOBATH 32 3aMOBYYBAHHSM 31 MIBHAKICTIO 1.
OnHOYacHO Ha J¥CIUIe] MOYHETHCs BiUTK Yacy. IIIBHIKICTh BCTAaHOBIIOETHCSI HOBOPOTOM PETyIIsiTOpa
mBuaKocTi. I1ix yac poGoTH Mikcepa, HaBITh Micisl 3MIHM MIBUAKOCTI, Yac Oyae MpOJOBIKYBATH
BiZIPaxOBYBaTHCI, SIKIIIO HE HATUCHYTHU Ha AUCILISH Iie pa3 abo SKIIO MBUAKICTH HE TIOBEPHETHCS 10
3Ha4eHH: ,,00”. Y mell MOMEHT MiKcep 3yNMHUHSEThCS, a BiIik yacy npunuuserses.Cheete-1i zvolit
pozadovanou rychlost, otocte knoflikem rychlosti, stisknéte spinaci knoflik (tj. displej) a jednotka se
spusti pfi této rychlosti.

3. 1106 BuOpaTn moTpiOHY IIBHAKICTH, HOBEPHITH PETyNATOP IIBHIKOCTI, HATHCHITH HA PETYISATOP
repeMuKayia (To6To Ha JIUCTIICH), | PUCTPIH MOYHE MPAIOBATH HA il IIBUIKOCTI.

4. Perymsrop mBHIKOCTI MOXKHA HoBepTaTd Ha 360 rpaxycis, noctymnHi 3HaueHHS: «01», «02», «03y,
«04».... «12». Ha BuGip € 12 mBuakocteit, 1e «12» - e MakcuMalibHa MIBUKICTB, a «01» - MiHIMaIbHa
LIBUJIKICTb.

5. MaxkcuManibHUi 9ac poOOTH IIPUCTPOIO CTAaHOBUTH 30 XBUIIHH, 1 IPUCTPii aBTOMATHYHO BUMHKA€ETHCS
yepe3 30 XBUJIMH.

YAIIA JJI51 3SMIIITYBAHHS

1. 30epiraiite npucTpiii y 6e3ne4HOMY, CTaOlIBHOMY, YHCTOMY Ta CYXOMY MICIIi.

2. TpuMarouu royiBKy MpUCTPOO OHIEI PYKOIO, HATUCHITH KHOIIKY OJIOKYBaHHSI HIIIOKO PYKOIO, TOTTiBKa
MIPUCTPOIO ABTOMATHYHO IiAHIMETHCS, i BU 3MOKETe BPYUHY BiJpETYIIOBAaTH TOMIBKY IIPUCTPOIO B
MAaKCHMaJbHe ITOJI0KEHHS i BCTAHOBUTHU KPUIIKY Jallli.

3. BCTaHOBITH rayok Ui TICTa y BKa3aHOMY IMOJIOKEHHI BIAMOBIIHO O BUIIECONMHUCAHOTO CIIOCOOY
BCTAHOBJICHHSL.

4.  BcraHOBITH Yally 3 HEp)KaBilO4oi CTalll y BKa3aHe MOJOKEHH 1 3aikcyiTe i 32 TONMHHUKOBOIO
CTPIJIKOIO.

5. 1llo6 yHUKHYTH IIepeBaHTaXEHHS IPHCTPOIO, He IEePEBHIYHTEe MAKCHMANbHY MICTKICTh Yallli.

6.  IligrotyiiTe i HATUCHITB Ha TOJIOBKY MPUCTPOIO, 100 3adikcyBarH i1 (KHOIKA OJOKYBaHHS BUCKOYHTH),
00 MOBEPHYTH TOIIBKY B IOYaTKOBE IIOIOMKEHHS.

7. Iigxmouite Mepexy xusieHHs 220B-240B 50-600 1.

8. 3a JonoMoror nepemMrKaya MmBHIKOCTEH MiKcepa BUOEPITh MOTPIOHY IIBUIIKICTS.

9. Konu cymim nocsirae 6a)kaHoTO Jiana3oHy 3MilllyBaHHS, TOBEPHITh PETY/IATOP IIBUAKOCTI B TIOJI0KEHHS
«00» 1 B €HANTE BUIIKY BiJl MEPEXI.

10. TloBepHiTh Yalry 3 HEpKaBiO4Oi CTai HIPOTH TOANHHUKOBOI CTPUIKHU 1 BUIMITH i 3 IPUCTPOIO.

11. BuwuiimiTh cyMmimI 3 yarii.

12. YacTvHU MOXKHA YHCTUTH BIAMOBIAHO O KPOKIB, OMUCAHUX y PO3/ini «OUHUIICHHS Ta TEXHIUHE

00CITyroByBaHHSD).
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C NOJATKOBA IH®OPMAILIIS

Ilepe BUKOPHCTAHHSIM MAIIMHI OYHCTITH aKCECYapy MHIOYHM 3aCOO0M, TIPOMHIATE
BOJIOIO 1 JjaiiTe

I'AYOK J1JIs1 TICTA

T"ayok 171 TicTa BUKOPUCTOBYETHCS /Il IEPEMIILIyBaHHS XJ110a, JTOKIIMHU, KHTAHCHKOT JIOKIITMHH Ta
IHILIMX I'YCTUX TPOJIYKTIB.

BubepiTh rauok 11 TicTa, BCTAHOBITH MOTO 1 Yally 3 HEp)KaBilouoi CTali BiJINMOBIAHO 10 paHilie
ONMCAHUX KPOKIB, 10faiiTe CyXi APLKIKI 1 pIAMHY Micist TOTo, SK J0AacTe OOPOIIHO, sSKE MOTPiOHO
nepeMilaTh.

2. Ilicnst mOBHOTO BCTAHOBJICHHS BCTAHOBITh PETYJIATOP MepeMuKada Ha IBHUIKICTH | i crocTepiraire 3a
TUM, 11100 MicJis 3aMilllyBaHHs OOpOIIHA MTOBEPTATH PYUKy NepeMuKada Ha MIBUAKICTb 2, TOKH TiCTO
He HaOy/ie TapHOi KOHCHCTEHIIIT a00 HeoOX11HOT KITbKOCTI KIICHKOBUHHU.

3BUBAY

J1ns BUKOpUCTAHHS B MiKCepax JUisi MepeMilllyBaHHs MPOIYKTIB CEPeHbOT T'yCTHHH, TAKUX SIK TICTO ISt
MUPOTiB, TICTO JUIS MEYHBA, MACIIO, TICTO JUIS MACTH 3 3U3UQYCY 1 T.1I., SIKi TOTYOThCS 3 OOPOIIHA 3 HU3bKHM
BMICTOM KJICHKOBHHHU.

1.

Bubepits 30uBau. J{oTpruMy0UHCH KPOKIB, OMMCAHUX paHillie, BCTAHOBITH 30MBaY 1 Yallly 3 HepyKaBito4oi
craui. JlonaiTe iHrpeieHTH, SKi HOTPiOHO 3MiIIaTy.

2. Ilicns 3aBepIiieHHS BCTAHOBJICHHS MiAKIIOYITh IIHYP )KUBICHHS Ta YBIMKHITB PETYIISTOP EPEMHUKaYa.
Tlepen 3minTyBaHHSIM IHIPETIEHTIB BCTAHOBITH PETYISATOP MEPEMHUKaYa Ha MIBHIKICTh 1 1 TOCTYNOBO
301IBIIYHTE MIBUIKICTB 10 TOTPIOHOT B IPOIECi 3MilIlyBaHHSL.

BIHYUK

BukoprcToByeThCs JUls HEpEMilllyBaHHS MaTepialiB, IO 3MilIYFOThCS 3 HOBITPAM, HAIPUKIAJ, IS
MIPUTOTYBAHHS OLIKOBOTO KpeMy, 3aIIpaBKH JIUIsl CaJlaTiB, KDEMOBHX €KJIEpiB, OICKBITIB TOIIO.

ITpotpiTek wairy 3 HepKaBitouol cTaji Ta BIHYMK JUIS S€llb, 00 MEpPeKOHATHCs, 110 Ha HUX HeMae
BOJM 200 ouii.

JloTpuMyIo4YKCh paHillle ONMMCAHNX KPOKiB, BUKOPHCTOBYIOYH POTOPHMI BIHYMK, BCTAHOBIThH HOTO i
Yally 3 HepiKaBilodoi cTaii, i TOMICTiTh HeOOXiJHY CyMiln siedHoro Oiika (B OiNKy He IIOBHHHO OyTH
JKOBTKA).

ITicis 3aBepIIeHHS YCTAHOBKYU MiAKITIOUITh JKMBJICHHS, BCTAHOBITH MIBU/IKICT Ha 10-12, mo6 30uTH
A€YHUIT OLTOK 110 6aXKAHOTO CTYIEHS MiHH.
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CTAH 35MBAHHSA HA PI3BHUX ETAIIAX

Eran nepumii

Bynpbanikn nyske Benuki i HepiBHOMIpHI

TTouarkoBwii eTan

Bynpbaniku crarots apioHUME 1 OLTIFOTH

Bomore
I{HOYTBOPEHHS

TligHIMITE BIHYHK TaK, 1[00 OyJIbOAIIKH MOTIIN MiAHATHUCS
i fioro mepeHs yacTrHa Oylia CIpsIMOBaHA BHH3

Jlerke 3arBepuiHHs

IligHIMITE BiHYHK TaK, 11100 HOTro mepeHs yacTHHA Oyiia JIy)Ke roCTporo i
s
M’SIKOIO.

Cyxe niHOYTBOPEHHS

ITinifiMiTe BiHUHK, KU Ma€ FTOCTPHUI KyT 3 pIBHOMIPHAM KOJIbOPOM i
OmIcKOM.

3aTBepaiHHs Ta CyXa CTais

TixifiMiTe BIHYHK, SKHI Mae TOCTPUI KyT 3 PIBHOMIPHUM KOJIBOPOM, 0e3
TUISIM 1 OJTHCKY..

HIIPUT'OTYBAHHS KPEMY

OX0J0iTh Yally 3 HEPHKaBitYOT CTalll B XOIOAMIBHUKY OIM3bKO 20 XBUIIUH.
BubepiTh BiHUMK, BCTAHOBITH BIHYMK 1 OXOJIOAITH Yallly 3 HEPXKABIIOYOI CTalll, IK ONIMCAHO BHIIE, ITOTIM

MOKJIAITh 30UTi BEPILIKH 1 IIYKOp, sIKi BU OakaeTe 3MilIaTu.

ITicns Toro, ik Bce Oy/ie BCTAHOBJICHO, YBIMKHITB )KUBIICHHSI, YBIMKHITB IIBH/IKICHUH PEXKUM 1 IIOYHITH

3MIlIyBaTh HA 4 MIBUAKOCTSX, HOKU HE Oy/ie NOCATHYTHI Oa’kaHuil CTyMiHb MIHH.

Baszosa crazis

Jlo6pe nepeminaite i MOYHITH 3aryLIICHHS.

3’ SIBISIOTHCS
Bi3epyHKHU

TTigHIMITE BIHYHK, 1 TOCTPHIT KYT IiIHIMEThCS, 1 fioro MoxkHa Oyze 3MilaTi
3 IHIIMMH IHTPei€HTaMH JJIs HAJISKHOTO 3aTBEPIiHHS.

CraH 3aTBep/iHHA

BepuikoBa miHa 3 HOBHICTIO TIIHSATUM FOCTPUM KYTOM JI0 O)KaHOTO PiBHS
3aTBEPAIHHS UL TICTEYOK, MOPO3UBA, HAYMHOK TS €KJIEPIB TOLIO.

A INPUMITKHA:

1. BarBepaiHHA

KpeMy Bi10yBa€ThCs MPOTATOM KUTBKOX CEKYH/I.

2. [11006 He oTpuMaTH HaAMIPHUIA CTaH, CIIOCTEpiraiiTe 3a MpouecoM, IMOYMHAKYH 31
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JETAJIBHA JTOBIJAKOBA TABJIUIA AJI1 3MIITYBAHHS IHTPEJI€HTIB

CuiBBiHOIIEHHST

iHrpenieHTin

Yac podotu

IIBuaki
cTh

Hpumirkn:

Koncentrované
KinbkicTs potravinové
Boponto BOJIU vyrobky, jako jsou rizné
BHLLOTO He kolace, zde oznaceny
TaTyHKY MEHIIIe ITicist poboTH Ha Cas se tyka mouky podle
1500r 750 LIBUJIKOCTI 3 Casové skupiny, jako
MIT HaJamTyBaHHAM | je chléb a jiné zapadni
nporsrom | dezerty, prodluzte
XBUIIMHY, prosim pracovni
Tnparoiite Ha dobu podle vasich
HIBUJIKOCTI 2 potieb, pfi pouziti
poTsArom 7 maximalniho mnozstvi
XBIJIVH. SIKIO BU 12 se doporucuje, aby stroj
Tayok HE J0CSTIH pracoval kazdych 16
s Bopoto 3 | Kisexicrs 6ax<aHorq me,utk SlSmlnutO,VEl’l )
TicTa cepenmiv i so §e3ym;ra'ry eIt piestav! ou. Rro michén
HU3EKHM XBUIIMH POOOTH, nepouzivejte vyssi
BMiCTOM He BU MOYXeTe rychlost; pomér suché
Kiejikopun | MEHIUC 36UTBIINTH YaC. mouky ve vodé musi byt
11500 800 (He BuKOpHCTOBYIiTE nastaven podle
BUIITY MIBUJIKICTH standardniho
JULSL 3MILTyBaHHS). poméru. Pokud mnozstvi
suché mouky piekroci
1500 g najednou,
muze dojit k poskozeni
zafizeni.
VBara: CriBBiHOLICHHST GOPOIIHA 3 BUCOKAM BMICTOM KJICHKOBHHH 10 BOJIH CTAHOBHTH
2:1; criBBiAHOIICHHS GOPOIIHA 3 CEPEHIM i HU3bKHM BMICTOM KJICHKOBHHH 0 BOIH
CTaHOBUTH
Bopomno 100 r
1-5
Hyxposa | )54
myzapa
IponykTu 3 cepeHbOIO
36uBa Maciio 100 r 35 B minLH%CTfo, .TaKi. mc‘
q MIIHHIII Ta OiCKBiTHI
cymiri
2-8
STiins 2 .
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Jlerki MpOAYKTH, TaKi sIK
CBIXKI BEpLIKH, IiTbHI
ML, ACYHUN O1T0K
Ilepexonaiitecs, 110
sleqHUi 010K He
MiCTUTB BOJM a00 odii.
3aHaJTO 0Bre 30MBaHHS
MOJKe HPU3BECTH JI0
HaMIpPHOTO
4-20 . 4-6 XBUIMH 10-12 nepemilyBanHs. Byasre
obepexHi i yac
3MiLITyBaHHSL.

CmeraHa
38% 800 mu 2 XBWJINH 2-8
JKHPHOCTI

Binunk

Sleuannii
OLITOKV

INPUTI'OTYBAHHS XJIIBA TA IHIIUX XJIBOBYJIOYHHUX BUPOBIB:

1. bopomurHo cepenuporo Ta HHU3bKoro raryuky 300 r, myxop 60 1, 1 sifne, AphKmKi 3 T, MAacIO BEPIIKOBE
30, Boma 120 1.

2. BcTaHOBITH ravok UL 3aMiCy TiCTa, BCUIITE CIIOYATKy OOPOIIHO, IIOTIM BOAY Ta PEIITY iHTPeIi€HTIiB
(xpiM Maca).

3. CroouaTky BCTAHOBITH l-y HIBHAKICTH AL 3aMicy NPOTAroM | XBUJIMHH, HMOKH OOPOIIHO HE
MIePEeTBOPUTHCS HA TICTO, BCTAHOBITH 2-y MIBHAKICTH UL 3aMiCy IIPOTATOM 5 XBUJIHH, IIOTIM BCTAHOBITh
3-4-y mBuaKocTi A 3amicy npoTsiroM 10 xsumuH. BuiiMits Ticto. Hapermti, fogaiite B TicTo BepIkoBe
MacIio i BUMilyiiTe 5 XBHJIMH Ha MIBUIKOCTI BCTaHOBIIEHi Ha 3. [locTaBTe B TyXOBKY.

PO3JILT 4. THCTPYKIIT IIIOJ0 BUBOPY AKCECYAPIB JIJI5
BUKOPUCTAHHA

4 N

M’sicopyOKa, HacajKa JJIsi IPUTrOTyBaHHs KoBOac, ke0Oe, COKOBIKMMANKa AKcecyapu
M’SICOPYBKA

i N

o 0

Tpumaroun TpiiHUK, BCTABTE LIJIAHT Y TPYOKY.

[MomicTiTh piXkyue J1€30 Ha HIIaHT JIE30M J0TOPH.

Bubepits notpibHy pixyuy miactuy (#3/#5/#7 Mm) Ha pixydoMy Je3i.

3aTArHITH KPIMWIbHE KUIBIIE.

BinkpuiiTe nepeaHio KpUILKY i BECTAHOBITB 310paHi KPITJICHHs epeJHbOi TPYOKH B MONEPEUHUI
BiZI0Ip MOTY)KHOCTI, MOBEPHYBIIH TX POTH TOAMHHUKOBOT CTPIIIKK. 3BEpHITh yBary Ha Te, 11100
i7IeaIbHO Mi{IrHATH TEPEAHIO TPYOKY.

BceraHoBiTh OyHKep [U1s IPOJIYKTIB Ha BXiJHUI OTBIp M’ sIcCOpYyOKH.

7.  BcTaHOBITH KOHTEHHEP Ha BHUXIJHUI OTBIp /IS 3aBAaHTAXKEHHS M sica, HApDKTE M’CO Ha
HEBEJIMKI IIIMaTOYKH, MOKJIAAiTh X Ha OyHKEp JJs MPOMYKTIB, HATUCHITH HA INTOBXAY JJIS
MPOYKTIB 1 YBIMKHITh

LA WD =
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é OPUMITKHU:

1. BuKOpHCTOBYWHTE INTOBXad /JIsi NPOLITOBXYBaHHS M’sica B OyHKep, He
BHUKOPUCTOBYITE Masblli a00 1HIII MPEAMETH JUIS TPOLITOBXYBAaHHS M sica.

2. Kpaiue HapizaTi M’CO HEBEJIIMKHMH IIMATOYKAMHU.

3. Ilpu BUKOpPHCTaHHI HacaaKu Juisl M SICOPYOKH HEOOXiTHO BHIMHSATHU 3 MiKcepa
TaK Ui TicTa, 30MBay

Tun MakcuMaJbHa IIBua-

Akcecyapu . . Yac podoru .

HMPOAYKTIB KUJIbKICTH KicTh

IopixTte

SlnoBuunHa 1,5 xr 3 XBWJIMHH MSICO

akcecyapu
Ha [IMaTKu
IS 8-12 .
s po3mipom
M’sicopyOKH 20%20%60
CBHHHHA 1,5 kr 3 XBUIUHHA
mm

i: YBATA:

He xnanite y M’sicopyOKy M’sICO 31 LIKIPOIO, CYXOKHIITAME 200 KICTKAMH.
1106 3aXxMCTUTH MAlIMHY 1 MPOJOBKUTU TEPMIH ii CIyXOH, HE MepeBHIIyiTe
MaKCHMaJbHe 3aBaHTAKEHHs MAIMHH TTiJ] Yac OHi€l onepaii moapiOHeHHs

HACAJKA J1J151 HPUTOTYBAHHSA KOBBAC

=

N

f
w0
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D —

Tpumatoun nepesiHio TpyOKy, BCTaBTE LIIAHT y TIEPEAHIO TPYOKY.

TlocnimoBHO HaAiHBTE HA HUIAHT HDK, BIAMOBIAHY pKYydy IUIACTHHY Ta HACAAKy IS
NPHUTOTYBaHHS KOBOAC 1 3aTATHITH KPIiMIIbHE KilbIIE.

Biakpuiite nepenHio KpHIIKY | BCTAHOBITH 310paHi KpilUIeHHs IepeIHBOT TPYOKH B MOMEPEIHHI
Bi10Ip MOTYXKHOCTI, MOBEPHYBIIHX IX IPOTH TOAMHHUKOBOI CTPiTKH. [lepexoHaiiTecs, 110 nepeas
TpyOKa iIeanbHO MPUIISTaE.

TIoMiCTiTh KpHIIKY B XOIOAHY BoAy Ha 10 XBHIIHH 1 aKypaTHO HAKpHIiiTe HEIO KoBOAcy.
Tokmaaite M’sico B OyHKep AJIs IPOAYKTIB, 33 JOMOMOTOIO IIITOBXa4a MPOIITOBXHITH M’SICO B
MEePEHIO TPYOKY, YBIMKHITH MaIIMHY, IEPEMILIAiiTe M’SICO, 3aOBHIOIOYN KOBOACHY OOOIOHKY,
SKILO

00o00HKa Oy/ie YUHUTH OIip, JOJAUTE TPOXU BOIH.

n MNONEPEJ’)KEHHS:

bynbre obepexHi! ITeperoBHeHi KOBOACKH Oy/lyTh PO3IIMPIOBATHCS ITi/] 4ac BAPiHH
a060 cMaxXeHHsI | MOXKYTh IopBaTucst! BHKoprCTOBY#iTE IIITOBXAY TSl IPOIITOBXYBAHHS
M’sica B TPyOKy 1 He BUKOPHCTOBYITE TasbIi abo iHIIi

DOPUKANEJIBKH

-

R qu
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N —

Tpumarouu nepenHio TpyOKy, BCTABTE IIIAHT y TIEPEAHIO TPYOKY.

OJATHITP TUIACTUKOBY IUIACTHUHY 1 IUIACTUKOBY KPHIIKY Ha IIIAHT OJHY 33 OJHOIO 1 3aTATHITH
KpINUJIbHE KiJIbIIE.

Bigkpuiite nepeHio KpUILIKY i BCTAHOBITB 310paHi KpiluIeHHS epeIHbol TpyOKH B MONEPEUHHNA
BiZI0Ip MOTY>KHOCTI, MOBEPHYBIIH iX IPOTH TOAUHHUKOBOT CTPIIIKK. 3BEpHITh yBary Ha Te, 11100
iZIeaIbHO MiJIrHaTH MEPEaHIO TPYOy.

3Mmimaiite GapaHuHy 3 MIICHUYHUM OOPOIIHOM, MOKJIAAiTh y OyHKEp MJs NPOAYKTIB,
MIPOIITOBXHITH y M’SICOPYOKy 3a JOIOMOTOIO IITOBXa4a, YBIMKHITH MAlIMHY Ta 3MilIalTe
IHTpeieHTH, 11100 c(HOPMYBATH MOPOKHUCTUI MOHYUK, CTUCKAIOUU M’ SCHY CyMIIII.

Po3pikTe MOHYMK HA IIMATOYKU MOTPIOHOT NOBKUHU. KOJKeH MaJeHbKUI KPY>KEYOK MOXKHA
HAMOBHUTHU M’COM, sIKe 10Ope MoeqHy€eThes 31 cMakoM. Kpai kpy)keuka IUIbHO MPUTHUCHITH
OJIMH JI0 OJIHOTIO 1 3alluIanTe.

Buknanite M’SICHUI HPIr HA CKOBOPOALY, 11100 BiH JOOPE IMiJCMasKUBCS.

INPUMITKHA:

Ileif axcecyap MOXKHA BHKOPUCTOBYBAaTH [UISI IIPUTOTYBAHHS M’SICHHX IHPOTiB,
PHOHUX NUPIXKKIB Ta IHIINX TUIOBHUX CTpaB.jidel.

n INONEPEJ’)KEHHA :

BuKopHCTOBY#iTE IITOBXAY [T IIPOIITOBXYBAHHS M’siCa B TPYOKY 1 HE BHKOPUCTOBYITE
Il 200 THII MPeIMETH IS IPOLITOBXYBAaHHS MIPOIYKTIB!

AKCECYAPH /151 COKOBUTUCKAYA

é IMPUMITKUA:

MakCHMasbHa MiCTKIiCTh yami - 1250 M (HomiHambHA MicTKICTB: 1250 M)
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MOHTAX

OrmycTiTh ToJiBKy MallMHN B TOPU3OHTAJIbHE TIOJOXKEHHS, i (iKcyroda pydKka aBTOMaTHYHO
BUCYHETbCS 1 3a(hiKCY€E TONIBKY.

Binkpuiite BEpXHIO KPHILKY.

Bcrasre pyuKy cKIIsHOT OaHKH Y BUXIJHHI PO3’€M, IIOBEPHITh 33 F'OIMHHUKOBOIO CTPIJIKOIO, 100
3adikcyBaTh.

BUKOPUCTAHHSI COKOBUTHCKAYA

TloknaniTe HapizaHi KyOUKH GPYKTIB y CKISIHY OaHKY, 101aiiTe TPOXM BOIH, MOJIOKA 200 1HIIOT
PIANHY, HAKPUHTE KPHIIKOIO.

Binkpuiite BEepXHIO KPHIIKY, BCTaBTE CKISIHY OaHKY Yy BUXITHUI p03’€M 1 3a()iKCyHTe KPUIIKY.
Tlicist 3aBeplIeHHS YCTAaHOBKHU ITiJIKJIFOYITh KUBICHHS 1 BUKOPUCTOBYHTE 12 MIBUIKOCTEH,
[IOKH HE

JocsirHeTe 0a)KaHOTO Pe3yJibTary. SIKIo mMaTo4YKy GppyKTIB OLIbILI, B MOXKETE BUKOPHCTOBYBATH

ij NPUMITKH:

1. Tlepen BcTaHOBIECHHSM CKISIHOT OaHKHM NEpEKOHAWTECs, 110 MPUCTPil BUMKHEHO.
2. B iMnynbcHOMY pexuMi BUOEpITh IIBUIKICT 12, @ MOTIM KijbKa pa3iB HATHCHITH
KHOIIKY «PETYISTOpP», 100 aKTUBYBATH IMITyIbCHUM PEXKUM.

3. Konu cxiisiHa OaHKa TIOPOXKHS, HE BMUKalTe NpUCTpiil Olibie HiK Ha 30 ceKyH.
4. He xnazite y ckiIsiHy OaHKy MPOAYKTH, 00’M SIKMX MEPEBHUIILYE 1 MiCTKICTB.

5. baHka COKOBHMTHCKa4ya CKJISIHA, HE BUKOPUCTOBYWTE JUIsl 3MilllyBaHHSA a00 MUTTS
BOJY, TeMneparypa sikoi nepesuirye 40°C.

OUYUIIEHHS TA TEXHIYHE OBCJIYT'OBYBAHHS

ITix yac ounIICHHS BUPOOIB JOTPUMYHTECh HACTYITHUX MIPABUIL.

OUUIIEHHS KOPIIYCY MIKCEPA

1.

>

[lepen ynIeHHSM Bif’ €AHANTE UIHYD JKHBICHHS.

He muiite Mikcep Ge3mocepeHbO BOMOIO, OCKIIBKH L€ MOXKE MPU3BECTH IO YPaXKCHHs
CIIEKTPUYHUM CTPYMOM, BHYTPIIIHBOI ipiKi Ta IHIINX HECIPABHOCTEH.

I[IpoTupaiite KOPITyC MiKCepa TUIBKH YHCTOIO BOJIOTOI0 TaHUiPKOIO.

HE 3AHYPIOMTE MIKCEP Y BOJLY.

He BUKOpHCTOBYHTE TSl YHIICHHS PUCTPOIO arpecuBHi, abpa3uBHi ab0 KOPO3iitHI MUIOYL
3aco0u.
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YUIIEHHSA NIPUCTPOIO

1. Ilepen 4MIIEHHSM MPUCTPOIO MOBEPHITH PErYIATOP LIBHIKOCTI B mosnokeHHs «00», mo0
3yNUHUTH TPUCTPIH 1 BUTATHITH BUJIKY 3 PO3CTKH, IHAKIIE iCHye HeOe3meKa ypa)KeHHs
CJICKTPUYHUM CTPYMOM ab0 OTPUMAHHS TPaBMH.

2. YactuHu Juis 3MIIIyBaHHS Ta 4ally 3 HEP)KaBilo4oi CTai HE MOXKHA MUTH B MOCYIOMHUHHIN
MamvHi. Bukopucranss mpkepen termia abo IIKUX MHIOYMX 3ac00iB MOXKE IPHU3BECTH 10
nedopmarii abo 3MiHH KOJILOPY AeTalel.

3. YacTuHu, 0 KOHTAKTYIOTh 3 MPOAYKTAMH XapuyBaHHs, MOXXHA MHUTH BOJIOIO 3 MHIOYUM
3ac000M.

4. Jlesiki netaii MOKHA 3HSTH JJIsL MATTS, @ ICJIs TOBHOTO BUCUXAHHS 1X CJIiJ 3HOBY BCTAHOBUTHU
Ha MiclLe.

5. 1lo0 3axucTuTH BUPiO, HAHECITH TPOXHU OJIiT HA MOBEPXHIO MICJISi TOBHOTO BUCHXAHHSI.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHU TA TAPAMETPHU

Bupi6 npoiiimoB BUOpoOyBaHHS 3TifHO 3 BIAMOBIAHUMHU MKHAPOIHUMH BHMOTAMH, TAKUMHU K
CIICKTPOMArHITHA CyMiCHICTb, IMPEKTHBHU LIOA0 HU3bKOBOJIBTHOTO O0IaAHAHHS, TEXHIUHI TpaBHIIa
0e3I1eKH TOLLIO.

HominaiabHa Hotyxuicts  MicTkicT

Homep mogeui
mep moel Hamnpyra BUPOOY BUPOOY

b araf"q’aycmi‘mo‘{% KSFP 612.10 B 220-240B 1500 BT .
JIDHMI HACTUIBHIH | qpp 612,00 B 50-600'n T
Mikcep
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PO3JIJI S. MTUTAHHSA TA BIJITOBIIAI

CumMnromM

[pucrpiii panToBo nepecrae
IIpanioBaTu

Mpuunna

SIkuio npucTpiit mparroBas
3aHaATO JOBTO a00 TeMIepaTypa
HaBKOJIMIIHBOTO CEPEIOBHUIIIA
3aHaATO BUCOKA, IBUTYH
BUMUKAETBCS, {00 3aXUCTUTH
MIPUCTPIi BiJ meperpiy.

Cnocio pemon

BcraHoBITh peryisitop
mBHAKOCTI Ha «00», BUAMITE
BUJIKY 3 PO3ETKH i BBIMKHITh
MIPUCTPIi MiCHs TOTO, SIK BiH

MOBHICTIO OXOJIOHE.

Bu noBepraete peryisitop
LIBUIKOCTI, a TPUCTPIii HE
pearye

Ilepepsa B enekTponocTadyanHi

3HOBY NIpaloe micis
I IKJTIOYEHHS €JIeKTPOeHEeprii

ToniBka camoOIIOKy€eThCs

3HOBY MpAIoe MicIs
TAKIFOYEHHS eNIeKTPOCHEPTii

IlTerncenbHa BUIKA BCTABICHA B
PO3ETKy

3HOBY NpALiOE TTicIst
I TKITFOYCHHS CJICKTPOCHEPTii

3ByK MamuHA a0 ABUTYHA B
pyci

I'y4ne 301IbIICHHS MBUIKOCTI
200 HaBaHTAKCHHS ITiJ1 9ac
MeXaHIYHOi po00oTH

MarmmHa Moxe OyTH
nepeBanTaxena abo
BHKOPUCTOBYBATHCS 3aHAITO
JIOBTO, BIIPETYJIIONTE KITBKICTh
orepariiii 3MilryBaHHs 1 faiTe
1l BIAMOYUTH MiCs
BUKOPUCTAHHSI

3HMKEHA MIBHAKICTH
obepraHHs IBUI'YHA

Hecrabinpua yactota
o0epTaHHs JBUTYHA

JIBUrYH He mparitoe

BuKOpHCTaHHS [IPH HU3BKHUX
TEeMIepaTypax, Mo IPU3BOAUTE
10 3aTBEP/iHHS MAaCTHIA B
MamuHi. CyMill BUKIIHKAE
3aHA/ITO BEJIMKE HABAHTAKCHHS
Ha JIBUTYH.

Tomparoiite 6e3
HABAHTAXCHHS IPOTATOM 5
XBHWJIHH, 100 pO3M’SIKIIUTH

MacTHJIO 1 cTabimizyBaTi
MIBHUIKICTH. 3MEHIIITh KiJIBKICTh
orepariiii 3MilryBaHHs Ta
HABaHTAXXCHHS 1 BCTAHOBITh
HU3bKY IIBUAKICTb.
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PO3LT 9. YTUJII3ALISI BAKOPUCTAHUX NPUCTPOIB

et mpucTpiii po3po06IeHO Ta BUTOTOBJICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepiaiB i KOMIIOHEHTIB, SIKi MOXKYTb OyTH
MMOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHMBOJI IIEPEKPECIICHOT0 KOHTEeHHepa Uls BiJIXOAIB, pO3MillleHHH Ha npuctpoi (Mai. A) o3Havae, 1m0
MPOAYKT MiZJIsira€ COPTYBAHHIO BiINOBiIHO 10 mosnokeHsb JlupextuBu €Bporneiicskoro Ilapiamenty ta
Panu 2012/19/€C. SIkuio Ha OpHCTPOi PO3MILIEHO CHMBOJ MEPEKPECICHOr0 KOHTEHHEpa /Ul BiAXOIiB
(Mai1. B) - e o3Hauae, 1o poayKT MICTHTh aKyMYJISITOD, SIKHI MTJUIsIrae COPTYBAaHHIO CMITTSI, BIAMIOBITHO
10 nosiokeHs Jupexrusu €Bponeiicskoro [apnamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take mapkyBaHHs iHDOpMYE,
10 eJIEKTPOHHE Ta CJICKTPUUYHE 00JIaAHAHHS Ta AKyMYJIATOPH (SIKILO HASIBHI) MICJIsI IEPIOLy BUKOPUCTAHHS
HE MOYKHA BHKHIATH Pa3oM 3 IHIIMMH KOMYyHAIbHHM Binxomamu. KopuctyBad 3000B’s13aHuUi Biggati
BUKOPHCTAHHH IPUCTPIil Ta aKyMyYIISTOP (SKIO HAsIBHUI) y ITYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO €JIEKTPOHHOTO Ta
SNIEKTPHYIHOIO 00JIaTHAHHSI Ta aKyMYJISITOPIB (SKIIO HasiBHI). 30Mpadi TAKMX BiXO/IB, y TOMY YHCII 30Hpadi
BUKOPHUCTAHUX MPHCTPOIB, MIAMPHEMCTBA 3 IIEPEPOOKH, AUCTPUO FOTOPHU (Mara3uHm), MyHKTH PO3/LILHOIO
300py KOMYHaJIbHHUX BiAXOMIB (MyHILUIAIBHI OJMHUILI) Ta iHIII Cy0’ €KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BIATIOBI/IHY CHCTEMY, SIKa 03BOJISIE IOBEPHYTHU Take 00JIaIHAHHS.

IIpaBuibHa yTHIII3aMis BUKOPUCTAHOTO OOJaHAHHS Ta aKyMyJSITOPIB (SIKIIO HAsBHI) HPU3BOIUTE 10
YHUKHEHHSI LIKIJIMBUX JUTS 3[0POB’Sl Ta CEPEIOBHINA HACIIIKIB, 10 BUHUKAIOTh 3 MOXJIMBOI HAasBHOCTI
B MPUCTPOSX Ta aKyMyJIATOpax HeOE3MEeUHHX CKIAIHUKIB Ta HEBIAMOBIAHOIO 30epiraHHs Ta mepepoOKH
TaKHMX MPUCTPOIB Ta aKyMyJsATOpiB. JlOMaIlIHI rocrosapcTBa BUKOHYIOTh BaXIJIMBY POJIb y CIPHSHHI
MOBTOPHOTO BUKOPHCTAHHS Ta BiHOBJICHHs BKIIIOYAIOUH 11epepoOKy BKMBAHOTO OOJIaJHAHHS, HA LbOMY
erari (hOpMy€eTHCs MOBE/IHKA, sIKa BILUIMBAE HA 30€pEeKEHHsI CIIJIBHOTO Oara, KM € YUCTe HABKOJIHUIIHE
cepenoBuiie. J{oMalHi rocroaapeTsa € TAKoXK OIHUM 3 HAHOUTBIINX KOPHCTYBa4iB ApiOGHOro 00 fHAHHS 1
pauioHanbHe yIpaBIiHHI HUM Ha [[bOMY €TaIll BIUIMBAE HA BiJHOBJICHHS BTOPUHHOI CHPOBUHHU.
HesiamoBinHa yTHIIi3aLis HBOTO MPOAYKTY MOXE TATHYTH 32 COOOI0 BiMOBINAIBHICT 3riHO 3 YHHHUM
Hal[iOHaJIbHUM 3aKOHOJaBCTBOM.

SIkiio npucTpiit Mae 3aMOK, HOTO CITiJ AEMOHTYBATH 1Uisl Oe3MeKn yCix 0ci0, sIKi B MOJAIBLIIOMY MOXKYTh
MaTH KOHTAKT 3 TIPUCTPOEM.

Jlesiki XOMOAMIBHUKY Ta MOPO3UIBHUKH MICTATH i30msiuiitnuit Mmarepian Ta CFCoxonomkyrouy piauny. Tomy
Oyabre 0beperkHi, 06 He 3a0pyIHNTH HABKOJIMILIHE CEPEIOBHILE, KOJIM YTHIIIZY€Te CTapHil XOTOAMIBHHUK.

Li-FeS2
"
Man. A Man.B
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