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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdtuzej, zapoznaj si¢ ze wskazowkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologi¢ fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przysztosé tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dlugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq P owazr}ygh obrazen
ciata lub $mierci
A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
i’i Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
m " Przeczytaj instrukcje
& Goraca powierzchnia
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ROZDZIAL 1. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

INSTALACJA

é ZAGROZENIE PORAZENIEM PRADEM ELEKTRYCZNYM

. Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy odlaczy¢ urzadzenie od
sieci elektrycznej.

. Podtaczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbgdne i obowigzkowe.

. Srodki do odlaczania musza by¢ wiaczone do stalego okablowania zgodnie z zasadami
okablowania.

. Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moga by¢ dokonywane wylacznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

. Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowa¢ porazenie pradem lub $mier¢.

g RYZYKO SKALECZENIA

. Uwazaj - krawedzie paneli s ostre.
. Niezachowanie ostroznos$ci moze spowodowac obrazenia ciata lub skaleczenia.

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

. Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje¢ przed zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia.

. W zadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na urzadzeniu zadnych materialéw ani produktow
palnych.

. Prosimy o udostgpnienie tych informacji osobie odpowiedzialnej za instalacj¢ urzadzenia,
poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalacji.

. Aby unikna¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowac zgodnie z niniejsza instrukcja montazu.

. To urzadzenie moze by¢ prawidlowo zainstalowane i uziemione tylko przez odpowiednio
wykwalifikowana osobe.

. To urzadzenie powinno by¢ podtaczone do obwodu zawierajacego wylacznik zapewniajacy

pelne odtaczenie od zrodta zasilania.

n OSTRZEZENIE:

. Nalezy korzysta¢ wylacznie z oston ptyty kuchennej zaprojektowanych przez producenta
urzadzenia lub wskazanych przez niego w instrukeji obstugi jako odpowiednie lub z oston
plyty kuchennej wbudowanych w urzadzenie.

. Uzycie nieodpowiednich oston moze by¢ przyczyna wypadkow.

. Nieprawidtowy montaz urzadzenia moze spowodowa¢ uniewaznienie gwarancji lub roszczen
z tytulu odpowiedzialnosci.

. Szczegoétowe informacje dotyczace instalacji mozna znalez¢ w sekcji <Instalacja>.



OBSLUGA I KONSERWACJA

f ZAGROZENIE PORAZENIEM PRADEM ELEKTRYCZNYM

Nie gotuj na zepsutej lub peknigtej ptycie kuchennej. Jesli powierzchnia ptyty kuchennej ztamie
si¢ lub peknie, natychmiast wylacz urzadzenie za pomoca zasilania sieciowego (wytacznik
$cienny) i skontaktuj si¢ z wykwalifikowanym technikiem.

Przed czyszczeniem lub konserwacja wytacz ptyte kuchenna przy $cianie.

Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowa¢ porazenie pradem lub $mier¢.

ZAGROZENIE ZDROWIA

To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

ZAGROZENIE GORACA POWIERZCHNIA

Podczas uzytkowania dostgpne czgéci tego urzadzenia nagrzewaja si¢ na tyle, ze moga
spowodowac oparzenia.

Nie pozwol, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot inny niz odpowiednie naczynia
kuchenne stykaty si¢ ze szklem ceramicznym, dopoki powierzchnia nie ostygnie.

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane
na powierzchni ptyty, poniewaz mogga si¢ nagrzac.4

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywaé w poblizu urzadzenia, chyba ze sa pod
stalym nadzorem.

Uchwyty garnkéw moga by¢ gorace w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty garnkéw nie wystaja
poza inne wiaczone pola grzejne.

Trzymaj uchwyty poza zasiggiem dzieci.

Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowaé oparzenia.

RYZYKO SKALECZENIA

Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest odstoniete, gdy ostona bezpieczenstwa
jest schowana. Uzywaj z najwyzsza ostroznos$cia i zawsze przechowuj bezpiecznie i poza
zasiggiem dzieci.

Niezachowanie ostroznos$ci moze spowodowac obrazenia ciata lub skaleczenia.

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Kipienie powoduje
dymienie i ttuste wycieki, ktore moga si¢ zapalic.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy lub przechowywania.

Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotow ani przyboréw na urzadzeniu.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze wytaczaj pola grzejne i plyte grzejna zgodnie z opisem w niniejszej instrukceji
(tj. za pomoca przyciskow dotykowych). Nie nalezy polega¢ na funkcji wykrywania naczynia
w celu wylaczenia stref gotowania po zdjgciu naczyn.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem, siada¢, sta¢ lub wspinac¢ si¢ po nim.

Nie przechowuj przedmiotow interesujacych dla dzieci w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci
wchodzace na plyte kuchenna moga odnies¢ powazne obrazenia.

Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki w obszarze, w ktorym jest uzywane urzadzenie.
Dzieci lub osoby z niepetnosprawnoscia, ktora ogranicza ich zdoIlno$¢ do obstugi urzadzenia,
powinny mie¢ odpowiedzialna i kompetentna osobg, ktora poinstruuje je w zakresie jego
obstugi. Instruktor powinien mie¢ pewnos¢, ze moze uzywac urzadzenia bez zagrozenia dla
siebie i swojego otoczenia.



Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czg¢sci urzadzenia, chyba ze jest to wyraznie
zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewczej.

Nie ktadz ani nie upuszczaj cigzkich przedmiotow na ptyte kuchenna.

Nie stawaj na ptycie kuchennej.

Nie uzywaj garnkéw z nierownymi krawedziami ani nie przeciagaj naczyn po powierzchni
szkta, poniewaz moze to porysowac szkto.

Do czyszczenia plyty kuchennej nie uzywaj druciakow ani innych szorstkich $rodkow
czyszczacych, poniewaz moga one porysowac szkto ceramiczne.

Jesli kabel zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa nalezy zleci¢ jego wymiang
producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub osobom o podobnych kwalifikacjach.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w gospodarstwie domowym! Uzytkowanie
komercyjne nie jest objete gwarancja producenta!

OSTRZEZENIE:
Urzadzenie oraz jego dostgpne czgsci silnie nagrzewaja si¢ podczas uzytkowania. Mate dzieci
nie powinny znajdowac si¢ w poblizu urzadzenia.

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ i nie dotykac¢ elementow grzewczych.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywa¢ w poblizu urzadzenia, chyba ze sa pod
statym nadzorem.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia iprzez osoby
o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby
nieposiadajace doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze s3 one pod odpowiednim
nadzorem lub zostaly poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwaé urzadzenie i rozumieja
zwigzane z nim zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzadzeniem. Czyszczenie ikonserwacja nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez dozoru.

OSTRZEZENIE:

Gotowanie na ptycie kuchennej potraw z uzyciem ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢
niebezpieczne i spowodowaé pozar. NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda. Nalezy wylaczy¢
urzadzenie, a nastgpnie zakry¢ ptomien, na przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE:
Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przedmiotow na powierzchniach gotowania.

OSTRZEZENIE:

Jesli powierzchnia jest peknigta, wytacz urzadzenie, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem,
w przypadku powierzchni ptyty kuchennej wykonanych z ceramiki szklanej lub podobnego
materiatu, ktore chronig czg¢$ci pod napigciem.

Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego minutnika lub
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

PRZESTROGA:
Proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.

Krotki proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.

Przewdd zasilajacy nie jest dostepny po instalacji.



| ROZDZIAL 2. PRZEGLAD PRODUKTOW

Widok z géry

Strefa 2300 W, boost do 3000 W
Strefa 1200 W, boost do 1500 W
Strefa 1800 W, boost do 2100 W
Strefa 1200 W, boost do 1500 W
Panel sterowania

A

\ l. Kontrola WL./WYL.

2. Przycisk regulacji zasilania /
minutnika
Przycisk minutnika
Przycisk pauzy/blokady

I]J S. Przyciski wyboru strefy grzewczej
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| ROZDZIAL 3. INFORMACJE O PRODUKCIE

Plyta ceramiczna/indukcyjna umozliwia przyrzadzenie potraw réznych kuchni dzigki ogrzewaniu drutem
oporowym, komputerowemu sterowaniu i wyborowi wielu mocy, co oznacza, ze jest ona optymalnym
wyborem dla nowoczesnych rodzin.

Plyta zostata zaprojektowana z mysla o potrzebach klientdow 1 wyrdznia si¢ spersonalizowanym wzornictwem.
Plyta jest bezpieczna i niezawodna i oferuje wygode i mozliwo$¢ czerpania przyjemnosci z zycia.



ROZDZIAL 4. SLOWO O GOTOWANIU INDUKCYJNYM

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia gotowania.
Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych, generujac ciepto bezposrednio w garnku, a nie posrednio
poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni. Szklo nagrzewa sig¢ tylko dlatego, ze oddziatuje na nie goraca
patelnia.

4 N

I

zelazny garnek
D=1 obwod magnetyczny
[ |————— plyta ze szkla ceramicznego
(==s] e®w) . grzalka indukcyjna
: - 4 ————————————— prady indukowane
& )

ROZDZIAL 5. PRZED UZYCIEM NOWEJ PLYTY INDUKCYJNEJ

. Przeczytaj ten przewodnik, zwracajac szczegdlna uwage na sekcje ,,Ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa”.
. Usun wszelkie folie ochronne, ktore moga nadal znajdowac si¢ na Twojej ptycie indukcyjnej.

ROZDZIAL 6. KORZYSTANIE Z PRZYCISKOW DOTYKOWYCH

. Elementy sterujace reaguja na dotyk, wigc nie musisz naciskac.

. Uzyj opuszka palca, a nie jego czubka.

. Za kazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk, ustyszysz sygnat dzwickowy.

. Upewnij sig, ze elementy sterujace sa zawsze czyste, suche i nie zakrywaja ich zadne przedmioty

(np. przybory kuchenne lub $ciereczka). Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge
elementow sterujacych.

—
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| ROZDZIAL 7. WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

UWAGA
Uzywaj wytacznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania
indukeyjnego. Poszukaj symbolu indukeji na opakowaniu lub na

dnie naczynia.

. Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie,

. , . =

przeprowadzajac test magnesu. Przesun magnes w kierunku C
podstawy naczynia. Jesli zostanie przyciagnigty, patelnia nadaje Ea
si¢ do indukgji.

. Jesli nie masz magnesu

1. Wlej troche wody do naczynia, ktore cheesz sprawdzic.

2. Postepuj zgodnie z instrukcjami w czgscei ,,Rozpoczecie gotowania”.

3. Jesli na wy$wietlaczu nie miga & , a woda sie nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.

. Naczynia wykonane z nastgpujacych materiatéw nie sa odpowiednie: czysta stal nierdzewna,

aluminium lub miedZ bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika

i naczynia ceramiczne.

Rozmiar palnika (mm)

Minimalny rozmiar naczynia (Srednica/mm)

160 120
180 140
210 160

Nie uzywaj naczyn z nieréwnymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

Upewnij si¢, ze podstawa patelni jest gtadka, ptasko przylega do szyby i ma taki sam rozmiar jak strefa
gotowania. Zawsze wysrodkuj patelni¢ na strefie gotowania.




. Uzywac naczyn, ktorych $rednica obszaru ferromagnetycznego (podstawy naczynia) miesci si¢
w zakresie wymiarow podanym w ponizszej tabeli.
(Tabela 1)

- Jesli uzywasz mniejszych garnkow, moze to wptyna¢ na wydajnosé
- Jesli uzyjesz garnkow o $rednicy mniejszej niz wskazana w powyzszej tabeli, moga one nie zosta¢ wykryte

W zaleznosci od wymiaru strefy mozna zastosowac garnki o roznych $rednicach, jak na zdjeciu ponize;j:

4 )
\ - - J
. Jesli czgs$¢ ferromagnetyczna przykrywa tylko cze$¢ dna naczynia, nagrzeje si¢ tylko obszar

ferromagnetyczny, a pozostata cz¢$¢ dna moze nie nagrzac si¢ do temperatury wystarczajacej

do gotowania.

. Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inne materiaty, takie jak
aluminium, moze to wptyna¢ na nagrzewanie si¢ i wykrywanie naczynia.

Jesli podstawa naczynia jest podobna do przedstawionej na zdjgciach ponizej, nie mozna wykry¢ naczynia

8- o




ROZDZIAL 8. KORZYSTANIE Z PLYTY INDUKCYJNEJ

ABY ROZPOCZAC GOTOWANIE

Po wlaczeniu rozlegnie si¢ jeden sygnat dzwigkowy, a wszystkie wskazniki zapala si¢ na sekundg i zgasna,
co oznacza, ze plyta indukcyjna przeszta w stan czuwania.

1. Dotknij przetacznika WL./WYL.@Wszystkie
wskazniki pokazujg ,,-”

2. Umies$¢ odpowiednig patelni¢ na strefie gotowania,

ktorej cheesz uzy¢. -
Upewnij si¢, ze dno naczynia i powierzchnia strefy "~
gotowania sg czyste i suche.

3. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, a obok
przycisku zacznie miga¢ wskaznik

T

8
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4. Wybierz ustawienie grzania, dotykajac przycisku
»lub 4

. Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy grzania w ciaggu
1 minuty, ptyta indukcyjna wyltaczy si¢ automatycznie. —_
Konieczne bedzie ponowne rozpoczecie od kroku 1.

. Podczas gotowania mozna w dowolnym momencie
zmieni¢ moc grzania.

PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA 8

1. Dotknij przycisku wyboru stref grzewczych, ktore
chcesz wylaczy¢
2. Wylacz strefe gotowania, przewijajac w dot do ,,0”.

Upewnij sie, ze wyswietlacz pokazuje ,,0”. +
3. Wylacz cafa plyte grzejna, dotykajac przycisku WL./
WYL. «—
4. Uwazaj na gorace powierzchnie
Wyswietli si¢ ,,H”, co oznacza, ze strefa gotowania
jest zbyt gorgca, aby mozna ja bylo dotknac.
Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej
temperatury. Mozna go réwniez wykorzysta¢ jako
funkcje¢ oszczedzania energii, jesli chcesz podgrzac
kolejne patelnie, uzyj jeszcze goracej plyty.



ROZDZIAL 9. KORZYSTANIE Z ZARZADZANIA ENERGIA

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom pochlaniania mocy dla ptyty indukcyjnej, wybierajac rézne zakresy
mocy.

Plyty indukcyjne sa w stanie automatycznie si¢ ograniczac, aby pracowaé na nizszym poziomie mocy, aby
unikna¢ ryzyka przeciazenia.

ABY ROZPOCZAC KORZYSTANIE Z FUNKCJI ZARZADZANIA ENERGIA

. Wiacz plyte, a nastegpnie nacis$nij jednoczesnie przycisk ,,+” (minutnik) oraz przycisk blokady.
Wskaznik minutnika wyswietli ,,P5”, co oznacza poziom mocy 5. Tryb domysIny to 7,2 kW.

@ - © O)

ABY PRZEJSC NA INNY POZIOM

Nacis$nij +/- na minutniku. Istnieje 5 pozioméw mocy, od ,,P1” do ,,P5”. Wskaznik minutnika pokaze jeden
z nich.

P17 maksymalna moc to 2,5 kW.
,,P2”: maksymalna moc to 3,5 kW.
,,P3”: maksymalna moc 4,5 kW.

,,P4”: maksymalna moc to 5,5 kW.
,,P5”: maksymalna moc to 7,2 kW.

POTWIERDZENIE I WYJSCIE Z FUNKCJI ZARZADZANIA ENERGIA

Aby potwierdzi¢, nacis$nij jednoczesnie przycisk ,,+” (minutnik) i przycisk blokady; ptyta zostanie

wylaczona.
o - @ I\\ O




ROZDZIAL 10. KORZYSTANIE Z FUNKCJI BOOST

AKTYWACJA FUNKCJI BOOST @ N

1. Wybierz stref¢ z funkcja Boost (strefa z przodu, po lewe;j
stronie).
2. Naci$nij klawisz 7,plus”+, az wskaznik poziomu mocy

pokaze ,,P”.
-

J
Wylaczenie funkcji Boost Ve ~N

P

1. Wybierz strefe z funkcja Boost (strefa z przodu, po lewej
stronie).

2. Naci$nij klawisz ,,minus” === , aby anulowac¢ funkcj¢
Boost, i wybierz poziom, ktory chcesz ustawic.

Funkcja Boost moze dziata¢ tylko przez 5 minut. Po tym czasie strefa
automatycznie przejdzie do poziomu 9.

- J

ROZDZIAL 11. KORZYSTANIE Z FUNKCJI PAUZY

1. Naci$nij przycisk pauzy @‘J /@ ; strefy grzewcze przestaja dziala¢. Wszystkie strefy pokazuja

e
allo,

—* §i

2. Naci$nij ponownie przycisk pauzy @/@, wszystkie strefy grzewcze powrdca do swoich
pierwotnych ustawien.

. Funkcja jest dostgpna, gdy wlaczona jest co najmniej jedna strefa grzewcza.
. Jesli nie anulujesz trybu zatrzymania pracy w ciagu 30 minut, ptyta indukcyjna automatycznie
si¢ wylaczy.



ROZDZIAL 12. BLOKOWANIE KONTROLI

. Mozna zablokowaé elementy sterujace, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np.
przypadkowemu wiaczeniu przez dzieci pol grzejnych).
. Gdy elementy sterujace sa zablokowane, wszystkie elementy sterujace z wyjatkiem sterowania

WL./WYL. sa wylaczone.

Aby zablokowa¢ sterowanie
Dotknij przycisku blokady klawiszy @ /@ i przytrzymaj przez 2 sekundy. Wskaznik minutnika pokaze ,,Lo”.
Aby odblokowa¢ sterowanie

1. Upewnij sig, ze plyta jest wlaczona.

2. Przytrzymaj przycisk blokady @ /@ przez 2 sekundy.

3. Mozesz teraz zaczac korzystac z plyty.

f Gdy plyta jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujace sa wylaczone, z wyjatkiem

WL./WYL., plyte mozna zawsze wylaczy¢ za pomoca przetacznika WEL./WYZL. w sytuacji
awaryjnej, ale w nastgpnej operacji nalezy najpierw odblokowac ptyte.

| ROZDZIAL 13. OSTRZEZENIE DOTYCZACE CIEPLA RESZTKOWEGO |

trzymat si¢ od niej z daleka.

Gdy ptyta dziata przez jaki$ czas, pojawi si¢ ciepto resztkowe. Litera ,,H” ostrzega, aby$ F '

ROZDZIAYL 14. AUTOMATYCZNE WYLACZENIE

Funkcja bezpieczenstwa plyty jest automatycznie wytaczana. Dzieje si¢ tak, gdy zapomnisz wylaczy¢ strefe
gotowania. w ponizszej tabeli przedstawiono domyslne czasy wylaczenia:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyslny licznik czasu
pracy (godzina)




ROZDZIAL 15. UZYCIE MINUTNIKA

Mozesz uzy¢ minutnika na dwa rézne sposoby:

Mozesz go uzywac jako regulatora czasu. w takim przypadku minutnik nie wylaczy zadnej
strefy grzejnej po uptywie ustawionego czasu.

Mozesz ustawic¢ go tak, aby wyltaczat jedna lub kilka stref gotowania po uptywie ustawionego
czasu.

Mozesz ustawi¢ minutnik na maksymalnie 99 minut.

UZYWANIE MINUTNIKA JAKO REGULATORA CZASU

Upewnij sig, ze plyta grzejna jest wlaczona, a klawisz wyboru strefy nie jest aktywny (wskaznik
strefy ,-’ nie miga).

UWAGA:
minutnik mozna ustawic¢ przed lub po zakonczeniu ustawiania mocy strefy gotowania.

Dotknij sterowania minutnikiem; na wyswietlaczu minutnika n
pojawi si¢ ,,00”. i miga ,,0”.

Ustaw czas (od 1 do 99 minut) za pomoca przycisku ,,-” lub
.7 timera (np. 5)

Naci$nij ,,+” raz, aby zwigkszy¢ czas o minutg; nacis$nij
- raz, aby zmniejszy¢ czas o minute. Gdy ustawiony czas

n
przekroczy 99 minut, minutnik automatycznie powrdci do ™
ustawienia ,,00”; jesli przyciski ,,-” 1,,+” zostang wcisnigte :‘,: (v

jednoczesnie, wskaznik wyswietli ,,00”.

Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie si¢

natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaly czas.

Brzgczyk wilaczy sie przez 30 sekund, a wskaznik minutnika pokaze ,,--” po zakonczeniu
ustawiania czasu.

ANULOWANIE MINUTNIKA

Po ponownym ustawieniu czasu przytrzymaj przycisk minutnika przez 5 sekund; spowoduje to anulowanie
minutnika, a wskaznik powréci do ustawienia ,,00”.

UZYCIE MINUTNIKA DO WYELACZENIA JEDNEJ LUB KILKU STREF GOTOWANIA

1.

Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktorej chcesz ustawic 5
minutnik.

Dotknij sterowania minutnikiem; na wyswietlaczu minutnika
pojawi si¢ ,,00”. i miga ,,0”.

Ustaw czas (od 1 do 99 minut) za pomoca przycisku ,,-” lub ,,+”
timera (np. 5)




A\

Nacisnij ,,+” raz, aby zwigkszy¢ czas o minute; nacisnij ,,-” raz, aby zmniejszy¢ czas o minutg.
Gdy ustawiony czas przekroczy 99 minut, minutnik automatycznie powroci do ustawienia ,,00”;
jesli przyciski ,,-” i,,+” zostang wcisniete jednoczesnie, wskaznik wyswietli ,,00”.

Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie si¢ natychmiast. Wyswietlacz pokaze
pozostaty czas.

UWAGA:
W prawym dolnym rogu wskaznika poziomu mocy pojawi si¢ czerwona kropka wskazujaca,
ze strefa zostata wybrana.

Po wygasnigciu minutnika gotowania odpowiednia strefa gotowania zostanie 5 |
automatycznie wytaczona. -

UWAGA — |
Inne strefy gotowania beda nadal dziata¢, jesli zostaty wczesniej wiaczone. O

JESLI MINUTNIK JEST USTAWIONY DLA WIECEJ NIZ JEDNEJ STREFY:

1.

Po ustawieniu minutnika dla kilku stref gotowania wy$wietlane sa czerwone kropki odpowiednich
stref gotowania. Wyswietlacz minutnika pokazuje minuty. Kropka odpowiedniej strefy miga.

( 5 3 E (ustawione na 15 minut)
i : =
6: 5 D (ustawione na 45 minut)

Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa zostanie wytaczona. Wtedy pokaze si¢ nowy
min. Minutnika i kropka odpowiedniej strefy zacznie migac.

30 — B
0= 6.

Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, odpowiedni minutnik zostanie wyswietlony na
wskazniku zegara.



ROZDZIAL 16. WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Zachowaj ostrozno$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i thuszcz nagrzewaja si¢ bardzo szybko, szczegolnie
jesli uzywasz funkcji Boost. w ekstremalnie wysokich temperaturach olej i ttuszcz zapala si¢ samoczynnie,
co stwarza powazne ryzyko pozaru.

Porady dotyczace gotowania

. Gdy zywno$¢ si¢ zagotuje, zmniejsz ustawienie temperatury.

. Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszcz¢dza energi¢ poprzez zatrzymywanie ciepta.
. Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub thuszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

. Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa si¢ rozgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

. Gotowanie na wolnym ogniu nast¢puje ponizej temperatury wrzenia, okoto 85°C, kiedy babelki
od czasu do czasu unosza si¢ na powierzchni¢ gotujacego ptynu. Jest kluczem do przyrzadzenia
pysznych zup i delikatnego gulaszu, poniewaz pozwala unikna¢ rozgotowania potraw. Sosy na
bazie jajek 1 zaggszczone maka rowniez nalezy gotowaé ponizej temperatury wrzenia.

. Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, moga wymagacé ustawienia wyzszego
niz najnizsze, aby zapewnic¢ prawidlowe ugotowanie zywnosci w zalecanym czasie.

Pieczony stek

Aby ugotowac soczyste, aromatyczne steki:

. Odstaw mig¢so w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.

. Podgrzej patelni¢ z cigzka podstawa.

. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop niewielka ilo$¢ oleju na rozgrzana patelni¢, a nastgpnie
pot6z migso na rozgrzang patelnig.

. Obré¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia bedzie zalezal od grubosci

steku i tego, jak chcesz go przyrzadzi¢. Czas moze wynosi¢ okoto 2-8 minut na strong. Naci$nij
stek, aby oceni¢, jak jest upieczony — im bardziej jedrny, tym bardziej ,,dobrze wysmazony”.
. Pozostaw stek na kilka minut na cieplym talerzu, aby odpoczat i zmigkt przed podaniem.

Do smazenia metoda stir-frying

1. Wybierz kompatybilny z ptyta ceramiczng ptaski wok lub duza patelnig.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzgt. Smazenie metoda stir-frying powinno by¢ szybkie. Jesli
gotujesz duze ilosci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.

3. Rozgrzej krotko patelni¢ i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Najpierw ugotuj migso, odtdz je na bok i trzymaj w cieple.

S. Podsmaz warzywa metoda stir-frying. Gdy sa gorace, ale nadal chrupiace, ustaw strefe
gotowania na nizszym poziomie, wi6z migso z powrotem na patelni¢ i dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic si¢, ze sa podgrzane.

7. Podawaj od razu.



ROZDZIAL 17. USTAWIENIA OGRZEWANIA

Ustawienia podgrzewania

Stosownos¢

delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci
jedzenia

topienie czekolady, masta i potraw, ktore tatwo
przypali¢

delikatne gotowanie

powolne podgrzewanie

odgrzewanie
szybkie gotowanie
gotowanie ryzu

nales$niki

smazenie
gotowanie makaronu

podsmazanie

pieczenie

doprowadzenie zupy do wrzenia
gotowanie wody




ROZDZIAL 18. PIELEGNACJA 1 CZYSZCZENIE

Co?

W jaki sposéb?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia na
szkle (odciski
palcow, slady,
plamy po
jedzeniu lub
plamy na szkle
nie od cukru)

1. Wylacz zasilanie ptyty grzewczej.
2. Zastosuj srodek do czyszczenia
ptyt kuchennych, gdy szkto jest
jeszcze ciepte (ale nie gorace!)

3. Optucz i wytrzyj do sucha
czysta szmatka lub recznikiem
papierowym.

4. Wiacz ponownie zasilanie ptyty
grzejnej

Gdy zasilanie plyty grzejnej jest
wylaczone, wskaznik ,,goracej
powierzchni” nie pojawia sig, ale
strefa gotowania moze by¢ nadal
goraca!l Zachowaj szczegélng
0stroznosc.

Mocne zmywaki, niektore
nylonowe czysciki i zrace /
scierne $rodki czyszczace moga
zarysowac szklo. Zawsze czytaj
etykiete, aby sprawdzi¢, czy
twdj srodek czyszczacy lub
czyscik jest odpowiedni.

Nigdy nie zostawiaj pozostatosci
srodkow czyszczacych na
plyciekuchennej: szkto moze

si¢ poplamié.

Kipi, topi si¢
i goragce
stodkie ptyny
rozlewaja
si¢ po szkle

Usun je natychmiast za pomoca
szpatulki, noza do palet lub
skrobaka z zyletka odpowiedniego
do kuchenek
ze szkta ceramicznego, ale uwazaj
na gorace powierzchnie stref
gotowania:

1. Wylacz plyte grzejna przy,
wyjmujac wtyczke z gniazdka
Sciennego.

2. Trzymaj ostrze lub naczynie
pod katem 30° i zdrap zabrudzenie
lub rozlej ptyn na chtodny obszar
ptytykuchennej.

3. Wyczy$¢ zabrudzenie lub
zbierz rozlany ptyn $ciereczka do
naczynlub rgcznikiem papierowym.
4. Wykonaj czynnosci od 2 do 4
z czgsci ,,Codzienne zabrudzenie
szkla” powyzej

Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione
i stodkie jedzenie lub wycieki.
Pozostawione na szkle do
ostygniecia moga by¢ trudne
do usunigcia lub nawet trwale
uszkodzi¢ szklang powierzchnig.
Ryzyko skaleczenia: kiedy ostona
bezpieczenstwa jest schowana,
ostrze skrobaka jest ostre jak
brzytwa. Uzywaj znajwyzsza
ostroznoscia i zawsze przechowuj
bezpiecznie 1ipoza zasiggiem
dzieci.

Przecieki na
dotykowe
elementy
sterujace

1. Wytacz zasilanie ptyty grzewczej.
2. Wytrzyj rozlany ptyn szmatka
3. Przetrzyj obszar dotykowy czysta
wilgotna gabka lub szmatka.

4. Wytrzyj obszar catkowicie do
sucha recznikiem papierowym.

5. Wiacz ponownie zasilanie ptyty
grzejnej.

Plyta moze wydawacé sygnat
dzwigkowy iwylaczaé = sie,
aprzyciski dotykowe moga
niedziata¢, gdy jest na nich ptyn.
Przed ponownym wiaczeniem
plyty upewnij si¢, ze obszar
sterowania dotykowego zostat
wytarty do sucha.




ROZDZIAL 19. WSKAZOWKI I PORADY

Problem Potencjalne przyczyny Co robié
Upewnij sig, ze ptyta kuchenna jest
podtaczona do zasilania i wiaczona.
. . , Sprawdz, czy w Twoim domu lub
Nie mozna wiaczy¢ plyty Brak pradu. okolicy nie ma przerwy w dostawie
kuchenne;j. ’

pradu. Jesli sprawdzite$ wszystko,
a problem nadal wystepuje, wezwij
wykwalifikowanego technika.

Przyciski dotykowe nie
reaguja.

Elementy sterujace sa
zablokowane.

Odblokuj przyciski. Instrukcje znajduja
si¢ w sekcji ,,Korzystanie z ptyty
ceramicznej”

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujacych
moze znajdowac si¢
niewielka warstwa wody lub
mozesz dotyka¢ elementow
sterujacych czubkiem palca.

Upewnij si¢, ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i dotykaj
elementow sterujacych opuszkiem
palca

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich
krawedziach.
Uzyto nieodpowiedniej
szorujacej szmatki lub
srodkow czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim
dnem. Zobacz ,,Wybor
odpowiedniego naczynia”.
Zobacz ,,Pielggnacja i czyszczenie”

Niektore patelnie wydaja
trzaski lub kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcja naczynia
(warstwy réznych metali
wibruja w rozny sposob).

Jest to normalne w przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje
ciche brzeczenie, gdy jest
uzywana na wysokim

Jest to spowodowane
technologia gotowania

Jest to normalne, ale hatas powinien
si¢ wyciszy¢ lub catkowicie zniknaé po

poziomie mocy. indukcyjnego zmniejszeniu mocy grzania.
Wihaczyt si¢ wentylator
chtodzacy wbudowany Jest to normalne i nie wymaga

Hatas wentylatora
dochodzi

z ptyty indukcyjne;j.

w plyte indukcyjna, aby
zapobiec przegrzaniu
elektroniki. Moze nadal
dziata¢ nawet po wytaczeniu
plyty indukcyjnej

zadnych dziatan.
Nie wylacza¢ zasilania plyty
indukcyjnej przy $cianie podczas
pracy wentylatora

Naczynia nie nagrzewaja
si¢ 1 nie pojawiajg si¢ na
wyswietlaczu.

Plyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz
nie nadaje si¢ do gotowania
indukcyjnego.Plyta
indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz jest za
mate dla pola grzejnego
lub nie jest odpowiednio
wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,, Wybor odpowiedniego
naczynia”. Wysrodkuj patelni¢ i upewnij
sig, ze jej podstawa odpowiada wielkos$ci
strefy gotowania

20




Problem

Potencjalne przyczyny

Co robié

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie
si¢ wylaczyty, rozlega si¢

sygnat dzwigkowy
i wyswietla si¢ kod btedu
(zwykle na przemian
z jedna lub dwiema
cyframi na wyswietlaczu
timera gotowania).

Usterka techniczna.

Proszg¢ zanotuj litery i cyfry btedow,
wylacz zasilanie ptyty indukcyjnej na

$cianie 1 skontaktuj si¢

z wykwalifikowanym technikiem.

ROZDZIAL 20. WYSWIETLANIE I KONTROLA AWARII

W przypadku wystapienia nieprawidlowosci plyta indukcyjna automatycznie przejdzie w stan ochronny
i wyswietli odpowiednie kody ochronne:

Problem Potencjalne przyczyny Co robi¢
E4/ES Awaria czujnika temperatury Prosimy o kontakt z dostawca.
E7/ES8 Awaria czujnika temperatury Prosimy o kontakt z dostawca.
IGBT.
Sprawdz, czy zasilanie jest
Nieprawidtowe napigcie normalne. Wiacz urzadzenie
E2/E3 o . o .
zasilania po tym jak zasilanie wroci do
normy.
Zte promieniowanie cieplne Uruchom ponownie po
E6/E9 . S . . .
plyty indukcyjne;j. ostygnieciu ptyty indukcyjne;j.

PowyzZsze to ocena i badanie typowych awarii.
Aby unikna¢ zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie demontowa¢ urzadzenia.

ROZDZIAL 21. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Ptyta indukcyjna

KIH 6426-4B

Strefy gotowania

4 strefy

Napigcie zasilania

220-240 V~, 50-60 Hz

Zainstalowana moc elektryczna 7200 W
Rozmiar produktu DxWxH (mm) 590x520%58
Wymiary do zabudowy AxB (mm) 560%x490

Waga i wymiary sa przyblizone. Poniewaz nieustannie dazymy do ulepszania naszych produktow, mozemy
zmieni¢ specyfikacje i projekty bez wezesniejszego powiadomienia



ROZDZIAL 22. INSTALACJA

DOBOR SPRZETU INSTALACYJNEGO

» Wytnij w blacie otwor zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

» w celu instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowa¢ co najmniej 50 mmwolnej przestrzeni.

» Upewnij sig, ze grubos¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz zaroodporny materiat blatu, aby unikna¢
wigkszych odksztatcen spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano nizej:

OSTRZEZENIE:
A Blat musi by¢ wykonany z impregnowanego drewna lub innego materiatu izolacyjnego.

4 . N

seal=pieczeé
(& J
L (mm) H (mm) W (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm)
50
590 520 58 54 560 490 .
mini

W kazdym przypadku upewnij si¢, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie sa
zablokowane. Upewnij sig, ze ptyta jest w dobrym stanie. Jak pokazano nizej

UWAGA
Bezpieczna odleglo$¢ migdzy plyta grzejna a szafka nad ptyta powinna wynosi¢ co najmniej
760 mm.

4 N\




A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Wlot powietrza Wylot powietrza
5 mm
ZANIM ZAINSTALUJE SIE PLYTE, NALEZY UPEWNIC SIE, ZE:

. Blat jest prostokatny i rowny, a zadne elementy konstrukcyjne nie koliduja z wymaganiami
dotyczacymi miejsca.

. Blat jest wykonany z materiatu zaroodpornego.

. Jesli phyta jest zamontowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy.

. Instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczace przeswitu oraz obowigzujace normy
i przepisy.

. Odpowiedni odtacznik zapewniajacy catkowite odtaczenie od sieci zasilajacej jest wbudowany

w state okablowanie, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymizasadami i przepisami
dotyczacymi okablowania.

. Wytacznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3 mm szczeling powietrzng separacji
stykow na wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych przewodach [fazowych], jesli
lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczaja taka zmienno§¢ wymagan).

. Wytacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu plyty grzejnej

. W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowacé si¢ z lokalnymi wiadzami
budowlanymi i przepisami
. Uzywasz odpornych na ciepto itatwych do czyszczenia wykonczen (takich jak ptytki

ceramiczne) na powierzchniach $cian otaczajacych ptyte kuchenng
PO ZAINSTALOWANIU PLYTY UPEWNLJ SIE, ZE

. Kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.

. Zapewniony jest odpowiedni doptyw powietrza z zewnatrz szafki do podstawy ptyty.
. Jesli plyta jest zamontowana nad szuflada lub szafka, pod podstawa plyty instalowana jest
bariera termiczna.

. Wylacznik jest fatwo dostepny dla klienta.
PRZED UMIESZCZENIEM UCHWYTOW MOCUJACYCH

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wolno wywierac¢ sity na elementy sterujace wystajace z ptyty.

UMIESZCZENIE UCHWYTOW MOCUJACYCH

. Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania). Nie
wolno wywierac sity na elementy sterujace wystajace z plyty.
. Po zamontowaniu zamocuj ptyte do blatu za pomoca czterech wspornikow przykreconych do

dolnej czgsci plyty (patrz rysunek).
. Dostosuj pozycj¢ wspornika do réznych grubosci blatu.
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. Plyta grzejna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikow. Mamy
profesjonalistow do Twojej dyspozycji. Nigdy nie przeprowadzaj operacji samodzielnie.
. Plyta nie moze by¢ montowana do urzadzen chtodniczych, zmywarek i suszarek obrotowych.
. Plyte grzewcza nalezy zainstalowac w taki sposob, aby zapewni¢ lepsze promieniowanie cieplne
i zwigkszy¢ jej niezawodnos¢.
. Sciana i indukowana strefa grzewcza nad blatem powinny by¢ odporne na ciepto.
. Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa i klej musza by¢ odporne na ciepto.
. Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.
. Plyt¢ ceramiczna mozna podiaczy¢ tylko do zasilania o impedancji systemu nie wigkszej niz

0,427 oma. W razie potrzeby nalezy skontaktowac¢ si¢ z dostawca energii elektrycznej w celu
uzyskania informacji o impedancji systemu.

PODLACZANIE PLYTY DO ZASILANIA SIECIOWEGO

Zasilanie nalezy podfaczy¢ zgodnie z odpowiednia norma lub wytacznikiem jednobiegunowym. Sposob
potaczenia przedstawiono ponize;j.
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. Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobi¢ technik posprzedazowy
przy uzyciu odpowiednich narzgdzi, aby unikna¢ wypadkow.

. Jesli urzadzenie jest podlaczane bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy zainstalowac
wielobiegunowy wytacznik automatyczny z minimalng przerwa 3 mm miedzy stykami.

. Instalator musi upewnic sig, ze wykonano prawidlowe potaczenie elektryczne oraz ze jest ono
zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

. Przewdd nie moze by¢ zgiety ani $ci$niety.

. Przewdd musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytacznie przez upowaznionych
technikow.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europejska dyrektywa
2012/19 / WE w sprawie Zuzytego Sprzetu Elektrycznego
i Elektronicznego (ZSEE). Zapewniajac prawidtowa utylizacje
urzadzenia, pomagasz zapobiega¢ ewentualnym negatywnym
konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego, ktore moga
wystapi¢ na skutek nieprawidtowego przetwarzania odpadoéw
z niniejszego urzadzenia. Ten symbol na produkcie wskazuje,
ze produkt nie moze by¢ traktowany jak odpady z gospodarstwa
_ domowego. Nalezy go dostarczy¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki odpadéw w celu poddania recyklingowi sprzetu

UTYLIZACJA: Nie elektrycznego i elektronicznego.To urzadzenie wymaga
wyrzucaj tego produktu specjalistycznej utylizacji. w celu dalszego uzyskania bardziej
razem z niesortowanymi szczegotowych informacji na temat przetwarzania, odzysku
odpadami komunalnymi. i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym

Konieczna jest osobna urzedem miasta, stuzbg utylizacji odpadow domowych lub
zbiorka takich odpadéw sklepem, w ktorym produkt zostat zakupiony.
w celu specjalnego W celu uzyskania bardziej szczegotowych informacji na temat
przetworzenia. przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu nalezy

skontaktowac si¢ z lokalnym urzedem miasta, stuzba utylizacji
odpadow domowych lub sklepem, w ktorym produkt zostat
zakupiony.
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ROZDZIAL 23. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprz¢t elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbidrki zuzytego sprzgtu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidlowa utylizacja zuzytego sprzetu oraz baterii (jezeli wystgpuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzecie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzetu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikow drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

QD §

Li-Fe52

Rys. A Rys. B
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage

. Risk of fire / flammable
Fire

materials
. Risk of injury or material
Attention Jury
damage
Information on correct operation
Important/Note P

of the system

Read the instructions

Hot surface

>Bokk>p
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CHAPTER 1. SAFETY WARNINGS

PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE APPLIANCE.

INSTALLATION

é ELECTRICAL SHOCK HAZARD

. Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying out any work or
maintenance on it.

. Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

. Means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

. Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified electrician.

. Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

A CUT HAZARD
. Take care - panel edges are sharp.
. Failure to use caution could result in injury or cuts.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

. Read these instructions carefully before installing or using this appliance.

. No combustible material or products should be placed on this appliance at any time.

. Please make this information available to the person responsible for installing the appliance as
it could reduce your installation costs.

. In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to these instructions for
installation.

. This appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably qualified person.

. This appliance should be connected to a circuit which incorporates an isolating switch providing

full disconnection from the power supply.

WARNING:

A Use only hob guards designed by the manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as suitable or hob guards incorporated
in the appliance. The use of inappropriate guards can cause accidents.

. Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or liability claims.
. Regarding the details of installation, thanks to refer to the section <Installation>.
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OPERATION AND MAINTENANCE

f ELECTRICAL SHOCK HAZARD

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface is break or crack, switch
the appliance off immediately at the mains power supply (wall switch) and contact a qualified
technician.

Switch the cooktop off at the wall before cleaning or maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

HEALTH HAZARD

This appliance complies with electromagnetic safety standards.

HOT SURFACE HAZARD

During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware contact the ceramic
glass until the surface is cool.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface
since they can get hot.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do not overhang other
cooking zones that are on.

Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

CUT HAZARD

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and out of reach of children.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.

Never leave any objects or utensils on the appliance.

Never use your appliance for warming or heating the room.

After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as described in this manual (i.e.
by using the touch controls). Do not rely on the pan detection feature to turn off the cooking
zones when You remove the pan.

Do not allow children to play with the appliance or sit,stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance. Children climbing on
the cooktop could be seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their ability to use the appliance should have
aresponsible and competent person to instruct them in its use. The instructor should be satisfied
that they can use the appliance without danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.
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Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the glass surface as this can scratch
the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean your cooktop, as these
can scratch the ceramic glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in a domestic household environment only! Commercial
use of any kind is not covered under the manufacturer’s warranty!

WARNING:
The appliance and its accessible parts become hot during use. Young children should be kept
away

Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

WARNING:

Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire. NEVER
try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with
a lid or a fire blanket.

WARNING:
Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

WARNING:
If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock, for
hob surfaces of glass-ceramic or similar material which protect live parts.

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system.

CAUTION:

The cooking process has to be supervised. A short term cooking process has to be supervised

continuously.

Power cord can’t accessible after installation.
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CHAPTER 2. PRODUCT OVERVIEW

Top View
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2300 W zone, boost to 3000 W
1200 W zone, boost to 1500 W
1800 W zone, boost to 2100 W
1200 W zone, boost to 1500 W
Control panel

ON/OFF control

Power/Timer regulating key
Timer control

Pause/Keylock control

Heating zone selection controls

CHAPTER 3. PRODUCT INFORMATION

The ceramic/induction hob can meet different kinds of cuisine demands because of resistance wire heating,

micro-computerized control and multi-power selection, really the optimal choice for modern families.

The hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and reliable performances,

making your life comfortable and enabling to fully enjoy the pleasure from life.



CHAPTER 4. A WORD ON INDUCTION COOKING

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the
glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

BT |
iron pot
D=1 magnetic circuit
[ |————— ceramic glass plate
CX X)) @@ induction coil
¢ - ——#—————————— induced currents
- J

CHAPTER 5. BEFORE USING YOUR NEW INDUCTION HOB

. Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
. Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

CHAPTER 6. USING THE TOUCH CONTROLS

. The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

. Use the ball of your finger, not its tip.

. You will hear a beep each time a touch is registered.

. Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)

covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

A
v X

-
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| CHAPTER 7. CHOOSING THE RIGHT COOKWARE

NOTE
Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom ../_-

of the pan.
. You can check whether your cookware is suitable by carrying out =
a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is -
attracted, the pan is suitable for induction. Qa
. If you do not have a magnet: =
1. Put some water in the pan you want to check.
2. Follow the steps under “To start cooking’.
3. If 1 does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable. .
. Cookware made by the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminum or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.
Size of burner (mm) The minimum cookware (diameter /mm)
160 120
180 140
210 160

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

XX =

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the cooking
zone. Always centre your pan on the cooking zone.

Always lift pans off the ceramic hob — do not slide, or they may scratch the glass.
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. Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the range of dimensions
in the table below.
(Table 1)

- If you use smaller pots, performance could be affected
- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table above, pots may not be detected

According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters as picture below:

4 f— )
i
; \
7N\ 7N N
® @® @-
bt e -/
- J
. If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the ferromagnetic area

will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient temperature for cooking.

-

. If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such as aluminum
this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not detected.

g- O
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CHAPTER 8. USING YOUR INDUCTION HOB

TO START COOKING

After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then go out, indicating that
the hob has entered the state of standby mode.

1. Touch the ONJOFF () switch. all the indicators
show “
2. Place a suitable pan on the cooking zone that you
wish to use. o™
Make sure the bottom of the pan and the surface of St i
the cooking zone are clean and dry. —
3. Touching the heating zone selection control, and an -
indicator next to the key will flash :S:
4. Select a heat setting by touching the “-” or “+”control.
. If you don’t choose a heat setting within 1 minute, the
Induction hob will automatically switch off. You will
need to start again at step 1. =
. You can modify the heat setting at any time during
cooking.
WHEN YOU HAVE FINISHED COOKING 8
1. Touching the heating zone selection that you wish
to switch off

2. Turn the cooking zone off by scrolling down t0”0”. —_

+

Make sure the display shows”0” power down
+—

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

4. Beware of hot surfaces “H” will show which means
cooking zone is too hot to touch. It will disappear when
the surface has cooled down to a safe temperature. It
can also be used as an energy saving function if you
want to heat further pans, use the hotplate that is still
hot.
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CHAPTER 9. USING THE POWER MANAGEMENT

It is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing up to different power
ranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level, to avoid
the risk of overloading.

TO ENTER THE POWER MANAGEMENT FUNCTION

1. Turn on the hob, then press at the same time the “+”(timer) and keylock. The time indicator will
show “P5”” which means power level 5. The default mode is on 7.2Kw.

@ - © O)

TO SWITCH TO ANOTHER LEVEL

Press +/- from the timer. There are 5 power levels, from “P1” to “P5”. The timer indicator will show one
of them.

“P1”: the maximum power is 2.5 Kw.
“P2”: the maximum power is 3.5 Kw.

“P3”: the maximum power is 4.5 Kw.
“P4”: the maximum power is 5.5 Kw.

“P5”: the maximum power is 7.2 Kw
/'/g or T’\

CONFIRMATION AND EXIT POWER MANAGEMENT FUNCTION

Press at the same time the “+”(timer) and keylock for confirmation, then the hob will be turned off.

®_@I\\®
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CHAPTER 10. USING BOOST FUNCTION

ACTIVATE THE BOOST FUNCTION /5 N
1. Select the zone with boost function (front left zone).
2. Touching the ,,plus” key +until power level indication
shows “P”.
- J
CANCEL BOOST FUNCTION Ve ~

P

1. Select the zone with boost function (front left zone).
2. Touching the ,minus” key === to cancel the Boost
function, and select the level you want to set.

Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go
to level 9 automatically

- J

CHAPTER 11. USING THE PAUSE FUNCTION

1. Press the Pause control, é‘] /@ the heating zones stop working. All the zone indication show*’||”

®H®

—> I

2. Press the Pause control é‘] /@ once again, all the heating zones will revert to its original setting.
. The function is available when one or more heating zones are working.

. If you don’t cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction cooktop will
automatically switch off.
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CHAPTER 12. LOCKING THE CONTROLS

. You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning
the cooking zones on).
. When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.
To lock the controls

Touch the keylock @‘] /@ control for 2 seconds. The timer indicator will show “Lo . .

To unlock the controls

l. Make sure the hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock control @/ @ for 2 seconds.
3. You can now start using your hob.

turn the hob off with the ON/OFF control in an emergency, but you shall unlock the hob first
in the next operation.

f When the hob is in lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,you can always

| CHAPTER 13. RESIDUAL HEAT WARNING |

‘When the hob has been operating for some time, there will be some residual heat. The letter '
“H” appears to warn you to keep away from it.

CHAPTER 14. AUTO SHUTDOWN |

Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch off a cooking zone.
The default shutdown times are shown in the table below:

Power leve 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer
(hour)
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CHAPTER 15. USING THE TIMER

You can use the timer in two different ways:

. You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off
when the set time is up.

. You can use it as cut-off timer to turn one or more cooking zones off after time is up.

. You can set the timer up to 99 minutes.

USING THE TIMER AS A MINUTE MINDER

1. Make sure the cooktop is turned on. And zone selection key is not activated (zone indication
‘-* is not blinking).

NOTE:
A you can set minute minder before or after cooking zone power setting finished.

2. Touch timer key, “00” will show in the timer display and
“0” will blink.

3. Set the time for between 1 to 99 minutes by touching the
or” +” control of the timer (e.g. 5)

4. Press the “+” once increases the time by one minute, Press
the “-” once decrease the time by one minute. When the
set time exceed 99 minutes, it will automatically return to —
“007, if the “-” and “+” keys are pressed simultaneously, :> G/
the indicator will display “00”.

5. When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining time.

6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator shows*-- “ when the setting time finished.

2 9

u

TIMER CANCELLATION

After setting the time again, hold down the “Timer” key for 5 seconds, this will cancel the timer and the
indicator will revert to “00”.

USING THE TIMER TO SWITCH OFF ONE OR MORE COOKING ZONES

1. Touching the heating zone selection control that you want to set the timer 5
for.

2. Touch timer control, the “00” will show in the timer display. and the “0”
fiashes.

LRI R L)

3. Set the time for between 1 to 99 minutes by touching the”-" or

+” control of the timer (e.g. 5)
4. Press the “+” once increases the time by one minute, Press the “-”
once decrease the time by one minute. When the set time exceed
99 minutes, it will automatically return to “00”, if the “-” and
“+” keys are pressed simultaneously, the indicator will display
“00” jesli przyciski ,,-” 1 ,,+” zostana wcisnigte jednoczesnie,
wskaznik wyswietli ,,00”.
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When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show the
remaining time.

NOTE:
There will be a red dot in the right bottom corner of power level indication which indicating

that zone is selected. 5 E

When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will switch off
automatically.

NOTE: |.

Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

IF THE TIMER IS SET ON MORE THAN ONE ZONE:

When you set timer for several cooking zones, red dots of the relevant cooking zones are
indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the corresponding zone blinks.

{ 5 : 35_5 E (set to 15 minutes)
6: 5 D (set to 45 minutes)

Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it will show
the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

30 — g_
g . k]

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in the timer
indicator.
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CHAPTER 16. COOKING GUIDELINES

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re using Boost. At extremely
high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

When food comes to the boil, reduce the power setting.

Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

Simmering, cooking rice

Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally
to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because
the flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and
flourthickened sauces below boiling point.

Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than
the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1.
2.
3.

Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

Heat up a heavy-based frying pan.

Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then
lower the meat onto the hot pan.

Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness
of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8 minutes per side.
Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the more ‘well done” it will be.
Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For stir-frying

—_

B

Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller batches.

Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

Cook any meat first, put it aside and keep warm.

Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

Serve immediately.

43



CHAPTER 17. HEAT SETTINGS

Heat setting Suitability

. delicate warming for small amounts of food
. melting chocolate, butter, and foods that burn

1-2 quickly
. gentle simmering
. slow warming
. reheating

3-4 . rapid simmering
. cooking ric

5-6 . pancakes

7.3 . sauteing
. cooking pasta
. stir-frying

9 . searing

. bringing soup to the boil
. boiling water
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CHAPTER 18. CARE AND CLEANING

What?

How?

Important!

Everyday
soiling on glass
(fingerprints,
marks,
stains left
by food or
nonsugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the cooktop
off.
2. Apply a cooktop cleaner while
the glass is still warm (but not hot!)
3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.
4. Switch the power to the cooktop
back on.

When the power to the cooktop
is switched off, there will be no
‘hot surface’ indication but the
cooking zone may still be hot!
Take extreme care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer
is suitable.

Never leave cleaning residue
on the cooktop: the glass may
become stained

KBoilovers,
melts, and
hot sugary spills
on the glass

Remove these immediately with
a fish slice, palette knife or razor
blade scraper suitable for ceramic
glass cooktops, but beware of hot
cooking zone surfaces:
1. Switch the power to the cooktop
off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with
a dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on
the glass, they may be difficult
to remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers
on the touch
controls

1. Switch the power to the cooktop
off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area with

a clean damp sponge or cloth.
4. Wipe the area completely dry

with a paper towel.

5. Switch the power to the cooktop

back on.

The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you
wipe the touch control area dry
before turning the cooktop back
on.
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CHAPTER 19. HINTS AND TIPS

Problem

Possible causes

‘What to do

The cooktop cannot
Be turned on

No power

Make sure the cooktop is connected to
the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If you’ve
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or
youmay be using the tip of

yourfinger when touching the

controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer
or cleaning products being
used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your
cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when
used on a high heat
setting.

This is caused by the
technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue
to run even after you’ve
turned the induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become hot
and appears in the display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is
not suitable for induction
cooking.

The induction hob cannot
detect the pan because it is
too small for the cooking
zone or not properly centered
on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone
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Problem

Possible causes

‘What to do

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an error

code is displayed
(typically alternating with
one or two digits in the
cooking timer display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

CHAPTER 20. FAILURE DISPLAY AND INSPECTION

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state automatically and display

corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
E4/ES Temperature sensor failure. Please contact the supplier.
Temperature sensor of the .
E7/ES8 IGBT failure. Please contact the supplier.
Please inspect whether power
E2/E3 Abnormal supply voltage. supply is normal. Power on after
the power supply is normal.
Bad induction hob heat Please restart after the induction
E6/E9 S
radiation. hob cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.

CHAPTER 21. TECHNICAL SPECIFICATION

Induction Hob

KIH 6426-4B

Cooking Zones

4 Zones

Supply Voltage 220-240 V~, 50-60 Hz
Installed Electric Power 7200 W
Product Size DxWxH(mm) 590x520%58
Building-in Dimensions AxB (mm) 560x490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products

we may change specifications and designs without prior notice.
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CHAPTER 22. INSTALLATION

SELECTION OF INSTALLATION EQUIPMENT

» Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

* For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall bepreserved around the hole.

* Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heatresistant work surface material
to avoid larger deformation caused by the heat radiation from the hotplate. As shown below:

A

-

WARNING:
The work surface material must use the impregnated wood or other insulation material.

seal=pieczeé
- J
L (mm) H (mm) W (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm)
50
590 520 58 54 560 490 .
mini

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not blocked.
Ensure the hob is in good work state. As shown below

A\

NOTE

The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at

least 760mm.

-

~




A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Air intake Air exit Smm

BEFORE YOU INSTALL THE HOB, MAKE SURE THAT

. the work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

. the work surface is made of a heat-resistant material.

. if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

. the installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and
regulations.

. a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is

incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring
rules and regulations.

. The isolating switch must be of an approved type and provide a 3mm air gap contact separation
in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation
of the requirements).

. the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed
. you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation
. you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces

surrounding the hob.

WHEN YOU HAVE INSTALLED THE HOB, MAKE SURE THAT

. The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

. There is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob.

. Ifthe hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

. The isolating switch is easily accessible by the customer.

BEFORE LOCATING THE FIXING BRACKETS

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

LOCATING THE FIXING BRACKETS

. The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force
onto the controls protruding from the hob.

. Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see picture) after
installation.

. Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness.
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Table Table

Hab Hob

|
Bracket *t=====ﬁ=======J
2} Bracket

g

- J
& CAUTIONS
. The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals at your
service. Please never conduct the operation by yourself.
. The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.
. The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance its reliability.
. The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.
. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.
. A steam cleaner is not to be used.
. This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more than 0.427

ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system impedance information.
CONNECTING THE HOB TO THE MAINS POWER SUPPLY

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole circuit
breaker. The method of connection is shown below.

50



QQ QOO0 QO%OQ

l_
N
<

1 N2 L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

LT N PE L2

. If the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales technician using
the proper tools, so as to avoid any accidents.

. If the appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit breaker
must be installed with a minimum gap of 3mm between the contacts.

. The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it
complies with safety regulations.

. The cable must not be bent or compressed.

. The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified person.

DISPOSAL: Do not
dispose this product
as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2012/19/EU for Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). By ensuring that this appliance is disposed of correctly,
you will help prevent any possible damage to the environment
and to human health, which might otherwise be caused if it were
disposed of in thewrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as
normal household waste. It should be taken to a collection point
for the recycling of electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further
information regarding the treatment, recover and recycling of this
product please contact your local council, your household waste
disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.
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CHAPTER 23. DISPOSAL OF USED EQUIPENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.

— Li-FeS2

Fig. A Fig.B
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Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpe¢nostni informace a pokyny pro provoz a Gdrzbu vaseho

spotiebice.

Prosim ptectéte si pozorné tento navod k pouziti pted pouzitim piistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

systému

Viz navod k pouziti

Horky povrch

Ikona Titulek Popis
n VAROVANI Nebezpeci Vaznehg zranéni nebo
smrt1
NEBEZPECI URAZU Nebezpetns napiti
/ A \ ELEKTRICKYM PROUDEM » P
POZAR Riziko pozaru/r 1'10rlavych
/ C \ material
é POZOR Nebezpeci uvrazu nebo hmotné
Skody
m DULEZITA POZNAMKA Informace o spravném provozu
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KAPITOLA 1. BEZPECNOSTNI VAROVANI

PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE
PRECTETE NASLEDUJICI POKYNY.

INSTALACE

f NEBEZPECI URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

. Pred provadénim jakékoli prace na spotiebici nebo tdrzby odpojte spotfebi¢ od sitového
napajeni.

. Pfipojeni k dobrému uzemiovacimu systému je nezbytné a povinné.

. V pevnych rozvodech musi byt zabudovany prostiedky pro odpojeni v souladu s piedpisy pro
elektroinstalaci.

. Zmény domaci elektroinstalace smi provadét pouze kvalifikovany elektrikaf.

. Nedodrzeni tohoto ndvodu miize mit za nasledek uraz elektrickym proudem nebo smrt.

n NEBEZPECI POREZANI

. Bud'te opatrni — hrany panelu jsou ostré.
. Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni nebo pofezani.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYN

. Pied instalaci nebo pouzitim spotiebice si pozorné piectéte tyto pokyny.

. Na tento spotiebi¢ nikdy neumistujte zadny hoflavy material nebo hoflavé vyrobky.

. Poskytnéte tyto informace osobé odpoveédné za instalaci spotiebice, snizite tak naklady na
instalaci.

. Pro zabranéni nebezpec¢i musi byt tento spotfebi¢ nainstalovan v souladu s timto navodem k
instalaci.

. Tento spotiebi¢ smi fadné nainstalovat a uzemnit pouze vhodné kvalifikovana osoba.

. Tento spotiebi¢ pfipojte k obvodu, ktery disponuje izola¢nim spinacem zajistujicim uplné

odpojeni od zdroje napajeni.

VAROVANI:

A Pouzivejte pouze takové zabrany na varné desky, které vyrobce spotfebice sam navrhl nebo
oznacil v navodu k pouziti jako vhodné, pfipadné zabrany vestavéné do spotiebice. Pouzivani
nevhodnych kryti mize vést k nehodam.

. Nespravna instalace spotiebice by mohla vést k neplatnosti jakychkoli narokl vyplyvajicich
ze zaruky nebo odpovédnosti.
. Podrobnosti o instalaci naleznete v ¢asti <Instalace>.
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PROVOZ A UDRZBA

/N

NEBEZPECI URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

Nevaite na rozbité nebo prasklé varné desce. Pokud se povrch varné desky rozbije nebo praskne,
okamzité spotiebi¢ vypnéte u sitového napajeni (vypinac) a obratte se na kvalifikovaného
technika.

Pfed ¢isténim nebo udrzbou varnou desku vypojte ze zasuvky.

Nedodrzeni tohoto navodu mize mit za nasledek uraz elektrickym proudem nebo smrt

ZDRAVOTNI RIZIKA

Tento spotiebic¢ spliiuje normy elektromagnetické bezpecnosti.

NEBEZPECI PORANENI NA HORKEM POVRCHU

Béhem pouzivani budou pfistupné ¢asti tohoto spotiebice velmi horké a mohou zpusobit
popaleniny.

Nedovolte, aby se vase télo, obleceni nebo jakykoli jiny pfedmét nez vhodné nadobi dotykal
sklokeramické desky, dokud povrch nevychladne.

Na povrch varné desky nepokladejte kovové predméty jako noze, vidlicky, 1zice a poklicky,
protoze by se mohly ohfat.

Déti mladsi osmi let se nesmi pfiblizovat ke spotebici, pokud nejsou pod neptetrzitym dohledem.
Rukojeti hrnctl mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda rukojeti hrncti nepfecnivaji ostatni
varné zony, které jsou zapnuté. Drzte rukojeti mimo dosah déti.

Nedodrzeni téchto pokynti miize mit za nasledek popaleniny a opafeniny.

NEBEZPECi POREZANI

Ostra biitva skrabky na varnou desku je pfi zasunuti bezpeénostniho krytu odkryta. Pouzivejte
ji s mimofadnou opatrnosti a vzdy ji skladujte bezpecné a mimo dosah déti.
Pokud nebudete postupovat opatrné, mtize dojit ke zranéni nebo pofezani.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfi pouzivani nikdy nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru. Pievarovani zptisobuje kouf a mastné
skvrny od pieteceni, které se mohou vznitit.

Nikdy nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo skladovaci plochu.

Nikdy nenechavejte na spotiebic¢i zadné predméty nebo nacini.

Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo vytapéni mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a varnou desku, jak je popsano v této piirucce (tj.
pomoci dotykovych ovladacii). Pfi odstranovani nadoby z varné desky a vypinani varné zony
nespoléhejte na funkci detekce nadoby.

Nenechte déti si hrat se spotfebi¢em ani na ném sedét, stat ani na néj 1ézt.

Predméty pro déti neskladujte ve skiinich nad spotiebi¢em. Pokud dité vyleze na varnou
desku, hrozi mu vazné poranéni.Nenechavejte déti samotné nebo bez dozoru v prostoru, kde
se spotiebi¢ pouziva.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které omezuje jejich schopnost pouzivat spotiebic,
by méla odpovédna a kompetentni osoba poucit o jeho pouzivani. Instruktor by se mél presvédcit,
ze muze spotiebi¢ pouzivat bez nebezpe¢i pro sebe nebo své okoli.

Neopravujte ani nevyménujte zadnou ¢ast spotiebice, pokud to neni vyslovné doporuceno v
ptirucce. Veskery ostatni servis by mél provadét kvalifikovany technik.

K ¢isténi varné desky nepouzivejte parni Cistic.

Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tézké predméty.
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Nestljte na varné desce.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami ani je netahejte po povrchu desky, mohlo by dojit
k poskrabani skla.

K ¢isténi varné desky nepouzivejte draténky ani jiné drsné abrazivni Cistici prostiedky, mohou
poskrabat sklokeramiku.

Pokud se poskodi napéjeci kabel, vyménu musi provést vyrobce, jeho servisni zastupce nebo
osoba s podobnou kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

Tento spotiebic je uren pouze pro pouziti v domacnosti! Na komer¢ni pouziti jakéhokoli druhu
se nevztahuje zaruka vyrobce!

VAROVANI:
Spotiebic a jeho piistupné soucasti jsou béhem pouzivani horké. Zabrante piistupu malych déti
ke spotiebici.

Bud'te opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.

Déti mladsi osmi let se nesmi priblizovat ke spotiebici, pokud nejsou pod nepfetrzitym dohledem.
Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti star$i osmi let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby nezkusené a neznalé za predpokladu, ze maji zajistény
dohled nebo byly pouceny o bezpe¢ném pouzivani spotiebice a chapou souvisejici rizika.
Déti si se spotiebicem nesméji hrat. Déti nesméji provadét ¢isténi a uzivatelskou tdrzbu bez
dozoru.

VAROVANI:

Piiprava pokrmt na tuku nebo oleji na varné desce bez dozoru muize byt nebezpecna a vést ke
vzniku pozaru. NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou, vypnéte spotiebi¢ a potom zakryjte
plamen, napf. poklickou nebo hasici dekou.

VAROVANI:
Nebezpeci pozaru: nepokladejte pfedméty na varny povrch.

VAROVANI:

Pokud je povrch u varnych desek ze sklokeramiky nebo podobného materialu, ktery chrani
Casti pod napétim, praskly, vypnéte spotiebic, abyste zabranili Grazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte parni Cistic.

Tento spotiebi¢ neni urcen k ovladani externim casovym spinacem ani samostatnym systémem
dalkového ovladani.

PRZESTROGA:

Na proces vareni je tfeba dohlizet. Na kratké vateni je nutné dohlizet nepfetrzité.

Napéjeci kabel neni po instalaci pfistupny.
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KAPITOLA 2. PREHLEDNE ZNAZORNENI VYROBKU

Pohled shora

1Zéna 2300 W, zvyseni na 3000 W
Zo6na 1200 W, zvyseni na 1500 W
Zo6na 1800 W, zvyseni na 2100 W
Zo6na 1200 W, zvyseni na 1500 W
Ovladaci panel

NhR WD

Ovladaci panel

T

5 5 5 N 1. Vypina¢
|

| I 2. Tlacitko pro regulaci napéjeni/
Casovace

Ovladani casovace

Pauza/ovladani zamku klaves

S. Ovladaci prvky vybéru topné zony

Rl
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B
]
@

8 8
7 BB O™
+
|
2

®
T 6

|
|
3

N—— |
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KAPITOLA 3. INFORMACE O VYROBKU

Sklokeramicka/indukéni varna deska dokaze splnit rizné pozadavky diky ohfevu odporovym dratem,
mikropoc¢ita¢ovému ovladani a volbé vice vykoni, coz je skute¢né idealni pro moderni rodiny.

Varna deska spliiuje potieby zakaznikl a ma jedine¢ny design. Varna deska je bezpecna a spolehliva, coz
vam usnadni zivot a umozni vam si ho naplno uzivat.
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KAPITOLA 4. SUVOD DO INDUKCNIHO VARENI

Indukeni vafeni je bezpecna, pokrocila, efektivni a hospodarna technologie vaieni.
Funguje na principu elektromagnetickych vibraci, které vytvaieji teplo pfimo v panvi, namisto nepfimého
zahtivani sklenén¢ho povrchu. Sklo se zahfeje jen proto, ze ji panev nakonec zahieje.

4 N

I

litinovy hrnec

D=1 magneticky okruh
[ | sklokeramicka deska
(==s] s®w) - indukéni civka
- —»————————————— indukované proudy

-

KAPITOLA 5. PRED POUZITIM NOVE INDUKCNI VARNE DESKY

. Prectéte si tuto piirucku a vénujte zvlastni pozornost ¢asti ,,Bezpecnostni upozornéni®.
. Z indukéni varné desky ptipadné odstrante ochrannou folii.

KAPITOLA 6. POUZIVANI DOTYKOVYCH OVLADACICH PRVKU

. Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze na né viibec nemusite tlacit.
. Pouzivejte biisko prstu, nikoli Spicku prstu.
. Pii kazdém zjisténi dotyku se ozve pipnuti.

. Zajistéte, aby byly ovladaci prvky vzdy Cisté a suché a aby je nezakryvaly zadné predmeéty
(napt. kuchynské nacini nebo latka). Dokonce i tenkd vrstva vody muiize znesnadnit ovladani

\
)
v .4

-
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| KAPITOLA 7. VYBER VHODNEHO NADOBI

POZOR
Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukéni ohiev.

Hledejte symbol indukce na obalu nebo dné nadoby. /_-
. Vhodnost nadobi mizete zkontrolovat provedenim zkousky s
magnetem. Pfilozte magnet ke dnu hrnce. Jestlize se pfitahne, =
nadoba je vhodna pro indukéni ohiev. C
. Pokud nemate magnet: Ea
1. Do hrnce, ktery chcete zkontrolovat, nalijte trochu vody.
2. Postupujte podle krokil v ¢asti ,,Zacatek vareni®.
3. Jestlize na displeji neblika symbol E a voda se ohfiva, mate vhodny hrnec.
. Nadobi z téchto materialti neni vhodné: Cisté nerezova ocel, hlinik nebo méd’ bez magnetického

dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Velikost hoiaku (mm) Minimalni velikost nadobi (pramér/mm)
160 120
180 140
210 160

Nepouzivejte nadobi se zubatymi okraji nebo kiivym dnem.

XX

Ujistéte se, ze dno hrnce je hladké, rovné piiléha ke sklu a ma stejnou velikost jako varna zona. Vzdy
umist'ujte hrnec doprostied varné zony.
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. Pouzivejte hrnce s prumérem feromagnetické plochy (dna) v rozsahu rozméri uvedenych v
tabulce nize.
(Tabulka 1)

- Pokud pouzijete mensi hrnce, mohlo by to nepfiznive ovlivnit ucinnost.
- Pokud pouzijete hrnec s mensim primérem, nez je uvedeno v tabulce vySe, mize se stat, Ze nebude

detekovan.

V zavislosti na rozméru zony mizete pouzivat hrnce o riiznych primeérech, jak je zndzornéno nize:

/ N
- - i J
. Pokud feromagneticka ¢ast pokryva pouze ¢ast dna hrnce, bude se ohiivat pouze tato ¢ast, zbytek

se nemusi ohfat na dostate¢nou teplotu pro vareni.

-

. Pokud je feromagneticka ¢ast nehomogenni, ale obsahuje jiné materialy, napfiklad hlinik, mohlo
by to ovlivnit ohfivani a detekci hrnce.

Pokud je dno hrnce podobné jako na obrazcich nize, nemusi dojit k detekci hrnce.

o- ©
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KAPITOLA 8. POUZIVANI INDUKCNI VARNE DESKY

ZACATEK VARENI

Po wlaczeniu rozlegnie si¢ jeden sygnat dzwigkowy, a wszystkie wskazniki zapala si¢ na sekundg i zgasna,
Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a v§echny ukazatele se na 1 sekundu rozsviti a poté zhasnou, coz signalizuje,
ze varna deska piesla do pohotovostniho rezimu.

1. Stisknéte tlacitko vypinace @, vSechny ukazatele
budou ukazovat symbol ,,-*“.

2. Polozte vhodny hrnec do varné zony, kterou chcete
pouzit. Ujistéte se, ze dno hrnce a povrch varné zony =
jsou Cisté a suché. !

3. Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony
a indikator vedle néj zacne blikat

T

4. Stisknutim tlacitka ,,-* nebo ,,+ zvolte nastaveni
ohievu.

8

X fz

~

. Pokud beéhem jedné minuty nezvolite nastaveni
vykonu, induk¢ni varna deska se automaticky vypne.
Budete muset za¢it krokem 1.

. Nastaveni vykonu muzete zménit kdykoli béhem —_— ‘(K

vareni.

PO DOKONCENI VAREN{ 8
1. Stisknéte ovladaci prvek varné zony, kterou cheete
vypnout.
2. Vypnéte varnou zonu posunutim dold na ,,0°”.
Ujistéte se, Ze na displeji se zobrazuje ,,0%.

= +

Nizsi vykon

3. Celou varnou desku vypnete tak, ze se dotknete
vypinac¢e ZAP/VYP.

4. Pozor na horké povrchyPismeno H ukazuje, ktera
varnad zéna je prili§ horka na dotek. Zmizi, az se
povrch ochladi na bezpe¢nou teplotu. Miize poslouzit
také jako funkce pro usporu energie; jestlize chcete
ohrat dalsi hrnce, pouzijte varnou zonu, ktera je dosud
horka.
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KAPITOLA 9. FUNKCE RiZENI VYKONU

Volbou az $esti riznych rozsahl vykonu lze nastavit maximalni stupen vykonu varné desky.
Indukéni varné desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s niz§im stupném vykonu, aby se
predeslo riziku pietizeni.

ZAPNUTI FUNKCE RIZENI VYKONU

. Zapnéte varnou desku a poté soucasné stisknéte tlacitka ,,+ (Casovac) a zamku.
. Ukazatel ¢asovace bude zobrazovat ,,P5“. coz znamena stupen vykonu 5. Vychozi rezim je
na 7,2 kW.

@ - © O)

PREPNUTI NA JINY STUPEN

Na casovaci stisknéte tlacitko +/-. Existuje pét stupnti vykonu od ,,P1* do ,,P5“. Ukazatel ¢asovace bude
zobrazovat jeden z nich.

,,P1“: maximalni vykon je 2,5 kW.
,,P2“: maximalni vykon je 3,5 kW.
,,P3“: maximalni vykon je 4,5 kW.
,,P4“: maximalni vykon je 5,5 kW.
,,P5“ maximalni vykon je 7,2 kW.

POTVRZENI A UKONCENI FUNKCE RIZENI VYKONU

Pro potvrzeni stisknéte soucasné tlacitko ,,+ (¢asovac) a tla¢itko zamku, poté se varna deska vypne.

® - ¢ I\\CD
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KAPITOLA 10. POUZIVANI FUNKCE ZESILENI VYKONU

AKTIVACE FUNKCE ZESILENi VYKONU @ N

1. Zvolte zonu s funkei zesileni vykonu (pfedni leva zona).
2. Stisknéte tlacitko ,,plus“+ , dokud se nezobrazi ukazatel
urovné vykonu ,,P*.

- J

Wylaczenie funkcji Boost Ve ~N
1. Zvolte zonu s funkci zesileni vykonu (pfedni leva zona).
2. Stisknutim tlacitka ,, minus* === zrusSite funkci zesileni

vykonu a vyberete Groven, kterou chcete nastavit.

Funkce zesileni vykonu mize bézet pouze 5 minut, poté se zona
automaticky piepne na Groven 9.

- J

KAPITOLA 11. POUZiVANI FUNKCE PAUZA

1. Stisknéte ovladaci prvek Pauza @/@ , varné zony se vypnou. Na vSech ukazatelich zon se

zobrazi ,,[|*.

—* 51

2. Jesté jednou stisknéte tlacitko Pauza @] /@ vSechny varné zony se vrati do ptivodniho nastaveni.

. Tato funkce je k dispozici, pokud je zapnuta jedna nebo vice varnych zon.
. Pokud rezim pauza nezrusite do 30 minut, indukéni varna deska se automaticky vypne.
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KAPITOLA 12. ZAMYKANI OVLADACICH PRVKU

. Ovladaci prvky 1ze zamknout, aby se zabranilo jejich neimyslnému pouziti (naptiklad détmi,
které ndhodou zapnou varné zony).
. Po zamknuti jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace.

Zamknuti ovladacich prvki
Stisknéte tlacitko zamku [i‘] /@ na 2 sekundy. Na ukazateli casovace se zobrazi ,,Lo*.

Odemknuti ovladacich prvki

1. Ujistéte se, ze je varna deska zapnuta.
2. Stisknéte a podrzte tlagitko zamku (3 /@ na 2 sekundy.
3. Nyni mizete varnou desku zacit pouzivat.

Kdyz je varna deska v zamknutém rezimu a jsou deaktivovany vsechny ovladaci prvky kromé
vypinace, v nouzi mtzete varnou desku vypinacem vzdy zapnout, ale nasledné musite varnou
desku hned odemknout.

| KAPITOLA 13. VAROVANI PRED ZBYTKOVYM TEPLEM |

Kdyz je varna deska n&jakou dobu v provozu, zlstava v ni urcité zbytkové teplo. Zobrazi '
se pismeno ,,H, které vas upozoriiuje, abyste se od ni drzeli dale.

KAPITOLA 14. AUTOMATICKE VYPINANI |

Bezpecnostnim prvkem varné desky je automatické vypnuti. Aktivuje se vzdy, kdyz zapomenete vypnout
nékterou varnou zénu. Vychozi doby vypnuti jsou uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupen vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Vychozi doba chodu (v
hodinch) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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KAPITOLA 15. POUZIVANI CASOVACE

Casovaé lze pouzivat dvéma zptisoby:

. Muzete ho pouzivat jako minutku. V tomto piipadé ¢asovac po uplynuti nastaveného Casu
nevypne zadnou varnou zoénu.

. Mizete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu nebo vice varnych zon.

. Casova¢ miizete nastavit az na 99 minut.

POUZIVANI CASOVACE JAKO MINUTK

1. Ujistéte se, ze varna deska je zapnuta. Ujistéte se, ze tlacitko vybéru zony neni aktivovano
(ukazatel zony ,,-* neblikd).

POZNAMKA::
f Mizete nastavit minutku pfed nebo po dokonceni nastaveni vykonu varné zony.

2. Stisknéte tlacitko casovace, poté se na displeji Casovace zobrazi ,,00* a tlacitko ,,0“ za¢ne blikat.
3. Stisknutim tlacitka ,,-*“ nebo ,,+* nastavte ¢as v rozmezi 1

az 99 minut (napf. 5).
4. Jednim stisknutim tla¢itka ,,+* se ¢as o jednu minutu zvysi,

jednim stisknutim tlacitka ,,-“ se ¢as o jednu minutu snizi.
Kdyz nastaveny ¢as piekro¢i 99 minut, automaticky se vrati
na ,,00%, pokud soucasn¢ stisknete tlacitka ,,-*“ a ,,+, na

mn
[
ukazateli se zobrazi ,,00. = ]
5. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu. Na displeji :‘,: (v

se zobrazi zbyvajici Cas.
6. Po uplynuti nastaveného ¢asu se bude 30 sekund ozyvat
pipani a na displeji Casovace se zobrazi symbol ,,--*“.

ZRUSENI CASOVACE

Po opétovném nastaveni Casu stisknéte a podrzte tlacitko ¢asovace na 5 sekund, ¢imz se ¢asovac zrusi a
ukazatel se vrati na hodnotu ,,00%.

POUZiVANI CASOVACE K VYPNUTI JEDNE NEBO VICE VARNYCH ZON

1. Dotknéte se ovladace vybéru topné zony, pro kterou chcete nastavit 5
Casovac.
2. Stisknéte tlacitko ¢asovace, na displeji casovace se zobrazi ,,00°

a ukazatel ,,0° za¢ne blikat.

3. Stisknutim tlaéitka ,,-“ nebo ,,+* nastavte ¢as v rozmezi 1 az 99
minut (napf. 5).
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Jednim stisknutim tlacitka ,,+* se Cas o jednu minutu zvysi, jednim stisknutim tlac¢itka ,,- se
Cas o jednu minutu snizi. Kdyz nastaveny ¢as piekro¢i 99 minut, automaticky se vrati na ,,00%,
pokud soucasné stisknete tlacitka ,,-“ a ,,+*, na ukazateli se zobrazi ,,00%.

Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni casu. Na displeji se zobrazi zbyvajici Cas.

POZNAMKA::
V pravém dolnim rohu ukazatele urovné vykonu se objevi Cervena tecka, kterd oznacuje

vybranou zénu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu se odpovidajici varna zona automaticky vypne. 5 E

_E‘

POZNAMKA:
Ostatni varné zony budou nadale v provozu, pokud byly dfive zapnuty.

POKUD JE CASOVAC NASTAVEN PRO VICE ZON:

Kdyz nastavite ¢asovac pro nékolik varnych zon, budou svitit cervené tecky pfislusnych varnych
z6n. Na displeji asovace se udaj zobrazuje v minutach. Tecka odpovidajici zony blika.

( 5 3:-: E (nastaven na 15 minut)

6: 5 D (nastaven na 45 minut)

Jakmile se dokon¢i odpocet Casovace, odpovidajici zona se vypne. Potom se bude zobrazovat
novy ¢as v minutach a bude blikat tecka odpovidajici zony.

30 —» B
© < b

Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony a na ukazateli Casovace se zobrazi
odpovidajici ¢as.
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KAPITOLA 16. POKYNY PRO VARENI

Bud'te opatrni pfi smazeni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahtivaji, zejména pokud pouzivate funkci
zesileni vykonu. Pfi extrémné vysokych teplotach se olej a tuk samovolné vzniti, coz ptredstavuje vazné
riziko pozaru.

Tipy pro varfeni

Jakmile se jidlo za¢ne vafit, snizte vykon.

Pouziti poklicky zkrati délku vateni a Setfi energii, protoze zadrzuje teplo.
Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vareni.

Zacnéte varit s nastavenim na vysoky stupeil a az se pokrm prohieje, snizte nastaveni.

Mirné vareni, vafeni ryze

K mirnému vareni dochazi pod bodem varu, pfi teploté kolem 85 °C, kdy bubliny jen prilezitostné
stoupaji na povrch varici tekutiny. Je klicem k lahodnym polévkam a jemnému dusenému masu,
protoze se chuté rozvinou bez pievaieni pokrmu. Omacky z vajec a mouky také doporucujeme
vafit pod bodem varu.

Nekteré tkony, véetné vateni ryze absorpéni metodou, mohou vyzadovat nastaveni vyssi nez

Peceny steak

Jak pfipravit Stavnaté chutné steaky:

1.
2.
3.

Restovani

Pied vafenim nechte maso stat asi 20 minut pii pokojové teploté.

Rozehiejte silnou panev.

Ob¢ strany steaku potiete olejem. Malé mnozstvi oleje nakapejte do rozpalené panve a poté
maso poloZte na rozpalenou panev.

Béhem vareni otocte steak pouze jednou. Piesna doba vareni bude zaviset na tloustce steaku a
na tom, jak ho chcete pfipravit. Steak se miize z kazdé strany smazit od 2 do 8 minut. Stlacenim
steaku zjistite, jak je propeceny — ¢im je pevnéjsi, tim je propecenéjsi.

Nechte steak n€kolik minut odlezet na teplém talifi, aby pfed podavanim zmekl.

Vezméte si velkou panev nebo panev wok s plochym dnem vhodnou na sklokeramickou desku.
Pripravte si vSechny ingredience a vybaveni. Restovani by mélo byt rychlé. Pokud vatite velké
mnozstvi, vaite jidlo v nékolika mensich davkach.

Panev kratce predehiejte a pridejte dve polévkové 1zice oleje.

Nejprve uvaite maso, odlozte ho stranou a udrzujte v teple.

Orestujte zeleninu. Kdyz je horka, ale stale kiupava, nastavte varnou zonu na nizsi vykon, vrat'te
maso na panev a pridejte omacku.

Jemné promichejte ingredience a ujistéte se, Ze jsou prohfaté.

Okamzité podavejte.
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KAPITOLA 17. NASTAVENI TEPLOTY

Nastaveni teploty Vhodnost

. jemné ohiivani pro malé mnozstvi potravin
. rozpousténi cokolady, masla a potravin, které se

1-2 rychle pfipaluji
. mirné vaieni
. pomalé ohfivani
. ohtev

3.4 . rychlé vareni
. vafeni ryze

5-6 . livance
. smazeni

7-8 e
. vafeni téstovin
. restovani

9 . rychlé smazeni

. ptivadéni polévky do varu
. vrouci voda
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KAPITOLA 18. CISTENI A UDRZBA

Co?

Jak?

Diilezité!

Kazdodenni
zneCisténi
skla (otisky
prstu, stopy,
skvrny
zpusobené
potravinami
nebo jiné nez
cukrové skvrny
na skle)

1. Vypnéte napajeni varné desky.
2. Naneste ¢isti¢ varné desky, dokud
je sklo jeste teplé (ale ne horké!)
3. Oplachnéte a otfete do sucha
¢istym hadiikem nebo papirovou
utérkou.

4. Zapnéte napajeni varné desky.

Pokud je napajeni varné desky
vypnuté, nezobrazi se zadna
indikace ,,horkého povrchu®, ale
varna zona muze byt stale horka!
Bud’te extrémné opatrni.

Drsné draténky, nékteré nylonové
draténky a drsné/abrazivni Cistici
prostfedky mohou poskrabat
sklo. Vzdy si prectéte Stitek
a zkontrolujte, zda je Cistici
prostfedek nebo draténka vhodna.
Nikdy nenechavejte na varné
desce zbytky po ¢isténi: sklo se
muze zaspinit.

Pievaiovani,
taveni
a horké cukrové
skvrny
na skle

Okamzité je odstrante pomoci
Spachtle, stérky nebo skrabky
vhodné pro sklokeramické varné
desky, ale pozor na horké povrchy
varnych zoén:

1. Vypnéte napajeni varné
desky u zdi.

2. Drzte ¢epel nebo nadobi pod
thlem 30° a oskrabejte znecisténi
nebo rozliti na chladnou oblast
varné desky.

3. Vycistéte znecisténi nebo skvrnu
hadtikem na nadobi nebo papirovou
utérkou.

4. Postupujte podle vyse uvedenych
krokt 2 az 4 pro ,,Kazdodenni
znecisténi skla®.

Co nejdiive odstrante skvrny
zpusobené roztavenim, sladkymi
potravinami nebo pireteCenim.
Pokud se nechaji na skle
vychladnout, mize byt obtizné je
ze sklenéného povrchu odstranit
nebo muzete sklo dokonce trvale
poskodit.

Nebezpeci poiezani: pti zasunuti
bezpecnostniho krytu je cepel
v Skrabce ostra jako bfitva.
Pouzivejte ji s mimofadnou
opatrnosti a vzdy ji skladujte
bezpetné a mimo dosah déti.

Preteceni na
dotykovych
ovladacich

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Skvrnu namocte
3. Ottete oblast dotykového
ovladani ¢istou vlhkou houbou nebo
hadfikem.

4. Plochu otfete zcela do sucha
papirovou utérkou.

5. Zapnéte napajeni varné desky.

Varna deska muze pipat a sama
se vypnout a dotykové ovladace
nemusi fungovat, kdyz je na
nich tekutina. Pfed opétovnym
zapnutim varné desky se ujistéte,
ze je dotykova ovladaci plocha
sucha.
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KAPITOLA 19. TIPY A TRIKY

Problém

Mozna prifina

Co délat

Varna deska se nezapind.

Neni proud.

Ujistéte se, Ze je varna deska
pfipojena k napajeni a ze je zapnuta.
Zkontrolujte, zda u vas doma nebo
v okoli nedochazi k vypadku proudu.
Pokud jste v§e zkontrolovali
a problém pietrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguji.

Ovladani je zamcené.

Odemknéte ovladani. Pokyny
naleznete v ¢asti ,,Pouzivani
sklokeramické varné desky*.

Ovladani dotykovych
ovladacu je obtizné.

Na ovladacich prvcich
se muize nachazet lehka
vrstva vody nebo pii dotyku
ovladacich prvka pouzivate
$picku prstu.

Ujistéte se, ze je oblast dotykového
ovladani sucha, a ze pfti dotyku
s ovladacimi prvky pouzivate
brisko prstu.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.
Pouzivate nevhodné
abrazivni draténky
nebo Cistici prostredky.

Pouzivejte nadobi s rovnymi a hladkymi
dny. Viz ,,Vybér vhodného nadobi*.
Viz ,Cisténi a udrzba“.

Nekteré panve vydavaji
praskavé nebo cvakavé
zvuky.

To mize byt zpisobeno
konstrukcei vaseho nadobi
(vrstvy ruznych kovi
vibruji riizné).

To je u kuchynského nadobi normalni
a neznamena to zavadu.

Indukéni varna deska
vydava tlumeny hucivy
zvuk pfi pouziti s
vysokym nastavenim
teploty.

To je zpusobeno technologii
indukéniho vafeni.

To je normalni, ale hluk by se mél
ztiSit nebo zcela zmizet, kdyz snizite
nastaveni tepla.

Z ventilatoru indukéni
varné desky vychazi hluk.

V indukéni varné desce
je zabudovan chladici
ventilator, ktery zabranuje
prehiati elektroniky. Ten
muze pokracovat v chodu i
po vypnuti indukéni varné
desky.

To je normalni a nevyzaduje
to zadnou akei.
Nevypinejte napajeni indukéni
varné desky na sténé, kdyz je
ventilator v chodu.

Nadoby se neohiivaji

a neobjevuji se na displeji.

Indukéni varnd deska nemtize
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni.
Indukéni varnd deska nemtize
panev detekovat, protoze je
prili§ malé pro varnou zoénu
nebo na ni neni spravné

vycentrovana.

Pouzivejte nadobi vhodné pro
indukéni vateni. Viz oddil
., Vybér spravného nadobi*.
Vycentrujte nadobu a ujistéte
se, ze jeji zakladna odpovida
velikosti varné zony.
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Problém

Mozna prifina

Co délat

Indukéni varna deska nebo
varna zona se neocekavané
vypnuly, ozve se ton
a zobrazi se chybovy kod
(obvykle stfidavé s jednou
nebo dvéma Cislicemi
na displeji ¢asovace
vareni).

. c
Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a c¢isla

hyby, vypnéte napajeni indukéni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

KAPITOLA 20. ZOBRAZOVANI ZAVAD A KONTROLA

Pokud se objevi abnormalita, indukéni varna deska automaticky piejde do ochranného stavu a zobrazi

odpovidajici ochranné kody:

Problém MozZna pFifina Co délat
E4/E5 Porucha snimace teploty. Obrat'te se na dodavatele..
E7/E8 Zavada snimace teploty IGBT. Obrat'te se na dodavatele.
Zkontrolujte, zda ma napajeni
E2/E3 Abnormalni napéjeci napéti. normélni parametry. Zapnéte
spotiebi¢, az bude napajeni opét
normalni.
Spatné tepelné zateni indukéni Po vychladnuti indukéni varné
E6/E9 . - >
varné desky desky ji znovu spust’te.

Vyse jsou popsany zpusoby zjistovani a kontrol béznych zavad. Nerozebirejte spotiebi¢ vlastnimi silami,

abyste predesli jakémukoli nebezpe¢i a poskozeni indukéni varné desky.

KAPITOLA 21. TECHNICKA SPECIFIKACE

Indukéni varna deska

KIH 6426-4B

Varné zony

4 z6ny

Napajeci napé&ti

220-240 V~, 50-60 Hz

Instalovany elektricky vykon 7200 W
Velikost vyrobku DxSxV (mm) 590x520%58
Rozméry pro vestavéni AxB (mm) 560%490

Hmotnost a rozméry jsou piiblizné. Protoze se neustale snazime zlepSovat nase produkty, miizeme zménit

specifikace a design bez piedchoziho upozornéni.

73




KAPITOLA 22. INSTALACE

VYBER INSTALACNIHO ZARIZENI

* Vystiihnéte pracovni plochu podle velikosti uvedenych na vykresu.

* Pro ucely instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan minimalni prostor 50 mm.

« Ujistéte se, ze tloustka pracovni plochy je alespont 30 mm. Zvolte zaruvzdorny material pracovni plochy,
abyste zabranili vétsi deformaci zptisobené tepelnym zafenim z varné desky. Jak je znazornéno nize:

VAROVANI:
A Pracovni deska musi byt vyrobena z impregnovaného dieva nebo jiného izolacniho materialu.

4 N

seal=pieczeé
- J
L (mm) H (mm) W (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm)
50
590 520 58 54 560 490 .
mini

Za vsech okolnosti se ujistéte, ze je varna deska dobie odvétravana a ze vstup a vystup vzduchu nejsou
zablokované. Ujistéte se, ze je varnd deska v dobrém stavu. Jak je znazornéno nize

POZNAMKA:
Bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a skiini nad varnou deskou by méla byt nejméné
760 mm.

4 N\




A(mm) B(mm) C(mm) D =
50 mini 20 mini Wlot powietrza Wylot powietrza
5 mm

PRED INSTALACI VARNE DESKY SE UJISTETE, ZE:

Pracovni plocha je ¢tvercova a rovna a zadné konstrukéni prvky nezasahuji do prostorovych
pozadavku.

Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného materialu.

Je-li varna deska nainstalovana nad troubou, ma trouba vestavény chladici ventilator.
Instalace spliuje vSechny pozadavky na vili a ptislusné normy a predpisy.

Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izola¢ni spinaé¢ zajist'ujici uplné odpojeni od
sitového napdjeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval mistnim pravidlim a
predpistim pro elektroinstalace.

Izolaéni spina¢ musi byt schvaleného typu a musi zajistovat oddéleni kontaktu vzduchové
mezery 3 mm ve vSech polech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych] vodi¢ich, pokud mistni
elektroinstalaéni pfedpisy umoziuji tuto zménu pozadavk).

Izola¢ni spina¢ je po instalaci varné desky zakaznikovi snadno piistupny.

V piipadé pochybnosti o instalaci se obrat'te na mistni stavebni ufady a pravni piedpisy.

Pro povrchy stén obklopujici varnou desku pouzivejte tepelné odolné a snadno Eistitelné
povrchové upravy (jako jsou keramické dlazdice).

PO INSTALACI VARNE DESKY SE UJISTETE, ZE:

Napajeci kabel neni ptistupny pies dvitka skiiné nebo zasuvky.

Je zajisténo dostateéné proudéni vzduchu z vngjsi strany skiing k zakladné varné desky.
Pokud je varna deska nainstalovana nad zasuvkou nebo skiini, je pod zékladnou varné desky
nainstalovana tepelna ochranna bariéra.

Izola¢ni spina¢ je snadno pfistupny zakaznikovi.

PRED UMISTENIM UPEVNOVACICH DRZAKU

Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky vy¢nivajici z varné desky
nepouzivejte silu.

UMISTENI UPEVNOVACICH DRZAKU

Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky vy¢nivajici z
varné desky nepouzivejte silu.

Po instalaci pfipevnéte varnou desku na pracovni plochu pomoci ¢tyt drzaka na spodni strané
varné desky (viz obrazek).

Nastavte polohu drzaku tak, aby vyhovovala tloust'ce pracovni desky.
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Pracovni Pracovni
| deska 4 ] deska
Varna / // ’//

deska 3

B
mmj‘\

Drzak

\ J
A UPOZORNENT
. Varnou desku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici. Mame odborniky k vasim
sluzbam. Nikdy neprovadéjte operaci sami.
. Varna deska nesmi byt namontovana na chladici zafizeni, mycku nadobi nebo susicku.
. Je tieba zajistit bezproblémové vyzarovani tepla varné desky a zvysit tak jeji spolehlivost.
. Sténa a indukéni varna zona nad pracovni deskou musi odolavat teplu.
. Aby nedoslo k poskozeni, musi byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné viici teplu.
. Nepouzivejte parni Cistic.
. Tuto sklokeramickou desku lze ptipojit pouze ke zdroji s impedanci systému nejvyse 0,427

ohmu. V ptipadé potfeby si vyzadejte informace o impedanci systému od svého dodavatele.
PRIPOJENT VARNE DESKY K SITOVEMU NAPAJENT

Zasuvka musi byt pfipojena k jednopélovému jisti¢i v souladu s pfislusSnou normou.
Zpusob piipojeni je znazornén na obrazku nize.
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. Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné ho vymeénit, musi to provést technik poprodejniho
servisu s pouzitim vhodnych nastrojt, aby se piedeslo jakymkoli nehodam.

. Pokud se spotiebi¢ pfipojuje pfimo k sitovému napajenti, je nutné nainstalovat vicepolovy jisti¢
s minimalni vzdalenosti kontaktt 3 mm.

. Instalac¢ni technik musi zajistit, aby bylo vytvoieno spravné elektrické spojeni a aby vyhovovalo
bezpec¢nostnim predpisim.

. Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.

. Kabel se musi pravidelné kontrolovat a jeho vyménu smi provadét pouze osoba s nalezitou
kvalifikaci.

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici €.
2012/19/ES o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich
(OEEZ).

Zajisténim spravné likvidace tohoto spotiebi¢e pomuzete zabranit
jakémukoli moznému poskozeni zivotniho prostiedi a lidského

zdravi, které¢ by mohlo byt jinak zpiisobeno, pokud by byl
_ spotiebi¢ zlikvidovan nespravnym zplsobem.

Symbol na vyrobku oznacuje, Ze tento vyrobek nelze likvidovat
jako domaci odpad. Odvezte ho na sbérné misto pro recyklaci
elektrického a elektronického zbozi.

Tento spotiebi¢ vyzaduje specializovanou likvidaci odpadu.
Dalsi informace o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto
vyrobku ziskate na mistnim obecnim ufadg, u sluzby pro sbér
domovniho odpadu nebo v prodejné, kde jste vyrobek zakoupili.
Dalsi informace o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto
vyrobku ziskate na mistnim obecnim utadé, u sluzby pro sbér
domovniho odpadu nebo v prodejné, kde jste vyrobek zakoupili.

LIKVIDACE:
Nevyhazujte tento
vyrobek jako netfidény
komunalni odpad.
Sbér téchto odpadu
pro zvlastni ipravu
je nutny oddélené.
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KAPITOLA 23. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zatizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materialti a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny roztidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
jena vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spolecné s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadu, véetné sbéren
opotiebovaného zafizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadl (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zédkonech tvori pfislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zatizeni a baterii (v pfipad¢ pouziti) zabrani Skodlivému plsobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovéni a zpracovani
takového spotiebice. Domécnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétSich uzivatelti drobného zatizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti vSech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nekteré ledni¢ky a mraznicky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednicku likvidovat.

D=

Li-FeS2

obr. A obr. B
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Jsaxyemo Bam 3a BUOIp HbOI0 NPOAYKTY.

VY upomy [TociGHUKY KOpHCTYBaua MiCTHTBCS BaXKIIHBA iH(pOPMAIis 00 TEXHIKK O3MeKn Ta IHCTPYKLIT
3 eKcIuTyaralii Ta TeXHIYHOro o0ciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepinr Hi>k KOPUCTYBaTHCs CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTaTH 1ieil [10CiOHMK KoprucTyBada Ta 30epert L0 KHUTY IS TIOalIbIIOro

BUKOPUCTAHHS.

[PaBUIIBHOI POOOTH CHCTEMH

IIpouwnraiiTe iHCTPYKLLi.

T"apsya noBepxHs

300pakeHHs Iignuc nix iaocTpauniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEXKEHHS Puzuk CepHO3HHX TpaBM abo
cmepri
PU3UK YPAXKEHHSI HeBesmeuna Hampyr
/ A \ EJIEKTPUYHUM CTPYMOM chesletHa Hatlpyra
A BOI'OHb Pu3HK BUHUKHEHHS TTOXKEX1
Pusuk TpaBMyBaHHs 200
YBATA ; ..
3aBJIaHHSI MaTepiabHOT HIKOAN
m BAYJIMBO / TIPUMITKA lopvauiz crocosto
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PO3/1JI 17. HacTpoiiku Harpesa
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PO3A1JI 1. IPEAYHNPEXIAEHUS IO TEXHUKE BE3OITACHOCTH

MEPEJ] UCMTOJIb30OBAHUEM YCTPOMCTBA BHUMATEJIBHO ITPOUYNTANTE
CJIIEAYIOIIUE UHCTPYKIIUU.

YCTAHOBKA

é OITACHOCTbBb NOPAKEHUSA SJIEKTPUYECKHUM TOKOM

. IMepen npoBeneHNEM KaKHX-JTHOO paboT MM TEXOOCTY)KUBAHUS OTKIIIOUaiiTe MPHOOpP OT ceTn
UEKTPONUTAHUSL.

. IMoxxurouenne K XopomIeil CHCTeMe 3a3eMIICHUSI SIBISICTCS] BAYKHBIM U 00513aTEIbHEIM.

. CpencTBa 115 OTKIIFOUCHHS JOJDKHBI OBITh BCTPOCHEI B CTAIIMOHAPHYIO IPOBOAKY B COOTBETCTBHU
C MpaBUIIaMHU JIEKTPOMOHTAXKA.

. VI3MeHeHUS B OBITOBYIO 2JIEKTPOIIPOBOJIKY HOJDKSH IPOH3BOAUTH TOJIBKO KBATH(HIIHPOBAHHEIN
UEKTPHK.

. Hecobmonenue 3THX peKOMEHIAHI MOXKET NMPUBECTH K MOPAKECHUIO IIEKTPUICCKUM TOKOM
W CMEPTH.

n OITACHOCTbB IIOPE30B

° ByI[I)Te OCTOPOXKHBI — Kpasi MaHEJIN OCTPELIC.
° HeOCTOpO)KHOCTI) MOXKET IIPUBECTHU K TpaBMaM HJIH IOPE3aM.

BAJKHBIE YKA3AHUS 1O TEXHUKE BE3OITACHOCTH

. BHuMaTenbHO MPOYHTAWTEe DTH MHCTPYKIMH, IPEXKIEC YeM IPUCTYNaTh K yCTAHOBKE WU
10J1b30BaThCS ITUM YCTPOHCTBOM.

. 3anpemniaeTcs B 11000e BpeMs KIacTh Ha 3TO YCTPOMCTBO BOCILIAMEHSIONIHECS MaTepUaIbl
TN IPOIYKTEL

. IIpenocraBbTe aHHYIO HH(OPMALIUIO JIHIY, OTBETCTBEHHOMY 32 MOHTaX YCTpPOICTBa, TaK KaK
9TO MOKET CHU3UTh PACXObl HA MOHTAXK.

. Bo n3bexanne onacHOCTH JaHHBIH IPHOOP HODKEH OBITh YCTAHOBJIECH B COOTBETCTBHH C STUMU
HHCTPYKIUSIMH II0 MOHTAXY.

. Haprexxanryro yCcTaHOBKY M 3a3eMIJICHHE JTOTO IpHOOpa JOIDKCH INPOH3BOJHUTH TOJIBKO
KBaJTH()HIUPOBAHHBIH CIICIIHAIICT.

. OTOT MPHOOpP NOKEH OBITH MOAKIIOYEH K LEMH, B KOTOPOH yCTaHOBIECH H3OIHPYIONIHI

BBIKITHOYATECIIb, O6eCHe‘{MBaIO-U.IPII>’I TIOJTHOE OTKITFOUCHHEC OT UCTOYHWKA ITATAHUA.

A OPEAYHNPEX/JIEHHUE:

I/ICHOJ’IBSyﬁTe TOJIBKO 3allIUTHOE OTPAXKIACHUEC NI BapO‘{HOﬁ TIOBEPXHOCTH, paspaGOTaHHoe
TIPOU3BOAUTEIIEM KYXOHHOT'O an60pa WM  YKa3aHHOE IIPOU3BOAUTEIIEM anGOpa B
UHCTPYKIHUAX 10 DKCIUTyaTa-OHuM KakK [TOAXOMSIIEE, 6o 3alMUTHOE OrpaXACHUuE It
BapO‘{HOﬁ IIOBEPXHOCTH, BCTPOCHHOE B HpPI60p. Hcnonb3oBanne HCHAUIC)KAUX 3alIUTHBIX
OI‘pa)KI[eHPIﬁ MOXKET CTaThb HpH‘IHHOﬁ HECYACTHBIX CIIy4acB.

° HCHpaBHHBHBIﬁ MOHTaX yCTpOI)’ICTBa MOXKET IMMPUBECTU K aHHYITHUPOBAHUIO BCEX I‘apaHTHﬁHLIX

00513aTeNIbCTB HIIN TIPETEH3UI.
. TTonpoOHee 06 ycTaHOBKE CM. B pasjeiie <YCTaHOBKa™.
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IKCIIJIYATAIUA U TEXHUYECKOE OBCJIY) KUBAHUE

/N

OIMACHOCTbDb MOPA’KEHUSA DJIEKTPUYECKUM TOKOMM

He roroBbre Ha cI0MaHHOI WM TPECHYBILEH BapouHOi aHenu. B ciryyae nospexieHus nin
TPELLIMHBI B IOBEPX-HOCTH BAPOUHOH NaHEeI HEMEIEHHO OTKJIFOUMTE IPUOOP OT CETH MUTAHUS
(HaCTEHHBIN BBIKIIIOYATEIIb) M 00paTHTECh K KBATH(HIMPOBAHHOMY CHEL[HAIIUCTY.

ITepen YMCTKOM MITH TEXHUYECKHM 00CITy)KUBAaHHEM BBIKIIOUAHTEe BAPOUHYIO [IAHEIb HACTCHHBIM
BBIKJTFOYATENIEM.

Hecobmonenne 3THX peKOMEHIALMIT MOXKET MPUBECTH K IOPAKEHHUIO AIEKTPUUESCKUM TOKOM
WJIA CMEPTH.

OITACHOCTD AJ1s1 310POBbSL

1ot l'[pPIGOp COOTBETCTBYET CTaHAapTaM SHCKTpoMaTHHTHOﬁ 6e301acHOCTH.

OIMACHOCTbD T'OPSIYEN MOBEPXHOCTH

B nponecce skcIuTyaTanum JOCTYITHbIE YaCTH 3TOr0 IIPHOOpa Oy/yT HAarpeBaThes B JOCTATOYHOM
CTEIEeHH, YTOObI BBI3BATH OKOTH.

He nomyckaiite KOHTaKTa BaIlIero Tea, OJEXK/Ibl MM KaKUX-JIH00 APYruX MPeIMeToB, KpoMe
MOJIXOISIIEH MOCY/IBI, C KEPAMUUYECKHM CTEKJIOM JIO TEX 0P, TT0Ka IIOBEPXHOCTh HE OCTBIHET.
Meraunueckye peIMeThl, TAKKE KaK HOXKH, BHJIKH, JIOKKH U KPBIIIKH, HE CIIEyeT KIacTh Ha
MIOBEPXHOCTh BAPOYHOM MTAHEIIH, TAK KaK OHM MOTYT HarpeBaThCs.

Jleteii B Bo3pacTe J10 8 JIeT Hellb3s JIOIYCKATh K IEKTPOIPUOOPY, €CIIN TOIBKO OHH HE HAaXOATCSI
TI0J] TTOCTOSTHHBIM TIPUCMOTPOM.

Pydkn KacTproiib MOTYT OBITH TOPSYUMH Ha OLIYIb. YOEIUTECh, YTO PYYKH KacTPIOIHM HE
HABHCAIOT HaJl JIPYTMMH 30HAMH [IPUTOTOBJICHHUS, KOTOPbIE BKIIIOYEHBI. PydKH TOKHEI OBITH
HEJI0CATaeMBl JUIsl eTeil.

HecobmroaeHne 310l peKOMEHIalMH MOXET IPUBECTH K 0KOTaM H OIIIAPUBAHHUSM.

OITACHOCTbD ITOPE30B

le/l BTSITUBaHUM 3aITUTHOMN KPBILIKH OTKPBIBACTCSA OCTPOC JIE3BUE CerGKa JUT BapO'{HOﬁ
ITaHeJIn. HCI’IOJ’IBSyﬁTe ¢ ocoboit OCTOPOXKHOCTBIO M BCErjga XpaHUTE B 6e30MacHOM |1
HEIOCTYITHOM JJIs1 JieTer MecTe.

HCOCTOpO)KHOCTB MOXET NPUBECTH K TPpaBMaM WJIH IIOPE3aM.

BAKHBIE YKA3AHMWS 11O TEXHUKE BE3OITACHOCTH

Hukorna He ocrapisiite npudop 6e3 mprcMOTpa BO BpeMsl MCIONb30BaHMA. Benencraue
NepeNIMBaHNUs KUIIAIIEH KUJKOCTH Yepe3 Kpail 00pa30oBBIBACTCS JIbIM M Pa3OpbI3- THBACTCS
XKHUP, KOTOPBIH MOKET BOCIIIAMEHHUTHCSL.

Huxoria He ncronb3yiiTe NpudOp B Ka4eCTBE CTOJNCHIHUIIBI JIHOO TOBEPXHOCTH JUIS XPAHEHHSI.
Huxorzia He ocrapisiite Ha npuboOpe KaKue-IMO0 IPeMEThI HIIH ITOCYTY.

Huxorza He ucnons3yiite npuodop s 060rpesa MoMeIeHus.

ITocie ucroNb30BaHMS BCETa BBIKIIFOYANTE 30HBI IPHIOTOBICHUS U CaMy BapOYHYIO TaHEIb
B COOTBETCTBHH C OINMCAHUEM B JAHHOM PYKOBOJICTBE (HAIpuUMep, C MOMOIIBIO CEHCOPHBIX
3JIeMEHTOB yrpapneHus). He monaraiirecs Ha T0, 4T0 (DyHKIMs OOHAPYKEHHUS TOCY/IBI OTKIIOYUT
30HBI TIPUTOTOBJICHHS, KOT/Ia Bl CHUMETE €e.

He no3BosisiiiTe IeTM UIpath € AEKTPONPHOOPOM JTHOO0 CHAETH, CTOSTh HA HEM HIIH B30HpPaThCs
Ha HETo.

He xpaHuTe nmpeaMeTsl, MPeCTaBIsAIOIHe HHTEPEC JUIS AeTeH, B mKaduuKax HaJ| mpHOOpOM.
Jletn, 3abuparommecs Ha BAPOUHYIO MaHEIb, MOTYT IOJIyYHTh CEPbE3HBIC TPABMBI.
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He ocraBmnsiite meteii oqHUX Wik 6€3 MPHCMOTPA B 30HE UCTIONB30BAHMS MPHOOpA.

JleTsiM WIH JIHUIAM C OTPaHHMYCHHBIMH BO3MOXKHOCTSIMH, KOTOPBIE OTPAaHHYHMBAIOT HX
CIIOCOOHOCTD MCIIONB30BATH PHOOP, HY’KHO OTBETCTBEHHOE M KOMIIETEHTHOE JIHIIO, KOTOPOE
00y4miTo OBl X €ro dKCIuTyaranuu. MHCTPYKTOP MOIDKEH yOEMUTHCSI, 9TO TaKHe JIUIA MOTYT
MOJTB30BATHCST TIPUOOPOM 0E30MaCHO /TS Ce0S M OKPYIKAIOIIHX.

He pemoHTHpYiiTe 1 HE 3aMEHSITE KaKyIO-THO0 YacTh MPUOOpPa, €CIH 9TO HE PEKOMEHIOBAHO
B pyKOBOACTBE. Bece octanmbHOE 00CITy)KUBaHUE JODKESH BBIMTONHATH KBATH(GHIIUPOBAHHBII
CIELUAIIHCT.

He wcronb3yiiTe MapoOYnCTUTENb TSl YHCTKA BAPOYHON MTAHEIH.

He xmagure 1 He OpocaiiTe TSUKENbie MPEMETHI Ha BAPOIHYIO MAHETb.

He cranoBuTeCh HA BAPOUHYIO MTAHEIb.

He ucnomnp3yiite mocyuy ¢ 3a3y0peHHBIME KpassMy M HE IEPETACKUBANTE TOCY/Y 110 CTEKIISTHHON
MOBEPXHOCTH, IOCKOJIBKY BBl MOYKETE €€ TIOIapamnarh.

He ucrnonb3ayiite MeTaInue CKHe MOTAIIKH WITH JTIOOBIE IPYTHE KECTKIE a0pa3sHBHbIC YHCTSIIIE
CpencTBa Ul YMCTKA BAPOYHOU MAHEIH, MOCKOIbKY OHH MOTYT IOIAaparnarh KepaMHdecKkoe
CTEKJIO.

[Ipu moBpexaeHnU Kabemst MUTaHus BO M30ekKaHHe BO3MOKHOM OMACHOCTH €T0 3aMCHY
JIOJKEH OCYIIECTBIISTh IPOM3BOINTENb, €T0 CEPBUCHDII MPEACTABHTENb UITH JIUIIA C TOT0OHOM
KBaH(UKAIHCH.

IT0 yCTPOHCTBO MPETHAZHAYEHO TOIBKO /TS HCIIONB30BAHMS B IOMAITHUX YCI0BUsIX! [apanTust
MPOM3BOIUTEIS HE PACTIPOCTPAHSIETCS Ha KAKoe ObI TO HU OBLTO KOMMEPUECKOE HCTIONB30BaHME!

NPEAYHNPEXIEHUE.
TIpubop u moCTYNHBIE YacTH BO BpeMs UCIOIb30BaHUs HarpeBatorcs. He momyckaiite K HUIM
JeTeit.

ByI[LTC OCTOPOXKHBI, HE Kacaitech HarpeBaTC/IbHBIX JJICMCHTOB.

I[eTteI B BO3pacTe 10 8 net Hemb3st JOIMyCKaTh K 3J'IBKTpOHpI/I60py, €CJI TOJIbKO OHU HE HAXOOATCA
IO IMOCTOSTHHBIM IIPUCMOTPOM.

HaHHBIM yCTpOI)‘ICTBOM MOTYT MOJIb30BATHCA AETHU B BO3PACTE 8 jger u CcTapiie, a TaKKe Juna ¢
OrpaHU4YCHHBIMUA CI)I/I3I/I‘IBCKI/IMI/I, CCHCOPHBIMU I YMCTBCHHBIMHA

OPEAYHNPEXJIEHUE:

[MpuroroBneHre Ha BapOYHOH MaHeIH Oe3 MPUCMOTPA MHINHU C KUPOM HIM MACIOM MOXKET
ObITh omacHbIM U npuBect K nokapy. H B KOEM CJIYYAE He nbITaiiTech racCuTh OTOHB
BozmoH. OTKIIOUHTE YCTPOHCTBO, 3aT€M HAKPONTE OTOHB, HAPHMED, KPBIIIKOH UITH I0KapHBIM
TIOKPBIBATIOM.

HOPEAYHNPEX/JEHHUE:
OnacHOCTb BO3TOPAHHS: HE XPAHUTE Yero ObI TO HU OBLIO Ha BAPOYHEIX IIOBEPXHOCTSIX.

HOPEAYHNPEX/JEHHUE:

Ecnu moBepXHOCTH TpecHyIa, BRIKIIOUUTE IPHOOP, YTOOBI H30€XKAaTh OMACHOCTH IOPAXKEHUS
UEKTPUYECKUM TOKOM. IloJ NMOBEPXHOCTHIO BAapOYHON MaHENM U3 CTEKIOKEPAMUKH WU
aHAJIOTMYHOTO MaTepyaa HaXoAATCsl TOKOBEILYINE YaCTH.

He ucnons3yiitTe mapoouncTuTens.
Onextponpudop He IpeAHa3HAuCH IS OKCILTYaTaluy ¢ YIPaBIeHHEM BHEIITHIM TaiiMepoM HIIH
OTZICIbHBIM JUCTAHIHOHHBIM YIIPABICHHEM.

BHUMAHHE:

HpOHECC TIPATOTOBJICHUA [OJDKCH IIPOXOJUTH II0A KOHTPOJIEM. HpPI KPaTKOBPEMCHHOM
TIPOLIECCE MPUTOTOBJICHUA KOHTPOJIb HCO6XOHI/IMO OCYIICCTBIATH MMOCTOAHHO.

H_IHyp TIUTAaHUA HEOOCTYIICH MMOCJIC YCTAHOBKH.
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PO311J1 2. OB30P U3JEJIUSA

Bup cepxy

IManean ynpasjieHust
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3ona 2300 Brt, ycusieHHbli HarpeB
110 3000 Bt

3ona 1200 BT, ycusieHHbIiHArpeB
1o 1500 Br

3ona 1800 Brt, ycusieHHblid HarpeB
10 2100 Bt

3ona 1200 Brt, ycusieHHbli HarpeB
1o 1500 Br

ITanens ynpasieHus

VYnpasnenue BKJI./BBIKIJIL.

Kuonka peryaupoBKH MOIIHOCTH/
Talimepa

Vpasienue taiimepom

VYupasieHue nay3oi/ OJI0KMPOBKOW
KHOIOK

VrpaBneHue BEIOOPOM 30HBI HAarpeBa

| PO311JI 3. UH®OPMANUA Ob U3JEJIUN

KepaMH'—[eCKaﬂ/HHHyKHI/IOHHaH Bapo4Has I1aHEJIb MOXET YAOBJIETBOPUTL pa3JIM4YHbIC l'IOTpe6HOCTI/I
IIpu IPUrOTOBJICHUH 6]'[}0)1 6naro;1apﬂ HarpeBy C IIOMOILBIO IIPOBOJA BBICOKOI'O COIIPOTHUBIICHUS,
MHUKPOKOMIIBIOTEPU3UPOBAHHOMY YIIPABJICHHUIO U BO3MOXK-HOCTHU BLIGOpa MOIIIHOCTH HArpeBa, 4To sABJIACTCA

OITHMAJIbHBIM BapUAHTOM JJIs1 COBPEMEHHBIX CeMeH.

ITpn pa3paboTke BapOUYHOIl NAHEIN OCHOBHOE BHUMAHHE YAEISAIOCH MOTPEOUTENIO U HHIUBHIYaTbHOMY
nu3aiiHy. Bapounas maHess Oe301acHa U MMeET HaJIeKHbIE paboune XapaKTepUCTHKH, YTO CJICNAET Bally
KU3Hb KOM(OPTHOMN U MO3BOJUT B MOJIHOI Mepe HACNIaXkKAaThCsl YIOBOIBCTBHEM OT XKU3HH.
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PO3/ILI 4. HECKOJBKO CJIOB OF MHAYKIIMOHHOM ITPUTOTOBJIEHUH
MALA

I/IHI[yKLII/IOHHOe TIPUTOTOBJICHUE ITUIIH — 3TO 6630HaCHaﬂ, nepeaosasi, Sq)q)eKTI/IBHaH U DKOHOMHWYHaA
TEXHOJIOI'MS IPUI'OTOBJICHUSA ITHIIA. HpI/IHLII/Il'I pa6OTBI 3aKJIIO4acTCsd B TOM, YTO SJICKTPOMAarHUTHBIC
KoJIeOaHuUs TCHEPUPYIOT TCIUIO HETIOCPEACTBEHHO B €MKOCTH, & HE KOCBEHHO Y€pE3 HArpeB CTCKJISTHHOU
TIOBEPXHOCTH. Crekino HarpeBaeTCs TOJIbKO IOTOMY, YTO I1OCYJAa B UTOI'€ HAIrpeBacT €ro.

4 N

I

JKEJIC3Has EMKOCTh

LD =1 MAarHUTHAS Lelb
| |—————— crekiokepamuueckas
e s®® | TUIacTHMHA WHIYKIHOHHAs
KaTryIka
- e WHJYKIHOHHbIE TOKK
- J

PO3JILI 5. MEPE]] SKCILIYATAIIMEN HOBOM HHIYKIMOHHOM
BAPOYHO MAHEJN

. IIpouruTe 5TO PYKOBOJICTBO, yIETHB 0c000€e BHUMaHHE pasnerny «[IpexynpexaeHus o TeXHIKE
6e30MaCHOCTHY.

. Vhanure Bce 3alIUTHBIE TUICHKH, KOTOPHIE MOTYT OCTABATHCS HA WHIYKIIMOHHOW BapOYHOM
MaHeu.

PO3A1J 6. UCITIOJIB30OBAHUE CEHCOPHBIX 9JIEMEHTOB YIIPABJIEHU

. DIIeMEHTBI yIIPABICHHS PearnpyroT Ha IPUKOCHOBEHHUE, TIOITOMY BaM HE HY)KHO IPHUKIIA/HIBATH
Kakoe-JIM00 JaBiIcHUE.

. Hcrmonp3yiiTe MOMYIICUKy Majblia, & He KOHYHK.

. [Ipu Kax10ii peruCTpaIui KacaHust Oy/IET CIBIIIEH 3ByKOBOH CHIHAL.

. V6emurech, 9TO DIEMEHTHI YIIPABICHHS BCET/Ia YHCThIC, CyXHe U HE 3aKPBITh KaKUMU-THOO

mpeaMeTaMu (HarpuMep, IOCYI0H WK TKaHbI0). Jlaske TOHKas ITIEHKA BOJBI MOXKET 3aTPYJHUTH
paboTy OpraHOB yIPaBICHHS.

A
v X

-
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| PO3/LI 7. BBIGOP IPABUJIbHOM OCY/AbI

UWAGA
Hcnonp3yiiTe TOIBKO MOCYy ¢ OCHOBAHUEM, MOAXO/SIIUM JUIs

MHJIyKIMOHHOI'O IPUroTOBJIeHUs. MIuTe 3HaK MHIYKUIMM Ha /_-
YIaKOBKE WJIM Ha JIHE eMKOCTH.

. Bbl MOXeTe npoBepuTh, MOJIXOAUT JIM Balla I0CY/A, BBIIOIHUB =
MarHuTHbIM TecT. [ToMecTuTe MarHUT OJMKe K OCHOBAHHIO les
emkoctd. Eciam OH npuTsaruBaercs, rnocyna MOIXOMUT st Ea
HMHJYKLMH.

. Ecinu y Bac HeT MarHuTa:

1. Hautetite HEeMHOT0 BO/IbI B EMKOCTb, KOTOPYIO Bbl XOTUTE IIPOBEPUTD.

2. Beinosnnute neficTus, onucanHble B pasjene «Hauyars npurorosieHue».

3. Ecmn ‘_-' HAa JIMCIUICE HE MUI'aeT UH/MKATOP, a BOJIA HAIPEBACTCsl, EMKOCTb IOJIXONT.

. He noxxonut nocyza u3 clielyoluX MaTepraIoB: YUCTasi HEPIKABEIOIas CTallb, aIFOMUHUI

WM MeJlb 6€3 MarHUTHOTO OCHOBAHMs, CTEKIIO, IepeBo, hapdop, kepamuka U IIMHSHAS T0CY/a.

Pasmep ropesaku (Mm) MuHMMAaJIbHBII pa3Mep nocyabl (AuamMmeTp /MM)
160 120
180 140
210 160

He ucnons3yiite nocyny ¢ 3a3yOpeHHBIMHE KpasiMU WIIH H30THYTHIM OCHOBAHHEM.

XX

YGBI[I/ITGCI), YTO OCHOBAHHUE MOCYIBI TNIAAKOE, TNIOTHO NPUIIETAET K CTECKILY U UMEET TOT K€ pasMep, 4TO U
30Ha Harpesa. Bcerz[a CTaBbTE IIOCYAY IO HEHTPY 30HBI HArPEBaA.

Bcerna mogHuMmaiite mocyay ¢ KepaMH4eCKOH ITMTHI — HE TSHUTE, HOCKOIbKY OHA MOXKET Iolapanarb
CTEKIIO.
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. Hcnonp3yiiTe eMKOCTH, 1uaMeTp GpeppoMarHUTHOH o0nacTi (OCHOBAHHUS MOCY/IbI) KOTOPBIX

HAXOJMUTCS B ANAIA30HE Pa3MEPOB, YKa3aHHBIX B TAOIHUIEC HIDKE.

(Tabmuua 1)
- Eciut BBI HCIIOJTB3YETE MKOCTH MEHBIIEr0 pa3Mepa, 3TO MOXKET HOBIIHSATE Ha IPOM3BOIHTEIBLHOCTD
- Ecii BBI HCTIONIB3yeTE €MKOCTh C MAMETPOM MCHBIINM, Y€M TOT, KOTOPBIi yKa3aH B TaOJMIIE BBILIC,
ocyJia MOXKET ObITh He OOHApyKeHa
B cooTBeTCTBHM C pa3MEpOM 30HBI BBl MOXETE HCIIONB30BaTh EMKOCTH Pa3HOTO JUAMETPa, KaK MOKa3aHO
Ha PUCYHKE HIKE:

M Ecmm @eppOMaanTHaﬂ YacCTh JIMIIb YaCTUYHO MOKPHIBACT OCHOBAHUEC €MKOCTH, HATPCBACTCA

TOJIBKO (beppOMaFHI/ITHaH OGJ’IaCTL, OCTaJIbHAasA 4aCThb OCHOBAHHA MOYKET HEC HArpeThCsA 10
TEMIICPATYyPBhI, ﬂOCTaTO‘IHOf;I JUIA TPUTOTOBJICHUSA TTHIIH.

-

M Ecmu (beppOMaI‘HI/ITHaﬂ 06acTh HEOAHOPOJAHA U COACPIKUT APYTHE MaT€pUalibl, TAKUE KaK
aJImMHHHﬁ, OTO MOJKET MOBJIMATH HA HArpeB U oGHapy)KeHne €MKOCTH.

Ecnu ocHoBanme TIOCYyAbl aHAJIOTUYHO M306pa)1<enmo HHUXKE, TO EMKOCTh HEBO3MOXKHO 06Hapy')KI/ITI>.

8- o
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PO3ALI 8. SKCILIYATALIMSI MHAYKIMOHHOM BAPOUHOMI NAHEJIA

YTOBbI HAYATH NTPUTOTOBJIEHUE

ITociie BKIIOYCHUS TTUTAHUS OJMH pa3 moAacTcs 3ByKOBOﬁ CUrHaJl, BCC MHANKATOPBI 3aroparoTcs Ha 1
CEKYHIY, YTO YKa3bIBa€T Ha TO, YTO BapO4dHas MMaHCJIb IIEPEIlIa B PEIKUM OKUAaHUSA.

1. Kocuurecs nepexiouarenss BKJI/BBIKJT @.Bce
MHANKATOPBI TIOKA3bIBAIOT «- »

2. ITocraBpTe MoAXOAAIIYIO MOCYy Ha 30HY Harpesa,
KOTOPYIO XOTHTE HCIONb30BaTh. YOEAHUTECh, UTO e
JTHO MOCYIbl U IIOBEPXHOCTh 30HBI HATPEBA YHUCTHIC I
U CyXHe. S

3. KocHutech KHONKM BbIOOpa 30HBI HATPEBa, U PSIIOM
C KHOIIKOH 3aMHTacT HHUKATOP

4. BeiOepure HacTpoiiKy HarpeBa, KOCHYBIIUCH
9JIEMEHTA YIPABICHUS «-» HIIH «».

. Ecnu BB He BbIOEpETE HACTPOKY HarpeBa B TCUCHUE i\\
1 MuHYTBHI, HWHIyKIHOHHAs BapodHas IIaHEIb
ABTOMAaTHUCCKH BBIKIIIOUHTCS. Bam HyxHO OymeT —_—
Ha4aTh 3aHOBO C Iara 1.
. BbI MOKeTe M3MEHHUTH HACTPOMKY Harpesa B JI000e
BpeMs BO BPeMsI IPUTOTOBICHHS.

3ABEPHIEHUU 'OTOBKH 8
1. KocHuTech KHOIKH BHIOOpa 30HEI HArpeBa, KOTOPYIO
XOTHTE OTKJIIOUHTD
2. BbIxmounTe 30HY IPUTOTOBJICHHUS, IIPOKPYTUB BHU3
10 «0».
VYo6enurecs, uTo Ha AucIIIee oToOpakaeTcst «0». —_ +
Bxurouenue
3. Brlxmounrte BCIO BapOYHYIO MaHENb, KOCHYBIIHCH -
anemenTa ynpasiaeHus: BKJL/BbIKJL
4. Ocreperaiitech ropsiuux MOBEPXHOCTEH

Ha mucninee oroOpasutcst «H», M 3TO 03HA4aeT, 4TO 30HA
TIPUTOTOBJICHUSI CIIMIIKOM Tropsidasi JJisi IPUKOCHOBEHHUS. DTOT
CHUMBOJI MCYE3HET, KOTJla MOBEPXHOCTh OCTHIHET JI0 O€30MacHO
TEeMIepaTypsl.

BbI MOXeTe BOCTIONIB30BATHCSI OCTATOUHBIM TEILUIOM 30HBI HarpeBa
HYKHO OyJIeT HarpeTh JPYryr MOCY/Y, OKa IUINTa eIle Topsiyast.
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PO3A1J1 9. UCITIOJIB30OBAHUE CUCTEMBI YIIPABJIEHUS
SJIEKTPOIIUTAHUEM

MoskHO YCTaHOBUTH MaKCUMaJTbHBIA YPOBEHD IOITIOMIEHUST MOIIHOCTH IS PIHZ(yKLIHOHHOﬁ BaquHOﬁ
TTaHEeJIH, BLIGI/IpaH pa3IM4HbIC AUAITa30HbI MOITHOCTH.

I/IHZ[yKLII/IOHHBIC BapO4YHbBIE MAaHECIN CITOCOOHBI ABTOMATHYECKU OrpaHU4YuBaTh CBOO MOIIHOCTD, 4TOOBI
pa6OTaTL Ha MEHBIICH MOIIHOCTH BO n3bexKaHue pUCKa IEPErpy3KH.

JJI51 BXOJA B ®YHKIUIO YITPABJIEHUS QJIEKTPOIIUTAHUEM
. BrutrounTe BapovHYrO MaHeNb, 3aTeM OJJHOBPEMEHHO HAKMHTE «+»(TaiiMep) U OJIOKHPOBKY

KHOMOK. MIHIMKaTOp BpeMeHH MokaxeT «P5», uTo 03HauaeT ypoBeHb MOIIHOCTH 5. Pexum 1o
yMoyanuio - 7,2 kBt.

@ - & ©)

JIJIsl IEPEXOJIA HA JPYT'Oli YPOBEHD

Hasxmute +/- Ha Taiimepe. imeetcs S ypoBHel MOIIHOCTH, OT «P1» 10 «P5». MHaukarop Taiimepa nokaxer
OZIUH U3 HUX.

«P1»: MakcuManbpHast MOIIHOCTG 2,5 KBT.
«P2»: MakcuManbpHast MOIIHOCTG 3,5 KBT.
«P3»: MakcuMabHast MOIIHOCTh cocTaBiseT 4,5 kBT.
«P4»: MakcuManbHast MOIIIHOCTh COCTaBIsAET 5,5 KBT.
«P5»: MakcuManbpHast MOIIHOCTE 7,2 KBT.

MNOATBEPKJIEHUE U BbIXO/] U3 ®YHKIIUU YIIPABJIEHUSA JIEKTPOIIUTAHUEM

O}I[HOBpeMeHHO Ha)XMHUTEC ((+»(TaﬁMep) u 6J'[0KI/IPOBKy KHOIIOK [UTs TOATBEPKACHUS, ITOCJIC UEr'0 BapO4Hast

TIaHeJb Oy/IeT BBIKIIFOUCHA.
@ - @ I\\ ®
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PO3LI 10. UCIIOJIb30BAHUE ®YHKLMUHA BOOST (Y CUJIEHHBIN HATPEB)

AKTHBUPOBATH ®YHKIIHUIO BOOST (YCUJEHHBIA @ N
HAT'PEB)
1. Bri6epure 30Hy ¢ ¢yHkuueii Boost (mepennsist yiesast
30Ha).
2. Hasxumaiite Ha KHOIIKY «ILTIOCH + JI0 TeX I10p, MoKa
HHJMKaLVs YPOBHS MOLIHOCTH He mokaxeT «Py».pokaze I;’
—=> P
- J
OTMEHUTH ®YHKIUIO BOOST (YCUJEHHBIN Ve ~
HAT'PEB) P
1. BeiGepure 30Hy ¢ dyHkuueln Boost (nepenssis yiesast
30Ha).
2. HaxMHTe KHOIKY «MHHYC» === YTOOBI OTMECHHTb E_
¢yHnkumio Boost, 1 BbIOEpUTE ypOBEHb, KOTOPBIil BB
XOTHTE YCTAaHOBUTb.
Oynkius Boost (YeuieHHbIH HarpeB) MOXKET JUIMTHCS TONBKO 5

MHHYT, [10CJI€ YEro 30Ha aBTOMATHYECKH IepeiJIeT Ha ypOoBEHb 9. - J

PO3A1JI 11. UCITIOJIB30BAHUE ®YHKIUHU «ITAY3A»

1. Haxwure kHomky «Ilayza» 0 /@ , ¥ 30HBI HarpeBa OyayT OTKIIFOYCHBI. Bce HHIMKAaTOpBI
30HBI IOKA3bIBAIOT «||»

®/®

(N
[N
2. Eme pa3s naxmute KHOIKy «Ilaysa» (7) /@ , ¥ BCe 30HBI HATPeBa BEPHYTCS K IIePBOHAYATLHOM
HaCTpOHKe.
. ODyHKIHSA JOCTYIHA, KOTIa pa0d0TaeT OHa MM HECKOIBKO 30H HArpeBa.
. Ecnu BbI He OTMEHHUTE PEKHM OCTAHOBKHU PaOOTHI B TeueHHe 30 MUHYT, HHIYKIHOHHAs BAPOYHAS

MMAaHCIIb ABTOMaTUYCCKH OTKIIOYUTCA.
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PO311J1 12. BAIOKUPOBKA 2JIEMEHTOB YIIPABJIEHUSA

. BsI MoXeTe 3a010KHPOBATH IEMEHTHI YIPABICHHS, YTOOBI IPEAOTBPATHTH HETIPEIHAMEPEHHOE
HCIIONB30BaHKe (HAIIPUMep, CoyJaliHOe BKIIOUYCHHE 30H HarpeBa JCThbMH).
. Korna sneMenTs! ynpasiaeHus 3a00KHPOBAHBL, BCE dIEMEHTHI YIPABICHHS, KpOME dIeMEHTa

ynpasnenust BKJL/BBIKJIL., oTkioueHsI.
Yr10o0bI 320,10KHPOBATH YJIEMEHTBI YIIPABJIEHHS
Hasxmute O1I0KMPOBKY KHOTIOK Ha @ /@ 2 cexyHabl. MHnukartop taiimepa nmokaxet «Lo».

Yro0bI pa30/I0KUPOBATH YJIEMEHTHI YIIPABJIEHHA

1. VY6enuTeck, 4TO BapOUHasi MaHE b BKIIOYCHA.
2. Haxmure n yaepxuBaiite KHOMKY OJIOKMPOBKH KHOIIOK @/@ 2 CeKyHJIBI.
3. Teneps BbI MOXETE Ha4aTh MOJIH30BATHCS BAPOYHOH MAHENBIO.

Gdy ptyta jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujace sa wytaczone, z wyjatkiem Korza

A BapOYHAs ITAHEIb HAXOIUTCS B PEIKUME OIIOKMPOBKH, BCE IIEMEHTBI YIIPABICHUSI OTKIIFOYCHBI,
3a uckioyenneM BKJL/BBIKJL., u BBl Bcerna CMOXKET€ BBIKJIIOYHTH BapOYHYIO IMAHENb C
nomorsio BKJI./BBIKJL.b B aBapwuiiHoii cuTyaruu, HO BBl JOJDKHBI CHaYasa pa30jIoKupoBaTh
BAapOYHYIO MAHENb BO BPEMsI CIICIYIOLICH OIepalHii.

| PO3A1JI 13. MPEAYHNPEXJIEHHUE O HAJIMYUN OCTATOYHOTI'O TEILJIA |

Ecnu BapouHnast nanesnb npopadorana Kakoe-To BPeMsi, TO B HEl OCTaHETCs HEKOTOpOe '
konu4uecTBo Teria. byksa « H» npemynpexaaet, 4ToObl Bbl IEPKAIUCh HA PACCTOSHUU. '

PO311J1 14. ABTOMATHYECKOE OTKJIIOYEHHE |

Oynkius, odecreynBaronias 6e30MacHyI0 dKCILTyaTallui0 BAPOUHOH IaHen!,
IpeycMaTpuBaeT aBTOMaTHUECKOE OTKIIIOUCHHE. DTO MPOUCXOIHUT KXl pa3, Koraa Bbl 3a0bIBacTe
BBIKJIIOYUTD 30HY IPUTOTOBICHNUS. Bpems OTKIIOUEHHS IO yMOTUAHHIO TOKa3aHO B TAOJIHIE HIDKE:

‘YpoBeHb MOIITHOCTH 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Pabounii Taiimep
0 YMOJTYaHHIO (4ac)
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PO3/LI 15. UCII0JIb30BAHUE TAMMEPA

Bs1 MoXeTe ncmonb30BaTh TaﬁMep JABYMS pa3jIMIHBIMUA crocobamu:

. BeI MoXeTe HCIOIB30BaTh €ro Kak TaliMep oOpaTHOTo oTcueTa. B oToM ciyuae Taiimep He
OTKJIIOYUT HU OJHY 30Hy IPUTOTOBJICHNUS, KOTIA HCTEUET YCTAHOBICHHOE BPEMsI.

. Bbl MO)keTe HCHONB30BaTh €ro Kak TaiiMep OTKIIIOUCHHUS, YTOOBI BBIKIIOYHUTH OIHY HIH
HECKOIIKO 30H IIPUTOTOBJICHUS 0 HCTCUCHUH BPEMEHH.

. Be1 MOkeTe yCTaHOBUTH TaiiMep Ha BpeMst 10 99 MUHYT.

HCHOJb30BAHUE TAUMEPA B KAYECTBE TAUMEPA OBPATHOT'O OTCYETA

1. Y6GHI/ITBCB, YTO BapoO4dHas IMaHEJIb BKIFOYCHA. U xHOMKA Bm6opa 30HBI HE aKTHBHUPOBaHa
(I/IH,I[I/IKB.HI/ISI 30HBI «-» HE MI/IFaeT).

NPUMEYAHHUE:
A BBl MOJKETE YCTAHOBHUTH OOPATHBINA OTCUET JO WM MOCIE 3aBEPIICHHSIHACTPOUKH MOIIHOCTH
30HBI IPUTOTOBIICHHS.
oL

2. Haxxmure kmaBumry taiiMepa. Ha nucrutee Taiimepa
otoOpasurcst «00», a «0» HaYHET MHUTaTh.

3. Ycranosure Bpems oT 1 10 99 MHHYT, KOCHYBIIHCE DIEMEHTa
YIPABICHUS «-» I« +» TaltMepa (Hampumep, 5)

4. OpHOKpaTHOE Ha)XKaTHe KHOIKH «+» yBEINYUBACT BpeMs n

BpeMs IPEBLICUT 99 MUHYT, Mpou30iiaeT aBTOMaTHICCKUIT
BO3Bpar kK oT™MeTke «00», a IpyU OXHOBPEMEHHOM HaXKaTHH
KHOIOK «+» H «-» Ha HHIUKaTope oToopasutcs «00».

[
Ha OIHYy MHHYTY, a OOHOKpAaTHOE Ha)XKaTHe KHOIKU «-»
YMEHBIIAeT BpeMs Ha OqHy MUHYTY. Korna ycTanoBiaeHHOE :D v

5. Korna Bpems OyneT 3amaHo, TaliMep Ha4yHET OOpaTHBIM OTcYeT HemeieHHo. Ha aucruiee
0TOOPA3HUTCS OCTABILEECS BPEMSI.
6. 3ymmep Oyaer mojaBath 3ByKOBOW cuUTHai B TeueHue 30 CEKyHJ, a MHAMKATOp Taiimepa

OT06paSI/IT 3HAQYCHUEC «- -», KOTJa UCTEUET YCTAHOBJIICHHOC BPEMSI.

OTMEHA TAHMEPA
CHOBa yCTAHOBHB BpeMs, yAepKkuBaiite KHONKY «TaiiMep» B Te4eHHE 5 CEKyHA. DTO OTMCHHT TaiMep, a
uHIMKaTop BepHeres K «00».minutnika, a wskaznik powroci do ustawienia ,,00”

N CHOJb30BAHUE TAUMEPA JJISI BRIKJIIOUEHUS OJTHOM WJIA HECKOJbKUX
30H IPUTOTOBJIEHHUSA

1. KocHurech 31eMeHTa yHpaBieHUs BEIOOpA 30HBI HArpeBa, JIsi KOTOPOit
XOTUTE YCTAHOBUTH TaiiMep.

2. Hasxmure kHOMKY ynpasieHus taiimepom. Ha nucrutee Taitmepa
oroopasurcs «00», a «0» HaYHET MHUTATh.

3. Yeranosure BpeMs oT 1 10 99 MUHYT, KOCHYBIINCH 3JIEMEHTa
YIPABIEHUS «-» WINK +» Taiimepa (Harpumep, 5)

4. OaHOKpaTHOE Ha)KaTHE KHOIKH «1» YBEIMUMBACT BPEMs Ha OIHY
MUHYTY, @ ONHOKPAaTHOE HaXKaTHE KHOIIKH «-» YMCHBIIIACT BPEMS
Ha ojHy MUHYTY. Korna ycraHoBIeHHOE BpeMst IIPEeBBICUT 99
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MUHYT, TIPOM30UIET aBTOMaTHYECKHii BO3BPAT K oTMeTKe «00», a Mpu OTHOBPEMEHHOM HasKaTHU
KHOITIOK «+» U «-» Ha UHIUKaTope oToOpazutcs «00».

5. Korna Bpemsi OyneT 3amaHo, TaliMep Ha4yHET OOpaTHBIM OTcYeT HemeieHHo. Ha aucruiee
0TOOPA3HUTCS OCTABILEECS BPEMSI.

INPUMEYAHHE.
B mpaBoM HIDKHEM yITy HMHINKAIUH YPOBHS MOIIHOCTH OTOOPA3HTCS KpacHas TOUKa,
YKa3bIBaIOIIas, YTO BEIOpaHa 3Ta 30HA.

6. 6. [1o ucteueHnn BpeMeHH TaliMepa COOTBETCTBYHOIIAs ]
7. 30HA NPUTOTOBJIEHUS OyJIET ABTOMATHYECKU 5 .
8. BBIKITFOYEHA. B

IIpumeuanue: - |
Jpyrre 30HBI IPUTOTOBICHHS OyayT HPOJOIDKATh paboTaTh,eCIl OHU ObIIN o
BKIItoYeHbI panee.kropka wskazujaca, ze strefa zostala wybrana.

ECJIA TAMUMEP YCTAHOBJIEH BOJIEE YEM HA OJIHOM 30HE:
1. Ilpu ycraHoBKe TaiiMepa A HECKOJIBKHX 30H IPHTOTOBICHUS OTOOPAXAIOTCA KPACHBIC

TOYKH COOTBETCTBYIOLIMX 30H. Ha nucriiee Taiimepa otoOpaskaercst MuH.Taiimep. Touka
COOTBETCTBYIOIICH 30HBI MUTACT.

5 D (ycTaHOBIICHO Ha 45 MUHYT

2. Kak Tospko TaliMep 00paTHOro OTCYETa UCTEYET, COOTBETCTBYIONIAsk 30HA OTKIIIOUUTCS. 3aTeM
OH MOKa)KeT HOBBIM MUH. TaliMep, ¥ TOYKAa COOTBETCTBYIOIIECH 30HBI HAUHET MUTATh.

‘l‘ 5 3 E E (ycraHoBieHO Ha 15 MUHYT)

INPUMEYAHHE:
Kocuurech KHONKM BBIOOpa 30HBI HarpeBa, M Ha HHAUKATOpe TaliMepa OTOOPa3UTCS
COOTBETCTBYOLINIA Taiimep.
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PO3A1J1 16. PEKOMEHJAIIMU IO NPUTOTOBJEHUIO AU

ByapTe 0CTOPOXKHBI IIPH JKAPKE, MOCKOIBKY MACIIO U XKUP O4EHb OBICTPO HArPEBAIOTCS, OCOOCHHO MPHU
UCIIOJIb30BaHUU peskuMa Boost (YcuiieHHblil Harpes).

I1pu upe3BbIYAiHO BEICOKHX TEMIIEPATypaxX MAcIO H )KHP CAMOIPOU3BOILHO BOCIUIAMEHSOTCS, YTO CO3aeT
CEePHE3HYIO ONACHOCTh BO3TOPAHMSL.

CoseTbl 110 NMPUTOTOBJICHUIO

. Korna ena noiiaer 1o KumneHusl, yCTaHOBUTE MEHBIITYIO MOIITHOCTb.

. Hcronp3oBaHKe KPBIIIKH IO3BOIUT COKPATHTh BPEMsI IPUTOTOBIICHHS U COKOHOMHTH YHEPTUIO
3a CUeT COXPAaHEHHUS TEILIa.

. MuHEMU3HPYHTE KOITHYECTBO JKHIKOCTU I KHPA, YTOOBI COKPATUTD BPEMsl IPUTOTOBICHHSI.

. HaunuTe roTOBUTH C BHICOKMM 3HAUCHHEM HACTPOMKH M YMEHBIIMTE 3HAYCHME, KOTZA MHINA
HarpeeTcs..

IIpuroroBiienue puca (TyueHue)

. Tymienue TPoUCXOAUT HIDKE TOYKU KUIEHUS, IpU TeMreparype okono 85°C, Koraa my3bIpbKu
JIMIIb U3pPEKa MOJHUMAIOTCS Ha IMOBEPXHOCTh XKUAKOCTH. B 9TOM CeKpeT BKyCHBIX CyNOB U
HEXHBIX TyLICHBIX OJTI0]], OCKOJIBKY BKYC PACKPBIBACTCS O€3 CIUIIKOM HHTCHCHBHOTO PEXKUMA
MIPUTOTOBIEHUS IPOAYKTOB. COyChl Ha OCHOBE SIHIl U MYKHU TakoKe CICAYeT TOTOBUTH HIDKE
TeMIepaTypbl KUICHHS.

. JI71s1 HEKOTOPBIX PELENTOB, BKIIOYAsl IIPUTOTOBICHUE PHCA METOAOM abcopOIHM, MOTYT
MOTPeOOBAThCS YCTAHOBKH BBIIIE, YeM MHHHMAJIBHBINA PEKHM, YTOOBI 00€CTICUNTh NPABUILHOE
MIPUTOTOBICHHE OII07a 33 PEKOMEHI0BAHHOE BPEMSL.

Oo:xapuBaHue cTelika
YT10oOBI IPUTOTOBUTH COYHBIC APOMATHBIC CTEHKU:

1. BolgepxuTe MsACO IPU KOMHATHOU TeMIeparype okono 20 MHHYT, Hpex/e 4eM IPUCTYHaTh K
TOTOBKE.

2. Harpeiite Tspkennyto ckoBopozy.

3. CMaxbTe pacTHTEIbHBIM MaciioM 00e CTOpOHBI cTeiika. COPBIZHUTE TOPSYYI0 CKOBOPOAY
HEeOOIBIINM KOJTUYECTBOM PACTUTENIBHOTO MAcia, a 3aTeM OIyCTHTE Ty[a MsCO.

4. Bo Bpemst mpurotoBieHusi CTeHK NepeBOpauMBalTe TOJIBKO OAMH pa3. TouHoe Bpems

MIPUTOTOBICHHS Oy/eT 3aBHCETh OT TOIIIMHBI CTEHKa U TOr0, KaK Bbl XOTHTE €I0 IPUTOTOBUTS.
Bpems MoxxeT BapbUpOBaThCs OT 2 10 8 MUHYT € KaXJ0W CTOpOoHbI. HakmMuTe Ha CTEHK,
YTOOBI OIPEAEIUTH CTEIECHb €T0 TOTOBHOCTH: YeM TBEPIKE OH Ha OIIYIb, TeM 00JIee «XOPOLIO
MPOXKAPEHHBIM» OH OyZeT.

5. OcraBbTe CTEHK Ha TEIJION TapelIKe Ha HECKOIbKO MUHYT, YTOOBI OH HACTOSIICS M CTaJl HE)KHBIM
nepe nogavyei Ha CTol.

JlJ1st 2KapKH ¢ nepeMelIMBaHHEeM

1. BriGepuTe cOBMECTHMYIO C KEPAMUKO# MIIOCKYI0 CKOBOPOY WOK MM OOJIBLIYIO CKOBOPO/LY.

2. IIpuroToBsTe BCe MHIPEIUEHTHI U 000pynoBaHKe. JKapka ¢ mepemMennBaHueM JT0KHA OBbITh
ObIcTpoiil. I1py IPUTOTOBICHNH MHIIH B OOIBIINX KOTUYECTBAX, PA3ACIUTE ULy Ha HECKOIbKO
MEHBIIUX TapTHH.

3. TlomorpeiiTe CKOBOpOAY B T€UECHHE HEOOIBILIOTO BPEMEHU U 100aBBTE JBE CTOJIOBBIC JIOKKH
PACTUTENBHOTO Macia.

4. CHayana IPUTOTOBBTE MACO, OTIOKUTE €T0 U OCTaBLTE B TEILNIC.
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OGxapbre oBoILIH, TOMennBas. Korja oHM CTaHyT rOpSYMMH, HO TIPU STOM XPYCTSIIIMU,
HACTPOWTE IS 30HBI IPUTOTOBIICHUS O0JIee HU3KYIO TEMIIEPaTypy, BEPHUTE MsICO HAa CKOBOPOY
1 100aBbTE COyC.

OCTOPOKHO MepeMeIIaiiTe HHrPeANeHTBI, YTOObI YOSAUTHCS, YTO OHHU HPOTPEIHCH.
TTonaBaiiTe HEMEIIECHHO.

PO3JLI 17. HACTPOMKH HATPEBA

Hacrpoiika
IIpumenenne
Harpesa
. JIeTNKATHBIH OJ0rPeB 111 HeOOIBIINX 00EMOB
HIH

. pacTaluiMBaHHe [IOKOJIaJa, CIMBOYHOTO Maciia

1-2 U POAYKTOB, KOTOpbIE OBICTPO HAYMHAIOT

HIOJIroparh

. ciaboe KuIeHue
. MEJUICHHBII Harpes
. HIOJI0TpeB

3-4 . OBICTPOE KUIICHUE
. HPHTOTOBJICHHE PUCA

5-6 . OJIMHYUKHI

7.3 . IaccepoBaHue
. [PUTOTOBJICHUE MACTHI
. JKapka ¢ repeMernBaHueM

9 . obxapka

. JIOBEJICHUE CyTa 0 KUICHUsI
. KHIISIYEHUE BOJIBI
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PO3A1J 18. HUCTKA U YXOJ,

Yro?

Kak?

Bazkno!

IToBceaneBHOE
3arps3HeHne
cTeKa
(oTreyatku
MableB,
Cclie/Ibl, SATHA
OT eJIbl
WM TIPOJTHBBI
HECITaaKuX
MPOIYKTOB HA
cTeKIIe)

1. BBIKJIIOUUTE 3/IEKTPOITUTAaHUE
BapOYHOM MaHEH.

2. HanecuTe yucrsilee CpecTBO JUIs
BapOYHOI MMaHENH, OKa CTEKIIO elle
Terioe (HO He ropsiuee!)

3. CMoiiTe U BBITPUTE HACYXO
YHUCTOM TKAHBIO WM OyMasKHbIM
HOJIOTCHLIEM.

4. BKiIIOUHUTE 3NIEKTPOITUTAaHNE
BapOYHOM MaHEH.

Korga  nwurtanume  Bapo4HOM
aHEeJM BBIKITIOYCHO, MHANKALHS
«ropsiueii OBEPXHOCTHY He OyaeT
oTobOpaxkarbCs, HO 30Ha HarpeBa
BCE €Ile MOXET ObITh ropsyei!
Byznbre npeaenbHO 0CTOPOKHBI.
Meranyeckue MOYAJIKH,
HEKOTOpbIE HEWJIOHOBBIE I'yOKH 1
JKecTKHe/aOpa3uBHbIE YUCTAIINE
CPEACTBA MOTYT IOLi@parnarb
cTekIo. Beerna unraiite STUKETKY,
4TOOBI MPOBEPHUTH, OIXOAHUT JIH
BaM KOHKPETHAsi MOYajka WU
YHCTSIIEE CPECTBO.
O0s13aTeNIbHO yAISHTE OCTATKK
YHCTALLErO CPECTBA HA BAPOUHOIT
MOBEPXHOCTH: Ha CTEKJE MOTyT
OCTaThCs IIATHA.

Ilepenussl,
PpacIIaBbI
U Pa3IUBLI
CIIAJIKIX
IIPOIYKTOB HA
CTEKIIe

HemenneHHO ygainuTe UX ¢ IIOMOIIBIO
JIOTIATKY, IIITaTeNs Wil cKpeOKa ¢
OPHUTBEHHBIM JIC3BHEM, OAXOISAIINX
JULSL KePAMUYECKUX CTEKIITHHBIX
BapOYHBIX ITaHENeH, HO ocTeperaiitech
TOpSTYMX ITOBEPXHOCTEH 30H HarpeBa:
1. BbIKtounTE NUTaHUE BAPOUHOIT
[TaHeIH Ha HACTEHHOM
BBIKJTIOYATEIIC.

2. Jleprxute Je3BHE WIH
HHCTPYMEHT 1107 yrioM 30°
U COCKpeOHTE 3arpsI3HCHUE HIIN
PAa3iIuB B IPOXJIATHOE MECTO
Ha BapOYHOII TaHeNn.

3. Ynanure 3arpsA3HEHHE WK
IIPOJIUB TKAHEIO WM OyMasKHBIM
TIOJIOTEHIEM.

4. BeIogaHuTe maru co 2 1o 4 mis
«IToBcenHEBHOTO 3arps3HEHUS CTEKIIa»
BEIIIIC.

Kak MOXHO CcKopee ymanure
IISITHA, OCTABILIHECS OT PACIIABOB
U CHaJKUX TPOAYKTOB HIIH
ponBoB. Ecin 1ath UM OCTBITH
Ha CTEKJE, TO MX MOXET OBbITh
TPYAHO YJAJIUTh B [IOCIC/ACTBUH,
a MOXET JIaKe ATO IPUBEICT K
HEUCIIPABUMOMY TTOBPEIKICHHIO
MTOBEPXHOCTHU CTEKJIA.
OnacHOCTh ~ IOPE30B:  Korzia
3al[UTHas ~ Kpbllika yOpaHa,
JIe3BHE CKpeOKa 0CTAaeTCs OCTPBIM
xak OpurBa. Mcmoms3yiite ¢
0Co00il  OCTOPOKHOCTBIO U
BCEI/Ia XpaHHUTE B OE30MaCHOM U
HEIOCTYITHOM ISl IeTeif MecTe

[lepenuBbl
Ha CEHCOPHbIE
JIEMEHTBI
yIpaBICHUSL

1. BeIKJIIOUUTE 3/1EKTPOIIUTAaHUE
BapOYHOM MaHEH.
2. Cobepute pa3jiuB BIUTHIBAIOLIUM
MaTepHaIoM
3. IIporpute 061acTh CEHCOPHOTO
YIpPABJIEHUs] YUCTOM BIIaXKHON
ryOKOM WITH TKAHBIO.
4. Ilporpure odnactk jlocyxa
OyMa’KHBIM TTOJIOTEHLIEM.
5. Brutounre 35eKTponuTaHue
BapOYHOM MaHEH.

BapouHnas maHenb MOXeT MoJaTh
3BYKOBOM CUTHAJI M BBIKJTFOUHTBCS,
A CCHCOPHbIE IEMEHTBI YTPABICHUS
MOT'yT He paboTarh, KOI/a Ha HUX
€CTb JKH/IKOCTb. [lepe/1 OBTOpHbIM
BKJIFOYEHUEM BapOYHOW IaHeIH
yOCIUTECh, YTO BbI BBITEPIIN HACYXO
00J1aCTh CEHCOPHOTO YIPABIICHHUS.
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PO3A1J1 19. COBETHI U TIOJCKA3KH

Yro nenarn

Ipodaema Bo

3MOKHBbIC TPUYUHBI

VY6enutech, 4TO BapoOUuHasi MaHeIb

HeBo3MOKHO BKITIOUUTH
BapOYHYIO MaHEeb.

Her snekrponuranus.

)

IIpoBepbTe, HeT u nepedoes
B 3JIEKTPOCHAO)KEHUY B BallIEM

MOAKIIIOYEHA K HCTOYHUKY
JICKTPOITMTAHUS U BKIIIOYCHA.

Jome uiu paiione. Eciu Bb
BCE IIPOBEPUIIN U TTpodiiemMa
HE yCTpaHeHa, 00paTurech
K KBaTU(QUIUPOBAHHOMY
CIICIIHAIIUCTY.

Pazbnokupyiite ceHcopHOE

CeHCOpHEIE YIEMEHTEI
YIpaBICHHS HE PEarupyIoT.

DIeMEeHTHI yIPaBICHUS
3a0JI0KUPOBAHEL.

KepaMH‘ICCKOﬁ Bapquoﬁ TTAHCIT .

ynpasnenue. MHCTPYKIUHT CM.
B pasfene «KCIUTyaTalluy

C110)KHO yIpaBaTh
CEHCOPHBIMHU 3IIEMEHTaMU
YIpaBIICHHUSL.

Ha snemenTax YyHupasJICHUST MOXKET
OBITH HEOOJIBIIIAs TUIEHKA BOJIBI, UJTN

KOHYHMK ITaJiblia Ipu INPUKOCHOBEHUH

BbI MOXKETEC MCITIO0JIB30BaTh

K 2JIEMEHTaM YIIpaBJICHUS.

Y6enurech, 4TO 30Ha CEHCOPHOTO

yIpaBJIeHHUs CyXasl, U Kacaitech

9JIEMEHTOB YIIPABIICHUS
MOy IIEYKOH Nasbla.

HMcnone3yiite nocyny ¢ miockuMu

II

CTekJI0 nouaparaso.

HVcnonb3yroTcst HEMPUroOHbIE
a0pa3uBHbBIC YUCTSIINE CPEICTBA WU

ocyzia ¢ HEPOBHBIMU KPasIMU.

ryoka.

U [IIaJKUMH OCHOBaHHSMHU.
CM. «BbIOOp IIpaBUIIBHOM MOCYIIBD).
CM. «YucTKa 1 yxom».

HeKOTOpaﬂ Tocyia MOXETV
n3aaBaTh TPECK WJIN HICITYKH.

DT0 MOXKET OBITH BHI3BAHO

KOHCTPYKIMEH Ballel nocysl (ciou
Pa3INYHBIX METAIIOB BHOPHPYIOT

0-pa3HOMY).

OTO HOPMAJIBHO JUIsl TTIOCYbI
U He yKa3bIBaeT Ha HEHCIIPABHOCTb.

OT0 HOPMAJIBHO, HO HIyM JTODKCH

WHayKunoHHas BapoyHast

aHeNb H31aeT HerPOMKHIL TyiT

pu paboTe B pesKrMe
CHJIBHOTO Harpesa.

HMHAYKIIMOHHOT'O MPUTOTOBJICHUA

310 00YCIIOBICHO TEXHOJIOTUEH
TTHIIH.

BeHTI/IHHTop OXJTAXKJCHUA,

ocabeBaTh WK TOJIHOCTHIO
ncyesarh
MPU YMEHBIICHUH HATPEBa.

[ym BeHTHIIATOpA,
HUCXOISIIHI

OT MHAYKIMOHHOH
BapOYHOM MaHEU.

BCTpOeHHBIﬁ B Bally MHAYKIITUOHHYIO

BapO4YHYIO IMaHEJIb, BKIFOYWIICS,
4TOOBI MIPpEAOTBPATUTE IIEPETPEB
DJICKTPOHHBIX KOMIIOHEHTOB. On
MOXKET ITPOJAOJKATh pa6OTaTI> Jlaxe
TI0CJIE TOTO, KaK BbI BEIKITFOUUITH

WHAYKIIUOHHYIO BApOUYHYIO ITaHEIIb.

DTO HOPMAJILHO U HE TpedyeT
HHUKaKuX JielcTBuii. He BBIKIIIOUaliTe
NMUTaHUE WHIYKIIMOHHOW BapOYHOI
MaHeJIM Ha CTEHE BO BPeMsl paboThl

BEHTHIISTOPA.

Uzywaj naczyn odpowiednich do

Iocyna He HarpeBaeTcs
U oToOpakaercs
Ha JIUCILICE.

VHayKunoHHas Bapo4yHasi aHeslb

HE MOXET 00HAPYKUTH [OCYILY,
HOCKOJIbKY OHA HE TTOAXOAUT ISt
MHAYKIHMOHHOTO TIPUTOTOBIICHHS
TTHILH.

gotowania indukcyjnego. Zobacz
PO3ALT ,,Wybor odpowiedniego
naczynia”. Wysrodkuj patelni¢
i upewnij sig, ze jej podstawa
odpowiada wielkosci strefy
gotowania
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Ipodaema

Bo3moiknbIe NMPUYNHBI

Yro nenarn

Ilocyna He HarpeBaeTcs
1 oToOpaXkaercst

VHayKunoHHas BapO4yHasi aHelb
HE MOXXET OOHAPYKUTb HOCYLY,
MOTOMY YTO OHA CJIMIIKOM MaJia JUIst
30HBI IPUTOTOBJICHHS MUILA WITH

Ha JucIuiee.

HOCTaBJIEHA HE 10 LEHTPY.

WHAYKINOHHAS BapOYHAst
[aHEeJIb MM 30Ha
[IPUTOTOBICHUS HEOXKUJAHHO
BBIKJIFOUHIINCH, Ha THCIIICE
oTobpaxaeTcst 3ByKOBOM
CHTHAJI ¥ KOJ{ OIIHOKN
(OOBIYHO YEPEYIOLIHICS C
OZIHOM K AByMsiudpaMu
Ha JJUCIuIee TaiiMepa
[IPUTOTOBIICHHUS).

Texungeckas HEUCIIPABHOCTb.

Sanumurte OyKBBI U MU(PHI OMIHOOK,
BBIKIIFOUHTE [THTAHUE
HMHIYKIMOHHOW BAPOYHON MAHEIH Ha
CTEHE U 00paTUTeCh K KBaIU(HULIHU-
POBAHHOMY CIICIIHAIIHCTY.

PO3/ILJI 20. OTOBPAKEHUE U IPOBEPKA HEUMCIIPABHOCTEM

TIpu BO3HMKHOBEHMHU HEMCIPABHOCTH MHYKI[OHHAs BApOYHAs MaHElb
ABTOMATHYECKHU MEPEiJIeT B 3alUTHBINA PEKUM M OTOOPA3UT COOTBETCTBYIOIINE 3AIIUTHBIC KOJIBL:

Yro genarhb

IToxkanyiicra, CBSKUTECHC MOCTABIIUKOM.

HO)KajIyI\/'ICTa, CBSIKUTECH C ITOCTABITUKOM.

Iloxanyiicta, mpoBepsTe, B HOPME
1M 2NeKTpoNHUTanue. BxioueHue nuranus
1ocIIe NOAAuH MUTAHUA B HOPME..

IIpodiema Bo3MoskHBbIe IPHYUHBI
E4/ES HewucnpaBHOCTB 1aTunKa TeMIEpaTypbl
E7/ES HewncnipaBHOCTB TeMIIepaTypHOTO JaTdHKa

IGBT.
OTKJIOHEHHS OT HOPMBI HAIPSKCHUS
E2/E3 P P
MHUTaHUA
E6/E9 HemnpaBmiibHOE TEIIOBOE H3ITyIeHHE
HWHAYKIMOHHON BapOYHOM MaHEeIH

ToxanyiicTa, nepesanycTure Mocie Toro, Kak
MHIyKLIIHOHHAs BapOYHAasl MAHENb OCTBIHET.

BbInre mprBeieHBI IPUMEpPBI H 0OCMOTP PacIpoCTPaHEHHbBIX HencnpaBHocTeil. [Toxanyiicra, He pasbupaiite
YCTPOHCTBO CAMOCTOSATEIBHO, YTOOBI N30eKaTh KAKHX-TMO0 ONMACHOCTEH ¥ TOBPEKICHIN HHIYKIIMOHHON

BapOYHOM MaHEIH.

PO3A1JI 21. TEXHUYECKHUE XAPAKTEPUCTUKHA

MHaykunoHHast BApOYHasi aHelb KIH 6426-4B
30HBI HarpeBa 4 30HBI
Hanpspkenne nuranus 220-240 B~, 50-60 I'g
YcraHOBIICHHAS JIEKTPUYECKAsi MOILIIHOCTh 7200 Bt
Pasmep m3nenus AxIIxB (vm) 590x520%58
Pazmepsl 11t BeTpanBanus AxB (M) 560x490

Bec n PasMEpPBEI SABJIAOTCSA HpI/IGHI/ISI/ITeHBHBIMH. HOCKOJ’[BKy MBI IIOCTOSTHHO CTPEMHUMCH YilydIllaTh Hally
TIPOAYKIHIO, MBI MOXKEM U3MCEHATH TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKHU U KOHCTPYKIIUH 6e3 pEABAPUTEIIBHOI'O

YBEAOMIICHUS.




PO311JI 22. YCTAHOBKA

BbIBOP MOHTAKHOI'O OBOPYIOBAHU S

» Wytnij w blacie otwor zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

* W celu instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowa¢ co najmniej 50 mmwolnej przestrzeni.

» Upewnij sig, ze grubos¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz zaroodporny materiat blatu, aby unikna¢
wigkszych odksztatcen spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano nizej:

MPEAYNPEXJIEHUE:
B kauecrtBe Marepuana pabouell MOBEPXHOCTH HEOOXOIAMMO KCIOJIb30BaTh MPOIHMTAHHOE
JIEpEeBO WIH APYTOi H30JSIUOHHBI MaTepHall.

~

seal=YIIJIOTHEHUE

)
I (Mm) LI (Mmm) B (Mm) I (Mm) A (Mm) B (Mmm) X (Mm)
590 520 58 54 560 490 >0
MHUHUMYM

BEHTHJIUPYETCS, @ BIIYCK M BBITYCK BO3/yXa HE 3a0JOKHPOBAHbL. YOEaUTEeCh, YTO BapOYHas MOBEPXHOCTh
HaXOAUTCs B XopolueM paboueM cocrosiuuu. Kak mokazano nwke [IpumMedanne: besonacHoe paccrosHue
MEX/y IUTUTO U IIKa)UHKOM HaJI INTUTOM HODKHO COCTABIATH HE MeHee 760 MM.

4 N




A (Mm)

B (Mm)

C (mm)

A

E

760

50 MUHUMYM

20 MUHUMYM

3abop Bo3myxa

Beinyck Bo3nyxa
5 MM

MEPEJ MOHTAKOM BAPOYHOM MAHEJU YBEJUTECH, YTO

CTOJICIIHUIIA IPSIMOYTONIBHASL M POBHASI, U HUKAKHE KOHCTPYKTHBHBIC YIEMEHTHI HE MEIIAIOT
BBINOJHEHUIO TPEOOBAaHUI K CBOOOHOMY ITPOCTPAHCTBY.

CTOJICIIHUIIA BBIOIHEHA U3 KaPOIPOUHOro MaTepHuaa.

ec/u BapouHas IaHelb YCTaHOBJICHA HaJ TyXOBKOH, TO B JyXOBKE MMEETCSl BCTPOCHHBII
OXJTaXIAI0IUN BEHTUIIATOP.

MOHTa OyJIeT COOTBETCTBOBAThH BCeM TPEOOBAHUM K JI0MyCKaM U IPUMEHUMBIM CTaHAApTaM
1 HOpMaM.

MOAXOSAIIMN H30NUPYIOMIMH BBIK/IIOUATENb, 00ECICUNBAIONIUN MOIHOE OTKIIOUCHUE OT
CeTH DJIEKTPOIHUTAHUs, BCTPOEH B MOCTOSIHHYIO IIPOBOJKY, CMOHTUPOBAH M PACIIONIOKEH B
COOTBETCTBUH C MECTHBIMU IPABUIIAMH M HOPMaMH IO DIEKTPOIPOBOIKE.

W3onupyroniuii BEIKIIIOYaTeb T0KEH ObITh yTBEPKACHHOTO TUIA X 00€CIIeUNBaTh pasielcHIe
KOHTAKTOB BO3YIIHBIM 3230POM B 3 MM Ha BCEX IOJIIOCAX (MJIM BO BCEX aKTHBHBIX ((ha3HBIX)
MIPOBOJIHUKAX, €CIIM MECTHBIE IIPABHJIA IPOBOAKH TOIMYCKAIOT TAKOE M3MEHEHHE TPeOOBaHMIT).
M30MPYIONIMI BBIKIIOYATEIb OyAeT JIETKO IOCTYINEeH i MOJb30BaTels MOCIe MOHTa)Ka
BapOYHOMN MaHenu

B CJly4yae COMHEHHI OTHOCHTEIILHO MOHTQXa Bbl IPOKOHCYJIBTUPYHTECH C MECTHOM City00i
TEXHUUECKOTO HaJ[30pa 3a CTPOUTEIbCTBOM M HOPMaTHBHBIMHU aKTaMU

BBl UCIIONB3YETEe TEPMOCTONKHUE U JIETKO OYUII[aeMble HOKPHITUS (HAIpHMEp, KepaMHYECKYIO
IUTUTKY) 715 IOBEPXHOCTEH CTEH, OKPYKAIOIHX BAPOUHYIO MaHETb.

MOCJE MOHTAKA BAPOUHOM MAHEJIM YBEJIUTECH, UTO

KaGenp nutaHus He JOCTYIEH Yepe3 ABEpIbl MKada WK BHIIBIKHBIC SIIUKH.

MMmeercs 10CTaTOUHBIN MOTOK CBEXEro BO3JyXa CHAPYXXHU IIKada K OCHOBAHUIO BapOUHOMN
MaHEeNH.

Ecnu BapouHasi TaHe b YCTAHOBIICHA HaJl BBIJBIKHBIM SIIIUKOM HITH IIKa(hOM, TETI03aIHTHBINA
Gapbep yCTaHABIMBACTCA 110l OCHOBAHHUEM BapOYHOH MaHETH.

HWzonupyromuii BEIKIIOUATe b JIETKO JOCTYIEeH IS HOIb30BaTeIs.

MEPEJ MOHTAKOM KPEIEKHBIX KPOHIITEWHO

YeTpoiCTBO TOMKHO OBITH Pa3MEIIEHO Ha YCTOMYMBOI IV1aIKOW MOBEPXHOCTH (MCIONB3YiiTe yakoBKy). He
IpHIaraite ycuiue K 9IeMEHTaM yIPaBIeHHs], BEICTYAIOIIHM U3 BApOUHON MaHeIH.

MOHTAX KPENEXHBIX KPOHIITENHOB

YeTpoiCTBO TOKHO OBITH pa3MEIeHO Ha YCTOMYMBOM IIaJIKOHM MOBEPXHOCTH (MCHONB3YiTE
ynaxoBKy). He mpunaraiite ycunane K 9I€MEHTaM YIPaBIEHHUs, BBICTYIAIONIMM U3 BaAPOYHOI
MaHEeNH.

ITocne ycTaHOBKHM 3aKpeNHTe BAPOUHYIO ITaHEeNb Ha pabouell TOBEPXHOCTH, IPUKPYTHUB UETHIPE
KPOHIUTEHHA B HIPKHEH YacTH BAPOYHOI MaHeNI (CM. PUCYHOK).

Otperynupyiite HonoKeHUe KPOHIITEHHA B 3aBUCUMOCTHU OT TOJIIHHBI paboyeil MOBEpXHOCTH.
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| Tabnvua ‘ Tabnnua

BapoyHas o
naHenb

———

KpoHLWTenH g

f / 3
\ BapouHasa -l /!
) naHenb -’

rd
s A A

KpoHwTenH

it NOPEAYHNPEXAEHUA

M MoHnTax BapO‘IHOﬁ MMaHEJINU MOOJDKHBI IMPOU3BOAUTH TEXHUYECKHUEC CIICIHATUCTBI WU
KBaHH(bHHHpOBaHHBIﬁ nepconal. V Hac ecTb HpOCbeCCI/IOHaJ'IBI, KOTOPBIC ITOMOI'YT BaM. Hu B
KOEM cirydac HE BBITIOJTHSUTE MOHTAX CaMOCTOSTEIBHO.

. Bapouny1o naness 3anpemieHo yCTaHaBIMBaTh Ha XOJIO{HILHOM 000pYyI0BaHHH, TIOCYIOMOEUHbIX
MalIMHAX U POTOPHBIX CYIIHMIIKAX.

. BapouHy1o naHens cjieyeT yCTaHOBHTh TAKHUM 00pa3oM, 4T0ObI 00€CIEUNTD JIyUllee TEMI0BOE
H3JTy4EHHNE JUIsl IOBBIIEHHS €€ HAaJIe)KHOCTH.

. CreHa ¥ 30Ha MHYLIMPOBAHHOTO HarpeBa HaJl CTOJEHIHHIEN JIOJKHBI BBIEPKUBATh TEMIIO.

. Bo n36exanne NOBPEKJICHNH COHIBHY-CIIOH U KJI€H JIOJKHBI OBITh TEPMOCTONKNMH.

. He ucnone3yiiTe mapooYnCTUTEN.

. DTy KepaMHUUECKYIO TAHENb MOKHO ITO/IKITF0YaTh TOJIBKO K HCTOUHUKY MTHTAHHUSI C CONPOTUBIIEHUEM

cuctembl He Gonee 0,427 Owm. Ilpm HeoOXoguMOCTH 0OpaTHUTECh 3a KOHCYNbTalUEH B
9HEProCcHaMKAIOILY0 KOMITAHHIO JUIS IOy IeHHS] HH(OPMALIHH O COIPOTUBICHUH CHCTEMBI.

MOJKJIOYEHUE BAPOYHOM MAHEJIM K DJIEKTPOCETH

SHCKTpOHHTaHI/Ie JIOJIKHO OBITh TIOAKIIFOYEHO COIIaCHO COOTBETCTBYIOLIEMY CTaHAAPTYy WM 4YEPE3
OJTHOTIOTFOCHBIN aBTOMATHYECKHIA BBIKITFOYaTeh.Criocod TIOJKJTFOYCHUS ITOKa3aH HHXKE.
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L N PE

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

L1 N PE L2

* Ecinu xabenb TIOBPEKJCH UITH HYKJACTCA B 3aMEHE, €0 3aMEHY JOJIZKEH BBITIOJIHUTDH CIIENUAIIUCT
T10 MO CJIETPOAAXKHOMY OGCHy)KI/IBaHI/IIO C UCIIOJIB30BAaHUEM COOTBETCTBYOIINX NHCTPYMEHTOB,
4TOOBI U30€KaTh HECYACTHBIX CITy4JacB.

* Ecmu HpI/I60p TIOAKITFOYAETC HETIOCPEACTBEHHO K DJIEKTPOCETH, HGOGXOHI/IMO YCTaHOBUTH
MHOTOITOJTFOCHBIN aBTOMAaTHUYECKUH BBIKITIOYATEITh C MUHIMATbHBIM 3a30pOM MEXKAY KOHTaKTaMu

3 MM,

° MOoHTaKHUK JOJIDKCH y6eL[I/ITI>C51, qTo GBIJIO BBIINIOJIHEHO ITPABUJIIBHOE DIJIIEKTPUYECKOC
TIOAKJIFOYEHUE U YTO OHO COOTBETCTBYET IIpaBUIaM TEXHUKHU 6830HaCHOCTI/I.

° Ka6€.]'[b HEC TOJIKCH GBITB COTHYT WUJIN CKart.

° PerHHpHyIO TIPOBEPKY U 3aMEHY Ka6eJ’I$I MOXKET MMPOU3BOAUTH TOJIBKO KBa.IIPI(bHI.IPIpOBaHHLIﬁ
CIIEIUAITHCT.

YTUIIU3ALUA:

He yruimmsupyiite 3ToT NpoayKT
KaK HeCOPTHPOBAHHbIE
OBITOBBIE OTXO/BI.

Takne oTX01BI HEO0X0AUMO
co0MpAaTh OTAETBHO 1151
cnenuaabHoil 00padoTKH.

JlaHHbIi puOOp MapKUPOBaH B COOTBETCTBUU € JIMPEKTHUBOM
Eponeiickoro napnamenta u Cosera Esponetickoro Coro3a
2012/19/EU 06 oTx0max 2JIeKTPHYECKOTO U AIEKTPOHHOTO
obopynosanust (WEEE). Obecrieuns npaBuIbHYIO YTHIU3ALMIO
JIAHHOTO NPUOOPA, BbI OMOXKETE MPEIOTBPATUTH BO3MOXKHBIN
y1ep0 OKpysKaroliei cpesie U 310pOBbIO JIIOJIeH, KOTOPBIN
BO3MOJKEH TIPH HETPABUIBHON yTHIIN3AIUH.

DTOT CUMBOJI HA U3/ICIIHHU YKa3bIBACT HA TO, YTO C HUM HEJIb3sl
oOparareCskak ¢ 00bIYHBIMU OBITOBBIMH OTX0OAaMu. Ero cienyer
OTHECTH B ITYHKT cOOpa [T yTHIN3ALMH CKTPUUCCKHX 1
3JIEKTPOHHBIX TOBApOB. DTOT NpHOOP TpeOyeT criennanbHoM
YTHIIM3AlUK OTXOAOB. JlJIst OIydeHHs TOMOIHUTEIBHOM
uH(bOPMAIMH OTHOCHTEIBHO 00PaOOTKH, YTUITH3ALMH 1
nepepaboTKH JAHHOTO U3/IEIHsl 0OPaTUTECh B MECTHBII COBET,
ctykOy yTHIN3aIMK OBITOBBIX OTXOMOB MIIH B Maras3uH, T7i¢ BbI
€ro npuoopeny.

Jliis monyuenus Gonee noppoOHbIX cBeieHnit 00 00padoTke,
YTWIN3ALUH U 1iepepaboTKe JaHHOTO U3/IeNus 00paTuTech B
MECTHYIO TOPOJCKYIO aIMUHHCTPALIHIO, CITyKOy yTHIH3ALHU
OBITOBBIX OTXO/IOB WIIM B MarasuH, B KOTOPOM IIPHOOPETEHO
n3Jenme.
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PO3JILI 23. YTUJIIBAIIISI BHKOPUCTAHUX MPAUCTPOIB

Leii npucTpiit po3po0IeHO Ta BUTOTOBJICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MarepialliB i KOMIIOHEHTIB, SIKI MOXKYTb OyTH
MTOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHUMBOJI NIEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa AJIs BiIXOAIB, po3MilleHnit Ha npuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOJYKT IiJUIArae COPTYBAHHIO BiIOBIAHO 10 mojokeHb JupekruBu €Bponeiickkoro Ilapnamenty ta
Pagu 2012/19/€C. fIxumio Ha npucTpoi po3MilEHO CUMBOJ NEPEKPECICHOT0 KOHTEHHEpa Ul BIIXO/iB
(Man. B) - ue o3Hauae, 1110 IPOAYKT MICTUTh aKYMYJISTOD, SIKMU MiAJISrae COPTYBAaHHIO CMITTS, BIANOBIZAHO
1o ostoxkeHb Jlupexrusu €sponericbkoro [lapiaamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take mapkyBaHHs iH)OPMYE,
110 CJICKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00JIaIHAHHS Ta aKyMYJIATOPH (SKILO HASBHI) MICIS NEepioy BUKOPUCTAHHS
HE MO)KHA BUKHJIATH Pa3oM 3 IHIIMMHM KOMYHaJbHUM Binaxonamu. KopuctyBau 3000B’si3aHUN BigaaTu
BUKOPUCTAHUI NPUCTPIH Ta aKyMyJITOp (SKILO HASBHUIT) y IYHKT 300py BUKOPUCTAHOTO €JIEKTPOHHOIO Ta
€JIEKTPUYHOTO 00JIaIHAHHS Ta aKyMYJIATOPIB (SKIIO HasiBHI). 30upayi TaKMX BiJIXOAIB, y TOMY YHCIi 30Mpayi
BUKOPUCTAHUX TMPUCTPOIB, MIANPUEMCTBA 3 NEPEPOOKHU, IUCTPHO IOTOPH (Mara3uHm), IyHKTH PO3ILILHOTO
300py KOMyHaJIbHUX BIAXOIIB (MyHIIMIAIbHI OAMHUII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOJABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BIJIIOBIIHY CUCTEMY, SIKa JO3BOJISIE MOBEPHYTH TaKe 00JIaJHAHHS.

IIpaBunbHa yTHi3alis BUKOPUCTAHOTO OOJaJHAHHS Ta aKyMYJISTODPIB (SKIIO HasBHI) MPU3BOIUTDH 110
YHMKHEHHS HIKIJUIMBUX JUIsS 3710POB’S Ta CEPENOBHUIIA HACIIJIKIB, 110 BUHUKAIOTh 3 MOXIIMBOI HAassBHOCTI
B IPUCTPOSIX Ta aKyMYJISITOpax HEOE3NEYHMX CKJIQJHUKIB Ta HEBIAMOBIAHOrO 30epiraHHs Ta mepepoOKu
TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssTopiB. JlOMallHI TOCIOAAPCTBA BUKOHYIOTh BayK/IHBY POJb y CIIPHSHHI
[OBTOPHOTO BHKOPHCTaHHS Ta BiAHOBJICHHS BK/IIOYAIOYH N1EPEPOOKY BKMBAHOTO OOJIaIHAHHS, HA LbOMY
erari ()OPMYETHCS TOBEAIHKA, KA BIUIMBAE HA 30€PEKEHHS CIIUILHOTO Oara, sIKUM € YUCTE HABKOJIUILIHE
cepenosuiie. JlomMaliHi rocnofapcTBa € TAKOX OJHUM 3 HAO1IbIIMX KOPUCTYBaviB IpiOHOTO 00T HAHHS 1
palioHabHe yIpaBIiHHA HUM Ha [[bOMY €Talli BIUIMBAE HA BiJHOBICHHS BTOPHHHOI CHPOBHHH.
HesinnoBinHa yTuiizauisi LbOro MPOAYKTY MOXE TATHYTH 32 COOOIO BiNOBIJaNbHICTD 3TiHO 3 YHHHUM
HAILIOHATIBHIM 3aKOHO/IaBCTBOM.

SIKIIO mpUCTpil Mae 3aMOK, HOTO CIIiJI IGMOHTYBATH [isi O€31eKku ycix ocil, SKi B MOJAIbIIOMY MOXKYThb
MaTH KOHTAKT 3 IPHCTPOEM.

J1esiKi XOIMOMIbHUKY Ta MOPO3HIIBHUKM MICTATH i30msuiiiHuit Marepian Ta CFCoxonomkytouy pinuny. Tomy
OynbTe 00epexkHi, o0 He 3a0pYIHUTH HABKOIMIIHE CEPEIOBHUILE, KOIU YTHII3y€eTe CTapHii XOTOAUIbHUK.

— Li-FeS2

Man. A Man. B
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KERNAU

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 9:00 - 17:00
serwis@kernau.com



