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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq powazr}ygh o‘prazen
ciata lub $mierci
A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
ii Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
m " Przeczytaj instrukcje
& Goraca powierzchnia
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ROZDZIAL 1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

PRZEZNACZENIE

Dzigkujemy za zakup piekarnika do zabudowy Kernau. Przed rozpakowaniem nalezy doktadnie zapoznac si¢
z trescig niniejszej instrukcji. Tylko wtedy mozna bedzie bezpiecznie i prawidtowo eksploatowaé to
urzadzenie. Goraco zachecamy do zachowania niniejszej instrukeji dla uzytkowania urzadzenia w przysztosci
oraz korzystania przez nastepnych uzytkownikow.

Urzadzenie posiada uziemienie dla prawidlowego dziatania i przeznaczone jest wylacznie do uzytkowania
w kuchni.Nalezyscisleprzestrzega¢ instrukcjiinstalacji.

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢ je pod katem uszkodzen w transporcie. W przypadku
stwierdzenia takich uszkodzen nie wolno podiacza¢ go do zrédta zasilania. Podlaczenia urzadzenia bez
wtyczki moze dokona¢ tylko wykwalifikowany elektryk. Gwarancja nie obejmuje uszkodzenia urzadzenia
w wyniku nieprawidlowego podfaczenia do zasilania. Urzadzenie moze by¢ uzytkowane tylko wewnatrz
budynku. Moze by¢ ono uzywane wylacznie do przygotowania zywnosci i napojow. W czasie pracy musi
by¢ ono nadzorowane.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,sensorycznychlub umystowych lub osobypozbawione doswiadczenia lubwiedzy,
tylko pod nadzorem lub po przeszkoleniu przez osobg odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo, w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz po zrozumieniu zagrozen z tym zwiazanych. Dzieci nie moga
bawic¢ si¢ urzadzeniem, na nim lub w jego poblizu. Dzieci nie moga czysci¢ urzadzenia lub dokonywac jego
ogolnej konserwacji, jezeli nie maja co najmniej 8 lat i nie s pod nadzorem dorostych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny przebywac¢ w bezpiecznej odleglosci od urzadzenia i przewodu
zasilajacego.

Ponadto zawsze zawsze nalezy wsuwac akcesoria do wneki urzadzenia we wiasciwy sposob.

é RYZYKO PORAZENIA ELEKTRYCZNEGO!

1. Nieprawidlowo przeprowadzone naprawy stwarzaja zagrozenie. Naprawy oraz wymiana
uszkodzonych przewodéw moga by¢ wykonywane tylko przez jednego znaszych
przedstawicieli obshugi posprzedaznej. Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezny odtaczy¢
je od zasilania lub wylaczy¢ na wylaczniku automatycznym wskrzynce bezpiecznikow.
Skontaktowac¢ si¢ z dziatem obstugi posprzedazne;j.

2. lIzolacja przewoddw urzadzen elektrycznych moze ulec stopieniu przy kontakcie z goracymi
cze$ciami urzadzenia. Dlatego tez nie wolno pozostawi¢ przewodow stykajacych sig
z goracymi czg$ciami urzadzenia.

3. Nie wolno uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych lub parowych, gdyz grozi to porazeniem
elektrycznym.

4. Uszkodzone urzadzenie grozi porazeniem elektrycznym. Nigdy nie wolno wilaczaé¢ takiego
urzadzenia do zasilania. Nalezy odiaczy¢ je od zasilania lub wytaczy¢ na wylaczniku
automatycznym w skrzynce bezpiecznikow. Skontaktowac si¢ z dziatem obstugi posprzedazne;.

n RYZYKO OPARZEN!

1. Urzadzenie bardzo si¢ nagrzewa. Nigdy nie na nalezy dotyka¢ powierzchni wewnetrznych lub
elementow grzejnych urzadzenia.

2. Zawsze nalezypozwoli¢urzadzeniu ostygnac.

3. Nalezy trzymac¢ dzieci wbezpiecznej odlegtosci od urzadzenia.

4. Akcesoria i1 naczynia kuchenne bardzo nagrzewaja si¢. Do wyjmowania akcesoriow i naczyn
z wngtrza pieca nalezy zawszeuzywac r¢kawic ochronnych. .



A

Opary alkoholu moga zapali¢ si¢ w goracym wnetrzu pieca. Dlatego nigdy nie wolno
przygotowywa¢ w nim potraw zawierajacych duze ilosci napojéw o wysokiej zawartosci
alkoholu. Mozna uzywac tylko matych ilo$ci napojow o wysokiej zawartosci alkoholu.
Drzwiczki urzadzenia nalezy otwiera¢ ostroznie.

RYZYKO POPARZENIA!

Dostepne cze$ci nagrzewaja si¢ podczas pracy. Nigdy nie dotykaj goracych czesci. Trzymaj
dzieci w bezpiecznej odlegtosci.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia moze wydobywaé si¢ goraca para. W zaleznosci od
temperatury para moze by¢ niewidoczna. Podczas otwierania nie stoj zbyt blisko urzadzenia.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Trzymaj dzieci z daleka.

Woda w goracej komorze moze wytwarza¢ goraca parg. Nigdy nie wlewaj wody do goracej
komory.

RYZYKO ZRANIENIA!

Zarysowane szkto w drzwiczkach urzadzeniamoze przeksztalci¢ si¢ w peknigeie. Nie uzywaj
skrobaczki do szkta, ostrych lub $ciernych srodkow czyszczacych ani detergentow.

Zawiasy na drzwiach urzadzenia poruszaja si¢ podczas otwierania i zamykania drzwi, co moze
spowodowac przygniecenie. Trzymajrece z dala od zawiasow.

RYZYKO POZARU!

Przedmioty palne przechowywane we wngce moga si¢ zapalic. Nigdy nie przechowuj
tatwopalnych przedmiotow we wnece. Nigdy nie otwiera¢ drzwi urzadzenia, jesli w srodku
znajduje si¢ dym. Wytacz urzadzenie i odlacz je od sieci lubwylaczwytacznik automatyczny
wskrzynce bezpiecznikowe;j.

Po otwarciu drzwi urzadzenia powstaje przeciag. Papier tluszczo-odporny moze wejsé
w kontakt z elementem grzejnym i zapali¢ si¢. Nie ktadZ luzno papieru do pieczenia na
akcesoriach podczas podgrzewania. Zawsze obciazaj papier do pieczenia naczyniem lub forma
do pieczenia. Papierem do pieczenia przykryj tylko wymagana powierzchnig. Papier thuszczo-
odporny nie moze wystawac¢ ponad akcesoria.

ZAGROZENIA SPOWODOWANE POLEM MAGNETYCZNYM!

Magnesy state sa stosowane w panelu sterowania lub elementach sterujacych. Moga wptywac na implanty
elektroniczne, m.in. rozruszniki serca czy pompy insulinowe. Osoby noszace implanty elektroniczne musza
znajdowac si¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm od panelu sterowania.



PRZYCZYNY USZKODZEN

Akcesoria, folia, papier do pieczenia lub naczynia zaroodporne na dnie komory: nie kfas¢
akcesoriow na dnie komory. Nie przykrywaé dna komory zadna folig ani papierem thuszczo-
odpornym. Nie stawia¢ naczyn na dnie komory, jesli zostata ustawiona temperatura powyzej
50 °C. Spowoduje to akumulacj¢ ciepta. Emalia zostanie uszkodzona.

Folia aluminiowa: Folia aluminiowa w komorze nie moze stykac si¢ ze szklem drzwiczek.
Moze to spowodowac trwateodbarwienie szybydrzwiczek.

Naczynia silikonowe: Nie nalezy uzywa¢ naczyn silikonowych ani zadnych mat, pokrowcow
ani akcesoriow zawierajacych silikon. Czujnik piekarnika moze by¢ uszkodzony.

Woda w goracej komorze piekarnika: nie wlewa¢ wody do komory, gdy jest goraca. Spowoduje
to powstanie pary. Zmiana temperatury moze spowodowa¢ uszkodzenie szkliwa.

Wilgo¢ w komorze: w dluzszym okresie wilgo¢ w komorze moze prowadzi¢ do korozji.
Po uzyciu pozostawi¢ urzadzenie do wyschnigcia. Nie przechowywaé¢ wilgotnej zywnosci
w zamknietej komorze przez dtuzszyczas. Nieprzechowywa¢ zywnosci wkomorze.
Chtodzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia: Po pracy w wysokich temperaturach
schtadza¢ urzadzenie tylko przy zamknigtych drzwiach. Nie przytrzasna¢ niczego w drzwiach
urzadzenia. Nawet jesli drzwi pozostang uchylone tylko przez szparg, front pobliskich mebli
moze zczasem ulec uszkodzeniu.Pozostawia¢ urzadzenie do wyschnigcia z otwartymi
drzwiami tylko wtedy, gdy podczas pracy piekarnika powstato duzowilgoci.

Sok owocowy: podczas pieczenia wyjatkowo soczystych ciast owocowych nie nalezy
napetnia¢ blachy do pieczenia zbyt duza iloscia ciasta. Sok owocowy kapiacy z blachy do
pieczenia pozostawia plamy, ktorych niemozna usung¢.Jesli tomozliwe, uzyj glebszej blachy
uniwersalnej.

Bardzo brudna uszczelka: Jesli uszczelka jest bardzo brudna, drzwi urzadzenia nie beda si¢
prawidtowo zamykaé¢ podczas pracy. Fronty sasiednich jednostek moga zosta¢ uszkodzone.
Zawsze utrzymuj uszczelke w czystosci.

Drzwi urzadzenia jako siedzisko, potka lub blat roboczy: Nie siada¢ na drzwiach urzadzenia
ani niczego na nich nie kfas¢ ani nie wiesza¢. Nie stawia¢ Zadnych naczyn kuchennych ani
akcesoriow na drzwiczkach urzadzenia.

Wktadanie akcesoriow: w zaleznosci od modelu urzadzenia, akcesoria moga porysowac panel
drzwi podczas zamykania drzwi urzadzenia. Zawsze wktadaj akcesoria downgki tak gteboko,
jak tomozliwe.

Przenoszenie urzadzenia: nie przeno$ ani nie trzymaj urzadzenia za klamke. Klamka drzwi nie
wytrzyma ci¢zaru urzadzenia i moze ulec zniszczeniu.

W przypadku wykorzystania ciepta resztkowego wylaczonego piekarnika do podtrzymania
temperatury potraw, w komorze moze wystapi¢ wysoka zawarto$¢ wilgoci. Moze to prowadzi¢
do kondensacji i moze spowodowa¢ korozje wysokiej jakosci urzadzenia, a takze uszkodzi¢
kuchni¢. Unikaj skraplania, otwierajac drzwi lub korzystajac z trybu ,,Odszranianie”.



ROZDZIAL 2. INSTALACJA
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Aby bezpiecznie obstugiwac to urzadzenie, nalezy upewnic¢ si¢, ze zostato ono zainstalowane zgodnie
z obowigzujacymi profesjonalnymi standardami oraz zgodnie z instrukcja instalacji. Uszkodzenia
spowodowane nieprawidtowa instalacja nie sa objete gwarancja.

Podczas instalacji nalezy nosi¢ rgkawice ochronne, aby unikna¢ skaleczenia ostrymi krawedziami.

Przed instalacja sprawdz urzadzenie pod katem uszkodzen i nie podtaczaj go, w przypadku ich wystapienia.
Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe i foli¢ samoprzylepna
z urzadzenia.

Zalaczone wymiary podane sa w mm.

Konieczne jest zapewnienie dostgpu do wtyczki lub zamontowanie wytacznika w statym okablowaniu, aby
w razie potrzeby odlaczy¢ urzadzenie od zasilania po instalacji.

OSTRZEZENIE:
Urzadzenia nie wolno instalowa¢ za ozdobnymi drzwiami, aby unikna¢ przegrzania.



ROZDZIAL 2. CZESCI
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1. Anulowanie

Anulowanie.

2. Pieczenie

Kliknij, aby wybra¢ funkcj¢ pieczenia.

88| <

3. Czysta para

Kliknij, abywybra¢ funkcje czystej pary.

é:{.

4. Pieczenie na parze

Kliknij, aby wybra¢ funkcj¢ pieczenia na parze.

5. Menu automatyczne

Wybierz Menu automatyczne.

6. Regulator czasowy

Kliknij, aby wprowadzi¢ ustawienie regulatora
CZasowego.

7. Podswietlenie

Weisnac E klawisze f@Jrownoczesnie,
Podswietlenie zostanie wiaczonelub wytaczone.

8. Szybkie podgrzewanie

Kliknij, aby rozgrza¢ komore piekarnika.

9. Suwak

Przesuwa¢ w lewo lub w prawo w celu regulacji
temperatury i czasu.

10. Regulacja temperatury/czasu/
pary

Ustawianie temperatury/czasu/pary dla gotowania.

DIl

11. Start/stop/blokada
rodzicielska

Krotkie nacisnigcie przycisku start/pauza, dlugie
nacisnigcie przez 3 sekundy, aby wejs¢ lub wy;jsé
z blokady rodzicielskiej.

B e enesn e

10. Pudetko na wodg

Pojemnik na wode¢ do funkcji pary, pojemnik
wyskoczy po nacisnigciu.




ROZDZIAL 3. PRZED ROZPOCZECIEM UZYWANIA URZADZENIA

UZYCIE PO RAZ PIERWSZY

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowywania potraw nalezy wyczysci¢ komore i ak-
cesoria.

1. Usun wszystkie naklejki, folie zabezpieczajace powierzchni¢ iczgsci zabezpieczajace na
czastransportu.

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria i potki boczne z komory.

3. Dokfadnie wyczys¢ akcesoria ipotki boczne woda z mydlem isciereczka do naczyn lub

migkka szczotka.

4. Upewnij si¢, ze w komorze nie ma zadnych resztek opakowania, takich jak granulki styropianu
lub kawatki drewna, ktére moga spowodowac ryzyko pozaru.

5. Wytrzyj gtadkie powierzchnie w komorze i na drzwiczkach migkka, wilgotna $ciereczka.

6.  Aby usuna¢ zapach nowego urzadzenia, rozgrzej puste urzadzenie, przy zamknigtych
drzwiczkach piekarnika.

7. Podczas pierwszego nagrzewania nalezy zapewni¢ dobra wentylacje kuchni.Trzymaj dzieci
i zwierzgta z dala od kuchni w tym czasie. Zamknij drzwi do sasiednich pomieszczen.

8. Zastosuj wskazane ponizej ustawienia. Sposob ustawienia rodzaju grzania itemperatury
mozna znalez¢ w nastepnym rozdziale.

Nastawy
Tryb grzania E
Temperatura 250°C
Czas 1h
Po ostygnieciu urzadzenia:

1. Wyczysci¢ gladkie powierzchnie i drzwiczki woda zmydtemisciereczka do naczyn.
2. Wysuszy¢ wszystkie powierzchnie.
3. Zamontowac rame boczng komory.

Nastawa czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawic¢ czas.
1. Po wlaczeniu zasilania, bit godziny ,,00” miga, imozna ustawi¢wskaznik godziny dla zegara
weciskajac klawisz ,, g 5 lub +/- .
2. Weisnij ,, ,, aby zatwierdzi¢, pozycja minut ,,00” miga, ustaw pozycj¢ minut dla zegara
weciskajac % lub +/-, 1 weisnaé ,, dla zatwierdzenia nastawy i zakonczenia ustawiania

czasu.
é UWAGA:
1. W razie potrzeby modyfikacji ustawien zegara nalezy wcisnaé przycisk [@ od 1 do 2 w celu

dokonania modyfikacji.
2. Zegar posiada wyswietlacz 24 godzinny.



ROZDZIAL 4. OPIS FUNKCJI URZADZENIA

Urzadzenie ma wiele trybow dziatania, aby utatwi¢ korzystanie z niego. Aby pomoc znalez¢ whasciwy sposob
podgrzewania, wyjasniamy tutaj réznice i zakres zastosowan.

FUNKCJA PIECZENIA

Ogolna obstuga: wybierz funkcje grilla, ustaw czas lub temperature, rozpocznij gotowanie.

Typy podgrzewania Temperatura Uzycie

o Do tradycyjnego pieczenia i smazenia na
30~250°C . e 1 .
Standardowy jednym poziomie. Szczegolnie nadaje si¢
do ciast z wilgotnym nadzieniem.

Do pieczenia i smazenia na jednym
lub kilku poziomach. Ciepto pochodzi

Konwekeyjne 30-250°C z grzalki pierscieniowej, ktora
rownomiernie otacza wentylator.
Do grillowania thustych

Podwojny gril o i przyrumieniania potraw. Wentylator

50~250°C . . - .
+ wentylator rozprowadza ciepto rownomiernie wokot

komory.
Do pieczenia i smazenia na jednym

Standardowy 50~250°C lub kilku poziomach. Wentylator

+ wentylator rozprowadza ciepto z elementow
grzejnych rownomiernie wokot komory.

Do grillowania matych ilo$ci potraw i do
Ogrzewanie 150~250°C przyrumieniania potraw. Umies$¢

promiennikowe jedzenie w $rodkowej cze¢sci pod

elementem grzejnym grilla.

Aby doda¢ dodatkowego
przybrazowienia spodow pizzy, ciast

Podgrzewanie od spodu 30~200°C i ciastek. Ogrzewanie pochodzi z dolnej
grzatki.
Do robienia ciasta drozdzowego
Wyrastanie ciasta 30~45°C i zakwasu do wyrastania i hodowli

jogurtow.

Stuzy do osuszania komory pieca

Funkcja suszenia - . . . .. ..
i zapobiegania rozwojowi bakterii.

ECO 140~240°C Stuzy do gotowania energooszcze¢dnego.

BERREEREE RN




FUNKCJA PIECZENIA NA PARZE

Ogodlna obstuga: wybierz funkcj¢ gotowania na parze, ustaw czas gotowania/temperature/ilosé¢ pary
i rozpocznij gotowanie.
Funkcja grilla parowego moze sprawi¢, ze jedzenie bedzie bardziej migkkie, a skorka bedzie bardziej

chrupiaca!

Typy podgrzewania Temperatura Uzycie
Do tradycyjnego pieczenia
Standardowe + para 160-230°C 1 smazefia 1a ] edn‘ym' poziomie.
Szczegblnie nadaje si¢ do ciast
z wilgotnym nadzieniem.
Do pieczenia i smazenia na jednym
lub kilku poziomach. Ciepto
@ Konwekcyjne + para 160 -250°C pochodzi z grzatki pier§cieniowe;j,
ktora rownomiernie otacza
wentylator.
Do pieczenia i smazenia na jednym
Standardowe + ) lub kilku pozlqmach. Wentylatror
160-230°C rozprowadza ciepto z elementow
wentylator + para - . .
grzejnych rownomiernie wewnatrz
komory.
Aby doda¢ dodatkowego
Podgrzewanie od spodu N przybrazowienia spodom pizzy,
160-200°C T . .
+ para ciast i ciastek. Ogrzewanie pochodzi
z dolnej grzatki.
Do grillowania przedmiotow
Podwajny grill + 160-230°C i przyrumieniania potraw. Wentylator
wentylator + para rozprowadza ciepto rownomiernie
wewnatrz komory.
. Do grillowania matych ilo$ci potraw
Ogrzewanie . Lo -
. o i do przyrumieniania potraw. Umie$¢
promiennikowe 160-235°C . . . .
+ para jedzenie w $rodkowej czesci pod

elementem grzejnym grilla.

> >

UWAGI

OSTRZEZENIE!
Jesli drzwi urzadzenia zostang otwarte podczastrwajacej operacji, praca zostanie wstrzymana.

Przed uzyciem funkcji pieczenia na parze nalezy wla¢ do zbiornika czysta wodg.
Zakres regulacji pary wynosi L1~L3, zmiana powoduje wzrost ilosci pary.
Po wiaczeniu funkcji grilla parowego, oprocz ikony grilla, pojawi si¢ ikona pary

Nalezy zachowac szczegodlng ostrozno$é¢ ze wzgledu na ryzyko poparzenia.




WENTYLATOR CHLODZACY

Wentylator chtodzacy wiacza si¢ i wylacza w zaleznosci od potrzeb. Gorace powietrze ucieka nad drzwiami.
MENU AUTOMATYCZNE

Ogolna obstuga: Wybierz funkcj¢ menu automatyczne, wybierz menu, rozpocznij gotowanie.

MENU CZYSTEJ PARY

WySwie- Menu Funkcja lub Czas gotowania Podgr.zewa-
tlacz temperatura nie
01 Recznie robiona butka 222 100°C 25 min NIE
na parze
0 Mtloda kapusta g(_)towana 222 100°C 18 min NIE
na parze z wermiszelem
03 Baklazan na parze 100°C 20 min NIE
z czosnkiem
04 Krem z jajek 100°C 22 min NIE
gotowanych na parze
Zupa jajeczna na parze 5 .
05 z krewetkami i matzami 222 100°C 13 min NIE
06 Kleisty ryz M 1o0°C 40 min NIE
z peklowanym migsem
07 Przegrzebek na parze 100°C 10 min NIE
z wermiszelem
08 Krewetki z miclonym M 100°c 10 min NIE
czosnkiem
09 Wolowina na parze 100°C 25 min NIE
z flou
Rosot z duszonego
10 kurczaka z zen-szeniem 100°C 120 min NIE
amerykanskim
11 Zeberka i zupa W 100°C 120 min NIE
z korzenia lotosu
12 _ Ciasto chifiskie 100°C 25 min NIE
z ignamem i osmantusem
13 Okofi na parze z sosem Wl 100°C 15 min NIE
z czarnej fasoli
14 Turbot na parze 100°C 22 min NIE
15 Ziarna na parze 222 100°C 40 min NIE




it UWAGI

1. Podczas rozmrazania duzych porcji zywnosci mozna wyja¢ potke boczna i umiesci¢ naczynia
do gotowania na dnie komory.

2. Jesli potrzebujesz podgrzaé zastawe stotowa, wybierz funkcje ,,Konwekcja” i ustaw temperature

na 50°C.

Po zakonczeniu gotowania dmuchawa op6zni doptyw powietrza, co jest normalne.

4. Dla funkcji rozmrazania i ,,ECO” nie mozna przyspieszy¢ podgrzewania.

w

MENU PIECZENIA

Wyswie- Funkcja lub . Pod-
Menu Czas gotowania | grze-
tlacz Temperatura .
wanie
16 Pieczone zeberka wotowe E 250°C 4 min TAK
17 Stek wolowy z czarnym 250°C 8 min TAK
pieprzem =
18 Tort szyfonowy E 150°C 50 min TAK
19 Czerwona aksamitna babeczka E 160°C 35 min TAK
20 Kotlet schabowy pieczony po 200°C 50 min TAK
francusku
21 Wioskie ciasto owocowe (8 cali) E 190°C 22 min TAK
22 Kremowy pty$ E 190°C 24 min TAK
23 Pieczony dorsz E 250°C 8 mi TAK




MENU PIECZENIA NA PARZE

,VV . Funkcja/para . Podgrze-
Swie- Menu Czas gotowania .
/temperatura wanie
tlacz
24| Pieczone skrzydetka z kurezaka | [ L1 230°C 25 min TAK
25 Pieczone zeberka wieprzowe E L1200°C 25 min NIE
26 Pieczona saira E L1220°C 14 min TAK
27 Kurczak Pieczony w catosci PFY L1200°C 45 min TAK
28 Pieczona wieprzowina E L1 180°C 50 min TAK
29 Kotlet jagnigcy po francusku E L1 220°C 25 min TAK
30 Kolano wieprzowe po francusku E L1230°C 80 min NIE
31 Sernik E L1 160°C 55 min TAK
32 Ciasto czekoladowe z zurawing E L1 180°C 25 min TAK
33 Ciasto orzechowe B Livoc 30 min TAK
OSTRZEZENIE!
A Nie wolno zastania¢ otwordw wentylacyjnych. W przeciwnym razie urzadzenie moze si¢

przegrzac.
Aby urzadzenie ostyglo szybciej po zakonczeniu pracy, wentylator chtodzacy moze pracowac
jeszcze przez pewien czas.

ROZDZIAL 5. KORZYSTANIE Z URZADZENIA

GOTOWANIE W PIEKARNIKU

Po podtaczeniu piekarnika do pradu dotknij symbolu funkcji piekarnika, aby wybra¢ funkcje,
uzyj suwaka lub symbolu ,,+/-”, aby ustawi¢ temperature pieczenia.

Dotkna¢ m piekarnik zacznie dziataé, jesli nie, piekarnik powroci do trybu wyswietlania
zegara po 5 minutach.

Podczas procesu gotowania mozna dotkna¢ symbolu aby anulowac proces.

UWAGA:
Po ustawieniu temperatury mozna dotkna¢ symbolu zegara mozna go takze ustawi¢ przy
pomocy suwaka lub klawisza ,,+/-”.



SZYBKIE PODGRZEWANIE

Szybkie podgrzewanie moze skrocié czas gotowania. Klikna¢ [ Znaczek na ekranie zostanie
podswietlony.

C UWAGI
Prosze wlozy¢ jedzenie do piekarnika po osiagnigciu temperatury wstgpnego nagrzewania.
ZMIANY W CZASIE GOTOWANIA

Aby zmieni¢ czas gotowania, temperature lub ilo$¢ pary w procesie gotowania, nalezy kliknaé¢ klawisz
iuzy¢ suwaka lub klawisza “+/-” w celu dokonania regulacji.
W celu anulowania procesu gotowania, nalezy dotkna¢ klawisz .

UWAGI

A Zmiana tryboéw/temperatury/pozostatego czasu gotowania moze mie¢ negatywny wplyw
na wynik gotowania, goraco odradzamy robienie tego, chyba ze masz duze doswiadczenie
W gotowaniu.

OSTRZEZENIE!

A Po wilaczeniu urzadzenia robi si¢ bardzo goraco, zwlaszcza wewnatrz komory. Nigdy nie
dotykaj wewngtrznych powierzchni urzadzenia ani elementow grzejnych. Do wyjmowania
akcesoriow lub naczyn z komory nalezy uzywacé rekawic kuchennych i pozostawi¢ urzadzenie
do ostygniecia. Trzymaj jednocze$nie dzieci w bezpiecznej odlegtosci, aby unikna¢ oparzen.

ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI

Twoje urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed dzie¢mi, aby dzieci nie mogty go przypadkowo
wlaczy¢ ani zmieni¢ jakichkolwiekustawien.
Weisna¢ dtuzej m przez 3 sekundy, powoduje wejscie lubwyjscie piekarnika z trybu blokady rodzicielskie;j.

TRYB OSZCZEDZANIA ENERGII

W trybie czuwania, po 10 minutach bezczynnos$ci, automatycznie przejdzie w stan oszcz¢dzania energii.
W stanie oszczgdzania energii nacisnij dowolny przycisk brzgczyka, aby powréci¢ do stanu gotowosci.

FUNKCJA SUSZENIA

W stanie gotowosci nacisnij klawisz m 8 razy, w celu wprowadzenia do funkcjisuszenia, dokonac¢ regulacji
czasu czasu suszenia suwakiemlub przyciskiem”+/-” i weisna¢ przycisk M dla rozpoczgcia pracy.

FUNKCJA ODKAMIENIANIA

1. Wyja¢ pojemnik na wodg, dodaj wodg i pot opakowania kwasku cytrynowego do pojemnika
na wodg, dobrze wymiesza¢ i umie$¢ pojemnik na wod¢ z powrotem w gniezdzie zbiornika.

2. Witrybie gotowosci , weisna¢ AW jeden raz i nastepnie wej$¢ w funkcje osuszania przy pomocy
suwakai wciskania klawisza ,,+/-”, na ekraniewyswietlany jest komunikat dES.

3. Wecisnaé m dla rozpoczgcia pracy. Kiedy zostanie odliczony czas do ,,08:00min”,
pojawisiewskazanie braku wody.

4. Wyjac zbiornik, doda¢ wodg i umiesci¢ go z powrotem w gniezdzie zbiornika. Kliknaé m dla
ponownego uruchomienia pracy urzadzenia.



WYKORZYSTANIE FUNKCJI REGULATORA CZASOWEGO

4.

Po nastawieniu zegara wcisnac klawisz B dla ustawienia koncowego czasu odliczania .

W celu ustawienia koncowego czasu odliczania, patrz kroki ,,Nastawa zegara”.

Wybra¢ funkcje (menu automatyczne i funkcja podgrzewania nie obstuguja czasu odliczania),
ustawi¢ czas gotowania/temperatur¢/ilos¢ pary inastepnie nacisnaé przycisk dla
rozpoczgceia pracy urzadzenia.

Wecisnaé E dla rozpoczgcia odliczania czasu.

DZIALANIE SONDY

Wdowolnym stanie wlozy¢ krotki koniec sondy do otworu sondy w piekarniku, wyswietlisi¢
,,Prob”; a nastgpnie wlozy¢ potrawe do piekarnika, wsuna¢ dtugi koniec sondy do potrawy
i zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

Wybra¢ funkcje grila ([l ), wykona¢ nastawe temperatury dla sondy przy pomocy
klawisza ,,+/” 1 wcisna¢ 3l dla rozpoczgcia pracy urzadzenia.

Kiedy temperatura rdzenia zywno$ci osiagnie ustawiong temperatur¢ sondy, brzeczyk
wyemituje 3 sygnaty dzwigkowe i powrdci do stanu gotowosci.

UWAGI

Podczas korzystania z sondy do migsa, prosz¢ umiesci¢ jej gtowice w jedzeniu, a nie na
przyktad obok, aby zapewnic¢ jej dtugotrwale uzytkowanie.
Uzywaj wylacznie sondy do migsa zalecanej dla tego piekarnika.

Gdy piekarnik znajduje si¢ w stanie gotowosci, naci$nij przycisk pary, aby doda¢ par¢ po
ustawieniu trybu.

Par¢ mozna dodac re¢eznie, naciskajac przycisk pary podczas gotowania.

Gdy piekarnik znajduje si¢ w stanie gotowosci, nacisnij przycisk pary, aby ustawic tryb pary
i doda¢ par¢ do gotowania. Domy$lne ustawienie poziomu pary to poziom 1.

UWAGI

Wecisnaé ,,,, a nastgpnie weiskac ,,+/-" dla ustawienia poziomu pary, dost¢pne sa poziomy
,L1;12;L.3”.

Ze wzgledu na wibracje spowodowane transportem pojemnik na wod¢ moze wyskoczy¢ po
otwarciu opakowania. Pamigtaj, aby go cofnac.

POJEMNIK NA WODE

Dodawanie wody

4 N
Metoda 1 Metoda 2
1. Nacisna¢ pojemnik na wodg, wyja¢ 2. Nacisng¢ pojemnik na wode, wyciggna¢ pojemnik do
caly pojemnik i dola¢ wodg potowy i dola¢ wode

v




UWAGI

A Po zakonczeniu gotowania wyla¢ reszt¢ wody z pojemnika na wodg i osuszy¢ go.
Poniewaz piekarnik jest stale aktualizowany, jesli obraz nie pasuje do rzeczywistego produktu,
zapoznaj si¢ z rzeczywistym produktem.

| ROZDZIAL 6. AKCESORIA

Do urzadzenia dotaczony jest szereg akcesoridw. Tutaj mozna znalez¢ przeglad dotaczonych akcesoriow
i informacje o tym, jak prawidlowo z nich korzystac.

AKCESORIA W ZESTAWIE

Urzadzenie jest wyposazone w nastgpujace akcesoria:

4 N\
/i i\ o/ A\
/= S\ (7 QA
V/a X\ ﬁ K
/[ a\ 7 N
v & 4
Podstawka druciana Blacha do pieczenia
Do naczyn zaroodpornych, form do ciasta i naczyn Do wypiekow na blasze
zaroodpornych. Do pieczeni i potraw z grilla i matych wypiekow
. J

Mozna uzy¢ blachy do umieszczania ptynow lub gotowania potraw z sokiem.
Uzywac tylko oryginalnych akcesoriow. Sa one specjalnie przystosowane do tego urzadzenia.
Akcesoria mozna kupi¢ w serwisie, w sklepach specjalistycznych lub przez Internet.

UWAGA
Akcesoria moga si¢ deformowac pod wplywem wysokiej temperatury. Nie wptywa to jednak
na ich dziatanie. Po ponownym ostygni¢ciu odzyskuja swoj pierwotny ksztatt.

WKELADANIE AKCESORIOW

Komora posiada pi¢¢ potek. Pozycje na potkach sa liczone od dotu do gory. Akcesoria
mozna wyciagna¢ mniej wigeej do potowy bez przechylania.

i: UWAGI

1. Nalezny zawsze upewni¢ si¢, ze akcesoria wkladane sa do komory wiasciwa strong.
2. Akcesoria nalezy zawsze wsuwac¢ catkowicie do komory, tak aby si¢ nie dotykaty drzwiczek
urzadzeni.
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FUNKCJA BLOKADY

Akcesoria mozna wyciagna¢ mniej wigcej do potowy, az zablokuja si¢ na swoim miejscu. Funkcja blokowania
zapobiega przechylaniu si¢ akcesoridow pod wpltywem ci¢zaru zywnosci i samych akcesoriow podczas
wyciagania. Akcesoria nalezy prawidtowo wtozy¢ do wneki, aby zapewni¢ ochrong przed przechyleniem.
Wktadajac podstawke druciana, nalezy upewni¢ si¢, ze podstawka druciana jest zwrocona we wlasciwa
strong, jak na ilustracjach 11 3.

Podczas wktadania blachy do pieczenia nalezy upewnic si¢, ze blacha jest skierowana we wlasciwa strong,jak
na ilustracjach 11 4.
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AKCESORIA OPCJONALNE

Akcesoria opcjonalne mozna kupi¢ w serwisie posprzedaznym, w sklepach specjalistycznych lub przez
Internet. Ponizsze akcesoria sa dostgpne do zakupu, a wigcej informacji mozna znalez¢ w broszurach
sprzedazowych.

0

Patyk do grilla Sonda do migsa
Do przyrzadzania grilla, Nalezy wetkna¢ sond¢ do $rodka migsa
takiego jak migso i warzywa; lub drobiu. Z dala od thuszczu lub kosci

WKLADANIE AKCESORIOW:

Patyki do grilla nadaja si¢ tylko do systemu obrotowego. Uzywajac patykow do grilla, nalezny umiescic je na
ruszcie systemu obrotowego. Przed wtozeniem akcesoriow do komory nalezy upewnic sig, ze cata zywnosé
jest dobrze umieszczona, a nastepnie delikatnie wlozy¢ je do poziomu 2 wneki.

it UWAGI

1. System obrotowy nie obraca si¢ w sposob ciagly, mozna go obraca¢ podczas procesu
gotowania w zaleznos$ci od przebiegu pieczenia potrawy. Obowiazkowo nalezy ubra¢ rekawice
termoizolacyjne iuwaza¢ na cieplo uciekajace podczas otwierania drzwiczek piekarnika.
System obrotowy moze wykonywac obroty o 90 stopni i prawdopodobnie nie trzeba go nawet
obracac.

2. Palki do grilla sg niebezpieczne ze wzglgdu na zaostrzone glowki, nalezy upewnic¢ sig, ze dzieci
i osoby niepelnosprawne sa z dala od nich. Przed wlaczeniem piekarnika nalezy sprawdzi¢, czy
patyczki do sprawdzania procesu pieczenia nie sg odtozone na pokrywie, poniewaz spowoduje
to uszkodzenie piekarnika i moze rowniez zrani¢ ludzi.

3. Zdecydowanie zalecamy korzystanie z poziomu 2 komory, grzania gora + dot do pieczenia
przy uzyciu systemu obrotowego i patykow do grilla.

Przy zakupie nalezy zawsze podawaé doktadny numer zamowieniowy, dla opcjonalnego wyposazenia.



ROZDZIAL 7. ENERGOOSZCZEDNE UZYTKOWANIE

—_—

Usuna¢ wszystkie akcesoria, ktore nie sa potrzebne podczas procesu gotowania i pieczenia.

2. Nie otwiera¢ drzwi podczas procesu gotowania i pieczenia.

3. Jesli otwiera si¢ drzwiczki podczas gotowania i pieczenia, nalezy przetaczy¢ tryb na ,,Lampa”
(bez zmiany ustawieniatemperatury).

4. Nalezy zmniejszy¢ ustawienie temperatury w trybach bez wentylatora do 50°C na 5 do 10
minut przed kofcem czasu gotowania i pieczenia. Mozna wtedy uzy¢ ciepta komory, aby
zakonczy¢ proces.

5. W miar¢ mozliwosci uzywaé ,,Ogrzewania z termoobiegiem”. Temperatur¢ mozna obnizy¢
020°C do 30°C

6.  Mozna gotowac i piec przy uzyciu ,,Grzanie z termoobiegiem” na wigcej niz jednym poziomie
W tym samym czasie.

7. Jesli nie jest mozliwe jednoczesne gotowanie i pieczenie réznych potraw, mozna podgrzewaé
jedna po drugiej, aby wykorzysta¢ status wstgpnego nagrzania piekarnika.

8. Nie rozgrzewaé pustego piekarnika, jesli nie jest to potrzebne.W razie potrzeby wilozyé
potrawe do piekarnika natychmiast po osiagnigciu temperatury wskazywanej przez wylaczenie
kontrolki za pierwszym razem.

9. Nie uzywac¢ folii odblaskowej, takiej jak folia aluminiowa, do zakrycia dna ubytku.

10. W miar¢ mozliwosci uzywac regulatora czasowego (timera) i/lub sondy temperatury.

11. Uzywa¢ ciemnych, matowych i lekkich form do pieczenia i pojemnikéw. Stara¢ si¢ nie uzywac

ciezkich akcesoriow o blyszczacych powierzchniach, takich jak stal nierdzewna lub aluminium.

ROZDZIAL 8. OCHRONA SRODOWISKA

Opakowanie ma na celu ochrong nowego urzadzenia przed uszkodzeniami podczas
transportu.

Uzyte materialy sg starannie dobierane i powinny by¢ poddane recyklingowi. Recykling
ogranicza zuzycie surowcow i odpadow. Urzadzenia elektryczne i elektroniczne czgsto
zawieraja cenne materialy. Prosz¢ nie wyrzuca¢ ich razem z odpadami domowymi.

| ROZDZIAL 9. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatow oraz komponentéw wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiorce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbiorce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzgt elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystepuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprz¢t moze mie¢ szkodliwy wplyw na rodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz cz¢sci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzgtu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadow komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
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Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzecie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzetu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikow drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$é z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

Li-FeS2

Rys. A Rys. B

ROZDZIAL 10. OCHRONA ZDROWIA

Akrylamid powstaje gtéwnie w wyniku podgrzewania zywno$ci zawierajacej skrobi¢ (np.ziemniakow,
frytek, chleba) do bardzo wysokich temperatur przez dtugi czas.

Porady

1. Uzywac¢ krotkich czaséwgotowania.

2. Gotuj jedzenie do ztocistozottego koloru powierzchni, nie spalaj go do ciemnobrazowego
koloru.

3. Wigksze porcje majg mniej akryloamidu.

4. Jesli to mozliwe, uzywacé trybu ,,Konwekcja”.

5. Frytki: Uzywac wigcej niz 450 g na tacg, roztozy¢ je rownomiernie i od czasu do czasu obracac.
Skorzysta¢ z informacji o produkcie, jesli s dostgpne, aby uzyskac najlepsze rezultaty
gotowania.

ROZDZIAL 11. KONSERWACJA URZADZENIA
Srodek CZySZCZacy

Przy odpowiedniej pielggnacji i czyszczeniu urzadzenie zachowa swoj wyglad i bedzie w petni funkcjonowaé
przez dhugi czas. Wyjasnimy tutaj, jak nalezy prawidtowo dbac i czysci¢ urzadzenie.

Aby upewni€ si¢, ze rd6zne powierzchnie nie zostana uszkodzone przez uzycie niewlasciwego §rodka
czyszczacego, nalezy przestrzega¢ informacji w tabeli. W zalezno$ci od modelu urzadzenia, nie wszystkie
wymienione obszary moga dotyczy¢ danego urzadzenia.

OSTRZEZENIE !
Ryzyko uszkodzenia powierzchni
Nie wolno uzywac:

1. Zracych lub $ciernych $rodkéw czyszczacych.
2. Srodkéw czyszezacych o duzej zawartosci alkoholu.
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3. Twardych $ciereczek do szorowania lub gabek do czyszczenia.
4. Myjek wysokocisnieniowych lub parowych.
5. Specjalnych $rodkow czyszczacych do czyszezenia goracego urzadzenia.

Nowe §ciereczki z gabki nalezy doktadnie umy¢ przed uzyciem.

Porady

Zalecane produkty do czyszczenia i pielegnacji mozna kupi¢ w serwisie.
Nalezy przestrzega¢ wskazowek odpowiednich producentow.

Powierzchnia urzadzenie
na zewnatrz

Czyszczenie

Powierzchnia
czotowa ze stali
nierdzewnej

Goraca woda z mydlem:

Wyczysci¢ Sciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢ migkka
$ciereczka. Natychmiast usuwaé osady z kamienia, ttuszczu, skrobi
i albumin (np. biatko jajka).

Pod takimi plamkami moze powsta¢ korozja.

Specjalne produkty do czyszczenia stali nierdzewnej, odpowiednie do
goracych powierzchni, sa dostgpne w naszym serwisie lub w sklepach
specjalistycznych. Natozy¢ bardzo cienka warstwe srodka czyszczacego
za pomocg migkkiej szmatki.

Tworzywa sztuczne

Goraca woda z mydlem:
Czyscic¢ Sciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢ migkka Sciereczka.
Nie uzywac srodka do czyszczenia szkta ani skrobaczki do szkta.

Powierzchnie malowane

Goraca woda z mydlem:
Wyczysci¢ $ciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢ migkka Sciereczka

Panel sterowniczy

Goraca woda z mydlem:
Czyscic $ciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢ miekka Sciereczka.
Nie uzywac $rodka do czyszczenia szkta ani skrobaczki do szkta.

Panele drzwiowe

Goraca woda z mydlem:
Czysci¢ Sciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢ migkka Sciereczka.
Nie uzywac skrobaczki do szkta ani zmywaka ze stali nierdzewne;.

Raczka drzwiczek

Goraca woda z mydlem:

Czysci¢ Sciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢ migkka $ciereczka.
Jesli odkamieniacz wejdzie w kontakt z klamka drzwi, nalezy go
natychmiast wytrze¢.W przeciwnym razie wszelkie plamy nie beda
mogly zosta¢ usunigte.

Powierzchnie emaliowane
i powierzchnie
$amocCzyszczace

Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych powierzchni komory
piekarnika podanych w tabeli.

Szklana ostona
o$wietlenia wewnetrznego

Goraca woda z mydlem:
Czysci¢ Sciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢ migkka Sciereczka.
Jesli komora piekarnika jest mocno zabrudzona, uzy¢ srodka do
czyszczenia piekarnikow.
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Powierzchnia urzadzenie

Czyszczenie
na zewnatrz
Uszczelki drzwi Goraca woda z mydlem:
Nie usuwac Czyscic¢ $ciereczka do naczyn. Nie szorowac.

Pokrywa drzwi ze Przestrzegac¢ wskazoéwek producenta.
stali nierdzewnej Nie uzywac produktow do pielggnacji stali nierdzewne;.

Srodek do czyszczenia stali nierdzewnej:

Zdja¢ pokrywe drzwi do czyszczenia.

Akcesoria

Goraca woda z mydlem:
Namoczy¢ i wyczyscic $ciereczka do naczyn lub szczotka.
W przypadku silnych osadow brudu nalezy uzy¢ gabki do szorowania
ze stali nierdzewnej.

Goraca woda z mydlem:

Szyny Namoczy¢ i wyczyscic $ciereczka do naczyn lub szczotka.

System wysuwania Nie usuwaé smaru, gdy wysuwane szyny sa wyciagniete. Najlepiej

Goraca woda z mydlem:
Czyscic $ciereczka do naczyn lub szczotka.

czyscic je, gdy sa wcisnigte.
Nie my¢ w zmywarce.

Termometr do migsa

Goraca woda z mydlem:
Czysci¢ Sciereczka do naczyn lub szczotka. Nie my¢ w zmywarce.

Porady

—_

UWAGI

Niewielkie roznice w kolorze z przodu urzadzenia sa spowodowane zastosowaniem réznych
materiatow, takich jak szkto, plastik i metal.

Cienie na panelach drzwi, ktore wygladaja jak smugi, sa spowodowane refleksami $wiatta
wewngtrznego pod$wietlenia komory.

Emalia jest wypalana w bardzo wysokich temperaturach. Moze to powodowa¢ niewielkie
roznice w kolorze. Jest to normalne i nie wptywa na dziatanie. Brzegi cienkich blach nie moga
by¢ catkowicie emaliowane. W rezultacie krawedzie te moga by¢ szorstkie. Nie narusza to
ochronyantykorozyjne;j.

Zawsze utrzymuj urzadzenie w czystosci i natychmiast usuwaj brud, aby nie gromadzity si¢
uporczywe osady brudu.

Po kazdym uzyciu wyczysci¢ komorg piekarnika. Dzigki temu brud nie bedzie si¢ przypalal.
Natychmiast nalezy usuwa¢ osady kamienia, ttuszczu, skrobii albumin (np.biatko jaja).

Jesli to mozliwe, drobinki jedzenia z zawartoscia cukru nalezy usuwa¢ natychmiast, gdy
plamka jest jeszcze ciepta

Do pieczenia uzywa¢ odpowiednich naczyn, np. naczynie do pieczenia.
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ROZDZIAL 12. DRZWICZKI URZADZENIA

Przy odpowiedniej pielegnacji i czyszczeniu urzadzenie zachowa swoj wyglad 1 bedzie w pelni funkcjonalne
przez dlugi czas. Ponizej pokazano, jak zdja¢ drzwi urzadzenia i je wyczyscic.

W celu wyczyszczenia i zdjecia paneli drzwiowych mozna zdja¢ drzwi urzadzenia. Zawiasy drzwi urzadzenia
sa wyposazone w dzwignie¢ blokujaca.

Gdy dzwignie blokujace sa zamknigte, drzwi urzadzenia sg zablokowane. Nie mozna go odtaczy¢.

Gdy dzwignie blokujace sa otwarte w celu zdjecia drzwi urzadzenia, zawiasy sa zablokowane. Nie moga
si¢ zatrzasnac.

/ N
- J
OSTROZNIE
Ryzyko zranienia!
1. Jesli zawiasy nie sa zablokowane, moga zatrzasna¢ si¢ z duza sita. UpewniC sig, ze dzwignie

blokujace sa zawsze calkowicie zamknigte lub, podczas zdejmowania drzwi urzadzenia,
catkowicie otwarte.

2. Zawiasy na drzwiach urzadzenia poruszaja si¢ podczas otwierania i zamykania drzwi, co moze
spowodowac przytrzasniecie. Trzymaj rece z dala od zawiasow.

DEMONTAZ DRZWICZEK URZADZENIA

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi urzadzenia.

2. Otworzy¢ dwie dzwignie blokujace po lewej i prawej stronie

3. Zamkna¢ drzwi urzadzenia do oporu.

4. Obiema rekami chwyci¢ drzwi z lewej i prawej strony i pociagnac je do gory.
/ N
- J




MONTAZ DRZWI URZADZENIA

Montaz drzwi urzadzenia przeprowadzi¢ w kolejnosci odwrotnej do demontazu.

1.

Podczas mocowania drzwi urzadzenia nalezy upewni¢ si¢, ze oba zawiasy sa umieszczone
doktadnie w otworach montazowych przedniego panelu wneki. Upewni¢ si¢, ze zawiasy sa
wlozone we wilasciwej pozycji. Musza by¢ w w takim potozeniu by mozna bylo wlozy¢ je
tatwo i bez oporu. Jesli wyczuwalny jest opor, sprawdzic, czy zawiasy sa prawidtowo wlozone
w otwory.

Catkowicie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Otwierajac drzwi urzadzenia, mozna jeszcze raz
sprawdzi¢, czy zawiasy znajduja si¢ we wiasciwej pozycji. Jesli zle wykonany zostanie
montaz, nie bedzie mozna catkowicie otworzy¢ drzwi urzadzenia.Ponownie zamknac obie
dzwignie blokujace.

Zamkna¢ drzwi komory piekarnika. Jednoczes$nie goraco zachgcamy do sprawdzenia jeszcze
raz, czy drzwi znajduja si¢ we wlasciwej pozycjii czy szczeliny wentylacyjne nie sa w potowie
uszczelnione.

~
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ZDEJMOWANIE OSLONY DRZWI

Plastikowa wktadka w ostonie drzwi moze ulec odbarwieniu. Aby przeprowadzi¢ doktadne czyszczenie,
mozesz zdja¢ pokrywe.
Zdja¢ drzwi urzadzenia zgodnie z powyzszymi instrukcjami.

1.

Nacisna¢ prawa i lewa strong pokrywy.

2. Zdemontowa¢ pokrywe.

3. Po zdjgciu ostony drzwi, te pozostate czgéci drzwi urzadzenia mozna tatwo zdjac, aby mozna
byto przystapi¢ do czyszczenia. Po zakonczeniu zamykania drzwiczek urzadzenia zatozy¢
pokrywe z powrotem na miejsce i docisnac ja, az styszalnie si¢ zatrzasnie.

4. Zatozy¢ drzwi urzadzenia i zamknac je.

- N\
& J

A

OSTRZEZENIE!

Po zamontowaniu drzwi urzadzenia mozna w takze zdjac¢ pokrywe drzwi.

Zdejmowanie pokrywy drzwi oznacza uwolnienie wewngtrznej szyby drzwi urzadzenia, szybe
mozna tatwo przesuna¢ i spowodowac uszkodzenie lub obrazenia.

Poniewaz usunigcie ostony drzwi i wewnetrznej szyby oznacza zmniejszenie calkowitej masy
drzwi urzadzenia. Zawiasy moga by¢ tatwiejsze do poruszenia podczas zamykania drzwii
mozesz zosta¢ uwigziony. Trzym¢é rece z dala od zawiasow.

Ze wzgledu na 2 powyzsze punkty zdecydowanie zalecamy, aby nie zdejmowac pokrywy drzwi, chyba ze
drzwi urzadzenia zostana zdje¢te. Uszkodzenia spowodowane niewlasciwg obstuga nie sg objete gwarancja.

Szyny

Jesli chee sig¢ dobrze wyczysci¢ szyny i wneke, mozna wyjac potki i je wyczyscic¢. W ten sposob urzadzenie
zachowa swoj wyglad i bedzie w petni funkcjonalne przez dtugi czas.

Montaz ramy bocznej wngki jest nastepujacy:

Kroki demontazu sg odwrotne do krokéw instalacji.

/ N
I~
n Obie strony komory
-
U
- J
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WYMIANA PRZEWODU ZASILAJACEGO
Pozycja a pokazuje pozycje¢ skrzynki zaciskowej z tytu tylnej obudowy zewnetrznej i jest zamknigta.
Kroki:

a. Odlaczy¢ zasilanie, uzywajac matego plaskiego srubokreta, aby otworzy¢ dwa zatrzaski 1,2.

b. Uzy¢ $rubokreta krzyzakowego do odkrecenia srub 3,4 ,5 1 6.

c. Zmieni¢ przewod zasilajacy na nowy, polaczy¢ zotto-zielony przewdd do 3, brazowy przewod do 4,
niebieski przewod do 5.

d. Dokrec¢ $rubg 6, zamknac pokrywe skrzynki zaciskowej i zakonczy¢ wymiang przewodu

/ N
J\—‘L 1 2

‘, brazowy {L}
K:%fz{)ho/zielony @
é prz@wf)d niebieski {N}

zasilajacy

[AD‘ 1

Skrzynka przytaczeniowa
Tyl maszyny
- J

UWAGI
A Ze wzgledu na ciggle ulepszanie produktow moga wystepowac roznice mig¢dzy obrazem
a rzeczywistym produktem. Prosz¢ odnie$¢ si¢ do rzeczywistego otrzymanego produktu.

| ROZDZIAL 13. NALEZY DBAC O SWOJE URZADZENIE

Jesli wystapi usterka, przed wezwaniem serwisu po-sprzedazowego nalezy upewni¢ sie¢, ze nie wynika
to z nieprawidtowej obstugi i zapoznac¢ si¢ z tabela usterek, a nast¢pnie sprobowaé¢ samodzielnie usunac
usterke. Czgsto mozna samodzielnie usuna¢ usterki techniczne urzadzenia.

Jesli danie nie wychodzi doktadnie tak, jak sobie tego zyczy uzytkownik urzadzenia, na koncu instrukcji
obstugi znajduje si¢ wiele wskazowek 1 instrukeji dotyczacych przygotowania.
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Usterka

Mozliwa przyczyna

Uwagi/sposéb usunigcia

Urzadzenie nie
pracuje.

Blad bezpiecznika.

Sprawdz wytacznik
automatyczny w skrzynce
bezpiecznikow.

Wytaczone zasilanie.

Sprawdzi¢, czy dziata
oswietlenie kuchenne lub inne
urzadzenia kuchenne.

Pokretta wypadty
ze wspornika w panelu
sterowania.

Pokretta zostaty
przypadkowo zwolnione.

Pokretta mozna zdjac.

Po prostu nalezy umiescic¢
pokretta z powrotem w ich
wspornikach w panelu
sterowania i weisnac je, aby
zatrzasnely si¢ i mozna bylo je
obracac¢ jak zwykle.

Pokretet nie mozna juz
tatwo obracac.

Pod pokrettem zgromadzit si¢
brud.

Pokretta mozna zdjac.

Aby odtaczy¢ pokretta, poprostu
nalezy wyjac je ze wspornika.
Ewentualnie
nacisnagézewngtrzng krawedz
pokretet, aby si¢ przechylity
i mozna je byto fatwo podnies¢.
Ostroznie wyczysci¢ pokretia
szmatka i woda z mydtem.
Wysuszy¢ migkka Sciereczka.
Nie uzywa¢ zadnych ostrych
ani$ciernych materiatow.
Nie moczy¢ ani nie my¢
w zmywarce. Nie zdejmowac
pokretet zbyt czgsto, aby
wspornik pozosta stabilny.

Wentylator nie pracuje caly czas w trybie: ,,Ogrzewanie
wentylatorem”.

Jest to normalne dziatanie ze

wzgledu na najlepsza mozliwa

dystrybucje ciepta i najlepsza
mozliwg wydajnos¢ piekarnika.

Po zakonczeniu procesu gotowania stycha¢ dzwigk/hatas i mozna
zaobserwowac przeptyw powietrza w poblizu panelu sterowania.

Wentylator chtodzacy
nadal pracuje, aby zapobiec
powstawaniu wilgoci
w komorze i schtodzi¢ piekarnik
dla wygody uzytkownika.
Wentylator chtodzacy wytaczy
si¢ automatycznie.

Jedzenie jest niedogotowane w czasie podanym w przepisie.

Stosowana jest temperatura inna

niz w przepisie. Dwukrotnie

nalezy sprawdzi¢ temperatury.

Tlosci sktadnikoéw sg inne niz
w przepisie. Sprawdzi¢

doktadnie przepis.
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Usterka Mozliwa przyczyna

Uwagi/sposéb usunigcia

Nierownomierne brazowienie.

Ustawiona temperatura jest zbyt
wysoka lub mozna
zoptymalizowaé poziom potki.
Doktadnie sprawdzi¢ przepis
i ustawienia. Wykonczenie
powierzchni i/lub kolor i/lub
material naczynia do pieczenia
nie byly najlepiej dobrane dla
wybranej funkcji piekarnika.
Podczas korzystania z ciepta
promieniowania, np. w trybie
,,Grzanie gorne i dolne” nalezy
uzywaé¢ matowych, ciemnych

i lekkich naczyn zaroodpornych.

Lampka nie wlacza sie.

Zaréwka wymaga wymiany.

OSTRZEZENIE
A Ryzyko porazenia elektrycznego!

Niewlasciwe naprawy sa niebezpieczne. Naprawy i wymiang¢ uszkodzonych kabli zasilajacych moze
przeprowadza¢ wylacznie jeden z naszych przeszkolonych technikéw obstugi posprzedazne;.

Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy odlaczy¢ je od sieci lub wylaczy¢ wytacznik automatyczny
w skrzynce bezpiecznikowej. Skontaktowac si¢ z serwisem po-sprzedazowym.

Maksymalny czas pracy

Maksymalny czas pracy tego urzadzenia wynosi 9 godzin, aby zapobiec uszkodzeniu, gdy uzytkownik

zapomni o wylaczeniu zasilania.

Zaréwki komory piekarnika

Aby oswietli¢ wnetrze komory piekarnika, urzadzenie jest wyposazone w jedna lub wigcej zarowek LED

o dtugiej zywotnosci.

Jesli jednak zarowka LED lub szklany klosz zarowki ulegnie uszkodzeniu, nalezy wezwacé serwis.

Nie wolno zdejmowac¢ ostony lampy.
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ROZDZIAL 14. OBSLUGA KLIENTA

Nasz serwis posprzedazowy jest do Twojej dyspozycji, jesli Twoje urzadzenie wymaga naprawy. Zawsze
znajdziemy odpowiednie rozwigzanie. Skontaktujsi¢ ze sprzedawca, u ktérego kupilesto urzadzenie.
Dzwoniac do nas, podaj numer modelu i S/N, aby$my mogli udzieli¢ Ci wiasciwej porady. Tabliczke
znamionowg z tymi numerami mozna znalez¢ po otwarciu drzwi urzadzenia.

Model: KBO 1471 STC B STEAM
Napigcie znamionowe : 220-240V~
Czgstotliwos$¢ znamionowa: S50Hz-60Hz
Moc elektryczna: 3.3 kW

Aby zaoszczedzi¢ czas, mozesz zanotowa¢ model swojego urzadzenia i numer
telefonu serwisu posprzedazowego w miejscu ponizej, jesli jest to wymagane.

—_—
KARTA KONSERWACIJI |
Numer modelu
Numer seryjny
Data zakupu
Sklep w ktorym zakupiono

OSTRZEZENIE

A To urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie z obowiazujacymi przepisami i uzywac wylacznie
w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Przed zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia
nalezy przeczyta¢ instrukcje.

UWAGI

A Nalezy pamigtac, ze wizyta inzyniera serwisu po-sprzedazowego nie jest bezplatna, nawet
w okresie gwarancyjnym.
Zaufaj profesjonalizmowi producenta. Dzigki temu masz pewno$¢, ze naprawa zostanie
przeprowadzona przez przeszkolonych technikow serwisowych, ktorzy posiadaja oryginalne
cze$ci zamienne do Twoich urzadzen.
Powyzej jeszcze raz dzigkujemy za zakup piekarnika do zabudowy Kernau i zyczymy, aby
nasze urzadzenie przynosito smaczne jedzenie i szczgsliwe zycie
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ROZDZIAL 15. PORADY I WSKAZOWKI

Chcesz ugotowa¢ wedhug
wiasnego przepisu

Sprobuj najpierw uzy¢ ustawien podobnych przepisow
i zoptymalizowac proces gotowania ze wzgledu na wynik.

Czy upieczone ciasto jest gotowe?

W16z drewniany patyczek do ciasta na okoto 10 minut przed
uptywem podanego czasu pieczenia. Jesli po wyciagnigciu
na patyku nie ma surowego ciasta, ciasto jest gotowe.

Ciasto traci ogromna objgto$¢ podczas
stygnigcia po upieczeniu

Sprobuj obnizy¢ ustawienie temperatury o 10°C
i doktadnie sprawdz instrukcje dotyczace mechanicznego
wyrobienia ciasta w instrukcjach przygotowywania
Zywnosci.

Wysokos¢ ciasta jest w srodku
znacznie wyzsza niz na
zewngtrznym pierscieniu

Nie smarowac ttuszczem zewngetrznego pierscienia formy.

Ciasto jest zbyt brazowe na wierzchu

Uzyj nizszego poziomu i/lub nizszej ustawionej
temperatury (moze to wydtuzy¢ czas gotowania).

Ciasto jest za suche

Ustawi¢ temperatur¢ wyzsza o 10°C(moze to skroci¢ czas
gotowania).

Jedzenie wyglada dobrze, ale
wilgotnos¢ w srodku jest zbyt wysoka

Ustaw temperaturg nizsza o 10°C (moze to wydtuzyc¢ czas
gotowania) i doktadnie sprawdz przepis.

Brazowienie jest nierownomierne

Ustawi¢ temperaturg nizsza o 10°C (moze to wydtuzy¢
czas gotowania).
Uzyj trybu ,,Podgrzewanie od gory i od dotu” na jednym
poziomie.

Ciasto jest mniej przybrazowione od
spodu

Wybierz nizszy poziom

Pieczenie na kilku poziomach
jednoczes$nie: Jedna poltka jest
niedopieczona

Uzyj trybu z termoobiegiem do pieczenia na wigcej niz
jednym poziomie i wyjmuj tace pojedynczo, gdy beda
gotowe. Nie jest konieczne, aby wszystkie tace byty
gotowew tym samym czasie.

Skraplanie si¢ wody podczas pieczenia

Para bierze udziat w pieczeniu i gotowaniu i zwykle
wychodzi z piekarnika wraz z przeptywem chlodzacego
powietrza. Ta para moze skrapla¢ si¢ na roznych
powierzchniach piekarnika lub w jego poblizu
i tworzy¢ kropelki wody. Jest to proces fizyczny i nie
mozna go catkowicie uniknac.

Jakich naczyn do pieczenia mozna uzy¢?

Mozna uzy¢ kazdego zaroodpornego naczynia do
pieczenia. Nie zaleca si¢ stosowania aluminium
w bezposrednim kontakcie z zywnoscia, zwtaszcza kwasna.
Nalezy zapewni¢ dobre dopasowanie pojemnika do

pokrywy.
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Jak korzysta¢ z funkcji grilla?

Rozgrzaé piekarnik na 5 minut i umie$ci¢ potrawe na
poziomie podanym w niniejszej instrukcji.
Nie uzywac¢ kuchenki, gdy drzwi sg otwarte, z wyjatkiem
wktadania / wyjmowania /sprawdzania zywnosci.

Jak utrzymac¢ piekarnik w czystosci 1. Prawie wszystkie ptyny $ciekajace z zywnosci
podczas grillowania? umieszczonej na ruszcie zostang przechwycone przez
tacke.

Uzyj tacki wypetnionej 2 litrami wody na poziomie

Element grzejny we wszystkich
trybach grillowania wlacza si¢
i wylacza w miar¢ uptywu czasu

Jest to normalne dziatanie i zalezy od ustawienia
temperatury.

Jak obliczy¢ ustawienia temperatur¢ wewnatrzmiesa.
piekarnika, gdy waga pieczeni Ostroznie umiesci¢ glowice sondy wmigsie zgodnie
nie jest podana w przepisie? z instrukcja producenta.

Nalezy wybra¢ ustawienia bliskiewagi pieczeni
i nieznacznie zmieni¢ czas.
Jesli to mozliwe, uzy¢ sondy do migsa, aby wykry¢

UpewniC sig, ze gtowica sondy znajduje si¢ wsrodku
najwigkszej czesci migsa, ale nie w poblizu kosci lub pustej
przestrzeni.

Co si¢ stanie, jesli ptyn zostanie do ,,Kondensacja wody podczas pieczenia”, aby uzyskac
wlany do potrawy w piekarniku wigcej informacji. Jesli ptyn zawiera alkohol, proces
podczas procesu pieczenia lub wrzenia bedzie szybszy 1 moze doprowadzi¢ do powstania
gotowania? plomieni we wngce. Upewnic sig, ze drzwi piekarnika sa

Plyn zagotuje si¢ i pojawisi¢ para, co jest normalnym
procesem fizycznym.
Prosz¢ uwazaé, poniewaz para jest goraca. Odsytamy tez

zamknigte podczas tego rodzaju proceséw. Prosz¢ uwaznie
kontrolowac¢ proces pieczenia lub gotowania. Otwieraé
drzwiczki bardzo delikatnie i tylkowrazie potrzeby

ROZDZIAL 16. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ZGODNIE

Prosimy zwroci¢ uwage na nastgpujace informacje:

1.

Pomiar przeprowadzany jest w trybie ,,ECO” w celu okreslenia danych dotyczacych trybu
wymuszonego obiegu powietrza oraz klasy etykiety.

Pomiar przeprowadzany jest w trybie ,,ECO” w celu okreslenia danych dotyczacych trybu
wymuszonego obiegu powietrza oraz klasy urzadzenia podawanej na etykiecie.

Podczas pomiaru w komorze znajduja si¢ tylko niezbedne akcesoria. Wszystkie pozostate
cze$ci muszg zostac usunigte.

Piekarnik jest instalowany zgodnie z opisem w instrukc;ji instalacji i umieszczany na srodku szafki.
Konieczne jest, aby podczas pomiaru drzwi byly zamknigte jak w trakcie uzycia
w gospodarstwie domowym, nawet gdy kabel zaburza funkcj¢ uszczelniajaca uszczelki podczas
pomiaru. Moze by¢ konieczne uzycie narzedzia w celu zapewnienia szczelnosci uszezelki, jak
w gospodarstwie domowym, gdzie zaden kabel nie zaktoca funkcji uszczelnienia.

Okreslenie objetosci komory przeprowadza si¢ dla uzycia ,,Odszraniania”, zgodnie z opisem
na stronie 14. Aby zapewni¢ efektywne wykorzystanie pieca, wszystkie akcesoria, w tym
boczne potki, sa usuwane.
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ROZDZIAL 17. GOTOWANIE W TRYBIE ECO

Tryb ECO to ogrzewanie grzalka dolna i pierScieniowa, w tym trybie mozna oszczedzaé energie
podczas gotowania.

Czas Pod-
PRZEPISY Akcesoria °C Poziom . grze-
(min.) .
wanie
Chatka 1 taca 180 1 45-50 Nie
Schab 1 taca 200 1 80-85 Nie
Ciasto Wisniowe Clafouti Forma okragta 200 1 55-60 Nie
Pieczen wotowa 1,3kg 1 taca 200 1 80-85 Nie
Ciasto brownie Podstawka druciana | = ¢ 1 5560 | Nie
i szklany talerz
Zapiekanka ziemniaczana qustawka druciana 180 1 65-70 Nie
i okragtly talerz
Lazania Podstawka druciana | 1 7580 | Nie
i szklany talerz
Sernik Tortownica ®20cm 160 1 80-90 Nie

ROZDZIAL 18. KARTA DANYCH (EU 65/2014 & EU)

KBO 1471 S TC B STEAM
Ilo$¢ komor 1
Zrodto ciepta Elektryczne
Objetos¢ uzytkowa 72L
Pobor mocy elektr., komora(konwencjonalny) 1,06kWh/cykl
Pobor mocy elektr., komora (obieg wymuszony) 0,63kWh/cykl
Wskaznik efektywnosci energetycznej komory 74
Klasa efektywnosci energetycznej (A+++ do D) A+
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KERNAU

INSTRUCTION MALUAL
BUILT IN OVEN
KBO 1471 S TC B STEAM




Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage
. Risk of fire / flammable
Fire .
materials
Attention Risk of injury or material

damage

Information on correct operation

Important/Note of the system

Read the instructions

Hot surface

>Bokr>p
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CHAPTER 1. SAFETY INFORMATION

INTENDED USE

Thank you for buying Kernau Built-in Oven. Before unpacking it, please read these instructions carefully.
Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Warmly recommend retain the
instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.

The appliance incorporates an earth connection for functional purposes only.

The appliance is only intended to be fitted in a kitchen. Observe the special installation instructions.
Check the appliance if there is any damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been
damaged. Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect
connection is not covered under warranty.

Only use this appliance indoors. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during operation.

This appliance may be used by children over the age of 8 and by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are
instructed by a person responsible for their safety how to use the appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out
general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.

Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.

And please always slide accessories into the cavity the right way round.

é WARNING / RISK OF ELECTRIC SHOCK!

1. Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables
replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the aftersales
service.

2. The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance.

Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.

Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.

4. Adefective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug
the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

n RISK OF BURNS!

w

1. The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the appliance or the
heating elements.

2. Always allow the appliance to cool down.

3. Keep children at a safe distance.

4. Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove acces sories
or ovenware from the cavity.

5. Alcoholic vapors may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food
containing large quantities of drinks with high alcohol content. Only use small quantities of
drinks with high alcohol content. Open the appliance door with care.

37



A

RISK OF SCALDING!

The accessible parts become hot during operation. Never touch the hot parts. Keep children at
a safe distance.

When you open the appliance door, hot steam can escape. Steam may not be visible, depending
on its temperature. When opening, do not stand too close to the appliance. Open the appliance
door carefully. Keep children away.

Water in a hot cavity may create hot steam. Never pour water into the hot cavity.

RISK OF INJURY!

Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper,
sharp or abrasive cleaning aids or detergents.

The hinges on the appliance door move when opening and closing the door, and you may be
trapped. Keep your hands away from the hinges.

RISK OF FIRE!

Combustible items stored in the cavity may catch fire. Never store combustible items in the
cavity. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and
unplug it from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box.

A draught is created when the appliance door is opened. Greaseproof paper may come into
contact with the heating element and catch fire. Do not place greaseproof paper loosely over
accessories during preheating. Always weight down the greaseproof paper with a dish or a
baking tin. Only cover the surface required with greaseproof paper. Greaseproof paper must
not protrude over the accessories.

HAZARD DUE TO MAGNETISM!

Permanent magnets are used in the control panel or in the control elements. They may affect electronic
implants, e.g. heart pacemakers or insulin pumps. Wearers of electronic implants must stay at least 10 cm
away from the control panel.
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CAUSES OF DAMAGE

Accessories, foil, greaseproof paper or ovenware on the cavity floor: do not place accessories
on the cavity floor. Do not cover the cavity floor with any sort of foil o greaseproof paper. Do
not place ovenware on the cavity floor if a temperature of over 50 °C has been set. This will
cause heat to accumulate. The enamel will be damaged.

Aluminum foil: Aluminum foil in the cavity must not come into contact with the door glass.
This could cause permanent discoloration of the door glass.

Silicone pans: Do not use any silicone pans, or any mats, covers or accessories that contain
silicone. The oven sensor may be damaged.

Water in a hot cooking compartment: do not pour water into the cavity when it is hot. This will
cause steam. The temperature change can cause damage to the enamel.

Moisture in the cavity: Over an extended period of time, moisture in the cavity may lead to
corrosion. Allow the appliance to dry after use. Do not keep moist food in the closed cavity for
extended periods of time. Do not store food in the cavity.

Cooling with the appliance door open: Following operation at high temperatures, only allow
the appliance to cool down with the door closed. Do not trap anything in the appliance door.
Even if the door is only left open a crack, the front of nearby furniture may become damaged
over time. Only leave the appliance to dry with the door open if a lot of moisture was produced
while the oven was operating.

Fruit juice: when baking particularly juicy fruit pies, do not pack the baking tray too generously.
Fruit juice dripping from the baking tray leaves stains that cannot be removed. If possible, use
the deeper universal pan.

Extremely dirty seal: If the seal is very dirty, the appliance door will no longer close properly
during operation. The fronts of adjacent units could be damaged. Always keep the seal clean.
Appliance door as a seat, shelf or worktop: Do not sit on the appliance door or place or hang
anything on it. Do not place any cookware or accessories on the appliance door.

Inserting accessories: depending on the appliance model, accessories can scratch the door
panel when closing the appliance door. Always insert the accessories into the cavity as far as
they will go.

Carrying the appliance: do not carry or hold the appliance by the door handle. The door handle
cannot support the weight of the appliance and could break.

If you use the residual heat of the switched off oven to keep food warm, a high moisture content
inside the cavity can occur. This may lead to condensation and can cause corrosion damage of
your high quality appliance as well as harm your kitchen. Avoid condensation by opening the
door or use “Defrost” mode.
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CHAPTER 2. INSTALLATION

I ) )
Ventilation opening- - -
&0
590
Machine
The minimum area of the 7777 >5 5
base vent is 250cm? gt M]—F =
Tall cabinet diagram  Side view of high cabinet  Side view of floor cabinet

- J

To operate this appliance safe , please be sure that it has been installed to a professional standard respecting
the installation instructions . Damages occur because of incorrectinstallation are not within the warranty.
While doing the installation , please wear protective gloves to prevent yourself from getting cut by sharp
edges. Check the appliance if there is any damage before installation and do not connect the appliance if
there is .

Before turning on the appliance , please clean up all the packaging materials and adhesive film from the
appliance

The dimensions attached are in mm.

It is necessary to have the plug accessible or incorporate a switch in the fixed wiring, in order to disconnect
the appliance from the supply after installation when necessary.

WARNING
The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.
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CHAPTER 2. COMPONENT

1 2 3 4 5 678 10N 10
\ J
1. Cancel Cancel.
2. Bake Click, select bake function.

88| <

3. Pure steam

Click, select pure steam function.

é:{.

4. Steaming roast

Click, select the steam bake function.

5. Automatic menu

Select the Auto menu.

6. Make an appointment

Click to enter the appointment time setting.

7. Lamp

Press E key and key at the same time, the
furnace light will be on or off.

8. Quick preheat

Click to preheat the oven chamber.

9. Slider

Slide left and right to adjust cooking temperature
and time.

10. Temperature/time/steam
adjustment

Set the cooking temperature/time/steam.

DIl

11. Start/stop/child lock

Short press start/pause button, long press 3 seconds
to enter or exit child lock.

B@enesn e

10. Water box

Water box for steam function, the box will pop-up
after press it.
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CHAPTER 3. BEFORE USING THE APPLIANCE

FIRST USING FOR THE FIRST TIME

Before using the appliance to prepare food for the first time, you must clean the cavity and accesso-
ries.

—_

Remove all stickers, surface protection foils and transport protection parts.

2. Remove all accessories and the side-racks from the cavity.

3. Clean the accessories and the side-racks thoroughly using soapy water and a dish cloth or soft
brush.

4. Ensure that the cavity does not contain any leftover packaging, such as polystyrene pellets or

wooden piece which may cause risk of fire.

5. Wipe the smooth surfaces in the cavity and the door with a soft, wet cloth.
6. To remove the new-appliance smell, heat up the appliance when empty and with the oven door
closed.

7. Keep the kitchen highly ventilated while the appliance is heating up first time. Keep children
and pets out of the kitchen during this time. Close the door to the adjacent rooms.

8. Adjust the settings indicated. You can find out how to set the heating type and thetemperature
in the next section.

Settings
Heating Mode E
Temperature 250°C
Time 1h
After the appliance has cooled down:
1. Clean the smooth surfaces and the door with soapy water and a dish cloth.
2. Dry all surfaces.
3. Install the cavity side frame.
Setting the time

Before the oven can be used, the time should be set.
1. Initially power on, the hour bit ,,00” f ashes, and the hour bit of the clock is adjusted by, = \
or +/- key.
2. Press ,, ,, to conf rm, the minute position ,,00” f ashes, adjust the clock minute position by
g or +/-, and press ,, ,» to complete the setting.

f NOTE:

1. If'youneed to modify the clock again, please hold the key for 3 seconds and refer to steps
1 and 2 to complete the modification.
2. The clock has a 24 hour display.
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CHAPTER 4. FUNCTION IS INTRODUCED

Your device has multiple modes of operation to make your device easier to use.
To help you find the right way to heat them, we explain the differences and the range of applications here.

BAKING FUNCTION

General operation: select grill function, adjust time or temperature, start cooking.

Types of Heating Temperature Use

30~250°C For traditional baking and roasting on
Conventional onelevel. Especially suitable for cakes
with moist toppings.

For baking and roasting on one or more
Convection 50~250°C levels. Heat comes from the ring heater
surrounding the fan evenly.

For grilling f at items and for browning
Double Grill + Fan 50~250°C food. The fan distributes the heat evenly
around the cavity.

For baking and roasting on one or more
levels. The fan distributes the heat from

. N e

Conventional + Fan 30-250°C the heating elements evenly around the
cavity.

For grilling small amounts of food and

Radiant Heat 150~250°C forbrowning food. Please put the food

in the center part under the grill heating
element.

For add extra browning to the bases of
Bottom Heat 30~200°C pizzas, pies, and pastries. Heating come
from the bottom heater.

For making yeast dough and sourdough

Dough Proving 30-45°C to prove and culturing yogurt
. . It is used to dry the furnace chamber and
Drying function - . .
prevent bacteria from growing
ECO 140~240°C For energy-saved cooking.

Cllofibi I -l |
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STEAMING ROAST FUNCTION

General operation: select the steaming function, adjust the cooking time/temperature/steam amount, and

start cooking.

The steam grill function, can make the food softer, the skin is more crispy oh!

Types of Heating Temperature Use

For traditional baking and roasting

Conventional+steam 160-230°C on onelevel. Especially suitable for

cakes with moist toppings.
For baking and roasting on one or
. o more levels. Heat comes from the
Convectiont+steam 160 -250°C . .
ring heater surrounding the fan
evenly.
For baking and roasting on one

3 Conventional + Fan 160-230°C or morelevels. The fan distributes

re +steam the heat from the heating elements
evenly around the cavity.
For add extra browning to the bases
Bottom Heat+steam 160-200°C of pizzas, pies, and pastries. Heating
come from the bottom heater.
. For grilling f at items and for
+

Doubljs?era:& Fan 160-230°C browning food. The fan distributes

the heat evenly around the cavity.

For grilling small amounts of food

Radiant Heat Lsteam 160-235°C and for browning food. Please put

the food in the center part under the
grill heating element.

NOTE

CAUTION!

> .5 (e

Please be especially careful with the risk of burns.
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Before using the steam baking function, please add pure water to the tank.
The steam is L1~L3, and the amount of steam is increasing.

When the steam grill function is activated, in addition to the barbecue icon willdisplayed,
steam icon will also be displayed.

If you open the appliance door during an on-going operation, the operation will be paused.




COOLING FAN

The cooling fan switches on and off as required. The hot air escapes above the door.

AUTOMATIC MENU

General operation: Select automatic menu function, select menu, start cooking.

PURE STEAM MENU

Function or

Display Menu Temperature Cooking time Preheating
01 Steamed handmade bun R 100°C 25 min NO
02 Steamed baby cabbage W 100°C 18 min NO

with vermicelli
03 Steamed eggplant with 100°C 20 min NO
garlic
04 Steamed egg custard 2 2 2 100°C 22 min NO
05 Steamed egg soup with 100°C 13 min NO
shrimp and clam
06 Glutinous rice with 100°C 40 min NO
cured meat
07 Steamed sgallop with 100°C 10 min NO
vermicelli
08 Shrimp with minced 100°C 10 min NO
garlic
09 Steamed beef with flou 100°C 25 min NO
10 Stewed chicken soup W 100°C 120 min NO
with American ginseng
1 Spare ribs and lotus root 100°C 120 min NO
soup
Chinese yam and 5 .
12 osmanthas cake W 100°C 25 min NO
Steamed perch with 5 .
13 black bean sauce 100°C 15 min NO
14 Steamed turbot WAl 100°C 22 min NO
15 Steamed grains A 100°C 40 min NO
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it NOTES

1. When thawing large portions of food, you can remove the side shelf and place the cooking
utensils at the bottom of the cavity.

2. If you need to heat the tableware, please select the ,,Convection” function and set the

temperature to 50°C.

After the cooking is completed, the air blower will delay the air, which is normal.

4. Defrosting and ,,ECO” functions cannot be preheated quickly

w

BAKE MENU

. Function or Lo Prehe-

Display Menu Temperature Cooking time ating

16 Roasted beef ribs E 250°C 4 min YES

17 Beef steak with black pepper 250°C 8 min YES

18 Chiffon cake E 150°C 50 min YES

19 Red velvet cupcake E 160°C 35 min YES

20 French roast pork chop 200°C 50 min YES

21 Italian fruit pie (8 inches) E 190°C 22 min YES

22 Cream puff E 190°C 24 min YES

23 Roasted cod E 250°C 8 mi YES
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STEAMING ROAST MENU

A

Do not cover the ventilation slots. Otherwise, the appliance may overheat.

To make the appliance cools down more quickly after the operation, the cooling fan may

continue to run for a period afterwards.

Dis- Function/Steam Lo Prehe-
play Menu /temperature Cooking time ating
24 Roast chicken wings E L1230°C 25 min Yes
25 Roast pork ribs E L1200°C 25 min NO
26 Roast saury E L1220°C 14 min Yes
27 Roast whole chicken T L1200°C 45 min Yes
28 Roast pork E L1 180°C 50 min Yes
29 French lamb chop E L1220°C 25 min Yes
30 French pork elbow E L1230°C 80 min NO
31 Cheese cake E L1 160°C 55 min Yes
32 Chocolate cranberry bread E L1 180°C 25 min Yes
33 Nut bread E L1 190°C 30 min Yes

CAUTION!

CHAPTER 5. USING YOUR APPLIANCE

COOKING WITH OVEN

1.

2.

A\

After the oven has been electrically connected, touch the oven-function symbol to select

functions, use the slider or “+/-“symbol to set cooking temperature.
Touch m symbol, oven begin to work, if not, oven will back to clock after 5 minutes.

During the cooking process, you can touch to cancel it.

NOTE:

After temperature setting, you can touch clock symbol @ to set the cooking duration time,
you can set it by slider or “+/-“symbol.
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QUICK PREHEAT

Quick preheating can be used to shorten cooking time. Click the iy symbol. The ' sign on the screen
will light up.

C NOTES
Please put the food into the oven after the preheating temperature is reached.
CHANGE DURING COOKING

To change the cooking time, temperature, or amount of steam in the cooking process, click the key
and use the slider or the ,,+/-” key to adjust.
When you want cancel the cooking process, please touch m

NOTES

A Changing modes/temperature/rest cooking time may have some negative influences on the
result of cooking, we warmly recommend you not to do so unless you are well experienced
on cooking.

WARNING!

A After the appliance switched on, it becomes very hot especially inside the cavity. Never touch
the interior surfaces of the appliance or the heating elements. Use oven gloves to remove
accessories or ovenware from the cavity, and allow the appliance to cool down. Keep children
at a safe distance at the same time to avoid the injury of burns.

CHILDPROOF LOCK

Your appliance has a childproof lock so that children cannot switch it on accidentally or change any settings.
Long press m for 3 seconds, the oven enters or exits the child lock function.

POWER SAVING MODE

In standby mode, after 10 minutes of non-operation, it will automatically enter the powersaving state.
In the state of power saving press any key buzzer back to standby state.

DRYING FUNCTION

In standby state, press Key m for 8 times to enter the drying function, adjust the drying time through
slider or +/- key, and press the start key m to work

DESCALING FUNCTION
1. Take out the water box, add water and half a packet of citric acid to the water box, st well, and
put the water box back to the tank seat.
2. In standby mode, press The key once and then enter the desiccating function throu the

slider and press +/-, and dES 1s displayed on the screen.

3. Click The m key to start the work.When the time is counted down to ,,08:00 min”, wat
shortage is indicated.

4. Take out the tank, add water and put it back into the tank seat.Click The m key to restart
work.
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MAKE AN APPOINTMENT FUNCTION

After the clock is set, press the E key to set the end time of the reservation.

Please refer to the ,,Clock Setup” step to set the end of the appointment time.

Select the function (automatic menu and preheat function do not support reservation adjust the
cooking time/temperature/steam amount, and press The W key to start the work.

Click The E key to query the appointment time.

PROBE FUNCTION

In any state, insert the short end of the probe into the probe hole of the oven “Prob”displays;
and then put the food into the oven, insert the long end of the probe into thefood and close the
oven door.

Select the grill function ( E ), adjust the probe setting temperature by +/- key and
click key to start the work.

When the food core temperature reaches the probe set temperature, the buzzer will beep 3
times and return to the standby state.

NOTES

While using meat probe , please make the head of it into the food instead of some-where else,
for the sake of long-term using.
Only use the meat probe recommended for this oven.

When oven is under standby status, press steam key can add steam after mode is set.

Steam can be manually add by pressing steam key during cooking.

When oven is under standby status, press steam key can set steam mode and add steam for
cooking. Steam level default setting as level 1.

NOTES

Press “key, and then press‘“+/-"to set the steam level,”L1,L2,1.3”are available.
Due to vibration caused by transportation, water box may be pop-up status after opening
the package. Remember pushing it back.

WATER BOX
Add water
4 \
Method 2
1. Press the water box, take out the entire 2. Press the water box, pull out the water box halfway
water box and add water and add water

49



NOTES

A When the cooking is over, please pour out the rest of the water box and dry the water box.
As the product is continuously upgraded, if the picture does not match the actual product,
please refer to the actual product.

| CHAPTER 6. ACCESSORIES

Your appliance is accompanied by a range of accessories. Here, you can fnd an overview of the accessories
included and information on how to use them correctly.

ACCESSORIES INCLUDED

Your appliance is equipped with the following accessories:

4 N\
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Wire Rack Baking Tray
For ovenware, cake tins and ovenproof For tray bakes and small

dishes. For roasts and grilled food baked products.

. J

You can use the tray to place liquid or cooking food with juice.
Only use original accessories. They are specially adapted for your appliance.
You can buy accessories from the after-sales service, from specialist retailers or online.

NOTE
A The accessories may deform when they become hot. This does not affect their function. Once
they have cooled down again, they regain their original shape.
INSERTING ACCESSORIES

The cavity has f ve shelf positions. The shelf positions are counted from the bottom up.
The accessories can be pulled out approximately halfway without tipping.

i: NOTES

1. Ensure that you always insert the accessories into the cavity the right way round.
2. Always insert the accessories fully into the cavity so that they do not touch the appliance door.

50



B\,

|
N WA~ O

=

)
1-1

-

@

G J

LOCKING FUNCTION

Accessories can be approximately pulled halfway out until they lock in place. The locking function prevents
accessories from tilting with the gravity of food and accessories themselves while they get pulled out.
Accessories should be inserted into cavity correctly for the tilt protection.When inserting the wire rack,
ensure the wire rack is onto the right facing direction like the picture 1 and 3.

When inserting the backing tray, ensure the backing tray is onto the right facing direction like the picture
1 and 4.



OPTIONAL ACCESSORIES

You can buy optional accessories from the after-sales service, from specialist retailers or online. Accessories
below are available to be purchased, and you are also welcome to see your sales brochures for more details.

)

Barbecue stick Meat probe
For making some barbecue Insert the probe into the center of meat or
like meat and vegetables; poultry. Away from fat or bone
INSERTING ACCESSORIES:

Barbecue sticks are only suitable with rotary system, when using barbecue sticks, put them onto the wire
rack of rotary system. And before inserting accessories into cavity, please insure all the food is well put,
then slightly insert them into level 2 of the cavity.

f NOTES

1. The rotary system is not continuously rotating, you can choose to make it turned during the
process of cooking based on the performance of food. Make sure you have dressed with heat
insulating gloves and be careful with the heat rushing out while opening the door of the oven.
The rotary system can make 90 degree rotations and probably you don’t even need to turn it
at all.

2. The barbecue sticks are dangerous with cuspidal heads, please make sure children and disabled
people are away with them. And check sticks are not into the convention cover before oven
gets turned on cause this will make damage to oven and could hurt people also.

3. We strongly suggest to use level 2 of cavity, top + bottom heating fuction to bake while using
rotary system and barbecue sticks.

When purchasing, please always quote the exact order number of the optional accessory.
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CHAPTER 7. ENERGY EFFICIENT USE

1. Remove all accessories, which are not necessary during the cooking & baking process

2. Do not open the door during the cooking & baking process.

3. If you open the door during cooking & baking, switch the mode to “Lamp” (Without change
the temperature setting).

4. Decrease the temperature setting in not fan assisted modes to 50°C at Smin to 10min beforeend
of cooking & baking time. So you can use the cavity heat to complete the process.

5. Use “Fan Heating”, whenever possible. You can reduce the temperature by 20°C to 30°C

6. You can cook and bake using “Fan Heating” on more than one level at the same time.

7. If it is not possible to cook and bake different dishes at the same time, you can heat one after
the other to use the preheat status of the oven.

8. Do not preheat the empty oven, if it is not required.
If necessary put the food into the oven immediately after reaching the temperature indicated by
switching off the indicator light the first time.

9. Do not use reflective foil, like aluminum foil to cover the cavity floor.

10.  Use the timer and or a temperature probe whenever possible.

11.  Use dark matt finish and light weighted baking molds and containers. Try not to use heavy
accessories with shiny surfaces, like stainless steel or aluminum.

CHAPTER 8. ENVIRONMENT

The packaging is made for protect your new appliance against damages during transport.
The materials used are selected carefully and should be recycled. Recycling reduces the
use of raw materials and waste. Electrical and electronic appliances often contain valuable
materials. Please do not dispose of it with your household waste.

| CHAPTER 9. DISPOSAL OF ESED EQUIPENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
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national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.
: i Li-FeS2

Fig. A Fig. B

CHAPTER 10. HEALTH

Acrylamide occurs mainly by heating up starchy food (i.e. potato, French fries, bread) to very high
temperatures over long times.

Tips

Use short cooking times.

Cook food to a golden yellow surface color, do not burn it to dark brown colors.

Bigger portions have less acrylamide.

Use “Convection” mode if possible.

French fries: Use more than 450g per tray, place them evenly spread and turn them time by
time. Use the product information if available to get the best cooking result.

nhRwDb =

CHAPTER 11. MAINTENANCE YOUR APPLIANCE

Cleaning Agent

With good care and cleaning, your appliance will retain its appearance and remain fully functioning for a
long time to come. We will explain here how you should correctly care for and clean your appliance.

To ensure that the different surfaces are not damaged by using the wrong cleaning agent, observe the
information in the table. Depending on the appliance model, not all of the areas listed may be on/in your
appliance.

CAUTION!
Risk of surface damage
Do not use:
1 Harsh or abrasive cleaning agents.
2 Cleaning agents with a high alcohol content.
3. Hard scouring pads or cleaning sponges.
4 High-pressure cleaners or steam cleaners.
5

Special cleaners for cleaning the appliance while it is hot.

‘Wash new sponge cloths thoroughly before use.
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Tip

Highly recommended cleaning and care products can be purchased through theafter-sales service.
Observe the respective manufacturer’s instructions.

Area Appliance exterior

Cleaning

Appliance exterior
Stainless steel front

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
Remove flecks of limescale, grease, starch and albumin (e.g. eggwhite)
immediately.

Corrosion can form under such flecks
Special stainless steel cleaning products suitable for hot surfaces are
available from our after-sales service or from specialist retailers.
Apply a very thin layer of the cleaning product with a soft cloth.

Plastic

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not
use glass cleaner or a glass scraper.

Painted surfaces

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Control panel

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not use
glass cleaner or a glass scraper.

Hot soapy water:

Door panels Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
Do not use a glass scraper or a stainless steel scouring pad.
Hot soapy water:
Door handle Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

If descaler comes into contact with the door handle, wipe it off
immediately. Otherwise, any stains will not be able to be removed.

Enamel surfaces
and self-cleaning
surfaces

Observe the instructions for the surfaces of the cooking compartment
that follow the table.

Glass cover for the
interior lighting

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
If the cooking compartment is heavily soiled, use oven cleaner.

Door seal
Do not remove

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth. Do not scour.

Stainless steel door
cover

Stainless steel cleaner:
Observe the manufacturer’s instructions.
Do not use stainless steel care products.

Remove the door cover for cleaning
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Area Appliance exterior Cleaning

Accessories Soak and clean with a dish cloth or brush.

Hot soapy water:

If there are heavy deposits of dirt, use a stainless steel scouring pad.

Hot soapy water:

Rails Soak and clean with a dish cloth or brush.
Hot soapy water:
Clean with a dish cloth or a brush.
Pull-out system Do not remove the lubricant while the pull-out rails are pulled

out. It is best to clean them when they are pushed in.
Do not clean in the dishwasher.

Meat thermometer

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth or a brush. Do not clean in the dishwasher.

Tips

Ealb el e

NOTES

Slight differences in color on the front of the appliance are caused by the use of different
materials, such as glass, plastic and metal.

Shadows on the door panels, which look like streaks, are caused by reflections made by the
interior lighting.

Enamel is baked on at very high temperatures. This can cause some slight color variation. This
is normal and does not affect operation. The edges of thin trays cannot be completely enameled.
As aresult, these edges can be rough. This does not impair the anti-corrosion protection.
Always keep the appliance clean and remove dirt immediately so that stubborn deposits of dirt
do not build up.

Clean the cooking compartment after each use. This will ensure that dirt cannot be baked on.
Always remove flecks of lime scale, grease, starch and albumin (e.g. egg white) immediately.
Remove flecks of food with sugar content immediately, if possible, when the fleck is still warm
Use suitable ovenware for roasting, e.g. a roasting dish.
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CHAPTER 12. APPLIANCE DOOR

With good care and cleaning, your appliance will retain its appearance and remain fully functional for a long
time to come. This will tell you how to remove the appliance door and clean it.

For cleaning purposes and to remove the door panels, you can detach the appliance door.

The appliance door hinges each have a locking lever.

‘When the locking levers are closed, the appliance door is secured in place. It cannot be detached.

‘When the locking levers are open in order to detach the appliance door, the hinges are locked. They cannot
snap shut.

/ N
- J
WARNING
Risk of injury!
1. Ifthe hinges are not locked, they can snap shut with great force. Ensure that the locking levers

are always fully closed or, when detaching the appliance door, fully open.
2. The hinges on the appliance door move when opening and closing the door, and you may be
trapped. Keep your hands away from the hinges.

REMOVING THE APPLIANCE DOOR

1. Open the appliance door fully.

2. Fold open the two locking levers on the left and right

3. Close the appliance door as far as the limit stop.

4. With both hands, grip the door on the left- and right-hand side, and pull it out upwards.
/ N
- J
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FITTING THE APPLIANCE DOOR
Reattach the appliance door in the opposite sequence to removal.

1. When attaching the appliance door, ensure that both hinges are placed right onto the installing
holes of the front panel of the cavity.Ensure that the hinges are inserted into the correct position.
You must be able to insert them easily and without resistance. If you can feel any resistance,
check that the hinges are inserted into the holes right.

2. Open the appliance door fully. While opening the appliance door , you can make another check
if the hinges areonto the right position . If you make the fittingwrong , you will not be able to
make the appliance door fully opened.Fold both locking levers closed again.

3. Close the cooking compartment door. By the same time , we warmly recommend you to check
one more time , if the door is onto the right position and if the ventilation slots are not half-
sealed .

~
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REMOVING THE DOOR COVER

The plastic inlay in the door cover may become discolored. To carry out thorough cleaning, you can remove
the cover.
Remove the appliance door like instructed above.

1. Press on the right and left side of the cover.
2. Remove the cover.
3. After removing the door cover , that rest parts of the appliance door can be easily taken off so

that you can go on with the cleaning. When the cleaning of the appliance door has finished, put
the cover back in place and press on it until it clicks audibly into place.
4.  Fitting the appliance door and close it.

CAUTION!
A After the appliance door is installed, the door cover can also be removed at this time.
1. Removing the door cover means to set the inner glass of the appliance door free, the glass can
be easily moved and cause damage or injury.
2. Asremoving the door cover and inner glass means to reduce the overall weight of the appliance
door. The hinges can be easier to be moved when closing the door and you may be trapped.
Keep your hands away from the hinges.

Because of the 2 points above, we strongly recommend you not to remove the door cover unless the appliance
door removed. Damage caused by incorrect operation is not covered under warranty.

Rails

When you want have a good cleaning for the rails and cavity, you can remove the shelves and clean it.
In this way your appliance will retain its appearance and remain fully functional for a long time to come.
The side frame installation of the cavity is as follows:

Removal steps are the opposite of installation steps.

4 N\
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CHANGE THE POWER CORD

Position A show the terminal box position on the back of the back outer case and it’s closed.
Steps:

a. cut off the power, use small flat screwdriver to open two snap 1,2.

b. use Phillips crewdriver to take off screws 3,4 ,5 and 6.

c. change the new power cord, fox the yellow/green wire on 3,brother wire on 4, blue wire on 5.
d. twist screw 6 closed the terminal box cover finish the changing.

(- ‘ N
e

/ brown {L}

b i z —— yellow/green
power cord blue {N}
.

Machine back terminal box

(. J

®

NOTES
& Due to the continuous upgrading of products, there may be differences between the picture and
the actual product. Please refer to the actual product received.

| CHAPTER 13. CURE YOUR APPLIANCE WHEN NEEDED

If a fault occurs, before calling the after-sales service, please ensure that is not because of incorrect operations
and refer to the fault table, attempt to correct the fault yourself.

You can often easily rectify technical faults on the appliance yourself.

If a dish does not turn out exactly as you wanted, you can find many tips and instruc tions for preparation
at the end of the operating manual.
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Fault Possible Cause

Notes/remedy

Faulty fuse.
The appliance

Check the circuit breaker in the
fuse box.

does not work.

Power cut.

Check whether the kitchen light
or other kitchen
appliances are working.

Knobs have
fallen out of the
support in the
control panel.

Knobs have
been accidentally
disengaged.

Knobs can be removed.
Simply place knobs back in their
support in the
control panel and push them in
so that they engage
and can be turned as usual.

Knobs can no
longer be
turned easily.

There is dirt
under knobs.

Knobs can be removed.

To disengage knobs, simply
remove them from the support.
Alternatively, press on the outer

edge of knobs so that they tip
and can be picked up easily.
Carefully clean the knobs using
a cloth and soapy water.
Dry with a soft cloth.
Do not use any sharp or abrasive
materials.
Do not soak or clean in the
dishwasher.
Do not remove knobs too often
so that the support remains
stable.

Fan does not work all the time in the mode: “Fan Heating”.

This is a normal operation due
to the best possible heat
distribution and best possible
performance of the oven.

After a cooking process a noise can be heard and a air flow in the
near of the control panel can be observed.

The cooling fan is still working,
to prevent high moisture
conditions in the cavity and
cool down the oven for your
convenience. The cooling fan
will switch off automatically.

Food is undercooked within the time specified in the recipe.

A temperature different from
the recipe is used. Double check
the temperatures. The ingredient

quantities are different to the
recipe. Double check the recipe.
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Fault Possible Cause

Notes/remedy

Uneven browning.

The temperature setting is too
high, or the shelf level
could be optimized. Double
check the recipe and settings.
The surface finish and or color
and or material of the
baking ware were not the best
choice for the selected oven
function. When use radiant
heat, such as “Top & Bottom
Heating” mode, use matt
finished,dark colored and light
weighted oven ware.

The lamp doesn’t turn on.

The lamp needs to be replaced.

WARNING
Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by

one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains
or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

Maximum operating time

The maximum operating time of this appliance is 9 hours, to prevent that you forget shot off the power.

Cooking compartment bulbs

To light the interior of your cooking compartment, your appliance has one or more longlife LED bulbs.
However, if ever an LED bulb or the bulb’s glass cover is defective, call the after-salesservice. The lamp

cover must not be removed.
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CHAPTER 14. CUSTOMER SERVICE

Our after-sales service is there for you if your appliance needs to be repaired. We will always find an
appropriate solution. Please contact the dealer where you by this appliance. When calling us, please give the
model number and S/N so that we can provide you with the correct advice. The rating plate bearing these
numbers can be found when you open the appliance door.

Model: KBO 1471 S TC B STEAM
Rated voltage: 220-240V~
Rated frequency: S50Hz-60Hz
Electric power: 3.3 kW
To save time, you can make a note of the model of your appliance and the telephone c € E
number of the aftersales service in the space below, should it be required.
—_—

MAINTENANCE CARD |

Model number

Serial number

Purchasing date

Purchasing store

WARNING
This appliance shall be installed in accordance with the regulations in force and only used in a
well ventilated space.Read the instructions before installing or using this appliance.

NOTE

Please note that a visit from an after-sales service engineer is not free of charge, even during
the warranty period.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You can therefore be sure that the repair is
carried out by trained service technicians who carry original spare parts for your appliances.
Above, thank you again for buying Kernau Built-in Oven, and we wish that our appliance will
bring you delicious food and happy life.

> B
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CHAPTER 15. TIPS AND TRICKS

You want to cook your

Try to use settings of similar recipes first and optimize

own recipe the cooking process due to the result.
Put a wooden stick inside the cake about 10 minutes
Is the cake baked ready? before the given baking time is reached. If there is no raw

dough at the stick after pulling out, the cake is ready.

The cake loses massive
volume during cooling
down after baking

Try to lower the temperature setting by 10°C and
double check the food preparing instructions regarding
the mechanical handling of the dough.

The height of the cake is
in the middle much higher
than at the outer ring

Do not grease the outer ring of the spring form.

The cake is too brown at the top

Use a lower shelf level and or use a lower set
temperature (this may lead to a longer cooking time).

The cake is too dry

Use a 10°C higher set temperature (this may lead to a
shorter cooking time).

The food is good looking
but the humidity inside is
too high

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to a
longer cooking time) and double check the recipe.

The browning is uneven

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to a
longer cooking time).
Use the “Top & Bottom Heating” mode on one level.

The cake is less browned
on the bottom

Choose a level down.

Baking on more than one
level at the same time:
One shelf is darker than
the other.

Use a fan assisted mode for baking at more than one
level and take out the trays individually when ready. It is
not necessary that all trays are ready at the same time.

Condensing water
during baking

Steam is part of baking and cooking and moves normally
out of the oven together with the cooling air flow. This
steam may condensate at different surfaces at the oven
or near to the oven and build water droplets. This is a

physical process and cannot be avoid completely.

Which kind of baking
ware can be used?

Every heat resistant baking ware can be used. It is
recommended not to use aluminum in direct contact with
food, especially when it is sour.

Please ensure a good fitting between container and lid.

How to use the
grill function?

Preheat the oven for 5 minutes and place the food in the
level given by this manual.
Do not use the oven when the door is open, except for
load / remove / check the food.
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How to keep clean the
oven during grilling?

Use the tray filled with 2 liter of water in at level 1. Nearly
all fluids drip down from the food placed on the rack will
captured by the tray.

The heating element in all
grilling modes are switching
on and off over the time.

It is a normal operation and depends on the temperature
setting.

How to calculate the oven

settings, when the weight

of a roast is not given by
a recipe?

Choose the settings next to the roast weight and change
the time slightly.
Use a meat probe if possible to detect the temperature
inside the meat.
Place the head of the meat probe carefully in the meat,
due to the manufacturer instructions.
Make sure, that the head of the probe is placed in the
middle of the biggest part of the meat, but not in the
near of a bone or hole.

What happens if a fluid is
poured to a food in the
oven during the baking or
cooking process?

The fluid will boil and steam will arise as a normal
physical process.

Please be careful, because the steam is hot. See also
“Condensing water during baking” for more information.
If the fluid contains alcohol, the boiling process will be
quicker and can lead to flames in the cavity. Make sure,
that the oven door is closed during such kind of
processes. Please control the baking or cooking process
carefully. Open the door very gentle and only if
necessary.

CHAPTER 16. ENERGY EFFIENCY ACCORDING TO EN 60350-1

Please note the following information:

1.

The measurement is carried out in the “ECO” mode to determine the data regarding the forced
air mode and the label-class.

The measurement is carried out in the “Top & Bottom Heating” mode to determine the data
regarding the conventional mode.

During the measurement only the necessary accessory is in the cavity.All other parts have to
be removed.

The oven is installed as described in the installation guide and placed in the middle of the
cabinet.

It is necessary for the measurement to close the door like in the household, evenwhen the cable
disturbs the sealing function of the gasket during the measurement. To make sure, that there
are no negative effects regarding the disturbed sealing due to the energy data, it is necessary to
close the door carefully during the measurement. It is may be required to use a tool to guaranty
the sealing of the gasket like in the household, where no cable disturbs the sealing function.
The determination of the cavity volume carried out for the usage “Defrost” as described on page
14. To ensure an efficient use of the oven, all accessories including side-racks are removed.
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CHAPTER 17. COOKING BY ECO MODE

ECO mode is heat by bottom and ring heater, with this mode you can save energy during cooking.

RECIPES Accessories °C Level Tl-. Pre-
me(min) -heat
Challah 1 tray 180 1 45-50 No
Pork Roast 1 tray 200 1 80-85 No
Clafouti Cherry Cake Round form 200 1 55-60 No
Beef Roast 1.3kg 1 tray 200 1 80-85 No
Brownics Rack and glass 180 1 55-60 No
plate
Potato Gratin Rack and round 180 1 65-70 No
plate
Lasangne Rack and glass 180 1 75-80 No
plate
Cheese Cake Springform 160 1 80-90 No
®20cm

CHAPTER 18. DATASHEET (EU 65/2014 & EU 66/2014)

KBO 1471 S TC B STEAM

No of Cavities 1
Heat Source Electric
Usable Volume 72L
ECelectric, cavity (Conventional) 1,06kWh/cycle
ECelectric, cavity (Forced Air) 0,63kWh/cycle
EEICavity 74
Energy E"ciency Class (A+++ to D) A+
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KERNAU

IHCTPYKIIA
BEYIOBYBAHO I YXOBOI IHA®HU
KBO 1471 S TC B STEAM




Jsaxyemo Bam 3a BUOIp HbOI0 NPOAYKTY.

VY upomy [TociGHUKY KOpHCTYBaua MiCTHTBCS BaXKIIHBA iH(pOPMAIis 00 TEXHIKK O3MeKn Ta IHCTPYKLIT
3 eKcIuTyaralii Ta TeXHIYHOro o0ciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepinr Hi>k KOPUCTYBaTHCs CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTaTH 1ieil [10CiOHMK KoprucTyBada Ta 30epert L0 KHUTY IS TIOalIbIIOro

BUKOPUCTAHHS.

[PaBUIIBHOI POOOTH CHCTEMH

IIpouwnraiiTe iHCTPYKLLi.

T"apsya noBepxHs

300pakeHHs Iignuc nix iaocTpauniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEXKEHHS Puzuk CepHO3HHX TpaBM abo
cmepri
PU3UK YPAXKEHHSI HeBesmeuna Hampyr
/ A \ EJIEKTPUYHUM CTPYMOM chesletHa Hatlpyra
A BOI'OHb Pu3HK BUHUKHEHHS TTOXKEX1
Pusuk TpaBMyBaHHs 200
YBATA ; ..
3aBJIaHHSI MaTepiabHOT HIKOAN
m BAYJIMBO / TIPUMITKA lopvauiz crocosto
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PO3/IJI 1. iHdopmauis npo 0e3nexy 70
TIPHBHATEHHS ......ouiiiiieiieietee ettt ettt ettt sttt et en e 70
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PO3ALJ 1. IHOOPMAILISA ITPO BE3IEKY

MNPU3HAYEHHS

Jlsaxyemo 3a npuaOanHs BOynoByBaHOi qyxoBoi magpu Kernau. bynp nacka, yBakHO IpodnTaiiTe 3MicT i€l
IHCTPYKULIT ITepe]] po3MaKyBaHHIM. T1IBKH MiCIIs [{bOTO BU 3MOXKeTe OE3MEeYHO Ta IIPABHILHO KOPHCTYBATHCS
UM IPHIAJ0M. MU HalloJIerIMBO PEKOMEH/IyEMO BaM 30€perTH It0 IHCTPYKIIIIO JULS OJAJIbIIO] eKCINTyaTariii
NpHJIaTyTa BUKOPUCTAHHS MaiOyTHIMH KOPUCTYBadyaMH.

J1tst ipaBUITBHOT POOOTH MPHIIAJ] 3a3EMIICHUH 1 TIPU3HAYCHUIA /1Tl BAKOPHCTAHHS BUKJIFOUHO Ha KyXHi.
Heo0Oxi1HO CyBOpO IOTpUMYBATHCS iHCTPYKIIii 3 BCTAHOBJICHHSI.

ITicnst po3makyBaHHSI IpWIIAXy IEpeBipTe HOro Ha HASBHICTH ITOLIKO/DKEHB, IO BHHHKIIM IIiJ 9ac
TPAHCIIOPTYBaHHs. Y BHIAJKy BUSIBICHHS TAaKUX IOIIKOJDKEHb NPWIAJ HE MOXKHA MiJKIIOYATH J0
estekTpoMepexi. [linkiroueHHs npuiaxy 6e3 BIIKM MOXKe BUKOHATH TUIBKH KBaTi(hiKOBAaHHI €JICKTPHUK.
lapaHTis He MOIIMPIOETHCS HA MOIIKO/DKEHHS PHIIALY Yepe3 HelpaBIIIbHE ITiIKIII0UCHHS 10 eJIeKTPOMEePExKi.
TIpuia MOXHA BHKOPHUCTOBYBATH TiIGKH B IpMirieHHi. Moro MoXHa BHKOPHCTOBYBATH JIMIIE JUIS
IIPUTOTYBaHHS DXki Ta HanoiB. I1ix yac poOoTH MpuiIa ] HOBHHEH 3HAXOAUTHCS ITiJI HAIVISIOM.

Jliti crapuie 8 pokiB Ta 0co0U 3 0OMEXEHHMH (i3NIHUMHU, CEHCOPHIMH 200 PO3yMOBHMH 310HOCTAMH, a
TaKOXK 0c00aM, SIKi He MaloTh TOCBIy 200 3HAHb MOXKYThb KOPHCTYBATHCS IIPHJIA0OM TUTBKH IiJ] HAITISIOM ab0
ITiCIIs TOTO, SIK BOHH MIPOMIIIIN IHCTPYKTaX 3 6e3MeYHOr0 BHKOPHCTAHHS IIPHIIATy 0COOO0K0, BiIIIOBI1aIBHOIO
3a TXHIO Oe3IIeKy, 1 yCBIJOMIIIH IT0B’s13aHi 3 [IUM PU3HKU. [IiTH He IOBUHHI IPaTHCS 3 IPUIIAJIOM, Ha HBOMY
a00 11o6m3y HpOrO. J{iTH HE TOBHHHI YHCTUTH NPHIIAT 00 BUKOHYBATH 3arajibHe TEXHITHE 00CIyroByBaHHS,
SIKIO M HEe BUIIOBHIJIOCS 8 POKIB 1 BOHU He IIepeOyBaroTh Ii/] HAIVISAIOM JOPOCIHX.

Jliti BikoM 110 8 pOKiB OBHHHI NepeOyBaTH Ha Oe3NeuHil BicTaHi Bij IpuiIagy Ta KaOeio XKUBJICHHS.
Kpim Toro, 3aBXau paBUIBHO BCTABIISITE akcecyapy BCEPeHHY HPIIIATy.

ij HEBE3INEKA YPA’KEHHS EJIEKTPUYHUM CTPYMOM!

1. HemnpaBmibHO BHKOHAHUI PEMOHT CTaHOBHTH HeOe3leKy. PEeMOHT i 3aMiHy IONIKODKEHHUX
Ka0OeliB MOXKe BHKOHYBAaTH TUIBKM OIMH 3 HAIIUX IPEJCTaBHUKIB IiCISIIPOLAKHOTO
obciyroByBaHHs. SIKIO TNpwiia] MHOIIKOMKEHO, Bix €IHAWTE HOro BiJ eJeKTpOMepeKi
a00 BUMKHITH aBTOMAaTHYHUM BHMHKadeM y OJIOLI 3alo0DKHUKIB. 3BEpHITBCS MO BIIIIITY
IICIIAIPOJAXKHOTO 00CITyTOBYBaHHS.

2. 30115t KaGeJIiB eIEKTPONPIIIAIIB MOXKE PO3ILIABUTHCS IIPY KOHTAKTI 3 TapsIYMMH YaCTHHAMU
npriaany. ToMy He MOXKHA 3aJIHINATH APOTH B KOHTAKTI 3 TapsIYMMH YaCTHHAMH MIPUIIATY.

3. He BuxopucTOBYiiTe MHIKH BHCOKOTO THCKY a00 NapOOYHCHHKH, OCKIIBKH iCHY€ DPH3HK
YPaXKEHHsI eICKTPHIHUM CTPYMOM.

4. HecnpaBHuil npmiag MoXke IPH3BECTH 10 YPaXKCHHs €ISKTpUYHHM cTpyMoM. Hikomu He

MiJIKIFOYaiTe Takuid TpUiIag J0 eleKTpoMepexi. Bin’enHaiiTe HOro BijJi eIeKTpOMEpeKi
a00 BUMKHITH aBTOMAaTHYHUM BHMHKadeM y OJIOLI 3alo0DKHUKIB. 3BEpHITBCS MO BIIIIITY
IICIIAIPOJAXKHOTO 00CITyTOBYBaHHS.

n HEBE3IIEKA OIIIKIB!

1. Ipunax cunbHO HarpiBaeTbes. Hikonmnm He TopkaiiTecss BHYTPIIIHIX TOBEPXOHb a0o
HarpiBaJIbHUX €JIEMEHTIB MPUIIAY.

2. 3aBkM AaBaiTe NPUIATy OXOIOHYTH.

3. Tpumaiite niteii Ha Oe3neuHiil BiAcTaHi Bl npuiamy.

4. Axcecyapu Ta IoCyJ1 CHJIBHO HarpiBaroThCs. 3aBkK/M BUKOPUCTOBYHTE 3aXUCHI PYKaBHYKH TTi]{
yac BUMMaHHs aKcecyapiB i HOCYy 3 AyX0OBoi madu. .

5. Bunapu ankoronto MOXKyTh CllaJlaXHyTH B rapsiuiii BHYTpillHii kamepi ayxoBoi madu. Tomy

HIKOJIM HE TOTY#Te B JyXOBiii madi cTpaBu, 110 MIiCTATh BEJIMKY KiJIbKICTh HAIOIB 3 BUCOKHM
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BMICTOM QJIKOTOJIIO.
MoskHa BHKOPHCTOBYBATH JIHIIC HEBENIUKI KUIBKOCTI HAIOIB 3 BUCOKHM BMICTOM QJIKOTOJIO.
O0epexHO BiIKpUBAWTE ABEPIITA TIPUITATY.

HEBE3IEKA ONIKIB!

JocrtynHi nerani mig 9ac poOOTH HarpiBaloThes. Hikomm He TOpKalTecs rapsuux JeTalei.
Tpumaiite fiteit Ha Oe3nevHii BiCcTaHi.

Ilin wac BigKpHBaHHA [ABEPLIT NpPHUNALy MOXKE BHXOIMTH Tapsda Iapa. 3alexHO Bif
TeMIepaTypu Hapa Moxe OyTH HeBUAUMOIO. Ilix Jac BiIKpHUBaHHS He CTiiiTe HaATO OIU3BKO
1o npuaaxy. ObepexHo BinkpuBaiiTe aBepaTa npunaxy. He minmyckaiite no mpunagy IiTei.
Boza y Bigninenni mis HarpiBaHHs MOXE YTBOPIOBAaTU rapsdy mapy. Hikomm He HanuBaiite
BOZly B rapsiay KaMmepy.

HEBE3IEKA TPABMYBAHHS!

IMoapsinane CKI0 Ha ABEPIATAX PHIIALy MOKE IEPETBOPUTHCS Ha TpiluHy. He BuKopucToByiite
cKpeOOoK JUIsl CKila, rocTpi abo abpa3uBHI 3ac00M JUIs YUIECHHS 00 MHI0Ui 3aCO0H.

IMetni Ha ABepLATAaX MPHUIALY PYXAOThCS IMiJ Yac BiKPUBAHHS Ta 3aKPHBAHHS JIBEPIIAT, IO
MOXKE HPU3BECTH JI0 TpaBMyBaHHs. TpuMaiiTe pyKH Mojasi Bij MeTesb.

3AT'PO3A BUHUKHEHHS IMTOXKEXI!

JlerxozaiiMuCTi mpeaMeTH, IO 30epiraloThCs y BHYTPIMIHIN kaMepi, MOXKYTb CITaJIaXHYTH.
Hixomu He 30epiraiiTe Jierko3aiiMucTi IpeaMeTH BeepequHi. Hikonu He BiuuHsNTe IBEpIiiTa
NPIJIaNy, SIKIIO BCEPEAUH] € TUM. BUMKHITE npmitax i Bix’egHaliTe HOro Bix eleKTpoMepeski
200 BUMKHITh aBTOMaTHYHMI BUMHKaY y OJIOIII 3a001KHHKIB.

Ilpy BimkpuBaHHI JIBEpPLAT NPHIALY YTBOPIOEThCS NpoTsr JKupocTiiikuil mamip Moxke
KOHTaKTYBaTH 3 HArpiBaJbHHM eJIeMEHTOM i 3aropitucs. Ilin yac HarpiBaHHS HE KIaIiTh
Tamip Ul BUIIIKAHHS Ha NPHIIaAIs HEIIUIBHO. 3aBXK/IH NPHTHCKANTE MaIip IS BUIKAaHHS y
(hopmy jutst BumikaHHS a0 (HOpMy JUTs BUITIKaHHS. 3acTeIIsiTe MarnepoM JUisi BUITIKAHHSI JIUIIE
HeoOxigHy mronty. JKupocTiiikuii manip He MOBHHEH BUCTYIIATH HAJ aKCecyapaMH.

HEBE3IEKA, CIPUMUHEHA MATHITHUMH ITOJISIMU!

V naHeni KepyBaHHs a00 elEMEHTaX KepyBaHHsS BUKOPHUCTOBYIOTHCS TOCTiHHI MarHiTH. BoHn MoXyTh
BIUIMBATH Ha CJICKTPOHHI IMIUIAHTAaTH, TaKi SK KapAiOCTUMYJSITOpH abo iHCyniHOBI Hacocu. Jlroom 3
CJICKTPOHHUMH IMIUIAHTATAMH TIOBUHHI 3HAXOUTHCS Ha BicTaHi He MeHIIe 10 cM B maHemni kepyBaHHsL.
[TpyYHHA MOIIKO/KESHHS
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MNPUYNHU NOIIKOAXKEHb

Axcecyap, (oJibra, narmip s BUIIIKaHHS 200 TepMOCTIHKHI TOCY/] Ha JHI KAMEPHU: HEe KIaiTh
akcecyapu Ha aHo kamepu. He 3acrensiite 1HO po6o4oi kamepu (osbroro adbo KUPOCTIHKUM
narepoM. He craBre mocys Ha 1HO po6o4oi Kamepu, SIKIIO TeMIepaTypa BCTaHOBJIeHa Buie 50
°C. Lle npu3Bese 10 HaKonu4eHHs Teruia. EManb Oyae nomkompkera.

Anrominiea (onbra: AmoMiHieBa (oibra B Kamepi He IOBHHHA KOHTAKTyBaTH 3i CKJIOM
nBepust. Lle Mojke pHU3BECTH 10 HE3BOPOTHOT 3MIHU KOJIBOPY CKJIa IBEPLIST.

CuikonoBuii mocyn: He BuxopucroByiiTe cuitikoHOBHE mocyn ab6o Oyab-sIKi KHIMMKH,
KPUIIKK YU aKCECyapH, 10 MiCTATh CITikoH. Lle Moke mpu3BecTH JI0 MONIKO/DKEHHS aTdnKa
JIyXoBOI madu.

Bona B rapsdiii pobouiii kamepi: He HanuBaiiTe Bomy B rapsdy podody kamepy. Lle npussene
JI0 yTBOPEHHs Mapu. 3MiHa TeMIepaTypy MOXe MOMIKOAUTH EMallb.

Bornora B kamepi: Y JOBrocTpoKoBiil IepCHEKTHBI BOJOra B Kamepi MOXe IPU3BECTH JIO
koposii. Jlaiite npuiagy BUCOXHYTH micis BukopucTanHs. He 36epiraiite Bosori npoaykru B
3aKpUTiil Kamepi npoTaroM TpuBaioro dacy. He 30epiraiite B kamepi MpolyKTH XapuyBaHHs.
OXOJIO/UKEHHSI KaMepH 3 BIIKPUTHMHM JBepusTamu npuiany: Ilicis poGotn mpu BHCOKHMX
TeMIIepaTypax OXOJIOKYITe NpHiIaj TUTbKK HpU 3aKpUTUX aBepusrax. He crykaiite Hiunm
y JaBepusTa npuiany. HasiTe sIKIIO ABepLsTa 3aIUMIATH BiTYMHEHUMH JIMIIE Yepe3 IUIHHY,
3 4acoM MOXYTb HOMIKOAUTHCS (acaam MeOiiB, IO CTOATH NOpy4.3aNuIaiTe NpHIan
CYLINTHCS 3 BITYMHEHUMH JBEPLTAMH JIMIIE B TOMY BUIIAJIKY, AKILO Il 4ac poOOTH JyXOBOi
madu yTBOpHIIOCsS 0arato BOJIOTH.

DpyKTOBHII CIK: MiJ Yac BHITIKAHHS )K€ COKOBHTHX (DPyKTOBHX BHIIYKM HE HAIOBHIOHTE
(hopMy 3aHAATO BEIMKOI KiNbKICTIO TicTa. DpyKTOBHIl CiK, 10 cKamye 3 (GOpMH, 3aiHIIae
IUISIMH,  SIKI HEMOXUIMBO BHJAIUTH. SIKIIO MOXIMBO, BHUKOPHCTOBYHTE OUIBII NIMOOKY
yHiBepcasibHy (opmy.

Jyxe 3a0pyHenuit yuinpHoBad: SIKII0 yIiTbHIOBaY JIyKe 3a0pyIHEH!H, IBEpLATA IPUIIaTy
HE 3aKPUBAIOTHCS HAJIGKHUM YHHOM ITijl 4ac podoTu. Lle Moxe NpU3BECTH 10 MOLIKOIKEHHS
(hacaniB cyciaHix npuiaaziB. YIiabpHIOBaY 3aBXKIN TOBHHEH OyTH YUCTHM.

BukopuctanHs JBepUAT Npuiay sK CHIIHHSA, monuui abo pobodoi nosepxHi: He cinaiite Ha
JIBEpLATA NPHIAJy, He KJIaJiTh i He BillaidTe Ha HUX Hidoro. He cTaBre Ha aBepisTa npuiiagy
KyXOHHE IPHJIaJUIS Ta aKCECyapH.

BcrapneHHs akcecyapiB: 3aJIeXKHO BiJl MOJIETi IPHIIA/Ty aKCECyapH MOXYTh MOJPSIIATH TIaHEb
JIBEPLAT I1iJ Yac 3aKPUBAHHs JBEPLIAT. 3aBXK /1M BKJIaJaliTe aKkcecyapy B 3arINOICHHS IKOMOTa
moIe.

IlepeHecenHs npuiagy: He MEPEHOCHTE 1 HE TPUMAaiTe NpuIIaj 3a pydKy JABepusr. Pyuka He
BUTPHMA€E BarH MPUIIaLy i MOe OyTH MOIIKO/KEHA.

SIKIO 3aJIMIIKOBE TEIUIO BMMKHEHOI JyXOBOi Iau BUKOPHCTOBYETHCS Ul IMiATPUMAHHS
TEMIIepaTypH NPOLYKTIB, y Kamepi Moxxe OyTn BHCOKHMiT BMicT Bonoru. Lle mMoxe npussectu
JI0 yTBOPEHHsS KOHJEHCATy, L0 MOXE CIPHYMHUTH KOPO3iF0 BHCOKOSKICHOTO NpUIIagy
Ta TNOMIKOAMTH IUINTY. YHHMKaiTe YTBOPEHHs KOHIEHCATy, BIJKPHMBAIOYHM JBEpIATa abo
BUKOPHCTOBYIOUH PeknM «PO3MOpOKyBaHHSD.

72



PO311J1 2. BCTAHOBJIEHHS

NV N\
Benrunsniitnuii otBip- -
| BenTunsuiiinuii oTBip
mi“570 600 -
590
20
WL =2.5 : f =35
2.5
500/  Ilpunan 600/ | punan
'
MiHiMasbHa TUIONA BEHTHIIALIITHOTO : =5 B =5
OTBOPY OCHOBM CTAaHOBHTb 250 cM2 7l /
Cxema crostgoi madu Bup 360Ky crostgoi magm  Bux 360ky mimorosoi magu
- J

Jlist Gesniednoi ekcIuTyaramii HbOro MpHiIany HepeKOHalTecs, IO BiH BCTAHOBIGHHH BiIIIOBITHO 10
YHHHUX OPO(eCciifHUX CTaHNaPTIB i 3TiTHO 3 IHCTPYKIISIMH 3 BCTAHOBIICHHS. ['apaHTis He IIOIMUPIOETHCS Ha
TIOIIKODKEHHS, CHPHYNHEH] HeIPABIILHIM BCTAHOBIICHHSIM.

ITin gac BCTAaHOBJICHHSI OZSITaliTe 3aXUCHI PyKaBUYKH, 00 YHUKHYTH TPABMYBaHHS T'OCTPHMH KPasMH.
ITepen BCTaHOBIEHHSAM IIE€PEBipTe IPHIIAJ Ha HAsBHICTH MOIIKOMKEHD 1 He BMHKalTe HOTO B MEPEXY,
SIKIIO BOHH €. [Tepen yBIMKHEHHSIM IIpUJIaly BUAAIIITE 3 HHOTO BECh IIAKyBaIbHUM MaTepia i KIeHKy IUTiBKy.
Haseneni po3mipu BKka3aHi B MM.

HeoOxigHo 3a0e3Me4nTH JOCTYI IO INTENCEIbHOI BHIKH a00 BCTAHOBUTH BUMHKAd y CTaIllOHApHii
@JICKTPOIIPOBO/ALI IS BIAKIIIOUCHHS IPHIIALY BiJ eIEKTPOMEpPEsKi MiciIs BCTAHOBICHHS, SIKIIO I1e He0OXiTHO.

n HONEPEJXKEHHS:

IMpunax He MOKHA BCTAHOBIIOBATH 33 JIEKOPATUBHIMHE JABEPHMA, 00 YHHKHYTHU IIEPErpiBy
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PO311J 2. KOMIIOHEHTH

—

2 3 4 5 678

10 N 10

1. Bigmina

Biamina.

2. Burmikausst

HarucHiTb, 1106 BUOpaTH QyHKIIIO BUTIKAHHS.

3. Yucra napa

HarucHiTp, 106 BuOparu (GyHKIIiI0 4uCTOl TApH.

4. BurikauHs Ha 1api

HatucHiTs, 11106 BUOpaTH (yHKII10 BUMIKAaHHS Ha
napi.

5. ABTOMaTH4YHE MEHIO

Bubip aBTOMaTHYHOrO MEHIO.

BB B8 88 e

6.Taiimep

HarucHiTb, 100 yBIiiTH 10 HaJaIITYBaHb TaiiMepa.

7. IlincBivyBaHHS

OI[HO‘IaCHeEHaTHCKaHHH @ xronok yivkHe a60
BUMKHE ITiJICBI4yBaHHS

8. llIBuakuii Harpis

HarucHiTh, 1100 HarpitH po6ody KaMmepy TyXoBoi
madu

9. IToB3yHOK

IlepemicTiTh TOB3YHOK BJIiBO 200 BIIPAaBO, 1100
HANAIITYBATH TEMIIEPATypy Ta 4yac.

10. PerymoBanus
TeMIeparypu/4acy/mapu

BcraHoBiTh TEMIepatypy/dac/mapy st
[PUTOTYBAHHSI.

DIl

B @ ne

11. ITyck/3ynuHKa/0n0KyBaHHS

KopoTke HaTMCKaHHS Ha KHOIIKY IyCK/Tay3a,
TpPHBaJIC HATUCKAHHS IPOTATOM 3 CEKYH UL BXOZY
200 BUXOJy 3 PSKUMY OJOKYBaHHS Bijl AiTei

10. Konreiinep [yis Bogu
MIPU HATHCKAHH

Kowureiirep st Boau 1u1st GyHKIIT MPUTOTYBaHHS Ha
napi, BUCYBa€THCS
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PO311J1 3. IEPEJ]I BUKOPUCTAHHAM IPUJIALY

INEPHIE BUKOPUCTAHHSA

l'lepe)l NEepUIMM BUKOPUCTAHHAM IPHJIAAY AJIsl IPUTIOTYBAHHSA iXKi oUMCTITH KaMepy Ta akcecyapu

3HIMITH yci HakieWkW, 3aXWCHI IUNBKM Ta jaeTaii i 3a0e3neueHHs Oesmekw Imix dac
TPaHCIOPTYBAHHSI.

BuiimiTh yci akcecyapy Ta OiuHi mosmIi 3 pobo4oi Kamepu.

PerenbHO OYMCTITH akcecyapy Ta OIYHI ITOJINLI MHJIBHHM PO3YHHOM, FAHUIPKOIO IS MOCYILY
200 M’SIKOFO IITITKOFO.

ITepexonaiiTecs, O B KaMepi HEMa€ 3aJIMIIKIB YIIAKOBKH, TAKUX SIK IPAHYJIN MiHOIUIACTY abo
[IMaTK{ JePeBa, SIKi MOKYTh CIIPHYHHHTH ITOXKEIKY.

ITpoTpith m1ajKi HOBEPXHI B KaMepi Ta Ha ABEPISITaX M SIKOIO BOJIOTOIO FAHYIPKOIO.

11106 ycyHyTH 3ar1ax HOBOTO IIPUJIa LY, PO3irpiiiTe IOPOXKHII NPHITa i3 3AKPUTUMU IBEPLISITAMI
JIYXOBKH.

ITix gac nepmoro po3irpiBaHHs HepeKkoHalTecs, MO KyXHs 1o0pe npoBiTproeThes. Tpumaiite
JiTed 1 JOMAIIHIX TBApHH MOJAMI BiJl KyXHI HPOTSATOM LBOTO Yacy. 3a4MHITE JBEpi JO CYCIIHIX
MIPUMIIIEHb.

3acrocyiiTe HaBeJeHI HIDKYE HAJAIITYBAaHHS. SIK BCTAHOBHTH THUII HArpiBy Ta TEMIIEParypy,
JIMB. Y HACTYITHOMY PO3JIiIi.

Pexomengaii
Tun HarpiBy E
Temneparypa 250°C
Yac 1rox

Iicast BUCTHTaHHS NPUJIATY:

1.
2.
3.

OuHCTITh MIaJKI HOBEPXHI Ta ABEPLATA MIILHUM PO3YMHOM 1 TAaHUIPKOIO AJIS IOCYY.
BucyiTh yci moBepxHi.
BcranoBiTh OiuHy paMKy Kamepu.

BceranoBiieHHs yacy

Hepe;[ TIOYaTKOM BUKOPUCTAHHS I[yXOBOi ma(bu BCTAHOBITH Yac.

1.

2.

AN

Konu BMHUKa€eThCsI )KUBIICHHS, OIT yacy ,,00” GirMae, i BU MOXKETE BCTAHOBHUTH 1HHKATOP 4acy
Ha FOJIMHHHKY, HATUCHYBIIIH KnaBimy,,g,, abo +/-.

Harucuits ,,,, JUISL THATBEPKEHHS, MO3UILsI XBWINH ,,00” ONuMae, BCTAaHOBITH MO3HIII0
XBWJIMH JUTsI TOMMHHUKA 34 JIOTIOMOTOI0 KJIABIIIT = abo +/-, i HATHCHITS ,, (@) ,, I
MiJATBEPIUKEHHS 1 3aBEPILCHHS HAJAIITYBAaHHS Yacy.

MNPUMITKA:
SIKIII0 BaM MOTPiOHO 3MIHUTH HAJIALITYBAHHS TOJMHHUKA, HATHCHITH KHO]‘[KI/I] - 2 IpoTSArom

3 ceKyH]1 i TOBTOPiTh KPOKM MPOLEAYPH I 3MiHH.
Tloauuuuk Mae 24-rofMHHUN TUCIIIEH.
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PO3JLI 4. OIUC ®YHKIII IPUJIALY

[punan Mae nexinbpka pexxuMiB poOOTH, 11100 MOJIErmuTH Horo BukopucTanus. 11100 nomomorty Bam 3HailTn
MIPaBWIbHUIL CIIOCIO HATrpiBaHHS, MU MOSICHIOEMO BIZIMIHHOCTI Ta Jiana3oH 3aCTOCYBaHHSI.

PEXXUWM BUIIIKAHHS

3araspHa eKcIuTyaTallisi: BUOepiTh (QyHKIII0 IPUIIsi, BCTAHOBITH 4ac a0 TeMIeparypy, OYHITh TOTYBaTH.

Pexumu Temneparyp Buxop

JInist TpaaMIiiiHOTO BUITIKAHHS Ta

N 30~250°C 3amikaHHs Ha oqHOMY piBHI. Oco0I1BO
CrangapTHuit . .
MiAXOJUTH JUISt BUIIIYKU3 BOJIOTOIO
HAYMHKOIO.
J11s1 BUITIIKaHHSI Ta 3alliKaHHS Ha OTHOMY
e 200 KiNBbKOX piBHAX. TeII0 HaAXOAUThH Bil
Konsekmiitanii 50~250°C p

KIJIBIIEBOTO HArpiBaya, sIKUil pIBHOMIpHO
0TOUY€E BEHTUILSTOP.

HJ’IS{ TPHIIOBAHHA IUIACKUX CTPaB Ta JId

] @ 0

3 ToxsiiiHuit rpuns 50~250°C mipym’siHeHHs cTpaB. BeHTuisiTop
re + BEHTUILSITOD PIBHOMIpHO MOIIMPIOE TEIUIO HABKOJIO
KaMepu.
JUits1 BUIIKAHHSI Ta 3aMiKaHHS HAa OHOMY
CrangapTHuii 50-250°C a00 KiTbKOX piBHAX. BeHTHisTOp

+ BEHTHJISITOD PIBHOMIPHO TIOIIHPIOE TEILIO 3
HarpiBaJIbHUX €JICMEHTIB HABKOJIO KaMEpH.

JU71st TPUITIOBAHHST HEBEIMKOT KUIBKOCTI
150~250°C TKi Ta JUIst MipyM SITHCHHS CTPaB.
Posramyiite ctpasy.

BumnpowminioBaisHe
HarpiBaHHsI

11106 nomaTKOBO MiAPYM STHUTH HU3 MIllHM,
HwxHiii Harpis 30~200°C BHUITIYKH Ta TicTedok. HarpiBaHHs
[IOXO/IUTh 3 HIKHBOTO HarpiBada.

JI71s IpUrOTyBaHHS APIXIKOBOTO TicTa Ta

IMizpocranus Ticta 30~45°C 9 .
(hepmMeHTyBaHHS HOTYpTIB.

BUKOPHCTOBY€ETHCS TS CYIIHHS KaMEpH

DyHKIS CyHIiHHS - . .
Ta 3ar00iraHHs PO3BUTKY OaKkTepiid

ECO 140~240°C BukopucToBy€eThCS AT €HEProONIagHOTO
TIPUTOTYBAHHS.

HEDREE
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OYHKIIA IPUTOTYBAHHS HA ITAPI

3aranbHUI IPUHIUIT poOOTH: BUOEPITh (QYHKIFO IPUTOTYBAHHS Ha Iapi, BCTAHOBITH Yac/Temreparypy/
KUIBKICTh T1ApH 1 TIOYMHAITE TOTYBaTH.
DyHKILis 1apoBOTo IPUIIst POOUTH 1Ky M SIKILIOKO, 8 CKOPHHKY XPYCTKIIIOHO!

Bujau posirpiBanns Temmneparypa Bukopucranus

Jnst TpaguuiiHOTrO BUITIKAHHS Ta
3amiKaHHs Ha OJHOMY
piBHi. OCOOIMBO MiAXOIUTE JUIs
BHUITIYKH 3 BOJIOTHMH HAYMHKAMH.

CranjaprHe + napa 160-230°C

J1yist BUTTIKAHHS Ta 3aliKaHHs
Ha OJJHOMY a00 KIJIbKOX PIBHSIX.
KonBekuiitue + napa 160 -250°C Termro HaaXOOUTH Bif KiIBIIEBOIO
HarpiBaya, sskuii piIBHOMIPHO 0TO4y€E
BEHTHJIATOP.

ol |

J1u1st BUTIIKaHHS Ta 3alliKaHHS
Ha OTHOMY a00 KUIBKOX PiBHSX.
160-230°C BeHTUIsATOp pIBHOMIPHO PO3MO/IiJIsiE€
TEIIO BiJl HATPiBAJILHUX CIIEMEHTIB
BCEPEANHI KaMepu.

Cranyiaprtae +
BEHTHUJIATOp + mapa

e

Jn1s 101aTKOBOTO MiApyM’ SHEHHS
Hwoxniii Harpis 160-200°C HU3Y MiLH, BUITIYKU Ta TICTEYOK.

+ mapa HarpiBaHHs TOXOAUTH 3 HIKHBOTO
Harpiaya

i |

JU71st TPUITIOBAHHS Ta MiAPYM STHEHHS
160-230°C cTpaB. BeHTmisTop piBHOMIpHO
TIOIIHMPIOE TEIUIO BCEPEANHI KaMepu

ToagiiiHuit rpuits +
BEHTHJIATOP + Iapa

A
('..I

JL1s rprITIOBaHHSI HEBEJIUKOT

~—~~ BumnpowminioBaibHe KUTBKOCTI DKI Ta IS MAPYM’ SHEHHS
HarpiBaHHs 160-235°C ctpas. Po3ramtyiite cTpaBy
+ mapa B IICHTPAJIbHIH YaCTHHI ML

HarpiBaJbHUM €JIEMEHTOM TPHUIIIO.

NPUMITKHA

IMepen BuKopucTaHHSIM (YHKIIT IPUTOTYBAHHS Ha Tapi HAMITE B KOHTEHHEP YUCTOI BOIH.
JlianasoH perymoBanHs napu - L1~L3, 3miHa sikoro 3011blIye KiTbKiCTh apH.
Komm ¢yHKuist TapoBOro rpuiisi akTHBOBAHA, HA JOJATOK JIO MIKTOIPAMH TPUIIS 3 SIBISETHCS

nikTorpama mapH, .

e

HNONEPEJNKEHHS!
SIKIO BIMYMHHUTH JBEpUATA TNpPHIALy TiJ 4Yac poOoTH, podoTy Oyme mpurnmueno. Cuix
JIOTPUMYBATHCSI 0COOINBOT 00EPEKHOCTI Uepe3 PU3HK OTPHMAHHS OIIIKiB.

>
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BEHTHUJIATOP OXOJOAXEHHSA
BeHTWIATOp OXOJIOKEHHSI BMUKAETBCSI Ta BUMHKAETBCS 32 NOTpeOH. ['apside moBIiTpsi BUXOAUTH HaJl

JIBEpLATAMH.

ABTOMATHUYHE MEHIO
3aranbHe 00cIyroByBaHHs: BuOepits ()yHKII0 aBTOMATHYHOIO MEHIO, BUOEPITH MEHIO, PO3IOUYHITH

[PUTOTYBaHHSI.
MEHIO YACTOI TAPU
. DyHKUiA A
Jucnoeii Men Yac PosirpiBanns
a0o TemMmeparyp
01 BupoGueita spyuiry MW 100°C 25 xBimH HI
Oyika Ha mapi
02 Monona kanycra, WAl 100°C 18 xBuTHH HI
[PUTOTOBAHA Ha T1api 3
03 baicraicari 3 wacHiiom 100°C 20 xBunUH HI
Ha rapi
04 Kpem 3 dewe, 100°C 22 xBu HI
[IPUTOTOBAHMUI Ha Tapi
05 5 IHIH CYITS (DS N a 222 100°C 13 xBUIMH HI
MIZTISIME, TIPUTOTOBAHMIT HA
06 Jluniuii puc 3 KomeHMM M 100°C 40 xBuun HI
M’sicOM
07 Mopepicii rpebiriens 3 100°C 10 xmwmm HI
BEPMIIIIEILTIO,
08 KpeBeTKH 3 YaCHUKOM el 100°C 10 XBuIMH HI
09 SInoBnYMHA 3 BIBCSHUMH 100°C 25 XBUJIMH HI
BynbitoH 3 Tymenoi
10 KyPKH 3 aMEPUKAHCBKUM 100°C 120 xBumHH HI
JKCHBIIICHEM
11 Pebepus Ta cyn 3 kopers W 100°C 120 xBrun HI
J10TOCY
12 Kurajicpiaii nipir 3 100°C 25 xBumH HI
SIMCOM 1 OCMaHTYCOM
OKyHB 3 COyCOM 3490PHOT
13 KBACOJIi, IPUTOTOBAHHIA 100°C 15 xBunuH HI
Ha Tapi
14 Mazrye, npurotosaitit ] 1o00°C 22 xpumn HI
Ha mapi
15 3epua, npurotosani na T 100°C 40 xBusun HI

napi
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MNPUMITKHA

Jlns po3MOpOXKYBaHHs BEJNMKUX IOPILii MPOXYKTIB BM MOXKETE 3HATH OiuHy MHOIMILIO i
PO3MICTUTH KyXOHHI aKkcecyapy Ha JIHI KaMepH.
Slkmo Bam mMOTpiOHO mimirpiTm mocyn, BuOepith (yHKIi00 ,KoHBekuis” i BCTaHOBITH

Temrneparypy 50°C.

ITicist 3aBepIICHHS TOTYBAHHS BEHTUIIATOP 3aTPUMAE N10J1ady MOBITPSI, IO € HOPMAIIEHIM SBHILEM.
s dyskuiit posmopoxysanHs ta ,,EKO” npuckopeHHs HarpiBaHHs HEMOXIIUBE.

MEHIO BUITIKAHHS

. DyHKUisA Yac s
Jucneit Men Posirpisanns
abo Temnepatyp NPUTOTYBAHHSI
16 3arneueni sutoBUYi pedeprist E 250°C 4 xB TAK
17 SInoBuynii cTeik 3 YOpHIM P >50°C 8 XBUIHH TAK
nepIem
18 IudponoBuit Hickpit E 150°C 50 XBHJIMH TAK
19 Topr ,Yepsonwuii okcamut” E 160°C 35 xBuIIMH TAK
20 M’sico no-¢paHiy3pKku 200°C 50 XBUIMH TAK
21 Iranificoxui ppyKToBuii mipir E 190°C 22 xBrmH TAK
(8 mroiimiB)
22 Ipoditporns E 190°C 24 XBUIMH TAK
23 3aneueHa Tpicka E 250°C 8 XBUIMH TAK
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MEHIO BUITIKAHHS HA ITAPI

Menio Bumi- . Po3i-
Dyukuis/map Yac .
MM A Men a/Temmepar npurotypanms | PooA
napi patyp puroty HHSA
24 3aneueni Kypsdi KPHIbLI E L1230°C 25 XBUIHH TAK
25 3areueHi cBUHsUI pedepist E L1200°C 25 XBUIMH HI
26 3aneyeHa caiipa E L1220°C 14 xBUIMH TAK
27 Ilina 3aneuena Kypka T L1200°C 45 XBUIIMH TAK
28 3arieyeHa CBMHUHA E L1 180°C 50 XBUIMH TAK
29 SIrastaa BUpi3Ka Mo-(GpaHIy3bKy E L1220°C 25 XBUIMH TAK
30 Cpuniitia pyIbica mo- E L1230°C 80 xBumHH HI
(hpaHIly3bKH
31 Cupruk E L1 160°C 55 xpuHH TAK
32 Hloxozaii nitpir 3 E L1 180°C 25 xBuun TAK
JKYPaBINHOIO
33 TopixoBwuit mupir E L1 190°C 30 XBHIMH TAK

A

HOMNEPENKEHHS!

Bentunsniiini otBopu He moBuHHI OyTH 3a0i0koBaHi. Lle Moxe mpu3BecTH 10 neperpiBy
punay.

Jlitst Toro, 1100 mpuiaj MBU/IIE OXOJIOHYB IiCiIsi BAKOPUCTAHHS, BEHTUIISATOP OXOJIO/KCHHS
MOXKE HPAIIOBATH IIe ACSKUi Jac.

PO311J1 5. BUKOPUCTAHHSA NPUJIALY

NPUTOTYBAHHS iK1 B 1YXOBIM IIA®I

1.

ITigxmodnBmy JyXoBy mady A0 €IeKTPOMEpPExki, TOPKHITECS CHMBOIY (GYHKILIT IyXoBOi
mradu, 106 Bubparu GyHKIil, BAKOPUCTOBYHTE MOB3YHOK 200 CUMBOI ,,+/-", 11100 BCTAHOBUTH
TeMIIepaTypy MPUIOTYBaHHSL.

JloTOpKHITBCS m nmyxoBa mada BBIMKHETHCS, SIKIIO Hi, TO Yepe3 5 XBHIMH AyxoBa mmada
[MOBEPHETHCS B PEKUM BiI0OPasKEHHS TOJMHHUKA.

ITig wac mpouecy NPUrOTYBaHHS BM MOXKETE HATHCHYTH Ha CHMBOJI , 00 cKacyBaTH
nporiec.

MNMPUMITKA:

[Ticiist BCTAHOBIICHHS TEMIIEPATYPU MOXHA TOPKHYTUCS 11100 BCTAHOBHUTHU 4ac CUMBOJLY
FO/IMHHMKA, & TAKO)K BCTAHOBUTH TEMIIEPATYPY 3a NPUTOTYBaHHsI, JIOIIOMOIOI0 TIOB3yHKA ab0
KJaimi “+/-7.

80



HIBUJKE PO3IT'PIBAHHSI
IIBu/Ke po3irpiBaHHS MOXKe CKOPOTHTH 4Yac NMpUroTyBaHHs. HatucHiTh 0 ITikrorpama DY 112 eKpaHi
MIJICBITUTHCS.
i: NPUMITKH
IToxmaziTs CTpaBy B TyX0BY Iady, K TUIbKH Oy/ie J0CATHYTA TeMIIepaTypa IOHepeIHbOro HarpiBaHHs.
3MIHA YACY IIPUT'OTYBAHHS
11106 3MiHMTH Yac MPUTOTYBAaHHS, TEMIEpaTypy ab0 KiIbKiCTh IapH B IPOLEC] IPUTOTYBAHHS, HATHCHITH

KJIaBiny 1 BUKOPHCTOBY#iTe IIOB3yHOK 200 KiaBinry ,,+/-" Uit BHECESHHS 3MiH.
106 ckacyBaTH IpoLeC NPUTOTYBAHHSI, HATUCHIT KJIaBilIy

NPUMITKH

A 3MiHa peKUMiB/TeMIIEpPaTyPH/TPUBAIIOCTI TOTYBAaHHS MOXKE HETaTUBHO BILTMHYTH HA PE3yJIbTaT
IPUTOTYBAHHS, TOMY MU HallOJICTIMBO PEKOMEHIYEMO HEe POOMTHU IbOTO, SIKIIO BH HE MaeTe
BEJIMKOTO JIOCBiy B KyJiHapii.

MNONEPENKEHHS!

A Ko npunaj| yBIMKHEHO, BiH Jly’Ke CHIIBHO HarpiBa€eThest, 0COOIMBO BeepenHi kamepu. Hikomn
He TOpKaiTecst BHy TPIIIHIX IOBEPXOHB NpHIIaly ab0 HarpiBajibHUX e1eMeHTiB. Bukopucrosyiite
KYXOHHI pPyKaBHIli, 00 BUIIMaTH akcecyapy abo Mocys1 3 KaMepH, 1 JaifTe NpuiIagy OXOIOHYTH.
ITpu upomy TpuMaiite niteil Ha Oe3nedHiil BigcTaHi, 100 YHUKHYTH OMIKIB.

BJIOKYBAHHS BII TITEM

Baur npuiaz ocHaleHni NpUCTPOEM OJIOKYBaHHSI Bijl AiTeil, 100 AiTH HE MOIIM BUIIAJKOBO YBIMKHYTH HOro
a60 3MiHUTH Oy/Ib-sIKi HanamTyBaHHs. HaTucKaHHS KHOIKK MGiane HIX Ha 3 CeKyH/IM BMUKAEThCS 200
BHMMKAETHCS PEKUM OJTOKYBAHHS BiJ| AiTEH.

PEKUM EHEPI'O3BEPEXEHHSI

VY pexumi ouikyBaHHS JyXoBa mada aBTOMaTHYHO MEPEXOANTh y PEXKMUM eHeprozoepexeHHs uepes 10
XBUJIMH O€3isUIbHOCTI. Y PEKHMI eHepro30epe:KeHHs HaTHCHITh Oy/Ib-5IKy KHOIIKY 3ByKOBOT'O CHI'HAJLY, 1100
HIOBEPHYTHUCS B PEXKHM OUiKyBaHHS.

OYHKIIA CYIITHHS

V cTaHi TOTOBHOCTI HATHUCHITH KHOIIKY m 8 pasiB, 1100 YBIfTH B PEXUM CYIIIHHS, BigperyonTedac
CYIIiHHS 32 JI0TIOMOTOKO MOB3yHKa a60 KHOTIKH ,, /- i m HaTUCHITh KHOIIKY

OYHKIIA BUJAJTEHHSA HAKUITY

1. BuiimiTh KOHTeHHep [ BOAH, I0JaliTe B HHOTO BOLY 1 OJIOBUHY NaKeTHKA JIMMOHHOI KMCIIOTH,
J100pe repemilnaiiTe i BCTAaHOBITh KOHTEIHEp JUIsl BOAM Ha3aJ y THI3J0 /Ul pe3epByapa.

2.V pexuMi o4iKyBaHHsS HATHCHITh OJIMH pa3, a MOTIM 3a JJONOMOT0KO TIOB3YHKA Ta KJIaBillli
,,+/-" yBiiiiTh y (yHKIIIO OCyIIeHHs, Ha eKpaHi 3’ sBuThest dES.
3. HarucHitb , o6 posnoyarn pobory. Komu 3akiHunThes Bitik yacy 1o ,,08:00 xB”,

3’SIBUTHCSI 1HMKALSI BIICYTHOCTI BOZIH.
4. BuiimiTe KOHTe#HEp, KonaiiTe BOAM 1 BCTAHOBITH HOro Ha3aj y THI3NO0 UL m pe3epByapy.
HarucHiTs, 11100 nepe3aryCTHTH IpHIa.
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BUKOPUCTAHHSI ®YHKIIII TAUMEPA

1.

2.

4.

ITicnst BCTaHOBJIGHHS TaiiMepa HATHCHITH E KJIaBilly , 100 BCTAaHOBUTH KiHIIEBMH dac
3BOPOTHOTO BiJUTIKY.

11106 BcTaHOBUTH KiHIIEBHIA Yac 3BOPOTHOTO BiJUTIKY, IMB. KPOKH ,,Hanamrysanus taitmepa”.
Bubepith ¢yHKUilO (aBTOMaTHYHE MEHIO Ta (YHKIs IIONEPeIHbOIO HArpiBaHHA He
MiATPUMYIOTE  (DYHKIIFO 3BOPOTHOTO BIJUTIKYy 4Yacy),BCTAHOBITh 4Yac HPHUTOTYBaHHs/
TEMIIepaTypy/KibKiCTh APy, a MOTIM HATUCHITH KHOIKY , 00 yBIMKHYTH TIpHIaJ.
HarucHitb E, 11100 pO3MoYaTH 3BOPOTHHUHN BIIJTIK Yacy.

OYHKIISA TEPMOIIIYIIA

ITAPA

A\

VY Oyzab-sIKOMY CTaHi BCTaBTE KOPOTKHUI KIHELb TEPMOIILIIa B OTBIp I TEPMOILyTIa B TyXOBiit
magi, Ha aucIuIel 3’SIBUTHCS HAmMC ,,Prob”; MOTIM MOMICTiITH B IyXOBY Inady NPOLYKTH,
BCTaBTE JOBTHil KiHEIlb TEPMOIIYTIA B CTPABY 1 3aKPHITE ABEPILATA TyXOBKH.

Bubepith QyHkito ( E ), BUKOHA#TE HallAIITyBaHHS TEMIIEPATyPH JUIsl TEPMOIIyTIa
3a JIONIOMOT'00 KHOTIKH ,,+/-""1 HATHCHITh , 00 po3moyaTy podOTy IpHIALY.

Koin Temmeparypa BCepeiyHi CTpaBHM MOCSTHE HAJAIITOBAHOI TEMIEPATypu TEPMOIIyMa,
MPO3BYYHTH 3 3ByKOBI CHTHAJIH 1 JATYMK MOBEPHETHCS JI0 PEKUMY FOTOBHOCTL

NPUMITKH

1. Tlix yac BUKOpPUCTAHHS TEPMOIIyTIa JuIst M’ sica, Oy/ib JacKa, 3aHypIOiiTe HOro HAKOHEYHUK B
CTpaBy, @ HE OPYY 3 HElo, 00 320€3MEeYNTH TOBIOBIYHICTh BUKOPHCTAHHS.
2. BUKOpHCTOBYI#TE JHIIIE PEKOMEHI0BaHI 11 i€l 1yX0oBOT madu TEPMOLIYIIH JUIS M sica.

Komnu nyxoBa maga nepeOyBae B peskKHMi OUiKYBaHHS, HATUCHITH KHOIIKY TOJadi mapu, 1mo0
JIOJATH T1apy MiCJIst BCTAHOBICHHS PEXKUMY.

ITapy MOXXHa J10jaBaTH BPY4HY, HATHCKAIOUH KHOIIKY M0/[a4i IapH IiJ{ Yac TOTyBaHHS.

Komn nyxoBa mada mepeOyBae B peKMMi O4YiKyBaHHS, HATHCHITH KHOIKY Mapu, 100
BCTaHOBUTH PEXKUM I1aPH Ta JOAATH Mapy 0 HPUTOTYBaHHs. 3a 3aMOBYYBAHHSM BCTAHOBJICHO
piBenb mapu 1.

NPUMITKH

Harucuits “[@J) , a noTiM HaTHCHITH “+/-” 11 HANAIITYBAHHA PiBHA apH, JOCTYIHI PiBHi
“L1;L2;L3”.

UYepes BiOparito, CIPUYMHEHY TPAHCIIOPTYBAHHSAM, KOHTCHHEDP Ul BOAM MOXKE BUCKOUHTH,
KOJIM BH BiJKpuBaeTe ynakoBky. He 3a0yqpre moBepHyTH fOro Ha3aj.

KOHTEMHEP JIJI51 BOIU
JlonaBanus Boau
~
Meron 1 Meron 2
1. HaTuCHiTh KOHTEITHEp JUIsl BOAW, BUIMITh YBECh 2. HaTHCHITH KOHTEIHEp JUIs BOAHW, BUHMITh KOHTEIHEp
KOHTEIHep i onuiite BoIy HaroJIOBUHY i IONMIATE BOTY

v
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MNPUMITKH

A ITicnst 3aKiHUYEHHs] NPUTOTYBAaHHs BUJIMIITE BOJY, IO 3aJIMINMIIACS, 3 KOHTEiHepa Juist BOaM i
3mmiite 1i. Ockinbky gyxoBa mada MocTiiHO OHOBIFOETHCS, SIKIO 300pKEHHS HE BiAIOBinae
peanbHOMY NPOYKTY, Oyib JIacKa, 03HAHOMTECH 3 PEaIbHUM IIPOJLYKTOM.

| PO3A1J1 6. AKCECYAPHU

Jlo npunany nomaeThesi HU3Ka akcecyapiB. TyT BU MOXKETE 3HAMTH OIS akcecyapiB, IO BXOISATH 110
KOMIIJICKTY, Ta iHPOPMALIIO PO TE, SIK MPABUIBHO HUMH KOPUCTYBATUCS.

AKCECYAPH, 11O BXOJAUTD IO KOMILIEKTY

Hpuna;[ TIOCTAYa€THCA 3 HACTYITHUMH aKCeCyapaMu:

4 ~ — N\
(7 N
/7” %K
JlpoTsiHa perritTka Jexo nust Bunikauus J{is
J1st skapoMiIHOTO TToCyxy, hOpM st TOPTIB 1 BUITIYKY 1 HEBEIUKHX ITEKAPCHKHUX
JKapoCTiiKoro mocyny. Jlist medeHi ta cTpaB Ha TPUII BUPOOIB
. J

Ha mexo MOkHa HAJIMBATH PiAUHY 200 FOTYBATH CTPABH 3 COKOM.

BukopucToByiite suiie opurinaibHi akcecyap. Bonu crieniaibHO MPUCTOCOBAHI TS LHOTO MPUIIATY.
Axcecyapu MOKHa TIPUAOATH B LIEHTPI CEPBICHOTO 0OCIYrOBYBaHHS, y CleLiali30BaHUX MarasuHax abo B
Iurepueri.

MNPUMITKA
A Axcecyapy MOXyTb 1e)OpMyBaTUCSI ITijl BIUIMBOM BUCOKHX Temreparyp. OHaK e He BILIMBAe
Ha iXHIO QyHKIi0. [Ticst OXOMOMKEHHST BOHH BiTHOBJIOIOTH CBOIO IIOYATKOBY (hOpMY.
BKJAJAHHS AKCECYAPIB

Kamepa mae ’stb mosuip. [103uIii Ha MOMHIIX PaXyeThesi 3HU3Y Bropy. AKCECyapd MOXKHA BUTSTHYTH
MPUOIN3HO HATIOJIOBUHY 0€3 HaXMIly.

j NPUMITKH

1. 3amxau chmigkyiite 3a THM, 00 akcecyapH BKIATAINCS Y BIATIICHHS IPABHILHOIO CTOPOHOIO.
2. 3aBKau BKIAJaiTe aKcecyapd y BIIIUICHHS 10 yMOpy, [100 BOHH HE TOPKAIOCS ABEPILST
pUIay.
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OYHKIIA BJIOKYBAHHSA

AKxcecyapu MOJKHA BUTSITHYTH OPHOIN3HO HATIOJIOBUHY, TOKH BOHH HE 3a(iKCyIOThCS Ha MiCIIi.

OyHKIIis OI0KYBaHHS 3amodirac MepeKHIaHHIO aKcecyapiB i/ i€l0 Bard MPOAYKTIB i CAMHX aKcecyapis,
KOJIM BOHH BUTATHYTI. 1106 3amo6irTi nepekuaantio, akcecyapu CiIi/l MPaBUIbHO BCTABUTH B 3arTHOICHHS,
106 3a0e3MeUnTH 3aXUCT Bl MepeKuaanns. Bxnamaooun pemiTky, mepekoHaiTecs, Mo BOHA CIpsMOBaHa
MPaBUIBHO, K MIOKA3aHO HA MaJTIOHKaxX 1 1 3.

Bxanatoun fexo, mepexoHaifTecs, 10 BOHO CIIPSIMOBaHE IIPaBUIBHO, K II0OKA3aHO Ha MATIOHKAX
1i4d.



JOJATKOBI AKCECYAPHU

JlonaTkoBi akcecyapyu MOXKHA NMPUIOATH B CIYXOI MICISAIPOAAKHOTO 00CIyrOBYBaHHS, CIICLiali30BaHIX
MmarasuHax abo uepe3 InTepHer. HaBeneHi Hmkue akcecyapn MOKHA Mpua0atH, a OUTbII AeTalbHY
iH(OpMaIli0 MOXKHA 3HAWTH B PEKJIAMHHX ITPOCIIEKTaX.

0

ammyp amst rpuist lyn mns M’saca
JInist IpuroTyBaHHs TPUIIA, Bcrasre 1ryn Bcepeuny M’sAca
HANPUKIIAJ, M’sica Ta OBOYIB; a6o nui. [loxani Bijt sxupy Ta KicTOK
BKJIAJAHHSI AKCECYAPIB

[lamiryp [uist TpHITS MIAXOAATE JIUIIE Ul 00epTaIbHOI CHCTeMU. BUKOPUCTOBYIOUH MIAMITYpH JUISL TPHILS,
MIOMICTITh {OT0 Ha pPeIIiTKy cucTeMu mamirypis. [lepexoHaiitecs, o BCi MpomyKTH 100pe po3MilleHi, ITepIt
HIK BCTaBILITH aKCeCyapH B KaMepy, a IIOTiM 00epexkHO BCTABTE iX Ha PiBEHb 2 KaMepH.

f HNPUMITKH

1. ObeproBa cucremMa He 00epTaeThest Oes3nepepBHO, ii MOXKHA MOBEpTAaTH IiJ dYac IPOLeCy
NPUTOTYBAaHHS 3aJIe)KHO BII TOro, SIK TOTyeTbest cTpaBa. (OOOB’I3KOBO Hajsraiite
TEIUIOI30/ A HHI PyKaBHYKH 1 CTEXKTE 3a THM, 100 NMPH BiAKPUBAHHI ABEPLST TyX0BOi madu
He BHXOIIO Temwro. ObepTanbHa cucTeMa MoXe 3IilicHIoBaTH obepTanHs Ha 90 rpamycis i,
MOXJIMBO, HaBITh HE TIOTpeOy€e 0OepTaHHsI.

2. IMammypu HeOe3neuyHi 4epe3 iX 3aroCTpeHi TOJMIBKH, NMEPEKOHAMTECs, 10 AITH Ta JHOAU 3
00OMEKEHHMH MOMKJIMBOCTSMHE TPUMAIOTHCS TTofai Bix HUX. [Tepex THM, sIK yBIMKHYTH {yXOBY
mrady, nepekoHaiTecs, o MaMITypH JUIsl HEPeBipKH IIPoLecy IPUTOTYBaHHS HE OIyCKaIOThCS
Ha KPUIIKY, OCKITBKH [[e MOXKE MOIIKOAUTH IIid, a TAKOXK TPaBMYBAaTHU JIONEH.

3. My HaroJIeNIHBO PEKOMEHIYEMO BHKOPHCTOBYBATH DiBeHb 2 KaMepH, BEPXHIM + HIDKHIM
HArpiB M1 BUITIKAQHHS 3 BUKOPHCTAHHSIM 00EPTOBOI CHCTEMH 1 IIAMITYPiB JUISl TPHIISL.

3aB)KI[I/I BKa3yﬁTe TOYHUN HOMEDP 3aMOBJICHHS IIPU I'IOKyl'II_Ii J0IaTKOBUX aKcecyapiB.
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PO311J1 7. EHEPTOOIMAJHE KOPUCTYBAHHA

1. BuiimiTh yci akcecyapu, siki He TOTPiOHI Mij 4ac roTyBaHHs Ta BumikaHHs. He BimuuHsiiTe
JIBEpIISITA ITiJ] 4ac TOTYBAHHS Ta BUIIKAHHS.

2. SIKuo BM BiAKpHMBA€TE JBEPLSATA I/l 4aCc TOTYBaHHS a00 BUIKAHHS, MEPEMKHITh PEKHUM Ha
,Jlamma” (He 3MiHIOIOYM HAJIAIITYBaHHS TEMIIEPaTypH).

3. 3a 5-10 XBUIMH /10 3aKIHYECHHS TOTYBaHHS 200 BUITIKAHHS 3MEHIIITh TEMIIEPaTypy B peKMMax

6e3 BentwisiTopa 1m0 S0°C. ITicnst 1pOro MoKHa BHKOPHCTOBYBAaTH TEIIO KaMepu JUIst
3aBEPIICHHSI IPOLIECY.

4. 3a MOXKIIMBOCTI BUKOPHCTOBYHTE pesKUM ,,Harpis 3 Tepmouupkysniero”. Temneparypy MoxHa
3um3uTH Ha 20-30°C.

5. Bu mokere rotyBatu i BUIIKAaTH B pexuMi ,,HarpiB 3 TepMOLMPKYJISLIEI0” HA JEKLIBKOX
PIBHSX OJHOYACHO.

6.  SIKII0 HEMOXKJIMBO TOTYBATH 1 BUIIKATH Pi3HI CTPaBU OJHOYACHO, MOKHA PO3IrpiBaTu iX 1o

4yep3i, BUKOPHCTOBYIOYH CTaH MONEPEIHBOTO PO3IrpiBaHHs TyXOBOT madu.
7. He posirpiBaiite mopoxHio ayXoBy mady, SKIIO B IIbOMY HEMA€ MoTpedu.

8. V pasi HeoOXigHOCTI NOCTaBTE 1KY B AyXOBY Hady oapasy Micis JOCSATHEHHs TEMIIEPaTypH,
Ha Ky BKa3ye 1HIMKATOP, [0 BUMUKAETHCS TIPH TIEPLIOMY PO3irpiBaHHi.
9. He BuxopucToBYyiiTe CBITIIOBII0MBaIOYY (OJIBIY, HAIIPUKIIA, ATIOMIHIEBY, JUIS 3aCTHUIIAHHS JTHA

po6ouoi kamepHu.

10.  SIKuio MOXJIMBO, BUKOPUCTOBYHTE TaltMep Ta/abo TepMOIIyIL.

11. BukopucToByiiTe TeMHi, MaTOBI Ta JIerKi OpMH Ta KOHTeWHepH Ui BUITiKaHHs. Hamaraiitecs
HE BUKOPUCTOBYBATH BaXKKi aKCeCyapH 3 OJMCKYYHMH TOBEPXHIMU, HAPHUKIIA, 3 HEPXKABIFOYO1
cTani abo aloMIHIIO.

PO311J1 8. OXOPOHA HABKOJIMIIIHBOI'O CEPEJJOBUINA

‘VrakoBka Ipu3Ha4YeHa IS 3aXHCTY BAIIOI'0 HOBOTO IPHIIALY BiJl HOMIKOKEHb ITiJ] 4ac
TpaHCIIOPTyBaHHs. BukopucTani MaTepiaiy peTesbHO BifiOpaHi 1 MiAIAraloTh BTOPHHHIH
nepepodui. ITepepoOka 3MeHIye CHOXKMBAaHHS CHPOBHHHM Ta KiJIBKICTH BiJIXOIIB.
EnextpuuHi Ta eJEKTPOHHI IPUCTPOI YacTO MICTATH LiHHI Marepianu. Bynb nacka, He
BUKHAiiTe X pa3oM 3 0Oy TOBHMH BiJXOTaMH.

| PO3JILT 9. YTHJII3AIISI BAKOPUCTAHUX IMTPUCTPOIB

Lleit mpucTpiii po3po06IeHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MAaTepiaiB i KOMIIOHEHTIB, SIKi MOXKYTb OyTH
MOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHMBOJ NIEPEKPECICHOro KOHTeHHepa Uil BiAXOAiB, po3mimieHuii Ha npuctpoi (Main. A) o3nauae, 1110
MPOAYKT MiAJIsIrae COPTYBaHHIO BiAMOBiAHO 10 monokens JlupextuBu €Bpormneiicskoro [lapaamenty ta
Pazu 2012/19/€C. SIkuio Ha IPUCTPOi PO3MILICHO CHMBOJ MEPEKPECICHOr0 KOHTEHHEpa Ul BiIXOIiB
(Mau. B) - e o3Hauae, 1o npoayKT MiCTUTh aKyMYIISITOD, SIKHIA Mi/UIsrae COpTYBaHHIO CMITTSI, BiAMIOBITHO
1o nonoxkeHb upextusu €Bporneiicskoro [Tapmamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take mapkyBamnus iHdopmye,
1110 CJICKTPOHHE Ta eJICKTPUYHE 00IaAHAHHS Ta aKyMYJISITOPH (SIKILO HASBHI) MiCIIst IEPiojly BUKOPUCTAHHS
HE MOKHA BHKHAATH PA3oM 3 IHIIUMH KOMYyHANbHHM Binxomamu. KopuctyBad 3000B’s13aHuUil Biggati
BUKOPUCTAHHUI IPHCTPIN Ta aKyMyJIATOP (SKIIO HASBHUIT) Y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO IEKTPOHHOIO Ta
CIIEKTPHYHOTO 00JTaIHAHHS Ta AKyMYJIATOPIB (SIKIIO HasiBHI). 30upadi TAKMX BiAXOMIB, Y TOMY YHCII 30Hpadi
BHKOPUCTAHUX OPHCTPOIB, MiAMPUEMCTBA 3 IEPEPOOKH, AUCTPUO FOTOPHU (MAra3uHMm), MyHKTH PO3ALITEHOTO
300py KOMYHAJIbHHUX BIAXOAIB (MyHILHIAIBHI OMMHULI) Ta iHIII Cy0’ €KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH Bi/INOBIJIHY CHCTEMY, sIKa J03BOJISIE IOBEPHYTH TaKe 00JIaIHAHHS.

[paBuiabHa yTHII3aLis BUKOPUCTAHOTO OOMaJHAHHS Ta aKyMYJSITOPIB (SIKIIO HAsSBHI) IPU3BOIUTE 0
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YHHKHEHHSI IKI/UTMBHUX UL 30POB’SI Ta CEPEIOBHINA HACII/KIB, 1[0 BUHUKAIOTH 3 MOJKJINBOI HassBHOCTI
B TIPUCTPOSIX Ta aKyMYJISITOpax HEOE3NMeYHMX CKJIQJHUKIB Ta HEBIIMOBIAHOTO 30epiraHHs Ta nepepoOKu
TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssTopiB. JlOMaIlHI TOCIOAApCTBA BUKOHYIOTH BaXKIIMBY POJIb y CHPHSHHI
MIOBTOPHOTO BHKOPHCTAaHHS T4 BiIHOBJICHHS BKJIIOYAIOYH MEPEPOOKY BKMBAHOTO OOJIAJHAHHSI, HA I[bOMY
eTami (OpMy€eThCs TOBE/IHKA, SIKA BIUIMBA€E HA 30€PEeIKEHHS CIUIBHOTO Oara, IKHM € YHCTe HAaBKOJIUIIHE
cepenosuile. JIomMaliHi TOCHOAPCTBA € TAKOK OJJHUM 3 HAWOLIBIIMX KOPUCTYBadiB ApiOHOTr0 00IaiHaHHS 1
parioOHaNbHE YIPABITiHHS HUM Ha [bOMY €Talli BIUIMBA€ HA BiHOBJICHHS BTOPHHHOI CHPOBHHH.
HeBinmnoBinHa yTHiIi3amis Oro MPOIYKTY MOXKE TATHYTH 3a COOOIO BIANOBIAATIBHICTD 3TiIHO 3 YUHHUM
HAIIOHAIBHIM 3aKOHO/IaBCTBOM.

SIKIIO MpUCTpil Mae 3aMOK, HOTO CIIiJT IEMOHTYBATH JIsi O€3MeKH ycixX 0ciO, siKi B MOAAIBIIOMY MOXYTb
MaTH KOHTAKT 3 IPHCTPOEM.

J1esiKi XOIOMIIbHUKY Ta MOPO3HMIBHUKY MICTSTS 130usiiiiHuit marepian Ta CFCoxonomxkyrody pinuny. Tomy
OyzbTe 00epeskHi, 100 He 3a0pyAHUTH HABKOJIMIIIHE CEPEOBUIIE, KO YTHII3YETe CTAPUIl XOIOIUIbHUK.

Li-FeS2
Man. A Man. B

PO3JILI 10. OXOPOHA 3JIOPOB’Sl

AKpHIIaMiJ] IePeBaXKHO YTBOPIOETHCS, KOJIM KPOXMAJIHCTI IPOYKTH (HAIPHUKIA, KapTOILIs, KapTomsi-dpi,
XJ1i0) HarpiBalOTHCSI 10 y)Ke BHCOKHUX TEMIIEPATyp MPOTAIOM TPHBAJIOTO MEPioy dacy.

Pexomennarii
1. BukopucroByiite KOpOTKHIt Yac IPUrOTYBaHHS.
2. Toryiite 1)Ky 10 30JI0THCTO-)KOBTOT'O KOJILOPY ITIOBEPXHi, a HE 10 TEMHO-KOPUYHEBOTO.
3. Binbiri nopiii MiCTATh MEHILIE aKpUJIaMiTy.
4. SIKIIO MOJKIIHBO, BUKOPUCTOBYHTE pexknM “KonBexmis”.
5. Kapromsi-¢pi: Bukopucrosyiite Ginbine 450 r Ha 1€K0, pIBHOMIPHO PO3IOIUIAITE IIMATOUKH

1 wac BiJg wacy mepeBepraiite. BukopucroByiite iH(pOpMaLil0 PO HPOIYKT, SIKIIO BOHA
JIOCTYIIHA, JUTS JOCSITHEHHSI HaliKpaIuX pe3yJIbTaTiB IPUTrOTyBaHHS

PO3A1JI 11. TEXHIYHE OBCJIYTI'OBYBAHHS NPUJIAY

3aci6 pus unmeHHst

3a yMOBH HAJICKHOTO OISy Ta YMIICHHs Ball MPUIaJ HAJOBro 30epexe CBii 30BHIIIHIM BUIIS i
(yHKLIOHYBaTUME B TOBHOMY 00¢si3i. TyT MU MOSICHUMO, SIK IPABUIIBHO JAONISAATH 3a IPUIIAZOM i YUCTUTH
fioro. 11{06 yHHKHYTH MOIIKO/DKEHHS PI3HUX TIOBEPXOHB YePe3 BUKOPHCTAHHS HEBIAOBIAHOTO 3200y IS
YHIICHHS, Oy/Ib JIacKa, JOTPUMYHTECH iH(pOpMALlii, HaBeACHOT B TA0ULII. 3aIC)KHO BiJ MO IPUIALy, HE
BCI MEpeIIiuCHi MMyHKTH MOXYTh CTOCYBATUCS BAILIOTO HPUIAIY.

n MNONEPEJKEHHS!

Pu3suk nomkomKeHHs HOBEpXHi
3a60poHEeHO BUKOPHCTOBYBATH:
1. Koposiiini abo abpa3uBHi 3aco0u 11 YUILICHHS.

2. 3aco0u 1151 YMILEHHS 3 BUCOKHM BMICTOM CITHPTY.
3. YKopcTki TaHUYIpKH JUIS YMIIEHHS 200 TYOKH JUIs YUILCHHS.
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4. Muiiku BUCOKOTO THCKY 200 MapOOYHCHUKH.
5. CrienianbHi 3ac00M JUIs YUILICHHS Tapsyoro 001aHaHHS

ITepen BUKOPHCTAHHIM HOBI I'yOKH CIIiJ peTeIbHO BHIPATH.

Pexomenaamii

PexoMeH10BaHi 3ac00M JUIsl YMIIEHHS Ta IOTVISAY MOKHA TIPUI0ATH B LIEHTPI CEPBICHOTO 0OCIyrOBYBaHHS.
JloTpuMyiiTech IHCTPYKIi# BIAMOBIIHUX BUPOOHHKIB.

30BHIillIHSA OBEPXHS
npuiIagy

OunieHHst

TlepenHst moBepxHst
3 HepIKaBirOYOT
cTam

T'apsiua Boa 3 MuJIOM:
TIpoTpiTh raH4ipKOIO /ISt HOCYLY, @ IMOTIM BUCYLIITh M’ SIKOIO
TKaHHUHOIO.
Heraiino Bunansiite BiK/IaICHHS HAKHITY, )KHPY, KPOXMAJIO Ta OLIKiB
(HanpuKIa, s€YHOTO OLIKa).

ITix TaKMMU [UISIMAMHU MOYXE YTBOPHTHCS KOPO3is.
CrienianpHi 3ac00U ISl YUILCHHS HEP)KaBIFOYO1 CTa, IPUIATHI I
rapsiaux MOBEPXOHb, MOXKHA IPUA0ATH B HAIIOMY CEPBICHOMY LIEHTDI

a00 B crienianizoBaHuX MarasuHax. HaHeciTs ye TOHKHI map 3aco0y
JUISE YMIICHHS 3a J0IIOMOTOI0 M’ SIKOT TKAaHHHH.

IInmactmaca

TI'apsiua Boxa 3 MuJIoM:
TIpoTpiTh raH4ipKOIO /IS OCYLY, @ MOTIM BHCYLIITh M’ SIKOIO
TKaHUHOI. He BUKOpHCTOBYI#iTE 3aci0 U1 MUTTS CKJ1a a00 CKpeOOK Jtst
CKJIaa.

®dapOoBaHi TOBEPXHi

Tapsiua Boja 3 MHJIOM:
TIpoTpiTh raHYipKOIO TSI TIOCYAY, & MOTIM BUCYILITH M’ SIKOIO TKAHUHOIO.

ITanenp kepyBaHHS

T'apsiua Boja 3 MuJIOM:
ITpoTpiTh raH4ipKOIO 1Is MOCYIY, @ MOTIM BUCYILITh M’ SIKOFO
TKaHnHO. He BuKOpuCcTOBY#iTE 3aCi0 [U1st MUTTS CKJ1a 200 CKpeOOK JUIs
CKJIa.

JBepHi manesni

I'apsiua Boga 3 MusIOM:
IIpoTpiTh raHYipKOIO ISl HOCY/LY, @ OTIM BUCYIIITH M’ KOO
TKaHUHOIO0. He BUKopHcTOBYiiTe CKpeOoK JuIs cKila 00 cKpedok 3
HepiKaBiloJoi crai.

Pyuka naepust

Tapsiua Boga 3 Mmujiom:
IIpoTpiTh raHYiIpKOIO IUIst HOCYY, @ OTIM BUCYIIITH M’ IKOIO
TKaHUHOIO. SIKI0 3aci6 JIs BUAAJICHHS HAKHITY IOTPAIHB Ha PYUKy
JIBEPILIT, HETAaltHO BUTPITh Horo. [HaKIIe IISIMH HE BACTHCS BUAATIUTU

EmainboBani
MOBEPXHI
Ta MOBEPXHi, 1[0
CaMOOYHUIIYIOThCS

JloTpumyiiTech IHCTPYKILii AJIs IOBEPXOHb POOOUOi KaMepH
nyxoBoi madu, HABEACHUX y TAOIUIII.

Ckistanii nnadon
BHYTPILIIHBOTO
OCBIT/ICHHS

lapsiua Boga 3 MuIIOM:
[IpoTpiTh raHUYipKOIO ISl HOCY/LY, & IOTIM BUCYIIITh M’ KOO
TKaHUHOIO. SIKIII0 MyXoBa mada CHIbHO 3a0pyIHEeHa, BUKOPUCTOBYHTE
3aci0 U1t YMIIEHHS TyXOBOI madH.
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30BHIlIHSA IOBEPXHS
npuiIagy

OunieHHst

VineHioBaui neepusar He
3HIMATH

Tapsiua Boza 3 MusioM:
Yucruth randipkoro s nocyay. He tepru

Haknanka Ha
JIBEpIsTA 3

3aci0 U1 YuIeHHs HepkaBirodol crani: JlorpumyiiTech iHCTPYKIiN
BUPOOHHMKA.

HepikaBiro4oi cTami

He BukopucToByiite 3aco0u /uIst OISy 38 HEPIKABIFOUOKO CTAILIIO.
J1y1s uMIeHHs 3HIMITh HAKJIAJIKy Ha JIBEpIITA.

Axkcecyapu HamouiTh 1 MOYUCTITh TAaHUYIPKOIO IS ITOCyLy abo IITKOO.

Fapﬁqa BOJA 3 MUJIOM:

Jlnst cunbHUX 3a0py/IHEHb BUKOPUCTOBYITE TYOKY 3 HEpIKaBiro4oi CTasi.

Hamnpsmui

T'apsiua Boja 3 MuJIOM:
HaMouiTh i MOYUCTITH FrAHYIPKOIO VIS MOCYAY a0 LIITKOIO.

Cucrema BUiMaHHS He BugasiiiTe MacTHIIO, KOJIM BUCYBHI HAIPSIMHI BHCYHYTI.

Tapsiua Boga 3 Mmujiom:
O4HCTITh TAaHUYIPKOIO YIS TOCY/LY a00 IIITKO.

Haiikpaiie 4ucTuTH X, KOJIX BOHU BTHCHYTI.
He muTH B mocynomMuiiHii MammHi.

Tepmoryn juist M’sica OUHCTITh TAaHYIPKOIO I ITOCyy abo ImiTkoro. He muth B

T'apsiya Boga 3 Mmujiom:

MOCYIOMUIHIM MaInHi

NPUMITKH

Hesnauni BiTMiHHOCTI B KOJIBOPI MEPEAHBOI MaHENi MPUIagy HOSICHIOIOTHCS BUKOPUCTAHHAM
PI3HUX MaTepialiB, TAKHX K CKIIO, IVIACTHK 1 METAJ.

2. Tini Ha IBEpHHX MaHENSX, SKi BUISIAAIOTH K CMYTH, CIPUYMHEHI BIAOWUTTSAM CBIiTIA Bif
ITiICBIYyBaHHsI BHYTPIIIHBOI KAMEPH.

3. EmManb BHMAIOETHCS TPH Ay)Ke BHCOKUX Temmeparypax. Lle Moke CIPHYHMHUTH HE3HAYHI
BiZIMIHHOCTI B KO11bOPi. L{e HopMasbHe SIBUILIE | HE BIUTHBAE HAa eKCIUTyaTalliiiHi XapaKTePUCTHKH.
Kpai TOHKHX MeTaneBUX JHUCTIB MOXKYTh OyTH IOKPHTI eMaJUTio He MOBHicTIO. B pesynbrari i
Kpai MOXYTb OyTH mopcTkuMu. Lle He BIUTMBa€E HA aHTUKOPO3IHHHI 3aXHCT.

4. 3apKau TpUMaiiTe HpUIaa y YHCTOTI Ta HEralHO BHOaJsiTe Opya, 00 HE MOMYCTHUTH
YTBOPEHHSI CTIKUX BifKIaaCHb Opyy.

Pexomenpauii

1. Ounniaiite gyxoBy mady micsist KOJKHOro BUKoprcTaHHs. Lle 3anobirae nmpuropantio 6pyay.

2. Heraitno BunassiiTe Biik/1aJeHHs BAITHSHOIO HAJIBOTY, JKHPY, KPOXMAIIIO Ta Oika (HapHKIIaz,
SIEYHUI O1JIOK)....

3. SIKmo MOXIIMBO, YACTHHKH DKI 3 BMICTOM ILyKpy CIiJi BHIQIATH HEraiHO, MOKH IUISIMA IIe
Teruia

4. Jlns BUIiKaHHS BUKOPHCTOBYBATHU BIIOBIIHUI MOCY/, HANPUKIIA, (GOPMY JUIs BUTTIKAHHS.
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PO3A1JI 12. ABEPISATA NPUJTAY

3a yMOBH HaJISKHOTO JOIIANY Ta YHINEHHS Ipuiaaj 30epeke CBilf 30BHINIHII BUIIA] i Oyae MOBHICTIO
(yHKIIOHAIBHIM IIPOTATOM TPHBAJIOTO Yacy. Hinkue omicano, Sk 3HATU JIBEpPLATA NPTy Ta MOYUCTHTH iX.
J1nst ounIIeHHs Ta 3HIMaHHS ABCPHUX MaHeIel MOJKHA 3HATU JBepIiITa npriany. [letni qsepsar npumaxy
OCHaIeHi (pikcaTopamu.

Komu dikcatopm 3akpuTi, 1BepIaTa TMpUiaxy 3a610koBami. Ix HeMoxTHBO Bix exmarn. Komn dikcatopu
BIZIKpHTI, OO 3HATH JABEPLSATA TPHIIATY, NETIi 3a0JI0KOBaHi. ix He MoKHA 3adikcyBarH..

. D
\ J
OBEPEXHO
Hebe3neka TpaBMyBaHHs:!
1. Slxmo nemi He 3a0J0KOBaHI, BOHM MOXKYTbH 3aXJIONHYTHCS 3 BEJIMKOIO cmioro. Crigkyiite

3a THM, 100 ikcaropu 3aBxau Oy/IM IOBHICTIO 3aKPHTI a0, 3HIMAIOYM JBEpLATa IPUIIALY,
TIOBHICTIO BIIKPHTI.

2. Ilemwn Ha xBepLsTax HNPHIIANY PyXalOThCS i Yac BiIKPUBAHHS Ta 3aKPHBAHHS JBEPLUIT, IO
MOJKe TIPU3BECTH JI0 IPUTUCKAHHS. TpuMaiiTe pyku moJaii BiJ eTelb.

3HIMAHHS ABEPLSIT ITIPUJIATY

1. IToBHicTIO BinKpuiiTe ABEpLSITA IPUIIALTY.

2. Binkpuiire 1Ba (hikcaTopu 3 JTiBOTO Ta IIPaBOro 6GOKy

3. 3akpuiiTe ABEpLATA IPUITATY O YIIOPY.

4. BizpMiThCst 000Ma pykaMy 32 ABEpILSATA 3 JIBOTO Ta IIPABOr0 OOKIB 1 MOTATHITH iX yropy
4 )
- J
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BCTAHOBJIEHHS ABEPLSIT NPUJIALY
BceranoBith aBepisaTa po604oi KaMepH y TOpsJIKY, 3BOPOTHOMY 10 3HIMAHHS.

1. BcraHoBmoroun IBepLsTa HPHIIaNy, CIIAKyHTe 3a THM, OO 0OWiaBi memi Oyid TOYHO
BCTAHOBJICH] B MOHT@)XHUX OTBOpAX MepeIHbOI ITaHei BHYTPilHbo1 noBepxHi.Ilepexonaiirecs,
110 TeTIi BCTABJICHI B PaBUIILHOMY IOJOXKEHHI. BOoHM MOBHHHI OyTH B TaKOMy HOJIOXKEHHI,
mo6 iX MoxkHa OyJIO BCTaBUTH JIETKO 1 0e3 omopy. SIKIIo BixdyBaeThest OIip, HepeBipTe, i
NPaBUJILHO BCTABIICHI IIETII B OTBOPH.

2. Tlosuictio BinkpuiiTe fBepisiTa puiaLy. Bixkpupaiodu aBeprsita mpuiiay, e pas nepesipre,
1106 nerti Oyau B MPaBHIBHOMY MOJOKEHHI. SIKIO BCTAHOBJICHHS BHKOHAHO HENPAaBHIIBHO,
BH HE 3MOXETe [OBHICTIO BiIYHHUTH JBEPLUITA PUIIaLy.3HOBY 3aKpuiiTe 00H1Ba (BikcaTopu.

3. 3akpuiite aBepusra ayxoBoi madu. IIpym [bOMY HaIONEIIMBO PEKOMEHAYEMO IIe pa3
NePEBIPUTH, YM NPABHIGHO BCTAHOBJICHI JABEpLATA 1 YM HE 3aKPHUTI BEHTHILILINHHI OTBOPH
HAIlOJIOBHHY.

~
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3HIMAHHS KPUIIKU ABEPIAT

TnacTrkoBa BCTaBKa B KPULIL JABEPLUIT MOXKe 3HEOAPBUTHCS. BU MOXKETe 3HATH KPUIIKY, 100 POBECTH
peTesbHE OYUILECHHS.
3HIMITH ABEpLTA IPUIATY BIANOBIIHO 10 HABEACHUX BHUIIE IHCTPYKIIH.

—

HatucHiTh 0IHOYAaCHO Ha IPaBy Ta JiBy CTOPOHHU KPHILIKH.

2. 3HIMITb KpHILKY.
3. Tlicist 3HIMAHHSI KPUIUKH JIBEPLIST MOXKHA JICTKO 3HATH iHIII YaCTHHU ABEPLST IPHIAy, MO0
HPONOBKHUTH OYHILECHHS. 3aKPUBILH JBEPLISTA IPHJIA/LY, BCTAHOBITH KPHILKY Ha MiCLIeHa MicLie
i HATHCHITB Ha HET 10 XapaKTePHOIO KIIALAHHSL.
4. BcraHoBiTh Ha MicIie JABEpLIITA PHIIALY Ta 3aKPUHTE IX.
- N\
O
& J

A

NONEPEJKEHHS!

ITiciist BCTAHOBIICHHS ABEPILIT HPUIIATy MOKHA TAKOXK 3HSATH KPHILKY JABEPLIT.

3HiIMaHHS KPUIIKM JIBEPIAT O3HAYa€ 3BUILHEHHS BHYTPILIHBOTO CKJIA BEPUSAT MPUIIALY, SKE
MOXKE JICTKO 3CYHYTHCS 1 CHPUYMHUTH HOIIKOKCHHS a00 TPaBMH.

3HIMaHHS KPHUIIKH JBEPLAT 1 BHYTPIIIHBOTO CKJIA 3MEHIIY€E 3arajbHy Bary ABEPLST MPUIIALY.
Ilig yac 3aKkpUBaHHS ABEPLAT NMETII MOXKYTh JIETIIC 3CYBATHCSNI BH MOXKETE OINHUHHTHCS B
nacrii. Tpumaiite pyku mopasni BiJ neTeib.

VY 3B’3Ky 3 JBOMA BHUIIE3a3HAYCHUMH ITyHKTAMH MH HAIIOJICIINBO PEKOMEHIYEMO HE 3HIMATH KPHILKY
JIBEPIIST, 1OKH He Oyzie 3HATO ABepLsiTa NpuIary. [I0MIKOIKeHH S, CIPUYNHEH] HePaBHIbHUM IIOBOKCHHSIM,
HE MOKPHUBAIOTHCS TAPAHTIEIO.

Hanpsimui

Skmio Bu xoueTe 100pe MOYUCTUTH HANPSIMHI Ta BHYTPIIIHIO TOBEPXHIO, BU MOXKETE 3HATH IOJHILI Ta
MOYMCTUTH 1X. TakuM YMHOM, MPHUCTPiil HaJOBro 30epeke CBil 30BHIMIHIA BUIIS i Oyle MOBHICTIO
(dyHKIioHaNEHUM. BeTaHoBIEeHHS: OOKOBOI paMy BHYTPILIIHBOI IIOBEPXHI BiIOYBAE€THCS HACTYITHUM YHHOM:
Kpoku 3HiMaHHS € 3BOPOTHUMH 10 KPOKIB BCTAHOBJICHHS.

-

~
BN
Q OO0uBI CTOPOHH Kamepu
'—
J
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3AMIHA KABEJIIO ) KUBJIEHHS

[To3uwist A rokasye HOJOKESHHSI KIIEMHOT KOPOOKHU B 3a/iHIi YaCTHHI 33HHOT0 30BHIIIHBOIO KOPIIYCY 1 €
3aKPUTOIO.

Kpoxn:

a. Bix’enaiite jukepero )KUBICHHS 3a JONOMOIO0 MAJICHBKOI IJIOCKOT BUKPYTKH, 00 BIAKPUTH aBa
(ixcaropu 1,2.

b. 3a jornoMororo XpecTonoioHoOT BUKPYTKH BUKPYTIiTh 'BUHTH 3,4,5 1 6.

¢. 3aMiHITh KaOesb )KHBICHHS Ha HOBHIA, ITiIKITIOYITh )KOBTO-3€JICHUH APIT 10 3, KOpUYHEBHIA -110 4, CUHIMN- 10 5.
d. 3aTArHITE TBUHT 6, 3aKpHiiTe KPUIIKY KJIEMHOT KOPOOKH 1 3aBEPILITh 3aMiHy KaOelrro.

e N
12
xopuuHeBHii {L}
JKOBTO/3€IICHNUI
Kabesb CHUHi {N}
JKUBJICHHS
KJIEeMHa KOpoOKa
3a/Hs1 9acTHHA IPUIIATy
\ J

HNPUMITKHU

A VY 3B’A3Ky 3 NOCTIHHMM BJOCKOHAJICHHSM MPOIYKTY, MK 300pa)KeHHSAM 1 (aKTHUHUM
MPOIYKTOM MOXYTh OyTW BigMiHHOCTI. Bynb mnacka, 3BepHITbCS 10 (PAKTUYHO OTPUMAHOTO
HPOYKTY.

| PO3JILJ 12. CJLT MIKJYBATUCS PO CBIM ITPUAJAJL

V pa3i BUHUKHEHHsI HECIIPaBHOCTI, Oy/b Jlacka, IIepeKOHaNTeCs, 10 BOHA HE IT0B’s13aHa 3 HEIPABIILHOIO
eKCIUTyaTalli€ro, 3BEPHIThCA JI0 TaOIMII HECIIPAaBHOCTEH, a MOTIM CrpoOyiTe yCyHYTH HECIpaBHICTh
CaMOCTIl{HO, MEpII HiXK 3BEpPTATHCS IO CITYXKOM MiCIAIPOSaXHOro oOcayroByBaHHs. YacTo TexHiuHi
HECITIPaBHOCTI TIPUIIaly MOJKHA YCYHYTH CaMOCTIiHO.

SIk110 cTpaBa BUXOAUTH HE 30BCIM TAKO0, K OaXkae KOPUCTYBAY NPHIIAJLY, B KiHIII iIHCTPYKIIT 3 eKCIuTyaTanii
€ 0araTo rmopaj Ta iHCTPYKIIiif 3 MPUTOTYBaHHSL.
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Hecnpasnicts

MoxkaunBa npu4vHa

IpumiTkn/ycynenns

HecnpasHicTb [TepeBipTe aBTOMaTHYHUN BUMUKAY
3an00KHUKA. y 6o 3amo0KHUKIB.
IIpunan ve
IIPALIIOE. . ]
epeBipTe, UM MPALIoE KyXOHHE
BumkHeHO pesIpre, P € Ky
OCBITJIEHHS 400 1HIII
CJICKTPOXKHBIICHHSL. .
KyXOHHI TIPUJIaIH.
Perynsitopr MOJKHA 3HSITH.
IIpocTo BcTaHOBITH X HaA3a
Perynsatopu P . . y
Perymsitopu THi3[a Ha MaHesi
BUIIAJN 3 . .
N BHIIAIKOBO KepyBaHHI | HATHCHITH Ha HUX,
KPOHIITEHA Ha . .
. BIJIITYCTHIIH. 100 BoHHM 3adikcyBaucs
raHesi KepyBaHHsL. .
11X MOxHa OyJI0 IOBEpTATH, SIK
3a3BUYall.
Perynstopu MOXKHa 3HATH.
1106 Bix’eaHATH PETYIATOPH,
IIPOCTO 3HIMITB iX 3 KpOHIITEHHA.
Takoxk MOXKHa HATUCHYTH Ha
30BHILIHII Kpail peryisTopis, mod
BOHH HAXMWJIHJIACA 1 IX MOKHA OyI1o
Perynsatopu in 11erko 3HATH.OOepeKHO OUUCTITH
Oible He PETYISATOPOM PEryJISTOPH FaHYipKOIO 1 BOOIO
TIOBEPTAIOTHCS HaKOINYUBCS 3 MIJIOM. Bucymrite M’sikoto
6e3 3ycHuIsL. opyxn. TKaHUHOI0.He BUKOpHCTOBYiiTE

roctpi a0o abpa3uBHI MaTepiaiu.
He 3amouyiirte i He MuiiTe B
nocyaoMuiiHii MamuHi. He
3HiIMaiiTe peryns|Topu 3aHaJaTo
9acTo, 00 KPOHIITEHH
3aJINIIABCs CTaOUTBHIM.

BenTuarop He npaioe nocTiiHo B
pexumi: ,,HarpiBanHs BeHTHISITOpOM”.

Ile HopManbHMI pexuM podoTH,
OCKIJIbKH BiH 3a0e3medye
HaMKpamumii po3nozis Temia ta
HaNKpaly IPOIyKTUBHICTD
JtyX0BOT magu.

Hampukinni nponecy IpUroTyBaHHs
MO’KHA ITOYYTH 3BYK/IIYM 1
CIIOCTEPIraTh MOTIK MOBITPsI 01yt
NaHew i KepyBaHHs.

BeHTHIATOp 0XOIOMKEHHS
MPOJIOBKYE IMPALFOBATH, 11100
3a1100irTH yTBOPSHHIO BOJIOTH B
KaMepi Ta OXOJIOJHUTH JyXOBY
mrady JUTs Bamoi 3pyIHOCTI.
Ox0510/5KyBaJIbHUI BEHTUIIATOP
BUMUKAETHCS] aBTOMATHYIHO.
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Hecnpasnicts Mo:xauBa NpHYMHA IpumiTkn/ycynenns

BUKOPUCTOBYETHCS TEMIIEpaTypa,
BiJIMiHHA BiJl 3aJaHOT B PELICIITi.
TlepeBipTe Temneparypy 1ie pas.
KinbkicTh
IHTPE/IiEHTIB BiPI3HSIETHCS BiJl
BKa3aHOI B peIenTi. YBaXKHO
MepeBipTe PeLenT.

CTpaBa HE TOTOTOBYETHCS MPOTATOM
qacy, 3a3Ha4€HOIO B peueHTi.

Bcranosiena Temneparypa
3aHa/TO BUCOKA a00 piBEHb MO
MO)KHA ONITHMIi3yBaTH. YBa)XHO
nepeBipTe pewent i
HaJamTyBaHHs. SIKicTh
MOBEpXHi Ta/abo Koip Ta/
a0 marepian popmu 11st

HepiBHOMIpHE MiCMaKyBaHHSI. BUITIKaHHS HE BIANOBIa€
BUOpaHiit GpyHkuii 1yXxoBoi
mradu. ITig yac BUKOpHCTaHHS
BHUIIPOMIHIOBAIbHOTO HArPiBaHHS,
HANPHKIA, yperxxumi ,,BepxHii i
HIDKHIIT HarpiB”, BUKOPHCTOBYITE
MaTOBHM, TEMHUI 1 JIETKHUit
JKAPOCTIMKHUIA MOCY/I.

Jlammnouka norpedye 3amiHn
JIAMIIOYKA.

JlaMriouka HEe BMUKAETHCSI.

n HOIIEPEJI’KEHHS

Hebe3neka ypaXeHHsI €IeKTPUIHEM CTPyMOM !

HeBiamnoBiguuii peMOHT € HeOe3neyHnM. PEMOHT 1 3aMiHy MOIIKOMKCHUX KaOelliB KUBJICHHS TTOBUHEH
BHUKOHYBAaTH TUIBKU OJIMH 3 HAIIMX KBaNli()iKOBAHUX CIICIIAJICTIB 3 MICIANPOAAXXHOTO 0OCIyTrOBYBaHHS.
SIKIIO0 MpUITaj MOMIKOKEHO, BiJl’€THANWTE HOTO BiJl €IEKTPOMEpPEXi a00 BUMKHITh aBTOMATHYHUI BUMUKAY
y 6701 3aIT00KHAUKIB. 3BEPHITHCS O CIIY>KOU MiCIAIPOIAaKHOTO 00CTyTOByBaHHS.

MaxkcumalibHUi 4ac podoTn

MakcuMaibHUii 4ac poOOTH I[OTO MPHIALy CTAHOBHUTH 9 TOIHH, 1100 3armo0IirTH MOIIKOKEHHIO, SKIIO0
KOPUCTYBay 3a0y/ie BAMKHYTH €JICKTPOXKHUBIICHHSI.

JIaMIO4YKH OCBiTJIeHHs AYX0BOi adu
Jlnst ocBiTIIEHHSI BHYTPILIHBOI YaCTHHM JyXOoBOI mady MpHIIaj OCHAIICHUH OfHI€I abo KiIbKOMa
CBITJIOMIOIHIMHU JTAMITAMH 3 TPHBAIUM TEPMIiHOM CITYKOH.

OfHaK y pa3i MOMIKOMKCHHS CBITIOAI0HOI IaMITH 200 CKIISTHOTO MIad)oHa 3BEpHITHCS 1O CEPBICHOTO LEHTY.
KpHIIKy 1aMim He MOJKHA 3HIMATH
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PO3A1JI 13. CIYXKXBA NIATPUMKHU KJIIEHTA

SIkmro Bamr mpuna moTpedye PEMOHTY, BH MOYKETE 3BEPHYTHCS 10 HAMIOT CITYKOH ITiCISIMTPOIAKHOTO

o0ciyroByBaHHs. My 3aBX/I1 3HaKIEMO BIAMOBIIHE PilICHHS. 3BEPHITHCS J0 TUIIepa, y SKOT0 BU MPUI0aIn
npuctpiil. Konu Bu Tenedonyere nam, moigomTe HoMep Mozei Ta S/N, o6 Mu MOIIIH JaTH BaM IPAaBHIIBHY
nopazy. [lacropTHy TabIHYKy 3 IMMU HOMEPaMH MOYKHA 3HAWTH, KOJIH BU BiIKPHBAETE IBEPISITA TIPUIIALY.

Mopnens: KBO 1471 S TC B STEAM
Howminanbha Hanpyra: 220-240B~
Howminanpha yacToTa: 50T"-601I"1
Enexrpuuna notyxHicTh 3.3 kBt
106 3a0miaauTH Yac, BH MOXETE 3alliCaTH MOJEb BAIIOro MPHCTPOIO i HOMEp
TenedoHy CiryKOM MICIANPONaKHOTO OOCIIyrOBYBaHHS B IIOJI HMJKYE, AKIIO L€
HeoOXijHO —

KAPTHU TEXHIYHOT' O OBCJIYT'OBYBAHHSA |

Homep mozeni

Jara npunoanus

Cepiiinuit HOMep

MarasuH, B IKOMY
Oys10 pUIOaHO

n HNONEPEJKEHHSA

Lleit npustaz MoBHHEH OyTH BCTAHOBJICHUIT BiIITOBIAHO 10 YHHHUX HOPM i BUKOPHUCTOBYBATHCS
TUIBKH B 100pe MpoBiTpIoBaHOMY npuMinieHHi. Ilepes BcTaHOBICHHSIM a00 BUKOPUCTAHHIM
LOTO MPHJIALY IPOYUTANTE IHCTPYKIIIO.

NPUMITKH

& 3BepHITH yBary, 10 Bi3HUT IHXeHepa MiCISIIPOAAKHOr0 00CITyroByBaHHs HE € OE3KOLITOBHIM,
HAaBITh MPOTSITOM IAPAHTIHHOTO Mepiofy.
JloBipsiiite npodecionanizmy BupoOHHKa. TakuM YHHOM BH MOKeTe OyTH BIICBHEHI, IO
peMoHT Oyzie BUKOHAHUH KBani(hikoBAHHM CEPBICHUM IMEPCOHANIOM, SIKMH Ma€ OpHUriHAIbHI
3aracHi YaCTHHM JIUIs BalIOi TEXHIKH.
IIle pa3 mpsaKyeMo BaM 3a MOKYIIKY BOyoByBaHoi ayxoBoi madu Kernau i 6axaemo, 1106 Bamr
npuiaaz 3abe3nedyBaB BaM CMauHy DKY 1 IIACITUBE KHUTTSL.
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PO3JLT 14. IOPAJTA TA PEKOMEHJTAIIIT

XoyeTe NMPUroTyBaTH CTPaBY 3a BIACHUM
perenTom

Crepiry cripo0OyiiTe BUKOPUCTATH CXOKI HAaJTAIITyBaHHS
perernTai OnTUMI3y|Te MPOLEeC MPUTOTYBAHHS UL
OTPUMaHHS HAHKPAIOro pe3yJIbTary.

Bureuene Ticto rotose?

Bcerasre nepeB’sHy manuyky B TicTo mpubmmusHO 3a 10
XBHJIMH JI0 BKa3aHOTO 4acy BHIIKaHH. SIKIIO Ha MaIudii He
3QUIMIIIIOCS CHPOTO TiCTa, KOJH i BUTSTHETE, TICTO TOTOBE.

TicTo Brpayae 3Ha4HYy KUIBKICTb 00’ €My
I11J1 YaC OXOJIOPKEHHS ITiCIIs BUITIKAHHS

Crnipo0yiiTe 3HM3UTH HAJIAIITYBAHHS TEMIIEPaTypy Ha
10°C i yBaxkHO IepeBipTe BKa3iBKHU L1010 MEXaHIYHOTO
3aMilllyBaHHs TiCTa B IHCTPYKIIT 3 PUTOTYBAHHS TKi.

Bucota Ticta B cepennHi Habarato
OibIa, HiXK Ha 30BHIITHBOMY KUTBII

He 3marnryiite 30BHIIIHE KiTbIE (POPMHU KUPOM.

TicTo HaaTO
MiAPYM STHIOETHCS 3BEPXY

BuxopucroByiiTe HIDKUYHIT piBEeHb Ta/ab0 HIDKIY
TeMIeparypy (1ie Moxe 301IBIIUTH Yac IIPUTOTyBaHHS).

Ticto 3ananTo cyxe

Bcranosite Temneparypy Ha 10°C Buiie (11e Moxe
CKOPOTUTH Yac MPHUTOTYBAHHS).

CrpaBa BumIsLac 100pe, aje BCepeIuHi
3aHATO BUCOKA BOJIOTICTh

Bceranosits Temneparypy Ha 10°C Hipkde (e Moxe
301IBIINTH Yac IPUTOTYBAHHS) 1 YBaXKHO IepeBipTe
perent.

[Tinpym’stHeHHsT HepiBHOMipHE

Bcranosith Temneparypy Ha 10°C Hipkde (e Moxe
301IBLINTH Yac NPUTOTYBaHH:). BHKOpHCTOBYIiTE pesknum
,HarpiBanHs 3Bepxy Ta 3HH3y” Ha OTHOMY PiBHi.

TicTo MeHIIe
MiPpyM SIHIOETBCS 3HH3Y

Bubepith HIKUMIA PiBEHB.

BurikaHHs Ha KiITBKOX
piBHSX ofHOYACHO: OuH
PIBEHB HEIOTICYCHUIA

BHKOPHCTOBYITE TEPMOPEKUM TSI BUITIKAHHS HA KUTBKOX
PIBHSX 1 BHIIMaliTe IEKO 110 OTHOMY, KOJIH BOHU OyIyTh
rotoBi. He 060B’s13k0B0, 100 yci Aeka Oyiau roToBi
OJIHOYACHO.

Konpencarrist iz
4ac BUITIKAHHS

Ilix yac BUMiKaHHS Ta IPUTOTYBAHHS 1XKi YTBOPIOETHCS
apa, sika 3a3BH4ail BUXOAUTh 3 TyXOBOI I1au pa3oM 3
[IOTOKOM OXOJIOJKYBAIIbHOTO HoBiTpst. Llst mapa Moxe
KOHJICHCYBATHCsI Ha PI3HUX MOBEPXHSX Ievi a00 moOIu3y
HHX 1 yTBOpIoBaTH Kparuti Boau. Lle ¢isnunnii npouec, i
HOr0 HEMOXKIIMBO MOBHICTIO YHHKHYTH.

Sxi popmu st
BHITKAQHHS MOXKHA
BHKOPHCTOBYBATH?

MoykHa BUKOPUCTOBYBAaTH Oy/ib-SIKUI TEPMOCTIHKHIA TTOCYT
JULSL BUITIKaHHS. He pekoMeHIy€eThCs BUKOPHCTOBYBATH
JULSL IPSIMOTO KOHTAKTY 3 1XKero, 0COOIHMBO 3 KUCTIOIO
Kero, anroMiHi. [Iepexonaiitecs, 0 KOHTEWHEp MIIIBHO
IPHIIATAE 10 KPHUIIKM.

Sk BUKOPHCTOBYBATH
(dyHKIitO TpHITIO?

Posirpiiite gyxoBy mady mpoTsAromM 5 XBUIMH i PO3MICTITh
HPOYKTH Ha PiBHi, 3a3Ha4€HOMY B 1iii iHcTpyKii. He
BUKOPHCTOBYITE JiyXoBY mady 3 BiIKPUTHMHU JBEPLSATAMH,
3a BUHSTKOM BHIIQJIKiB, KOJIM BH CTaBUTE/BUiiMaeTe/

nepeBipsieTe ixy.
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SIK HmiATPUMYBATH JYXOBY
mady B YHCTOTI i Yac
[IPUTOTYBAHHS Ha MPUIII?

BuxopucToByiiTe mifI0H, HATOBHEHHUH 2 JTiTPaMi BOIH
Ha piBHi 1. Maibke Best piinHa, 110 CTiKa€e 3 IPOIYKTIB,
PO3MIIIEHUX Ha TPUIIi, Oy/ie BIOBITIOBATUCS MMiATOHOM.

HarpiBasibHUIL €IeMEeHT y BCiX
peXUMax TP BMHKAETHCS
13 9aCOM BUMHUKAETHCS.

Ile HOpManBHUIL TIpOLIEC, KU 3aJICKUTH BiJl BCTAHOBJICHOT
TeMIIepaTypHu.

Sk po3paxyBaru
HaJIalITyBaHHS J{yX0OBOi
madu, KO Bara MeveHi He
BKa3aHa B perenti?

Bubepith HanamryBaHHs, O113bKe 10 Bard Me4YeHi, 1 TpoXu
3MIHITh Yac.SIKII0 MOXKIIMBO, BUKOPUCTOBYHTE TEPMOILLYIT
ULt M’sica, 11100 BU3HAYUTH TEMIIepaTypy BCEpearHi M’sica.
OO6epexHO BKIIAIITh HAKOHEYHHK TEPMOIIyTa B M’SICO
BIAMOBIIHO 10 iHCTPYKLiil BupoOHuKa. Ilepexonaiitecs,
1110 HAKOHEYHHK TEPMOIILyTIa 3HAXOAUThCS B LEHTPI
HaNOIIBIIOT YaCTHHM M’sica, ajie He Oy KicTku abo
HOPOXKHHHH.

{0 TpamuThCst, KO HAITUTH
piauHy Ha DKy B AyXOBiii madi
i yac cMakeHHs ab0
BapiHHsA?

PiguHa 3aKUNUTh 1 3’IBUTHCS Napa, 10 € HOPMAIbHIM
(DI3UUHUM TIPOIIECOM.
Bynp nacka, Oynere 00eperkHi, OCKUIBKY Mapa rapsya.
Takox IUB. PO3ILIT

,,KOHJIeHCcallisl BOJM IMiJ] yac BUITIKAHHS JJIsl OTPUMAaHHS

JI0/1aTKOBOI iH(opMarii. SIKIo piiuHa MiCTUTh CIHPT,
MpOIIeC 3aKUTAHHsI Oy/Ie MBU/IIINM 1 MOXKE ITPU3BECTH 10
BUHHMKHEHHS MIOJIyM’st B poOouiii kamepi. [Iepexonaiirecs,

1110 IBEPIISITA AyXOBOI MIadu MiJ] 9ac TAKOro IpoLecy
3auiHEHI. YBa)XKHO CTEXTE 3a IIPOLECOM BUIIKAHHS
abo mpurotyBaHHs. BifkpuBaiite aBepLsTa qyxe
00epEIKHO 1 TUIBKH B pa3i moTpeOu.

PO311J1 15. EHEPTOE®EKTUBHICTb BIIITOBIJITHO 1O EN 60350-1

3BEpHITh yBary Ha HACTYIHY iH(pOpPMALiIO:

1. BumiproBanus npoBoguthesi B pexkumi ,,EKO” i BU3HAYCHHS MaHUX UL PEKUMY
HPUMYCOBOT BEHTHIIALIT Ta KJIacy eTUKETKH.

2. BumiproBanHs mpoBoautkcs B pexumi ,,EKO” 3 METOI0 BH3HAUCHHS AAQHUX U PEKUMY
HPUMYCOBOT BEHTHIIALIT TAKJIACY MPUIIALy, 3a3HAYCHOTO HA CTUKETIII.

3. Ilix yac BUMipIOBaHHS B KaMepi 3HaXOIThCs TIIbKU HEOOXi/THI akcecyapu. Bei iHIui eneMenTn
MOBHHHI OyTH BHJIyYCHI.

4. JlyxoBa mada BCTAaHOBIIFOETHCS, SIK OIIMCAHO B IHCTPYKIIT 3 MOHTAXY, 1 PO3MIIIY€THCS B ICHTPI
magu.

5. HeoOxigHo, mo6 mix Yac BUMIpIOBaHHS ABEpLsATa OyIM 3a4MHEHI, K NPU MOOYTOBOMY
BUKOPHCTAHHI, HaBiTh SKIIO Kabenb 3aBakae (YHKLIIOHYBAaHHIO YINIIBHIOBaYa MiJ dYac
BUMIpIOBaHHS. Moke 3HAJOOMTHCS BHKODHCTAHHS IHCTPYMEHTY [UId 3a0e3NeueHHs
TePMETHYHOCTI YINUIBHEHHS, K y JOMAIIHIX yMOBaX, KOidu Kabenb He 3aBaxkac (yHKLIT
YIITEHEHHS.

6. BusHaueHHs1 00’eMy KaMepH 3IiHCHIOETBCS 3a TOIOMOro (yHKIIl ,,Po3MopoxyBaHHs:", SIK
onucano Ha cropinmi 14. J[ns epeKTHBHOrO BHKOPHCTAHHS JyXOBOi Iadu BCi akcecyapw,
BKJIOYAOYM O14YHI MOJIMIII, 3HIMAIOThCSI.
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PO311J1 16. TOTYBAHHS B B PEXKUMI EKO

Pexum EKO - ne Harpisanns 3a 1010MOIo0 HH’KHBOIO T2 KiJIbIIEBOI0 HATPiBaya, B HLOMY peKHMi

BHU MOKeTe 32011a/I’KyBATH eHeprilo miJ 4yac NpUroTyBaHHs ikKi.

Po3i-
PELEIIT Akcecyap °C Pipenb | Yac (xB.) -rpi-
BaHHS
Xamna 1 nexo 180 1 45-50 Hi
Bupizka 1 nexo 200 1 80-85 Hi
Krnadyri 3 BHIIHSIMEI Kpyrna ¢opma 200 1 55-60 Hi
SInoBuua meuens 1,3 kr 1 gexo 200 1 80-85 Hi
Bpaysi Pemrituacra l'[l[[.CTaBKa i 180 1 55.60 Hi
CKJISTHA TapiiKa
3amikaHka 3 KapTori Pewiriacra TIVICTABIE | 180 1 65-70 Hi
KpyIuia Tapijika
Tasanss Pemrituacra HIZ[.CTaBKa 1 180 1 75.80 Hi
CKJISIHA TapiiKa
CrpHuk _ Toprisamu 160 1 80-90 Hi
niametpom 20 cm

PO3JILT 17. KAPTA TAHUX (EU 65/2014 & EU)

KBO 1471 STC B STEAM

Kinbkicts kamep

Jlxepeno rema

Enexrpuune

Kopuchuii 00’em

7211

CHoXXHMBaHHS €IEKTPOCHEeprii, kamepa
(KoHBeHLiiTHA)

1,06 kBt/rou/tukn

CHoXXHBaHHS eIeKTpoeHeprii, kamepa
(puMycoBHii 00ir)

0,63 xB1/rog/mukn

Koedirient eneproehekTHBHOCTI KaMepH

74

Kirac eneproedexrusrocTi (A+++ 10 D)

A+

99



KERNAU

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 9:00 - 17:00
serwis@kernau.com



