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SZANOWNY KLIENCIE,

Dziekujemy za zaufanie i wybér marki Kernau.

Wychodzgc naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety
produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach z wykorzystaniem
najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby
wybrany przez Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdtuzej, zapoznaj sie ze
wskazowkami dotyczgcymi obstugi, czyszczenia i konserwacji, ktore
znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢
wszystkie mozliwosci zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie
zwigzane z bezpieczenstwem, instalacjg, optymalnymi ustawieniami i
oszczednym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak
najefektywniej korzysta¢ z urzgdzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi
potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej
i dbajgcej o ekologie fabryce.

Przed rozpoczeciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegoétowo
zapoznac sie z niniejszg instrukcjg i zachowac jg na przysztos¢ tak, aby
funkcje zakupionego przez Ciebie urzgdzenia przez dtugi czas
pozostaty w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

A UWAGA

Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowanie do wielu modeli produktu. Twoje
urzagdzenie moze nie by¢é wyposazone w niektore funkcje wyszczegdlnione w
instrukciji.

Obrazy produktu majg charakter schematyczny.

Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne

lkona Podpis

Wskazuje na ryzyko obrazen ciata, $mierci lub
znacznych szkdd materialnych w przypadku
zignorowania ostrzezenia opatrzonego tym symbolem.

Ryzyko porazenia prgdem

Wskazuje na ryzyko pozaru

Wytacznie do uzytku domowego i wewnatrz pomieszczen.

Przydatne informacje pomagajgce zrozumie¢
dziatanie urzgdzenia i w petni korzystac z jego funkgiji

o &> B>

Wskazuje na koniecznos¢ zapoznania sie z instrukcjami w
celu zrozumienia dziatania i uzytkowania produktu.
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/N 1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA €

PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

INFORMACJE OGOLNE

W celu zapewnienia bezpieczenstwa i prawidiowego
uzytkowania, przed instalacjg i pierwszym uzyciem urzgdzenia
nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi, w tym
wskazowki i ostrzezenia. Aby unikngé niepotrzebnych btedow
i wypadkdéw, wazne jest, aby wszystkie osoby korzystajgce
z urzgdzenia doktadnie zapoznaty sie z jego obstugg i zabez-
pieczeniami. Nalezy zachowacé niniejszg instrukcje i upewnic
sie, ze jest ona dotgczona do urzadzenia, w przypadku jego
przeniesienia lub sprzedazy, tak aby kazda osoba korzystajgca
Z niego przez caty okres jego uzytkowania byta odpowiednio
poinformowana o uzytkowaniu i bezpieczenstwie urzgdzenia.
W celu zapewnienia bezpieczenstwa zycia i mienia nalezy
przestrzega¢ Srodkdéw ostroznosci zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi. Urzadzenie nalezy uzytkowaé wytgcznie
zgodnie z jego przeznaczeniem.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody wynikajgce
z uzytkowania urzgdzenia niezgodnie z przeznaczeniem,
niniejszg instrukcjg lub nieautoryzowanych modyfikacji.
Ostrzezenia i wazne informacje o bezpieczenstwie zawarte
W niniejszej instrukcji nie obejmujg wszystkich mozliwych
warunkéw ani sytuacji, ktore mogg wystagpic.
Odpowiedzialnos¢ za ostrozne i rozwazne postepowanie
z urzadzeniem podczas instalacji, konserwacji i obstugi
urzgdzenia spoczywa na uzytkowniku.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku w takich
miejscach, jak kuchnie dla pracownikow w sklepach, biurach,
gospodarstwach agroturystycznych lub innych miejscach
pracy. Nie jest rowniez przeznaczone do uzytku w hotelach,



A

INFORMACJE Z ZAKRESU BEZPIECZENSTWA ce

motelach, pensjonatach ani innych tego typu miejscach.
Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na
zewnatrz budynkow.

BEZPIECZENSTWO DZIECI | 0SOB WRAZLIWYCH

Urzagdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznego uzytkowania.

Dzieci nie mogg czysci¢ ani konserwowac urzgdzenia bez
nadzoru.

Przechowywac urzadzenie i kabel poza zasiegiem dzieci
(szczegolnie ponizej 8 roku zycia).

Wszystkie opakowania nalezy przechowywac z dala od
dzieci. Istnieje ryzyko uduszenia.

Nalezy zadbac o to, aby dzieci nie traktowaty urzadzenia
jako zabawki i nie bawity sie nim.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

c OSTRZEZENIE — RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

Urzgdzenie nalezy podtgczyC i uzytkowaé zgodnie z
informacjami podanymi na tabliczce znamionowe;j.
Zawsze uzywaC dotgczonego przewodu przytg-
czeniowego nowego urzgdzenia.

Urzadzenie musi by¢ podigczone do prawidtowo
zainstalowanego gniazda sieciowego z przewodem
ochronnym (uziemieniem). Zabrania sie usuwania styku
ochronnego z wtyczki.

Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem, nie nalezy
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/N INFORMACJE Z ZAKRESU BEZPIECZENSTWA €

zanurzac urzgdzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie lub
innej cieczy.

* Nie wolno wuzywa¢ urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym.

 Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne
urzagdzenie przetgczajgce, np. wytgcznik czasowy lub
pilot zdalnego sterowania.

* Nie nalezy nadmiernie zgina¢, skrecaC ani zawigzywac
przewodu zasilajgcego. Zabrania sie przygniatania go
ciezkimi przedmiotami, przewieszania przez metalowe
elementy oraz wsuwania w ciasne przestrzenie za
urzgdzeniem lub miedzy inne meble.

* Wszelkie naprawy i wymiany elementow elektrycznych
mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez autoryzowany
serwis.

OSTRZEZENIE !

A Podczas ustawiania urzgdzenia nalezy upewnic sie,
ze przewdd zasilajgey nie jest przytrzasniety lub
uszkodzony.

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE !

& Gorgce powierzchnie: Powierzchnie mogg nagrzewac
sie podczas uzytkowania. Nie dotyka¢ obudowy i wne-
trza podczas pracy — uzywac¢ uchwytéw i rekawic
kuchennych.

* Urzadzenie przeznaczone do pracy na blacie; powierz-
chnia musi by¢ réwna, stabilna i sucha.

» Stosuj wytgcznie akcesoria silikonowe, drewniane lub
naczynia przeznaczone do pracy w wysokich temperatu-
rach. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszko-
dzenia urzgdzenia spowodowane uzyciem nieodpowie-
dnich naczyn zaroodpornych.
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* Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli szuflada nie zostanie
catkowicie zamknieta.

* Nie nalezy stawia¢ na urzadzeniu pojemnikéw z woda.

* Nie blokowac¢ otworéw wentylacyjnych.

+ Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory
wylotowe powietrza uchodzi gorgca para. Nie zblizaj rgk ani
twarzy do uchodzgcej pary ani do otworow wylotowych
powietrza. Uwazaj takze na pare oraz na powietrze w trakcie
wyjmowania szuflady z urzgdzenia.

* Nie umieszczaj urzgdzenia bezposrednio przy Scianie ani
przy innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm
wolnej przestrzeni z tytu i po obu bokach urzgdzenia, a takze
nad nim. Na urzadzeniu nie umieszczaj zadnych
przedmiotéw.

* Nie umieszcza¢ w poblizu materiatdw tatwopalnych
(zastony, obrusy) ani zrodet ciepta (palniki, piekarniki).

* Przed uzyciem upewnic sie, ze akcesoria sg czyste i suche.

* Nie napetnia¢ szuflady olejem ani zadnym innym ptynem.

« Sktadniki nie powinny by¢ wieksze niz pojemnos¢ kosza,
aby zapobiec dotknieciu elementéw grzejnych. Zabrudzone
elementy grzejne nie bedg grzaé prawidtowo.

« Gotowe potrawy powinny mie¢ ziocisty kolor. Unikaj
nadmiernego zbrgzowienia lub przypalenia sktadnikéw.
Regularnie usuwaj z urzgdzenia wszelkie przypalone resztki
ZyWnosci.

 Podczas przygotowywania $wiezych ziemniakow nie
przekraczaj temperatury 180°C, aby zminimalizowaé
wytwarzanie szkodliwego akryloamidu.

* Nie nalezy stawa¢ na urzadzeniu ani umieszcza¢ na nim
zadnych przedmiotéw (np. zapalonych swiec lub papie-
rosow, naczyn, chemikaliéw,przedmiotow metalowych itp.).

+ Szuflada nagrzewa sie do wysokiej temperatury podczas
uzytkowania w urzgdzeniu. Poczekaj, az szuflada ostygnie,
zanim rozpoczniesz jej czyszczenie lub obstuge.

+ Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia wyjmij
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

* Przed czyszczeniem lub obstugg urzgdzenia odczekaj okoto

60 minut, az urzgdzenie ostygnie.
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INSTALACJA | USTAWIENIE URZADZENIA

* Urzadzenie nalezy rozpakowac i sprawdzi¢ pod kagtem
uszkodzen. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia nie
podtgczac urzgdzenia do zasilania.

* Przed pierwszym podtgczeniem urzgdzenia nalezy
usungc¢ catg plastikowg folie ochronna.

* Urzadzenie nalezy instalowaC na ptaskiej powierzchni,
odpornej na ciepfo.

* Gniazdo zasilajgce musi by¢ tatwo dostepne po instalaciji.

+ Jesli gniazdo scienne jest obluzowane, nie nalezy
podtgczaé do niego wtyczki przewodu zasilajgcego.

* Nigdy nie nalezy odtgcza¢ urzadzenia poprzez
pociggniecie za kabel. W celu wyjecia wtyczki z gniazda
nalezy zawsze mocno jg uchwyci¢ |1 wyciggngc
zdecydowanym ruchem.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

* Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania.

* Do usuwania substancji obcych lub kurzu ze stykow
wtyczki przewodu zasilajgcego nalezy uzywac czystej,
suchej szmatki. Do tego celu nie nalezy uzywac¢ szmatki
mokrej lub wilgotnej.

* Nie uzywac palnych sprayow, benzyny, kwaséw ani
wybielaczy do czyszczenia wnetrza.

« Brak regularnego odkamieniania urzgdzenia lub
stosowanie wody o wysokiej twardosci bez odpowiednigj
konserwacji jest uznawane za uzytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem i instrukcjg obstugi.

KOMPATYBILNOSC ELEKTROMAGNETYCZNA

Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytkowania w srodowisku
mieszkalnym. Aby zapewni¢ zgodno$¢ urzgdzenia z wymaga-
niami kompatybilnosci elektromagnetycznej instalacja i uzytko-
wanie muszg odbywac sie zgodnie z niniejszg instrukcja.
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Nieautoryzowane  modyfikacje = konstrukcji ~ urzgdzenia,
ingerencjia w jego ukfad elektryczny, stosowanie
nieoryginalnych czesci lub przewodow zasilajgcych, a takze
wykonywanie napraw przez osoby nieposiadajgce
odpowiednich kwalifikacji mogg prowadzi¢ do zaktdcen
elektromagnetycznych, obnizenia poziomu bezpieczenstwa
oraz utraty zgodnos$ci urzadzenia z wymaganiami obowigzu-
jacych przepisow Unii Europejskiej. Wszelkie naprawy i wymia-
ny czesci powinny by¢é wykonywane wylgcznie przez auto-
ryzowany serwis z uzyciem oryginalnych czesci zamiennych.

OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywg 2011/65/UE (RoHS)
dotyczacg ograniczenia stosowania niektorych substancji
niebezpiecznych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym.

Materiaty uzyte w tym urzgdzeniu oznaczone symbolem L/?)
nadajg sie do recyklingu.

Urzgdzenie jest zgodne z dyrektywg 2012/19/UE (WEEE) doty-
czgcg zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Symbol na produkcie lub na jego opakowaniu

P/ wskazuje, ze produkt ten nie moze byc trakto-
wany jako odpad domowy. Zamiast tego nalezy
go oddac do odpowiedniego punktu zbidrki
w celu recyklingu sprzetu elektrycznego i

== elektronicznego. Zapewnienie prawidtowej
utylizacji tego produktu pomoze zapobiec potencjalnym
negatywnym konsekwencjom dla sSrodowiska i zdrowia
ludzkiego, ktére mogtyby by¢ spowodowane niewtasciwym
obchodzeniem sie z tym produktem. Aby uzyskaé bardziej
szczegotowe informacje na temat recyklingu tego produktu,
nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnymi witadzami, firmg
zajmujgcg sie utylizacjg odpadow lub sklepem, w ktorym
zostat zakupiony produkt.




Zgodnos¢ z przepisami UE

obrotu tego urzagdzenia sg zgodne z odpowiednimi
przepisami Unii Europejskiej, w tym w szczegolnosci z:

- Rozporzadzeniem (WE) 1907/2006 (REACH) dotyczacym
rejestracji, oceny, udzielania zezwolen i stosowanych
ograniczen w zakresie chemikalidw,

- Dyrektywg 2014/35/UE (LVD) dotyczgcg urzgdzen elektrycz-
nych niskiego napiecia,

- Dyrektywg 2014/30/UE (EMC) dotyczgcg kompatybilnosci
elektromagnetycznej,

- Dyrektywg 2011/65/UE (RoHS) dotyczacg ograniczenia sto-
sowania niektorych substanciji niebezpiecznych w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym,

- Dyrektywg 2012/19/UE (WEEE) dotyczacg zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Projektowanie, produkcja oraz wprowadzanie do €

@ Dane techniczne mogqg ulec zmianie bez powiadomienia w zwigzku
z modernizacjg konstrukcji urzgdzenia.

O Rysunki w tej instrukcji majg charakter schematyczny i moga nie by¢
zgodne z rzeczywistym wygladem urzadzenia.

@O WartoSci podane na oznaczeniach urzgdzenia lub w dostar-
czonych z nim dokumentacji zostaty uzyskane w warunkach
laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. Wartosci te mogag
réznic sie w zaleznosci od uzytkowania produktu i warunkéw
otoczenia.

Model: KSAF 719 EB STEAM

Napigcie znamionowe: | 220-240V~

Czestotliwos¢: 50-60Hz

Moc znamionowa: 1800 W

Pojemnosc¢: 7L

10



2. PRZEGLAD PRODUKTU

Zbiornik na wode
Cyfrowy panel sterowania
Kosz

Uchwyt kosza

Taca do smazenia

Wylot powietrza

WiIot powietrza

Przewdd zasilajgcy

1"




3. OBSLUGA URZADZENIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Do czyszczenia ptyty do smazenia i szuflady nalezy uzywac gorgcej wody
i ptynnego detergentu oraz miekkiej ggbki.

3. Wytrze¢ powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne urzadzenia. Ten produkt
wykorzystuje gorgce powietrze do gotowania zywnosci bez oleju.

4. Przy pierwszym uzyciu nie nalezy wktadaé zywnos$ci do kosza i nalezy
uzy¢ funkcji pieczenia przez 15 minut, podczas ktérego moze pojawi¢ sie
lekki zapach i dym, ale nie nalezy sie tym martwi¢, nie jest to usterka, tylko
normalne zjawisko przy pierwszym uzyciu.

5. Nastepnie nalezy nala¢é wody do zbiornika, uruchomic¢ funkcje czystej
pary, aby urzgdzenie pracowato na pusto przez 15 minut. Podczas
pierwszego uruchomienia produktu przez okoto 1 minute lub dtuzej pompa
wodna moze wydawac silny dzwiek wibracji. Nie jest to usterka, ale normalne
zjawisko podczas pierwszego uzycia.

6. Nalezy upewni¢ sie, ze produkt jest uzywany w wentylowanym otoczeniu.

OBSLUGA FUNKCJI PARY

Aby w pemi korzysta¢ z mozliwosci Twojego urzadzenia i cieszyC sie
soczystymi potrawami przygotowanymi na parze, konieczne jest prawidiowe
przygotowanie systemu wodnego. Zbiornik na wode jest niezbedny do
aktywacji funkcji gotowania na parze i powinien by¢ uzupetniany przed
kazdym cyklem pracy wymagajgcym nawilzania.

Zanim rozpoczniesz gotowanie, upewnij sie, ze zbiornik jest czysty i gotowy
do pracy.

e Chwyc¢ pewnie zbiornik i wysun go z dedykowanego gniazda w
urzgdzeniu.

e Zdejmij korek zabezpieczajgcy, aby odstoni¢ wlew wody.

e Wilej do zbiornika wode, najlepiej destylowang lub oczyszczona.
Pamietaj, aby nie napetnia¢ szuflady frytkownicy olejem ani innymi
ptynami — woda powinna trafi¢ wytgcznie do tego dedykowanego
pojemnika.

e Starannie zatoz korek z powrotem, upewniajgc sie, ze jest szczelnie
domkniety, co zapobiegnie przypadkowemu wyciekowi wody do
wnetrza urzgdzenia.
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*  Umie$¢ napetniony zbiornik w uchwycie znajdujgcym sie w gornej
czesci urzgdzenia.

«  Docis$nij go delikatnie, aby upewnic sie, Ze jest stabilnie osadzony w
systemie zasilajgcym.

Jesli zbiornik na wode nie jest uzywany przez dtuzszy czas, nalezy go
wyczysci¢. Resztki wody sg podatne na plesn.

Aby unikng¢ usterek, do zbiornika wody nie nalezy wlewaé niczego poza
wod3.

W celu zapewnienia maksymalnej wydajnosci grzewczej oraz zachowania
najwyzszych standardéw higieny zywnosci, producent zdecydowanie zaleca
stosowanie wytgcznie wody destylowanej lub oczyszczonej.

Nalezy upewnic sie, ze zbiornik na wode jest dobrze zamocowany, aby
unikng¢ zaktécen w normalnym uzytkowaniu.

Nie nalezy uzywac urzgdzenia w temperaturze ponizej 5°C. W przypadku
zbyt niskiej temperatury czas wytwarzania pary bedzie wolniejszy. Gdy
temperatura otoczenia osiggnie 0°C, woda zacznie zamarzac i para nie
bedzie wytwarzana. Za uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego
uzytkowania gwarant nie ponosi odpowiedzialnoSci.

Po zakonczeniu cyklu gotowania w szufladzie kosza do smazenia bedzie
znajdowac sie gorgca woda z funkgji pary. Nie przechylaj szuflady kosza do
smazenia na talerz. Do wyjmowania zywnosci z szuflady kosza do smazenia
nalezy uzywac szczypiec drewnianych lub silikonowych (brak w zestawie).

13



PANEL STEROWANIA

-+

TIME
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Przycisk wiaczania/wylgczania
W trybie wytgczenia: naci$niecie powoduje przejscie urzgdzenia w tryb
gotowosci.

W trybie ustawien: nacisniecie przywraca tryb gotowosci.

W trybie pracy: nacisniecie powoduje wymuszone zatrzymanie urzgdzenia.
Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat OFF, a wentylator bedzie pracowat
jeszcze przez 30 sekund, aby bezpiecznie schtodzi¢ podzespoty.

u Smazenie goracym powietrzem (Air Fry)

Nacisniecie tego przycisku aktywuje tryb smazenia gorgcym powietrzem. Na
wyswietlaczu pojawig sie domysine parametry (czas i temperatura)
przypisane do tej funkcji.
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- Przycisk funkcji mieszanej

To zaawansowana funkcja, ktéra naprzemiennie stosuje pare oraz gorgce
powietrze, aby potrawy byly chrupigce z zewnatrz i soczyste w Srodku.
Tryby uruchamiane sg w okreslonych proporcjach czasowych, zgodnie z
tymczasowymi ustawieniami przedstawionymi w tabeli ponizej. Jego
dziatanie dzieli sie na dwa warianty: dla czasu réwnego Iub
przekraczajgcego 20 minut obejmuje 5 etapdéw, natomiast dla czasu
krétszego niz 20 minut — 4 etapy. Jesdli zmienisz czas w trakcie pracy,
urzgdzenie inteligentnie przeliczy pozostate etapy, aby zachowac idealne
proporcje pary i powietrza.

Podziat etapéw wyglgda nastepujgco:

Etap 1: 20% czasu przeznaczone na gotowanie na parze.

Etap 2: 35% catkowitego czasu przypada na gotowanie na powietrzu.

Etap 3: 15% czasu to ponownie gotowanie na parze.

Etap 4: jesli wystepuje 5 etapdw — 20% czasu na smazenie gorgcym
powietrzem; w przeciwnym razie — 30%.

Etap 5: obejmuje pozostaty czas do konca programu - smazenie gorgcym
powietrzem.

- Gotowanie na parze (Steam)

Uruchamia tryb przygotowywania potraw na parze. Odpowiednie wartosci
menu funkcji pary dla potrawy zostang wyswietlone na wyswietlaczu
cyfrowym.

Tryb wysokiej temperatury (High-Temp): Po ustawieniu temperatury na
120°C, urzadzenie przechodzi w tryb intensywnego parowania. System dba

o optymalne nagrzanie komory, aby zapewni¢ najlepsze efekty kulinarne.
Podczas gotowania na parze w wysokiej temperaturze urzadzenie
automatycznie przetgcza sie na tryb gorgcego powietrza, jesli temperatura
w komorze spadnie ponizej 90°C. Nastepnie co minute uruchamiany jest
element grzewczy na 2 minuty, aby utrzymaé odpowiednig temperature i za-
pewni¢ rownomierne gotowanie.

HPrzycisk czyszczenia parowego
Nacisnij ten przycisk w trybie gotowosci, aby uruchomi¢ automatyczny pro-
gram czyszczenia urzgdzenia.
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E Przycisk wstrzgsania

Nacisnij, aby aktywowac¢ przypomnienie o przemieszaniu sktadnikow. Na
panelu zaswieci sie kontrolka "SHAKE". Urzgdzenie zasygnalizuje moment,
w ktorym nalezy potrzasngé koszem dla rbwnomiernego wysmazenia.

Wskaznik niskiego poziomu wody

Jesli podczas korzystania z funkcji pary zaswieci sie kontrolka niskiego
poziomu wody, oznacza to niedob6r wody. Urzgdzenie przejdzie w stan
wstrzymania. Uzupetnij zbiornik wodg, zamontuj go w uchwycie i nacisnij
Start/Pauza. Urzgdzenie wpompuje wode do systemu, kontrolka zgasnie,
a gotowanie zostanie wznowione.

[EI] Przycisk Start/Stop

Krétko nacisnij przycisk Start/Stop w trybie ustawien, aby uruchomi¢ prace
urzgdzenia. Ponowne krotkie nacisniecie tego przycisku podczas pracy
spowoduje przejscie w tryb pauzy.

Nacisnij przycisk Start/Stop w trybie pauzy, aby wznowi¢ dziatanie
urzgdzenia.

WL Przycisk zwigkszania/zmniejszania temperatury

Krétko nacisnij przycisk zwiekszania lub zmniejszania temperatury, aby
odpowiednio podnies¢ lub obnizy¢ jej wartos¢. Wyswietlacz automatycznie
przetgczy sie na ustawienia temperatury. Kazde nacisniecie zmienia
temperature o 5°C, w zakresie od 80°C do 200°C.

Po przytrzymaniu przycisku zwiekszania lub zmniejszania temperatury przez
1 sekunde, warto$¢ bedzie zmienia¢ sie automatycznie — co 200 ms
temperatura bedzie rosnagé¢ lub male¢ az do zwolnienia przycisku.

o . . . .
Przycisk dodawania/odejmowania czasu

Krétko nacisnij przycisk dodawania lub odejmowania czasu, aby zwigkszy¢
lub zmniejszy¢ ustawiony czas. Wyswietlacz automatycznie przetgczy sie na
tryb ustawiania czasu. Kazde nacisniecie zmienia czas o 1 minute,
w zakresie od 1 do 60 minut.

Po przytrzymaniu przycisku plus/minus przez 1 sekunde czas zacznie
zmienia¢ sie automatycznie — co 200 ms bedzie rosngc lub male¢, az do
zwolnienia przycisku.
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Para

Gorace powietrze

Tryb mieszany

DIY | 100°C/20min 180°C/15min / 180°C/18min
/ 200°C/23min | Wstrzasnaé /
co 10 minut
100°C/40min 200°C/40min Wstrzasna¢ 200°C/40min
co 20 minut
200°C/30min Wstrzasna¢ 200°C/35min
co 15 minut
100°C/8min 180°C/8min Wstrzasna¢ 180°C/10min
co 4 minuty
@ 100°C/10min 200°C/10min Wstrzasngc 180°C/15min
co 5 minut
(5% 100°C/10min 180°C/10min Wstrzasna¢ 180°C/10min
co 5 minut
100°C/10min 180°C/10min Wstrzasnac 180°C/10min
co 5 minut
@ 100°C/18min / / /
/ 180°C/5min Wstrzasna¢ /

€O 2 minuty
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4. PARAMETRY GOTOWANIA | WSKAZOWKI KULINARNE

SMAZENIE GORACYM POWIETRZEM (AIR FRY)

Min-Max Czas Wstrza
) Temp °C Uwaga
(@) (Min) sngé
Frytki
Cienkie mrozone
300-700 9-16 200 Tak
frytki
Grube mrozone
300-700 11-20 200 Tak
frytki
Domowe frytki Dodac¢ 1/2
300-800 10-16 200 Tak
(8X8 mm) tyzki oleju
Domowe tédeczki Dodac¢ 1/2
300-800 18-22 180 Tak
ziemniaczane tyzki oleju
Dodac¢ 1/2
Domowe kostki 300-750 12-18 180 Tak
o tyZki oleju
ziemniaczane
250 15-18 180 Tak
Zapiekanka
) ) 500 15-18 200 Tak
ziemniaczana
Stek 100-500 8-12 180
Kotlety miesne 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Butka z kietbasg 100-500 13-15 200
Patki z
100-500 18-22 180
kurczaka
Piers z kurczaka 100-500 10-15 180
Przekaski
Uzywac
Sajgonki 100-400 8-10 200 Tak gotowych
Mrozone nuggetsy Uzywac
100-500 6-10 200 Tak gotowych
z kurczaka
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Uzywaé
Mrozone paluszki
100-400 6-10 200 gotowych
rybne
Warzywa
100-400 1-10 160
faszerowane
Uzyj formy
Ciasto 300 20-25 160
do pieczenia
Uzy¢ formy
do pieczenia/
Quiche 400 20-22 180 naczynia
zaroodpornego
Uzyj formy
Muffiny 300 15-18 200 ] i
do pieczenia
Uzyj formy
do pieczenia
Stodkie przekaski 400 1-20 160 / naczynia
zaroodpornego
FUNKCJA PARY (STEAM)
Min-, Max
Sktadniki Czas(min) | Temp (°C)
(@) Uwaga
Jajko 4 szt. 30-35 100
Uzyj menu
Brokuty 100-500 13-15 100
brokutow
Swieze krewetki | 100-500 13-15 100 Uzyjmenu
krewetek
Ryby 100-500 15-20 100
Mrozone pierogi 100-300 20-25 100
Butka/Drozdzéw 3609 (9 15-20 100
ka zamrozona szt.)
Kukurydza 2 szt. 25-30 100
Warzywa 500 20-25 100
Zeberka
) 100
wieprzowe 500 30-35
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Pamietaj, ze wszystkie podane parametry pieczenia majg charakter
orientacyjny. Ze wzgledu na réznice w pochodzeniu, wielkoéci, ksztatcie
oraz marce produktow, rzeczywisty czas i temperatura mogg wymagac
indywidualnego dopasowania do Twoich potrzeb i warunkéw otoczenia.

Urzadzenie btyskawicznie nagrzewa powietrze do wysokiej temperatury.
Dzieki temu krétkotrwate wysuniecie szuflady w celu obrécenia lub
potrzgsniecia potrawg nie wptywa znaczgco na proces pieczenia i nie
powoduje duzej utraty ciepfa.

W trybie gotowania na parze staraj sie nie wysuwac szuflady bez wyraznej
potrzeby. Kazde otwarcie urzgdzenia powoduje ucieczke pary, co moze
obnizy¢ jako$¢ gotowania i wptyng¢ na koncowy efekt potrawy.

@ Przygotowanie mniejszych porcji lub cienko pokrojonych produktow
zajmuje zazwyczaj mniej czasu niz w przypadku duzych i grubych
kawatkow zywnosci.

@ Regularne potrzgsanie mniejszymi sktadnikami (np. frytkami) w
trakcie pracy urzgdzenia zapewnia ich rbwnomierne opiekanie oraz
zapobiega nieréwnomiernemu parowaniu czy sklejaniu sie produktéw

© Unikaj przyrzadzania w urzgdzeniu potraw o wyjatkowo wysokiej
zawartosci ttuszczu, takich jak niektore rodzaje kietbasek, aby
zapobiec nadmiernemu dymieniu i zbieraniu sie ttuszczu w
szufladzie.

€@ Wiekszos¢ przekasek i dan, ktére mozna przygotowac w tradycyjnym
piekarniku, doskonale nadaje sie rowniez do przyrzgdzenia w Twojej
frytkownicy bezttuszczowe;j.

©® Uzywajac form do pieczenia lub naczyn zaroodpornych, upewnij sie,
ze sg one dostosowane do wymiaréw kosza i temperatury pracy
frytownicy. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia
urzgdzenia wynikajgce z uzycia niewtasciwych naczyn.

Przygotowanie domowych frytek:
a. obierz i pokrdj ziemniaki,
b. pokrdj paski ziemniakdw i osusz je,
c. wlej 1/2 tyzki oliwy z oliwek do miski i posmaruj wszystkie frytki oliwa,
d. wyjmij frytki z miski za pomocg palcoéw lub przyboréw kuchennych, tak
aby pozostawi¢ nadmiar oliwy w misce i umiesci¢ frytki na ruszcie do
smazenia,
e. uruchom funkcje frytek.
Wskazéwki: najlepszy rozmiar frytek to 500 g.
Pamietaj, aby podczas przygotowywania swiezych ziemniakéw nie przekra-
czac¢ temperatury 180°C. Pomoze to zminimalizowa¢ wytwarzanie szkodli-
wego akryloamidu.
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5. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzgdzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, aby utrzymac je w czystosci.
Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych materiatow
czyszczacych do czyszczenia wnetrza szuflad, rusztu i urzgdzenia,
poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie ich powtok. Ponizsze kroki
dotyczg czyszczenia:
1) Wyjmij gtdwng wtyczke z gniazdka sciennego, aby schtodzi¢
urzgdzenie. Wyjmij kosz, aby szybciej schtodzi¢ urzgdzenie
2) Przetrze¢ powierzchnie produktu wilgotng Sciereczka
3) Wyczysc¢ kosz gorgcg wodg, uzyj detergentu i niesciernej ggbki, a do
usuniecia pozostatych zabrudzeh mozesz uzy¢ roztworu
odttuszczajgcego.
Wskazowki: zaréwno szuflade, jak i ruszt mozna my¢ w zmywarce,
jednak czeste mycie w zmywarce moze spowodowac szybsze zuzycie
powioki ochronne;.
Wskazéwki: jesli brud utknat na ruszcie lub dnie szuflady, napetnij jg
goracg wodg z detergentem, wtdz ruszt do szuflady i zanurz jg w gorgcej
wodzie na 10 minut, a nastepnie uzyj detergentu i nie$ciernej ggbki do
czyszczenia, a brud mozna usungc.
4) Wyczys¢ wnetrze produktu gorgcg wodg i niescierng ggbka.
Uwaga: przed czyszczeniem nalezy wytgczy¢ zasilanie
5) Wyczys¢ element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia, aby
usungc¢ z niego resztki jedzenia.
6) Jesli po zakonczeniu funkcji gotowania na parze w zbiorniku na wode
znajduje sie woda, nalezy opréznié zbiornik po kazdym uzyciu.

H Czyszczenie parowe
Proces czyszczenia parowego stuzy przede wszystkim do usuwania osadow
wapiennych, ktére naturalnie gromadzg sie wewnatrz urzgdzenia podczas
jego eksploatacji. Aby rozpoczg¢ odkamienianie, nalezy wla¢ do zbiornika
na wode odpowiedni srodek (np. kwas cytrynowy), a nastepnie nacisngé
przycisk trybu czyszczenia.
Urzgdzenie automatycznie rozpocznie cykl, podczas ktérego modyfikacja
ustawien czasu oraz temperatury jest zablokowana. Jedynym sposobem na
wczesniejsze przerwanie pracy jest uzycie przycisku zasilania. Po
pomysinym zakonczeniu petnego procesu czyszczenia, urzgdzenie wytgczy
sie automatycznie.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli wystgpi jakakolwiek usterka, nalezy sprawdzi¢ jg zgodnie z ponizszg

tabelg
Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Urzadzenie nie jest
) o d? czone J Wiéz wtyczke sieciowg do
Urzadzenie podia uziemionego gniazdka $ciennego.
nie urucha-
mia sie Urzadzenie jest w Dotknij dowolnego przycisku na
trybie gotowosci wyswietlaczu
. . Umies$¢ mniejsze porcje sktadnikow w
Sktadniki sg zbyt duze - . .
koszu. Mniejsze porcje sg smazone
lub grube L N
Potrawa nie bardziej rownomiernie
jest Ustawiona temperatura .
ugotowana jest zbyt niska Ustaw wyzszg temperature
Czas gotowania jest
. . Ustaw dtuzszy czas
niewystarczajgcy
Potrawy sg s - - .
gotowane Niektore sktadniki Potrzasnij sktadnikiem podczas

nieréwnomiern
ie (tryb air fry)

nalezy wstrzgsnaé w
potowie czasu smazenia

gotowania, np. frytkami.

Nie mozna
dobrze ustawié
kosza

Zbyt duzo sktadnikéw w
koszu

Sktadniki w koszu nie powinny
znajdowac sie powyzej linii max.

Wydobywa sie
biaty dym

Przygotowujesz ttuste
sktadniki

Podczas gotowania ttustych
skfadnikéw, duzo oleju wycieknie do
kosza. Olej bedzie wytwarzat biaty
dym w wysokich temperaturach.

Nie bedzie to miato wptywu na
gotowanie.

Ttuszcz pozostat po
ostatnim uzyciu

Wyczys$é kosz po kazdym uzyciu
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Zywno$é nie
jest chrupigca

Chrupkos$¢ zalezy od
oleju i wody.

Upewnij sie, ze frytki sg suche i mate,
a na ich powierzchni znajduje sie olej.

Nakretka nie jest

Mocno dokre¢ nakretke

Wyciek wody mocno dokrecona
iorni Skontaktuj sie z serwisem
ze zblorika Wyciek powietrza ze 0S rzedizo?/v m w celu wymian
na wode zbiornika wody P ) P , y y y
zbiornika na wode.
Umies¢ mniejsze porcje sktadnikow w
Skiadniki sg zbyt duze \ejsze pord _
koszu. Mniejsze porcje sg smazone
lub grube . —_—
réwnomiernie.
Ustaw wiecej czasu na
Za mato czasu -
wyswietlaczu
o Odmroz sktadniki przed
Skfadniki sg zamrozone .
gotowaniem.
Potrawy sg Zgodnie z proporcjg 1000 ml wody
destylowanej, 10 g kwasu
gotowane A dodai do zbiormik
. . cytrynowego, dodaj do zbiornika
nierownomiern
ie (tryb pary W generatorze pary wody po doktadnym wymieszaniu, a
osadza sie kamieh ia 1SV i
powietrznej) nastepnie uzyj funkcji pary, aby
wyczysci¢ osad kamienia.
Dodaj wystarczajacg ilos¢ wody,
Za mato wody w P
. gdy Swieci sie kontrolka braku
zbiorniku na wode
wody.
Wielokrotne wycigganie L .
. . Nie ciggnij czesto kosza w trybie
kosza spowoduje wyciek pary
pary.
Niewyczyszczenie ) ]
o . . Doktadnie wyczys$¢ urzgdzenie po
Smierdzacy urzgdzenia po ostatnim .
o kazdym uzyciu
zapach po uzyciu
dtuzszym W zbiorniku na wode Wylewaj zuzytg wode po kazdym
uzywaniu pozostata woda uzyciu funkcji pary
urzadzenia

W zbiorniku na wodeg i
rurce pozostata woda

Po uzyciu wylej wode ze zbiornika
wody.

Woda wewnatrz urzadzenia zostata
usunieta
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7. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatdw oraz
komponentdow wysokiej jakosci, ktore nadajg sie do ponownego
wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys.
A.) oznacza, ze produkt podlega selektywnej zbiérce zgodnie z
postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/UE.
Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na
odpady (Rys. B) oznacza, ze produkt zawiera baterie, ktére podlegajg
selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego
i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny
i elektroniczny oraz baterie (jezeli wystepujg) po okresie uzytkowania, nie
moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na $Srodowisko i
zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substanciji,
mieszanin oraz czesci sktadowych.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli
wystepujg) prowadzacym punkty zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepujg). Prowadzacy zbieranie takich
odpaddw, w tym zbierajgcy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania,
dystrybutorzy (sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadow
komunalnych (gminne jednostki) oraz inne jednostki okreslone ustawowo
tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzetu oraz baterii (jezeli wystepujg)
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia i $Srodowiska
konsekwencji, wynikajgcych z mozliwosci obecnosci w sprzecie i bateriach
skfadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w
przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku, w tym recyklingu, zuzytego
sprzetu, na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajg na zachowanie
wspoélnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa
domowe s3g takze jednym z wiekszych uzytkownikow drobnego sprzetu i
racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na odzyskiwanie

surowcow wtérnych.

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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KERNAU

USER MANUAL
STEAM AIR FRYER
KSAF 719 EB




DEAR CUSTOMER,

Thank you for your trust and for choosing the Kernau brand.

To meet your expectations, we manufacture our appliances in specialised
factories using the latest technologies and subject them to rigorous quality
testing. To ensure that the product you have chosen serves you for as long
as possible, please read the instructions for use, cleaning and maintenance
provided below. In this manual, we aim to present all the features of the
product you have purchased, as well as provide information on safety,
installation, optimal settings and economical use. Here you will find
valuable advice on how to use the appliance most effectively in line with
your current needs.

The product you have purchased was manufactured in a modern,
environmentally friendly factory.

Before using the equipment, we advise you to read this manual thoroughly
and keep it for future reference, so that the functions of the device you
have purchased remain in the same condition as on the first day of
purchase for a long time to come.

A NOTE

This user manual applies to multiple product models. Your device may not be
equipped with some of the features listed in the manual.

Product images are schematic. Items marked with
(*) are optional

Caption

Indicates a risk of personal injury, death or significant
property damage if the warning marked with this symbol
is ignored.

Risk of electric shock

Indicates a risk of fire

For domestic and indoor use only.

Useful information to help you understand how the
appliance works and make full use of its features

o B> B

Indicates that you should read the instructions to understand
how the product works and how to use it.

B
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/N\ 1. SAFETY INSTRUCTIONS 4

PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE DEVICE.

GENERAL INFORMATION

To ensure safety and correct use, please read this user manual
carefully before installing and using the appliance for the first
time, including the instructions and warnings. To avoid
unnecessary errors and accidents, it is important that all
persons using the appliance familiarise themselves thoroughly
with its operation and safety features. Please keep this manual
and ensure it is included with the appliance if it is moved or
sold, so that anyone using it throughout its lifetime is properly
informed about its use and safety.

To ensure the safety of life and property, observe the safety
precautions contained in this user manual. The device must
only be used for its intended purpose.

The manufacturer accepts no liability for damage resulting
from the use of the device contrary to its intended purpose, this
manual, or unauthorised modifications.

The warnings and important safety information contained in
this manual do not cover all possible conditions or situations
that may arise.

The user is responsible for handling the appliance with care
and caution during installation, maintenance and operation.
This appliance is intended solely for domestic use. It is not
intended for use in places such as staff kitchens in shops,
offices, agritourism establishments or other workplaces. Nor is
it intended for use in hotels, motels, guesthouses or similar
establishments.

The appliance is not intended for outdoor use.
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A

SAFETY INFORMATION (3

THE SAFETY OF CHILDREN AND VULNERABLE PEOPLE

The appliance may be used by children aged 8 years and
over and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities only under supervision or after prior training in
safe use.

Children must not clean or maintain the appliance without
supervision.

Keep the appliance and cable out of the reach of children
(especially those under 8 years of age).

Keep all packaging away from children. There is a risk of
suffocation.

Ensure that children do not treat the appliance as a toy and
do not play with it.

ELECTRICAL SAFETY

WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK

Incorrectly installed electrical systems pose a serious hazard.

The appliance must be connected and used in
accordance with the information on the rating plate.
Always use the power cord supplied with the new
appliance.

The appliance must be connected to a properly installed
mains socket with a protective earth (grounding). Do not
remove the protective earth contact from the plug.

To avoid the risk of electric shock, do not immerse the
appliance, cable or plug in water or any other liquid.

Do not use the appliance if the power cord is damaged.
Never power the appliance via an external switching
device, such as a timer or remote control.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

* Do not excessively bend, twist or tie the power cord. Do
not crush it with heavy objects, hang it over metal parts,
or push it into tight spaces behind the appliance or
between other furniture.

» All repairs and replacements of electrical components must
be carried out exclusively by an authorised service centre.

WARNING!
When positioning the appliance, ensure that the power
cord is not trapped or damaged.

SAFETY DURING USE
WARNING!
Hot surfaces: Surfaces may become hot during use. Do
A not touch the housing or interior whilst the appliance is in
operation — use handles and oven gloves.

« This appliance is designed for use on a worktop; the
surface must be level, stable and dry.

* Use only silicone or wooden accessories, or cookware
designed for use at high temperatures. The manufacturer
accepts no liability for damage to the appliance caused by
the use of unsuitable heat-resistant cookware.

* The appliance will not operate if the drawer is not fully
closed.

+ Do not place containers of water on the appliance.

* Do not block the ventilation openings.

* Hot steam escapes through the air vents during hot-air
frying. Do not bring your hands or face close to the
escaping steam or the air vents. Also take care of the steam
and hot air when removing the drawer from the appliance.

* Do not place the appliance directly against a wall or other
appliances. Leave at least 10 cm of free space at the back
and on both sides of the appliance, as well as above it. Do
not place any objects on top of the appliance.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

* Do not place near flammable materials (curtains,
tablecloths) or heat sources (hobs, ovens).

+ Before use, ensure that the accessories are clean and dry.

* Do not fill the drawer with oil or any other liquid.

* Ingredients should not exceed the capacity of the basket to
prevent contact with the heating elements. Dirty heating
elements will not heat properly.

* Cooked food should be golden in colour. Avoid over-
browning or burning the ingredients. Regularly remove any
burnt food residues from the appliance.

* When cooking fresh potatoes, do not exceed a temperature
of 180°C to minimise the formation of harmful acrylamide.

* Do not stand on the appliance or place any objects on it
(e.g. lit candles or cigarettes, dishes, chemicals, metal
objects, etc.).

* The drawer becomes very hot during use. Wait until the
drawer has cooled down before cleaning or handling it.

* Always unplug the appliance from the mains socket after
use.

« Wait approximately 60 minutes for the appliance to cool
down before cleaning or handling it.

INSTALLATION AND SETUP

* Unpack the appliance and check it for damage. If any
damage is found, do not connect the appliance to the
mains.

* Remove all protective plastic film before connecting the
device for the first time.

+ The device must be installed on a flat, heat-resistant
surface.

* The power socket must be easily accessible after installation.

» If the wall socket is loose, do not plug the power cable into it.

* Never disconnect the appliance by pulling on the cable.
To remove the plug from the socket, always grasp it firmly
and pull it out with a firm motion.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

MAINTENANCE AND CLEAN

+ Disconnect the appliance from the mains before cleaning.

* Use a clean, dry cloth to remove foreign matter or dust
from the power cable plug contacts. Do not use a wet or
damp cloth for this purpose.

* Do not use flammable sprays, petrol, acids or bleaches to
clean the interior.

» Failure to descale the appliance regularly or the use of
hard water without proper maintenance is considered to
be contrary to the intended use and the operating
instructions.

ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY

This appliance is intended for use in a domestic environment. To
ensure that the appliance complies with electromagnetic
compatibility requirements, it must be installed and used in
accordance with these instructions.

Unauthorised modifications to the device’s design, tampering
with its electrical system, the use of non-original parts or power
cables, as well as repairs carried out by unqualified persons may
lead to electromagnetic interference, a reduction in safety levels
and the device’s non-compliance with the requirements of
applicable European Union regulations. All repairs and part
replacements should be carried out exclusively by an authorised
service centre using original spare parts.

ENVIRONMENTAL PROTECTION AND DISPOSAL

The device complies with Directive 2011/65/EU (RoHS) on the
restriction of the use of certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment.

Materials used in this device marked with the symbol are C)
recyclable.

The device complies with Directive 2012/19/EU (WEEE) on waste
electrical and electronic equipment.
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The symbol on the product or its packaging indicates
that this product must not be treated as household
waste. Instead, it must be taken to a suitable collection
point for the recycling of electrical and electronic
equipment. Ensuring the correct disposal of this product

will help prevent potential negative consequences for the
environment and human health that could result from
improper handling of this product. For more detailed information
on recycling this product, please contact your local authorities,
a waste disposal company or the shop where the product was
purchased.

Compliance with EU regulations

The design, manufacture and marketing of this appliance
comply with the relevant European Union regulations, c €
including in particular:

- Regulation (EC) No 1907/2006 (REACH)

Directive 2014/35/EU (LVD)

Directive 2014/30/EU (EMC)

Directive 2011/65/EU (RoHS)

Directive 2012/19/EU (WEEE)

O Technical specifications are subject to change without notice due to
product design updates.

@® The diagrams in this manual are schematic and may not correspond
to the actual appearance of the device.

@ The values stated on the device’s markings or in the documentation
supplied with it were obtained under laboratory conditions in accordance
with the relevant standards. These values may vary depending on the
product’s use and environmental conditions.

Model: KSAF 719 EB STEAM
Rated voltage: 220-240V~
Frequency: 50-60Hz

Rated power: 1800 W

Capacity: 7L
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2. PRODUCT OVERVIEW

1) Water tank

2) Digital control panel
3) Bin

4) Basket handle

5) Frying tray

6) Air outlet

7) Air inlet

8) Power cord
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3. OPERATING THE APPLIANCE

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.

2. Use hot water, liquid detergent and a soft sponge to clean the frying plate and
drawer.

3. Wipe down the inside and outside of the appliance. This product uses hot air
to cook food without oil.

4. When using for the first time, do not place food in the basket and use the
baking function for 15 minutes; during this time, a slight odour and smoke may
appear, but do not worry, this is not a fault, just a normal occurrence during

first use.

5. Next, fill the tank with water and activate the pure steam function to allow the
appliance to run empty for 15 minutes. When using the product for the first time, the
water pump may emit a loud vibrating noise for approximately 1 minute or longer.
This is not a fault, but a normal occurrence during initial use.

6. Ensure that the product is used in a well-ventilated area.

STEAM FUNCTION OPERATION

To make the most of your appliance and enjoy succulent steamed dishes, it is
essential to set up the water system correctly. The water tank is essential for
activating the steaming function and should be topped up before each cooking
cycle that requires moisture.

Before you start cooking, make sure the tank is clean and ready for use.

¢ Grasp the tank firmly and slide it out of its dedicated slot in the
appliance.

¢ Remove the safety cap to reveal the water inlet.

¢ Pour water into the tank, preferably distilled or purified water.
Remember not to fill the deep fryer drawer with oil or other liquids —
water should only be added to this dedicated container.

e Carefully replace the cap, ensuring it is tightly sealed to prevent water
from accidentally leaking into the appliance.
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*  Place the filled tank into the holder located at the top of the
appliance.

*  Press it down gently to ensure it is securely seated in the water supply
system.

If the water tank is not used for a long period of time, it should be cleaned. Residual
water is prone to mould.

To avoid malfunctions, do not pour anything other than water into the water tank.
To ensure maximum heating efficiency and maintain the highest standards of food
hygiene, the manufacturer strongly recommends using only distilled or purified water.
Ensure that the water tank is securely fastened to prevent disruption to

normal operation.

Do not use the appliance at temperatures below 5°C. If the temperature is too

low, steam generation will be slower. When the ambient temperature reaches

0°C, the water will start to freeze and no steam will be produced. The

manufacturer accepts no liability for damage resulting from improper use.

Once the cooking cycle has finished, the steam drawer will contain hot water

from the steam function. Do not tip the steam drawer onto a plate. Use wooden
or silicone tongs (not included) to remove food from the steam drawer.
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CONTROL PANEL
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On/Off button

In off mode: pressing this button puts the appliance into standby mode.

In settings mode: pressing this button returns the appliance to standby mode.

In operating mode: pressing this button forces the appliance to stop. The display
will show ‘OFF’, and the fan will continue to run for 30 seconds to safely cool the
components.

- Hot air frying (Air Fry)

Pressing this button activates the hot air frying mode. The display will show the
default settings (time and temperature) assigned to this function.
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- Combination function button

This is an advanced function that alternates between steam and hot air to ensure
food is crispy on the outside and juicy on the inside. The modes are activated in
specific time intervals, in accordance with the settings shown in the table below.
Its operation is divided into two variants: for times of 20 minutes or more, it
comprises 5 stages, whilst for times shorter than 20 minutes, it comprises 4
stages. If you change the time whilst the appliance is running, it will intelligently
recalculate the remaining stages to maintain the ideal steam-to-air ratio.

The stages are divided as follows:

Stage 1: 20% of the time is spent steaming.

Stage 2: 35% of the total time is spent air cooking. Stage 3: 15% of the time

is spent steaming again.

Stage 4: if there are 5 stages — 20% of the time for hot air frying; otherwise

— 30%.

Stage 5: covers the remaining time until the end of the programme — hot air frying.

- Steaming (Steam)

Starts the steam cooking mode. The relevant steam function menu settings for
the dish will be shown on the digital display.

High-Temp mode: Once the temperature is set to 120°C, the appliance switches
to intensive steaming mode. The system ensures the chamber is heated to the
optimum temperature to deliver the best cooking results.

During high-temperature steaming, the appliance automatically switches to hot air
mode if the chamber temperature drops below 90°C. The heating element is then
activated for 2 minutes every minute to maintain the correct temperature and
ensure even cooking.

H Steam clean button

Press this button in standby mode to start the appliance’s automatic cleaning
programme.
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H Shake button

Press to activate the reminder to stir the ingredients. The "SHAKE" indicator light
will come on. The appliance will signal when you need to shake the basket for
even cooking.

Low water level indicator

If the low water level indicator lights up whilst using the steam function, this
indicates a lack of water. The appliance will pause. Refill the water tank, reinsert
it into the holder and press Start/Pause. The appliance will pump water into the
system, the indicator will go out, and cooking will resume.

[EI] Start/Stop button

Briefly press the Start/Stop button in settings mode to start the appliance.
Pressing this button briefly again whilst the appliance is running will put it into
pause mode.

Press the Start/Stop button in pause mode to resume operation.

WS Temperature increase/decrease button

Press the temperature increase or decrease button briefly to raise or lower the
temperature accordingly. The display will automatically switch to the temperature
settings. Each press changes the temperature by 5°C, within the range of 80°C
to 200°C.

If you hold down the temperature increase or decrease button for

1 second, the value will change automatically — every 200 ms the temperature
will increase or decrease until the button is released.

Il Time increase/decrease button

Briefly press the time add or subtract button to increase or decrease the set time.
The display will automatically switch to time setting mode. Each press changes
the time by 1 minute, within a range of 1 to 60 minutes.

If you hold down the plus/minus button for 1 second, the time will start to change
automatically — it will increase or decrease every 200 ms until you release the
button.
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Steam Hot air Mixed mode
DIY 100°C/20min 180°C/15 mins / 180°C/18 mins
/ 200°C/23 mins | Shake every /

10 minutes

100°C/40 mins

200°C/40 mins

Shake every

200°C/40 mins

2 minutes

20 minutes
200°C/30 min Shake every 200°C/35 mins

E 15 minutes

100°C/8 mins 180°C/8 min Shake every 180°C/10 min
4 minutes

100°C/10 min 200°C/10 min Shake every 180°C/15 mins
@ 5 minutes

100°C/10 mins 180°C/10 min Shake every 180°C/10 mins
61% 5 minutes

100°C/10 mins 180°C/10 min Shake every 180°C/10 mins
5 minutes
@ 100°C/18 mins / / /
/ 180°C/5 mins Shake every /
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4. COOKING PARAMETERS AND COOKING TIPS

HOT AIR FRYING (AIR FRY)

Min-Max Time Shake
Temp°C Note
@) (Min) sleep
French fries
Thin frozen
) 300-700 9-16 200 Yes
chips
Thick frozen
] 300-700 11-20 200 Yes
chips
Homemade chips Add 1/2
300-800 10-16 200 Yes
(8%8 mm) tablespoons
of ol
Add 1/2
Homemade 300-800 18-22 180 Yes
potato vedges tablespoons
of ol
Add 1/2
Homemade 300-750 12-18 180 Yes
tablespoons
potato cubes of oil
250 15-18 180 Yes
Potato bake 500 15-18 200 Yes
Steak 100-500 8-12 180
Meat cutlets 100-500 10-14 180
Burgers 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 200
Chicken
chicken
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Use ready-
Spring rolls 100-400 8-10 200 Yes made
Frozen chicken Use ready-
100-500 6-10 200 Yes made
nuggets
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Use ready-
Frozen fish fingers
100400 6-10 200 made
Vegetables
100400 1-10 160
stuffed
Use a
Pastries 300 20-25 160
baking tin
Use a baking
tin/ovenproof
Quiche 400 20-22 180 dish
heatproof dish
Use a
Muffins 300 15-18 200
baking tin
Use a baking
Sweet snacks 400 1-20 160 tin / ovenproof
dish

STEAM FUNCTION

pork

Min, Max
Ingredients Time (min) Temp (°C)
(9) Note
Egg 4 30-35 100
Use the menu
Broccoli 100-500 13-15 100 )
broccoli
Use the menu
Fresh prawns 100-500 13-15 100
shrimps
Fish 100-500 15-20 100
Frozen dumplings 100-300 20-25 100
Roll/Yeast bun 360g (9
15-20 100
frozen pieces)
Corn 2 items 25-30 100
Vegetables 500 20-25 100
Ribs
500 30-35 100
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Please note that all the cooking times and temperatures given are
approximate. Due to differences in the origin, size, shape and brand of the
products, the actual time and temperature may need to be adjusted to suit
your needs and the conditions in your kitchen.

The appliance heats the air to a high temperature very quickly. This means
that briefly pulling out the drawer to turn or shake the food does not
significantly affect the cooking process and does not cause a significant loss
of heat.

In steam cooking mode, try not to pull out the drawer unless absolutely
necessary. Every time the appliance is opened, steam escapes, which may
reduce the quality of the cooking and affect the final result of the dish.

© Preparing smaller portions or thinly sliced items usually takes less time than
with large, thick pieces of food.

€ Shaking smaller ingredients (e.g. chips) regularly whilst the appliance is
in operation ensures they are cooked evenly and prevents uneven
steaming or the ingredients sticking together

€ Avoid cooking foods with an exceptionally high fat content, such as
certain types of sausages, to prevent excessive smoking and the
build-up of fat in the drawer.

€ Most snacks and dishes that can be prepared in a conventional oven are also
ideal for cooking in your oil-free fryer.

@ When using baking tins or ovenproof dishes, ensure they are suitable for
the dimensions of the basket and the operating temperature of the air
fryer. The manufacturer accepts no liability for damage to the appliance
resulting from the use of unsuitable cookware.

Making homemade chips:
a. peel and slice the potatoes,
b. cut the potatoes into strips and pat them dry,
c. pour 1/2 tablespoon of olive oil into a bowl and coat all the chips with the oil,
d. remove the chips from the bowl using your fingers or kitchen utensils, so
that any excess oil remains in the bowl, and place the chips on the frying
rack,
e. select the chips function.
Tips: the best portion size for chips is 500 g.
Remember not to exceed 180°C when cooking fresh potatoes. This will help
minimise the production of harmful acrylamide.
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5. CLEANING AND MAINTENANCE

The appliance should be cleaned after each use to keep it clean. Do not use
metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean the inside of the
drawers, the grill or the appliance, as this may damage their surfaces. Follow
these steps for cleaning:
1) Unplug the main plug from the wall socket to allow the
appliance to cool down. Remove the basket to help the
appliance cool down more quickly
2) Wipe the surface of the appliance with a damp cloth
3) Clean the basket with hot water, using detergent and a non-abrasive
sponge; you can use a degreasing solution to remove any remaining
dirt.
Tips: both the drawer and the rack are dishwasher-safe, but frequent
washing in the dishwasher may cause the protective coating to wear out
more quickly.
Tips: if dirt has stuck to the rack or the bottom of the drawer, fill it with hot
water and detergent, place the rack in the drawer and soak it in hot water for
10 minutes, then use detergent and a non-abrasive sponge to clean it, and the
dirt can be removed.

4) Clean the inside of the appliance with hot water and a non-

abrasive sponge. Note: switch off the power before cleaning

5) Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residue.

6) If there is water left in the water tank after the steaming function has
finished, please empty the tank after each use.

E Steam clean

The steam cleaning process is primarily designed to remove limescale
buildup that naturally accumulates during regular use. To begin descaling,
pour a suitable descaling agent (such as citric acid) into the water tank and
press the cleaning button. The machine will automatically start the cycle,
during which time and temperature settings cannot be adjusted. The process
can only be interrupted by pressing the power button. Once the cleaning
cycle is complete, the machine will shut down automatically.

44



6. TROUBLESHOOTING

If any fault occurs, check it according to the table below

Problem Possible cause Solution
The device is not . .
_ connected Plug the mains plug into a grounded
The device wall socket.
does not
start o ]
The device is in Press any button on the display
standby mode
The | dient ¢ Place smaller portions of the ingredients
© ingre '|en s are 0o in the basket. Smaller portions cook
large or thick more evenl
The food is y
not cooked The temperature setting

is too low

Set a higher temperature

The cooking time is
insufficient

Set a longer cooking time

Food is cooking
unevenly (air

Some ingredients need to
be shaken halfway

Shake the food during cooking, e.g. chips.

fry mode)
through cooking
The basket
Too many ingredients in The ingredients in the basket should not
cannot be
. the basket exceed the max line
positioned
correctly

White smoke is
coming out

You are cooking fatty
ingredients

When cooking fatty ingredients, a lot of
oil will leak into the basket. The oil will
produce white smoke at high
temperatures.

This will not affect the cooking.

Fat remains from the last
use

Clean the basket after each use

The food isn’t
crispy

Crispiness depends on
the oil and water.

Make sure the chips are dry and small,
and that there is oil on their surface.
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Water leaking
from the
water tank

The cap is not
tightened properly

Tighten the cap securely

Air leak from the water
tank

Contact after-sales service to have the
the water tank.

Food is cooked
unevenly (steam
mode)

The ingredients are too
large or thick

Place smaller portions of ingredients in
the basket. Smaller portions are cooked
more evenly.

Not enough time

Set more time on
the display

The ingredients are frozen

Defrost the ingredients before
cooking.

Limescale is building up
in the steam generator

Mix 10 g of citric acid into 1000 ml of
distilled water, add to the water tank
after thorough mixing, then use the
steam function to remove the
limescale.

Not enough water in the
water tank

Add sufficient water when the low
water indicator light is on

Removing the basket
repeatedly will cause
steam.

Do not pull the basket out frequently
in steam mode

A foul odour after
prolonged

use

of the appliance

Failure to clean the
appliance after its last
use

Clean the appliance thoroughly after
each use

Water remains in the
water tank

Empty the used water after each use of
the steam function

Water remains in the
water tank and tube

After use, empty the water from the
water tank.

The water inside the appliance has
been removed
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7. DISPOSAL OF USED DEVICES

This appliance has been designed and manufactured using high-quality
materials and components that are suitable for recycling.

The crossed-out wheelie bin symbol displayed on the product (Fig. A) indicates
that the product is subject to separate collection in accordance with the
provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and of the
Council. If the crossed-out wheelie bin symbol is displayed on the product (Fig.
B), this indicates that the product contains batteries which are subject to
separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. This marking indicates that
electrical and electronic equipment and batteries (if present) must not be
disposed of with other household waste at the end of their useful life. End-of-life
equipment may have a harmful impact on the environment and human health
due to the potential presence of hazardous substances, mixtures and
components.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to operators
of collection points for waste electrical and electronic equipment and batteries (if
any). Operators involved in the collection of such waste, including those
collecting waste equipment, operators of treatment facilities, distributors (shops),
operators of municipal waste sorting facilities (local authorities) and other entities
specified by law, shall establish an appropriate system enabling the return of
such equipment.

The proper disposal of waste equipment and batteries (where applicable) helps
to prevent harmful consequences for health and the environment arising from the
potential presence of hazardous substances in the equipment and batteries, as
well as from the improper storage and treatment of such equipment and
batteries. Households play an important role in contributing to the reuse and
recovery, including recycling, of waste equipment; it is at this stage that attitudes
are formed which influence the preservation of the common good that is a clean
natural environment. Households are also among the largest users of small
appliances, and the sensible management of these at this stage contributes to
the recovery of secondary raw materials.

X

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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KERNAU

NAVOD K POUZITI
PARNI FRITEZY
KSAF 719 EB




DRAHY ZAKAZNIiKU,

Dékujeme vam za divéru a za to, Ze jste si vybrali znacku Kernau.

Abychom splnili vaSe oCekavani, vyrabime nase spotfebice ve specializovanych
zavodech s vyuzitim nejnovéjSich technologii a podrobujeme je pfisnym
zkouskam kvality. Aby vam vami vybrany vyrobek slouzil co nejdéle, prectéte si
prosim nize uvedeny navod k pouziti, Cisténi a udrzbé. V tomto navodu se
snazime predstavit vSechny funkce vyrobku, ktery jste si zakoupili, a poskytnout
informace o bezpec€nosti, instalaci, optimalnim nastaveni a hospodarném
pouzivani. Najdete zde cenné rady, jak spotfebi¢ pouzivat co nejefektivnéji v
souladu s vasimi aktualnimi potfebami.

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, byl vyroben v modernim zédvodé Setrném k
Zivotnimu prostredi.

PFed pouzitim zafizeni vam doporuéujeme dukladné si precist tento navod a
uschovat jej pro budouci pouziti, aby funkce vami zakoupeného zafizeni
zustaly jesté dlouho ve stejném stavu jako v prvni den nakupu.

A POZNAMKA

Tato uzivatelska pfirucka se vztahuje na vice modell vyrobkud. Vase zafizeni nemusi byt
vybaveno nékterymi funkcemi uvedenymi v pfirucce.

Obrazky vyrobku jsou schematické. Polozky oznacené

(*) jsou volitelné

lkona Popisek

Oznaduije riziko zranéni osob, umrti nebo vaznych
materialnich §kod, pokud je varovani oznacené timto
symbolem ignorovano.

Riziko Urazu elektrickym proudem

Oznacuije riziko pozaru

Pouze pro domaci a vnitfni pouziti.

Uzite¢né informace, které vam pomohou pochopit, jak
spotfebi¢ funguje, a pIné vyuzivat jeho funkce

o= PP B>

Oznacuje, ze byste si méli pfecist navod, abyste pochopili, jak
vyrobek funguje a jak jej pouzivat.

=
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/N\ 1. BEZPECNOSTNi POKYNY CE€

PRED POUZITIM ZARIZENi SI PROSIM POZORNE PRECTETE
NASLEDUJICi POKYNY.

OBECNE INFORMACE

Pro zajisténi bezpecnosti a spravného pouZzivani si pfed instalaci a
prvnim pouZzitim spotfebiCe peclivé prectéte tento navod k pouZiti,
vcetné pokynl a upozornéni. Aby se predeslo zbyteCnym chybam a
nehodam, je dullezité, aby se vSechny osoby pouzivajici spotfebi¢
dikladné seznamily s jeho obsluhou a bezpec€nostnimi prvky. Tento
navod si uschovejte a zajistéte, aby byl pfiloZzen ke spotfebiCi v
pfipadé jeho pfemisténi nebo prodeje, aby kazdy, kdo jej bude
pouzivat po celou dobu jeho zivotnosti, byl fadné informovan o jeho
pouzivani a bezpecnosti. Pro zajisténi bezpecnosti Zivota a majetku
dodrzujte bezpec&nostni opatfeni uvedena v tomto navodu k pouziti.
Pristroj se smi pouzivat pouze Kk urCenému ucelu.
Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za Skody vzniklé v dusledku
pouziti pfistroje v rozporu s jeho urCenim, timto navodem nebo
neautorizovanymi Upravami.

Varovani a dulezité bezpecénostni informace obsazené v tomto
navodu nepokryvaji vSechny mozné podminky nebo situace, které
mohou nastat.

Uzivatel je zodpovédny za to, aby se spotiebiCem pfi instalaci,
udrzbé a provozu  zachazel opatrné a  obezfetné.
Tento spotfebi€ je uren vyhradné pro domaci pouziti. Neni urCen
pro pouziti v mistech, jako jsou kuchyné pro zaméstnance v
obchodech, kancelafich, agroturistickych zafizenich nebo na jinych
pracovistich. Neni uréen ani pro pouziti v hotelech, motelech,
penzionech nebo podobnych zafizenich.

Spottebi€ neni uréen pro venkovni pouziti.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

BEZPECNOST DETi A ZRANITELNYCH OSOB

» Spotiebi€ mohou pouzivatdéti od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi pouze pod dohledem nebo po pfedchozim
zaskoleni v bezpe&ném pouzivani.

» Déti nesmi spotfebic Cistit ani provadét jeho udrzbu bez
dozoru.

* Spotfebi¢ a kabel uchovavejte mimo dosah déti (zejména
mladSich 8 let).

* Veskeré obaly uchovavejte mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci uduseni.

« Zaijistéte, aby déti spotfebiC nepovazovaly za hracku a
nehraly si s nim.

ELEKTRICKA BEZPECNOST

VAROVANI - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM

Nespravné instalované elektrické systémy predstavuji
vazné nebezpedi.

» Spotiebi€ musi byt pfipojen a pouzivan v souladu s udaji
na typovém Stitku.

« Vzdy pouzivejte napajeci kabel dodany s novym
spotrebicem.

» Spotiebi¢ musi byt pfipojen k Ffadné instalované sitové
zasuvce s ochrannym  uzemnénim  (uzemnénim).
Neodstranujte ochranny zemnici kontakt ze zastrcky.

» Abyste predesli nebezpeli urazu elektrickym proudem,
neponofujte spotiebic€, kabel ani zastréku do vody nebo jiné
kapaliny.

* Nepouzivejte spotiebi€, pokud je posSkozeny napajeci
kabel.

+ Spotfebi€¢ nikdy nenapajejte prostifednictvim externiho
spinaciho zafizeni, jako je asovac¢ nebo dalkové ovladani.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

* Napdjeci kabel nadmérné neohybejte, nekrutte ani
nesvazujte. Nemackejte jej tézkymi pfredméty, nezavésujte
jej na kovové c¢asti ani jej nestrkejte do tésnych prostor za
spotfebicem nebo mezi jinym nabytkem.

* VesSkeré opravy a vymény elektrickych soucasti musi
provadét vyhradné autorizované servisni stfedisko.

VAROVANI!
Pfi umistovani spotfebiCe dbejte na to, aby nedoslo
k zachyceni nebo poskozeni napajeciho kabelu.

UPOZORNENI NA BEZPECNOST PRI POUZiVANI!

Horké povrchy: Povrchy mohou byt béhem pouzivani
horké. Nedotykejte se krytu ani vnitfniho prostoru, pokud
je spotfebiC€ v provozu - pouzivejte madla a kuchyriské
rukavice.

* Tento spotfebi€ je urCen k pouziti na pracovni desce; povrch
musi byt rovny, stabilni a suchy.

* Pouzivejte pouze silikonové nebo dfevéné prislusenstvi
nebo nadobi urCené pro pouziti pfi vysokych teplotach.
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za poSkozeni
spotfebite zpusobené pouzitim nevhodného Zaruvzdorného
nadobi.

* Spotfebi¢ nebude fungovat, pokud neni zasuvka zcela
zavfena.

* Na spotfebi¢ nepokladejte nadoby s vodou.

* Nezakryvejte vétraci otvory.

* Pfi horkovzduSném smazeni unika vétracimi otvory horka
para. Nepfiblizujte ruce ani obli¢ej k unikajici pafe ani k
vétracim otvorim. Na paru a horky vzduch davejte pozor
také pfi vyjimani zasuvky ze spotiebice.

* Spotfebi¢ nestavte pfimo ke sténé nebo k jinym spotiebic¢im.
Ponechte alesport 10 cm volného prostoru vzadu a po obou
stranach spotiebie i nad nim. Na horni Cast spotfebie
nepokladejte Zadné predméty.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

Na webové strance . . neumistujte na
spotrebi€. do blizkosti hoflavych ~ materiald  (zaclony,
ubrusy) nebo zdrojl tepla (varné desky, trouby).

Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je pfisluSenstvi Cisté a suché.
Zasuvku nenaplnujte olejem ani jinou kapalinou.

Pfisady by nemély pfesahovat kapacitu koSe, aby nedoslo ke
kontaktu s topnymi télesy. Znecisténa topna télesa nebudou
spravné ohfivat.

Vafené potraviny by mély mit zlatavou barvu. Vyvarujte se
prepaleni nebo pfipaleni ingredienci. Pravidelné odstrariujte
ze spotiebiCe pfipalené zbytky jidla.

PFi vareni Cerstvych brambor nepfekracujte teplotu 180 °C,
abyste minimalizovali tvorbu Skodlivého akrylamidu.

Nestujte na spotiebici a nepokladejte na néj zadné predméty
(napf. zapalené sviCky nebo cigarety, nadobi, chemikalie,
kovové pfedméty apod.)

Zasuvka se béhem pouzivani velmi zahfiva. Pfed cisténim
nebo manipulaci se zasuvkou pockejte, az vychladne.

Po pouziti spotfebi¢ vzdy odpojte od sitové zasuvky.

Pfed cisténim nebo manipulaci se spotfebicem vyckejte
pfiblizné 60 minut, nez spotfebi€ vychladne.

INSTALACE A NASTAVENI

Spotiebi¢ vybalte a zkontrolujte, zda neni poskozeny. Pokud
zjistite jakékoli posSkozeni, nepfipojujte spotiebiC k elektrické
siti.

Pfed prvnim pfipojenim pfistroje odstrarite vSechny ochranné
plastové félie.

PFistroj musi byt instalovan na rovném, tepelné odolném
povrchu.

Zasuvka musi byt po instalaci snadno pfistupna.

Pokud je zasuvka volna, nezapojujte do ni napajeci kabel.
Nikdy neodpojujte spotiebi¢ tahem za kabel. Chcete-li vyjmout
zastréku ze zasuvky, vzdy ji pevné uchopte a pevnym
pohybem ji vytahnéte.
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UDRZBA A CISTENI

* Pred Cisténim spotfebi€ odpojte od elektrické sité.

* K odstranéni cizich téles nebo prachu z kontaktd zastrcky
napajeciho  kabelu pouzite Cisty, suchy hadfik.
Nepouzivejte k tomuto ucelu mokry nebo vlihky hadfik.

« K Cisténi vnitfniho prostoru nepouzivejte hoflavé spreje,
benzin, kyseliny ani bélidla.

* Neprovadéni pravidelného odstrafiovani vodniho kamene
ze spotrebice nebo pouzivani tvrdé vody bez fadné udrzby
se povaZzuje za rozpor s urenim a navodem k obsluze.

ELEKTROMAGNETICKA KOMPATIBILITA

Tento spotfebi€ je ur€en pro pouziti v domacim prostfedi. Aby
spotiebi€ splioval poZzadavky na elektromagnetickou kompatibilitu,
musi byt instalovan a pouzivan v souladu s timto navodem.
Neopravnéné upravy konstrukce zafizeni, zasahy do jeho
elektrického systému, pouziti neoriginalnich dili nebo napajecich
kabell, jakoz i opravy provadéné nekvalifikovanymi osobami
mohou veést k elektromagnetickému ruSeni, snizeni urovné
bezpelnosti a nesouladu zafizeni s pozadavky platnych pfedpist
Evropské unie. VeSkeré opravy a vymény dili by mély byt
provadény vyhradné autorizovanym servisnim stfediskem s
pouzitim originalnich nahradnich dild.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

PFistroj je v souladu se smérnici 2011/65/EU (RoHS) o omezeni
pouzivani nékterych nebezpeCnych latek v elektrickych a
elektronickych zafizenich.

N\

Materialy pouzité v tomto zafizeni oznacené timto symbolem D
jsou recyklovatelné.

Zarizeni je v souladu se smérnici 2012/19/EU (WEEE) o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich.
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Symbol na vyrobku nebo jeho obalu oznacuje, Ze s timto

vyrobkem nesmi byt nakladano jako s domovnim

odpadem. Misto toho musi byt odevzdan na vhodném

sbérném misté pro recyklaci elektrickych a elektronickych
EENN 7aofizeni. ZajiSténi spravné likvidace tohoto vyrobku
pomiUze zabranit moznym negativnim dusledkim pro Zivotni
prostfedi a lidské zdravi, které by mohly vzniknout v disledku
nespravného zachazeni s timto vyrobkem. Podrobnéjsi informace o
recyklaci tohoto vyrobku ziskate na mistnich Ufadech, u spole¢nosti
zabyvajici se likvidaci odpadu nebo v obchodég, kde byl vyrobek
zakoupen.

Soulad s predpisy EU

Konstrukce, vyroba a uvadéni tohoto spotiebiCe na trh jsou

v souladu s pfislusnymi predpisy Evropské unie, v€etné c €
zejména:

- Nafizeni (ES) €. 1907/2006 (REACH).

- Smérnice 2014/35/EU (LVD)

- Smérnice 2014/30/EU (EMC)

- Smérnice 2011/65/EU (RoHS)

- smeérnice 2012/19/EU (WEEE)

@ Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni z
davodu aktualizace konstrukce vyrobku.

O Schémata v tomto navodu jsou schematicka a nemusi odpovidat
skutenému vzhledu zafizeni.

O Hodnoty uvedené na oznadeni zafizeni nebo v dokumentaci k nému
dodavané byly ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi
normami. Tyto hodnoty se mohou liSit v zavislosti na pouZziti vyrobku a
podminkach prostfedi.

Model: KSAF 719 EB STEAM
Jmenovité napéti: 220-240V~
Frekvence: 220-240 V. 50-60Hz

Frekvence: 220-240 V:

Jmenovity vykon: 1800 W

Kapacita: 1800 W: 7L
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2. PREHLED PRODUKTU

1) Nadrz na vodu

2) Digitalni ovladaci panel
3) Nadoba

4) Drzak kose

5) Panev na smazeni

6) Vystup vzduchu

7) Vstup vzduchu

8) Napajeci kabel
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3. OBSLUHA SPOTREBICE

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrarite veskery obalovy material.

2. K ¢isténi smazici desky a zasuvky pouzivejte horkou vodu, tekuty Cistici
prostfedek a mékkou houbicku.

3. Otfete vnitini i vnéjsi povrchy zafizeni. Tento vyrobek vyuZziva horky vzduch k
pfipravé pokrm( bez oleje.

4. Pri prvnim pouziti nevkladejte potraviny do kose a pouzijte funkci peceni po
dobu 15 minut, béhem které se maze objevit mirny zapach a kouf, ale nemusite se
tim znepokojovat, nejedna se o poruchu, ale o normaini jev pfi prvnim pouziti.

5. Poté nalijte vodu do nadrzky a spustte funkci Cisté pary, aby zafizeni bézelo 15
minut naprazdno. Pfi prvnim spusténi produktu maze vodni ¢erpadlo vydavat silny
vibraéni zvuk po dobu pfiblizné 1 minuty nebo déle. Nejedna se o poruchu, ale o
normalni jev pfi prvnim pouziti.

6. Ujistéte se, Ze je vyrobek pouzivan ve vétraném prostiedi.

OVLADANI FUNKCE

Abyste mohli pIné vyuzit moznosti svého zafizeni a vychutnat si Stavnata jidla
pfipravena v pare, je nutné spravné pripravit vodni systém. Nadrzka na vodu je
nezbytna pro aktivaci funkce vafeni v pafe a méla by byt doplnéna pfed kazdym

pracovnim cyklem vyZadujicim zviheni.

Nez zagnete vafit, ujistéte se, ze je nadrz Cista a pfipravena k provozu.

e Nadobu pevné uchopte a vysunte ji z pfislusného otvoru v zafizeni.

¢ Sejméte bezpecnostni uzaveér, aby se odkryl plnici otvor.

¢ Nalijte do nadrzky vodu, nejlépe destilovanou nebo filtrovanou.
Nezapomerite, Zze zasuvku fritézy nesmite naplnit olejem ani jinymi
tekutinami — voda by méla byt nalita vyhradné do této uréené nadrzky.

e Peclivé nasadte uzavér zpét a ujistéte se, ze je pevné utazeny, aby
nedos$lo k nahodnému uniku vody do vnittku pfistroje.
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. Umistéte naplnénou nadrzku do drzaku v horni ¢asti zafizeni.
. Jemné jej pritlacte, abyste se ujistili, Ze je pevné usazen v napajecim
systemu.

Pokud nadrzku na vodu del$i dobu nepouzivate, je tfeba ji vycistit. Zbytky vody jsou
nachylné k plisnim.

Aby nedoslo k porucham, do nadrze na vodu nelijte nic jiného nez vodu.

Pro zajisténi maximalniho topného vykonu a dodrzeni nejvyssich standardd hygieny
potravin vyrobce dirazné doporucéuje pouzivat vyhradné destilovanou nebo ¢isténou vodu.
Ujistéte se, Ze je nadrz na vodu spravné upevnéna, aby nedochazelo k naruseni

bé&zného provozu.

PFistroj nepouzivejte pfi teplotach pod 5 °C. P¥i pfili§ nizké teploté se para vytvari
pomaleji. Jakmile okolni teplota klesne na 0 °C, voda zaCne zamrzat a para se

nebude vytvaret. Za Skody zpusobené nespravnym pouzivanim vyrobce nerudi.

Po skonceni cyklu vafeni bude v zasuvce fritovaciho koSe horka voda z funkce pary.

Neohybejte zasuvku fritovaciho koSe nad talifem. K vyjimani potravin ze zasuvky
fritovaciho koSe pouzivejte dfevéné nebo silikonové klesté (nejsou soucasti baleni).

60



OVLADACI PANEL

TEMP

o B © Q » © R K O B

O @ ® @ @ @ o

Tlacitko zapnuti/vypnuti
V rezimu vypnuti: stisknutim pfepnete zafizeni do pohotovostniho rezimu.

V rezimu nastaveni: stisknutim se zafizeni vrati do pohotovostniho rezimu.

V provoznim rezimu: stisknutim dojde k vynucenému zastaveni zafizeni. Na displeji
se zobrazi hlaseni OFF a ventilator bude jesté 30 sekund bézet, aby bezpecné
ochladil soucasti.

- Smazeni horkym vzduchem (Air Fry)

Stisknutim tohoto tladitka aktivujete rezim smazeni horkym vzduchem. Na displeji se
zobrazi vychozi parametry (Cas a teplota) pfifazené k této funkci.
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- Tlacitko kombinované funkce

Jedna se o pokrocilou funkci, ktera stfidavé vyuziva paru a horky vzduch, aby byly
pokrmy kifupavé zvenku a Stavnaté uvnitf. Rezimy se spoustéji v urcitych ¢asovych
pomérech podle do€asnych nastaveni uvedenych v tabulce nize. Jeho fungovani se
déli na dvé varianty: pro dobu rovnou nebo del§i nez 20 minut zahrnuje 5 fazi,
zatimco pro dobu krat$i nez 20 minut — 4 faze. Pokud béhem provozu zménite €as,
zafizeni inteligentné prepocita zbyvajici faze, aby zachovalo idealni pomér pary a
vzduchu.

Rozdéleni fazi je nasledujici:

Faze 1: 20 % Casu je vénovano vareni v pare.

Faze 2: 35 % celkové doby pfipada na vareni na vzduchu. Faze 3: 15 % doby

opét pfipada na vareni v pare.

Faze 4: pokud je program rozdélen do 5 fazi — 20 % Casu na smazeni horkym
vzduchem; v opa¢ném piipadé — 30 %.

Faze 5: zahrnuje zbyvajici €as do konce programu — smazeni horkym vzduchem.

- Vareni v pare (Steam)

Spusti rezim pfipravy pokrm0 v pare. Pfislusné hodnoty menu funkce pary pro dany
pokrm se zobrazi na digitalnim displeji.

ReZim vysokeé teploty (High-Temp): Po nastaveni teploty na 120 °C prejde zafizeni

do rezimu intenzivniho vareni v pare. Systém zajiStuje optimaini zahfati komory, aby
byly zajistény nejlepsi kulinafské vysledky.

Pfi vareni v pare pfi vysoké teploté se zafizeni automaticky pfepne do rezimu horkého
vzduchu, pokud teplota v komofre klesne pod 90 °C. Poté se kazdou minutu na 2
minuty spusti topny ¢lanek, aby se udrzela spravna teplota a zajistilo rovnhomérné
vareni.

H Tlacitko parniho ¢isténi

Stisknéte toto tlacitko v pohotovostnim rezimu, abyste spustili automaticky program
Cisténi zafizeni.
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H Tlacitko protrepani

Stisknéte toto tlacCitko, abyste aktivovali pfipomenuti promichani ingredienci. Na
panelu se rozsviti kontrolka ,SHAKE®. Zafizeni signalizuje okamzik, kdy je tfeba
kosikem zatfast, aby se jidlo rovhomérné propeklo.

Indikator nizké hladiny vody

Pokud se pfi pouzivani funkce pary rozsviti kontrolka nizké hladiny vody, znamena to
nedostatek vody. Zafizeni pfejde do rezimu pozastaveni. Doplfite nadrz vodou,
nasadte ji do drzaku a stisknéte tlacitko Start/Pauza. Zafizeni napumpuje vodu do
systému, kontrolka zhasne a vafeni bude obnoveno.

Tlacitko Start/Stop

Kratce stisknéte tlaCitko Start/Stop v rezimu nastaveni, aby se zafizeni spustilo.
Opétovné kratké stisknuti tohoto tlaCitka b&éhem provozu pfepne zafizeni do rezimu
pauzy.

Stisknéte tlacitko Start/Stop v rezimu pauzy, aby se zafizeni znovu spustilo.

WLl Tlacitko pro zvysSeni/snizeni teploty

Kratce stisknéte tlacitko pro zvySeni nebo snizeni teploty, abyste odpovidajicim
zplsobem zvySili nebo sniZili jeji hodnotu. Displej se automaticky pfepne na
nastaveni teploty. Kazdym stisknutim se teplota zméni o 5 °C v rozmezi od 80 °C do
200 °C.

Pokud podrzite tlacitko pro zvyseni nebo snizeni teploty po dobu

1 sekundu, bude se hodnota ménit automaticky — kazdych 200 ms bude teplota
stoupat nebo klesat, dokud tlacitko nepustite.

-+
niILE Tlacitko pro pridani/odecéteni asu

Kratce stisknéte tlacitko pro pfidani nebo odebrani ¢asu, abyste nastavili as. Displej
se automaticky pfepne do rezimu nastaveni ¢asu. Kazdym stisknutim se ¢as zméni o
1 minutu v rozmezi od 1 do 60 minut.

Po podrzeni tlacitka plus/minus po dobu 1 sekundy se ¢as zacne ménit automaticky
— kazdych 200 ms se bude zvySovat nebo snizovat, dokud tlagitko nepustite.
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Para

Horky vzduch

Smiseny rezim

g

Y

100 °C/20 min

180 °C/15 min

/

180 °C/18 min

200 °C/23 min

Kazdych 10
minut protfepat

100 °C/40 min 200 °C/40 min Protfepat 200 °C/40 min
kazdych 20
minut
200 °C/30 min Kazdych 15 200 °C/35 min

minut protfepat

100 °C/8 min

180 °C/8 min

Kazdé 4
minuty
protfepat

180 °C/10 min

100 °C/10 min

200 °C/10 min

Kazdych 5
minut
protfepat

180 °C/15 min

100 °C/10 min

180 °C/10 min

Kazdych 5
minut protfepat

180 °C/10 min

100 °C/10 min

180 °C/10 min

Kazdych 5
minut protfepat

180 °C/10 min

100 °C/18 min

QKR @E R EE

180 °C/5 min
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4. PARAMETRY VARENI A KULINARSKE TIPY

SMAZENi HORKYM VZDUCHEM (AIR FRY)

Min-Max Cas Otresy
Teplota°C i Poznamka
(@ (min) spat
Hranolky
Tenké mrazené
300-700 9-16 200 Ano
hranolky
Silné mrazené
300-700 11-20 200 Ano
hranolky
Domaci hranolky Pridat 1/2
300-800 10-16 200 Ano » .
(8%8 mm) IZice oleje
Domaci lodicky Pridat 1/2
) 300-800 18-22 180 Ano » )
bramborové IZice oleje
Pridat 1/2
Domaci 300-750 12-18 180 Ano )
IZice oleje
bramborové
kostky 250 15-18 180 Ano
Zapetena
i 500 15-18 200 Ano
bramborova
Steak 100-500 8-12 180
Masové kotlety 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Buchta s klobasou 100-500 13-15 200
Kureci
100-500 18-22 180
kufeciho
Kurfeci prsa 100-500 10-15 180
Obcerstveni
Pouzit
Sajgonky 100400 8-10 200 Ano hotove
MraZené kufeci Pouzit
100-500 6-10 200 Ano hotové
nugety
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Pouzivat
Mrazené rybi prsty .
100-400 6-10 200 hotové
Zelenina
L. 100400 1-10 160
plnéna
Pouzijte formu
Tésto 300 20-25 160 L
na peceni
Pouzijte
pekaé/zaruvzd
Quiche 400 20-22 180 ornou nadobu
Zaruvzdorné
Pouzijte formu
Muffiny 300 15-18 200 L
na peceni
Pouzijte pekac
| zaruvzdorné
Sladké pochoutky 400 1-20 160 nadoby
FUNKCE PARNIHO VARENI (STEAM)
Min., Max.
Ingredience Cas (min) Teplota (°C)
(€)) Poznamka
Vejce 4 ks 30-35 100
Pouzijte nabidku
Brokolice 100-500 13-15 100 .
brokolice
. A PouZijte menu
Cerstvé krevety 100-500 13-15 100
krevet
Ryby 100-500 15-20 100
Mrazené knedliky 100-300 20-25 100
Buchta/Kynuté 36049 (9
pedivo 15-20 100
ks)
mrazena
Kukufice 2 ks 25-30 100
Zelenina 500 20-25 100
Zebirka
. 100
veprova 500 30-35
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Méjte na paméti, ze vSechny uvedené parametry peceni jsou pouze orientacni.
Vzhledem k rozdilim v pdvodu, velikosti, tvaru a znac¢ce produktd maze byt nutné
skuteénou dobu a teplotu individualné pfizplsobit vasim potfebam a okolnim
podminkam.

Zarizeni okamzité ohfiva vzduch na vysokou teplotu. Diky tomu kratkodobé
vysunuti zasuvky za u€elem oto€eni nebo protiepani pokrmu nema vyznamny vliv
na proces peceni a nezplUsobuje velké tepelné ztraty.

V rezimu vareni v pafe se snazte zasuvku nevysouvat bez zjevné potfeby. Kazdé
otevreni zafizeni zplUsobuje Unik pary, coz mlze snizit kvalitu vareni a ovlivnit
konec¢ny vysledek pokrmu.

€ Priprava mensich porci nebo tenkych platké trva obvykle méné &asu neZ u velkych
a silnych kusU potravin.

o Pravidelné protfepavani mensSich surovin (napf. hranolkl) b€hem provozu
zafizeni zajiStuje jejich rovnomérné opeceni a zabrariuje nerovnomérnému
odparovani nebo slepovani produktt

€ Vyhnéte se pripravé pokrmd s mimofadné vysokym obsahem tuku, jako
jsou nékteré druhy uzenin, abyste zabranili nadmérnému koufeni a
hromadéni tuku v zasuvce.

ﬂ VétSina pochoutek a pokrml, které Ize pfipravit v klasické troubé, se skvéle hodi i k
pfipravé ve vasi fritéze bez oleje.

Orii pouziti pekacl nebo zaruvzdornych nadob se ujistéte, Ze jsou
pfizplisobeny rozmérdm koSe a provozni teploté fritézy. Vyrobce nenese
odpovédnost za poskozeni zafizeni v disledku pouziti nevhodnych nadob.

Ptiprava domacich hranolku:
a. oloupejte a nakrajejte brambory,
b. nakrajejte brambory na prouzky a osuste je,
C. nalijte 1/2 Izice olivového oleje do misky a vSechny hranolky olejem potfete,
d. vyndejte hranolky z misky prsty nebo kuchyriskymi nastroji tak, aby v misce
zUstal prebytek oleje, a vloZte hranolky na rost,
e. spustte funkci hranolkd.
Tipy: Optimalni velikost hranolku je 500 g.
P¥i pfipravé cerstvych brambor nezapomerite neprekracovat teplotu 180 °C.
Pomize to minimalizovat tvorbu Skodlivého akrylamidu.
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5. CISTENi A UDRZBA

Zafrizeni je tfeba Cistit po kazdém pouziti, aby zlstalo Cisté. K Cisténi vnitfku zasuvek,
roStu a zafizeni nepouZzivejte kovové kuchyrniské nacini ani abrazivni Cistici
prostfedky, protoze by mohlo dojit k poSkozeni jejich povrchové Upravy. Nasledujici
kroky se tykaji €isténi:
1) Vytahnéte hlavni zastréku ze zasuvky, aby zafizeni vychladlo.
Vyjméte ko§, aby zafizeni rychleji vychladlo
2) Otiete povrch vyrobku vihkym hadfikem
3) Vygistéte kos horkou vodou, pouzijte gistici prostfedek a neabrazivni
houbic¢ku; k odstranéni zbyvajicich necistot mazete pouzit odmastovaci
roztok.
Tipy: zasuvku i rost Ize myt v mycce, €asté myti v mycce vSak mize zplsobit
rychlejSi opotfebeni ochranného povlaku.
Tipy: Pokud se necistoty pfichytily na rostu nebo na dné zasuvky, naplnite ji
horkou vodou s €isticim prostfedkem, vlozZte rost do zasuvky a ponofte ji na 10

minut do horké vody, poté pouZijte Cistici prostfedek a neabrazivni houbicku k
Cisténi a necistoty Ize odstranit.

4) Vnitfek produktu vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbickou.
Poznamka: Pfed Cisténim vypnéte napajeni

5) Vycistéte topny ¢lanek pomoci Gistici kartacky, abyste z néj odstranili zbytky
jidla.

6) Pokud po ukong&eni funkce vareni v pafe zlistane v nadrzce na vodu voda, je
tfeba nadrzku po kazdém pouziti vyprazdnit.

H Parni ¢isténi

Proces parniho ¢€isténi slouzi pfedevsim k odstranéni vodniho kamene, ktery
se v pfistroji pfirozené usazuje béhem jeho pouzivani. Chcete-li zahajit
odvapnéni, nalijte do nadrzky na vodu vhodny odvaphovaci prostfedek
(napf. kyselinu citronovou) a stisknéte tlacitko Cisténi. PFistroj automaticky
zahdji cyklus, b&hem kterého neni mozné upravovat nastaveni ¢asu ani
teploty. Jedinym zpUsobem, jak proces pred¢asné ukondcit, je pouziti tlacitka
napajeni. Po uspésném dokoncéeni celého procesu se pristroj automaticky
vypne.
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6. RESENi PROBLEMU

Pokud dojde k jakékoli poruse, zkontrolujte ji podle nasledujici tabulky

Problém Mozna pficina Reseni
Zafizeni neni pfipojeno L Lo L.
Zapojte sitovou zastréku do uzemnéné
Zarizeni zasuvky.
se nespusti
Zafizeni je v Stisknéte libovolné tlacitko na displeji
pohotovostnim rezimu
. ) o VloZte do koSiku mensi porce surovin.
Ingredience jsou pfili§ o 5 -
i o Mensi porce se smazi rovnomérngji
velké nebo silné
Jidlo neni
uvarené Nastavena teplota je pfilis

nizka

Nastavte vyssi teplotu

Doba vareni je nedostatecna

Nastavte del$i dobu

Jidlo se smazi
nerovnomérné
(rezim air fry)

Nékteré ingredience je
tfeba v poloviné smazeni
protfepat

Béhem vareni s ingredienci zatfeste, napf. s
hranolky.

Nelze spravné

V kosiku je pfili§ mnoho

Ingredience v koSiku by nemély pfesahovat

nasadit ko$
surovin rysku max.
PFi vafeni mastnych surovin vyte€e do
koSe velké mnozstvi oleje. Olej bude pfi
Pfipravujete mastné vysokych teplotach vytvaret bily kouf.
Vychazi bily suroviny To nebude mit vliv na vareni.
kouf
Tuk zUstal po poslednim
pouziti Vycistéte ko$ po kazdém pouziti
Jidlo neni Kfupavost zavisi na oleji a Ujistéte se, Ze hranolky jsou suché a malé
kfupavé vodé. a Ze na jejich povrchu je olej.
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Matice neni
dostate¢né utazena

Pevné utahnéte matici

Unik vody z
nadrzky na . . Kontaktujte poprodejni servis za ucelem
Unik vzduchu z nadrze na B
vodu vymény
vodu R
vodni nadrz.
. . o Vlozte do koSe mensi porce surovin. Mensi
Ingredience jsou pfilis 5
porce se smazi
velké nebo silné R
rovnomerne.
Nastavte delSi ¢as na
PFili§ kratka doba o
displeji
Rozmrazte suroviny pred
Ingredience jsou zmrazené S
varenim.
Jidio se vafi V poméru .1 OOQ ml destllo.var.we vody a
—_— 10 g kyseliny citronové pfidejte do
nerovnomeérné
- . nadrzky na vodu po dikladném
(rezim horké o i » o
pary) V parnim generatoru se promichani a poté pouzijte funkci pary k

usazuje vodni kamen

odstranéni vodniho kamene.

V nadrzce na vodu je malo
vody

Doplrite dostate¢né mnozstvi vody,
kdyz sviti kontrolka nedostatku

Opakované vytahovani
kos$e zpusobi Unik
pary.

V rezimu pary ko$ €asto nevytahujte

Zapach po del§im

pouzivani

zarizeni

Pokud zafizeni po
poslednim
pouziti

Zafizeni po kazdém pouziti dukladné
vyCistéte

V nadrzce na vodu
zUstala voda

Vylijte pouzitou vodu po kazdém pouziti
funkce pary

V nadrzce na vodu a
hadi¢ce zuUstala voda

Po pouZiti vylijte vodu z nadrzky na vodu.
Voda uvnitf pfistroje byla odstranéna
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7. LIKVIDACE VYRAZENYCH ZARIZENI

Toto zafizeni bylo navrZzeno a vyrobeno z vysoce kvalitnich materiald a komponent,
které jsou vhodné k recyklaci.

Symbol preskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamenad, Ze vyrobek
podléha tfidénému sbéru v souladu s ustanovenimi smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud je na vyrobku umistén symbol pfeskrtnuté
popelnice (obr. B), znamena to, Ze vyrobek obsahuje baterie, které podiéhaji
tfidénému sbéru v souladu s ustanovenimi smérnice Evropského parlamentu a Rady
2006/66/ES. Toto oznaceni informuje, Ze elektrické a elektronické zafizeni a baterie
(jsou-li soucasti) nesmi byt po skon&eni zivotnosti vyhozeny spolu s ostatnim
odpadem z domacnosti. Vyfazené zafizeni mize mit Skodlivy vliv na Zivotni prostfedi
a lidské zdravi z dlavodu potencialniho obsahu nebezpeénych latek, smési a
soucasti.

UzZivatel je povinen odevzdat vyfazené zafizeni a baterie (jsou-li soucasti)
provozovatelllm sbérnych mist pro vyfazené elektrické a elektronické zafizeni a
baterie (jsou-li sou¢asti). Subjekty provadeéjici sbér téchto odpadu, véetné sbératell
pouZitého zafizeni, provozovatelll zpracovatelskych zafizeni, distributort (obchodu),
provozovateltl sbérnych mist pro tfidény sbér komunalniho odpadu (obecni subjekty)
a dalSich subjektt stanovenych zakonem, vytvareji odpovidajici systém umoznujici
odevzdani tohoto zafizeni.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni a baterii (jsou-li souc¢asti) pfispiva k zamezeni
nasledkt S$kodlivych pro zdravi a zivotni prostfedi, které vyplyvaji z mozné
pfitomnosti nebezpecnych slozek v zafizeni a bateriich a z nespravného skladovani
a zpracovani takového zafizeni a baterii. Domacnosti hraji dulezitou roli pfi podpore
opétovného pouziti a vyuziti, v€etné recyklace, pouzitého zafizeni; v této fazi se
formuji postoje, které ovliviiuji zachovani spole¢ného dobra, jimz je Cisté Zivotni
prostfedi. Domacnosti jsou také jednim z nejvétSich uzivateld drobného zafizeni a
jeho racionalni nakladani v této fazi ovliviiuje zpétné ziskavani druhotnych surovin.

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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KERNAU

IHCTPYKUIA 3 EKCIUJTYATALII
NAPOBOI ®PUTIOPHULI
KSAF 719 EB




LUAHOBHUM KIIEHT,

[Osikyemo 3a gosipy Ta BMbip 6peHay Kernau.

LUlo6 BunpaBgatM Bawi OYikyBaHHSA, MW BMPOONSEMO Hawi npunagn Ha
cneuianisoBaHnx 3aBogax 3 BMKOPUCTAHHAM HOBITHIX TEXHOJOriM i niggaemo ix
cyBOpIN nepesipui skocTi. Ana Toro, wob obpaHui Bamu BUPIO MpoCnyxuB Bam
skomora fdoslle, 6ydb nacka, 03HanoMTecst 3 HaBeAEeHWMU HWXKYe IHCTPyKUisMu 3
BMKOPWUCTAHHS, YWLLEHHS Ta TEXHIYHOro obcCrnyroByBaHHSA. Y LbOMY MOCIOHWMKY MU
nparHemMo NpeacTaBUTU BCi MOXIMBOCTI NpuabaHoro Bamu BMpoOy, a Takox Haaatu
iHdbopMauito npo 6e3neky, BCTAHOBMEHHS, ONTUMAsbHI HanawTyBaHHA Ta EKOHOMHE
BMKOpPUCTaHHA. TyT BWM 3HamgeTe UiHHI nopagu LWoAo Hambinbl edeKTMBHOro
BMKOPWCTaHHS Npunagy BignoBiaHO A0 BaLUMX MOTOYHUX NOTPEOD.

Bupi6, sikuii Bu npuabanu, 6yB BUrOTOBEHUIA HA Cy4aCHOMY, EKOSOMNYHO YNCTOMY
3aBof;.

Mepepn BMKOpUCTaAHHAM 0OnafgHaHHSA pagMMo YBaXXHO MPOYMTATU Liel NOCIOHNMK i
36eperTu Koro Ans NofanbLioro BUKOPUCTaHHS, Wob dyHKuUii npuadaHoro Bamm
npvnagy TpMBanui 4ac 3anuiuanmncs B TakoMy X CTaHi, SK i B NepLUNi AeHb
MOKYTMKM.

A MPUMITKA

Lle# nocibHuk kopucTyBaya NoLUMPIOETLCS Ha Kinbka Modenen npucTpoto. Baw npuctpini moxe
6y TW He OoCHALLEHWI AeskuMU DYHKUISMU, NepeniYeHnMy B NOCIBHUKY.

306paxeHHs NPoAyKTIiB € cxeMaTU4HUMKU. EnemeHTu,
nosHauveHi (*), € Heo6oB'sAI3KOBUMU

MikTorpa Mianuc

Bkasye Ha pu3vK OTpUMaHHS TpaBMU, CMepTi abo 3Ha4YHOro
mMaTepiarnibHOro 36UTKy, SIKLLO NPOIrHOPYBaTU NOMNEPe;KEHHS,
Nno3HaveHe LM CYMBOSOM.

Pu3uik ypaXkeHHs eneKTpyYHMM CTPYMOM

BKaaye Ha pU3NK BUHNKHEHHA NOXedXi

Tinbkn A4ns NobyTOBOro BUKOPUCTAHHS B MPUMILLIEHHI.

KopucHa iHhopmauis, sika 4oNoMoxe BaM 3pO3yMiTV NMPUHLAM
po6oTu Npunagy Ta NOBHOK MipO BUKOPUCTOBYBATU NOro
yHKUIT

Bkasye Ha HeObXiAHICTb NpoYnTaTh IHCTPYKLtO, LLO6 3po3yMmiTh,
AK Nnpautoe BUpIO i Sk HUM KopucTyBaTuUCS.

o P> >

B
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/N\ 1. BKA3IBKW 3 TEXHIKV BE3MEKU C€

NEPEQ BUKOPUCTAHHAM NMPUCTPOIO YBAXHO MPOYUTAUTE
HACTYIHI IHCTPYKLI.

3ATAJlbHA IHOOPMALIA

[Ona 3abe3neyeHHsa ©es3nekn Ta NpaBWUiIbHOMO BUKOPUCTaHHSA, Oyab
nacka, YyBaXHO npouyMTanmTe uen nocibHMK KopucTyBaya nepe;
BCTAHOBIMEHHSM Ta MEpPLUMM BUKOPUCTAHHAM npunagy, BKNHOYayu
IHCTPYKUIT Ta nonepemkeHHs. LLlo6 yHUKHYTU HENOTPIGHMX MOMMIIOK i
HellacHUX BWMagkiB, BaXknMBO, LOO BCi 0COOW, siKi KOPUCTYHOTbLCS
npunagoM, peTeribHO O3HaMoOMWUINCA 3 MOoro poboTor i PYHKLISIMUK
Oesnekn. 3bepirainte Uel MOCIOHMK | nepepanTe WMOro pasom 3
npvnagoM y pasi noro nepemiweHHs abo npoaaxy, Wob KOXeH, XTO
KOPUCTYETLCA HUM MPOTATOM YCbOro TEPMIHY CNy>X0Kn, OyB HanexHum
YMHOM MPOIHHOPMOBaHWIA NPO Oro BUKOPUCTaHHA Ta Ge3neky.

o6 3abe3neuntn Ge3neky XUTTS | MarHa, OOTPUMYWTECH 3axoAiB
0Ge3nekn, BUKNAOEHMX Yy LbOMY MOCIOHUKY KopucTyBaya. [lpunag
NMOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCA TiNbKN 3@ NPU3HAYEHHSAM.

BupobHuMK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a LIKOAY, 3anodisHy BHAcCMigoK
BMKOPUCTAHHA MNPUCTPOKD BCyMepedy WOro MpU3HayeHHo, LibOMY
nocioHMKy abo HecaHKLiOHOBaHMM MoaudikaLisiM.

MonepemxkeHHss Ta BaxnumBa iHdopMauis 3 TexHiku ©Oesnekn, WO
MIiCTATbCS B LbOMY MOCIOHUKY, HE OXOMMKKTb YCiX MOXIUBUX YMOB
abo cuTyauin, ki MOXyTb BUHUKHYTU.

KopuctyBau Hece BignoBiganbHiCTe 3a Abavinuee Ta obepexHe
NMOBOKEHHS 3 MPUagoM nif Yac BCTAHOBMEHHHA, 06CMNyroByBaHHA Ta
ekcnnyaraui.

Lleri npynaa npusHayeHun BUKIMIOYHO AN NOBYTOBOro BMKOPUCTaHHS.
BiH He Npu3HayeHnn Ona BUKOPUCTaAHHA B TakMX MiCUSAX, SK KyXHi 1S
nepcoHany B mMarasuHax, odpicax, arpoTypuCTUYHMX 3akrnagax abo Ha
iHWKMX pobounx micusx. BiH Takox He Npu3HavYeHn Ansg BUKOPUCTaHHSA
B roTensix, MoTensx, naHcioHatax abo noaibHux 3aknagax.

MNpunag He Npu3HayYeHU 4Ns BUKOPUCTaHHS Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.
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/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

BE3MEKA OITEU TA BPA3JIUBUX OCIB

* [itn Bikom Big 8 pokiB i cTapwe Ta ocobu 3 obMexeHUmM
i3NYHMMM, CEHCOpPHMMM abo pPO3YMOBUMMU  MOXIMBOCTAMMU
MOXYTb KOPUCTYBaTUCS NpUnagoM nuiie nig Harnggom abo nicns
nonepeaHbOoro iIHCTPYKTaxy 3 6e3ne4YHOro BUKOPUCTaHHS.

e  [liTy He NOBUHHI YnCcTUTN abo obcrnyroByBaTy npunag 6e3
Harnagy.

*  3b6epirante npunag i kabenb y Micusix, HEAOCTYNHUX ANd 4iTen
(ocobnmBo gns giten Bikom o 8 pokis).

e 306epirante BCIO YNakoBKY B HEAOCTYNHOMY ANd AiTen Micui. IcHye
PU3VK YOYLUEHHS.

e CnigkynTte 3a TMM, W06 OiTM HE CTaBuUnucsa Ao npunagy sk 4o
irpaLlKy i He rpanncs 3 HAM.

EJIEKTPOBES3INEKA
CTPYMOM

HenpaBunbHO BCTAHOBIEHI NEKTPUYHI CUCTEMU CTaHOBMATb
CeprosHy Hebe3neky.

c MOMNEPEAXXEHHA - PU3UK YPAXKEHHA ENEKTPUYHUM

* [punag noBuHeH OyTWM nNIOKNIOYEHUA | BMKOPUCTOBYBATMUCS
BiANoBigHO OO0 iHopMmauii, 3a3HaveHoi Ha Tabnuuyui 3
TEXHIYHUMW JaHUMMU.

* 3aBXOM BUKOPUCTOBYWTE LUHYP JKMBIIEHHS 3  KOMMMEKTY
nocTavaHHsi HOBOro npunagy.

* [lpunag noBuvHeH OyTW MIOKMOYEHWA OO HANEXHUM YMHOM

BCTaHOBIEHOT pPO3ETKM i3 3aXUCHUM 3a3eMMEHHAM
(3aHyneHHsaM). He 3HiManTe KOHTaKT 3aXMCHOro 3a3eMileHHs 3
BUIKN.

*  LoO YHUKHYTU PU3UKY YPaKEHHSA eNeKTPU4YHMM CTPYMOM, He
3aHyptonTe npunag, kabenb abo BWiKy y Bogy abo Oyab-aky
iHLWY pianHy.

*  He BMKOPUCTOBYMTE NPUNaA, SKLO WHYP XUBMAEHHS MOLLKOAKEHWIA.

* Hikonn He BMuKanWTe npunag 4epes3 30BHIWHI KOMyTaLinHi
NPUCTPOI, Taki K TanmMep abo NynbT ANCTAHLINHOIO KEPYBaHHS.
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/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

*  He 3ruHanTe, He NepekpyyymnTe i He 3aB'A3yNTe LUHYP >KMUBJIEHHS.
He nepeTtuckanTe Noro BaXXkMmn npegmeTamu, He NiasilLynTe 3a
MeTarnesBi geTani Ta He NPOLUTOBXYWTE Yy BY3bKi Micusa nosagy
npvnagy abo Mix iHWKUMN Mebnamu.

* Yci peMoHTHi poboTM Ta 3amiHa €eneKkTPUYHUX KOMIMOHEHTIB
NMOBMHHI BUKOHYBaTUCS BUKIIOYHO B aBTOPM3OBAHOMY CEpPBICHOMY
LEeHTpI.

NMONEPEOXEHHA!
A IMig Yac po3mileHHa Nnpunagy Cnigkymte 3a TuMm, Wwob LWHyp

XMBMEHHS He ByB 3aTUCHYTMIA ab0 MOLUKOAXEHNI.

BE3NEKA Mniga YAC BUKOPUCTAHHSA NONEPEOXEHHSA!

Fapsayi nosepxHi: Mig Yac BUKOPUCTaAHHS NOBEPXHI MOXYTb

& HarpiBaTuca. He TopkanTecs Kopnycy abo BHYTPILLIHbOI YaCTUHM
nig Yyac poboTn npunagy - BUKOPUCTOBYNTE PYHKN Ta KyXOHHI
PYKaBUYKN.

* LUen npunag npusHavyeHWn AONA BUKOPUCTAHHA Ha pobodin
MOBEPXHi; MOBEPXHSI NOBUHHA ByTWN PiBHOO, CTIKOIO Ta CyXOl0.

*  BukopucTtoBymnTe TifbKM CUNiKOHOBI abo aepes'sHi akcecyapu, abo
nocyn, Mpu3HayeHun ONA  BUKOPUCTAHHA  MPU  BUCOKMKX
Temnepartypax. BupobHuk He Hece BignoBiganbHOCTI  3a
MOLLUKOXEHHS npunaay, CMPUYMHEHI BMKOPUCTaHHAM
HeBiIgNOBIQHOrO TEPMOCTINKOro nocyay.

* [lpunag He npautoBaTUMeE, AKLLO LUYXTsSAa He 3aKpuTa NMOBHICTHO.

* He ctaBTe Ha npunag nocyA 3 BOAOH.

* He 3akpuBanTe BEHTUNSLINHI OTBOPMW.

* [lig 4ac cmMaxeHHs Ha rapsa4yoMy MOBITPi 4Yepe3 BEHTUNALNHI
OTBOpM BUXOAUTb rapsya napa. He nigHocbTe pyku abo obnnyus
6n13bko 0O napu, WO BUXOAUTb, abo 40 BEHTUMSAUIMHUX OTBOPIB.
Takox OyabTe obepexHi 3 mapoi Ta rapsyuMm MOBITPSAM, KOMU
BMAMaETE LWyXnagy 3 npunaay.

* He craBTte npunag ©esnocepegHbo 6inst cTiHM abo  iHWKMX
npunagis. 3anuwTte npyHarMHi 10 cm BiNbHOro NpocTopy 33ady Ta
3 00ox OokiB Mpunagy, a TakoX Had HMM. He cTaBTe XOAHMX
npeaMeTiB Ha npunag.
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IHOOPMALISA MPO BE3MEKY C€

He He  posmiwyBatm  nobnusy nerko3amMuncTi
MaTepianis (wtopwn, ckaTepTMHKU) abo oKepen Tenna
(BapunbHi NOBEPXHI, AYXOBKMN).
[Mepen BMKOPUCTaHHAM NepeKkoHanTecs, Lo akcecyapu YMCTi Ta CyXi.
He HanuBanTte B wyxnsagy onito abo Byab-aKy iHLY pignHy.
IHrpedieHTM He NOBMHHI NepeBuMLLYBaTM MICTKICTb KoluMKa, o6
3anobirtm KOHTaKkTy 3 HarpiBanbHUMW enemeHTamu. BpyaHi
HarpiBanbHi efleMeHTN He HarpiBaTUMYTbCS HaNEXHUM YNHOM.
[MpurotoBaHa ka NOBMHHA MaTW 30M0TUCTUM KOMip. YHuKanTe
HagMipHOro nigpyM'sHiOBaHHSA abo NiAropsiHHA  iHrpedieHTIB.
PerynsipHo Buganante 3 npunagy npuropini 3anuwkm ixi.
Mig 4yac npurotyBaHHA CBDKOI KapTonni He nepeBuvLlynTe
Temnepatypy 180°C, wob MiHimMi3yBaTM YTBOPEHHS LLUKIAMMBOrO
akpunamigy.
He ctaBante Ha npunag i He KnagiTb Ha HbOro Byab-Aki NnpegMeTn
(Hanpuknag, 3ananeHi ceivykum abo uurapkm, nocygd, Ximikartu,
MeTanesi npegmMeTy TOLO).
Mig yac poboTn Wyxnsaaa CUbHO HarpiBaeTbcs. 3ayekanTe, OOKM
LWyxnsga OXoroHe, nepLl HiXX YNCTUTK ii abo NOBOAUTUCS 3 HEIO.
3aBxau BUMUKaNTe npunag 3 pO3eTKM Micrs BUKOPUCTaHHS.
3auekante npubnuaHo 60 XBWMWH, MOKU Mpunag OXOrioHe, nepLu
Hi>K YNCTUTU MOro abo NOBOAUTUCH 3 HUM.

BCTAHOBJIEHHA TA HANALUTYBAHHA

Poanakynte npunapg i nepesipTe MOro Ha HasiBHICTb MOLUKOAXEHb.
Y pasi BuSABMEHHS OyOb-AKMX MOLWIKOMKEHb HE MigKnyanTe
npunag 4o enekTpoMepexi.

Mepen nepwmm MIOKNIOYEHHSM MNPUCTPOID 3HIMITb BCHO 3aXUCHY
NNacTUKOBY MNIIBKY.

MpucTpin NOBUHEH OyTWM BCTAHOBMEHMW Ha pPIiBHIN, TEPMOCTINKIN
NOBEPXHI.

[Micna BCTAaHOBNEHHS po3eTka NOBUHHA OYTW NTErKOAOCTYMHO.
Ao poseTka He 3akpinneHa, He nigkniovante Oo Hei kabenb
YKUBMNEHHS.

Hikonn He BigkntovanTe npunag, TarHy4n 3a kabenb. LLo6 BUNHATK
BWUIKY 3 PO3eTKM, 3aBXAMN MILHO TpUManTe ii i BUTArynTe CUNTbHUM
pyxom.
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/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

TEXHIYHE OBCITYTOBYBAHHA TA YUACTKA

* [lepep unieHHsM Big'eqHanTe Npuniag Big enekTpomMepexi.

*  BUMKOPUCTOBYIWTE YMCTY CyXy TKaHWHY ANSA BUOANEHHSA CTOPOHHIX
npegmeTiB abo Mumny 3 KOHTAKTIB LUTENCENbHOI BUMKK Kabento
XMBMEeHHs. He BWKOpPUCTOBYMTE ANS LbOro MOKpY abo Bonory
TKaHWHY.

*  He BMKOpUCTOBYMTE Nerko3ammncTi crnpei, 6eH3nH, kucnotn abo
BiAGINtoBaYi AN YNLLEHHSA BHYTPILLHLOT MOBEPXHI.

*  HeBWKOHaHHS BUMOT LLOAO PErynsipHoOro BMAaneHHst Hakuny abo
BMKOPUCTAHHA KOPCTKOI BOAM 06e3 HamnexXHOro TEeXHIYHOro
06CnyroByBaHHS BBaXa€TbCH BUKOPUCTaHHSAM Mpuragy He 3a
NMPU3HAYEHHSAM | He 3a MPU3HAYEeHHSM, a TaKOX MOPYLUEHHSM
IHCTPYKLUIT 3 ekcninyaTauil.

ENEKTPOMATIHITHA CYMICHICTb

Llei npunag npusHayeHuin Anst BUKOPUCTaHHS B AOMaLUHiX ymoBax. LLlo6
3abe3neunT BIONOBIAHICTE MNpunagy BUMOram  €neKTPOMarHiTHOI
CYMICHOCTi, BiH NOBMHEH OyTW BCTaAHOBMEHUW i BUKOPUCTOBYBATUCHA
BiNOBIAHO A0 i€l IHCTPYKL,T.

HecaHKuUioHOBaHi 3MiHM KOHCTPYKUIT NPUCTPOID, BTPYyYaHHS B 1Oro
€NeKTPUYHY CUCTEMY, BUKOPUCTAHHS HeopuriHanbHWX aetanen abo
KabeniB XMBMEHHS, @ TAKOX PEMOHT, BUKOHAHWI HekBanidikoBaHNMM
ocobamun, MOXyTb NPU3BECTU OO0 E€NEeKTPOMAarHiTHUX 3aBapj, 3HWKEHHS
piBHs ©e3nekn Ta HEBIQNOBIOHOCTI MNPUCTPOK BUMOram  YMHHMUX
HOpPMaTMBHUX OOKYMeEHTIB €Bponencbkoro Cotosy. Yci peMOHTHI po6oTu
Ta 3aMiHa geTtanen NOBUHHI BUKOHYBaTUCS BUKIOYHO B aBTOPU30BAHOMY
CEPBICHOMY LIEHTPI 3 BUKOPUCTAHHAM OPUriHanNbHUX 3anacHMX YacTuH.

3AXUCT HABKOJIMLUHBbOIO CEPEAOBULLA TA YTUNI3ALIA

Mpuctpin Bignoeigae Bumoram LOupektusn 2011/65/EU (RoHS) npo
OOMEXEHHs1  BUKOPWUCTaHHA  Adeskux HebesneyHux peyoBMH B
€eNeKTPU4YHOMY Ta eNeKTPOHHOMY ObragHaHHi.

MaTepianu, BUKOprCTaHi B LibOMY NPUCTPOT, MO3HAYEHI LM L‘)
CMMBOJIOM, NpuAaTHI ANs BTOPUHHOI NepepobKu.

MpucTpin Bignosigae Bumoram OQupektnen 2012/19/EU (WEEE) npo
BiXO4M €NEKTPUYHOIO Ta €NTEKTPOHHOr0 06riagHaHHs.
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CumBon Ha BMpoGi abo 1oro ynakoBUi BKkalye Ha Te, LUO 3
UMM BMPOOOM He MOXHa noBOAMTUCHA K 3 MOOYTOBMMM
Bigxogamu. 3amicTb LbOro WOro crnig BigHecTM o
Bi4NOBIQHOro NyHKTY 300py Ans nepepobkn enekTpuyYHoro Ta
BN €/IeKTPOHHOro ob6nagHaHHs. 3abe3neyeHHs npaBUITbHOT
yTunisauii Lboro Bupoby
Jornomoxe 3anobirth  MNoTeHUiHMM  HeraTMBHMM  Hacnigkam  ans
OOBKINNA Ta 300poB'dA Niogen, ski MOXYTb BUHUKHYTUM B pesynbTarTi
HenpaBUITbHOTO MOBOMKEHHS 3 UMM BUpoOOM. Ons oTpuMaHHs GinbLu
AeTanbHOI iHdopMauii Npo nepepobky LbOro BMpoby 3BEPHITbCA A0
MiCLEBMX OpraHiB Bnagw, Komnalii 3 yTunisauii Bigxogis abo ao
marasuHy, ge 6yno npuagbaHo Bupib.

BignoBigHicTb Hopmam €C

lMpoekTyBaHHA, BMPOOHMUTBO Ta peanisauis Uboro npunagy
BignoBsigaTb BignoBigHUM HopMam €EBponencbkoro Cotosy, c €
30Kpema

PernameHTt (€C) Ne 1907/2006 (REACH)

Oupektnea 2014/35/EU (LVD)

Ounpektnea 2014/30/EU (EMC)

Ounpektnea 2011/65/EU (RoHS)

Oupektnea 2012/19/EU (WEEE)

O Texuiuni xapakTepucTMkM MOXyTb 6yTU 3MiHeHi 6e3 nonepeaHboro
NMOBIOOMIIEHHS Y 3B'A3KY 3 YAOCKOHANEHHSIM KOHCTPYKLT BUpOOYy.

@ 306paxeHHs B LUbOMy MOCIBHWKY € CXeMaTUYHUMKU | MOXYTb He
BignoBigaTun akTM4HOMy BUNSLY NPUCTPOLO.

O 3HaueHHs, 3a3HaueHi Ha MapKyBaHHi npucTpolo abo B AOKyMeHTauji, Lo
[ofaeTbca OO0 Hboro, Oynu oTpumaHi B nabopaTopHMX YyMoOBax 3rigHO 3
BiANOBIAHMMM cTaHgapTamu. Lli 3Ha4yeHHs MOXyTb 3MiHIOBATUCS 3arexHo Bij
BMKOPUCTaHHSA BUPOOY Ta yMOB HaBKOSULLHBOIO CEpeaoBULLa.

Mogens: KSAF 719 EB STEAM
HowminanbHa Hanpyra: 220-240V~

YacToTa 50-60 'y

HowmiHanbHa NoTyXHicTb 1800 W

EMHiCTb: 7L
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2. ornsp NPOAYKTY

1) Pesepsyap ans soan

2) Undoposa naHens ynpasniHHa
3) Kowwmk

4) Pyuka kolwmka

5) MingoH Ans cMaXkeHHst

6) Buxig nositps

7) Bxia nositps

8) WHyp xmBneHHs
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3. EKCNNYATALIA NPUNAOA

NEPEQ NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BwpaniTb yci nakysanbHi martepianu.

2. [nsa ounweHHst cMaxyBarbHOT MIMTY Ta BUCYBHOTO KOLUMKA BUKOPUCTOBYITE rapsidy
BOAY, PiAKUIA MUIOYMI 3acib Ta M'sKy ryoKy.

3. TMpoTpiTk BHYTPILLHI Ta 30BHILIHI NOBEPXHi Npunagy. Lieit npunaa sukopuctosye
rapsiye noBiTpsA Anst NPUroTyBaHHs ki 6e3 onii.

4. TMig yac NepLLOro BUKOPUCTaHHSA He KrafiTh DKy B KOLUMK i BAKOPUCTOBYINTE

YHKLUIIO BUMiIKAHHA NPOTSArom 15 XBUNWH, Nifg Yac Yoro Moxe 3’ABUTUCA Nerkvin 3anax i
OVM, ane He XBUIIOWUTECS, Lie He HeCMpaBHICTb, @ HopMarbHe SBULLE Mif Yac NepLuoro
BMKOPUCTaHHS.

5. [Dani cnig Hanuty Body B pesepsyap, YBIMKHYTU (DYHKLIIKO YMCTOrO napy, o6 npucTpin
npautoBaB y NOPOXHLOMY pexuMi npoTtsrom 15 xsunuH. Mig yac nepluoro 3anycky Bupoby
npoTAroMm Npubnn3Ho 1 xBnnuHKM abo OoBLUE BOASHWI HACOC MOXEe BMAABATU CUMbHUIA
BibpauiviHMn WwyM. Lle He € HecnpaBHICTIO, @ HOpMarbHUM SIBUALLEM Mif Yac NepLUoro
BMKOPUCTaHHS.

6. MMepekoHaiiTecs, WO NpUNa BUKOPUCTOBYETLCS Y NPOBITPIOBAHOMY MPUMILLIEHHI.

KOPUCTYBAHHA ®YHKLIEKO « »

o6 noBHOW  MipOK  BMKOPUCTOBYBATU  MOXIMBOCTI  BaloOro MpucTpow  Ta
HaConoaXyBaTUCsi COKOBUTUMM CTpaBamMu, NPUroToBaHUMK Ha napy, HeobXigHO NpaBUbLHO
nigrotysaTu cuctemy nogadi Boau. PesepByap Ana BoAn HEOOXiAHWI AN akTuBauii pyHKUiT
NPUroTyBaHHsl Ha napy i NOBMHEH OYyTW 3anMOBHEHMI Mepen KOXHUM UMKIoM poboTu, o
B/Marae 3BOJTOXEHHS.

MepLu Hi>X po3noyaTy NPUroTyBaHHs, NepeKkoHanTecs, Wo pe3epByap YACTUM | TOTOBUI
[0 poboTu.

e MiuHo Bi3bMITb pe3epByap i BUCYHbTE NOro 3i cnewianbHOro rHizaa B
npunagi.

e  3HiIMITb 3aXM1CHY KPULLKY, 06 BigKpUTK OTBIp AN HaNMBaHHSA BOAMU.

e Hanunte B pe3epByap Boay, 6axaHO ANCTUNBbOBaHY abo OUYULLEHY.
[Mam'aTaiTe, WO He cnig HanoBHIOBATK JTOTOK hpuTIOPHULI onieto abo iHWKMK
piguHaMu — BOAa NOBMHHA MOTPaNATM BUKITIOYHO B Liel cneuianbHui
pesepByap.

® PeTenbHO BCTAHOBITb KPULLKY Ha MiCLie, NepeKOHaBLUKCh, L0 BOHA LWifbHO
3akpuTa, Wwob 3anobirtn BMNagkoBOMY BUTOKY BOAW BCEpPEANHY NPUCTPOIO.
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. [MoMicTiTe HaNnoOBHEHWIN pe3epByap y KPinneHHs, po3TalloBaHe Y BEPXHI
YaCTUHI NPUCTPOIO.

. 3nerka HaTUCHITb Ha HbOTO, LLOG NepeKoHaTUCS, WO BiH HaAIHO 3aKpinneHun y
cucTemi nogadi Boau.

Akwo pesepsyap A58 BOAN HE BUKOPUCTOBYETBLCS NPOTArOM TPUBArnoro yacy, horo cnig,
OUYUCTUTU. 3anuLLKM BOOWN CXUMbHI A0 NOSBY LBIfi.

LLlo6 yHMKHYTM HecrnpaBHOCTEN, Y pe3epByap AN BOAW He CIif HanmBaTh HiYOro, KpiM BOAMW.
[nsi 3ab6e3neyeHHs MakcrManbHOI TENMOBOI NOTYXXHOCTI Ta AOTPUMAHHS HANBULLMX CTaHAapTIiB
ririEHW Xap4yoBWX NPOAYKTIB BUPOOHUK HACTIMHO pEKOMEHAYE BUKOPUCTOBYBATU BUKITHOYHO
anctunoboBaHy abo ounLleHy Boay.

[MepekoHaviTecs, Wo pe3epByap Ansi BOAW HAZiNHO 3aKpinieHun, Wob yYHUKHYTH

nepeboiB y HopMarbHii poboTi.

He cnig BukopucToByBaTy npunag npy Temnepatypi Hmwk4ve 5 °C. 3aHaaTo Hu3bka
TemnepaTypa CroBifibHIOE NpoLiec YTBOpeHHs napu. Konu TemnepaTtypa

HaBKOMMLIHLOIO cepeaoBua gocsrHe 0 °C, Boga novHe 3amep3aty, i napa He
yTBOpOBaTMMETLCS. [[@apaHT He Hece BiANOBI4ANbHOCTI 3@ NOLUKOMKEHHS, CMIPUYMHEHI
HenpasuIbHYM BUKOPUCTaAHHAM.

[Micns 3aBeplUieHHA LMKY NPUrOTYBaHHA Yy BUCYBHOMY KOLIWMKY [ANS  CMaKEHHs
3anNUWINTLCA rapsya BoAa Bif yHKLii NapoBOro NpurotyBaHHsA. He Haxunsante BUCYBHUIA
KOWWK ONA CMaxeHHs Hag Tapinkow. [Ong BuAMaHHSA Ki 3 BUCYBHOIO KOLUMKa A1iS
CMaXX€HHs1 BUKOPUCTOBYITE AepeB'siHi abo CMNIKOHOBI WuNLi (He BXOASATb 40 KOMMIEKTY).
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MAHEIb YMPABJIIHHA

o @ D Q ¥ © R Y O F

KHonka BBiMKHEHHA/BUMKHEHHSA
Y BUMKHEHOMY PEXUMI: HAaTUCKaHHS NepeBOANTb NpUnag y PexXum ouvikyBaHHS.

Y pexumi HanalwTyBaHb: HAaTUCKaHHS NOBEpPTaEe Npunag y pPexunM oYikyBaHHS.

Y pexumi poboTu: HaTUCKaHHSA NPU3BOAWUTL OO MPUMMYCOBOI 3yMWHKM MpucTpot. Ha
avncnnei 3'aputbes nosigomnenHs OFF, a BeHTunatop 6yae npautoBaTtu we npotarom 30
CekyHf, Wwob 6e3neyHo 0XonoauT KOMMOHEHTH.

- CmaxkeHHs1 rapsiumm nosiTpsam (Air Fry)
HaTuckaHHsl Ui€i KHOMKM akTUBYE PEXMM CMaXXeHHs rapsyum nosiTpam. Ha awucnnei
3'ABNATLCA CTaHAAPTHI NapameTpu (Yac i TemnepaTypa), Mpu3HadeHi Ans uiei pyHKuii.
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- KHonka 3miwaHoi doyHKuii

Lle poswupeHa cyHKuis, sika Mo Yep3i BUKOPUCTOBYE Napy Ta rapsye nosiTps, Wob cTpasu
Oynn XpyCTKMMM 30BHI Ta COKOBUTUMMW BCepPeAuHi. Pexummn 3anyckaTbCA y NEBHUX
YacoBuWX MPOMOPLIisiX, BIAMOBIAHO A0 TMMYaCOBMX HamnalwiTyBaHb, HaBedeHWX Yy Tabnuui
Hwkdye. Moro poboTa mopinseTbca Ha [ABa BapiaHTU: And Yacy, WO [AOpiBHIOE abo
nepesuwye 20 XBUNvH, BoHa BKrovae 5 etanis, a Ans vacy, meHworo 3a 20 xBunuH, — 4
eTanu. AKWo BKU 3MiHUTE Yac nig Yyac poboTu, NPUCTPIN IHTENEeKTyanbHO nepepaxye peLuTy
eTanis, Wob 36eperTy igeanbHi nponopLii napu Ta NoBiTps.

Posnopain etanis Burnagae HacTyrnHUM YMHOM:

Etan 1: 20% yacy npucBsiieHO NpuroTyBaHHIO Ha napi.

Etan 2: 35% 3aranbHoro yacy npunagae Ha npuroTyBaHHs Ha nosiTpi. Etan 3: 15%

Yacy — 3HOBY NPUroTyBaHHA Ha napy.

Etan 4: skwo nporpama cknagaetbes 3 5 etanisB — 20 % yacy Ha CMaXeHHs!

rapsi4Mm noBiTpsaM; B iHWomy Bunagky — 30 %.

ETan 5: oxonntoe 4ac, Wo 3anuwimecs A0 KiHLS NporpaMmyv — CMaXKeHHS rapsiinm noBiTPSM.

- MpurotyBaHHA Ha napy (Steam)

YBIMKHEHHSI peXMMY NPUroTyBaHHA CTpaB Ha napy. BianoBigHi 3HayYeHHs MeH pyHKUT
napuv ons ctpasu 6yayTb BifobpaxaTtucsa Ha umdpoBomMy aucnnei.

Pexwvm Bucokoi Temnepatypu (High-Temp): Micna BctaHoBneHHs Temnepatypu Ha 120 °C
npunag nepexoauTb y PEXMM iIHTEHCMBHOMO NapoyTBOPEHHS. Cuctema gdae npo
onTUManbHe HarpiBaHHs kamepw, LWob6 3abe3neunTn HarkpaLli KyniHapHi pesynbtaTtu.

[Mig yac npuroTyBaHHA Ha napy Npw BUCOKIA TemnepaTypi npunag aBToOMaTU4yHO NepexoanTb
Y PEXUM raps4oro nosiTps, SKLWO TeMmnepaTtypa B kamepi onyctutbes Hmkde 90 °C. Micna
LibOr0 KOXHY XBUIMMHY Ha 2 XBUIIMHU BMUKAETLCSI HarpiBanbHUM enemMeHT, LWob
nigTpyMmyBaTy NOTPIOHY TemnepaTypy Ta 3abe3neynTn piBHOMipHE NMPUrOTYBaHHS.

H KHonka napoBoro 4unieHHs

HaTWCHITb Lo KHOMKY B peXuMi O4vikyBaHHS, LWO6 3anycTuT aBToMaTUyHy nporpamy
OuULLIEHHS Npunagy.
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H KHonka cTpyLwiyBaHHSA

HaTucHiTh, Wo6 akTMBYBaTW HaragyBaHHSA NPO NepemillyBaHHs iHrpedieHTiB. Ha naHeni
3aroputbes iHamkatop «SHAKE». lMpunag nogactb curHanm, Konm noTpibHO CTpycutn
KOLLUMK A1151 PIBHOMIPHOIO NPOXXaproBaHHSA.

s
IHAMKaTOp HM3bKOro piBHA BOAU
AKwo nig Yac BUKOPUCTaHHA YHKLIT Napy 3aropuTbCs iHAMKATOP HU3LKOTO PIBHA BOAM, Le
O3Hauvae, Wo BoAM HepocTaTHbO. Mpunag neperige B pexum odikyBaHHs. [JonviTe Boay B
pesepByap, BCTaHOBITb MOro B KPINMeHHst Ta HaTUCHITb kHonky «Ctapt/May3ax». Mpunaa
3akayae Bogy B CUCTEMY, iHOMKATOP 3racHe, i NpoLec NpUroTyBaHHs BiJHOBUTLCS.

KHonka «Ctapt/CTton»

KopoTKo HaTUCHITb kHOMKy «CTapT/CTon» y peXxumi HanawTyBaHb, Wob 3anycTutn poboTy
npuctpoto. [oBTOpHE KOPOTKE HATWUCKaHHSA L€l KHOMKM nig Yac poboTu npussene A0
nepexoay B pexum naysu.

HaTtucHite kHonky «CtapT/CTony y pexumi naysu, wob BigHOBMTYN pobOTY NPUCTPOIO.

d KHonka 36inblueHHs/3MeHLLIEeHHS TemnepaTypu

KopOTKO HaTUCHIiTb KHOMKY 36inblueHHA abo 3MeHLIeHHs TemnepaTypw, Wob BignoBigHO
nigBuWmMTM abo 3HM3UTK i 3HAYEeHHs. Oucnner aBTOMaTUYHO Nepenge 0 HanawTyBaHb
TemnepaTypu. KoxkHe HaTuckaHHs 3MiHle TeMmnepatypy Ha 5 °C y gianasoHi Big 80 °C go
200 °C.

AKLWOo yTpumyBaTh KHOMKY 36inbLUeHHS abo 3MeHLLIeHHA TemnepaTypy NpoTAroM

1 cekyHay, 3HaueHHs Oyde 3MiHlOBaTMCA aBTOMaTUYHO — KoxHi 200 mMc Temnepatypa
Oype 3poctatn abo 3ameHLwyBaTUCA, [OKM He Byae BignyLeHO KHOMKY.

I-|r|-1-'. U0 KHonka goaaBaHHA/BigHIMaHHA Yacy

KopoTKo HaTUCHITb KHOMKY AodaBaHHA abo BigHiMaHHs 4acy, wob 30inbwutn abo
3MEHLUMTN BCTAHOBNEHUN Yac. [lncnnen aBTOMatu4HO Neperae B PeXunM HanawTyBaHHSA
yacy. KoxxHe HaTUCKaHHS 3MiHI0E Yac Ha 1 xBuUnuHy B ianasoHi Big 1 o 60 xBUnuH.

AKWO yTpUMyBaTU KHOMKY MIOC/MIHYC MpoTsirom 1 cekyHAW, Yac MOYHe 3MiHBaTUCS
aBTOMaTUYHO — KOXHi 200 mc BiH Oyge 36inblwyBaTucA abo 3MeHLUyBaTUCS, OOKUA He
BiAMYyCTUTE KHOMKY.
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Mapa

["apsaye nosiTps

3MiaHni pexmnmv

DIY 100 °C/20 x8 180°C/15 xB / 180°C/18 xB
/ 200 °C/23 x8 Motpywysati /
KOXHi 10
XBUIUH
100 °C/40 xB 200 °C/40 X8 Crpywysatu 200°C/40 x8
KOXHi 20
XBUJTUH
200°C/30 xa Crpywysati 200 °C/35 x8
g KOXHi 15
XBUJTUH
100 °C/8 x8 180 °C/8 X8 Crpywysatu 180 °C/10 xB
KOXHi 4
XBUJTUHU
100 °C/10 xB 200°C/10 xB CrpywiysaTu 180°C/15 xB
@ KOXHi 5
XBUIUH
100°C/10 xB 180°C/10 xB Crpywysatu 180°C/10 xB
KOXHi 5 XBUINUH
100 °C/10 xB 180°C/10 x8 Crpywiysatu 180°C/10 xB
% KOXHi 5 XBUMUH
@ 100°C/18 xB / / /
f / 180 °C/5 xB Crpywysatu /
E KOXHi 2
XBUNMNHU
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4. NAPAMETPU TOTYBAHHS TA KYNIHAPHI NTOPAOU

CMAXEHHA FTAPAYMM NOBITPAM (AIR FRY)

MiH-Makc Yac Ctpyc
Temn°C Mpumitka
) (x8) CoH
KapTonns dopi
TOHKi 3aMOpPOXeHi
. 300-700 9-16 200 Tak
KapTonns dpi
ToBCTi 3aMOpOXeHi
. 300-700 11-20 200 Tak
kapTonnsi dpi
HomawwHs kapTonns gpi Oopatn 1/2
300-800 10-16 200 Tak .
(8%8 mm) CTOSOBOI
TOXKK onii
[omalLHi YOBHUKMN Dopatn 1/2
. 300-800 18-22 180 Tak .
KapTonmnsiHi CTOrOBOI
JIOXKM onil
Lopatn 1/2
[omaluHi 300-750 12-18 180 Tak .
) CTONOBOI
KapTonnsHi TIOXKM onil
KyOunKm 250 15-18 180 Tak
3anikaHka
500 15-18 200 Tak
KapTonnsiHa
Creiik 100-500 8-12 180
M'acHi koTneTn 100-500 10-14 180
ambyprep 100-500 7-14 180
Bynouka 3 koB6acoto 100-500 13-15 200
Manuukn 3
100-500 18-22 180
KypyaTtn
Kypsiya rpyaka 100-500 10-15 180
3akycku
BukopucToBys|
CaliroHcbki pyneTvkv 100-400 8-10 200 Tak aTu roToBi
3amopoxeHi Kypsidi BMKOp”CTOByB
100-500 6-10 200 Tak aTun roTosl
HareTcu
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BukopucTosys|
3aMopoXeHi pubHi .
100-400 6-10 200 am rotosl
nanuuku
OBovi
. 100-400 1-10 160
bapLumpoBaHi
Bukopuctosynt
Ticto 300 20-25 160 e chopmy
011 BUNiKaHHS
BukopucToBywT
e dopmy ans
K 400 20-22 180 BUikaHHA/MOCY
a
XKapOCTIKOro
BukopuctosynT
MadpiHn 300 15-18 200 e dopmy
NS BUMIYKN
Bukopuctosyn
Te chopmy Ans
Conogki 3aKycku 400 1-20 160 BUNIYKM
/ »apocTilkoro
nocyny
®YHKLUIA NAPY (STEAM)
MiH., Makc.
IHrpepieHTn Yac (xB) Tewmn (°C)
Q) MpumiTka
Anue 4 wr. 30-35 100
BukopucTosyinte
Bpokorni 100-500 13-15 100 MEHI0
Bpokoni
o BukopucTosyinte
Caixi KpeBeTkM 100-500 13-15 100 MEHI0
KpeBeToK
Puba 100-500 15-20 100
3amMopoxeHi 100-300 20-25 100
BapeHUKn
Bynouka/[dpixaxoBa 360r (9
Y. Opixg ( 1520 100
3aMopoXxeHa T.)
Kykypynsa 2 wr. 25-30 100
OBovi 500 20-25 100
Pebepus
. 100
CBUHAY 500 30-35
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Mam'ataniTe, WO BCi HaBeAeHi NnapaMeTpu 3anikaHHS € OPiIEHTOBHMMU. 3 ornsgy Ha
BiAMIHHOCTi Y MOXOPKEHHI, po3Mmipi, hopMi Ta MapLi NPoAyKTiB, pakTUYHMIA Yac i
Temnepatypa MoXyTb NoTpebyBaTy iHAMBIQYyaNbHOrO KOPUIryBaHHS Bi4NoOBIAHO A0
BaLUMX NOTpeb Ta yMOB HABKOMMLLHLOIO CEPEAoBHULLA.

Mpunag MUTTEBO HarpiBae NOBITPsSt 4O BUCOKOi TemnepaTypu. 3aBasikv LiboOMy
KOpPOTKOYacHe BUCYHEHHS! BUCYBHOTO SiLLMKa Ans NnepeBepTaHHsA abo cTpyLlyBaHHS
CTpaBu He BMNMBAE iCTOTHO Ha NPOLIEC 3anikaHHS | HEe CMPUYMHSE 3HAYHOI BTpaTH
Tenna.

Y pexuMi NpuroTyBaHHsA Ha Napy HamarantTecst He BUCyBaTK NOTOK 6e3 HaranbHoi
noTpe6bu. KoxHe BigkpuTTa npunagy npu3BoauTb OO BUXOAY Napu, LLO MOXE 3HU3UTU
AKICTb NPUrOTYBaHHSA Ta BMNIMHYTU Ha KIHLEBUIA pe3ynbTaT CTpaBu.

0 [MpurotyBaHHA MEHLINX MOpLi abo TOHKO Hapi3aHMX NPOAYKTIB 3a3BMYan 3anmMae
MEHLLIE Yacy, HixX Y BUNaaKy BENUKUX i TOBCTUX LLUMATKIB iXi.

0 PerynsipHe cTpyluyBaHHs ApiGHMX iHFrpedieHTiB (Hanpuknag, kapTonni cpi) nig vac
poboTu npunagy 3abesnedyye ix piBHOMiIpHE 06CMaxyBaHHS Ta 3anobirae
HepiBHOMIPHOMY BUMAapOBYBaHHIO abo 3nMnaHHIo NpoaykKTiB

0 YHuKanTe NnpuroTyBaHHs B Npunagi cTpae 3 HaA3BUYaNHO BUCOKUM BMICTOM
XUpY, Takux sik Aeski Buan kosbacok, wob 3anobirtn HagmipHoMy
OVIMITEHHIO Ta HAKOMUYEHHIO XXUPY B NOTKY.

ﬂ BinbLicTb 3aKyCOK i CTpaB, ki MOXHa NPUroTyBaTu y 3BUYanHIA AyXOBLj, 4yJ0BO
NigXoAATb TAKOX AN NPUroTyBaHHs y BaLlin dopuTopHULI 6e3 onii.

0 BukopucToBytoum hopmmn Ans BUnivkyM abo »apocTilkuin nocya, nepekoHanTecs,
LLIO BOHM BiAMNOBIA0TL po3Mipam KoLuvKa Ta pobouin TemnepaTypi hpuUTIOpHULI.
Bupo6HUK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3@ NOLUKOAKEHHSI MPUCTPOLD, CNPUYUHEHI
BMKOPWUCTaHHSAM HEBIAMNOBIAHOMO Nocyay.

[MpuroTtyBaHHa OOMaLLHBOT KapTonni dopi:

a. OYMUCTITb | HapiXKTe KapTonmnto,

b. HapixTe kapTonnio conomko Ta BUCYLIT i,

C. HanuwTe 1/2 cTONOBOI NOXKM ONMBKOBOI ONii B MUCKY | 3MaCTiTb HEIO BCi KAPTOMMSAHI
nanuykm,

d. gictaHbTe KapTOMIO 3 MUCKM NanbLAMU a6o KyXOHHUM Npuragasm, wob
3anNULLIMTY HAZULLOK Ofii B MUCL, | NOKNaAiTe KApTOMSI0 Ha peLuiTky Ans
CMaXKeHHS,

€. YBIMKHITb QOyHKLO dpi.

Mopaaw: Hankpalymn po3mip kapTtonni dpi — 500 r.
Mam'aTanTe, WO Nig Yac NPUroTyBaHHSA CBKMX KAPTONMNH He Cnif, NnepeBuLLyBaTtu
Temnepatypy 180 °C. Lie gonomMoxke MiHiMi3yBaTh YTBOPEHHS LLKIAIMBOrO akpunamiay.
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5. OYMMWEHHA TA TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA

Mpunag cnig YMCTUTK NICNS KOXHOr0 BMKOPUCTAHHS, LWOG NiaTpyMyBaTn MOro B YUCTOTI.
He BuKopucTOBYMTE MeTaneBi KyXOHHI mpunagn abo abpasvBHi 3acobu Ons YWLEHHS
BHYTPIWHLOI YaCTVHW BUCYBHUX SLLMKIB, PEeLiTKN Ta npunagy, OCKINbKA Le Moxe
NMOLLUKOAMUTY iXHE NOKPUTTSA. HuK4e HaBedeHO KPOKM 3 YNLLIEHHS:
1) Buimits LuTekep 3 po3eTku, Wo6 npunag oxomnos. BUiMIiTh KoLMK, 1Wo6
npvnag Wweualle oxonos
2) MpoTpiTh NOBEPXHIO BUPOBY BOSIOTOK FraHYipPKO0

3) MomuiiTe KOLUMK rapsuolo BOLAO, BUKOPUCTOBYMTE MUIOYMIA 3aci6 Ta
Heabpa3suBHy rybky, a Ans BUAANEHHs 3anuLLKiB 6pyay MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU
3HEXMPIOHYMIA PO3YH.

[Mopaau: AK BUCYBHU ALLMK, TaK i PELLiTKy MOXHa MUTW B MOCYAOMUIHIN MaLUUHI,
OfjHaK YacTe MUTTS B MOCYAOMUINHIA MaLUMHI MOXe NPU3BECTU A0 LUBMALLOMO 3HOCY
3aXMCHOTO MOKPUTTS.

Mopagu: skwo 6pya npunun 4o pewiTkm abo AHa BUCYBHOIO SALLMKA, HAMOBHITL MOrO
raps40t0 BOAOK 3 MUKOYMM 3ac060M, BCTaBTE PELLITKY Y BUCYBHUI ALIMK | 3aHYpTe Moro
B rapsivy Bogy Ha 10 XBUNWH, a NOTIM BUKOPUCTOBYITE MUIOUMIA 3acib | HeabpasueHy
rybky ans uviieHHs, i 6pya moxHa 6yae BuganvTu.

4) OUUCTITb BHYTPILLHIO YaCTUHY BUPOBY rapsiyoro BOZO Ta
Heabpa3suBHoOLO ry6koto. YBara: nepes YnLLEeHHsIM crlif BAMKHYTU
KUBMEHHS

5) OunCTiTb HarpiBanbHWIA eNeMEHT 3a LOMNOMOrOH LWiTKA ANS YMLLEHHS, LWob
BUOANUTU 3 HBOTO 3aNULLKKN Xi.

6) Axwo nicns 3aBepLUEeHHs YHKLT NPUroTyBaHHA Ha napy y pesepsyapi Ans Boau
3anuwmnacs Boaa, oro ciif CropoXHSATH MiCMst KOXXHOTO BUKOPUCTAHHS.

H MNMapoBa uncTka

TexHiuHe oOCnyroByBaHHA Ta BuAaneHHs Hakuny [pouec NapoBOro OYULLEHHS
npu3Ha4YeHUn Hacamnepen AOnS BUAANEHHA BaMHSAHOTO HamnbOTy (Hakuny), Lo
NPUPOAHUM YMHOM HaKOMMYYETbCA B MPUCTPOI Nig 4ac noro ekcnnyatauii. o6
posnoyatu BUAANEHHS HaKuMy, HanunTe y pesepsByap ANA BOAW BiANOBIAHWUIA 3aci6
(Hanpuknag, TNWMOHHY KUCIOTY) | HATUCHITb KHOMKY ouulleHHs. [puctpin
aBTOMATMYHO pO3MOYHE UMK, M4 Yac $AKOro 3MiHa HanawTyBaHb Yacy Ta
TemnepaTypu 3abnokoBaHa. €anHWiA cnocib nepepsaTtn NPOLEC — HAaTUCHYTW KHOMKY
XuBMeHHs. [licna ycnilwHOro 3aBepLlUeHHS MOBHOro LMKIY OYMULLEHHS NPUCTPIN
aBTOMAaTWU4YHO BUMKHETBCS.
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6. YCYHEHHA HECNPABHOCTEM

Y pasi BUHWKHEHHS Oyab-sIKOi HECMPABHOCTI NepeBipTe ii BiANOBIAHO 4O HABEAEHOI HKYE

Tabnuui
Mpobrema Moxnuea npuunHa PiweHHsa
MpucTpili He nigkntoYeHo .
BcTaBTe WwTekep y 3a3eMneHy HacTiHHY
MpucTpin PO3ETKY.
He
3anycKkaeTbc N ] j
q MpucTpint nepebysae B HaTucHite Byab-sKy KHOMKy Ha gucnnei
PEXMMI OYiKyBaHHS
MoknagiTe y KoMK MeHLUi nopuii iHrpeaieHTiB.
IHrpenieHTn 3aHagT . . -
peq € sa a,.q ° MeHLui nopuii cMaxaTbCsi piBHOMIpHiLLe
Benvki abo ToBCTi
CTtpaBa He
npurotoBaHa BcraHoBneHa Temnepatypa
3aHaATO HU3bKa BcTaHoBiTh BULLy TemnepaTypy
Yac npurotysaHHs
HEeI0CTATHiit BcTaHoBITb JOBLUMIA Yac
Ctpasu
FOTYIOTbCS [esiki iHrpeaieHTn noTpi6HO [oTpycCiTh iHrpeieHT nig Yac NpUroTyBaHHs,

HepiBHOMIpHO
(pexum air fry)

CTpycuTn B cepe,qMHi vacy
CMaXXeHH4A

Hanpwvknag, kapTonnto dpi.

Hemoxnueo
npasunbHO
BCTAHOBUTM
KOLLMK

Y kolumky 3aHagTo 6arato
iHrpeaieHTiB

IHrpeaieHTV B KOLIMKY HE MOBUHHI
nepesuLLyBaTH MiHilo max.

Buxoautb 6inun
anm

Bw roTyete XupHi
iHrpeaieHTn

Mig Yac NpuroTyBaHHSA XUPHUX iHFPEaieHTIB y
KoMK noTpanutb 6araTo onii. Onis 6yae
BMAINATM BinuiA oM Npu BUCOKUX
TemnepaTypax.

Lle He BNNMHe Ha NPOLIEC NPUrOTYBaHHS.

Kup 3anuwmBecsa nicns
OCTaHHbOrO BUKOPUCTaHHS

QOuuLLanTe KOLLMK Micns KOXXHOro
BMKOPUCTaHHS

Txa He xpymTuTH

XpycTKiCTb 3anexuTb Big onii
Ta BOAM.

MepekoHanTecs, Wo kapTonnsa ¢pi cyxa 1a
OpibHo Hapi3zaHa, a Ha il noBepxHi € onisi.
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BuTik BOAK 3
pesepByapa
ans Boau

[avika He
LL{iNbHO 3aKpy4YeHa

MiuHo 3akpyTiTb ranky

BuTik noBiTpsi 3 pe3epByapa

4ns soau

3BepHITLCH 40 CEPBICHOT CNyX6u Ansa 3aMiHn
BoasiHoro 6aka.

CTpaBu roTytoTbCs
HEpIBHOMIpHO
(pexum naposoi
neui)

|HrpeadieHTV 3aHaaTo BEnuKi

abo ToBCTi

MoknagaiTe MeHLWi NopLil iIHFPeaiEHTIB Y KOLLIKK.
MeHLwi nopuii cmaxaTbes
piBHOMIPHO.

3aHaaTo mano yacy

BcraHoBiTh BinbLue Yacy Ha
auecnnei

IHrpeaieHTN 3aMOpPOXeHi

Po3mopo3bTe iHrpeaieHTy nepen
NPUroTyBaHHAM.

Y naporexepartopi
YTBOPIOETLCS HaKWM

Y nponopuii 1000 Mn AMCTUNLOBaHOI BOAU
Ha 10 r NIMMOHHOT KUCNOTU AoJanTe CyMil
y pe3epByap Ans Boaw nicns peTenbHoro
nepemillyBaHHs!, a NOTiM CKopucTankTecs
yHKLUieD napw, Wob BUAANUTM Hakun.

HepoctaTtHbo BOaN y
pesepByapi

[opavite gocTaTHIO KiNbKicTb BOAW, KONU
CBITUTBLCS IHAMKATOP HecTavi

BaraTopa3oBe BUTSIryBaHHS
KoLIMKa npu3Beae A0 BUTOKY

napv.

He BuTAryinTe KOLWMK YacTo B peXxumi napu

HenpremHun 3anax
nicns TpmBanoro

BUKOPUCTaHHA

npUCTPOLO

HeouuwieHHst npuctpoto

nicnst oCTaHHLOro
BUKOPUCTaHHiI

PeTtenbHo ounwarite npunag nicrs KoXXHoro
BUKOPUCTaHHS

Y pesepByapi 4ns Boau

3anuumnnaca soga

BunusaiiTe BukopucTaHy Bogy nicns

KOXHOrO BUKOPUCTaHHS dpyHKLii napm

Y pesepByapi 4ns Bogu Ta
Tpybui 3anuwmnacs soga

Micnsi BUKOPUCTaHHS BUNUIATE BOAyY 3
pe3epByapa Ans BOAM.
Bopa BcepeauHi npucTtpoto BuganeHa




7. YTUNI3ALUIA BUKOPUCTAHUX MPUCTPOIB

Llert npucTpin po3pobneHo Ta BUrOTOBMIEHO 3 BMCOKOSIKICHUX MaTepianiB i KOMMOHEHTIB,
SKi NigxoaaTh AN NOBTOPHOIO BUKOPUCTAHHS.

CVIMBON NepeKpecrieHoro KoHTenHepa Ans BiAXOAiB, po3MmilleHun Ha BMpoGi (puc. A),
O3Hayae, WO MPOAYKT Nignsrae CenekTMBHOMY 30MpaHHIO BiAMOBIAHO OO MOMOXEHb
Oupektnen €Esponencbkoro [Mapnamenty Ta Pagn 2012/19/€C. Akwo Ha BupoOi
PO3MILLEHO CMMBOI NEPEKPECIEHOrO KOHTEHepa Ans Biaxoais (puc. b), ue o3Havae, Wwo
BUPIO MicTUTb Oatapei, ki nignsaralTb CENnekTMBHOMY 30MpaHHIO BIgMNOBIAHO [0
nonoxeHo [OupektuBn €Esponencokoro [MapnameHty Ta Pagu 2006/66/€C. Take
MapKyBaHHS IHPOPMYE, L0 enekTpuyHe Ta enekTpoHHe obnagHaHHA, a Takox GaTapeil
(AKLWO BOHM €) micna 3akiHYeHHs TepMiHy ekcnnyaTauii He MOXHa BUKMAaTM pa3om 3
iHWuMKn nobyToBuMK Bigxogamu. BukopuctaHe ob6nagHaHHS MOXe MaTu LUKIAnMBUIA
BM/MB Ha HaBKOMMWLLUHE CepefoBULLE Ta 340POB’'S Nioger depe3 MOTEHUIMHUA BMICT
Hebe3neyHnx peyoBuH, CyMillen Ta CKNagoBUX YacTuH.

KopucTtyBay 30008B'si3aHMIn 3a0aTu BignpauboBaHe obnagHaHHA Ta 6atapei (SKLWOo BOHU €)
A0 NyHKTIB 360py BiANPaLbOBAHOrO E€MNeKTPUYHOro Ta ENIeKTPOHHOro obnagHaHHA Ta
GaTtapen (skwo BoHM €). Ocobu, aKi 3anmarTbcs 300pOM TakMX BiOXOAIB, Y TOMY Yucni
30upayi  BignpaupoBaHoro obnagHaHHs, onepatopy  nepepobHMX  MIANPUEMCTB,
anctpub'totopn  (MarasuHu), onepaTopu MYHKTIB CENEKTUBHOrO 300py KOMYyHanbHUX
BiaxoAiB (KOMyHanbHi Migpo3dinu) Ta iHwWi cy6'ekT, BM3HAYeHi 3aKOHOAaBCTBOM,
CTBOPIOIOTb BiANOBIAHY CUCTEMY, LLIO AO3BONSE 34aBaTh Le obnagHaHHs.

MpaBunbHa yTunisauis BignpauboBaHOro obnagHaHHA Ta OaTtapen (sKWwo Taki €)
JornomMarae YHWKHYTW LIKINMBMX ANs 300pOB’'S Ta AOBKINNSA Hacnigkie, WO MOXYTb
BUHUKHYTU Yepe3 HasiBHICTb y obnagHaHHi Ta 6atapesix HebGe3neyHux KOMMOHEHTIB, a
TaKoX 4epe3 HeHanexHe 30epiraHHA Ta nepepobKy Takoro obnagHaHHA Ta Gatapen.
[omorocnogapcTsa BifirpaloTe BaXXnMBY porib Yy CPUSIHHI MOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO Ta
BiJHOBIEHHIO, 30Kpema nepepobui, BWKOPUCTAHOro obnagHaHHS; Ha UbOoMy eTani
OpMYIOTLCA YCTaHOBKM, LLIO BNIMBAKOTL HA 30epeXeHHs CninbHOro 6rara, kMM € Ynucte
HaBKONMULWIHE cepefdoBulle. [lomorocrnogapcTBa TakoX € OAHWMKM 3 HanbinbLunX
cnoxuBadis ApibHOro obnafHaHHs, i pauioHanbHe MOro BUMKOPUCTAHHS Ha LbOMy eTani
BMMMBA€E Ha BiQHOBNEHHS BTOPMHHOI CUPOBUHW.

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
serwis@kernau.com
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