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SZANOWNY KLIENCIE,

Dziekujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzgc naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety
produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach z wykorzystaniem
najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby
wybrany przez Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdtuzej, zapoznaj sie ze
wskazowkami dotyczgcymi obstugi, czyszczenia i konserwacji, ktére
znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawié
wszystkie mozliwosci zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie
zwigzane z bezpieczenstwem, instalacjg, optymalnymi ustawieniami i
oszczednym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak
najefektywniej korzysta¢ z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi
potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej
i dbajgcej o ekologie fabryce.

Przed rozpoczeciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegoétowo
zapoznac sie z niniejszg instrukcjg i zachowac jg na przysziosc¢ tak, aby
funkcje zakupionego przez Ciebie urzgdzenia przez dtugi czas
pozostaty w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

A UWAGA

Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowanie do wielu modeli produktu. Twoje
urzgdzenie moze nie by¢é wyposazone w niektore funkcje wyszczegdlnione w
instrukciji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.

Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne

lkona Podpis

Wskazuje na ryzyko obrazen ciata, Smierci lub
znacznych szkod materialnych w przypadku
zignorowania ostrzezenia opatrzonego tym symbolem.

Ryzyko porazenia prgdem

Wskazuje na ryzyko pozaru

Wytgcznie do uzytku domowego i wewngtrz pomieszczen.

Przydatne informacje pomagajace zrozumie¢
dziatanie urzgdzenia i w petni korzystac z jego funkgiji

° =B B>

Wskazuje na koniecznos¢ zapoznania sie z instrukcjami w
celu zrozumienia dziatania i uzytkowania produktu.
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/N 1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA €

PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

INFORMACJE OGOLNE

W celu zapewnienia bezpieczenstwa i prawidiowego
uzytkowania, przed instalacjg i pierwszym uzyciem urzgdzenia
nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi, w tym
wskazowki i ostrzezenia. Aby unikngé niepotrzebnych btedow
i wypadkdéw, wazne jest, aby wszystkie osoby korzystajgce
z urzgdzenia doktadnie zapoznaty sie z jego obstugg i zabez-
pieczeniami. Nalezy zachowacé niniejszg instrukcje i upewnic
sie, ze jest ona dotgczona do urzadzenia, w przypadku jego
przeniesienia lub sprzedazy, tak aby kazda osoba korzystajgca
Z niego przez caty okres jego uzytkowania byta odpowiednio
poinformowana o uzytkowaniu i bezpieczenstwie urzgdzenia.
W celu zapewnienia bezpieczenstwa zycia i mienia nalezy
przestrzega¢ Srodkdéw ostroznosci zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi. Urzadzenie nalezy uzytkowaé wytgcznie
zgodnie z jego przeznaczeniem.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody wynikajgce
z uzytkowania urzgdzenia niezgodnie z przeznaczeniem,
niniejszg instrukcjg lub nieautoryzowanych modyfikacji.
Ostrzezenia i wazne informacje o bezpieczenstwie zawarte
W niniejszej instrukcji nie obejmujg wszystkich mozliwych
warunkéw ani sytuacji, ktore mogg wystagpic.
Odpowiedzialnos¢ za ostrozne i rozwazne postepowanie
z urzadzeniem podczas instalacji, konserwacji i obstugi
urzgdzenia spoczywa na uzytkowniku.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku w takich
miejscach, jak kuchnie dla pracownikow w sklepach, biurach,
gospodarstwach agroturystycznych lub innych miejscach
pracy. Nie jest rowniez przeznaczone do uzytku w hotelach,
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INFORMACJE Z ZAKRESU BEZPIECZENSTWA ce

motelach, pensjonatach ani innych tego typu miejscach.
Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na
zewnatrz budynkow.

BEZPIECZENSTWO DZIECI | 0SOB WRAZLIWYCH

Urzagdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznego uzytkowania.

Dzieci nie mogg czysci¢ ani konserwowac urzgdzenia bez
nadzoru.

Przechowywac urzadzenie i kabel poza zasiegiem dzieci
(szczegolnie ponizej 8 roku zycia).

Wszystkie opakowania nalezy przechowywac z dala od
dzieci. Istnieje ryzyko uduszenia.

Nalezy zadbac o to, aby dzieci nie traktowaty urzadzenia
jako zabawki i nie bawity sie nim.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

c OSTRZEZENIE — RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

Urzgdzenie nalezy podtgczyC i uzytkowaé zgodnie z
informacjami podanymi na tabliczce znamionowe;j.
Zawsze uzywaC dotgczonego przewodu przytg-
czeniowego nowego urzgdzenia.

Urzadzenie musi by¢ podigczone do prawidtowo
zainstalowanego gniazda sieciowego z przewodem
ochronnym (uziemieniem). Zabrania sie usuwania styku
ochronnego z wtyczki.

Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem, nie nalezy
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zanurzac urzgdzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie lub
innej cieczy.

* Nie wolno wuzywa¢ urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym.

 Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne
urzagdzenie przetgczajgce, np. wytgcznik czasowy lub
pilot zdalnego sterowania.

* Nie nalezy nadmiernie zgina¢, skrecaC ani zawigzywac
przewodu zasilajgcego. Zabrania sie przygniatania go
ciezkimi przedmiotami, przewieszania przez metalowe
elementy oraz wsuwania w ciasne przestrzenie za
urzgdzeniem lub miedzy inne meble.

* Wszelkie naprawy i wymiany elementow elektrycznych
mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez autoryzowany
serwis.

OSTRZEZENIE !

Podczas ustawiania urzgdzenia nalezy upewnic sie,
ze przewdd zasilajgey nie jest przytrzasniety lub
uszkodzony.

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE !

Gorgce powierzchnie: Powierzchnie mogg nagrzewac
sie podczas uzytkowania. Nie dotyka¢ obudowy i wne-
trza podczas pracy — uzywac¢ uchwytéw i rekawic
kuchennych.

* Urzadzenie przeznaczone do pracy na blacie; powierz-
chnia musi by¢ réwna, stabilna i sucha.

» Stosuj wytgcznie akcesoria silikonowe, drewniane lub
naczynia przeznaczone do pracy w wysokich temperatu-
rach. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszko-
dzenia urzgdzenia spowodowane uzyciem nieodpowie-
dnich naczyn zaroodpornych.
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Urzadzenie nie bedzie dziatac, jesli szuflada nie zostanie
catkowicie zamknieta.

Nie nalezy stawiaé na urzgdzeniu pojemnikéw z woda.

Nie blokowa¢ otworéow wentylacyjnych.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory
wylotowe powietrza uchodzi gorgca para. Nie zblizaj rgk ani
twarzy do uchodzgcej pary ani do otworow wylotowych
powietrza. Uwazaj takze na pare oraz na powietrze
w trakcie wyjmowania szuflady z urzgdzenia.

Nie umieszczaj urzgdzenia bezposrednio przy $cianie ani
przy innych urzgdzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm
wolnej przestrzeni z tytu i po obu bokach urzgdzenia,
a takze nad nim. Na urzgdzeniu nie umieszczaj zadnych
przedmiotéw.

Nie umieszczaC w poblizu materiatbw tatwopalnych
(zastony, obrusy) ani zrodet ciepta (palniki, piekarniki).
Przed uzyciem upewnic sie, ze akcesoria sg czyste i suche.
Nie napetnia¢ szuflady olejem ani zadnym innym ptynem.
Sktadniki nie powinny by¢ wieksze niz pojemnos¢ kosza,
aby zapobiec dotknieciu elementéw grzejnych.

Gotowe potrawy powinny mie¢ ziocisty kolor. Unikaj
nadmiernego zbrgzowienia lub przypalenia sktadnikow.
Regularnie usuwaj z urzgdzenia wszelkie przypalone
resztki zywnosci.

Podczas przygotowywania Swiezych ziemniakow nie
przekraczaj temperatury 180°C, aby zminimalizowac
wytwarzanie szkodliwego akryloamidu.

Nie nalezy stawac¢ na urzadzeniu ani umieszcza¢ na nim
zadnych przedmiotéw (np. zapalonych $wiec lub papie-
rosow, naczyn, chemikaliéw,przedmiotéw metalowych itp.).
Szuflada nagrzewa sie do wysokiej temperatury podczas
uzytkowania w urzgdzeniu. Poczekaj, az szuflada ostygnie,
zanim rozpoczniesz jej czyszczenie lub obstuge.

Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Przed czyszczeniem lub obstugg urzgdzenia odczekaj
okoto 60 minut, az urzadzenie ostygnie.
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INSTALACJA | USTAWIENIE URZADZENIA

* Urzadzenie nalezy rozpakowac i sprawdzi¢ pod kagtem
uszkodzen. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia nie
podtgczacé urzgdzenia do zasilania.

* Przed pierwszym podtgczeniem urzgdzenia nalezy
usungc¢ catg plastikowg folie ochronna.

* Urzadzenie nalezy instalowaC na ptaskiej powierzchni,
odpornej na ciepfo.

* Gniazdo zasilajgce musi by¢ tatwo dostepne po instalaciji.

+ Jesli gniazdo scienne jest obluzowane, nie nalezy
podtgczaé do niego wtyczki przewodu zasilajgcego.

* Nigdy nie nalezy odtgcza¢ urzadzenia poprzez
pociggniecie za kabel. W celu wyjecia wtyczki z gniazda
nalezy zawsze mocno jg uchwyci¢ i wyciggngc
zdecydowanym ruchem.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

* Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania.

* Do usuwania substancji obcych lub kurzu ze stykow
wtyczki przewodu zasilajgcego nalezy uzywac czystej,
suchej szmatki. Do tego celu nie nalezy uzywac¢ szmatki
mokrej lub wilgotnej.

* Nie uzywac palnych sprayow, benzyny, kwaséw ani
wybielaczy do czyszczenia wnetrza.

« Brak regularnego odkamieniania urzgdzenia lub
stosowanie wody o wysokiej twardosci bez odpowiednigj
konserwacji jest uznawane za uzytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem i instrukcjg obstugi.

KOMPATYBILNOSC ELEKTROMAGNETYCZNA

Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytkowania w srodowisku
mieszkalnym. Aby zapewni¢ zgodno$¢ urzgdzenia z wymaga-
niami kompatybilnosci elektromagnetycznej instalacja i uzytko-
wanie muszg odbywac sie zgodnie z niniejszg instrukcja.
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Nieautoryzowane  modyfikacje = konstrukcji ~ urzgdzenia,
ingerencjia w jego ukfad elektryczny, stosowanie
nieoryginalnych czesci lub przewodow zasilajgcych, a takze
wykonywanie napraw przez osoby nieposiadajgce
odpowiednich kwalifikacji mogg prowadzi¢ do zaktdcen
elektromagnetycznych, obnizenia poziomu bezpieczenstwa
oraz utraty zgodnos$ci urzadzenia z wymaganiami obowigzu-
jacych przepisow Unii Europejskiej. Wszelkie naprawy i wymia-
ny czesci powinny by¢é wykonywane wylgcznie przez auto-
ryzowany serwis z uzyciem oryginalnych czesci zamiennych.

OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywg 2011/65/UE (RoHS)
dotyczacg ograniczenia stosowania niektorych substancji
niebezpiecznych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym.

Materiaty uzyte w tym urzgdzeniu oznaczone symbolem L/?)
nadajg sie do recyklingu.

Urzgdzenie jest zgodne z dyrektywg 2012/19/UE (WEEE) doty-
czgcg zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Symbol na produkcie lub na jego opakowaniu

P/ wskazuje, ze produkt ten nie moze byc trakto-
wany jako odpad domowy. Zamiast tego nalezy
go oddac do odpowiedniego punktu zbidrki
w celu recyklingu sprzetu elektrycznego i

== elektronicznego. Zapewnienie prawidtowej
utylizacji tego produktu pomoze zapobiec potencjalnym
negatywnym konsekwencjom dla sSrodowiska i zdrowia
ludzkiego, ktére mogtyby by¢ spowodowane niewtasciwym
obchodzeniem sie z tym produktem. Aby uzyskaé bardziej
szczegotowe informacje na temat recyklingu tego produktu,
nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnymi witadzami, firmg
zajmujgcg sie utylizacjg odpadow lub sklepem, w ktorym
zostat zakupiony produkt.




Zgodnos¢ z przepisami UE

obrotu tego urzagdzenia sg zgodne z odpowiednimi
przepisami Unii Europejskiej, w tym w szczegolnosci z:

- Rozporzadzeniem (WE) 1907/2006 (REACH) dotyczacym
rejestracji, oceny, udzielania zezwolen i stosowanych
ograniczen w zakresie chemikalidw,

- Dyrektywg 2014/35/UE (LVD) dotyczgcg urzgdzen elektrycz-
nych niskiego napiecia,

- Dyrektywg 2014/30/UE (EMC) dotyczgcg kompatybilnosci
elektromagnetycznej,

- Dyrektywg 2011/65/UE (RoHS) dotyczacg ograniczenia sto-
sowania niektorych substancji niebezpiecznych w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym,

- Dyrektywg 2012/19/UE (WEEE) dotyczacg zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Projektowanie, produkcja oraz wprowadzanie do €

@ Dane techniczne mogqg ulec zmianie bez powiadomienia w zwigzku
z modernizacjg konstrukcji urzgdzenia.

O Rysunki w tej instrukciji majg charakter schematyczny i moga nie by¢
zgodne z rzeczywistym wyglagdem urzadzenia.

@O WartoSci podane na oznaczeniach urzgdzenia lub w dostar-
czonych z nim dokumentacji zostaty uzyskane w warunkach
laboratoryjnych z godnie z odpowiednimi normami. Wartosci te mogag
réznic sie w zaleznosci od uzytkowania produktu i warunkéw
otoczenia.

Model: KSAF 730 EB

Napigcie znamionowe: | 220-240V~

Czestotliwos¢: 50-60Hz

Moc znamionowa: 2500-3000 W

Pojemnosc¢: 7,6L
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2. PRZEGLAD PRODUKTU
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3. OBSLUGA URZADZENIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

N —

. Usuh wszystkie materiaty opakowaniowe.
. Umyj szuflade i ruszt do pieczenia ciepta wodg z dodatkiem

tagodnego ptynu do naczyn, uzywajac niesciernej ggbki. Elementy
te mozna réwniez bezpiecznie my¢ w zmywarce.

. Wytrzyj obudowe oraz wnetrze urzgdzenia czystg, wilgotng

Sciereczka.

. Pozostaw komore wewnetrzng do przewietrzenia przy wysunietej

szufladzie przez okoto 30 minut. Przed rozpoczeciem pierwszego
pieczenia nalezy witgczy¢ urzadzenie na 10 minut przy
maksymalnej temperaturze, podczas ktérego moze pojawic¢ sie
lekki zapach i dym, ale nie nalezy sie tym martwi¢, nie jest to
usterka, tylko normalne zjawisko przy pierwszym uzyciu.

. Nalezy upewni¢ sie, ze produkt jest uzywany w wentylowanym

otoczeniu

. Upewnij sie, ze otwory wlotu i wylotu powietrza nie sg zastoniete.

Nie wktadaj do srodka przedmiotdéw z papieru, plastiku ani metalu,
ktére nie sg przeznaczone do kontaktu z wysokg temperatura.

«  Zakres regulacji temperatury urzgdzenia wynosi od 60 °C do
230 °C , a zakres regulacji czasu wynosi od 1 minuty do 60
minut.

* Po wyjeciu szuflady element grzejny przestanie dziata¢, a na
wyswietlaczu pojawi sie informacja, ze szuflada zostata
wyjeta. Po prawidtowym umieszczeniu szuflady urzadzenie
bedzie kontynuowac ogrzewanie.

» Gdy ustawiony czas gotowania zostanie osiggniety, brzeczyk

bedzie emitowat ciggty sygnat dzwiekowy, a frytownica
wyltgczy sie automatycznie.
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Odwrdo¢ potrawe, aby sprawdzié, czy jest zarumieniona
i gotowa do spozycia. W razie potrzeby kontynuowania
gotowania, dostosuj temperature i czas do momentu
catkowitego ugotowania potrawy.

Po zakonhczeniu gotowania wyjmij szuflade z korpusu i umies¢
ja na pfaskiej i odpornej na ciepto powierzchni. Umiesé
ugotowang zywnos¢ w odpowiednim pojemniku.

W razie potrzeby gotowanie mozna kontynuowac.
Nieuzywane urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania.

€@ UWAGA:

> B

Frytkownica nie bedzie sie nagrzewac, jesli przycisk START/
STOP nie zostanie aktywowany. Jesli szuflada nie zostanie
prawidlowo zainstalowana, frytkownica nie bedzie sie
nagrzewaé¢, a na wysSwietlaczu pojawi sie informacja, ze
szuflada zostata wyjeta. Po zakonczeniu gotowania nacisnij
przycisk zasilania, aby wytgczy¢ frytkownice.

OSTRZEZENIE

Zachowaj ostrozno$¢ podczas przewracania zywnosci
w szufladzie. Aby unikng¢ obrazeh ciata lub uszkodzenia
mienia, nie nalezy przewraca¢ zywnosci przez potrzgsanie
catym urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE

Zachowaj szczegd6lng ostrozno$¢ podczas wyjmowania
i wktadania szuflady, aby unikng¢ poparzenia gorgcg para.

OSTRZEZENIE

Po zakonczeniu gotowania nie ktadz rusztu i szuflady
bezposrednio na plastikowym stole, aby unikng¢ jego
przypalenia. Nie odwracaj szuflady z rusztem, aby unikng¢
wylania zgromadzonych na dnie ptynow.
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OBSLUGA URZADZENIA

1. Po podigczeniu urzgdzenia rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
wszystkie wskazniki na panelu sterowania zaswiecg sie na 1 sekunde,
a urzadzenie przejdzie w tryb wigczania. W tym czasie wskaznik
przycisku zasilania swieci Swiattem ciggtym, a pozostate przyciski i
wskazniki przechodzg w tryb uspienia.

2. Po krotkim nacisnieciu przycisku zasilania "@" wszystkie przyciski
funkcyjne na panelu sterowania zostang aktywowane. W tym czasie
domysina temperatura wynosi 200 °C, a domysIny czas to 15 minut.

3. Jesli frytownica jest zimna, wybierz funkcje podgrzewania (nie ma
potrzeby tadowania zywnosci), wskaznik podgrzewania zaswieci sie
i frytownica zacznie sie nagrzewac. Efekt smazenia bedzie lepszy po
nagrzaniu urzgdzenia.

4. Nacisnij krotko przycisk "<<" lub "?", aby przetgczaé sie miedzy
menu. Wskaznik wybranego menu miga, a wskazniki pozostatych
menu Swiecg Swiattem ciggtym.

5. Krétko nacignij przycisk CZAS/TEMP ( &/ § ), aby przetaczy¢

miedzy temperaturg i czasem, a nastepnie dostosuj temperature lub
czas za pomocg "N" lub "V" . Przytrzymaj i nacisnij przycisk " " lub
"V aby szybko dostosowaé temperature lub czas, w tym czasie
nadal mozna przetgczac sie miedzy menu.

6. Po ustawieniu temperatury, czasu i menu, nacisnij krotko przycisk
START/STOP " ", urzadzenie rozpocznie prace, a wskaznik
ogrzewania zaswieci sie.

7. Podczas pracy nacisnij krétko przycisk START/STOP "@“,
urzagdzenie zatrzyma prace, a wskaznik ogrzewania zgasnie.
Ponownie nacisnij przycisk START/STOP " @ a urzadzenie bedzie
kontynuowac prace.
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8. Po zakonczeniu pracy lub przytrzymaniu i nacisnieciu przycisku
zasilania urzgdzenie wyjdzie z trybu pracy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i zgasnie wskaznik ogrzewania, a na wyswietlaczu pojawi
sie "000" i zacznie migac¢ "000". Gdy wyswietlacz zgasnie catkowicie
(Swieci sie tylko wskaznik przycisku zasilania), urzgdzenie przejdzie w
tryb pracy.

9. W przypadku funkcji mikroparowania domys$ina temperatura wynosi
200°C, a domysIny czas to 15 minut. W trybie gotowosci lub pauzy
nacisnij krétko przycisk pary ONE-TOUCH aby wybrac¢ funkcje
(nacisnij go ponownie, aby anulowaé¢ wybdr). Krotko nacisnij przycisk
START/STOP " ", aby przejs¢ do trybu mikroparowania i powrdcié
do trybu wigczenia po zakonczeniu pracy. (Przed uzyciem funkcji
mikroparowania nalezy doda¢ wode do frytownicy. Zalecana ilo$¢ to
100-200 g. Upewnij sie, ze poziom wody nie przekracza wgtebienia na
dnie szuflady).

10. Dla funkcji podgrzewania domysina temperatura wynosi 200°C, a
domys$iny czas to 3 minuty. W trybie gotowos$ci lub pauzy nacisnij
krotko przycisk Podgrzewanie wstepne aby wybrac¢ funkcje
(nacisnij go ponownie, aby anulowa¢ wybdr). Krétkie nacisniecie
przycisku START/STOP " @ powoduje przejscie do trybu
podgrzewania i powr6t do trypu gotowosci po zakohczeniu pracy.

11. W przypadku funkcji utrzymywania ciepta domysina temperatura
wynosi 80 °C , a domysiny czas to 60 minut. W trybie czuwania lub
pauzy nacisénij krotko przycisk Podtrzymywanie ciepta aby
wybra¢ funkcje (nacisnij go ponownie, aby anulowa¢ wybor). Po
zakonczeniu ogrzewania urzgdzenie przejdzie w tryb utrzymywania
ciepfa, a po zakonczeniu pracy powrdci do trybu pracy.

12. Po wigczeniu urzadzenia mozna w dowolnym momencie wyjgé
szuflade, w tym czasie urzadzenie przestanie dziata¢, lampka
kontrolna zgasnie, na ekranie cyfrowym pojawi sie komunikat "---",
w tym czasie urzgdzenie nie bedzie mogto by¢ obstugiwane.
Urzagdzenie bedzie kontynuowac prace po ponownym prawidtowym

umieszczeniu szuflady.
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13. Gdy urzadzenie bedzie dziata¢ przez okreslony czas , wskaznik
Wstrzgsnij zacznie migac, a brzeczyk wyemituje sygnat dzwiekowy
przypominajacy uzytkownikowi o konieczno$ci wykonania operaciji
Wstrzasnij. Operacja Wstrzgsnij zostanie anulowana po wykonaniu
jednej z ponizszych czynnosci.

(1) Uzytkownik wyjmie szuflade i wykona operacje "Wstrzgsnij"
w ciggu 30 sekund, a nastepnie ponownie umiesci szuflade
w Kkorpusie.

(2) W ciggu 30 sekund nie zostanie wykonana zadna operacja.

Kazdy z powyzszych warunkéw jest uznawany za zakonczenie
operacji "Wstrzagsnij". Po zakonczeniu operacji "Wstrzgsnij" brzeczyk
przestanie emitowaC sygnat dzwiekowy, wskaznik "Wstrzgsnij"
zgasnie, a urzgdzenie bedzie kontynuowac prace.

(Po ustawieniu temperatury powyzej 160°C przypomnienie
o odwrdceniu skrzydetek kurczaka, udek kurczaka i grillowanej ryby
zostanie anulowane, a funkcja frytek bedzie miata o jedno
przypomnienie o odwréceniu mniej).

14. Po wigczeniu urzadzenia mozna w dowolnym momencie sterowac
lampg wewnatrz urzgdzenia za pomocg przycisku (Lampa).

4. PARAMETRY GOTOWANIA | WSKAZOWKI KULINARNE

* Do smazenia dobrze nadaje sie oliwa z oliwek lub olej roslinny.
Olej mozna nakfada¢ na zywnos$¢, aby uzyskac lepszy efekt
gotowania. Upewnij sie, ze zywno$¢ jest wysuszona przed
natozeniem oleju.

«  Zywno$é mozna pokroi¢ na mate kawatki, aby zwiekszy¢
powierzchnie smazenia i sprawi¢, ze zywno$¢ bedzie bardziej
chrupigca. Przed smazeniem nalezy wigczy¢é funkcje
podgrzewania, aby uzyskac lepsze rezultaty gotowania.

* Nie nalezy przepetnia¢ szuflady. Nigdy nie napetniaj szuflady
potrawami, ktérych ilos¢ przekracza 1/2 jej maksymalnej
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Aby uzyskaC najlepsze rezultaty smazenia, niektore potrawy
nalezy odwréci¢ podczas smazenia.

Podczas gotowania potraw naturalnie bogatych w ttuszcz,
takich jak skrzydetka kurczaka lub kietbaski, moze by¢
konieczne oproznienie szuflady z ttuszczu pomiedzy kolejnymi
uzyciami, aby unikng¢ nadmiernego dymienia.

Zawsze osuszaj zywnos¢ przed smazeniem, aby poprawi¢
przyrumienienie i unikng¢ nadmiernego dymienia.

Zywno$é w szufladzie nie moze znajdowac sie wyzej niz otwor
szuflady, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza wewnatrz.
Zawsze uzywaj termometru do miesa, aby upewni¢ sie, ze
mieso, dréb i ryby sg dokfadnie ugotowane przed spozyciem
Smazenie niewielkiej ilosci zywnosci spowoduje skrocenie
czasu gotowania i uzyskanie lepszych wynikow smazenia.
Dostosuj temperature i czas do wkasnych upodobanh.

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ podstawowe ustawienia dla
skfadnikow.

@ Uwaga: Nalezy pamietaé, ze ustawienia te majg charakter
orientacyjny. Poniewaz sktadniki r6znig sie pochodzeniem, rozmiarem,
ksztattem i markg, nie mozemy zagwarantowaé najlepszego
ustawienia dla danych sktadnikow.

WPROWADZENIE DO MENU

ZYWNOSC

UTRZYMY | ZAKRES ZAKRES WSTRZ

TEMP

CZAS

WANIE
CIEPLA

TEMPERA
TUR

CZASU

ASNAC

UWAGI

Frytki

200°C

20 min

TAK

80~220°C

1~60min

TAK

Dodaj 600-800 g
mrozonych frytek.
Podgrzewanie
wstepne daje
lepsze rezultaty

Stek

200°C

13 min

TAK

80~220°C

1~60 min

TAK

Uzy¢ steku o
grubosci 2 cm
(rozmrozonego) i
osuszy¢ go z krwi
przed
grillowaniem.
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Skrzydetka
z kurczaka

200°C

15 min

TAK

80~220°C

1~60 min

TAK

Dodaj 8-10 skrzyde-
tek kurczaka (roz-
mrozonych), kazde
o wadze 30-60 g

Udka z
kurczaka

200°C

20 min

TAK

80~220°C

1~60 min

TAK

Doda¢ 6-8 udek z
kurczaka (rozmrozo-
nych), kazde o
wadze nie wigkszej
niz 150 g.

Ryby

180°C

20 min

TAK

80~220°C

1~60 min

TAK

Dodaj  500-1000g
ryby. Pokrycie
powierzchni ryby
olejem pozwoli
osiggnacé lepsze
rezultaty.

Pizza

230°C

8 min

TAK

230°C

1~60 min

NIE

Uzyj pizzy 20-26

cm. Aby spod byt
bardziej chrupigcy,
umiesé pizze bezpo-
$rednio na ruszcie
frytownicy (zalecany
czas pieczenia pizzy
z owocami/warzy-
wami: 6-8 minut.
Zalecany czas pie-
czenia dla pizzy z
owocami morza/

migsem: 8-10 minut)

Ciasto

160°C

30 min

TAK

80~180°C

1~60 min

NIE

Wysokos¢ ciasta nie
przekracza dwdch
trzecich pojemnosci
frytownicy (umiesz-
czenie go zbyt blis-
ko elementu grzej-
nego moze SpPowo-
dowac przypalenie).
Ustaw niezbyt wyso-
ka temperature i
dostosuj czas sma-
zenia do wielkosci
ciasta.

Suszone
owoce

60°C

240
min

NIE

60~80°C

120~540
min

NIE

Wybierz swieze
cytryny, jabtka itp. i
pokrdj je w cienkie
plasterki o grubo$ci
5 mm.
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5. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, aby utrzymac je
w czystosci. Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani
Sciernych materiatow czyszczgcych do czyszczenia wnetrza, koszy
i urzgdzen, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie ich powtok.

1. Wyjmij gtbwng wtyczke z gniazdka sciennego, aby schtodzic¢
urzgdzenie. Wyjmij kosz, aby szybciej schiodzi¢ urzgdzenie
2. Przetrze¢ powierzchnie produktu wilgotng sciereczkg

3. Wyczys¢ kosz gorgcg wodg, uzyj tagodnego detergentu
i niesciernej gabki, a do usuniecia pozostatych zabrudzen mozesz
uzy¢ roztworu odttuszczajgcego.

4. Wskazéwki: jesli brud utknagt na siatce lub dnie kosza, napetnij
kosz gorgcg wodg z ftagodnym detergentem, wtdz siatke do kosza
i zanurz jg w gorgcej wodzie na 10 minut, a nastepnie uzyj tagodnego
detergentu i niesciernej ggbki do czyszczenia.

5. Wyczy$¢ wnetrze produktu gorgcg wodg i niescierng ggbka.
Uwaga: przed czyszczeniem nalezy wytgczy¢ zasilanie.

6. Wyczys¢ element grzejny za pomocg szczoteczki do czysz-
czenia, aby usungc¢ z niego resztki jedzenia.

Podczas przechowywania nalezy przestrzegaé ponizszych

wymagan

1. Odtgcz wtyczke i pozwdl urzgdzeniu catkowicie ostygngc.
2. Upewnic¢ sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche

3. Nigdy nie przechowu;j frytownicy w gorgcym i wilgotnym

miejscu.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jedli wystgpi jakakolwiek usterka, nalezy sprawdzi¢ jg zgodnie
Z ponizszg tabela.

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Brak wskazan Wityczka nie zostata Witéz prawidtowo
lub nie mozna dobrze wiozona wtyczke zasilania, umiesc
obstugiwac lub  szuflada prawidtowo szuflade i
panelu nie zostata upewnij sie, ze przycisk
sterowania. prawidtowo zasilania jest wigczony.

umieszczona.

Nieréwnomierne Potrawa nie jest Po uptywie okreslonego
przyrumienienie potrzgsana podczas czasu pracy urzadzenia
gotowania. wyjmij szuflade i

potrzgsnij potrawa.

Wydziela sie Na powierzchni Usun wilgo¢ z
duza ilos¢ dymu. zywnosci znajduje powierzchni zywnosci za
sie zbyt duzo pomoca papieru

wilgoci kuchennego.
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7. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatédw oraz
komponentéw wysokiej jakosci, ktére nadajg sie do ponownego
wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie
(Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega selektywnej zbiérce zgodnie
z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/UE.
Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na
odpady (Rys. B) oznacza, ze produkt zawiera baterie, ktére podlegajg
selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego
i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny
i elektroniczny oraz baterie (jezeli wystepujg) po okresie uzytkowania, nie
moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na $Srodowisko
i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci skladowych.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli
wystepujg) prowadzgcym punkty zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepujg). Prowadzacy zbieranie takich
odpadow, w tym zbierajgcy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania,
dystrybutorzy (sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadow
komunalnych (gminne jednostki) oraz inne jednostki okreslone ustawowo
tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzetu oraz baterii (jezeli wystepuja)
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia i $rodowiska
konsekwencji, wynikajagcych z mozliwosci obecnosci w sprzecie i bateriach
sktadnikow niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przy-
czynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku, w tym recyklingu, zuzytego
sprzetu, na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktdére wpltywajg na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste $rodowisko naturalne. Gospodarstwa
domowe sg takze jednym z wiekszych uzytkownikédw drobnego sprzetu
i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na odzyskiwanie
surowcow wtornych.
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DEAR CUSTOMER,

Thank you for your trust and for choosing the Kernau brand.

To meet your expectations, we manufacture our appliances in specialised
factories using the latest technologies and subject them to rigorous quality
testing. To ensure that the product you have chosen serves you for as long
as possible, please read the instructions for use, cleaning and maintenance
provided below. In this manual, we aim to present all the features of the
product you have purchased, as well as provide information on safety,
installation, optimal settings and economical use. Here you will find
valuable advice on how to use the appliance most effectively in line with
your current needs.

The product you have purchased was manufactured in a modern,
environmentally friendly factory.

Before using the equipment, we advise you to read this manual thoroughly
and keep it for future reference, so that the functions of the device you
have purchased remain in the same condition as on the first day of
purchase for a long time to come.

A NOTE

This user manual applies to multiple product models. Your device may not be
equipped with some of the features listed in the manual.

Product images are schematic. Items marked with
(*) are optional

Caption

Indicates a risk of personal injury, death or significant
property damage if the warning marked with this symbol
is ignored.

Risk of electric shock

Indicates a risk of fire

For domestic and indoor use only.

Useful information to help you understand how the
appliance works and make full use of its features

o B> B

Indicates that you should read the instructions to understand
how the product works and how to use it.

B
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/N\ 1. SAFETY INSTRUCTIONS 4

PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE DEVICE.

GENERAL INFORMATION

To ensure safety and correct use, please read this user manual
carefully before installing and using the appliance for the first
time, including the instructions and warnings. To avoid
unnecessary errors and accidents, it is important that all
persons using the appliance familiarise themselves thoroughly
with its operation and safety features. Please keep this manual
and ensure it is included with the appliance if it is moved or
sold, so that anyone using it throughout its lifetime is properly
informed about its use and safety.

To ensure the safety of life and property, observe the safety
precautions contained in this user manual. The device must
only be used for its intended purpose.

The manufacturer accepts no liability for damage resulting
from the use of the device contrary to its intended purpose, this
manual, or unauthorised modifications.

The warnings and important safety information contained in
this manual do not cover all possible conditions or situations
that may arise.

The user is responsible for handling the appliance with care
and caution during installation, maintenance and operation.
This appliance is intended solely for domestic use. It is not
intended for use in places such as staff kitchens in shops,
offices, agritourism establishments or other workplaces. Nor is
it intended for use in hotels, motels, guesthouses or similar
establishments.

The appliance is not intended for outdoor use.
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A

SAFETY INFORMATION (3

THE SAFETY OF CHILDREN AND VULNERABLE PEOPLE

The appliance may be used by children aged 8 years and
over and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities only under supervision or after prior training in
safe use.

Children must not clean or maintain the appliance without
supervision.

Keep the appliance and cable out of the reach of children
(especially those under 8 years of age).

Keep all packaging away from children. There is a risk of
suffocation.

Ensure that children do not treat the appliance as a toy and
do not play with it.

ELECTRICAL SAFETY

WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK

Incorrectly installed electrical systems pose a serious hazard.

The appliance must be connected and used in
accordance with the information on the rating plate.
Always use the power cord supplied with the new
appliance.

The appliance must be connected to a properly installed
mains socket with a protective earth (grounding). Do not
remove the protective earth contact from the plug.

To avoid the risk of electric shock, do not immerse the
appliance, cable or plug in water or any other liquid.

Do not use the appliance if the power cord is damaged.
Never power the appliance via an external switching
device, such as a timer or remote control.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

* Do not excessively bend, twist or tie the power cord. Do
not crush it with heavy objects, hang it over metal parts,
or push it into tight spaces behind the appliance or
between other furniture.

» All repairs and replacements of electrical components must
be carried out exclusively by an authorised service centre.

WARNING!
When positioning the appliance, ensure that the power
cord is not trapped or damaged.

SAFETY DURING USE
WARNING!

Hot surfaces: Surfaces may become hot during use. Do
not touch the housing or interior whilst the appliance is in
operation — use handles and oven gloves.

« This appliance is designed for use on a worktop; the
surface must be level, stable and dry.

* Use only silicone or wooden accessories, or cookware
designed for use at high temperatures. The manufacturer
accepts no liability for damage to the appliance caused by
the use of unsuitable heat-resistant cookware.

* The appliance will not operate if the drawer is not fully
closed.

* Do not place containers of water on the appliance.

* Do not block the ventilation openings.

* Hot steam escapes through the air vents during hot-air
frying. Do not bring your hands or face close to the
escaping steam or the air vents. Also take care of the steam
and hot air when removing the drawer from the appliance.

* Do not place the appliance directly against a wall or other
appliances. Leave at least 10 cm of free space at the back
and on both sides of the appliance, as well as above it. Do
not place any objects on top of the appliance.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

* Do not place near flammable materials (curtains,
tablecloths) or heat sources (hobs, ovens).

+ Before use, ensure that the accessories are clean and dry.

* Do not fill the drawer with oil or any other liquid.

* Ingredients should not exceed the capacity of the basket to
prevent contact with the heating elements. Dirty heating
elements will not heat properly.

* Cooked food should be golden in colour. Avoid over-
browning or burning the ingredients. Regularly remove any
burnt food residues from the appliance.

* When cooking fresh potatoes, do not exceed a temperature
of 180°C to minimise the formation of harmful acrylamide.

* Do not stand on the appliance or place any objects on it
(e.g. lit candles or cigarettes, dishes, chemicals, metal
objects, etc.).

* The drawer becomes very hot during use. Wait until the
drawer has cooled down before cleaning or handling it.

* Always unplug the appliance from the mains socket after
use.

« Wait approximately 60 minutes for the appliance to cool
down before cleaning or handling it.

INSTALLATION AND SETUP

* Unpack the appliance and check it for damage. If any
damage is found, do not connect the appliance to the
mains.

* Remove all protective plastic film before connecting the
device for the first time.

+ The device must be installed on a flat, heat-resistant
surface.

* The power socket must be easily accessible after installation.

» If the wall socket is loose, do not plug the power cable into it.

* Never disconnect the appliance by pulling on the cable.
To remove the plug from the socket, always grasp it firmly
and pull it out with a firm motion.
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A\ SAFETY INFORMATION Ce€

MAINTENANCE AND CLEAN

+ Disconnect the appliance from the mains before cleaning.

* Use a clean, dry cloth to remove foreign matter or dust
from the power cable plug contacts. Do not use a wet or
damp cloth for this purpose.

* Do not use flammable sprays, petrol, acids or bleaches to
clean the interior.

» Failure to descale the appliance regularly or the use of
hard water without proper maintenance is considered to
be contrary to the intended use and the operating
instructions.

ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY

This appliance is intended for use in a domestic environment. To
ensure that the appliance complies with electromagnetic
compatibility requirements, it must be installed and used in
accordance with these instructions.

Unauthorised modifications to the device’s design, tampering
with its electrical system, the use of non-original parts or power
cables, as well as repairs carried out by unqualified persons may
lead to electromagnetic interference, a reduction in safety levels
and the device’s non-compliance with the requirements of
applicable European Union regulations. All repairs and part
replacements should be carried out exclusively by an authorised
service centre using original spare parts.

ENVIRONMENTAL PROTECTION AND DISPOSAL

The device complies with Directive 2011/65/EU (RoHS) on the
restriction of the use of certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment.

Materials used in this device marked with the symbol are C)
recyclable.

The device complies with Directive 2012/19/EU (WEEE) on waste
electrical and electronic equipment.
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The symbol on the product or its packaging indicates
that this product must not be treated as household
waste. Instead, it must be taken to a suitable collection
point for the recycling of electrical and electronic
equipment. Ensuring the correct disposal of this product

will help prevent potential negative consequences for the
environment and human health that could result from
improper handling of this product. For more detailed information
on recycling this product, please contact your local authorities,
a waste disposal company or the shop where the product was
purchased.

Compliance with EU regulations

The design, manufacture and marketing of this appliance
comply with the relevant European Union regulations, c €
including in particular:

- Regulation (EC) No 1907/2006 (REACH)

Directive 2014/35/EU (LVD)

Directive 2014/30/EU (EMC)

Directive 2011/65/EU (RoHS)

Directive 2012/19/EU (WEEE)

O Technical specifications are subject to change without notice due to
product design updates.

@® The diagrams in this manual are schematic and may not correspond
to the actual appearance of the device.

@ The values stated on the device’s markings or in the documentation
supplied with it were obtained under laboratory conditions in accordance
with the relevant standards. These values may vary depending on the
product’s use and environmental conditions.

Model: KSAF 730 EB
Rated voltage: 220-240V~
Frequency: 50-60Hz
Rated power: 2500-3000 W
Capacity: 7,6L
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2. PRODUCT OVERVIEW
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3. OPERATING THE DEVICE

BEFORE FIRST USE

N —

o

. Remove all packaging materials.
. Wash the drawer and baking tray with warm water and mild

washing-up liquid, using a non-abrasive sponge. These parts are
also dishwasher safe.

. Wipe the exterior and interior of the appliance with a clean, damp

cloth.

. Leave the interior to air out with the drawer pulled out for about 30

minutes. Before using the appliance for the first time, switch it on for
10 minutes at the maximum temperature; a slight odour and smoke
may be emitted, but there is no need to worry — this is not a fault,
but a normal occurrence during first use.

Ensure that the appliance is used in a well-ventilated area.

. Ensure that the air inlet and outlet vents are not blocked. Do not

place any paper, plastic or metal objects inside that are not
designed to withstand high temperatures.

* The temperature control range of the appliance is from 60 °C
to 230 °C, and the time control range is from 1 minute to 60
minutes.

* Once the drawer has been removed, the heating element will
stop working and a message will appear on the display
indicating that the drawer has been removed. Once the drawer
has been correctly replaced, the appliance will resume
heating.

*  When the set cooking time has elapsed, the buzzer will sound
continuously and the deep fryer will switch off automatically.

* Turn the food over to check if it is browned and ready to eat.

If it needs further cooking, adjust the temperature and cooking
time until the food is fully cooked.
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Once cooking is complete, remove the drawer from the unit
and place it on a flat, heat-resistant surface. Transfer the
cooked food to a suitable container.

If necessary, you may continue cooking. When not in use,
please unplug the appliance.

0 PLEASE NOTE:

A

A\
A\

The fryer will not heat up unless the START/STOP button is
pressed. If the inner pot is not fitted correctly, the fryer will not
heat up and a message will appear on the display stating that
the inner pot has been removed. Once cooking is complete,
press the power button to switch off the fryer.

WARNING

Take care when turning food over in the drawer. To avoid injury
or damage to property, do not turn food over by shaking the
entire appliance.

WARNING

Take particular care when removing and inserting the drawer to
avoid being scalded by hot steam.

WARNING

Once cooking is finished, do not place the grill tray and drawer
directly on a plastic table to avoid scorching it. Do not turn the
drawer with the grill tray upside down to avoid spilling any
liquids that have collected at the bottom.

OPERATION OF THE DEVICE

1. Once the device is connected, an audible beep will sound, all
indicators on the control panel will light up for 1 second, and the device
will enter start-up mode. During this time, the power button indicator
will remain lit, whilst the other buttons and indicators will enter sleep

mode.
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2. After briefly pressing the power button " @ " All function buttons on
the control panel will be activated. At this point, the default temperature
is 200 °C and the default time is 15 minutes.

3. If the fryer is cold, select the preheating function (there is no need to
load food); the preheating indicator will light up and the fryer will begin
to heat up. The frying results will be better once the appliance has
heated up.

4. Briefly press the button "<<" or "»", to switch between menus. The
indicator for the selected menu flashes, whilst the indicators for the
other menus remain lit.

5. Briefly press the TIME/TEMP button to switch between
temperature and time, then adjust the temperature or time using
" or "V Hold down and press the button """ or "™" to quickly
adjust the temperature or time; you can still switch between menus
whilst doing so.

6. Once you have set the temperature, time and menu, briefly press the
START/STOP button " @: , The appliance will start up and the
heating indicator will light up.

7. While the machine is running, briefly press the START/STOP button
" @ ", The appliance will stop running and the heating indicator will go
out. Press the START/STOP button again " @ ", and the device will
continue to operate.

8. Once the device has finished operating, or when you press and hold
the power button, it will exit operating mode; an audible signal will
sound, the heating indicator will go out, and "000" will appear on the
display and begin to flash. When the display goes completely dark
(only the power button indicator remains lit), the device will enter
operating mode.

9. For the micro-steaming function, the default temperature is 200°C
and the default time is 15 minutes. In standby or pause mode, briefly
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press the ONE-TOUCH steam button to select a function (press
it again to deselect). Briefly press the START/STOP button " @", to
switch to steam mode and return to cooking mode once the cycle is
complete. (Before using the steam function, add water to the fryer. The
recommended amount is 100—200 g. Ensure that the water level does
not exceed the recess at the bottom of the drawer).

10. For the preheating function, the default temperature is 200°C and
the default time is 3 minutes. In standby or pause mode, briefly press
the Preheat button to select a function (press it again to
deselect). A short press of the START/STOP button " @ " switches to
the warming mode and returns to standby mode once the cycle is
complete.

11. For the keep-warm function, the default temperature is 80°C and
the default time is 60 minutes. In standby or pause mode, briefly press
the Keep Warm button "“, to select a function (press it again to
deselect). Once heating is complete, the appliance will switch to keep-
warm mode, and once it has finished operating, it will return to normal
operation.

12. Once the appliance has been switched on, the drawer can be
removed at any time; when this happens, the appliance will stop
operating, the indicator light will go out, and the digital display will show
"---"- during this time, the appliance cannot be operated. The appliance
will resume operation once the drawer has been correctly reinserted.
13. Once the device has been operating for a specified period of time,
the Shake indicator will begin to flash and the buzzer will emit an
audible signal to remind the user that the Shake operation must be
performed. The Shake operation will be cancelled once one of the
following actions is performed.

(1) The user removes the drawer and performs the "Shake" operation
within 30 seconds, then re-inserts the drawer into the main unit.

(2) No operation is performed within 30 seconds.
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Either of the above conditions is considered to complete the "Shake"
operation. Once the "Shake" operation is complete, the buzzer will stop
sounding, the "Shake" indicator will go out, and the appliance will
continue to operate.

(When the temperature is set above 160°C, the reminder to turn
chicken wings, chicken drumsticks and grilled fish will be cancelled,
and the chips function will have one fewer turning reminder).

14. Once the appliance is switched on, you can control the light inside
the appliance at any time using the (Light) button.

4. COOKING INSTRUCTIONS AND TIPS

* Olive oil or vegetable oil is ideal for frying. You can brush the
oil onto the food to achieve better results. Make sure the food
is dry before applying the oil.

* Food can be cut into small pieces to increase the frying
surface area and make the food crispier. Before frying, switch
on the preheating function to achieve better cooking results.

* Do not overfill the drawer. Never fill the drawer with food
exceeding half its maximum capacity.

*  For best frying results, some foods should be turned over
during cooking.

*  When cooking naturally fatty foods, such as chicken wings or
sausages, it may be necessary to drain the fat from the drawer
between uses to avoid excessive smoking.

+ Always pat food dry before frying to improve browning and
avoid excessive smoking.

* Food in the drawer must not rise above the drawer opening to
allow air to circulate inside.

* Always use a meat thermometer to ensure that meat, poultry
and fish are cooked thoroughly before eating

+ Frying small quantities of food will reduce cooking time and
produce better results. Adjust the temperature and cooking
time to suit your preferences.
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The table below will help you choose the basic settings for the
ingredients.

Please note: Please bear in mind that these settings are for guidance
only. As ingredients vary in origin, size, shape and brand, we cannot

guarantee the best settings for specific ingredients.

INTRODUCTION TO THE MENU

FOOD

TEMP

TIME

KEEP
WARM

TEMP
RANGE

TIME
RANGE

SHAKE

NOTES

Fries

200°C

20 min

YES

80~220°C

1~60min

YES

Add 600-800 g
of frozen chips.
Preheating gives
better results

Steak

200°C

13 min

YES

80~220°C

1~60 min

YES

Use a 2 cm thick
steak (thawed)
and pat it dry to
remove any
blood before

grilling.

Chicken
wings

200°C

15 min

YES

80~220°C

1~60 min

YES

Add 8-10 chicken
wings (thawed), each
weighing 30-60 g

Drumstick

200°C

20 min

YES

80~220°C

1~60 min

YES

Add 6-8 chicken
drumsticks (thawed),
each weighing no
more than 150 g.

Fish

180°C

20 min

YES

80~220°C

1~60 min

YES

Add 500-1000 g of
fish. Coating the
surface of the fish
with oil will give
better results.
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Pizza

230°C

8 min

YES

230°C

1~60 min

NO

Use pizza 20-26 cm.
To make the base
crispier, place the
pizza directly on the
fryer rack (reco-
mmended  cooking
time for pizza with
fruit/vegetables: 6-8
minutes.
Recommended
baking time for
pizzas with seafood/
meat: 8—10 minutes)

Cake

160°C

30 min

YES

80~180°C

1~60 min

NO

The batter should
not exceed two-
thirds of the deep
fryer's capacity
(placing it too close
to the heating
element may cause
it to burn). Set the
temperature to a
moderate level and
adjust the frying time
according to the size
of the batter.

Dried
fruit

60°C

240
min

NO

60~80°C

120~540
min

NO

Choose fresh
lemons, apples, etc.,
and slice them into
thin slices about 5
mm thick.

39




5. CLEANING AND MAINTENANCE

The appliance should be cleaned after each use to keep it clean. Do
not use metal utensils or abrasive cleaning materials to clean the
interior, baskets and fittings, as this may damage their surfaces.

1. Unplug the appliance from the wall socket to allow it to cool
down. Remove the basket to help the appliance cool down more
quickly;

2. Wipe the surface of the appliance with a damp cloth;

3. Clean the basket with hot water, using a mild detergent
and a non-abrasive sponge; you can use a degreasing solution to
remove any remaining dirt.

4. Tips: if dirt is stuck to the mesh or the bottom of the basket, fill
the basket with hot water and mild detergent, place the mesh in the
basket and soak it in hot water for 10 minutes, then use mild detergent
and a non-abrasive sponge to clean it.

5. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-
abrasive sponge.

Note: Switch off the power supply before cleaning.

6. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any
food residue.

The following requirements must be observed during storage
1. Unplug the appliance and allow it to cool down completely.

2. Make sure all parts are clean and dry.

3. Never store the deep fryer in a hot and damp place.
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6. TROUBLESHOOTING

If any fault occurs, check it in accordance with the table below.

Problem Reason Solution

No display, or The plug isn't Plug in the power cord

the control plugged in properly, properly, insert the drawer

panel cannot be or the drawer isn't correctly, and make sure the

operated. seated correctly. power button is turned on.

Uneven The dish is not After the appliance has

browning stirred while been running for a
cooking. certain amount of time,

remove the drawer and
shake the food.
A large amount There is too much Use paper towels to pat
of smoke is moisture on the the moisture off the

being emitted. surface of the food. surface of the food.
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7. DISPOSAL OF END-OF-LIFE EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured using high-quality
materials and components that are suitable for recycling.

The crossed-out wheelie bin symbol on the product (Fig. A) indicates that the
product is subject to separate collection in accordance with the provisions of
Directive 2012/19/EU of the European Parliament and of the Council. If the
crossed-out wheelie bin symbol is displayed on the product (Fig. B), this
indicates that the product contains batteries which are subject to separate
collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of the
European Parliament and of the Council. This marking indicates that electrical
and electronic equipment and batteries (if present) must not be disposed of
with other household waste at the end of their useful life. Waste equipment
may have a harmful impact on the environment and human health due to the
potential presence of hazardous substances, mixtures and components.

The user is obliged to return used equipment and batteries (if any) to
operators of collection points for waste electrical and electronic equipment
and batteries (if any). Operators involved in the collection of such waste,
including those collecting end-of-life equipment, operators of treatment
facilities, distributors (shops), operators of municipal waste sorting facilities
(local authorities) and other entities specified by law, establish an appropriate
system enabling the return of this equipment.

The proper disposal of waste equipment and batteries (where applicable)
helps to avoid consequences harmful to health and the environment, resulting
from the potential presence of hazardous components in the equipment and
batteries, as well as the improper storage and treatment of such equipment
and batteries. Households play an important role in contributing to the reuse
and recovery, including recycling, of waste equipment; it is at this stage that
attitudes are formed which influence the preservation of the common good
that is a clean natural environment. Households are also among the largest
users of small appliances, and the sensible management of these at this
stage contributes to the recovery of secondary raw materials.
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DRAHY ZAKAZNIiKU,

Dékujeme vam za divéru a za to, Ze jste si vybrali znacku Kernau.

Abychom splnili vaSe oCekavani, vyrabime nase spotfebice ve specializovanych
zavodech s vyuzitim nejnovéjSich technologii a podrobujeme je pfisnym
zkouskam kvality. Aby vam vami vybrany vyrobek slouzil co nejdéle, prectéte si
prosim nize uvedeny navod k pouziti, Cisténi a udrzbé. V tomto navodu se
snazime predstavit vSechny funkce vyrobku, ktery jste si zakoupili, a poskytnout
informace o bezpec€nosti, instalaci, optimalnim nastaveni a hospodarném
pouzivani. Najdete zde cenné rady, jak spotfebi¢ pouzivat co nejefektivnéji v
souladu s vasimi aktualnimi potfebami.

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, byl vyroben v modernim zédvodé Setrném k
Zivotnimu prostredi.

PFed pouzitim zafizeni vam doporuéujeme dukladné si precist tento navod a
uschovat jej pro budouci pouziti, aby funkce vami zakoupeného zafizeni
zustaly jesté dlouho ve stejném stavu jako v prvni den nakupu.

A POZNAMKA

Tato uzivatelska pfirucka se vztahuje na vice modell vyrobkud. Vase zafizeni nemusi byt
vybaveno nékterymi funkcemi uvedenymi v pfirucce.

Obrazky vyrobku jsou schematické. Polozky oznacené

(*) jsou volitelné

lkona Popisek

Oznaduije riziko zranéni osob, umrti nebo vaznych
materialnich §kod, pokud je varovani oznacené timto
symbolem ignorovano.

Riziko Urazu elektrickym proudem

Oznacuije riziko pozaru

Pouze pro domaci a vnitfni pouziti.

Uzite¢né informace, které vam pomohou pochopit, jak
spotfebi¢ funguje, a pIné vyuzivat jeho funkce

o= PP B>

Oznacuje, ze byste si méli pfecist navod, abyste pochopili, jak
vyrobek funguje a jak jej pouzivat.

=
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/N\ 1. BEZPECNOSTNi POKYNY CE€

PRED POUZITIM ZARIZENi SI PROSIM POZORNE PRECTETE
NASLEDUJICi POKYNY.

OBECNE INFORMACE

Pro zajisténi bezpecnosti a spravného pouZzivani si pfed instalaci a
prvnim pouZzitim spotfebiCe peclivé prectéte tento navod k pouZiti,
vcetné pokynl a upozornéni. Aby se predeslo zbyteCnym chybam a
nehodam, je dullezité, aby se vSechny osoby pouzivajici spotfebi¢
dikladné seznamily s jeho obsluhou a bezpec€nostnimi prvky. Tento
navod si uschovejte a zajistéte, aby byl pfiloZzen ke spotfebiCi v
pfipadé jeho pfemisténi nebo prodeje, aby kazdy, kdo jej bude
pouzivat po celou dobu jeho zivotnosti, byl fadné informovan o jeho
pouzivani a bezpecnosti. Pro zajisténi bezpecnosti Zivota a majetku
dodrzujte bezpec&nostni opatfeni uvedena v tomto navodu k pouziti.
Pristroj se smi pouzivat pouze Kk urCenému ucelu.
Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za Skody vzniklé v dusledku
pouziti pfistroje v rozporu s jeho urCenim, timto navodem nebo
neautorizovanymi Upravami.

Varovani a dulezité bezpecénostni informace obsazené v tomto
navodu nepokryvaji vSechny mozné podminky nebo situace, které
mohou nastat.

Uzivatel je zodpovédny za to, aby se spotiebiCem pfi instalaci,
udrzbé a provozu  zachazel opatrné a  obezfetné.
Tento spotfebi€ je uren vyhradné pro domaci pouziti. Neni urCen
pro pouziti v mistech, jako jsou kuchyné pro zaméstnance v
obchodech, kancelafich, agroturistickych zafizenich nebo na jinych
pracovistich. Neni uréen ani pro pouziti v hotelech, motelech,
penzionech nebo podobnych zafizenich.

Spottebi€ neni uréen pro venkovni pouziti.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

BEZPECNOST DETi A ZRANITELNYCH OSOB

» Spotiebi€ mohou pouzivatdéti od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi pouze pod dohledem nebo po pfedchozim
zaskoleni v bezpe&ném pouzivani.

* Déti nesmi spotfebic Cistit ani provadét jeho udrzbu bez
dozoru.

* Spotfebi¢ a kabel uchovavejte mimo dosah déti (zejména
mladSich 8 let).

* Veskeré obaly uchovavejte mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci uduseni.

« Zaijistéte, aby déti spotfebiC nepovazovaly za hracku a
nehraly si s nim.

ELEKTRICKA BEZPECNOST

VAROVANI - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM

Nespravné instalované elektrické systémy predstavuji
vazné nebezpedi.

» Spotiebi€ musi byt pfipojen a pouzivan v souladu s udaji
na typovém Stitku.

« Vzdy pouzivejte napajeci kabel dodany s novym
spotrebicem.

» Spotiebi¢ musi byt pfipojen k Ffadné instalované sitové
zasuvce s ochrannym  uzemnénim  (uzemnénim).
Neodstranujte ochranny zemnici kontakt ze zastrcky.

» Abyste predesli nebezpeli urazu elektrickym proudem,
neponofujte spotiebic€, kabel ani zastréku do vody nebo jiné
kapaliny.

* Nepouzivejte spotiebi€, pokud je posSkozeny napajeci
kabel.

+ Spotfebi€¢ nikdy nenapajejte prostifednictvim externiho
spinaciho zafizeni, jako je asovac¢ nebo dalkové ovladani.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

* Napdjeci kabel nadmérné neohybejte, nekrutte ani
nesvazujte. Nemackejte jej tézkymi predméty, nezavésujte
jej na kovové c¢asti ani jej nestrkejte do tésnych prostor za
spotfebicem nebo mezi jinym nabytkem.

* VesSkeré opravy a vymény elektrickych soucasti musi
provadét vyhradné autorizované servisni stfedisko.

VAROVANI!
Pfi umistovani spotfebiCe dbejte na to, aby nedoslo
k zachyceni nebo poskozeni napajeciho kabelu.

UPOZORNENI NA BEZPECNOST PRI POUZiVANI!

Horké povrchy: Povrchy mohou byt béhem pouzivani
horké. Nedotykejte se krytu ani vnitfniho prostoru, pokud
je spotfebiC€ v provozu - pouzivejte madla a kuchyriské
rukavice.

* Tento spotfebi€ je urCen k pouziti na pracovni desce; povrch
musi byt rovny, stabilni a suchy.

* Pouzivejte pouze silikonové nebo dfevéné prislusenstvi
nebo nadobi urCené pro pouziti pfi vysokych teplotach.
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za poSkozeni
spotfebite zpusobené pouzitim nevhodného Zaruvzdorného
nadobi.

* Spotfebi¢ nebude fungovat, pokud neni zasuvka zcela
zavfena.

* Na spotfebi¢ nepokladejte nadoby s vodou.

* Nezakryvejte vétraci otvory.

* Pfi horkovzduSném smazeni unika vétracimi otvory horka
para. Nepfiblizujte ruce ani obli¢ej k unikajici pafe ani k
vétracim otvorim. Na paru a horky vzduch davejte pozor
také pfi vyjimani zasuvky ze spotiebice.

* Spotfebi¢ nestavte pfimo ke sténé nebo k jinym spotfebic¢im.
Ponechte alesport 10 cm volného prostoru vzadu a po obou
stranach spotiebie i nad nim. Na horni Cast spotfebie
nepokladejte Zadné predméty.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

Na webové strance . . neumistujte na
spotrebi€. do blizkosti hoflavych ~ materiald  (zaclony,
ubrusy) nebo zdrojl tepla (varné desky, trouby).

Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je pfisluSenstvi Cisté a suché.
Zasuvku nenaplnujte olejem ani jinou kapalinou.

Pfisady by nemély pfesahovat kapacitu koSe, aby nedoslo ke
kontaktu s topnymi télesy. Znecisténa topna télesa nebudou
spravné ohfivat.

Vafené potraviny by mély mit zlatavou barvu. Vyvarujte se
prepaleni nebo pfipaleni ingredienci. Pravidelné odstrariujte
ze spotiebiCe pfipalené zbytky jidla.

PFi vareni Cerstvych brambor nepfekracujte teplotu 180 °C,
abyste minimalizovali tvorbu Skodlivého akrylamidu.

Nestujte na spotiebici a nepokladejte na néj zadné predméty
(napf. zapalené sviCky nebo cigarety, nadobi, chemikalie,
kovové pfedméty apod.)

Zasuvka se béhem pouzivani velmi zahfiva. Pfed cisténim
nebo manipulaci se zasuvkou pockejte, az vychladne.

Po pouziti spotfebi¢ vzdy odpojte od sitové zasuvky.

Pfed cisténim nebo manipulaci se spotfebicem vyckejte
pfiblizné 60 minut, nez spotfebi€ vychladne.

INSTALACE A NASTAVENI

Spotiebi¢ vybalte a zkontrolujte, zda neni poskozeny. Pokud
zjistite jakékoli posSkozeni, nepfipojujte spotiebiC k elektrické
siti.

Pfed prvnim pfipojenim pfistroje odstrarite vSechny ochranné
plastové félie.

PFistroj musi byt instalovan na rovném, tepelné odolném
povrchu.

Zasuvka musi byt po instalaci snadno pfistupna.

Pokud je zasuvka volna, nezapojujte do ni napajeci kabel.
Nikdy neodpojujte spotiebi¢ tahem za kabel. Chcete-li vyjmout
zastréku ze zasuvky, vzdy ji pevné uchopte a pevnym
pohybem ji vytahnéte.
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/AN BEZPEGNOSTNi POKYNY Ce

UDRZBA A CISTENI

* Pred Cisténim spotfebi€ odpojte od elektrické sité.

* K odstranéni cizich téles nebo prachu z kontaktd zastrcky
napajeciho  kabelu pouzite Cisty, suchy hadfik.
Nepouzivejte k tomuto ucelu mokry nebo vlihky hadfik.

« K Cisténi vnitfniho prostoru nepouzivejte hoflavé spreje,
benzin, kyseliny ani bélidla.

* Neprovadéni pravidelného odstrafiovani vodniho kamene
ze spotrebice nebo pouzivani tvrdé vody bez fadné udrzby
se povaZzuje za rozpor s urenim a navodem k obsluze.

ELEKTROMAGNETICKA KOMPATIBILITA

Tento spotfebi€ je ur€en pro pouziti v domacim prostfedi. Aby
spotiebi€ splioval poZzadavky na elektromagnetickou kompatibilitu,
musi byt instalovan a pouzivan v souladu s timto navodem.
Neopravnéné upravy konstrukce zafizeni, zasahy do jeho
elektrického systému, pouziti neoriginalnich dili nebo napajecich
kabell, jakoz i opravy provadéné nekvalifikovanymi osobami
mohou veést k elektromagnetickému ruSeni, snizeni urovné
bezpelnosti a nesouladu zafizeni s pozadavky platnych pfedpist
Evropské unie. VeSkeré opravy a vymény dili by mély byt
provadény vyhradné autorizovanym servisnim stfediskem s
pouzitim originalnich nahradnich dild.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

PFistroj je v souladu se smérnici 2011/65/EU (RoHS) o omezeni
pouzivani nékterych nebezpeCnych latek v elektrickych a
elektronickych zafizenich.

N\

Materialy pouzité v tomto zafizeni oznacené timto symbolem D
jsou recyklovatelné.

Zarizeni je v souladu se smérnici 2012/19/EU (WEEE) o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich.

50



Symbol na vyrobku nebo jeho obalu oznacuje, Ze s timto

vyrobkem nesmi byt nakladano jako s domovnim

odpadem. Misto toho musi byt odevzdan na vhodném

sbérném misté pro recyklaci elektrickych a elektronickych
EENN 7aofizeni. ZajiSténi spravné likvidace tohoto vyrobku
pomiUze zabranit moznym negativnim dusledkim pro Zivotni
prostfedi a lidské zdravi, které by mohly vzniknout v disledku
nespravného zachazeni s timto vyrobkem. Podrobnéjsi informace o
recyklaci tohoto vyrobku ziskate na mistnich Ufadech, u spole¢nosti
zabyvajici se likvidaci odpadu nebo v obchodég, kde byl vyrobek
zakoupen.

Soulad s predpisy EU

Konstrukce, vyroba a uvadéni tohoto spotiebiCe na trh jsou

v souladu s pfislusnymi predpisy Evropské unie, v€etné c €
zejména:

- Nafizeni (ES) €. 1907/2006 (REACH).

- Smérnice 2014/35/EU (LVD)

- Smérnice 2014/30/EU (EMC)

- Smérnice 2011/65/EU (RoHS)

- smeérnice 2012/19/EU (WEEE)

@ Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni z
davodu aktualizace konstrukce vyrobku.

O Schémata v tomto navodu jsou schematicka a nemusi odpovidat
skutenému vzhledu zafizeni.

O Hodnoty uvedené na oznadeni zafizeni nebo v dokumentaci k nému
dodavané byly ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi
normami. Tyto hodnoty se mohou liSit v zavislosti na pouZziti vyrobku a
podminkach prostfedi.

Model: KSAF 730 EB
Jmenovité napéti: 220-240V~
Frekvence: 50-60Hz
Jmenovity vykon: 2500-3000 W
Kapacita: 1800 W: 7,6L
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3. OBSLUHA ZARIZENi

PRED PRVNIM POUZITIM

1.

Odstrarite veSkery obalovy material.

2. Zasuvku a plech na peceni umyjte teplou vodou a jemnym mycim

w

o

prostfedkem pomoci neabrazivni houbiCky. Tyto Casti Ize také myt v
myc¢ce nadobi.

. Vnéjsi a vnitini Cast spotfebiCe otfete Cistym, vihkym hadfikem.

Nechte vnitfek pfistroje vyvétrat s vysunutou zasuvkou po dobu asi 30
minut. Pfed prvnim pouzitim pfistroje jej zapnéte na 10 minut na
maximalni teplotu; muze se objevit mirny zapach a kouf, ale neni
treba se obavat — nejedna se o poruchu, ale o normalni jev pfi prvnim
pouziti.

Zajistéte, aby byl spotfebi¢ pouzivan v dobfe vétraném prostoru.

. Zajistéte, aby nebyly ucpané pfivodni a odvodni otvory. Do vnitfniho

prostoru nevkladejte zadné papirové, plastové ani kovové predméty,
které nejsou urceny k pouziti pfi vysokych teplotach.

* Rozsah nastaveni teploty spotfebice je od 60 °C do 230 °C a
rozsah nastaveni ¢asu je od 1 minuty do 60 minut.

* Jakmile je zasuvka vyjmuta, topné téleso prestane fungovat a na
displeji se objevi zprava oznamujici, ze zasuvka byla vyjmuta.
Jakmile je zasuvka spravné zasunuta, spotfebi¢ obnovi ohfev.

* Po uplynuti nastavené doby vareni zazni nepfetrzity zvukovy
signal a fritéza se automaticky vypne.

* Potraviny otoCte a zkontrolujte, zda jsou opeCené a pfipravené k

jidlu. Pokud je tfeba je dale vafit, upravte teplotu a dobu vafeni,
dokud nejsou potraviny zcela uvarené.
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* Po dokoncCeni vafeni vyjméte zasuvku ze spotiebiCe a polozte ji
na rovny, tepelné odolny povrch. Pfesurite uvarené jidlo do
vhodné nadoby.

* V pfipadé potfeby muzete pokracovat v vareni. Pokud pfistroj
nepouzivate, odpojte jej ze zasuvky.

€© uPOZORNENI:

Fritéza se nezahfeje, dokud nestisknete tlaCitko START/STOP.
Pokud neni vnitfni nadoba spravné nasazena, fritéza se
nezahfeje a na displeji se zobrazi zprava, Ze byla vnitfni nadoba
vyjmuta. Po dokonceni vareni stisknéte tlaCitko napajeni a fritézu
vypnéte.

A VAROVANI

Pfi obraceni potravin v zasuvce budte opatrni. Abyste predesli
zranéni nebo poskozeni majetku, neobracejte potraviny
protfepavanim celého pfistroje.

A VAROVANI

Pfi vytahovani a zasouvani zasuvky budte obzvlasté opatrni,
abyste se nespalili horkou parou.

A VAROVANI

Po dokon&eni vafeni nepokladejte grilovaci misku a zasuvku
pfimo na plastovy stll, aby nedoslo k jeho spaleni. Neobracejte
zasuvku s grilovaci miskou dnem vzhuru, aby nedoslo k rozliti
tekutin, které se nahromadily na dné.

PROVOZ ZARIZENI

1. Jakmile je zafizeni pfipojeno, ozve se zvukovy signal, vSechny
kontrolky na ovladacim panelu se rozsviti na 1 sekundu a zafizeni prejde
do rezimu spusténi. Béhem této doby zlstane kontrolka tlaCitka napajeni
rozsvicena, zatimco ostatni tlaCitka a kontrolky pfejdou do rezimu
spanku.
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2. Po kratkém stisknuti tlac¢itka napajeni ,, @ se aktivuji vSechna funkéni
tlacitka na ovladacim panelu. V tomto okamziku je vychozi teplota 200
°C a vychozi ¢as 15 minut.

3. Pokud je fritéza studend, zvolte funkci pfedehfati (neni tfeba vkladat
potraviny); rozsviti se kontrolka prfedehfati a fritéza se zaCne zahfivat. Po
zahfati spotiebiCe budou vysledky smazeni lepsi.

4. Kratce stisknéte tlagitko ,< “ nebo , ? “ pro pfepinani mezi nabidkami.
Kontrolka vybraného menu blika, zatimco kontrolky ostatnich menu
zUstavaiji rozsvicené.

5. Kratce stisknéte tlagitko TIME/TEMP “ abyste prepnuli
mezi teplotou a Casem, a poté nastavte teplotu nebo ¢as pomoci tlacitek
2\ nebo N Podrzte a stisknéte tlagitko , 7> “ nebo ,™  abyste rychle
nastavili teplotu nebo ¢as; pfi tom muzete stale prepinat mezi nabidkami.

6. Jakmile nastavite teplotu, ¢as a menu, kratce stisknéte tlacitko
START/STOP ,, @ “. Spotrebi¢ se spusti a rozsviti se kontrolka ohfevu.

7. B&hem provozu pfistroje kratce stisknéte tlacitko START/STOP
“. PFistroj se zastavi a kontrolka ohfevu zhasne

. Stisknéte znovu tla¢itko START/STOP ,, @ “a zafizeni
pokraCovat v provozu.

8. Jakmile zafizeni dokon¢i provoz nebo kdyz podrzite tlacitko napajeni,
opusti provozni rezim; ozve se zvukovy signal, kontrolka ohfevu zhasne
a na displeji se objevi ,000“ a za¢ne blikat. Jakmile displej zcela zhasne
(sviti pouze kontrolka tlaCitka napajeni), zafizeni prejde do provozniho
rezimu.

9. U funkce mikropary je vychozi teplota 200 °C a vychozi doba 15
minut. V pohotovostnim rezimu nebo v reZimu pauzy kratce
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stisknéte tlaCitko ONE-TOUCH pro paru ,, “, abyste vybrali funkci
(dalSim stisknutim vybér zrusSite). Kratce stisknéte tlaCitko START/STOP
» @ “, abyste pfepnuli do rezimu pary a po dokonc&eni cyklu se vratili do
rezimu vareni

. (PFed pouzitim funkce pary pfidejte do fritézy vodu. Doporucené
mnozstvi je 100-200 g. Ujistéte se, Ze hladina vody nepfesahuje vybrani
na dné zasuvky).

10. U funkce predehfivani je vychozi teplota 200 °C a vychozi doba 3
minuty. V pohotovostnim nebo pauzovém rezimu kratce stisknéte tlacitko
Preheat ,, (ﬁ) “, €imz vyberete funkci (dalSim stisknutim vybér zrusite).
Kratkym stisknutim tlaCitka START/STOP ,, @ “ prepnete do rezimu
ohfivani a po dokonceni cyklu se vratite do pohotovostniho rezimu.

11. U funkce udrzovani teploty je vychozi teplota 80 °C a vychozi doba

60 minut. V pohotovostnim nebo pozastaveném rezimu kratce stisknéte

tlacitko ,Keep Warm® (Udrzovani teploty) ,,@ “, a vyberte funkci (dalSim
stisknutim ji

zrusit vybér). Jakmile je ohfev dokoncen, pfistroj pfepne do rezimu udrzovani

a po dokonceni provozu se vrati do normalniho provozu.

12. Jakmile je spotiebi¢ zapnuty, zasuvku Ize kdykoli vyjmout; v takovém
pfipadé se spotfebi¢ zastavi, kontrolka zhasne a na digitalnim displeji se
zobrazi ,—--“; béhem této doby nelze spotfebi¢ ovladat. Spotrebi¢ obnovi
provoz, jakmile bude zasuvka spravné zasunuta zpét.

13. Jakmile zafizeni bézi po stanovenou dobu, zacne blikat kontrolka
~Shake“ a zvukovy signal upozorni uzivatele, Ze je tfeba provést operaci
~Shake®. Operace ,Shake”“ se zrusi, jakmile dojde k jedné z nasledujicich
akci.

(1) Uzivatel vyjme zasuvku a do 30 sekund provede operaci ,Shake",
poté zasuvku znovu zasune do hlavni jednotky.

(2) Béhem 30 sekund neni provedena zadna akce.
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Za dokonceni operace ,Shake“ se povazuje splnéni kterékoli z vySe
uvedenych podminek. Jakmile je operace ,Shake“ dokon&ena, bzucak
pfestane znit, indikator ,Shake" zhasne a spotfebi¢ bude pokraovat v
provozu.

(Pokud je teplota nastavena na vice nez 160 °C, pfipomenuti k otoceni
kufecich kfidel, kufecich stehen a grilované ryby bude zruSeno a funkce
na hranolky bude mit o jedno pfipomenuti k otoceni méné).

14. Jakmile je spotfebi¢ zapnuty, mazete kdykoli ovladat osvétleni uvnitf
spotiebiCe pomoci tlacitka (Light).

4. POKYNY A TIPY PRO VARENI

K smazeni je idealni olivovy nebo rostlinny olej. Pro dosazeni
lepsSich vysledkd mlzete olej na potraviny nanést stétcem. Pred
nanesenim oleje se ujistéte, Ze jsou potraviny suché.

* Potraviny lze nakrajet na malé kousky, aby se zvétSila plocha
pro smazeni a jidlo bylo kfupavéjSi. Pfed smazenim zapnéte
funkci predehfivani, abyste dosahli lepSich vysledka vareni.

e Zasuvku nepfepinejte. Nikdy nenaplfujte zasuvku potravinami
nad polovinu jeji maximalni kapacity.

* Pro dosazeni nejlepSich vysledkll smazeni je tfeba nékteré
potraviny béhem vareni obratit.

*  Pfi pfipravé pfirozené tuCnych potravin, jako jsou kufeci kfidla
nebo klobasy, mlze byt nutné mezi jednotlivymi cykly vypustit
tuk ze zasuvky, aby se zabranilo nadmérnému koureni.

* Potraviny pfed smazenim vzdy osuste, aby se lépe opecly a aby
se zabranilo nadmérnému koufeni.

*  Potraviny v zasuvce nesmi pfesahovat jeji otvor, aby mohl uvnit¥
cirkulovat vzduch.

* Vzdy pouZivejte teplomér na maso, abyste se uijistili, Ze maso,
driibez a ryby jsou pfed konzumaci dikladné propecené.

¢ Smazeni malych mnozstvi potravin zkrati dobu pfipravy a zajisti
lepSi vysledky. Teplotu a dobu pfipravy upravte podle svych
preferenci.
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Nize uvedena tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni pro
jednotlivé suroviny.

Upozornéni: Méjte prosim na paméti, ze tato nastaveni slouzi pouze
jako orientacni. Vzhledem k tomu, Ze se suroviny liSi pdvodem, velikosti,
tvarem a znackou, nemlzeme zarucCit nejlepsi nastaveni pro konkrétni
suroviny.

UVOD DO MENU

FOOD

TEMP

TIME

KEEP
WARM

TEMP
RANGE

TIME
RANGE

SHAKE

POZNAMKY

Fries

200°C

20 min

YES

80~220°C

1~60min

YES

Pridejte 600-800 g
mrazenych
hranolkd.
Predehrati
zajistuje lepsi
vysledky

Steak

200°C

13 min

YES

80~220°C

1~60 min

YES

Pouzijte 2 cm
silny steak
(rozmrazeny) a
pred grilovanim
ho osuste, abyste
odstranili
veskerou krev.

Chicken
wings

200°C

15 min

YES

80~220°C

1~60 min

YES

Pridejte 8-10
[ornggena), kazde
vazi 30-60 g

Drumstick

200°C

20 min

YES

80~220°C

1~60 min

YES

Pridejte 6-8 kufecich
stehynek
(rozmrazenych), z
nichz kazdé vazi
maximalné 150 g.

Fish

180°C

20 min

YES

80~220°C

1~60 min

YES

Pridejte 500—1000 g
ryby. Potfeni
Povrch ryby

olejem zajisti lepSi
vysledky.
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Pizza

230°C

8 min

ANO

230°C

1-60 min

NE

Pouzijte  pizzu o
praméru 20-26 cm.
Chcete-li, aby byl
korpus kfupaveéjsi,
polozte pizzu pfimo
na rost fritézy
(doporucena doba
pFipravy pizzy s
ovocem/zeleninou: 6—
8 minut).
Doporuéena doba
peceni pro

pro pizzy s
moiskymi plody/
masem: 8—10 minut)

Dort

160 °C

30 min

ANO

80-180°C

1-60 min

NE

Tésto by nemélo
presahovat dvé tretiny
kapacity fritézy
(prilisné
priblizeni k topnému
télesu muaze zpUsobit
jeho spaleni).
Nastavte teplotu na
stfedni  urovenn a
upravte dobu smazeni
podle velikosti
téstovych kousk.

Susené

ovoce

60 °C

240
min

NE

60-80 °C

120-540
min

NE

Vyberte Cerstvé
citrony, jablka atd. a
nakrajejte je na tenké
platky o tloustce asi 5
mm.
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5. CISTENi A UDRZBA

Zatizeni by se mélo Cistit po kazdém pouziti, aby zUstalo Cisté. K &isténi
vnitfrku, koS0 a pfisluSenstvi nepouzivejte kovové pfedméty ani abrazivni
Cistici prostfedky, protoze by to mohlo poskodit jejich povrchy.

1. Odpojte spotiebi¢ ze zasuvky, aby mohl vychladnout. Vyjméte
kosik, aby spotiebi¢ vychladl rychleji;

2. Povrch spotiebiCe otfete vihkym hadfikem;

3. Ko$ vycistéte horkou vodou, jemnym Cdisticim prostfedkem a

neabrazivni houbic¢kou; k odstranéni zbytk( necistot mulzete pouzit
odmastovaci roztok.

4. Tipy: pokud jsou necdistoty pfilepené k sitce nebo dnu koSe,
naplrite ko$ horkou vodou a jemnym C isticim prostfedkem, vloZte sitku
do koSe a nechte ji 10 minut namocenou v horké vodé, poté ji vycCistéte
jemnym Cisticim prostfedkem a neabrazivni houbickou.

5. Vnitfek spotfebie vycCistéte horkou vodou a neabrazivni
houbi¢kou.

Poznamka: Pred cisténim vypnéte napajeni.

6. Vydistéte topné téleso Cdisticim kartacem, abyste odstranili

veskeré zbytky potravin.

Pri skladovani je nutné dodrzovat nasledujici pozadavky

1. Odpojte spotiebi¢ ze zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.
2. Uijistéte se, Ze jsou vSechny ¢asti Cisté a suché.

3. Fritézu nikdy neskladujte na horkém a vihkém misté.
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6. RESENi PROBLEMU

Pokud dojde k poruse, zkontrolujte ji podle nize uvedené tabulky.

Problém

Pri¢ina

Reseni

Neni zobrazeny
displej nebo
nelze ovladat
ovladaci panel.

Zastr¢ka neni
spravné zapojena
nebo zasuvka neni
spravné zasunuta.

Spravné zapojte napajeci

kabel, zasurite zasuvku a

ujistéte se, Ze je zapnuté
tlacitko napajeni.

Nerovno
mérné
opékani

Jidlo se béhem
vareni nemicha.

Po urcité dobé provozu
spotiebice vyjméte
zasuvku a jidlo
promichejte.

Vychazi velké
mnozstvi koure.

Na povrchu jidla je
pfili§ mnoho
vlhkosti.

Pouzijte papirové utérky a
vlhkost z povrchu jidla
osuste.
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7. LIKVIDACE VYRAZENEHO ZARIZENi

Toto zafizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce kvalitnich materiald a
komponent, které jsou vhodné k recyklaci.

Symbol preskrtnuté popelnice na vyrobku (obr. A) oznacuje, Zze vyrobek podiéha
oddélenému sbéru v souladu s ustanovenimi smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2012/19/EU. Pokud je na vyrobku zobrazen symbol preskrtnuté
popelnice na koleckach (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
podléhaji oddélenému sbéru v souladu s ustanovenimi smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2006/66/ES. Toto oznaCeni znamenda, Ze elektricka a
elektronicka zafizeni a baterie (jsou-li pfitomny) nesmi byt na konci své
zivotnosti likvidovany spolu s ostatnim domacim odpadem. Odpadni zafizeni
muze mit Skodlivy vliv na Zzivotni prostfedi a lidské zdravi kvali mozné
pfitomnosti nebezpeénych latek, smési a slozek.

Uzivatel je povinen odevzdat pouzité zafizeni a baterie (jsou-li soucasti)
provozovatelim sbérnych mist pro odpadni elektricka a elektronicka zafizeni a
baterie (jsou-li soucasti). Provozovatelé zapojeni do sbéru takového odpadu,
vCetné téch, ktefi sbiraji zafizeni na konci zivotnosti, provozovatelé zafizeni na
zpracovani, distributofi  (obchody), provozovatelé zafizeni na tfidéni
komunalniho odpadu (mistni ufady) a dalSi subjekty stanovené zakonem, zfizuji
vhodny systém umoznujici odevzdani tohoto zafizeni.

Spravna likvidace odpadniho zafizeni a baterii (v pfisluSnych pfipadech)
pomaha zabranit nasledkim Skodlivym pro zdravi a Zivotni prostfedi, které
vyplyvaji z potencialni pfitomnosti nebezpeénych slozek v zafizeni a bateriich,
jakoz i z nespravného skladovani a nakladani s takovym zafizenim a bateriemi.
Domacnosti hraji dalezitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti,
vCetné recyklace, odpadniho zafizeni; pravé v této fazi se formuji postoje, které
ovliviluji zachovani spole¢ného dobra, jimz je Cisté pfirodni prostredi.
Domacnosti patfi rovnéz k nejvétSim uzivatelim malych spotfebiCl a jejich
rozumné nakladani v této fazi pfispiva k ziskavani druhotnych surovin.

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B

62



KERNAU

IHCTPYKUIA 3 EKCMNYATAUII
BE3MACOBOI ®PUTIOPHULI
KSAF 730 EB




LUAHOBHUM KIIEHT,

[Osikyemo 3a gosipy Ta BMbip 6peHay Kernau.

LUlo6 BunpaBgatM Bawi OYikyBaHHSA, MW BMPOONSEMO Hawi npunagn Ha
cneuianisoBaHnx 3aBogax 3 BMKOPUCTAHHAM HOBITHIX TEXHOJOriM i niggaemo ix
cyBOpIN nepesipui skocTi. Ana Toro, wob obpaHui Bamu BUPIO MpoCnyxuB Bam
skomora fdoslle, 6ydb nacka, 03HanoMTecst 3 HaBeAEeHWMU HWXKYe IHCTPyKUisMu 3
BMKOPWUCTAHHS, YWLLEHHS Ta TEXHIYHOro obcCrnyroByBaHHSA. Y LbOMY MOCIOHWMKY MU
nparHemMo NpeacTaBUTU BCi MOXIMBOCTI NpuabaHoro Bamu BMpoOy, a Takox Haaatu
iHdbopMauito npo 6e3neky, BCTAHOBMEHHS, ONTUMAsbHI HanawTyBaHHA Ta EKOHOMHE
BMKOpPUCTaHHA. TyT BWM 3HamgeTe UiHHI nopagu LWoAo Hambinbl edeKTMBHOro
BMKOPWCTaHHS Npunagy BignoBiaHO A0 BaLUMX MOTOYHUX NOTPEOD.

Bupi6, sikuii Bu npuabanu, 6yB BUrOTOBEHUIA HA Cy4aCHOMY, EKOSOMNYHO YNCTOMY
3aBof;.

Mepepn BMKOpUCTaAHHAM 0OnafgHaHHSA pagMMo YBaXXHO MPOYMTATU Liel NOCIOHNMK i
36eperTu Koro Ans NofanbLioro BUKOPUCTaHHS, Wob dyHKuUii npuadaHoro Bamm
npvnagy TpMBanui 4ac 3anuiuanmncs B TakoMy X CTaHi, SK i B NepLUNi AeHb
MOKYTMKM.

A MPUMITKA

Lle# nocibHuk kopucTyBaya NoLUMPIOETLCS Ha Kinbka Modenen npucTpoto. Baw npuctpini moxe
6y TW He OoCHALLEHWI AeskuMU DYHKUISMU, NepeniYeHnMy B NOCIBHUKY.

306paxeHHs NPoAyKTIiB € cxeMaTU4HUMKU. EnemeHTu,
nosHauveHi (*), € Heo6oB'sAI3KOBUMU

MikTorpa Mianuc

Bkasye Ha pu3vK OTpUMaHHS TpaBMU, CMepTi abo 3Ha4YHOro
mMaTepiarnibHOro 36UTKy, SIKLLO NPOIrHOPYBaTU NOMNEPe;KEHHS,
Nno3HaveHe LM CYMBOSOM.

Pu3uik ypaXkeHHs eneKTpyYHMM CTPYMOM

BKaaye Ha pU3NK BUHNKHEHHA NOXedXi

Tinbkn A4ns NobyTOBOro BUKOPUCTAHHS B MPUMILLIEHHI.

KopucHa iHhopmauis, sika 4oNoMoxe BaM 3pO3yMiTV NMPUHLAM
po6oTu Npunagy Ta NOBHOK MipO BUKOPUCTOBYBATU NOro
yHKUIT

Bkasye Ha HeObXiAHICTb NpoYnTaTh IHCTPYKLtO, LLO6 3po3yMmiTh,
AK Nnpautoe BUpIO i Sk HUM KopucTyBaTuUCS.

o P> >

B
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/N\ 1. BKA3IBKW 3 TEXHIKV BE3MEKU C€

NEPEQ BUKOPUCTAHHAM NMPUCTPOIO YBAXHO MPOYUTAUTE
HACTYIHI IHCTPYKLI.

3ATAJlbHA IHOOPMALIA

[Ona 3abe3neyeHHsa ©es3nekn Ta NpaBWUiIbHOMO BUKOPUCTaHHSA, Oyab
nacka, YyBaHO npouyMTanmTe uen nocibHMK KopucTyBaya nepe;
BCTAHOBIMEHHSM Ta MEpPLUMM BUKOPUCTAHHAM npunagy, BKNHOYayu
IHCTPYKUIT Ta nonepemkeHHs. LLlo6 yHUKHYTU HENOTPIGHMX MOMMIIOK i
HellacHUX BWMagkiB, BaknMBO, LOO BCi 0COOW, siKi KOPUCTYHOTbLCS
npunagoM, peTeribHO O3HaMoOMWUINCA 3 MOoro poboTor i PYHKLISIMUK
Oesnekn. 3bepirainte Uel MOCIOHMK | nepepanTe WMOro pasom 3
npvnagoM y pasi noro nepemiweHHs abo npoaaxy, Wob KOXeH, XTO
KOPUCTYETLCA HUM MPOTATOM YCbOro TEPMIHY CNy>X0Kn, OyB HanexHum
YMHOM MPOIHHOPMOBaHWIA NPO Oro BUKOPUCTaHHA Ta Ge3neky.

o6 3abe3neuntn Ge3neky XUTTS | MarHa, OOTPUMYWTECH 3axoAiB
6e3nekn, BUKNAOEHMX Yy LbOMY MOCIOHMKY KopucTyBaya. [lpunag
NMOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCA TiNbKN 3@ NPU3HAYEHHSAM.

BupobHuMK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a LIKOAY, 3anodisHy BHAcCMigoK
BMKOPUCTAHHA MNPUCTPOKD BCyMepedy WMOro MpU3HayeHHo, LbOMY
nocioHMKy abo HecaHKLiOHOBaHMM MoaudikaLisiM.

MonepemkeHHss Ta BaxnumBa iHdopMauis 3 TexHiku ©0esnekn, WO
MIiCTATbCSA B LbOMY MOCIOHUKY, HE OXOMMKTb YCiX MOXIUBMX YMOB
abo cuTyauin, ki MOXyTb BUHUKHYTU.

KopuctyBau Hece BignoBiganbHiCTe 3a AbavinueBe Ta obepexHe
NMOBOKEHHS 3 MPUagoM nif Yac BCTAHOBMEHHHA, 06CMNyroByBaHHA Ta
ekcnnyaraui.

Lleri npynaa npusHayeHun BUKIMIOYHO AN NOBYTOBOro BMKOPUCTaHHS.
BiH He Npu3HayYeHnn Ons BUKOPUCTaAHHA B TakMX MiCUSAX, K KyXHi 1S
nepcoHany B mMarasuHax, odpicax, arpoTypuCTUYHMX 3akrnagax abo Ha
iHWKMX pobounx micusx. BiH Takox He Npu3HavYeHn Ans BUKOPUCTaHHS
B roTensix, MoTensx, naHcioHatax abo noaibHux 3aknagax.

MNpunag He NpuU3HayYeHUn 4Ns BUKOPUCTaHHS Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.
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/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

BE3MEKA OITEU TA BPA3JIUBUX OCIB

* [itn Bikom Big 8 pokiB i cTapwe Ta ocobu 3 obMexeHUmM
i3NYHMMM, CEHCOpPHMMM abo pPO3YMOBUMMU  MOXIMBOCTAMMU
MOXYTb KOPUCTYBaTUCS NpUnagoM nuiie nig Harnggom abo nicns
nonepeaHbOoro iIHCTPYKTaxy 3 6e3ne4YHOro BUKOPUCTaHHS.

e  [liTy He NOBUHHI YnCcTUTN abo obcrnyroByBaTy npunag 6e3
Harnagy.

*  3b6epirante npunag i kabenb y Micusix, HEAOCTYNHUX ANd 4iTen
(ocobnmBo gns giten Bikom o 8 pokis).

e 306epirante BCIO YNakoBKY B HEAOCTYNHOMY ANd AiTen Micui. IcHye
PU3VK YOYLUEHHS.

e CnigkynTte 3a TMM, W06 OiTM HE CTaBuUnucsa Ao npunagy sk 4o
irpaLlKy i He rpanncs 3 HAM.

EJIEKTPOBES3INEKA
CTPYMOM

HenpaBunbHO BCTAHOBIEHI NEKTPUYHI CUCTEMU CTaHOBMATb
CeprosHy Hebe3neky.

c MOMNEPEAXXEHHA - PU3UK YPAXKEHHA ENEKTPUYHUM

* [punag noBuHeH OyTWM nNIOKNIOYEHUA | BMKOPUCTOBYBATMUCS
BiANoBigHO OO0 iHopMmauii, 3a3HaveHoi Ha Tabnuuyui 3
TEXHIYHUMW JaHUMMU.

* 3aBXOM BUKOPUCTOBYWTE LUHYP JKMBIIEHHS 3  KOMMMEKTY
nocTavaHHsi HOBOro npunagy.

* [lpunag noBuvHeH OyTW MIOKMOYEHWA OO HANEXHUM YMHOM

BCTaHOBIEHOT pPO3ETKM i3 3aXUCHUM 3a3eMMEHHAM
(3aHyneHHsaM). He 3HiManTe KOHTaKT 3aXMCHOro 3a3eMileHHs 3
BUIKN.

*  LoO YHUKHYTU PU3UKY YPaKEHHSA eNeKTPU4YHMM CTPYMOM, He
3aHyptonTe npunag, kabenb abo BWiKy y Bogy abo Oyab-aky
iHLWY pianHy.

*  He BMKOPUCTOBYMTE NPUNaA, SKLO WHYP XUBMAEHHS MOLLKOAKEHWIA.

* Hikonn He BMuKanWTe npunag 4epes3 30BHIWHI KOMyTaLinHi
NPUCTPOI, Taki K TanmMep abo NynbT ANCTAHLINHOIO KEPYBaHHS.
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/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

*  He 3ruHanTe, He NepekpyyymnTe i He 3aB'A3yNTe LUHYP >KMUBJIEHHS.
He nepeTtuckanTe Noro BaXXkMmn npegmeTamu, He NiasilLynTe 3a
MeTarnesBi geTani Ta He NPOLUTOBXYWTE Yy BY3bKi Micusa nosagy
npvnagy abo Mix iHWKUMN Mebnamu.

* Yci peMoHTHi poboTM Ta 3amiHa €eneKkTPUYHUX KOMIMOHEHTIB
NMOBMHHI BUKOHYBaTUCS BUKIIOYHO B aBTOPM3OBAHOMY CEpPBICHOMY
LEeHTpI.

NMONEPEOXEHHA!
A IMig Yac po3mileHHa Nnpunagy Cnigkymte 3a TuMm, Wwob LWHyp

XMBMEHHS He ByB 3aTUCHYTMIA ab0 MOLUKOAXEHNI.

BE3NEKA Mniga YAC BUKOPUCTAHHSA NONEPEOXEHHSA!

Fapsayi nosepxHi: Mig Yac BUKOPUCTaAHHS NOBEPXHI MOXYTb

& HarpiBaTuca. He TopkanTecs Kopnycy abo BHYTPILLIHbOI YaCTUHM
nig Yyac poboTn npunagy - BUKOPUCTOBYNTE PYHKN Ta KyXOHHI
PYKaBUYKN.

* LUen npunag npusHavyeHWn AONA BUKOPUCTAHHA Ha pobodin
MOBEPXHi; MOBEPXHSI NOBUHHA ByTWN PiBHOO, CTIKOIO Ta CyXOl0.

*  BukopucTtoBymnTe TifbKM CUNiKOHOBI abo aepes'sHi akcecyapu, abo
nocyn, Mpu3HayeHun ONA  BUKOPUCTAHHA  MPU  BUCOKMKX
Temnepartypax. BupobHuk He Hece BignoBiganbHOCTI  3a
MOLLUKOXEHHS npunaay, CMPUYMHEHI BMKOPUCTaHHAM
HeBiIgNOBIQHOrO TEPMOCTINKOro nocyay.

* [lpunag He npautoBaTUMeE, AKLLO LUYXTsSAa He 3aKpuTa NMOBHICTHO.

* He ctaBTe Ha npunag nocyA 3 BOAOH.

* He 3akpuBanTe BEHTUNSLINHI OTBOPMW.

* [lig 4ac cmMaxeHHs Ha rapsa4yoMy MOBITPi 4Yepe3 BEHTUNALNHI
OTBOpM BUXOAUTb rapsya napa. He nigHocbTe pyku abo obnnyus
6n13bko 0O napu, WO BUXOAUTb, abo 40 BEHTUMSAUIMHUX OTBOPIB.
Takox OyabTe obepexHi 3 mapoi Ta rapsyuMm MOBITPSAM, KOMU
BMAMaETE LWyXnagy 3 npunaay.

* He craBTte npunag ©esnocepegHbo 6inst cTiHM abo  iHWKMX
npunagis. 3anuwTte npyHarMHi 10 cm BiNbHOro NpocTopy 33ady Ta
3 00ox OokiB Mpunagy, a TakoX Had HMM. He cTaBTe XOAHMX
npeaMeTiB Ha npunag.
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IHOOPMALISA MPO BE3MEKY C€

He He  posmiwyBatm  nobnusy nerko3amMuncTi
MaTepianis (wtopwn, ckaTepTMHKU) abo oKepen Tenna
(BapunbHi NOBEPXHI, AYXOBKMN).
[Mepen BMKOPUCTaHHAM NepeKkoHanTecs, Lo akcecyapu YMCTi Ta CyXi.
He HanuBanTte B wyxnsagy onito abo Byab-aKy iHLY pignHy.
IHrpedieHTM He NOBMHHI NepeBuMLLYBaTM MICTKICTb KoluMKa, o6
3anobirtm KOHTaKkTy 3 HarpiBanbHUMW enemeHTamu. BpyaHi
HarpiBanbHi efleMeHTN He HarpiBaTUMYTbCS HaNEXHUM YNHOM.
[MpurotoBaHa ka NOBMHHA MaTW 30M0TUCTUM KOMip. YHuKanTe
HagMipHOro nigpyM'sHiOBaHHSA abo NiAropsiHHA  iHrpedieHTIB.
PerynsipHo Buganante 3 npunagy npuropini 3anuwkm ixi.
Mig 4yac npurotyBaHHA CBDKOI KapTonni He nepeBuvLlynTe
Temnepatypy 180°C, wob MiHimMi3yBaTM YTBOPEHHS LLUKIAMMBOrO
akpunamigy.
He ctaBante Ha npunag i He KnagiTb Ha HbOro Byab-Aki NnpegMeTn
(Hanpuknag, 3ananeHi ceivykum abo uurapkm, nocygd, Ximikartu,
MeTanesi npegmMeTy TOLO).
Mig yac poboTn Wyxnsaaa CUbHO HarpiBaeTbcs. 3ayekanTe, OOKM
LWyxnsga OXoroHe, nepLl HiXX YNCTUTK ii abo NOBOAUTUCS 3 HEIO.
3aBxau BUMUKaNTe npunag 3 pO3eTKM Micrs BUKOPUCTaHHS.
3auekante npubnuaHo 60 XBWMWH, MOKU Mpunag OXOrioHe, nepLu
Hi>K YNCTUTU MOro abo NOBOAUTUCH 3 HUM.

BCTAHOBJIEHHA TA HANALUTYBAHHA

Poanakynte npunapg i nepesipTe MOro Ha HasiBHICTb MOLUKOAXEHb.
Y pasi BuSABMEHHS OyOb-AKMX MOLWIKOMKEHb HE MigKnyanTe
npunag 4o enekTpoMepexi.

Mepen nepwmm MIOKNIOYEHHSM MNPUCTPOID 3HIMITb BCHO 3aXUCHY
NNacTUKOBY MNIIBKY.

MpucTpin NOBUHEH OyTWM BCTAHOBMEHMW Ha pPIiBHIN, TEPMOCTINKIN
NOBEPXHI.

[Micna BCTAaHOBNEHHS po3eTka NOBUHHA OYTW NTErKOAOCTYMHO.
Ao poseTka He 3akpinneHa, He nigkniovante Oo Hei kabenb
YKUBMNEHHS.

Hikonn He BigkntovanTe npunag, TarHy4n 3a kabenb. LLo6 BUNHATK
BWUIKY 3 PO3eTKM, 3aBXAMN MILHO TpUManTe ii i BUTArynTe CUNTbHUM
pyxom.
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/\ IHGOPMALISi PO BE3NEKY C€

TEXHIYHE OBCITYTOBYBAHHA TA YUACTKA

* [lepep unieHHsM Big'eqHanTe Npuniag Big enekTpomMepexi.

*  BUMKOPUCTOBYIWTE YMCTY CyXy TKaHWHY ANSA BUOANEHHSA CTOPOHHIX
npegmeTiB abo Mumny 3 KOHTAKTIB LUTENCENbHOI BUMKK Kabento
XMBMEeHHs. He BWKOpPUCTOBYMTE ANS LbOro MOKpY abo Bonory
TKaHWHY.

*  He BMKOpUCTOBYMTE Nerko3ammncTi crnpei, 6eH3nH, kucnotn abo
BiAGINtoBaYi AN YNLLEHHSA BHYTPILLHLOT MOBEPXHI.

*  HeBWKOHaHHS BUMOT LLOAO PErynsipHoOro BMAaneHHst Hakuny abo
BMKOPUCTAHHA KOPCTKOI BOAM 06e3 HamnexXHOro TEeXHIYHOro
06CnyroByBaHHS BBaXa€TbCH BUKOPUCTaHHSAM Mpuragy He 3a
NMPU3HAYEHHSAM | He 3a MPU3HAYEeHHSM, a TaKOX MOPYLUEHHSM
IHCTPYKLUIT 3 ekcninyaTauil.

ENEKTPOMATIHITHA CYMICHICTb

Llei npunag npusHayeHuin Anst BUKOPUCTaHHS B AOMaLUHiX ymoBax. LLlo6
3abe3neunT BIONOBIAHICTE MNpunagy BUMOram  €neKTPOMarHiTHOI
CYMICHOCTi, BiH NOBMHEH OyTW BCTaAHOBMEHUW i BUKOPUCTOBYBATUCHA
BiNOBIAHO A0 i€l IHCTPYKL,T.

HecaHKuUioHOBaHi 3MiHM KOHCTPYKUIT NPUCTPOID, BTPYyYaHHS B 1Oro
€NeKTPUYHY CUCTEMY, BUKOPUCTAHHS HeopuriHanbHWX aetanen abo
KabeniB XMBMEHHS, @ TAKOX PEMOHT, BUKOHAHWI HekBanidikoBaHNMM
ocobamun, MOXyTb NPU3BECTU OO0 E€NEeKTPOMAarHiTHUX 3aBapj, 3HWKEHHS
piBHs ©e3nekn Ta HEBIQNOBIOHOCTI MNPUCTPOK BUMOram  YMHHMUX
HOpPMaTMBHUX OOKYMeEHTIB €Bponencbkoro Cotosy. Yci peMOHTHI po6oTu
Ta 3aMiHa geTtanen NOBUHHI BUKOHYBaTUCS BUKIOYHO B aBTOPU30BAHOMY
CEPBICHOMY LIEHTPI 3 BUKOPUCTAHHAM OPUriHanNbHUX 3anacHMX YacTuH.

3AXUCT HABKOJIMLUHBbOIO CEPEAOBULLA TA YTUNI3ALIA

Mpuctpin Bignoeigae Bumoram LOupektusn 2011/65/EU (RoHS) npo
OOMEXEHHs1  BUKOPWUCTaHHA  Adeskux HebesneyHux peyoBMH B
€eNeKTPU4YHOMY Ta eNeKTPOHHOMY ObragHaHHi.

MaTepianu, BUKOprCTaHi B LibOMY NPUCTPOT, MO3HAYEHI LM L‘)
CMMBOJIOM, NpuAaTHI ANs BTOPUHHOI NepepobKu.

MpucTpin Bignosigae Bumoram OQupektnen 2012/19/EU (WEEE) npo
BiXO4M €NEKTPUYHOIO Ta €NTEKTPOHHOr0 06riagHaHHs.
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CumBon Ha BMpoGi abo 1oro ynakoBUi BKkalye Ha Te, LUO 3
UMM BMPOOOM He MOXHa noBOAMTUCHA K 3 MOOYTOBMMM
Bigxogamu. 3amicTb LbOro WOro crnig BigHecTM o
Bi4NOBIQHOro NyHKTY 300py Ans nepepobkn enekTpuyYHoro Ta
BN €/IeKTPOHHOro ob6nagHaHHs. 3abe3neyeHHs npaBUITbHOT
yTunisauii Lboro Bupoby
Jornomoxe 3anobirth  MNoTeHUiHMM  HeraTMBHMM  Hacnigkam  ans
OOBKINNA Ta 300poB'dA Niogen, ski MOXYTb BUHUKHYTUM B pesynbTarTi
HenpaBUITbHOTO MOBOMKEHHS 3 UMM BUpoOOM. Ons oTpuMaHHs GinbLu
AeTanbHOI iHdopMauii Npo nepepobky LbOro BMpoby 3BEPHITbCA A0
MiCLEBMX OpraHiB Bnagw, Komnalii 3 yTunisauii Bigxogis abo ao
marasuHy, ge 6yno npuagbaHo Bupib.

BignoBigHicTb Hopmam €C

lMpoekTyBaHHA, BMPOOHMUTBO Ta peanisauis Uboro npunagy
BignoBsigaTb BignoBigHUM HopMam €EBponencbkoro Cotosy, c €
30Kpema

PernameHTt (€C) Ne 1907/2006 (REACH)

Oupektnea 2014/35/EU (LVD)

Ounpektnea 2014/30/EU (EMC)

Ounpektnea 2011/65/EU (RoHS)

Oupektnea 2012/19/EU (WEEE)

O Texuiuni xapakTepucTMkM MOXyTb 6yTU 3MiHeHi 6e3 nonepeaHboro
NMOBIOOMIIEHHS Y 3B'A3KY 3 YAOCKOHANEHHSIM KOHCTPYKLT BUpOOYy.

@ 306paxeHHs B LUbOMy MOCIBHWKY € CXeMaTUYHUMKU | MOXYTb He
BignoBigaTun akTM4HOMy BUNSLY NPUCTPOLO.

O 3HaueHHs, 3a3HaueHi Ha MapKyBaHHi npucTpolo abo B AOKyMeHTauji, Lo
[ofaeTbca OO0 Hboro, Oynu oTpumaHi B nabopaTopHMX YyMoOBax 3rigHO 3
BiANOBIAHMMM cTaHgapTamu. Lli 3Ha4yeHHs MOXyTb 3MiHIOBATUCS 3arexHo Bij
BMKOPUCTaHHSA BUPOOY Ta yMOB HaBKOSULLHBOIO CEpeaoBULLa.

Mogenb: KSAF 730 EB
HominankHa Hanpyra: 220-240V~
Yacrorta 50-60Hz
HoMiHanbHa NoTyXHicTb 2500-3000 W
EMHICTb: 7,6L
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3. EKCIMNNYATALUIA MPUCTPOIO
NEPEA NEPLWXAM BUKOPUCTAHHAM

. Bunmitb yci nakyBanbHi maTepianu.

. Bumuinte BuCyBHMIA AWMK Ta LeKO TENrow BOAOK 3 M'AKUM  MUIOYUM
3acobom, BMKOpPUCTOBYtOUM HeabpasueHy rybky. Lli geTtani Takox MOXHa
MUTWU B NOCYAOMWUHIA MaLLVHI.

3. MpoTpiTe 30BHILHIO Ta BHYTPILLHIO MOBEPXHi MpWMaZy YMCTOK BOMOroH

raH4ipKoto.

4. 3anuwTe npunag MNPOBITPUTUCA 3 BUCYHYTUM SLUMKOM npubnusHo Ha 30
XBUnuvH. MNepen nepwmmMm BUKOPUCTaHHSM YBIMKHITL npunag Ha 10 XBUnuH Ha
MakCcMMarnbHy TemnepaTtypy; Moxe 3'fABUTUCS NEerkum 3anax i gum, ane He
BapTO XBUMNIOBATUCS — Lie HEe HecrnpaBHICTb, a HOpMarbHe sBuWe nig 4vac
MepPLLOro BUKOPUCTaHHS.

5. MNepekoHaiiTecs, WO npunag BUKOPUCTOBYETbCA Yy [Oobpe MpoBiTPOBaHOMY
NPUMILLEHHI.

6. MepekoHanTecs, WO BEHTUMALINHI OTBOPW AN BXOAY Ta BUXOAY MOBITPS He

3abnokoBaHi. He knagitb BCepeauHy naneposi, nNnacTukoBi abo meTtanesi

npegmMeTw, SKi He Npu3HaYveHi ANs BNMAMBY BUCOKMX Temneparyp.

N —

e [liana3oH peryntoBaHHA TeMmnepaTypu npunagy ctaHoBuTth Big 60 °C oo
230 °C, a gianas3oH perynioBaHHs Yacy — Big 1 XBUnuHM Ao 60 XBUMuH.

* [licns BUAMaHHSA KOLUMKA HarpiBanbHWUN enemMeHT NpUNUHNTL poboTy, a
Ha gucnnei 3'9BUTbCS MOBIOMIEHHS MNPO Te, WO KOWWK BUIAMaHO.
Micna npaBWNbHOTO BCTAHOBIEHHA KOWIMKa npunag NpoOOOBXUTb
HarpiBaHHs1.

e Komnu BCTaHOBNEHW Yac MNPUroTyBaHHA 3aKiHUNTbCS, MPOSlyHae
Oe3nepepBHUI  3BYKOBUMI CUrHan, i PUTIOPHMLSA aBTOMAaTU4HO
BMMKHETLCS.

* [lepeBepHiTb cTpaBy, WOO nepeBipuTM, YM BOHaA Migpym'aHUNacs i
rotoBa [0 BXWMBaHHA. Skwo cTpaBa notpebye [0OaTKOBOro
NpUroTyBaHHS, BiAperynonTe TemMnepaTtypy Ta Yyac nNpuroTyBaHHs, AOKN
cTpaBa He Oyae MOBHICTHO roToBa.
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* [licns 3aBepLUeHHS NPUrOTYBaHHA BUMMITb BUCYBHUIN ALLMK 3 npunagy
Ta nocTaBTe MOro Ha piBHY, TEPMOCTINKY MOBepxHt. [lepeknagite
NpUroToBaHy Xy y BigNOBIAHWIA NOCYA.

. 3a HeobXigHOCTi MOXHa NPOAOBXUTU MPUroTyBaHHA. Konu npunag He
BMKOPUCTOBYETLCS, BiLKIIOUITb MO0 Big MeEpexi.

0 3BEPHITb YBATIY:

®PpuTIOPHMLA HE HarpiBaTUMeTbCs, AOKM He Oyae HaTUCHYTO KHOMKY
START/STOP. AKwo BHYTPIWHA EMHICTb BCTAHOBMIEHA HEMPAaBWUIBHO,
dpUTIOPHMLA  He  HarpiBaTuMeTbCs, a Ha gucnnei  3'a9BUTbCA
MOBIAOMIEHHA NPO Te, WO BHYTPIWHA €MHICTb Oyna BunydveHa. licns
3aBEpLUEHHS NPUroTYBaHHSA HAaTUCHITb KHOMKY XXUBIEHHS, W06 BUMKHYTK

pUTIOPHULLO.

& NONEPEAXEHHSA

BynbTe obepexHi, nepeBepTalym NpoaykTM Y BUCYBHIN kOp3uHi. LLlo6
YHUKHYTU TpaBM abo NOLUKOAXKEHHSI MaliHa, He nepeBepTaniTe NPOAYKTH,
CTPYLUYIOYN BECb Npunag,.

NONEPEQXEHHA

>

Bbyobte o0co6nvMBO 00epexHi nig 4Yac BUWMaHHSA Ta BCTaBMsHHA
BMCYBHOIO SLLMKA, WOG YHUKHYTW ONiKiB rapsivyoro nNapoto.

& NONEPEMXEHHSA

Micna 3akiH4eHHA NPUroTyBaHHA He CTaBTe PeLUiTKy Ta BUCYBHWUIA FIOTOK
6e3nocepefHbO Ha  MNMNACTUKOBWUWA  CTif, WO6O  YHUKHYTM  1AOro
NOLKOAKEHHSI. He nepeBepTanTe BMCYBHMI NOTOK 3 PELUITKOK A0ropu
OHOM, W06 YHUKHYTW pO3MMBY pianHK, sika 3idbpanacs Ha gHi.

Ekcnnyarauis npucTtpoto

1. Micna nigknioYeHHs NPUCTPOID MPONyHae 3BYKOBMI CUrHar, BCi iHAMKaToOpU
Ha naHeni ynpaerniHHA 3aropsaTbCa Ha 1 CekyHAy, i MPUCTPI nepenge B pexum
3anycky. MpoTsarom LUbOro 4Yacy iHAMKaTOP KHOMKM KMBIIEHHS 3anuilatMMeTbes
YBIMKHEHUM, TOAi SK iHLi KHOMKW Ta iHANKaTOPWU NeperayTb Y PEXUM CHY.

74



2. Micna KOpPOTKOrO HATWUCKAHHA KHOMKM KMBMEHHS « @ » aKTUBYHOTbCS BCi
dyHKUiOHaNbHi KHOMKW Ha naHeni ynpaeBniHHA. Ha ubomy eTani TemnepaTtypa 3a
3amMoBYyBaHHAM cTaHoBuTb 200 °C, a yac — 15 xBUNUH.

3. AKWO pPUTIOPHMLA XONOAHA, YBIMKHITL (OYHKLIHO MOMNEepeaHbLoro HarpiBaHHs
(MpooykTn 3aknagatM He MnoTpibHO); 3aropuTbCs HAMKATOP MOMNEpPeHbOro
HarpiBaHHs, i pUTIOPHUUA no4vHe HarpiBatucs. [licns HarpiBaHHA npunagy
pe3ynbTaTh CMaXeHHs OyayTb Kpalumu.

4. KOpoTKO HaTUCHITb KHOTKY «X& » a6o « P », o6 nepeMmKaTucs Mixk MEHIO.
IHOukaTOop BUOpPaAHOro MeH 6numae, ToAdi SK iHOMKATOPU IHLWKUX MEHHo
3anuUwaKTbCs YBIMKHEHUMU.

5. KopoTko HaTucHiTb kHonky TIME/TEMP « », Wob nepemukaTncs

MK TemnepaTypolo Ta 4Yacom, a noTiM Bigperyntonte Temnepatypy abo yac 3a

™ 5 abo « v », LWo6

O0MOMOrot «» abo ™. YTpuUmyinTe Ta HATUCHITb KHOMKY «
LWBMAKO BigperynoBatn Temnepartypy abo yac; npu LbOMy BM BCE LLUE MOXETe

nepemMmkaTuca MiXK MEHH0.

6. Micns Toro sk BM BCTAHOBMMM Temneparypy, 4ac i MeHo, KOPOTKO HaTUCHITb

kHonky START/STOP « @ », Npunag 3anycTutbCs, i 3aropuTbCs iHOUKaTop
HarpiBaHHs.

7. Nig yac po6oTK Npunagy KOPOTKO HATUCHITL kHonky START/STOP « @ ».
Mpunag 3ynuHWUTLCS, @ iIHAMKaTOp HarpiBaHHS 3racHe

. HatucHitb kHonky START/STOP wwe pa3s « @ », i npunag
NPOAOBXNTb POGOTY.

8. Micns 3aBeplueHHs poBOTM NPUCTPOKD abo MpPU HATUCKaHHI Ta YTPUMaHHI
KHOMKM XMBMEHHA BiH BMAE 3 pobO4Oro pexumy; nponyHae 3BYKOBWUI curHan,
iHOMKaTOp HarpiBy 3racHe, a Ha gucnnei 3'aButbcs Ta novHe Gnumatn «000».
Konu gucnnen noBHiCTO 3racHe (3anuwnTbCsi CBITUTUCA NULLIE iIHOUKATOP KHOMKM
XKMBIEHHS), NPUCTPIN Nnepenae B pobounii pexmm.

9. Ona  dyHKUii MikponapoBoi 06poBKkM TemnepaTtypa 3a 3aMOBYYBaHHAM
ctaHoBUTb 200 °C, a yac — 15 XBUNUH. Y pexumi odvikyBaHHs abo nayau KOpoTKo
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HaTuUCHITb kHomky ONE-TOUCH anga napu « », Wwob BmbpaTy GyHKLiO
(HaTucHITL i wWe pa3, wob ckacyBatn BUGIP). KOPOTKO HATWUCHITb KHOMKY
START/STOP « @ », Wo6 nepentv B pexuMm napu Ta MNOBEPHYTUCA OO
pexvMy NpUroTyBaHHs NiCns 3aBepLUEHHSs LUKy

3aBepwutbes. (Mepen BUKOPUCTaHHAM  (OYHKUIT napu JojanTte Bogy Yy
pUTIOPHMULLO. PekomeHgoBaHa KiNbKICTb ~ CT@HOBUTb 100-200 r.
lMepekoHanTecs, WO piBEHb BOAU HE NEPEBULLYE NOrMMGEHHS Ha AHiI BUCYBHOMO
ALMKA).

10. Ona dyHKLiT nonepeaHbLOro HarpiBaHHsS TemnepaTypa 3a 3aMOBYYyBaHHSAM
ctaHoButb 200 °C, a yac — 3 XBUINUHWU. Y peXuMi OdikyBaHHs abo nayau
KOPOTKO HAaTUCHITb KHOMKY MonepeaHbOro HarpiBaHHSA « C'ﬁ) », Wob BubpaTn
dyHKUilO (HaTUCHITL i Wwe pa3, wob ckacyBaTn BMOIp). KopoTke HaTUCKaHHS
kHonkn START/STOP «@» nepemMvkae npunag y pexum nigirpisy Ta noseprae
MNOro B PEXUM OYiKyBaHHS MiCNs 3aBepLUEHHS LIMKIY.

11. Ana dyHKUii nigTpUMaHHa TemnepaTypy Temnepartypa 3a 3aMOBYyBaHHAM
ctaHoBuUTb 80 °C, a yac — 60 XBUIUH. Y pexumi o4dikyBaHHS abo naysun KOpoTKO
HaTUCHITb

KHorKy «[IligTprmka Temnepartypu» «@ », W06 BUBpaTn yHKLUit0 (HATUCHITB iT

e pas, wobckacysatu Bubip). MNMicns 3aBepLleHHs HarpiBaHHA npunag nepenge
B PEXMM NIATPUMAHHS, a nicnsa 3aBepLUeHHs poboTy NoBepHETLESA A0
HOPMarnbHOTO PeXnMy.

12. Micns yBIMKHEHHS Npunagy BUCYBHY LIYXNA4Y MOXHA BUMHATU B Byab-AKWiA
MOMEHT; y LbOMYy BWNagKy npurag npunuHATe poboTy, KOHTPOMbHa Nnammnoyka
3racHe, a Ha UMdpoBoOMy Aucnnel 3’9BUTbCA «---»; Y Len Yac npunag He MoxHa
BMKopucToByBaTu. Mpunag BiAHOBUTL PoBOTY NiCNs NPaBUbHOrO BCTAHOBIIEHHS
LIYXMs4mM Ha Micue.

13. Micns Toro Ak NPUCTPI MPONPAaLIOE MEBHWUI MPOMIKOK 4Yacy, iHaMKaTop
«Shake» noyHe 6nvmaTtn, a 3BYKOBUW CUrHam Haragae KoOpucTyBadeBi Npo
HeobXiaHiCTb BMKOHaTK onepauito «Shakex». Onepauia «Shake» byae ckacoBaHa
nicns BUKOHAHHSA OOHIET 3 HABEAEHUX HUDKYE AiN.

(1) KopuctyBay BuitMae BUCYBHWIA ALK | BUKOHYE onepauiio «Shake» npotsrom
30 cekyH, a NOTiM 3HOBY BCTaBNSE ALUMK Y OCHOBHMUIA BMOK.

(2) Npotsrom 30 cekyHn He ByN0 BUKOHAHO XOAHOT Aii.
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Byob-aka 3 HaBedeHVX BMLWE YMOB BBaXaeTbCs 3aBepLUeHHAM onepauii
«Shakey. lNMicns 3aBepLUeHHs1 onepauii «Shake» 3ByKOBWIA CUrHaN NPUNUHUTLCS,
iHaukaTop «Shake» 3racHe, a npunag NpogoBXuTb PpodoTY.

(Akwo TemnepaTypa BCTaHoBneHa Buwe 160 °C, HaragyBaHHS Mpo
nepeBepTaHHA KypsiuMx Kpureub, KypsuMx TroMinok Ta pubu Ha rpuni byge
ckacoBaHO, a (YyHKUiA NpuroTyBaHHA kapTonmni dpi maTume Ha ofHe
HaragyBaHHS NPO NepeBepTaHHS MEHLLE).

14. Micnsa yeiMKHEHHS Npunaay By MoxeTe B Byab-AKUIN Yac KepyBaTu
OCBITNEHHAM BCEpeAMHi npuragy 3a AonoMoroko kHomku (Light).

4. IHCTPYKUII TA NOPAOM LLIOAO NOTYBAHHA

. [na cMaxeHHs igeanbHO NigXoanTb onmBkoBa abo pocrnuHHa onis. Ans
OOCSITHEHHS Kpalumx pes3ynbTaTiB MOXHa 3MacTUTU NPOAYKTU OfieEto 3a
JornomMororo neHanuka. lNepen HaHeceHHsM onil NepekoHamTecs, Lo
NPOAYKTKN CyXi.

*  [lpoAayKT MOXHa Hapi3aTV HEBEMNUKUMM LLUMATOYKaMM, LWob 36inbwmTi
MAOLWY CMaXeHHs Ta 3pobuTn ix XxpycTkiwmmu. lNepen cmaxeHHAM
YBIMKHITE (DYHKLiO MONepeaHboro HarpiBaHHs, Wob [OCArti Kpawmx
pe3ynbTaTiB MPUroTyBaHHS.

*  He nepenoBHoVTe NOTOK. HikonM He 3anoBHIONTE MOTOK MpogyKTamu
GinbLUe HiXX HaNnoMoBMHY MOro MakCUMarnbHOI MICTKOCTI.

° [na [ocArHeHHs Hankpawmx pesynbTaTiB CMaXKeHHs Aeski NpoayKTu
cnig nepesepTaTy Nig Yac NPUroTyBaHHS.

e T[lig Yac npurotyBaHHs NPOAYKTIB 3 BUCOKMM BMICTOM XWPY, Takux siK
Kypsidi kpunbus abo koBOacku, MOxe 3HagobuTUcsa 3nuBaTU XUp i3
notka MK UMKNnamy MpUroTyBaHHsS, LWO6 YHUKHYTU HagMipHOro
3a4MMIEeHHS.

* [lepen cMaxeHHAM 3aBXAW BUTUPaANUTE MPOAYKTU HACyXo, W06 BOHU
Kpalle nigpyM sHUUCS Ta He BUAINANM HagMipHOro anmy.

* [lpoAaykTn B SILLMKY HE MOBWHHI BMUCTYNnaTu Hag WMOro OTBOPOM, L0
3a6e3neunTn LMPKYnsLito NoBITPst BCepeauHi.

*  3aBxau BUKOPWUCTOBYWTE TEpMOMETP AN M'saca, wob nepekoHaTucs,
Lo m'Aco, NTuusa Ta puba obpe NPoCMaXunNncs nepen BXMBaHHAM

*  CMaxeHHSA HeBenuKMX Mopuin NpoayKTiB CKOPOTUTbL Yac NPUroTyBaHHS
Ta 3abe3neunTb Kpalli pe3ynbTaTn. HanawTyiTe Temnepatypy Ta vac
NpUroTyBaHHs BigNOBIAHO A0 CBOIX ynogobaHb.
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HasegeHa Hwk4e Tabnuua gonomoxe Bam Bnbpatn 6a3oBi HanawTyBaHHA Angd
iHrpeaieHTiB.

3BepHiTb yBary: ManTe Ha yBasi, L0 Lji HanawTyBaHHSA € NULLE OPIEHTOBHUMM.
OcKinbKku iHrpedieHTn BiOpPI3HSATLCA 3a MOXOOXKEHHAM, PO3MipoM, hOpMOl0 Ta
OpeHooM, MW He MOXEMO rapaHTyBaTW HaWkpall HanawTyBaHHA Aans
KOHKPETHWX iHTpeaieHTiB.

BCTYN A0 MEHIO

KEEP TEMP
FOOD TEMP | TIME WARM | RANGE AMESE | SHAKE MPUMITKY

Hopaiite 600-800 r
3aMOPOXEHOT
80~220°C 1~60min YES KapTonni.
MonepeaHe
pogsirpiBaHHs  Oae
KpaLli pesynbTaTtu

Fries 200°C | 50 min YES

BukopuctoByite
CTEeWK TOBLLMHOI 2
cm
(po3mopoXeHUit) i
NPOMOKHITb 10ro
Hacyxo, Wwob
BMOANUTM KPOB
nepep CMaxeHHsIM.

steak | 299C | 13min | YES 80~220°C | 1~60min | ypg

Chicken 200°C

n7e 8—10
~ 0y ~ i 0OXEHI), KOXHEe
wings 15 min YES 80~220°C | 1~60 min %@Qg )

YES Baroto 30-60 r

MopanTe 6-8 Kypaunx
rominok

o . o . (PO3MOpPOXEHUX),
Drumstick 200°C | 20 min YES 80~220°C 1~60 min YES KOKHA BATOIO HE

6inbwe 150 .

Hopante 500-1000 r

MYIUVI. DALy DAnnsa

Fish 180°C 20 min YES 80~220°C 1~60 min YES Prmmmen g
onieto AacTb kpayi

pesynbTaTty.
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Miua

230°C

8 xB

TAK

230°C

1-60 xB

HI

BukopuctoBynte  niuy
npiameTtpom 20-26 cm.
o6 ocHoBa crana
XPYCTKiLLOIO, MOKNaAiTh
nivy 6esnocepedHbO Ha
pewiTky  ppUTIOPHMLI
(pekomeHOoOBaHUn  vac
NPUroTyBaHHA niuy 3
dpykTamu/oBoyamu: 6—
8 XBUIUH).
PekomeHgoBaHuin Yac
BUMiKaHHs1  Aansa

ans niyu 3
MopenpoayKkTamu/
M'sscom: 8—10 XBUINWH)

Topt

160°C

30 x8

TAK

80-180°C

1-60 x8

HI

Kinbkictb  TicTa He
NoBUHHA
nepeswLlyBaTn asi
TPETUHU MiCTKOCTI
dpUTIOPHUL  (SKLLO
pO3MICTUTK noro
3aHagTo  6nv3bko Ao
HarpianbHoro
€erieMEHTY, BOHO MOXe
nigropitu). BcTaHoBITb
Temnepartypy Ha
NOMIpHWA  piBEHb i
Biaperynionte vac
CMaXeHHs1  BiAnoBigHO
[0 po3mipy

TicTa.

Cyxo
hpykT

60°C

240
XB

HI

60-80°C

120~540
XB

HI

Bunbepitb cBixi
JIMMOHM, SIByKa TOLLO
Ta HapiXXTe iX TOHKUMK
CkMBGoYKaMu TOBLLMHOLO
npu6nmsHo 5

MM.
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5. OYMLUEHHA TA TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA

Mpunag cnig YMCTUTK NICns KOXHOMO BUKOPWUCTaHHS, Wob nigTpumMyBaTu Moro B
yucToTi. He BuKopucTOByMTE MeTanesi npegmeTn abo abpasvBHi 3acobu ans
YMLLEHHSA BHYTPIWHbLOT 4YacTWMHKM, KOLWIMKIB Ta AeTanen, OCKINbKA ue Moxe
MOLLIKOAWTM iXHi MOBEPXHI.

1. Bunmite npunag i3 poseTtku, wob BiH 0xonoB. Bunmite kowwuk, Lwo6
npunaz OXosoB LUBUALLE;

2. MpoTpiTb NOBEPXHIO Npunagy BOMOroK raHyipKoto;

3. MomMunTEe KOWMK rapsyo BOAOK 3 O0OaBaHHAM M'SKOrO MMKOYOro

3acoby Ta HeabpasuBHOI rybku; Ons BuAaneHHs 3anuwkis Gpygy MoxHa
CKOPUCTATUCS 3HEXMPIOBANbHUM PO3YUHOM.

4, Mopaau: akwo 6pyAa Nnpunun Ao CiTkn abo AHa KowvKa, HanoBHITb KOLLIMK
rapsi4oto BOAOH 3 M'AKUM MUOYMM 3aco60M, MOKNaAiTh CiTKY B KOLUMK i 3aMOYiTb
il B rapsdin Bogi Ha 10 XBWNKWH, a MOTIM OYMCTITb ii 3@ LOMOMOIOK M'AKOro
MUIOYOro 3acoby Ta HeabpasnBHOI ryoKu.

5. OunCTiTb  BHYTPILLHIO 4YaCcTMHY nNpwunagy raps4vold  BOAOK Ta
HeabpasunBHO rybkoto.

MpumiTka: Mepen YALLEeHHAM BUMKHITL Mpunag 3 Mepexi.

6. OuuncTiTb HarpiBanbHUA enemMeHT 3a AOMOMOrol LWiTKA AN YMLLEHHS,
W00 BMOannTX 3anunLKn Hxi.

Mig yac 36epiraHHA HeO6XiQHO JOTPUMMYBATUCH TaKUX BUMOT

1.  BigknouitTe Npunag Big Mepexi Ta ganTte oMy NMOBHICTIO OXONOHYTK.
2. TepekoHaiiTecs, IO BCi AeTani YACTi Ta cyxi.

3. Hikonu He 36epiraiiTe PUTIOPHULIO B XapKOMYy Ta BOIIOFOMY MiCLj.
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6. YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

Y pasi BUHMKHEHHS HECMPAaBHOCTI NepesipTe ii BigNOBIiAHO 40 Tabnuui Huxye.

Mpobnema MpuumHa PiweHHs
He Ltekep He [MpaBunbHO NIAKMNIOYITE WHYP
BigobpaxaeTbea BCTaBMeHnn XMWBIEHHS1, BCTaBTe BUCYBHUIA
306paxeHHsa abo HaneXXHMM YUHOM ALWMK | NnepekoHanTecs, Lo
naHernb abo BNCYBHWI ALLMK KHOMKa XXMBMEHHS yBIMKHEHA.
KepyBaHHs He BCTaHOBINEHO
npaLyoe. HenpasWibHO.

Micna Toro, sk npunag

HepiBHOMI CTtpaBa He 3
pHe nepeMilyeTbest nig rporipaLitoBas NesHM
niapym'sH Yyac npUroTyBaHHs. Hac, BUMMITL B”CyE_;Hy
€HHs LyXNSAy Ta CTPYCiTh
cTpasy.
Buginsetbca Ha noBepxHi cTpasu BukopucToByinTe naneposi
BenuKa KinbKicTb 3aHagTo 6araTo PYLHMKM, W06
anmy. BOJIOTW. NPOMOKHYTW BOMOTy 3

NOBEPXHi Xi.
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7. YTUNI3AUIA OBNIAQHAHHS, LLIO BUULLIO 3 EKCNNYATALI

Llen npwuctpii po3pobrieHO Ta BUFOTOBMEHO 3 BUKOPUCTAHHAM  BUCOKOSIKICHUX
maTepianis Ta KOMMOHEHTIB, NPUAATHNX ANs nepepobku.

CrMBON nepeKkpecrneHoro KoHTenHepa Anst cMmiTTst Ha Bupobi (puc. A) Bkasye Ha Te,
wo Bupib nignarae posginbHoMy 36upaHHI BIOMNOBIAHO OO0 MONOXeHb [MpekTuBu
2012/19/€C €Bponericbkoro napnameHTy Ta Pagu. Akwo Ha Bupobi 306paxeHo
CMMBOJT MEepPEeKPecrneHoro KoHTenHepa ana cMmitta (puc. B), ue osHavae, wo Bupid
MicTUTb GaTtapei, ski nignsaralTs po3ginbHOMY 36MpaHHI0 BiAMOBIAHO 4O MOMOXEHb
OupektuBn 2006/66/€C €Bponelicbkoro napnameHty Ta Pagu. Lle mapkyBaHHA
BKa3ye Ha Te, L0 eNeKTpUYHe Ta enekTpoHHe obnagHaHHsA Ta 6aTapei (SKWwo BOHM €)
He MOXHa yTunidyBaTu pa3oMm 3 iHWMMKU NobyToBUMMM Bigxodamu Nicns 3akiHYeHHs
TepMiHy X ekcnnyaTauii. Biaxogn obnagHaHHA MOXyTb MaTh LUKIANMBUIA BMAMB Ha
HaBKOMNULUHE CepefoBulle Ta 300pPOB'S JIOAMHW 4epe3 MOXIMBY HasiBHICTb
Hebe3neYyHnx pevyoBmMH, CyMilLen Ta KOMMOHEHTIB.

KopucTtyBay 3060B'A3aHMIN NOBEPHYTW BUKOPUCTaHe obnagHaHHA Ta GaTapei (AKwo
Taki €) onepatopam nNyHKTiB 360py BiOXOAIB €MNeKTPUYHOro Ta enekTPOHHOro
obnapgHaHHA Ta 6aTtapen (skwo Taki €). OnepaTopu, siki 3anmarTbcs 300pOM Takux
BiAXoA4iB, BKNIOYauM TUX, XTO 36uMpae obnagHaHHS, WO BIOCMYXXUIO CBIl TEPMIH,
onepatopu nepepobHux nignpuemcTs, AucTpub'loTopn (MarasvHu), onepaTopu
MYHILMIansHNUX COpTyBanbHUX MiANpPUEMCTB (MicueBi opraHuM BRagu) Ta iHLWi
cy6'ekT, BM3HAYeHi 3aKOHOM, CTBOPKOKOTb BIAMOBIAHY cUCTeMy, Lo 3abesnevye
NMOBEPHEHHS Liboro obnagHaHHs.

HanexHa yTtunisauis BiaxoaiB obnagHaHHs Ta 6aTtapen (3a HafABHOCTI) gonomarae
YHUKHYTW Hacnigkis, LWKIANMBUX ONs 300pOB’A Ta OOBKINMS, WO BUMHUKAKOTb Yyepes
MOXIMBY HasiBHICTb HEOe3ne4yHnX KOMMOHEHTIB B 06naaHaHHi Ta 6atapesix, a Takox
yepes HeHanexHe 3bepiraHHsa Ta NOBOPKEHHA 3 TakuM obnagHaHHsaM Ta 6aTapesmu.
[omorocnogapctea  BifirpaloTb  BaXnvMBy poOfib Yy  CMPWSIHHI  NMOBTOPHOMY
BMKOPUCTaAHHIO Ta BIQHOBMEHHIO, BKIOYaluM nepepobKy, BigxoniB obnagHaHHs;
came Ha uUbOoMy eTani (POPMYHTbCA CTaBMEHHS, WO BMNAMBalOTb Ha 30epeXeHHs
cninbHoro 6rara, kMM € YucTe NpupoaHe cepenosuile. [lomorocnogapcTBa Takox €
OOHVMMM 3 HaWbinblMX KOpWUCTyBayiB ApiOHOI NOOYTOBOI TEXHikWM, i PO3yMHe
ynpaBniHHA Heto Ha LbOMy eTani cnpusie pekynepawii BTOPUHHOI CUPOBUHM.

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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NOTATKI:




KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
serwis@kernau.com
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