
Ekspres kolbowy Kernau KCM 131 ES to połączenie profesjonalnych parametrów i
nowoczesnego designu. Włoska pompa ULKA o ciśnieniu 20 bar, System PID oraz program
wstępnego parzenia gwarantują idealne espresso. Intuicyjny, kolorowy dotykowy panel
sterowania ułatwia obsługę. Użytkownik może wybierać między pojedynczym lub podwójnym
espresso, gorącą wodą i parą. Dodatkową wygodę zapewnia funkcja podgrzewania filiżanek w
górnej części urządzenia oraz zbiornik na wodę o pojemności 1,2 L. Z mocą od 1250 do 1450
W, ekspres spełni oczekiwania zarówno początkujących, jak i zaawansowanych miłośników kawy.

INFORMACJE
PODSTAWOWE

TYP EKSPRES KOLBOWY
EAN 5902701879396

FUNKCJONALNOŚĆ
MOC 1250-1450 W

CIŚNIENIE 20 BAR
RODZAJ POMPY WŁOSKA - ULKA

KOLOROWY, DOTYKOWY PANEL
STEROWANIA TAK

RODZAJ OBUDOWY STAL NIERDZEWNA
ODŁĄCZANY ZBIORNIK NA WODĘ TAK

POJEMNOŚĆ ZBIORNIKA NA WODĘ 1.2 L
SYSTEM KONTROLI TEMPERATURY (PID) TAK

PROGRAM WSTĘPNEGO PARZENIA TAK
DYSZA PARY OBRACANA O 270° TAK

FUNKCJE POJEDYNCZE LUB PODWÓJNE
ESPRESSO, GORĄCA WODA I PARA

PODGRZEWANIE FILIŻANKI W GÓRNEJ
CZĘŚCI TAK

ROZMIAR FILTRA 52 MM
WYJMOWANA TACKA OCIEKOWA,

ŁATWA DO CZYSZCZENIA TAK

DOSTĘPNA WYSOKOŚĆ FILIŻANKI < 93,7 MM

AKCESORIA
KAS 013 PORTAFILTER 52 MM W ZESTAWE+ MOŻLIWOŚĆ

DOKUPIENIA
KAS 014 FILTR NA JEDNĄ FILIŻANKĘ W ZESTAWE+ MOŻLIWOŚĆ

DOKUPIENIA
KAS 015 FILTR NA DWIE FILIŻANKI W ZESTAWE+ MOŻLIWOŚĆ

DOKUPIENIA
KAS 016 PLASTIKOWA ŁYŻECZKA I

TAMPER 2 W 1
W ZESTAWE+ MOŻLIWOŚĆ
DOKUPIENIA

KAS 012 ADAPTER DO KAPSUŁEK NS MOŻLIWOŚĆ DOKUPIENIA
KAS 011 ADAPTER DO KAPSUŁEK DG MOŻLIWOŚĆ DOKUPIENIA

MOC 1450W: Wysoka moc urządzenia gwarantuje błyskawiczne nagrzewanie się wody i
stabilną temperaturę parzenia. Twój ekspres jest gotowy do pracy niemal natychmiast po
włączeniu, wydobywając z kawy pełnię aromatu.

DOTYKOWY PANEL STEROWANIA:  Intuicyjny, kolorowy panel dotykowy umożliwia szybki
wybór funkcji i personalizację parzenia kawy. Dzięki przejrzystemu interfejsowi obsługa
ekspresu jest wyjątkowo prosta, nawet dla początkujących użytkowników.

SYSTEM KONTROLI TEMPERATURY:  System PID precyzyjnie utrzymuje stałą temperaturę
wody podczas parzenia, co zapewnia optymalny smak espresso. To rozwiązanie stosowane w
profesjonalnych ekspresach, gwarantujące powtarzalność i najwyższą jakość naparu.

PROGRAM WSTĘPNEGO PARZENIA;  Funkcja wstępnego parzenia delikatnie nawilża
zmieloną kawę przed właściwym parzeniem, co pozwala na równomierne wydobycie
aromatu. Dzięki temu espresso ma bogatszy smak i lepszą konsystencję cremy.

PODGRZEWANIE FILIŻANKI W GÓRNEJ CZĘŚCI:  Górna płyta ekspresu pozwala na
podgrzanie filiżanek, co zapobiega szybkiemu wychładzaniu kawy po zaparzeniu. To prosty
sposób na podniesienie komfortu picia i zachowanie pełni aromatu.

POJEMNOŚC ZBIORNIKA NA WODĘ 1,2 L: Optymalna wielkość zbiornika pozwala na
przygotowanie kilku filiżanek kawy z rzędu bez konieczności ciągłego dolewania wody. To
wygoda, którą docenisz podczas wizyty gości.

SPIENIACZ DO MLEKA: Wygodna dysza parowa pozwoli Ci stać się domowym baristą. Z jej
pomocą w kilka chwil uzyskasz gęstą, aksamitną piankę, idealną do pysznego Cappuccino
lub delikatnego Caffè Latte.



WYMIARY URZĄDZENIA
WYMIARY (W X S X G) MM 310 X 143 X 400 MM

WAGA
WAGA NETTO 3,65 KG

WAGA BRUTTO 5 KG

INSTALACJA
DŁUGOŚĆ PRZEWODU 1.0 M

NAPIĘCIE (VOLT) 220-240V
CZĘSTOTLIWOŚĆ 50-60HZ

TYP WTYCZKI VDE

BEZPIECZEŃSTWO
SYSTEM KONTROLI TEMPERATURY NTC TAK

TECHNOLOGIA THERMOBLOCK TAK
NISKOCIŚNIENIOWE PARZENIE

WSTĘPNE TAK

AUTOMATYCZNE WYŁĄCZANIE TAK
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