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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.
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ROZDZIAL 1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac si¢ do komory piekarnika lub
na szybke drzwiczek. Jest to zjawisko normalne. Aby je ograniczy¢,
nalezy poczeka¢ od 10 do 15 minut po wlaczeniu urzadzenia, zanim
zywno$¢ zostanie umieszczona w piekarniku. Skropliny znikna, gdy
piekarnik osiggnie temperaturg pieczenia.

Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywa zamiast otwartego
naczynia

Unika¢ pozostawiania zywno$ci wewnatrz piekarnika po pieczeniu
na dtuzej niz 15/20 minut.

OSTRZEZENIE:
urzadzenie iniektore zelementow nagrzewaja si¢ w trakcie ich
dziatania. Uwazac¢, aby nie dotkna¢ jakiejkolwiek gorgcej czescei.

OSTRZEZENIE: ZAGROZENIE POZAREM:
W trakcie uzytkowania piekarnika dostgpne cze$ci mogg si¢ silnie
nagrza¢. Mate dzieci powinny znajdowac¢ si¢ w bezpiecznej odleglosci.

OSTRZEZENIE:
Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odlaczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;j.

Nie wolno obslugiwaé¢ urzadzenia za pomocg zewngtrznego
wlacznika/W celu uniknigcia zagrozenia zwigzanego z przypadkowym
ponownym wiaczeniem wylacznika termicznego urzadzenie nie
powinno by¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie przelaczajace,
takie jak regulator czasowy, lub podtaczone do obwodu, ktory jest
regularnie wlaczany i wytaczany.

Dzieci ponizej 8. roku zycia musza zachowaé bezpieczng odlegtosc¢
od urzadzenia, jesli nie sg pod statym nadzorem.

Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na zabawe z urzadzeniem. Urzadzenie
to moze by¢ obslugiwane przez dzieci w wieku 8 lat lub wigcej
oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej badz nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli sa
one pod nadzorem lub poinstruowano je w zakresie bezpiecznej
obstugi urzadzenia i zrozumiaty one potencjalne zagrozenia, majac
$wiadomo$¢ mozliwych zagrozen.



*  (Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

* Do czyszczenia szybek drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac
szorstkich lub $ciernych materiatdbw ani ostrych metalowych
skrobakéw, poniewaz moga one porysowa¢ powierzchni¢
i spowodowac rozbicie szkla.

»  Piekarnik musi by¢ wylaczony przed wyjeciem ruchomych czesci.

*  Po wyczyszczeniu zmontowac je zgodnie z instrukcjami.

*  Uzywac¢ wylacznie termosondy zalecanej dla tego piekarnika.

* Nie stosowa¢ do czyszczenia urzadzen parowych ani spray’u
wysokoci$nieniowego.

o Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta bez wtyczki:

URZADZENIE NIE MOZE BYC PODLACZONE DO ZRODLA
ZASILANIA ZA POMOCA WTYCZKI LUB GNIAZDEK, LECZ MUSI BYC
PODELACZONE BEZPOSREDNIO DO SIECI ELEKTRY CZNEJ

Podiaczenie do zrodla zasilania musi by¢ wykonane przez specjaliste
z odpowiednimi kwalifikacjami. W celu uzyskania instalacji zgodnej
z aktualnymi przepisami bezpieczenstwa, piekarnik musi by¢ podlaczony
wylacznie z wytacznikiem wielobiegunowym, z separacja stykow zgodna
z wymaganiami dla kategorii nadnapieciowej IlI, pomiedzy urzadzeniem
a zrodlem zasilania. Wylacznik wielobiegunowy musi wytrzyma¢ maksymalna
moc przyltaczeniows i musi by¢ zgodny z obowigzujacymi przepisami. Zotto-
zielony przewod uziemienia nie moze by¢ zaslaniany przez wytacznik.
Wylacznik wielobiegunowy zastosowany do podlaczenia powinien by¢ po
zainstalowaniu urzadzenia tatwo dostepny. Podlaczenie do zrodla zasilania
musi by¢ wykonane przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami
z uwzglednieniem biegunowosci piekarnika i zrodta zasilania. Odlaczenie
powinno nastepowac poprzez przelacznik w stalym okablowaniu zgodnie
z obowigzujacymi przepisami w zakresie okablowania.

o Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta z wtyczka:
Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigz nia wskazanego na
tabliczce 1 musi posada¢ podiaczony oraz dziatajacy styk uziemiajacy.
Uziemienie oznaczone jest kolorem zoétto-zielonym. Ta czynnos$c
musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.
W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem iwtyczka urzadzenia,
nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda



innym odpowiednim typem. Wtyczka i gniazdo musza by¢ zgodne
z obowigzujagcymi normami kraju instalacji. Podlaczenie do
zrodia zasilania mozna réwniez wykona¢, umieszczajac wytgcznik
wielobiegunowy, =z separacja stykow zgodng zwymogami dla
kategorii przepieciowej III, w miejscu pomiedzy urzadzeniem
i zrodlem zasilania, ktore moze wytrzyma¢ maksymalne obcigzenie
ijest to zgodne z obowiazujacymi przepisami. Zotto-zielony kabel
uziemiajacy nie powinien by¢ przerwany przez ten wylgcznik.
Gniazdo oraz wylacznik wielobiegunowy zastosowany do podiaczenia
powinien by¢ po zainstalowaniu urzadzenia tatwo dostgpny. Odtaczenie
umozliwia si¢ poprzez zapewnienie dostepu do wtyczki lub wstawienie
przetacznika do stalego okablowania zgodnie z obowiazujacymi
przepisami w zakresie okablowania.

Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi by¢ zastapiony kablem
lub specjalng wigzka przewoddéw udostepniang przez producenta lub
wskazana po skontaktowaniu si¢ z dziatem obstugi klientow.

Kabel zasilajacy musi by¢ typu HOSV2V2-F.

Czynno$¢ t¢ powinien przeprowadzi¢ odpowiednio wykwalifikowany
specjalista. Przewdd uziemiajacy (zo6tto-zielony) musi by¢ o okoto
10 mm dhuzszy niz pozostate przewody. W przypadku jakichkolwiek
napraw nalezy zwraca¢ si¢ wytacznie do dziatu obslugi klienta
i zazada¢ zastosowania oryginalnych czesci zamiennych.
Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze zaktocic bezpieczenstwo
urzadzenia i spowodowac utrate gwarancji.

Nadmiar rozlanych substancji nalezy usuna¢ przed czyszczeniem
urzadzenia.

Dtuga awaria zasilania podczas etapu gotowania moze spowodowac
usterke monitora. W takiej sytuacji nalezy si¢ skontaktowaé z biurem
obstugi klienta.

Aby unikna¢ przegrzewania sie¢, urzadzenia tego nie nalezy instalowac
za panelem dekoracyjnym.

W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy si¢ upewnié, ze
ogranicznik jest skierowany w gore i w strone tylna komory. Potka
musi by¢ wlozona catkowicie do komory.

Podczas wktadania tacy siatkowej nalezy zwroci¢ uwagg, aby krawedz
antyposlizgowa byla ustawiona do tylu i do gory.



A OSTRZEZENIE:
Nie zakrywa¢ $cianek piekarnika folig aluminiowa ani dostgpnymi
na rynku foliami jednorazowymi. Folia aluminiowa lub jakiekolwiek
inne zabezpieczenia w bezposrednim kontakcie z powierzchniami
gorgcej emalii moglyby stopic¢ si¢ i uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie
wewnatrz piekarnika.

A OSTRZEZENIE:
Nigdy nie usuwaj uszczelki z drzwiczek piekarnika.

A PRZESTROGA:
Nie napetnia¢ woda dna komory podczas gotowania lub gdy piekarnik

jest goracy.

A OSTRZEZENIE:
przed rozpoczgciem automatycznego cyklu czyszczenia:

— Czyszczenie drzwiczek piekarnika;

— Usung¢ duze lub grube resztki zywnoS$ci z wnetrza piekarnika, uzywajac
wilgotnej gabki. Nie uzywac detergentow;

— Wyjac wszystkie akcesoria i zestaw przesuwnych rusztow (o ile wystepuje);
— Nie wktada¢ papierowych recznikow.

* W piekarnikach z termosonda do pomiaru temperatury mig¢sa, przed
wykonaniem cyklu czyszczenia nalezy zamkna¢ otwor za pomoca
dostarczonej nakretki, gdy termosonda nie jest uzywana.

*  Wirakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg by¢
bardziej gorgce niz zwykle. Dzieci powinny zachowac bezpieczng
odlegto$¢ od urzadzenia.

»  Jesli nad piekarnikiem zamontowano ptyt¢ kuchenng, podczas pracy
pirolizera nie wolno uzywac¢ ptyty kuchennej. Zapobiegnie to jej
przegrzaniu.



ROZDZIAL 2. INSTRUKCJE OGOLNE

Dzigkujemy za wybor jednego z naszych produktow. Aby jak najlepiej wykorzystywaé posiadany piekarnik,
zachgcamy do uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego przechowywania jej, aby moc z niej
skorzysta¢ w razie potrzeby w przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy zanotowac¢ jego numer
seryjny, aby moc podac go personelowi biura obshugi klienta, gdyby wymagane byty jakickolwiek naprawy.
Po wyjeciu piekarnika z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt on uszkodzeniu podczas transportu.
W razie jakichkolwiek watpliwosci nie nalezy korzystac z piekarnika i zwroci¢ si¢ do wykwalifikowanego
technika w celu uzyskania porady. Nalezy trzymac¢ z dala od dzieci wszystkie materiaty opakowania (folie
ochronne, styropian, kotki).

Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydoby¢ si¢ silny dym o nieprzyjemnym
zapachu, ktory jest spowodowany przez klej na panelach izolacyjnych wokoét rozgrzewanego po raz pierwszy
piekarnika.

Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy wowczas poczekaé, az dym catkowicie si¢ ulotni, przed
umieszczeniem zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialno$ci za sytuacje
bedace wynikiem nieprzestrzegania instrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA
Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wiasciwosei i akcesoria piekarnika moga by¢
rozne w zaleznosci od zakupionego modelu.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli wylacznie do pieczenia
zywnosci; wszelkie inne proby uzytkowania, na przyktad jako zrodlo ciepta, uwazane sa za niewtasciwe,
a tym samym niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
bedace skutkiem nieprawidtowego, btednego lub nierozsadnego uzytkowania

Obstuga jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego wiaze si¢ z koniecznoscia przestrzegania pewnych
istotnych zasad:

— Nie ciagna¢ za przewdd zasilania w celu odtaczenia go od gniazdka pradowego;

— Nie dotykac urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtonmi badz stopami;

— Ogodlnie rzecz biorac, odradza si¢ stosowania adapterow, gniazdek wielokrotnych i przedtuzaczy;
— W razie usterki i/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy je wylaczy¢ i nie naruszaé go.



ROZDZIAL 3. BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA
LUB WYKWALIFIKOWANEGO TECHNIKA.

Sie¢ zasilajaca, do ktorej podiaczany jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowiazujacymi
w kraju jego instalacji. Producent zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedace
wynikiem nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik powinien by¢ podiaczony do sieci elektrycznej
za pomoca gniazdka §ciennego z uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wylacznik, w zaleznosci
od przepisOw obowigzujacych w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno byé zabezpieczone
odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane przewody o przekroju poprzecznym, ktoéry zapewni
prawidtowe zasilanie piekarnika.

PODLACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajacym, ktory powinien by¢ podiaczany wytacznie do sieci
elektrycznej o napigciu 220-240 V AC pomigdzy fazami lub pomigdzy faza i przewodem neutralnym. Przed
podtaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢:- napigcie zasilania podane na mierniku;
- ustawienia wytacznika.

Przewdd uziemienia podiagczony do zacisku uziemiajacego piekarnika musi by¢ podiaczony do zacisku
uziemiajacego sieci elektrycznej.

OSTRZEZENIE

A Przed podltaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciaglo$¢ uziemienia sieci elektrycznej
powinien sprawdzi¢ wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka si¢ wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne problemy wynikajace z braku podtaczenia
piekarnika do uziemienia lub z powodu uziemienia o nieprawidlowej ciagtosci.

UWAGA

A poniewaz piekarnik moze wymagac czynnosci serwisowych, zaleca si¢ przewidzie¢ dodatkowe
gniazdko $cienne, do ktorego bedzie mozna pdzniej podiaczyé piekarnik po wyjeciu go
z miejsca, w ktérym go zainstalowano. Przewdd zasilajacy powinien by¢ wymieniany wytacznie
przez personel techniczno-serwisowy lub technikow posiadajacych jednakowe kwalifikacje.

ROZDZIAL 4. ZALECENIA

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwiazanych z czyszczeniem go pozwoli utrzymac
piekarnik w idealnej czystosci.

Nie zakrywaj §cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostgpnymi na rynku foliami jednorazowymi,
poniewaz w kontakcie z powierzchniami goracej emalii moglyby one stopi¢ si¢ i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu si¢ piekarnika i wydostawaniu si¢
z niego nieprzyjemnie pachnacego dymu, zaleca si¢ nie uzywac piekarnika na najwyzszych temperaturach.
Zwykle lepiej jest wydtuzyc¢ czas pieczenia i stosowaé nizsza temperaturg. Poza akcesoriami dostarczanymi
z piekarnikiem zaleca si¢ uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.



ROZDZIAL 5. INSTALACJA

Za instalacj¢ piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma obowiazku wykonania instalacji.
Usterki spowodowane btedami instalacji nie podlegaja warunkom gwarancji udzielanej przez producenta.
Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z zaleceniami
producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo dla osob, zwierzat lub rzeczy osobistych.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zespot kuchenny, w ktérym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢ wykonany z materiatow
odpornych na temperature przynajmniej 70°C.

Piekarnik jest zbudowany w klasie Y. Meble do zabudowy musza mie¢ oktadzing oraz kleje do jej przy-
klejenia odporne na temperature 100°C. Nie spetnienie tego warunku moze spowodowac zdeformowanie
powierzchni lub odklejenie oktadziny.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gorze w szafce kuchennej lub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij si¢, czy w miejscu instalacji zapewniona bgdzie dobra
wentylacja gwarantujaca doptyw $wiezego powietrza, niezb¢dnego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczenia jego czgsci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykona¢ wycigcia
przedstawione na koncu instrukcji.

ROZDZIAL 6. PIERWSZE UZYCIE

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy: Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzne piekarnika migkka
wilgotna szmatka. Umy¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wngtrze piekarnika uzywajac roztworu
goracej wody 1 plynu do zmywania naczyn. Ustawi¢ pusty piekarnik na maksymalna temperaturg i pozostawic¢
wlaczony przez okoto 1 godzing, co pozwoli usunaé¢ zapach nowosci. W tym czasie nalezy zapewni¢ dobra
wentylacje pomieszczenia. oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to
the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.

ROZDZIAL 7. OPIS PRODUKTU

—_

Panel sterowania

Pozycje potek (boczna siatka,
jesli jest dotaczona)

Siatki

Tace

Wentylator (jesli wystepuje)
Drzwiczki piekarnika

Boczne siatki (jesli wystepuja:
tylko dla ptaskich komor)

8. Numer seryjny

4 N

[

Nownkw




ROZDZIAL 8. AKCESORIA

3. Siatka metalowa 4. Taca ociekowa

Zbiera resztki, ktore ociekaja podczas pieczenia Podtrzymuje blachy i tacki do pieczenia.
potraw na grillu.

7. Boczne siatki (tylko jesli wystepuja)

Umieszczone po obu stronach komory piekarnika,
podtrzymuja metalowe grille i ociekacze.

Panele katalityczne (tylko jesli wystepuja) Softclose (tylko jesli wystepuje)

mEpN

Speciale panelen met emaille, gemaakt van een  Zawiasy, ktore zapewniaja automatyczny, migkki
microporeuze structuur om vet om te zetten iplynny ruch podczas zamykania drzwiczek
in gasvormige elementen die gemakkelijk te  piekarnika.

verwijderen zijn. Vervangen na 3 jaar gebruik (met

2/3 bereidingscycli per week)



Podwdjna taca (tylko jesli wystepuje)

Panel szefa kuchni (tylko jesli wystepuje)

To akcesorium pozwala na przygotowanie
najlepszego migsa BBQ bez wytwarzania dymu.
Zmieniajac po prostu kierunek tacy, mozesz
takze gotowa¢ warzywa lub ryby, zachowujac ich
delikatnos¢ i soczystos¢ bez dodawania ttuszczu,
dzigki dziataniu pary.

Airfry (tylko jesli wystepuje)

To akcesorium gwarantuje, ze Twoje jedzenie bedzie
niezmiennie chrupiagce na zewnatrz i delikatne
w $rodku, a osigga to w krotszym czasie niz
frytkownica bez potrzeby stosowania oleju. Dodatkowo
poprawia cyrkulacje powietrza, dzigki czemu zywnosé
jest bardziej chrupigca. Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
uzyj poziomu 3 dla rusztow Airfry i poziomu 4 dla tac
Airfry.

Przenosnik powietrza, ktory zwigksza cyrkulacje
powietrza wewnatrz piekarnika. Pozwala to na
zwigkszenie wydajnosci gotowania, bardziej rownomierne
pieczenie potraw w kazdej temperaturze, skrocenie czasu
pieczenia i wreszcie rOwnomierne roztozenie temperatury
wewnatrz piekarnika.

Kamien do pizzy (tylko jesli wystepuje)

Umie$¢ kamien do pizzy w zimnym piekarniku
na ruszcie. Przed pieczeniem pizzy odczekaj
co najmniej 30 minut, az kamien si¢ rozgrzeje.
Dopraw pizz¢ i potdz ja na kamieniu. Odpowiednio
podgrzany umozliwia pieczenie pizzy na wzor
profesjonalnych piekarnikow. Podgrzewanie pizzy
powoduje powstanie niezwykle goracej powierzchni
do pieczenia, ktora sprawia, ze skorka pizzy jest
chrupiaca i brazowa.



ROZDZIAL 9. OPIS WYSWIETLACZA
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OSTRZEZENIE!
Pierwsza czynnoscia, ktora nalezy wykona¢ po instalacji lub po przerwie w dostawie pradu,
jest ustawienie godziny (wystapita przerwa w dostawie pradu, jesli wyswietlacz miga 12:00).
miga do momentu osiggni¢cia wyswietlanej temperatury.
HOT -> Po zakonczeniu programu, jesli piekarnik jest nadal goracy, wyswietlacz pokazuje
“GORACY?” na przemian z czasem, nawet jesli pokretta sa ustawione w pozycji OFF.

200°-> Dioda temperatury

1. Wytacznik czasowy/tryb automatyczny
2. Funkcja termoobiegu
3. Tryb rozmrazania
4. Wyswietlacz temperatury lub zegara

€0

5. Elementy regulacji wyswietlacza LCD

6. Pokretto wyboru programu
7. Pokretto wyboru funkeji

FUNKCJE WLACZANIE WY];J?E ZA- D;fz?li?l?l A PRZEZNACZENIE
Obro¢ prawe
pokretto do Obro¢ pokretto
pozycji “Tryb wyboru funkcji
cichy”.Blokada do pozycji
rodzicielska OFF. Umozliwia to
TRYB jest dostgpna, Wskaznik laczenic
WYCI- gdy dioda STOP znika, ng, ac K Wylacza dzwigk minutnika.
SZENIA LED blokady a dioda LED ZWIgKd
. e L. minutnika.
o rodzicielskiej gasnie
zaswiecli sig, a na Blokada
wyswietlaczu rodzicielska
pojawi si¢ napis | zaczyna migac.
»STOP”
Obro6¢ prawe
pokretto
([i?sgzji);zile Ustawianie czasu Informacja:
USTA- czasu” Uzyj | Obroé pokretto | Umozliwia to s ki;jft?;vs aluiesy
WIA- przyciskow “+ | wyboru funkcji | ustawienie czasu . karnii< o r);z o vjsz lub
NIE ”lub “ -7, aby do pozycji pokazywanego na pie Pk pierwszy
GODZINY |  ustawié czas. OFF wyswietlaczu | 1% PO Zaniku napigeia (zegar
pulsuje, wskazujac godzing

©

Podczas tej
operacji miga
dolna, prawa

dioda LED.

12.00).




WYLACZA- SPOSOB
FUNKCJE | WLACZANIE NIE DZIALANIA PRZEZNACZENIE
Po uptywie
czasu pieczenia
piekarnik
Obro¢ lewe wylacza si¢
pokretto do automatycznie Pozwala na .
. . . - zaprogramowanie
pozycji Funkcja i przez kilka czasu bieczenia
pieczenia. sekund dzwoni W mz aneeo
Obro¢ prawe alarm. Aby dl}a; W gbrange'
pokretto do zatrzymacé . yisu Poj
pozycji ,,Czas weczesniej us tI; wic?niu ‘czasu
CZAS trwania funkcje {cczenia ustaw
TRWANIA pieczenia” pieczenia, p . . .
PIECZENIA Ustaw czas ustaw pokretto w pozycji Pieczenie potraw.
pieczenia sterownik p(?vfrlj;ceil?(/io
S 24 pomocg W pozycji OFF aktualnego czasu.
przyciskow ,, + lub przestaw AR
i, czas na 00.00, Aby wyswietlic
Podczas tej obracajac ;ZZ:;E?Q/ gzba;ié
operacji miga pokretto do f; we okr’ to na
lewa gorna dioda | pozycji Czas pokretio
LED. picczenia Czas pieczenia.
i uzywajac
przyciskow “ +
b
Pozwala to na Funkcja ta. jest zwyk.le uzywana
. z funkcja czasu pieczenia.
zaprogramowanie .
. Przyktadowo potrawe nalezy
zadanego czasu . .
. . piec przez 45 minut, a chcemy,
pieczenia.
- aby byta gotowa
Po ustawieniu .
L . . na godzing 12.30. W tym
Obro¢ lewe czasu pieczenia rvpadk unhvwie
pokretto do . ustaw pokretto przypaciu po uply .
i Funkcia Po uptywie W pozyeii OFF ustawionego czasu piekarnik
pozyajt. J . | czasu pieczenia pozyq o wylaczy si¢ automatycznie
pieczenia.Obroé¢ . . aby powrdci¢ do . . .
Kkreto d piekarnik X i wlaczy si¢ alarm. Wybierz
prawe pokretto do . aktualnego czasu. . . .
pozycji , Koniec wylacza si¢ Aby wydwietli¢ zadang funkcje pieczenia.

. . . automatycznie. Ustaw czas pieczenia na 45
ZAKON- pieczenia”.Ustaw Aby zatrzymad wybrany czas minut (,, -, + 7). Ustaw
CZENIE czas zakonczenia wezednies pieczenia, obroc Koniec ie::’zeni’e’l na 1'2.3 0(,-”

PIECZENIA pieczenia Sy lewe pokretto do ° " Pl . T
7 funkcje - Koni ,, 7). Pieczenie rozpocznie si¢
N pomoca . ; pozycji Koniec . L
) S » pieczenia, g . automatycznie o godzinie
przyciskow ,, ustaw pieczema. 11:45 (12:30 minus 45 minut)
i,,-”.Podczas tej . UWAGA: Funkcja ’ . . :
o sterownik - Po uplywie ustawionego czasu
operacji miga opdznionego

lewa gorna dioda
LED.

w pozycji OFF.

gotowania nie
jest dostepna
w nastgpujacych
trybach
gotowania:
Grill i grill
z termoobieg.

pieczenia piekarnik wylaczy si¢
automatycznie.
OSTRZEZENIE: po ustawieniu
tylko czasu pieczenia, a nie
czasu trwania pieczenia,
piekarnik natychmiast si¢
wlaczy i wyltaczy po uptywie
ustawionego czasu pieczenia.




WYLACZA- SPOSOB
FUNKCJE WLACZANIE NIE DZIAEANIA PRZEZNACZENIE
Obrd¢ prawe
P OIFF qtlg do . Ustaw czas Na koniec
pozycji Minutnik. .
Ustaw czas na O0.0Q, ustgw1pn§g0 czasu o '
picczenia przekrecajac pojawia sig sygnat Uiyge p}ekamlka do
MINUTNIK 7a pomoca prawe pokretto dzwigkowy. sygnalizacji uptywu czasu
1. do pozycji Podczas pracy (alarm), nawet jesli piekarnik
@ ,P?Zyctfl;(z)vgc’;; Minutnik na wyswietlaczu jest wylaczony.
tej (,),perécji miga i uz'ywajqc . pokazywany jest
prawa goma dioda przycisku ,, - . | pozostaly czas.
LED.
Obrd¢ pawe Obro¢ prawe
pokretto do pokretto z
pozycji powrotem do
Blokada pozycji
dziecigca. blokady
7ZABEZ- Nacisnij dziecigeej i
PIECZE- przycisk ,, +” nacisnij ) ] o
NIE przez 7 sekund. przycisk ,,+ Nie mozna Funkeja ta jest przydatna, gdy
PRZED Blokada dzie- przez 7 uzywac w domu sg dzieci.
DZIECMI cigca bedzie sekund. piekarnika.
dostgpna, gdy Wskaznik
é@ na wyswietla- STOP
czu pojawi si¢ zniknie.
» STOP .
TRYB DEMONSTRACYJNY

WL. /WYL,

STAND-BY

Ustaw czas na 00:11. Ustaw pokretta na 0. Nacis$nij jednoczes$nie przyciski + i — i przytrzymaj je
przez okoto 5 sekund. | Elementy o$wietleniowe i grzewcze nie wtaczg sie. | Wytgczenie funkcji
na potrzeby prezentacji w sklepie.



ROZDZIAL 10. TRYBY PIECZENIA

Pokretlo
funkcji

T°C
domyslnie

T°C
zakres

Funkcja

Q

LAMPKA: Wlacza o$wietlenie piekarnika.

)

210

50 + 280

STATYCZNY + TERMOOBIEG: ta funkcja zapewnia
lepsze rozprowadzenie ciepta dzigki potaczonemu dziataniu
termoobiegu oraz dolnej i gbrnej grzatki. Doskonata do
przyrzadzania wypiekow, takich jak chleb, pizza lub
focaccia, poniewaz zapewnia rOwnomierne pieczenie dzigki
wspomaganemu rozprowadzaniu ciepta.

180

50+ 280

* WIELOPOZIOMOWO: zalecamy korzystanie z tej funkcji
w przypadku drobiu, ciast, ryb i warzyw. Ciepto lepiej
przenika do zywnosci i zaréwno czas pieczenia, jak i czas
wstepnego nagrzewania s krotsze. Mozesz piec rézne
potrawy jednocze$nie, przygotowane wspoélnie lub nie,

w jednej lub kilku pozycjach. Ta metoda pieczenia zapewnia
réwnomierne rozprowadzanie ciepla, a poszczegolne zapachy
nie mieszaja si¢ ze soba. Podczas pieczenia zywnosci w tym
samym czasie wydtuz czas pieczenia o okoto dziesig¢ minut.

220

50 +280

* STATYCZNY: Uzywane sa zardwno grzatki gorne,
jak i grzatki dolne. Nalezy rozgrzewac piekarnik przez
okoto dziesig¢ minut. Ta metoda jest idealna w przypadku
wszystkich tradycyjnych wypiekéw i pieczonych potraw.
Do pieczenia czerwonych migs, pieczonej wotowiny, ndzek
jagnigcych, dziczyzny, chleba, potraw w folii (w papilotach),
kruchego ciasta. Umie$¢ potrawg i jej
naczynie na potce w srodkowej pozycji.

210

50+230

GRZANIE DOLNE + TERMOOBIEG: Dolna grzatka
stosowana jest w tym przypadku z wentylatorem
wprawiajacym w obieg powietrze wewnatrz piekarnika.
Metoda ta jest idealna w przypadku pieczenia tortow
owocowych, tart, quiche i pasztetow. Nie wysusza potraw
i przyspiesza wyrastanie ciasta, chleba oraz innych dan
pieczonych od spodu. Umies¢ potke w pozycji dolne;j.

220

50 +220

WENTYLATOR ASYSTENT GRILL: uzyj grilla
z zamknigtymi drzwiami. Gorny element grzewczy jest
uzywany z wentylatorem krazacym w powietrzu wewnatrz
piekarnika. Podgrzewanie jest konieczne dla czerwonych
migs, ale nie dla biatych migs. Idealny do gotowania
grubych produktéow spozywczych, catych kawatkow, takich
jak pieczen wieprzowa, drob itp. Umies¢ produkty do
grillowania bezpo$rednio na polce centralnie, na srodkowym
poziomie. Wsun tacg ociekowa pod potke, aby zebraé soki.
Upewnij sig, ze jedzenie nie jest zbyt blisko grilla. Przekre¢
jedzenie w potowie pieczenia.




Pokretlo
funkcji

T°C
domysInie

T°C
zakres

Funkcja

25

200

50 + MAX

AIR FRY: Ta funkcja jest idealna do pieczenia w goragcym
powietrzu i w potaczeniu z akcesorium zapewnia rowno-
mierny i trojwymiarowy doptyw goracego powietrza do

zywnosci, co zapewnia bardziej chrupiacy efekt koncowy.

Wsun tac¢ ociekowa pod potke, aby zebraé soki /panierke/...
Prosze zdja¢ akcesorium podczas cyklu pirolitycznego.

ROZMRAZANIE: Gdy pokretto jest ustawione w tym
potozeniu. Wentylator wprawia w obieg powietrze
o temperaturze pokojowej wokot zamrozonej zywnosci,
dzigki czemu rozmraza si¢ ona w ciagu bez wpltywu na
zawarte w pozywieniu proteiny.

L3

L1+L5

**GRILL: z funkcji grill korzystaj przy zamknigtych
drzwiczkach. Gorna grzatka jest uzywana samodzielnie
i mozesz regulowac temperaturg pieczenia. Wymagane jest
pie¢ minut wstgpnego nagrzewania, aby elementy
rozgrzaly si¢ do czerwonosci. Doskonata funkcja do
grillowania, przyrzadzania kebabow i zapiekanek. Biate
migso nalezy ustawi¢ nieco dalej od grilla; czas pieczenia
jest dluzszy, ale migso bgdzie miato lepszy smak. Czerwone
migsa i ryby filetowane mozesz umiesci¢ na polce,
umieszczajac pod nig tace na thuszcz.

000
000
000

ECO

ECO +
SUPER

PYROLIZA

** Uzywac przy zamknigtych drzwiach.
*Przetestowano zgodnie z EN 60350-1 do celow zwiazanych z deklaracja zuzycia energii iklasy

energetyczne;j.

ROZDZIAL 11. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIEKARNIKA

Zywotno$é urzadzenia bedzie diuzsza, jesli bedzie ono regularnie czyszczone. Nalezy poczekaé na
ochtodzenie si¢ piekarnika przed wykonaniem czyszczenia rgcznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentéw, myjek drucianych lub ostrych przedmiotéw, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny
sposob elementow emaliowanych. Stosowa¢ wytacznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.

ELEMENTY SZKLANE
Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca si¢ przeczysci¢ szybe drzwiczek papierowym recznikiem kuchennym.
Aby usuna¢ bardziej uciazliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ gabki zwilzonej detergentem, dobrze wyzetej
i przeptuka¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA
W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna ja wyczysci¢ delikatnie zwilzona gabka.

AKCESORIA

Akcesoria nalezy czys$ci¢ gabka zwilzong woda i mydtem, przeptuka¢ je i wysuszy¢: unikaé stosowania
Sciernych detergentow.




TACA NA TLUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyjac tace na tluszcz z piekarnika. Wla¢ goracy ttuszcz do pojemnika i umy¢ tace
goraca woda, postugujac si¢ gabka i ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostatosci thuszczu nalezy zanurzy¢ tacg w pojemniku z woda 1 detergentem. Ewentualnie
mozna réwniez umy¢ tacg w zmywarce lub uzy¢ dostgpnych na rynku detergentéw do piekarnikow.
Nigdy nie wktada¢ ponownie do piekarnika zabrudzonej tacy.

ROZDZIAL 12. KONSERWACJA

WYJMOWANIE i CZYSZCZENIE RUSZTOW
1- Wyja¢ ruszty druciane, pociagajac je w kierunku strzatek (patrz ponizej).
2- Aby wyczysci¢ ruszty druciane, nalezy umiescic je w zmywarce lub uzy¢ wilgotnej gabki, upewniajac

si¢, ze zostang one nastgpnie wysuszone.
3- Po zakonczeniu czyszczenia zainstalowaé ruszty druciane, wykonujac czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.
2. Odlaczy¢ pokrywe szklana, odkreci¢ zarowke 1 wymieni¢ ja na nowa tego samego typu.
3. Po wymienieniu przepalonej zardéwki wlozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

Ten produkt zawiera jedno lub wigcej zrodet $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa) /F
(10 Led).

ROZDZIAYL 13. CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE

Piekarnik wyposazony jest w system czyszczenia pyrolitycznego, ktory niszczy pozostato$ci zywnoS$ci
w wysokiej temperaturze. Czynnos¢ ta wykonywana jest automatycznie przy uzyciu programatora.
Powstajace dymy sa ,,oczyszczane”, kiedy przechodza przez pirolizer, ktory uruchamia si¢ tuz po rozpoczgciu
pieczenia. Poniewaz pirolizer wymaga bardzo wysokiej temperatury, drzwiczki piekarnika wyposazone sa
w blokade zabezpieczajaca.

Pirolizer mozna w dowolnym momencie wylaczy¢.

Drzwiczek nie mozna otworzy¢, dopoki wyswietlana jest blokada bezpieczenstwa.

18



UWAGA:

A Jesli nad piekarnikiem zainstalowana jest ptyta kuchenna, nigdy nie nalezy uzywac palnikow
gazowych lub ceramicznych ptyt elektrycznych podczas dziatania pirolizera, co zapobiegnie
przegrzaniu plyty.

Mozna wstepnie ustawi¢c DWA CYKLE CZYSZCZENIA PYROLITYCZNEGO:
CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE ECO:

Czysci umiarkowanie zabrudzony piekarnik. Dziata przez 90 minut.
CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE SUPER:

Czysci mocno zabrudzony piekarnik. Dziata przez 120 minut. Nigdy nie uzywaj dostgpnych na rynku
produktow czyszczacych w piekarniku z pirolizerem!

Typ:
Przeprowadzenie czyszczenia pyrolitycznego natychmiast po pieczeniu pozwala na wykorzystanie ciepta
resztkowego, co oszczedza energi¢

Przed wykonaniem czyszczenia pyrolitycznego:

. Wyjaé wszystkie akcesoria z piekarnika, poniewaz nie sa przystosowane do wysokich
temperatur stosowanych podczas cyklu czyszczenia pirolitycznego; w szczegolnosci
wyjaé kratki, ruszty i prowadnice teleskopowe (patrz rozdziat WYJECIE KRATEK
i RUSZTOW). W piekarnikach z sonda do pomiaru temperatury migsa przed wykonaniem
cyklu czyszczenia nalezy zamkna¢ otwér za pomoca dostarczonej nakretki.

. Wyeczysci¢ kazde duze rozlane ptyny lub plamy, poniewaz usunigcie ich zajmie duzo czasu.
Ponadto zbyt duze ilosci thuszczu moga si¢ zapali¢, gdy zostana poddane bardzo wysokim
temperaturom w cyklu pirolitycznym.

. Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

. Nadmiar rozlanych plynéw musi by¢ usuniety przed czyszczeniem.

. Czyszczenie drzwiczek piekarnika;

. Usuna¢ duze lub grube resztki Zywnosci z wnetrza piekarnika, uzywajac wilgotnej gabki.
Nie uzywac detergentow;

. Wyjaé wszystkie akcesoria i zestaw przesuwnych rusztow (o ile wystepuje);

. Nie wkladaé papierowych recznikow.

Stosowanie cyklu pirolitycznego:

1- Obroci¢ przetacznik funkcji w potozenie ”.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie ,,ECO” lub ,,SUP”. Wstepnie ustawiony czas to 90 min, moze on
by¢ zmieniany w zakresie od 90 min (tryb Eco) do 120 min (tryb Sup) za pomoca programatora (przycisk
ustawienia ,,+” lub ,,-”). Jesli piekarnik jest bardzo zabrudzony, zaleca si¢ zwigkszenie czasu do 120 minut,
jesli piekarnik jest umiarkowanie brudny, skroci¢ czas cyklu czyszczenia do 90 minut.

2- Mozliwe jest opoznienie czasu rozpoczecia cyklu pirolitycznego poprzez zmiang czasu ZAKONCZENIA
za pomocg programatora.

3- Po kilku minutach, gdy piekarnik osiagnie wysoka temperaturg, drzwiczki zablokuja si¢ automatycznie.
Cykl pirolityczny mozna zatrzyma¢ w dowolnym momencie przez obrdocenie przetacznika funkcji
z powrotem na ,,0” (napis OFF bedzie wyswietlany przez 3 sekundy).

4- Po zakonczeniu cyklu pirolitycznego pirolizer wytaczy si¢ automatycznie. Na wyswietlaczu wyswietlane
jest wskazanie ,,END” (Koniec), dopoki drzwiczki sa zablokowane, a nastgpnie ,,0--n”. 5- Mozna obrocic¢
przetacznik funkceji z powrotem w potozenie ,,0”, ale jesli temperatura jest nadal wysoka, pojawi si¢
wskazanie ,,0--n” aby poinformowac, ze drzwiczki sa zablokowane.



Uzycie cyklu pirolitycznego w piekarnikiem z dotykowym panelem sterowania:

1. Obroci¢ przetacznik funkeji w potozenie czyszczenia pirolitycznego. Na wyswietlaczu pojawi
si¢ wskazanie ,,ECO” lub ,,SUP”

2. Wstepnie ustawiony czas to 90 min, ale moze by¢ zmieniany w zakresie od 90 min (tryb Eco) do
120 min (tryb Sup) przy uzyciu programatora (,,+” lub ,,-). Jesli piekarnik jest bardzo brudny,
czas powinien zosta¢ zwigkszony do 120 minut, natomiast jesli piekarnik jest jedynie lekko
zabrudzony, zmniejszy¢ cykl czyszczenia do 90 minut.

ROZDZIAL 14. FUNKCJA AQUACTIVA

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga usuna¢ thuszcz i resztki potraw z
wnetrza piekarnika.

Wla¢ 300 ml wody do wglebienia Aquactiva umieszczonego na dnie piekarnika.
Wybra¢ funkcj¢ piekarnika Pieczenie Statyczne ( [Z] ) lub dolna ( Q ) grzatka
Ustawi¢ temperatur¢ na symbolu Aquactiva

Uruchomi¢ program na 30 min.

Po uptywie 30 min wytaczy¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygnigcia.

Kiedy urzadzenie jest zimne wyczys$ci¢ wngtrze piekarnika migkka $ciereczka

Nk wD =

OSTRZEZENIE:
A Przed dotknigciem urzadzenia, upewnic sig, ze jest ono zimne.
Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ w przypadku wszystkich goracych powierzchni, poniewaz
istnieje ryzyko poparzenia.
Uzywac wody destylowanej lub wody pitne;j.

m Cl

€ )
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ROZDZIAL 15. GOSPODARKA ODPADAMI I OCHRONA SRODOWISKA

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19 / UE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny
i elektroniczny zawiera zardwno substancje zanieczyszczajace (0 negatywnym
oddzialywaniu na $rodowisko naturalne), jak i podstawowe elementy (ktéore mozna
uzytkowa¢ wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny

[ poddawac specjalnej obrobece w celu bezpiecznego usunigeia i pozbycia si¢ wszystkich

srodkow zanieczyszczajacych iodzyskania wszystkich surowcow wtornych.
Poszczegodlne osoby odgrywaja wazng role w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego sprzgtu

elektrycznego i elektronicznego na srodowisko, wazne aby przestrzega¢ kilku podstawowych zasad:

. Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad komunalny.

. Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje si¢ do wlasciwych punktow zbiorki
prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach, gdzie jest duzo

zuzytego sprzetu elektrycznego i elek tronicznego, odbiera si¢ go z domow.

. gdy kupuje si¢ nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwroci¢ do sprzedawcy, ktory musi je przyjac
bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to jest tego samego rodzaju

i ma takie same funkcje, jak urzadzenie dostarczone

0SZCZEDNOSC ENERGII i POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstgpnego podgrzewania piekarnika i zawsze stara¢ si¢ go zapetnic. Jak
najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wngtrza ucieka

ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wylaczy¢ na 5-10 minut przed

planowanym zakonczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktore nadal generuje
piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i spetnia¢ swoje zadanie, aby unikngé wydostawania si¢ ciepta
poza wnetrze piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawca energii opiera si¢ na taryfie godzinowej, program
“op6znionego startu” upraszcza oszczgdzanie energii, uruchamiajgc proces pieczenia w czasie obowiazywania

nizszej taryfy

Rozwiazywanie problemow

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnik nie rozgrzewa si¢

Zegar nie jest ustawiony

Ustawi¢ zegar

Piekarnik nie rozgrzewa si¢

Wiaczona jest blokada dziecigca

Wytaczy¢ blokade dziecigea

Piekarnik nie rozgrzewa si¢

Nie ustawiono funkcji pieczenia
i temperatury

UpewniC sig, ze wymagane
ustawienia sg prawidlowe
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ROZDZIAL 16. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprz¢t elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbidrki zuzytego sprzgtu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidlowa utylizacja zuzytego sprzetu oraz baterii (jezeli wystgpuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzecie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzetu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikow drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

QD §

Li-Fe52

Rys. A Rys. B
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage

. Risk of fire / flammable
Fire

materials
. Risk of injury or material
Attention Jury
damage
Information on correct operation
Important/Note P

of the system

Read the instructions

Hot surface

>Bokk>p
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CHAPTER 1. SAFETY INDICATIONS

During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or
on the glass of the door. This is a normal condition. To reduce this
effect, wait 10-15 minutes after turning on the power before putting
food inside the oven. In any case, the condensation disappears when
the oven reaches the cooking temperature.

Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open tray.
Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

WARNING:
the accessible parts can become hot when the oven is in use. Young
children should be kept at a safe distance.

WARNING: ZAGROZENIE POZAREM:
the accessible parts can become hot when the grill is in use. Children
should be kept at a safe distance.

Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance.

WARNING:

in order to avoid any danger caused by the acciden tal resetting of the
thermal interruption device, the appliance should not be powered by
an external switching device, such as a timer, or be connected to a
circuit that is regularly switched on and off.

Children under 8 should be kept at a safe distance from the appliance
if not continuously supervised.

Children should not play with the appliance.

The appliance can be used by those aged 8 or over and by those with
limited physical, sensorial or mental capacities, without experience
or knowledge of the product, only if supervised or provided with
instruction as to the operation of the appliance, in a safe way with
awareness of the possible risks.

Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
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clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause
the glass to shatter.

*  The oven must be switched off before removing the removable parts.
After cleaning, reassemble them according the instructions.

*  Only use the meat probe recommended for this oven.

* Do not use a steam cleaner or high pressure spray for cleaning
operations.

« IF THE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER
WITHOUT PLUG:

« THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO THE
POWER SOURCE USING PLUG OR SOCKETS, BUT MUST
BE DI RECTLY CONNECTED TO THE SUPPLY MAINS

The con nection to the power source must be carried out by a suitably qualified
professional. In order to have an installation compliant to the current safety
legislation the oven must be connected only placing an omnipolar breaker, with
contact separation compliant to the requirements for overvoltage category I1I,
between the appliance and the power source. The omnipolar breaker must
bear the maximum connected load and must be in line with current legislation.
The yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker. The
omnipolar breaker used for the connection must be easily accessible when the
appliance is installed.

The connection to the power source must be carried out by a suitably qualified
professional considering the polarity of the oven and of the power source.
The disconnection must be achieved incorporating a switch in the fixed wiring
in accordance with the wiring rules

 IF THE OVEN IS PROVI ED BY THE MANUFACTURER
WITH PLUG:

The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must have
ground contact connected and in operation.

The earth conductor is yellow-green in colour. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between
the socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the
socket with another suitable type. The plug and the socket must be conformed
to the current norms of the installation country. Connection to the power source
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can also be made by placing an omnipolar breaker, with contact separation
compliant to the requirements for overvoltage category III, between the
appliance and the power source that can bear the maximum connected load
and that is in line with current legislation. The yellow-green earth cable should
not be interrupted by the breaker. The socket or omnipolar breaker used for the
connection should be easily accessible when the appliance is installed.

The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring rules.

If the power cable is damaged, it should be substituted with a cable
or special bundle available from the manufacturer or by contacting
the customer service department. The type of power cable must be
HO5V2V2-F.

This operation should be carried out by a suitably qualified professional.
The earth conductor (yellow-green) must be approximately 10 mm
longer than the other conductors. For any repairs, refer only to the
Customer Care Department and request the use of original spare parts.
Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance and invalidate the guarantee.

Any excess of spilled material should be removed before cleaning.
A long power supply failure during an occurring cooking phase may
cause a malfunction of the monitor. In this case contact customer
service.

The appliance must not be installed behind a decorative door in order
to avoid overheating.

When you place the shelf inside, make sure that the stop is di-rected
upwards and in the back of the cavity. The shelf must be inserted
completely into the cavity.

When inserting the grid tray pay attention that the anti-slide edge is
positioned rearwards and upwards

WARNING:

Do not line the oven walls with aluminium foil or sin. gle-use
protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and
deteriorating the enamel of the insides.

WARNING:
Never remove the oven door seal.
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A CAUTION:
Do not refill the cavity bottom with water during cooking or when
the oven is hot.

*  No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies.

*  The oven can be located high in a column or under a worktop. Before
fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to allow
proper circulation of the fresh air required for cooling and protecting
the internal parts. Make the openings specified on last page according
to the type of fitting.

*  Oven trays and grids are not suitable for direct contact with food.
Please use suitable cookware or baking paper.

A WARNING:
before initiating the automatic cleaning cycle:

— Clean the oven door;

— Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a
damp sponge. Do not use detergents;

— Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

— Do not place tea towels.w.

* In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning
cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole with
the nut when the meat probe is not used.

*  During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than
usual, children must therefore be kept at a safe distance.

e Ifahob has been fitted above the oven, never use the hob while the
Pyrolizer is working, this will prevent the hob from overheating.
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CHAPTER 2. GENERAL INSTRUCTIONS

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note of the serial number
so that you can give it to customer service staff if any repairs are required.

Having removed the oven from its packaging, check that it has not been damaged during transportation. If
you have doubts, do not use the oven and refer to a qualified technician for advice.

Keep all of the packaging material (plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children.

When the oven is switched on for the first time, strong smelling smoke can develop, which is caused by the
glue on the insulation panels surrounding the oven heating for the first time. This is absolutely normal and,
if it occurs, you should wait for the smoke to dissipate before putting food in the oven. The manufacturer
accepts no responsibility in cases where the instructions contained in this document are not observed.

NOTE
A the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
model you have purchased.

SAFETY INDICATIONS

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for example as
a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot be held responsible
for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

— do not pull on the power cable to disconnect the plug from the socket;

— do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

— in general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;
— in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.
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CHAPTER 3. ELECTRICAL SAFETY

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELEC-
TRICAL CONNECTIONS.

The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The electrical
supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can
ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is connected to the
electrical supply, it is important to check:

— power voltage indicated on the gauge;
— the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven’s earth terminal must be connected to the earth terminal of the
power supply

WARNING

A Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the
continuity of the power supply’s earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for
any accidents or other problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or
by an earth connection that has defective continuity.

NOTE

A As the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket
available so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is
installed. The power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians
with equivalent qualifications.

A low light around the central main switch could be present when the oven is off. This is a normalbehavior.
I can be removed just turning the plug upside down or swapping the supply terminals.

CHAPTER 4 RECOMMENDATIONS

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium foil
or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the enamel of
the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong smokey smells, we
recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the cooking time and lower
the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes
and baking moulds resistant to very high temperatures.
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CHAPTER 5. INSTALLATION

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed.

Incorrect installation may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot
be held responsible for such harm or injury.

The oven is built to Class Y standards. Built-in furniture must have a covering and adhesives resistant to
temperatures of 100°C. Failure to meet this requirement may result in surface deformation or peeling of
the covering.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good ventilation
in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and protecting the internal
parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

CHAPTER 6. FIRST USE

PRELIMINARY CLEANING; Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces
with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing
up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove
any lingering smells of newness.

CHAPTER 7. PRODUCT DESCRIPTION

—_

4 N

Control panel

Shelf positions (lateral wire grid
if included)

Grids

Trays

Fan (if present)

Oven door

Lateral wire grids (if present:
only for flat cavity)

8.  Serial number

»

O
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CHAPTER 8. ACCESSORIES

3. Metal grid

4. Drip tray

Holds baking trays and plates.

7. Lateral wire grids (only if present¥)

Located on both sides of the oven cavity, holds
metal grills and drip pans.

Catalytic panels (only if present*)

Collects residues that drip when cooking food
on the grills.

EN: Oven trays and grids are not suitable for direct
contact with food. Please use suitable cookware or
baking paper

Softclose (only if present®

T

Special panels coated with enamel, made with a
icroporous structure to turn fat into gaseous elements
that are easy to remove. Replace after 3 years of use
(at 2/3 cooking cycles per week).
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Hinges which ensure an automatic soft and smooth
movement during the closing phase of the oven
door.



Dual tray (only if present*)

Chef panel (only if present®)

This accessory allows you to cook the best BBQ
meat without generating smoke. By simply
changing the tray’s direction, you can also cook
vegetables or fish, keeping them tender and juicy
without adding fats, thanks to the steam touch.

Airfry (only if present*)

This accessory guarantees that your food will be
consistently crunchy on the outside and tender on
the inside, and it achieves this in less time than a
deep fryer without the need for oil. Additionally,
it promotes improved air circulation, resulting in
crispier food. For the best results, use level 3 for
airfry grids and level 4 for airfry trays.

* Depending on the oven model

34

An air conveyor that increases air circulation inside
the oven. This enables improved cooking performance,
more even cooking of food at all temperatures, shorter
cooking times and, lastly, an even temperature
distribution inside the oven.

Pizza stone (only if present®)

Place the pizza stone in the cold oven on the rack.
Wait at least 30 minutes for the stone to heat up
before cooking the pizza. Season the pizza and place
it on the pizza stone.

When properly heated, it assists in cooking pizza
similarly to professional ovens. Preheating the pizza
creates an extremely hot cooking surface that makes
the pizza crust crispy and brown.



CHAPTER 9. DISPLAY DESCRIPTION |
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1. Timer/automatic mode

2. Thermal fan function
3. Defrost mode
4. Temperature or clock display

A

WARNING!
The first thing to do after installation or after a power failure is to set the time (there has been

5. LCD display controls
6. Program selection knob
7. Function selection knob

a power failure if the display flashes 12:00). 200°-> The temperature LED "°" flashes until
the displayed temperature is reached. HOT -> At the end of the program, if the oven is still
hot, the display shows "HOT" alternating with the time, even if the knobs are set to OFF.

FUNCTIONS| TURNINGON | TURNING | OPERATING PURPOSE
OFF MODE
"I;(I;mbthe 1ii1ght Turn the
”S'lo to tde Y function
1 enF mode selector knob
position. . to the OFF
SILENT The STOP to turn off the .
the indicator . Turns off the timer sound.
MODE islit and the e timer sound.
disappears
- message and the LED
STOP goes out.
The parental
lock
begins to flash.
Turn the right
knob to
the
"Time setting" Setting the time Information:
Use the "+" or Turn the This allows you Set when vou install the oven
SET THE o . . y
-" buttons to function to set the time for the first time or
TIME set the time. selection knob shown on the immediately after a power
&) The lower to the OFF display failure (the clock flashes,
right LED position showing 12:00).
flashes
during this

operation.




OPERATING

FUNCTIONS| TURNING ON | TURNING PURPOSE
OFF MODE
When the
baking time
has elapsed,
Turn the left the oven This allows vou
knob to the switches off to Drooram g}
Baking function automatically 0 program the
o cooking time
position. and an alarm :
. required
Turn the right sounds for a
for the selected
knob to the few seconds. .
Mot recipe. After
Baking time To stop the ) .
o . . setting the baking
position. Set baking function time. turn the
COOKING the baking carly, set the ’
DURATION time controller knqb. to the OFF Baking food.
. wan position to return
I using the "+ to the OFF
[N "o o to the current
and "- position or set .
. time.
buttons. the time to To display th
The upper left 00:00 by o cispiay the
. selected baking
LED flashes turning the knob | .
. . . time, turn the left
during this to the Baking .
. . . knob to Baking
operation. time position .
. Time.
and using the
|I+H and n_n
buttons.
. This function is usually used in
This allows you . . . .
conjunction with the baking
to program the . .
desired bakin time function.
es gm: g For example, a dish needs to
- be baked for 45 minutes, and
After setting the .
L we want it to be ready
Turn the left baking time, set . .
at 12:30 p.m. In this case, after
knob to the the knob to the .
. After the i, the set time has elapsed, the
Baking L OFF position to . .
. baking time oven will switch off
Function return to .
. has elapsed, . automatically
position. Turn the current time. .
. the oven . and the alarm will sound.
the right knob to . To display the . .
" switches off . Select the desired baking
END OF the "End of . selected baking . L
L automatically. . function. Set the baking time to
COOKING baking" position. time, turn the left . W omm
To stop the 45 minutes (" -" " +"). Set the
Set the end of . knob to the End . "o
&) L baking . end of baking to 12:30 (" -
baking time. . of Baking "o > .
. o function early, . +"). Baking will start
using the "+" and position. . )
o set the automatically at 11:45 a.m.
-"buttons. NOTE: The h .
Durine thi controller delaved cookin (12:30 p.m. minus 45 minutes).
urmng tus to the OFF yee &1 After the set baking time has
operation, the . function is not . .
position. . elapsed, the oven will switch
upper left LED available off automaticall
flashes. in the following Y-

cooking modes:
Grill and
Grill with
Convection.

WARNING: if you set only the
baking time and not the baking
duration, the oven will turn on
immediately and turn off after
the set baking time has elapsed.
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TURNING OPERATING
FUNCTIONS| TURNING ON OFF MODE PURPOSE
Turn the right
.knob o Fhe Set the time An audible signal
Timer position.
Set the to OQ.OO, sopnds when the set .
baking by turning the | time has elgpsed. Use the oven to si gnal the
TIMER ime using right kI'IOb to The remaining passage of time (a.larm),
the the Timer time is shown even when the oven is turned
@ the "+" and "-" position on the display off.
. and using the " during
buttons.  During - "button operation
this operation, the : '
upper right LED
LED will flash
during this operation.
Turn the knob Turn the right
to the Child knob back to
Lock position. the child lock
Press the "+" position and
button for 7 press the "+"
CHILD seconds. The button for 7
child lock will seconds.
Sﬁ(l;]éTKY be activated The STOP The oven This function is useful when
when "STOP" indicator cannot be there are children in the
£ appears on the will disappear. used. house.
display.
"STOP" appears on
the display.
DEMO MODE

EN—/OF—F

STAND-BY

DEMO MODE | Set the time to 00:11. Set the knobs to 0. Touch + and —

simultaneously for about 5 seconds.

The lighting and heating elements will not turn on.
Function disabled for store presentation.
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CHAPTER 10. BAKING MODES

Function
knob

T °C
default

T°C
range

Function

LIGHT: Turns on the oven light.

210

50 +280

STATIC + FAN: this function ensures better heat
distribution thanks to the combined action of the fan and the
upper and lower heating elements. Perfect for baking bread,

pizza, or focaccia, as it ensures even baking thanks to the
assisted heat distribution.

180

50 +280

* MULTILEVEL: we recommend using this function for
poultry, cakes, fish, and vegetables. Heat penetrates the food
better, and both baking time and preheating time are shorter.
You can bake different dishes at the same time, whether they

are prepared together or not,
in one or more positions. This baking method ensures even
heat distribution and prevents different smells from mixing.
When baking food at the same time, increase the baking time
by about ten minutes.

220

50 +280

* STATIC: Both top and bottom heaters are used.
Preheat the oven for
for about ten minutes. This method is ideal for all traditional
baked goods and roasted dishes.

For roasting red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread,
foil-wrapped dishes (in papillotes), and shortcrust pastry.
Place the dish and its
dish on the middle shelf.

210

50 +230

BOTTOM HEATING + FAN: The bottom heating
element is used in this case with a fan circulating the
air inside the oven.

This method is ideal for baking fruit cakes, tarts, quiches,
and patés. It does not dry out food and speeds up the
rising of cakes, bread, and other dishes baked from the
bottom. Place the rack in the lower position.

220

50 +220

GRILL ASSIST FAN: use the grill
with the door closed. The upper heating element is used with
a fan circulating the air inside the oven. Preheating is
necessary for red meats, but not for white meats. Ideal for
cooking thick foods, whole pieces such as pork roast,
poultry, etc. Place the food to be grilled directly on the shelf
in the center, on the middle level. Slide the drip tray under
the shelf to collect the juices.
Make sure the food is not too close to the grill. Turn the
food halfway through cooking.
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Functio T °C T °C

n knob default range Function

AIR FRY: This function is ideal for hot air frying and, when
used with the accessory, ensures an even and three-
> dimensional flow of hot air to the food, resulting in a crispier
= 200 50 + MAX finish. Place the drip tray under the shelf to collect
juices/batter/etc. Please remove the accessory during the
pyrolytic cycle.

DEFROSTING: When the knob is set to this position,
the fan circulates air

>ol6 at room temperature around the frozen food, allowing it to

thaw without affecting the proteins in the food.

**GRILL: Use the grill function with the door closed.
The top heating element is used alone
and you can adjust the cooking temperature. Five minutes
of preheating is required for the elements to reach red-hot.
E] 3 Ll=-Ls An excellent function for grilling, kebabs, and casseroles.
White meat should be placed slightly further away from
the grill; the cooking time
is longer, but the meat will taste better. Red meats and filleted
fish can be placed on the shelf with a drip tray underneath.

000 ECO+
o g g ECO SUPER PYROLYSIS

** Use with the door closed.
*Tested in accordance with EN 60350-1 for purposes related to energy consumption and energy class
declaration.

CHAPTER 11. CLEANING AND MAINTENANCE OF THE OVEN

The appliance will last longer if it is cleaned regularly. Wait for the oven to cool down before cleaning it
by hand. Never use abrasive detergents, wire brushes, or sharp objects for cleaning, as they may
irreversibly damage the enameled parts. Use only water, soap, or ammonia-based detergents.

GLASS COMPONENTS

After each use of the oven, it is recommended to clean the door glass with a paper towel. To remove more
stubborn stains, you can also use a sponge moistened with detergent, wrung out well and rinsed with
water.

OVEN DOOR SEAL
If the oven door seal is dirty, it can be cleaned with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES

Clean accessories with a sponge moistened with water and soap, rinse and dry them: avoid using abrasive
detergents.
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GREASE TRAY

After using the grill, remove the grease tray from the oven. Pour the hot grease into a container and wash
the tray with hot water, using a sponge and dishwashing liquid.

If there are grease residues, immerse the tray in a container with water and detergent. Alternatively,

you can also wash the tray in the dishwasher or use commercially available oven cleaners. Never put
a dirty tray back into the oven.

CHAPTER 12. MAINTENANCE

REMOVING AND CLEANING THE RACKS

1- Remove the wire racks by pulling them in the direction of the arrows (see below).

2- To clean the wire racks, place them in the dishwasher or use a damp sponge, making sure they are dried
afterwards.

3- After cleaning, reinstall the wire racks by following the steps in reverse order.

s ™

N
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">
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REPLACING THE LIGHT BULB

1. Disconnect the oven from the power supply.
2. Remove the glass cover, unscrew the bulb, and replace it with a new one of the same type.
3. After replacing the burnt-out bulb, replace the glass cover.

This product contains one or more light sources with energy efficiency class G (Lamp) /F (10 LEDs).

CHAPTER 13. PYROLYTIC CLEANING

The oven is equipped with a pyrolytic cleaning system that destroys food residues at high temperatures.
This operation is performed automatically using a programmer.
The smoke produced is "cleaned" as it passes through the pyrolyzer, which starts up immediately after

baking begins. Since the pyrolyzer requires very high temperatures, the oven door is equipped with a
safety lock.

The pyrolyzer can be turned off at any time.
The door cannot be opened while the safety lock is displayed.

NOTE :
A If a hob has been fitted above the oven, never use the gas burners or the electric hot-plates
while the Pyrolyser is working, this will prevent the hob from overheating.
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TWO PYROLYTIC CYCLE
are pre-set:

ECO PYROCLEAN:
Cleans a moderately stained oven. Operates for a period of 90 minutes.

SUPER PYROCLEAN:
Cleans a heavily stained oven. Operates for a period of 120 minutes.
Never use commercially available cleaning products on a Pyrolytic oven!

Tip :
Carrying out Pyrolytic cleaning immediately after cooking allows you to take advantage of residual heat,
thus saving energy

Before executing a pyrolytic cycle:

. Remove all the accessories from the oven because they are not able to tolerate the high
temperatures used during the pyrolytic cleaning cycle ; in particular removing grids, side
racks and the telescopic guides (refer to the chapter REMOVING GRIDS AND SIDE
RACKS) . In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning cycle ,
close the hole with the nut provided.

. Remove any large spillages or stains as it would take too long to destroy them. Also
excessively large amounts of grease could ignite when subject to the very high temperatures
of the Pyrolytic cycle.

. Close the oven door.

. Excess spillage must be removed before cleaning.

. Clean the oven door;

. Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge.
Do not use detergents;

. Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

. Do not place tea towels.

Using the pyrolitic cycle:

1- Rotate the function selector to the position ““. On the display, appears the indication “ ECO “ or
SUP ““. The preset time is 90 min, this can be varied from 90 min (Eco mode) to 120 min (Sup mode) via
the programmer (setting button “ + “ or “ - ). If the oven is very dirty, it is recommend o increase the time
to 120 min, if the oven is moderately dirty reduce the cleaning cycle time to 90 min.

2- It is possible to defer the start time of the pyroclean cycle by changing the END time via the programmer.
3- After few minutes, when the oven reaches a high temperature, the door locks automatically. The pyroclean
cycle can be stopped at any time by turning the function selector back to ‘0’ (the word OFF will be displayed
for 3 seconds).

4- Once the pyroclean cycle is finished, the pyrolysis will switch off automatically. On the display appears
the indication “END” until the door is locked then “0--n”.

5- You can turn the function selector back to “ 0 *“ but if the temperaure is still high, the “0--n “ indication
appears to inform that the door is locked.
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Use of the pyrolytic cycle in Touch Control ovens:

1.

2.

Rotate the function selector into position pyrolisys. The display will show either “ECO” or
“gUPp«

The pre-set time is90 minutes but it can be varied from 90 min. (Eco mode) to 120 min.

(Sup mode) using the programmer (“ +” or “-” key). If the oven is very dirty, the time should
be increased to 120 min., while if the oven is only a slightly dirty, reduce the cleaning cycle
to 90 min.

CHAPTER 14. AQUACTIVA FUNCTION

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.

Nk wD =

1Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of the oven.
Set the oven function to Static ( [j )or Bottom ( [;] )heater

Set the temperature to the Aquactiva icon

Allow the program to operate for 30 minutes.

After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.
When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

WARNING:

Make sure that the appliance is cool before you touch it.

Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns. Use distilled or drinkable
water.
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CHAPTER 15. WASTE MANAGEMENT AND ENVIRONMENTAL
PROTECTION

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting
substances (that can have a negative effect on the environment) and base elements
(that can be reused). It is important that the WEEE undergo specific treatments to
correctly remove and dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals

_ can play an important role in ensuring that the WEEE do not become an environmental
problem; it is essential to follow a few basic rules:

- the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new appliance,

the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as long as the

appliance is of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently as
possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened.

For a significant energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of
the cooking time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in
order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity.

If you have an electric contract with an hourly tariff, the “delayed cooking” programme makes energy saving
more simple, moving the cooking process to start at the reduced tariff time slot.

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Possible cause

the oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct

No reaction of the
touch user interface

Steam and condensation on the
user in- terface pane

Clean with a microfiber cloth
the user interface panel to
remove the condensation laye
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CHAPTER 16. DISPOSAL OF USED EQUIPENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.

— Li-FeS2

Fig. A Fig.B
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Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpe¢nostni informace a pokyny pro provoz a Gdrzbu vaseho

spotiebice.

Prosim ptectéte si pozorné tento navod k pouziti pted pouzitim piistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

systému

Viz navod k pouziti

Horky povrch

Ikona Titulek Popis
n VAROVANI Nebezpeci Vaznehg zranéni nebo
smrt1
NEBEZPECI URAZU Nebezpetns napiti
/ A \ ELEKTRICKYM PROUDEM » P
POZAR Riziko pozaru/r 1'10rlavych
/ C \ material
é POZOR Nebezpeci uvrazu nebo hmotné
Skody
m DULEZITA POZNAMKA Informace o spravném provozu
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KAPITOLA 1. BEZPECNOSTNI POKYNY

Béhem vateni mize v dutiné trouby nebo na skle dvifek dochazet ke
kondenzaci vlhkosti.

Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, pockejte po
zapnuti napajeni 10—15 minut, nez vlozite jidlo do trouby.
Kondenzace v kazdém ptipadé zmizi, jakmile trouba dosahne teploty
vareni.

Vaite zeleninu v nadobé¢ s vikem namisto otevieného zasobniku.
Nenechavejte jidlo uvniti trouby po uvareni po dobu delsi nez 15-20
minut.

VAROVANI:
pristupné soucasti mohou byt béhem pouzivani trouby horké. Zabrante
pristupu malych déti na mensi nez bezpecnou vzdalenost.

Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych casti.

VAROVANI:
pristupné casti se mohou pii pouzivani grilu zahtat. Déti musi byt
udrzovany v bezpe¢né vzdalenosti.

VAROVANI:
Pred provadénim jakékoli prace na spotiebici nebo udrzby odpojte
spotfebi¢ od sitového napajeni.

VAROVANI

abyste se vyhnuli nebezpec¢i zplisobenému nahodnym resetovanim
tepelného prerusovace, nesmi byt tento spotiebi¢ napajen externim
spinacim zafizenim, jako je Casovaé, ani nesmi byt pfipojen do
okruhu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

Déti mladsi 8 let musi byt udrZzovany v bezpecné vzdalenosti od
spotiebice, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

Déti si se spotfebicem nesmé;ji hrat. Spotiebi¢ mohou pouzivat osoby
ve véku 8 a vice let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi, bez zkuSenosti nebo znalosti o produktu
pouze tehdy, kdyz jsou pod dohledem nebo jim byly udéleny pokyny
tykajici se provozu spotiebice bezpe¢nym zplisobem a jsou si védomy
moznych rizik.
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«  Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti, které jsou bez dohledu.

« K ¢isténi skla dvifek trouby nepouzivejte hrubé nebo abrazivni
prostiedky ani ostré kovové skrabky, protoze mohou poskrabat povrch
a zpusobit rozbiti skla.

*  Pred odstranénim odnimatelnych ¢asti musi byt trouba vypnuta.

*  Po provedeni CiSténi je znovu sestavte podle pokynt.

*  Pouzivejte pouze sondu na maso doporuc¢enou pro tuto troubu.

+ K ¢isténi nepouzivejte parni Cisti€ ani vysokotlaky postiik.

*  Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:

SPOTREBIC SE NESMI{ PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE POMOCI
ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPOJIT PRIMO K
SITOVEMU NAPAJENI.

Ptipojeni ke zdroji energie musi provést odbornik s vhodnou kvalifikaci. Trouba
musi byt zapojena za vicepolovym jisticem se vzdalenosti kontaktl vyhovujici
pozadavkim na kategorii prepéti 111, ktery se nachdzi mezi spotfebicem a
zdrojem energie, aby byla instalace v souladu s platnymi bezpecnostnimi
predpisy. Vicepodlovy jisti¢ musi byt dimenzovan na maximalni pfipojené
zatizeni a musi byt v souladu s platnymi pravnimi piedpisy. Zlutozeleny
zemnici kabel by nemél byt pferusen jistiCem. Vicepodlovy jistic¢ pouzivany k
pripojeni by mél byt snadno piistupny pii instalaci spotiebice.

Ptipojeni ke zdroji energie musi provést odbornik s vhodnou kvalifikaci. Je
nutné dodrzet polaritu trouby a sitového napajeni.

K odpojovani se musi pouzivat vypinac zac¢lenény do pevné kabeldze v souladu
s elektroinstala¢nimi piedpisy.

*  Pokud vyrobce dodal troubu se zastrckou:
Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na Stitku a musi mit
pfipojeny a funkéni zemnici kontakt. Zemnici vodi¢ ma Zlutozelenou
barvu. Tento tkon by mél provést odbornik s vhodnou kvalifikaci.
V pripadé nekompatibility mezi zadsuvkou a zastrckou spotiebice
pozéadejte kvalifikovaného elektrikafe o nahrazeni zdsuvky jinym
vhodnym typem. Zastrcka a zdsuvka musi spliiovat aktudlni normy
platné v zemi instalace. Pfipojeni ke zdroji energie 1ze provést také
pomoci vicepdlového jistice se vzdalenosti kontakt vyhovujici
pozadavkim na kategorii prepéti III, ktery je umistén mezi
spotfebiCem a sitovym napajenim, je dimenzovan na maximalni
pfipojené zatizeni a je v souladu s platnymi pravnimi ptedpisy.
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Zlutozeleny zemnici kabel by nemél byt pierusen jisticem. Zasuvka
a vicepolovy jistic pouzivané pro pfipojeni by mély byt snadno
pristupné pfi instalaci spotiebice.

Odpojeni lze provést prostfednictvim piistupné zastrcky
nebo zaclenénim vypinace do pevné kabelaze v souladu s
elektroinstala¢nimi ptedpisy.

Pokud je napdjeci kabel poskozen, mél by byt nahrazen kabelem
nebo specialnim svazkem, ktery je k dispozici u vyrobce. Piipadné
se obrat’te na zadkaznicky servis.

Typ napéjeciho kabelu musi byt HOSV2V2-F.

Tuto operaci by mél provadét odbornik s odpovidajici kvalifikaci.
Uzemilovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt pfiblizn¢ o 10 mm delsi
nez ostatni vodice. V piipad¢ jakychkoli oprav se obracejte pouze na
odd¢leni péce o zadkazniky a vyzadujte pouziti originalnich nahradnich
dila.

Nedodrzeni vysSe uvedenych pokynii mize ohrozit bezpecnost
spotfebiCe a zneplatnit zaruku.

Pred cisténim by mél byt odstranén veskery piebytek rozlitého
materidlu.

Dlouhodoby vypadek napéjeni béhem probihajici faze vateni
muze zpasobit poruchu monitoru. V takovém ptipad¢ se obrat'te na
zékaznicky servis.

Spotiebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dviiky, aby nedochézelo
k ptehrati.

Kdyz dovnitf umistite polici, ujistéte se, ze zarazka sméfuje nahoru a
dozadu do dutiny. Police musi byt zcela zasunuta do dutiny.

Pti zasunovani rostt davejte pozor, aby byla hrana s ochranou proti
posunu umisténa vzadu a nahofte.

VAROVANI:

Nevykladejte stény trouby hlinikovou fo6lii ani jakoukoli ochranou na
jedno pouziti zakoupenou v obchodé. Hlinikova folie nebo jakakoli
jina ochrana v pfimém kontaktu se zahfatym smaltem ptedstavuje
riziko roztaveni a poskozeni smaltu ve vnitinim prostoru.
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VAROVANI:

Nevykladejte stény trouby hlinikovou f6lii ani jakou koli ochranou na
jedno pouziti zakoupenou v obchodé. Hlinikova félie nebo jakakoli
jind ochrana v pfimém kontaktu se zahfatym smaltem ptedstavuje
riziko roztaveni a poskozeni smaltu ve vnitinim prostoru.

VAROVANI:
Neodstranujte tésnéni dviiek trouby

POZOR:
Nedopliujte na dno dutiny vodu béhem vareni nebo kdyz je trouba
horka.

Pro provoz spotiebice pii jmenovitych frekvencich neni nutna zadna
dalsi operace/ nastaveni.

Trouba muize byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni
deskou. Pfed upevnénim je nutné zajistit dobré vétrani v prostoru pro
troubu, které umozni fadnou cirkulaci ¢erstvého vzduchu potifebného
pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zaklad¢ typu upevnéni
vytvoite otvory popsané na posledni strang.

S ohledem na spravné pouzivani trouby se doporucuje zamezit
primému kontaktu pokrmt s rosty a plechy a pouzivat pecici papir a/
nebo specialni nadoby.

Troubu vzdy pfipeviiujte k nabytku pomoci Sroubu dodaného se
spotfebi¢em.
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KAPITOLA 2. OBECNE POKYNY

Dékujeme Vam, ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobku. Pro dosazeni nejlepsich vysledki s troubou byste
si mEli peclive precist tento navod a uschovat jej pro budouci pouziti. Pred instalaci trouby si poznamenejte
vyrobni ¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovniktim zakaznickych sluzeb v ptipadé nutnosti opravy. Po
vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem ptepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného technika o radu. Uchovavejte vSechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hiebiky) mimo dosah déti. Pfi prvnim zapnuti trouby se muze linout silny
pachnouci kout, ktery je zpsoben prvnim ohfevem lepidla na izola¢nich deskach v troubé. To je naprosto
normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kout rozptyli, a teprve poté vlozit do trouby pokrmy.
Vyrobce neponese zadnou odpovédnost v piipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny obsazené v tomto
dokumentu.

POZNAMKA
Funkce, vlastnosti a dopliky trouby uvadéné v tomto navodu se budou lisit v zavis losti na
modelu, ktery jste zakoupili.
BEZPECNOSTNI POKYNY
Pouzivejte troubu pouze ke stanovenému tGcelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouziti, napiiklad
jako zdroj tepla, je povazovano za nevhodné a proto nebezpeéné. Vyrobce nemutize nést odpovédnost za
ptipadné Skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym pouzivanim.
Pouziti jakéhokoliv elektrického spotiebice piedpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravidel:
— Neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;
— Nedotykejte se spotiebi¢e mokryma nebo vlhkyma rukama ¢i nohama;

— Pouziti adaptéri, rozdvojek a prodluzovacich kabeld neni zasadné doporuéeno;
— V ptipadé selhani nebo a/nebo $patné funkce vypnéte spotiebi¢ a nemanipulujte s nim.
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KAPITOLA 3. SECURITE ELECTRIQUE

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALI-
FIKOVANY TECHNIK.

Napéjeci zdroj, ke kterému je trouba piipojena, musi byt v souladu s pravnimi pfedpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za piipadné skody zptisobené nedodrzenim téchto pokynt. Trouba
musi byt pfipojena k elektrické siti prostiednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice poly, v
zavislosti na pravnich pfedpisech platnych v zemi instalace. Elektrické napajeni je tfeba chranit vhodnymi
pojistkami a pouzité kabely musistit spravné napajeni trouby.

ZAPOJENI
Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji s 220-240
V AC mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodic¢em. Pfe pfipojenim trouby k elektrickeé siti je dulezité
zkontrolovat:

— Napajeci napéti uvedené na voltmetru;
— Nastaveni odpojovace.

Uzemnovaci vodi¢ pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt piipojen k zemnici svorce napajeciho zdroje.

A VAROVANT
Pfed pfipojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikaie o kontrolu
spojitosti zemnici svorky elektrického napajeni. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za
nehody nebo jiné problémy zptsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim,
které ma vadnou spojitost.

POZNAMKA

A protoze trouba miize vyzadovat udrzbu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke
které 1ze troubu pfipojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel smi
byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.
Kdyz je trouba vypnuta, miize byt kolem hlavniho sitového vypinace slabé svétlo. To je
normalni. Lze jej zrusit pouhym otoCenim zastrcky spodni ¢asti nahoru nebo zaménénim
napajecich svorek.

KAPITOLA 4 DOPORUCENI

Po kazdém pouziti trouby napomiize minimalni vy¢isténi udrzet troubu v dokonalé Cistoté.

Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii nebo jednorazovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové folie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko taveni a
poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnému znec¢isténi trouby a vyslednym silnym koufovym
zapachim, doporucujeme nepouzivat troubu pii velmi vysokych teplotach.

Je lepsi prodlouzit dobu peceni a mirné snizit teplotu.

Vedle piislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné proti
velmi vysokym teplotam.
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KAPITOLA 5. INSTALACE

Vyrobei nemaji zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyrobce k napravé skod
zpusobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka.

Je nutno dodrzet pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky.

Nespravna instalace mtize zpusobit 4jmu nebo zranéni na osobach, zvifatech nebo vécech.

Vyrobce nemuiize byt za takové Skody nebo zranéni zodpovédny.

Trouba muze byt umisténa ve vySce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je nutné
zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které umozni fadnou cirkulaci ¢erstvého vzduchu potiebného
pro chlazeni a ochranu vnitinich ¢asti.

Na zakladé typu upevnéni vytvoite otvory popsané na posledni strané.

Trouba je vyrobena podle norem tiidy Y. Vestavény nabytek musi mit potah a lepidla odolna teplotam 100
°C. Nedodrzeni tohoto pozadavku mize vést k deformaci povrchu nebo odlupovani potahu.

KAPITOLA 6. PRVNI POUZITI

PREDBEZNE CISTENT; Pied prvnim pouzitim troubu vy¢istéte. Otfete vn&jsi povrchy vihkym m&kkym
hadfikem. Umyjte vSechna pfisluSenstvi a vytfete vnitfek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny.
Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani
veskeré zapachy novosti.

KAPITOLA 7. POPIS VYROBKU

/ \ 1. Ovladaci panel
2. Polohy rostu  (podélného

draténého rostu, je-li soucasti
dodavky)

Rosty

Plechy

Ventilator (pokud je ve vybave)
Dviika trouby

Bocni draténé rosty (pokud se
pouzivaji; pouze pro plochy
vnitini prostor)

8. Sériové ¢islo

Nownkw
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KAPITOLA 8. PRISLUSENSTVI

3. Kovovy rost 4. Odkapavaci plech

Drzi pecici plechy a talife. Shromazd'uje zbytky, které odkapavaji pti
peceni pokrmi na rostech.

7. Bo¢ni draténé rosty

Jsou umistény na obou stranach vnitiniho prostoru
trouby, drzi kovové rosty a odkapavaci plechy.

Katalytické panely (pouze pokud jsou ve vybavé) Tlumené zavirani (pouze pokud je ve vybavé)

AN

Specialni panely potazené smaltem s mikroporézni  Zavésy, které zaru¢uji automaticky tlumeny a
strukturou preménujici tuk na plynné prvky, které  vyrovnany pohyb dviiek béhem zavirani.

se snadno odstraiuji. Vymeénte je po 3 letech

pouzivani (pfi 2/3 cyklech peceni za tyden)
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Dvojity Plech (pouze pokud je ve vybavé)

Panel $éfkuchare (pouze pokud je ve vybavé)

Toto pfislusenstvi umoznuje pfipravovat
to nejlepsi grilované maso bez koufe. Staci
jednoduse zménit orientaci plechu a muzete
pfipravit také zeleninu nebo rybu, ktera bude
diky plsobeni pary kiehka a Stavnatd i bez
pouziti tuku.

Fritovaci kos$ AirFry (pouze pokud je ve vybavé)

Tato funkce je idealni pro smazeni a v kombinaci s
fritovacim koSem AirFry zajistuje rovnomérny a
trojrozmérny ptistup horkého vzduchu k potravinam,
coz umoznuje kiupavéjsi vysledek. Pod fritovaci
kos vlozte plech, aby do néj mohla odkapavat §tava/
strouhanka.
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Vzduchovy dopravnik, ktery zvySuje cirkulaci
vzduchu uvnitf trouby. To umoziuje zvyseni u¢innosti
peceni, rovnomeérnéjsi propeceni pokrmu pfi vSech
teplotach, kratsi dobu peceni a kone¢né rovnomérné
rozlozeni teploty uvnitf trouby.

Pizza kamen (pouze pokud je ve vybavé)

Vlozte kdmen na pizzu do chladné trouby na rost.
Pred pecenim pizzy pockejte alesponn 30 minut,
nez se kamen ohieje. Okofente pizzu a polozte ji
na kdmen na pizzu.

Pii spravném zahiati pomaha upéct pizzu podobné

jako v profesionalnich pecich. Po predehtati vznikne

neobycejné horky pecici povrch, na kterém ziska
pizza kiupavou a hnédou krustu.



KAPITOLA 9. POPIS DISPLEJE |

@m
B g D

A

1. Casovy spina&/automaticky rezim
2. Funkce teplovzdusného ohievu

3. Rezim odmrazovani

4. Displej teploty nebo hodin

5. Ovladaci prvky LCD displeje
6. Ovladaci kolecko pro vybér programu
7. Ovladaci kolecko pro vybér funkce

UPOZORNENI!

Prvni véci, kterou je tieba provést po instalaci nebo po vypadku proudu, je nastaveni Casu (k
vypadku proudu doslo, pokud displej blika 12:00). 200°-> Diode teploty ,,° blika, dokud neni
dosazeno zobrazené teploty. HOT -> Po skonceni programu, pokud je trouba stale horka, displej
zobrazuje stiidaveé ,, GORACY* (horky) a ¢as, i kdyz jsou knofliky nastaveny do polohy OFF.

FUNKCE ZAPNUTI VYPINAN . Zpisob URCENI{
ungovani
Otocte pravy
knoflik do Otocte voli¢
polohy ,,Tichy funkei do
rezim®. polohy OFF.
Rodicovska Indikator
REZIM kontrola je k STOP zmizi Ti“]: se,V}.Ipm?l
dispozici, kdyz LED di ZVuKkovy signa . ,
¥1'YPNU o rl:)zsviti LgD a zhasr(lle(.)da asovade, Vypne zvuk asovace.
(]x dioda Rodi¢ovska
LED rodicovské blokace
zamky se rozsviti zaéne blikat.
a na displeji se
zobrazi napis
,,STOP*
Otocte pravy
knoflik do
polohy
_Nastaveni Nastaveni ¢asu Informace:
asu* Pomoci & ; . Nastavte
W | ST | oot | Toumemie |y e i
NE nebo ,, - funkce do zobrazeny na POPIVE 121 eb'o tezlll-ip? Vyr])(adkl-l,
HODINY nastavte as. polohy OFF displeji napéti (hodiny blikajia ukazui

Béhem této
operace blika
spodni prava

LED dioda.

¢as 12:00).




FUNKCE ZAPNUTI VYPINANI FUZ;E(S;(];B URCENI
Po uplynuti
doby peceni se
trouba
Otodte levy automaticky _y
Kknoflik do vypne a nékolik Umoziwje
polohy Funkce sekund zni nalvprogranvlovat éa§
peceni. alarm. Chcete-li | pecent pozz?dovany
Otocte pravy funkei peceni pro vybrany ,recept.
Knoflik do piedtasns Po nastaveni doby
zastavit, nastavte peceni nastavte
) pol;:ge;?‘.oba ovladag oto¢ny knoflik do
El? éll-fl\?l Nastavte dobu do polohy OFF | P Olo};g VOrgtFﬂ,ile)yste
pedeni nebo nastavte O Peceni pokrmil.
pomoci tlacitek ¢as na 00.00 aktualnlmu cast.
8 +maL ototenim Chcete-li zpbrazn
Béhem této knofliku do Vvypranyvéas .
operace blika leva polohy Doba pecen, otoctevlev'y
horni LED dioda. peceni knoflik na Peéeni.
pomoci tlacitek
LT Ca,,-“.
To umoziuje Tato funkce se obvykle pouziva
naprogramovat spole¢né s funkci doby peceni.
. Napiiklad jidlo se ma péct 45
pozadgzggr(l)iu dobu minut a my chceme, aby bylo
C, hotové
Ot ) EE;I;S;:;Z;I ve 12:30. V tomto pﬁ"padf? se po
lioct;l:,}::\‘;y nastavie otodny uply;lutl nastavf:r;(eho casu
noflik do
polohy Funkce Po uplynuti knoflik do ;r:gu:t?:ctf:ll;rtrlg z]/;ggtl:
peceni. Otocte doby pegeni se polohy OFF, pozadovanou funl;ci peceni
pravy knoflik do trouba abyste se vratili k Nastavte dobu peceni na 45'
polohy ,Konec automaticky aktualnimu Casu. minut (, - * ,, + ). Nastavte
S peceni®. Nastavte vypne. Cheete-li zobrazit konec ”eéen’i’ na 1'2'30 (G-
UKONCENI cas ukondeni Chcete-li funkci zvolenou dobu pecenifia 12259 L,
PECENI peceni peceni peceni, otocte au;’o?nazi.cfl)tecinll 15321)(‘15;30
f:—) pomoci tlacitek ,, pfedéa;né levym knoflikem minusy45 mi.nut) 4
+”a,,-".Béhem zastavit, do polohy Konec Po uplynuti nastavené. doby
této operace blika | Mastvte ovada¢ pecent. peeni se trouba automaticky
leva horni LED do polohy OFF. [ POZNAMKA: vypne
dioda. F ;‘;’kfe 0 UPOZORNENI: Pokud nastavite
gaf(e)fl?rlleen(z X pouze dobu peceni a ne dobu
dispozici trvani peeni, trouba se okamzité
v nzsle duiicich zapne a po uplynuti nastavené
rezimech \J/afem': doby peceni se vypne.
Gril a gril s
horkovzdusno
u troubou.
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. VYPINANI ZPUSOB .
FUNKCE ZAPNUTI FUNKCE URCENI
Otocte pravy
knoflik do polohy . . )
Casovag. Nastavte ¢as | Na konci nastaveného|
Nastavte na 00.00, Casu se ozve zvukovy
dobu peceni OtOéefﬁm signal. Pouziti trouby k signalizaci
pomoci praveho Béhem provozu uplynuti ¢asu (alarm), i kdyZ je
MINUTER tlacitka . + " a . - knofliku do se na displeji trouba vypnuté.
(&) > Behem  této polohy zobrazuje
operace bliké pravé Minurtérkzjt, zbyvajici Cas.
horni dioda a pomoci tlacitka
Otocte knoflik Otocte pravy
do polohy knoflik zpét
Détska pojistka. do polohy
Stisknéte détské pojistky
tlacitko ,, +” po a stisknéte
N dobu 7 sekund. tlacitko ,,+* po
BEéf; ’%CN Détské pojistka | dobu 7 sekund.
PRED bude Aaktlvni, Indikator Troubu Tato funkce je uzite¢na, pokud
DETMI J?kml}é sena STQP nelze mate doma déti.
P dlsplse]JJO (;){?Vl zmizi. pouzivat.

REZIM DEMO

WL. /WYL,

STAND-BY

Nastavte ¢as na 00:11. Ovladace nastavte na 0. Dotknéte se sou¢asné + a —asina 5
sekund. Osvétleni ani topné téleso se nezapnou. | Vypnuti funkce pro prezentaci v obchodé.

59



KAPITOLA 10. REZIMY PECENI

Ovladaci
knoflik
funkce

T°C
vychozi

T °C
rozsah

Funkce

LAMPKA: Zapina osvétleni trouby.

210

50 +280

STATICKY + TERMOOBEH: tato funkce zajistuje lepsi
rozlozeni tepla diky kombinovanému plsobeni termoobé&hu a
spodniho a horniho ohiivace. Je idealni pro piipravu peciva,
jako je chléb, pizza nebo focaccia, protoze zajistuje rovnomérné
peceni diky podporovanému rozlozeni tepla.

180

50 +280

* VICEUROVNOVE PECENI: tuto funkci doporu¢ujeme
pouzivat pro dribez, kolace, ryby a zeleninu. Teplo lépe pronika
do potravin a zkracuje se jak doba peceni, tak i doba
predehtivani. MiZete péct rizné pokrmy soucasné, at’ uz jsou
piipraveny spole¢né nebo ne,

v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje
rovnomérné rozlozeni tepla a jednotlivé viné se nemisi. Pii
peceni potravin soucasné prodluzte dobu peceni ptiblizné o deset

minut.

220

50 +280

* STATICKY: PouZivaji se jak horni, tak spodni topné
télesa. Troubu je tfeba predehiivat
pfiblizné deset minut. Tato metoda je idealni pro vSechny
tradi¢ni pecivo a pecena jidla.

K peceni cerveného masa, peceného hovéziho, jehnécich kyt,
zvéfiny, chleba, pokrmi v alobalu (v papilotech), kiehkého tésta.
Vlozte pokrm a jeho
nadobi na prostiedni polici.

210

50 +230

SPODNI OHREV + TERMOOBIEG: Spodni topné t&leso
se v tomto piipadé pouziva s ventilatorem, ktery cirkuluje
vzduch uvnitf trouby.

Tato metoda je idealni pro peceni ovocnych dort, tarti,
quiche a pastik. Nevysusuje pokrmy a urychluje kynuti tésta,
chleba a dalsich pokrmii pecenych zespodu. Umistéte rost do
spodni polohy.

220

50 +220

VENTILATOR ASYSTENT GRILL: pouzijte gril

se zavienymi dvitky. Horni topny ¢lanek se pouziva s
ventilatorem, ktery cirkuluje vzduch uvnitf trouby. Ohiev je
nezbytny pro ¢ervené maso, ale ne pro bilé maso. Idealni pro
vafeni silnych potravin, celych kust, jako je vepfova pecené,

driibez atd. Umistéte grilované potraviny piimo na rost

uprostied, na stiedni uroven. Vsuite odkapavaci misku pod rost,
aby zachytila §tavu.
Ujistéte se, ze jidlo neni piili§ blizko grilu. V poloviné peceni
jidlo otocte.
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Ovladaci T °C T °C Funkce
knoflik vychozi rozsah
funkce
AIR FRY: Tato funkce je idedlni pro peceni horkym vzduchem a
v kombinaci s pfislu§enstvim zajistuje rovnomérny a
trojrozmérny pifisun horkého vzduchu k jidlu, coz zarucuje
200 50 + MAX ktupavégjsi vysledek. Vlozte odkapavaci misku pod polici, aby
zachytila §tavu /panirku/... Béhem pyrolytického cyklu prosim
vyjméte ptisluSenstvi.
ROZMRAZANIE: Kdy? je otoény knoflik nastaven do
této polohy. Ventilator cirkuluje vzduch
% o pokojové teploté kolem zmrazenych potravin, diky cemuz
(2 rozmrazuji béhem bez vlivu na proteiny obsazené v potravinach.
**GRIL: funkci grilu pouzivejte pii zavienych dviikach.
Horni topné téleso se pouziva samostatné
a muzete regulovat teplotu peceni. Je nutné pét minut
piedehiivani, aby se prvky zahtaly do ¢ervena. Skvéla funkce
pro grilovani, pfipravu kebabu a zapékanych pokrmi. Bilé
E] L3 L1+L5 maso je tieba umistit trochu dale od grilu; doba peceni
je delsi, ale maso bude mit lepsi chut’. Cervené maso a filetované
ryby miZete umistit na rost a pod né¢j vlozit odkapavaci misku.
000 ECO~+ .
o g g ECO SUPER PYROLYZA

** Pouzivejte pii zavienych dviikach.
*Testovano podle normy EN 60350-1 pro Gcely deklarace spotieby energie a energetické tridy.

KAPITOLA 11. CISTENI A UDRZBA TROUBY

Pravidelnym ¢isténim prodlouzite Zivotnost zatizeni. Pfed ruénim ¢isténim pockejte, az trouba vychladne. K
¢isténi nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostiedky, draténky nebo ostré piedméty, aby nedoslo k nevratnému
poskozeni smaltovanych ¢asti. Pouzivejte pouze vodu, mydlo nebo Cistici prostfedky na bazi amoniaku.

SKLENENE CASTI

Po kazdém pouziti trouby se doporucuje vy¢istit sklo dvifek papirovou utérkou. K odstranéni odolnéjsich skvrn
muzete také pouzit houbu navlh¢enou &isticim prostiedkem, dobfe vyZzdimanou a oplachnutou vodou.

TESNENI DVERI TROUBY

Pokud je tésnéni dvifek trouby zne€isténé, Ize jej vydistit jemné navlhéenou houbou.

PRISLUSENSTVI

Piislusenstvi ¢istéte houbou navlhéenou vodou a mydlem, oplachnéte je a osuste: nepouzivejte abrazivni Cistici

prostiedky.
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MiSA NA TUK

Po pouziti rostu vyjméte z trouby odkapavaci misku. Nalijte horky tuk do nadoby a misku umyjte horkou vodou
pomoci houbi¢ky a myciho prostfedku na nadobi.

V ptipadé zbytkd tuku ponoite plech do nadoby s vodou a ¢isticim prostiedkem. Piipadné muzete plech
umyt v my¢ce nadobi nebo pouzit bézné dostupné Cistici prostiedky na trouby. Nikdy nevkladejte do
trouby znecistény plech.

KAPITOLA 12. UDRZBA

VYJIMANI A CISTENI ROSTU
1- Vyjméte draténé rosty tahem ve sméru Sipek (viz nize).

2- K draténym rostim pfilozte vihkou houbu a poté je nechte uschnout.
3- Po dokonc¢eni ¢isténi nainstalujte draténé rosty zpét v opaéném poradi.

a R

-

([
() —+>
5
4
3
2

|
=

1. Odpojte troubu od napajeni.
2. Odpojte sklenény kryt, vySroubujte zarovku a vyméiite ji za novou stejného typu.
3. Po vymeéné spalené zarovky nasad’te zpét sklenény kryt.

N L/

VYMENA ZAROVKY

Tento vyrobek obsahuje jeden nebo vice svételnych zdroji s energetickou ucinnosti tiidy G (zarovka) / F (10
LED).

KAPITOLA 13. PYROLYTICKE CISTENI

Trouba je vybavena pyrolytickym ¢isticim systémem, ktery ni¢i zbytky potravin pii vysoké teploté. Tato ¢innost
se provadi automaticky pomoci programatoru.

Vznikajici dymy jsou ,,Cistény* pii prichodu pyrolizérem, ktery se spusti ihned po zahajeni peceni. Vzhledem k
tomu, ze pyrolizér vyzaduje velmi vysokou teplotu, jsou dvifka trouby vybavena bezpecnostni pojistkou.
Pyrolyzu 1ze kdykoli vypnout.

Dvirka nelze otevfit, dokud je zobrazena bezpecnostni blokace.
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POZNAMKA:
Pokud byl nad troubu osazen sporak, béhem pyrolyzy nikdy nepouzivejte plynové hofaky nebo
elektrické varné plotynky. Nedojde tak k prehtati sporaku.,

Jsou pFednastaveny DVA PYROLYTICKE CYKLY:

ECO PYROCLEAN:
Cisti mirn& zne¢isténou troubu. Trva po dobu 90 minut.

SUPER PYROCLEAN:
Cisti znaéng znegisténou troubu. Trva po dobu 120 minut. U trouby vybavené pyrolyzérem nikdy nepouzivejte
bézné dostupné Cistici piipravky!

Tip:
Pokud pyrolyzu provedete ihned po ptipravé jidla v troubé, budete moci vyuzit zbytkového tepla v ni, a
tim usetfit energii.

Pied spusténim pyrolytického cyklu:

Z trouby vyjméte veskeré prislusenstvi. To totiZ nevydrZi vysokou teplotu pouZitou p¥i pyrolitickém
¢isticim cyklu. PFedevsim z trouby vyjméte miizky, postranni drziky a teleskopicka voditka (viz ka-
pitola VYJMUTI MRIZEK A POSTRANNICH DRZAKU). U trub s jehlovym teplomérem je nutné
pred spusténim ¢isticiho cyklu uzav¥it otvor, a to matici, ktera je soucasti dodavky.

. Odstraiite veSkeré velké zbytky jidla ¢i skvrny - odstranit je by trvalo prili§ dlouho.
Nadmérné mnoZstvi tuku by se mohlo vznitit, pokud by bylo vystaveno vysokym teplotam,
pri nichZ dochazi béhem cyklu pyrolyzy.

. Zaviete dvirka trouby.

. Pi‘ed ¢iSténim je nutno odstranit nadbytecné zbytKky potravin.

. Vy¢istéte dviika trouby;

. Velké ¢i hrubé zbytky jidla zevnitf trouby odstraiite pomoci navlhéené houbicky.
NepouZivejte Cistici prostiedky;

. Vyjméte veskeré prislusenstvi a sadu vysuvnych drzaki (je-li ji trouba osazena);

. Nevkladejte utérky na nadobi.w.

Pouziti pyrolytického cyklu:

1-Knoflik vybéru funkei nastavte do polohy ““. Na displeji se objevi napis “ECO* nebo “SUP*. Vychozi
nastaveni ¢asu je 90 minut, ale prostfednictvim programatoru (tlac¢itka nastaveni “+“ nebo “-) je mozné
nastavit ¢as od 90 minut (rezim ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trouba silné zne¢isténa, doporucujeme
zvysit ¢as na 120 minut; pokud je trouba stiedné znecisténa, snizte dobu ¢isticiho cyklu na 90 minut.

2- Start pyrolytického €isticiho cyklu je mozné odlozit tak, ze zménite ¢as konce (END) prostiednictvim
programatoru.

3- Po nékolika minutach, kdyz trouba dosahne vysoké teploty, se automaticky zamknou dvitka.
Pyrolyticky cyklus muze byt kdykoli zastaven tak, ze oto¢ite voli¢em funkei zpét do pozice “0° (na displeji
se na 3 sekundy objevi slovo OFF).

4- Po skonceni pyrolytického cyklu se pyrolyza sama automaticky vypne. Po dobu, kdy jsou dvitka zamknuta,
bude na displeji zobrazeno “END*, poté se objevi “0--n".

5- Muzete oto¢it volicem funkei zpét do pozice “0%, ale pokud bude teplota stale vysoka, objevi se “0—n",
coz znadi, ze dvitka jsou zamcena.
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Pouziti pyrolytického cyklu u trouby Touch Control:

1.

2.

Knoflik vybéru funkci nastavte do polohy pyrolyza. Na displeji se objevi bud’ napis ,,ECO®,
nebo ,,SUP“.

Vychozi nastaveni ¢asu je 90 minut, ale prostiednictvim programatoru (tlacitka nastaveni ,,+*
nebo ,,-*) je mozné nastavit ¢as od 90 minut (rezim ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trouba
siln€ znecCisténa, je vhodné zvysit ¢as na 120 minut; pokud je trouba stfedné znecisténa, snizte
dobu ¢isticiho cyklu na 90 minut.

KAPITOLA 14. FUNKCE AQUACTIVA

AQUACTIVA vytvaii paru pro snadné odstranovani tuku a zbytku jidla z trouby.

Nk wD =

Nalijte 300 ml vody do zasobniku AQUACTIVA na dné trouby.
Nastavte funkci trouby na Staticky ( [j) nebo Spodni ( Q) ohtev.
Nastavte teplotu na ikonu AQUACTIVA

Nechte program bézet ptiblizné 30 minut.

Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

Po vychladnuti spotfebice vycistéte vnitiek trouby utérkou.

VAROVANI:
Nez budete manipulovat se spotifebicem, ujistéte se, zda vychladnul. Zvyste pozornost u vsech
horkych povrchtl, nebot’ hrozi riziko popaleni. Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.
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KAPITOLA 15. ODPADOVE HOSPODARSTVi A OCHRANA ZIVOTNIHO
PROSTREDI

Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znecist'ujici latky
(které mohou mit negativni vliv na zivotni prostiedi), tak i zakladni prvky (které mohou
byt znovu pouzity). Je dilezité, aby OEEZ podstoupily zvlastni zachazeni pro spravné
odstranéni a likvidaci znecist'ujicich latek a obnoveni vSech materialt. Jednotlivci

. mohou hrat vyznamnou roli pfi ochranné zivotniho prostiedi pied OEEZ; je nutné
dodrzovat néktera zakladni pravidla:

. S odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi zachazet jako s domovnim
odpadem;
. OEEZ by m¢ly byt odvezeny do specialnich sbérnych dvord spravovanych mistnim ufadem

nebo registrovanou spole¢nosti.

V mnoha zemich mize byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u zakaznika. Kdyz koupit novy spotfebic,
muzete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary spotiebi¢ za jeden novy
prodany spotiebi¢, pokud se jedna o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny
spotiebi¢.Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostiedi Kdykoli je to mozné, vyhnéte se piedehiati trouby
a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvifka trouby co mozna nejméné Casto, protoze pii kazdém otevieni
unika teplo z dutiny. Pro vyznamnou usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pted planovanym koncem
doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba nadale generuje. Udrzujte tésnéni v Cistoté a v pofadku,
aby nedochazelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,,zpozdéné peceni* usnadiuje
uspory energie presunutim doby vafeni na dobu s nizsi sazbou.

Reseni potizi

Problém Mozna Pric¢ina Reseni
Trouba se nezahfiva. Hodiny nejsou nastaveny. Nastavte hodiny.
Trouba se nezahfiva. Détsky zamek je aktivni. Deaktivujte détsky zamek.
Trouba se nezahfva. Funkce peceni a teplota nebyly Pfesvédéte, se, ze portfe}?né
nastaveny. nastaveni jsou spravna.
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KAPITOLA 16. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zatizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materialti a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny roztidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
jena vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spolecné s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadu, véetné sbéren
opotiebovaného zafizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadl (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zékonech tvori pfislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zatizeni a baterii (v pfipad¢ pouziti) zabrani Skodlivému plsobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovéni a zpracovani
takového spotiebice. Domécnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétSich uzivatelti drobného zatizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti vSech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nekteré ledni¢ky a mraznicky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednicku likvidovat.

7

Li-FeS2

obr. A obr. B
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IHCTPYKUIA 3 BUKOPUCTAHHSA
JIYXOBKA
KBO 0872 P S PT B
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Jsaxyemo Bam 3a BuOIp HbOI0 MPOAYKTY.

VY upomy [TociOHUKY KOpPHUCTYBaua MiCTHTBCS BaKIIHBA iH(pOpPMAILiS 00 TEXHIKU O3MeKU Ta IHCTPYKLIT
3 eKcIuTyaralii Ta TeXHIYHOro o0ciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepinr Hi>k KOPUCTYBaTHCs CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTaTH 1ieil [10CiOHMK KoprucTyBada Ta 30epert L0 KHUTY IS TIOalIbIIOro

BUKOPUCTAHHS.

[PaBUIBHOI pOOOTH CHCTEMH

IIpouwnraiiTe iHCTPYKLLi.

T"apsya noBepxHs

300pakeHHs Mianuc nix iaocTpauniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEXKEHHS Puzuk CepHO3HHX TPaBM abo
cmepri
PU3UK YPAXKEHHSI HeGesmeuna Hampyr
/ A \ EJIEKTPUYHUM CTPYMOM cheslietta Hatipyra
A BOI'OHb Pu3HK BUHUKHEHHS TTOXKEX1
Pusuk TpaBMyBaHHs 200
YBATA ; ..
3aBJIaHHSI MaTepiabHOT HIKOAN
m BAYJIMBO / TIPUMITKA lopvauiz crocosto
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PO3A1JI 1. BKA3IBKH 3 TEXHIKHU BE3IIEKHU

[Tix yac mpUrOTYBaHHS BCEPEANHI JYXOBKU YH Ha CKJI1 IBEPLST MOXKE
HakonuuyBaTHcsi Bosiora. Lle € 3BuunuMm siBumieM. /11t 3MEHIICHHS
1poro eexry 3auekante 10-15 XBUIUH MiCIIs BBIMKHEHHS )KUBJICHHS,
MEepUI HiX MOMICTUTHU 1KY B JIyXOBKY. Y OyIlb-sIKOMY pa3i KOHJeHcaT
3HUKHE, KOJIM AyXOBKa JOCSTHE TEMIIEpaTypH MPUTOTyBaHHSI.

OBoui cItiji TOTyBaTH B KOHTEHHEP1 3 KPHUILIKOIO, a HE Ha BIAKPUTIH
TIOJIMILII.

He 3anumaiite Xy B AyXOBI MiCIIsl IPUTOTYBaHHSI IIPOTATOM O1JTbIIE
15-20 xBuIHH.

YBATA:
NpWIIaa Ta WOro JOCTYIHI YaCTUHM MOXYTh HArpiBaTUCS IIiJ| 4ac
pobotu. Bynere obepexHIMHU Ta He TOpKalTecs OyIbsSKUX HarpiTUx
JCTajeH.

NONMEPEAKEHHS:
JOCTYIIHI JIeTalli MOXYTb HarpiTHCs, KOJH BUKOPUCTOBYETHCS JTyXOBa
mada. ManeHbKHX JiTeH CITiji yTpuMyBaTH Ha Oe31euHii BijCTaHi..

YBATA:
[epmr Hixk mpoBOANTH OYy/1b-5IKi pOOOTH YK 00CITyTOBYBaHHSI TPUIIATY,
BiJI’€THAITE HOTO BiJl MEPEXKI EICKTPOKUBIICHHS.

YBATA:

JUIL TOTO, 100 YHHKHYTH HEOE3NEeKHM HEHaBMHCHOTO CKHIAaHHS
TEPMOBHMHKa4a, NPHUIAJ HE TOBUHCH J>KUBUTHCS Yepe3 TaKui
30BHIIIHIM NpUCTPill KOMyTAalii, sSIK TalkMep, UM TiJIKIFOYaTUCS 10
CXEMH, sSIKa PErYJSPHO BMUKAETHCS TA BAMUKAETHCSI.

JiTu BikoM J10 8 pOKiB HE TIOBUHHI HAOIMKATUCS 10 TpUiIaLy abo x
nepeOyBaTH il MOCTIHHUM HaTJISIOM.

He nosBossiiiTe miTsimM rpatucs 3 npuiagaoM. BukoprcTanHs npuiiagy
ocobamMu BIKOM BiJl 8 POKIB, a TakoOX 0co0aMu 3 OOMEKEHUMH
(i3MYHUMH, CEHCOPHUMH YU PO3YMOBHUMH MOMKJIHBOCTSMH, Oe3
JIOCBily a00 3HaHb MPO MpHUJIaj] MOBUHHO3IIHCHIOBATUCS JIUIIC
IiJ HAaVISIA0OM a0 K IMICHs OTPUMaHHS HAJICKHHUX THCTPYKIIH 3
excruryaramii. Take BUKOpHUCTaHHSI MIOBUHHO OyTH OE3MEYHHM Ta
3I1MCHIOBATHCS 3 YCBIIOMJICHHSIM MOYIJIMBUX PU3HKIB.
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e OuwumieHHS Ta 0OCITYrOByBaHHS HE MMOBUHHO 3MIMCHIOBATHUCS TITHMHU
0¢3 HarII Y.

*  He BukopucroByiiTe mopcTki abo abpa3uBHI MaTepiaim abo TocTpi
MeTaJIeBi IKPEOKH, 00 OYUCTUTH CKIIO ABEPIIAT TYXOBKH, OCKUTBKH
BOHH MOXKYTb TIO/IPSITIATH TIOBEPXHIO Ta TIPU3BECTH JIO PO3KOITY CKJIA.

*  BuMKHITH AyXOBKy IEpII HiK YCYHYTH 3HIMHI JeTalli, a IicCIsI
OYHIIICHHS 30€piTh iX BIAMOBIAHO A0 IHCTPYKITIH.

*  BuxopucToByiiTe nuIe 30HI I M sca, PEKOMEHIOBAHUH IS IMiel
TYXOBKH.

* He BuUKOpHCTOBYWTE I YHUIIEHHS BUPOOY MApPOOYHCHHK abo
MIPUCTPIH 13 pO30OpPU3KyBaYEeM BHCOKOTO THCKY.

+  SKIIO JYXOBKA HAHAETHCS BUPOBHUKOM BE3 BUJIKU:
[IPWJIAJ] HE ITOBUHEH BY TU ITIAKJIFOYEHUI 1O JKEPEJIA
JKUBJIEHHS 3A JOIIOMOI'OKO IITEKEPA ABO PO3ETKMU,
AJIE [IOBMHEH BY TU IIJKJIFOYEHHWIA BE3IIOCEPEIHBO J10
MEPEXI XXVBJIEHHSI.

[TimkmogeHHs 10 JKeperta )KUBJICHHS TTOBHHHO 3iHCHIOBATHCS BiAITOBITHAM
kBanmiikoBanuMm ¢axireM. [1[o60 MaTu yCTaHOBKY, IO BiATIOBiTa€e
YUHHOMY 3aKOHOJABCTBY 3 O€3MEKH, IeYh MOBHHHA OYTH ITiAKIIOYCHA
TUTBKH 32 JIOTIOMOTOIO BCEITOJIFOCHOTO BHUMHKA4a, 3 PO3AUIEHHSM KOHTAKTiB
BIATIOBITHO 10 BUMOT JuIsl Kareropii mepeHanpyru III, mixk mpuiagom i
JOKEpeIIoM KUBIIeHH:. BeenomocHuil BUMUKad TOBUHEH HECTH MaKCHMaJIbHe
MiIKTI0YeHe HaBAaHTAKEHHSI 1 TOBUHEH BiJIMOBIIaTH YAHHOMY 3aKOHOZABCTBY.
JKoBrozenenuii kabenb 3a3eMIIEHHSI HE TOBUHEH MEPEPUBATUCS BUMHUKAYEM.
BcermonmtocHnii BUMHKAY, 110 BAKOPUCTOBYETHCS IS 3 € JHAHHS, TOBUHECH Oy TH
JIETKO TOCTYITHUM TIPU BCTAHOBJICHHI MTPHUIIAIY.
[TimkmogeHHs 10 JKeperta )KUBJICHHS TIOBHHHO 3iHCHIOBATHCS BiAITOBITHAM
kBaJipikoBaHUM (haxiBIEeM 3 ypaxyBaHHSM IOJISIPHOCTI Iedi Ta JpKepesia
KUBIICHHS.
Po3 ‘egHaHHS TIOBMHHO OyTH JOCSTHYTO 3a JOIMOMOTOI0 BHMHKada B
(hiKCOBaHOMY IPOTI BiIIOBIAHO J0 MPaBUI €IEKTPOTIPOBOIKH,
 ECJIM JYXOBKA HAJA€THCSA BUPOBHUKOM 3 BUJIKOIO:
Po3eTka moBrHHA OyTH PUAATHOIO /715l HABAHTAXKEHHS, 3a3HAYEHOTO
Ha TaONHYIl, 1 TOBUHHA MaTH I IKITIOYCHHH 1 MPAITIOI0INH KOHTAKT
3a3emiieHHA. [IpoBixm 3a3eMiICHHS IMO3HAYCHUN >KOBTO-3CJICHUM
KomsopoM. 1[0 omepallirto MOBHHEH BHKOHYBAaTH KBajli(ikoBaHHI
(axiBenb. Y pa3i HECYMICHOCTI PO3ETKH 3 BWJIKOIO TIPHIIAITY,
ITOTIPOCITh KBaJIi(PiKOBAaHOTO CJIIEKTPUKA 3aMIHUTH PO3ETKY 1HIIIAM
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BiJIITOBIAHUM THITOM. BWIika Ta po3eTka MOBUHHI BiIIOBIIATH JIFOUUM
HOpMaM BCTaHOBJICHHS B KpaiHi. [TiIKIF0ueHHS 710 JuKepera )KUBICHHS
TAKOXK MOXKE OYTH 3/1IHCHEHO NIISIXOM BCTAHOBJICHHSI BCETIOIIOCHOTO
BUMHKa4a, 3 PO3iJICHHSIM KOHTAKTIB BiAMOBIAHO O BUMOT IS
kareropii nepenanpyru 111, Mk mpuIamzoM i IHKEPETOM >KUBIICHHS,
SIKHH MOXKE€ HECTH MaKCHUMAaJIbHE ITiJIKIIOYeHEe HABAaHTAXKCHHS 1
IO BiJMOBiJa€ YUHHOMY 3aKOHOIABCTBY. JKOBTO-3€IeHUN KaOeTb
3a3eMJICHHS HE MOBHHCH MEpepUBATHUCS BUMHUKadeM. Po3eTka uu
BCCMOISIPHUNA BUMHKAY, I[0 BUKOPUCTOBYIOTHCS IS ITiIKITFOUCHHS,
MOBUHHI 3QJMIIATHCS JICTKOJOCTYITHUMH ITiCIisl BCTAHOBIICHHS
MpUIay.

BiaxroueHHs MOXKe 3MIHCHIOBATHCS 32 PaXyHOK JOCTYITHOCTI BHJIKH
a00 BKITIOUCHHSIM TIepeMuKada y (DiKCOBaHY IMMPOBOAKY BiIIOBIIHO 10
MPaBUII MOHTAXY.

SIkmo kabenb KUBJICHHSI TOIIKOHKEHO, HOTO MOTPiOHO 3aMiHUTH
kabemeM YW CIemiaJlbHUM KOMIUIEKTOM IPOBOJIIB, HaJTaHUM
BHPOOHHKOM, a00 3BEPHYTHUCS 10 BIIIIITy 00CITyroByBaHHS KITi€HTIB.
KabGens >xuBiaeHHs moBuHeH BimmoBimatu tuiry HOSV2V2-F. Ile
ITOBUHEH BUKOHYBaTH (haxiBellb HaJIe)kHOI KBamidikarii. [Iposixg
3a3eMJICHHS (JKOBTO-3€JICHHI) MMOBUHEH OyTH MPpUOIU3HO Ha 10 MM
JIOBIIIAM 32 1HIII TPOBOAX. Y pasi moTpedu Oyab-sKOro peMOHTY,
3BepTaiTecs auie 10 Biamiay 00cTyroByBaHHS KITIEHTIB Ta IIOIPOCITh
BHKOPHCTOBYBATH OPUTIHAIBHI 3allacHi YaCTHHH.

HenorpumaHHsS BUIIE3a3HAYEHUX BKa3IBOK MOXE HETaTUBHO
BIUTMHYTH Ha O€3IeKy NMPUIIajly Ta aHyJIIOBaTH rapaHTiio.

[Tepen ounmeHHsS MOTPIOHO YCYHYTH OyIb- SKi 3JIHITKA PO3JIUTHX
PCUYOBHH.

TpuBase mopymeHH Mo1a4i eJICKTPOCHEPT i ITi T Jac MUKy TOTYBaHHS
MOXXE IPU3BECTH JI0 HECIIPABHOCTI MOHITOpa. Y TakoMy pasi Ciif
3BEPHYTHUCS 10 CITYXKOH ITiITPUMKH KITIEHTIB.

[punaa He ciiji BCTAHOBJIIOBATH 32 JICKOPATUBHUMU JIBEPIISATAMH,
OCKUTBKH II€ TIPU3BEIE A0 TIEpeHArpiBaHHS.

PosMinnyroun moauIio BeepeauHi, IepeKoHanTecs, o 00OMeKyBad
CIPSIMOBAaHO Bropy Ta B 3aJHI0 YaCTHHY NMOPOXKHUHU. [lonwuiro
MTOTPiOHO TIOBHICTIO TIOMICTUTH B TTIOPOJKHUHY.

Ilig gac BCTaBKM pENIITYATOTO JIEKa 3BEPHITH yBary Ha Te, IO
AHTUKOB3Ka KpOMKa Oyze po3TalioBaHa 1mo3ay i Bropi.
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> b

YBATA:
He BukopucToByliTe antoMiHi€BY (OIBTY YU OJHOPA3OBI.

3ax¥CHI 3ac00H, JIOCTYITHI B Mara3uHax, JijIs 3aXUCTY CTIHOK TyXOBKH.
AnrominieBa Gosbra yu Oyab-sIKi iHIII 3aXUCHI 3aCO0U, TPH KOHTAKTI
3 HArpiTOI €MallbOBaHOIO MOBEPXHEI0, MOXKYTh PO3ILIABUTHCS Ta
HOIIKOJIUTH 11.

YBATA:
Hikonu He 3HIMalTe YIIUTbHEHHS IBEPLAT JYXOBKH.

3ACTEPEXEHHSA:
He HanoBHmo#TE THO JyXOBKH BOJOKO TiJI Yac MPUTOTYBaHHS a0o,
KOJTU JTyXOBKa rapsya.

st poOOTH IPUCTPOIO HA HOMIHAJIBHIN YaCTOTI HE OTPiIOHO JKOIAHUX
JIO/IaTKOBHX OIepalliii/HanalTyBaHb.

HyxoBa macda Moxke OyTH po3TalioBaHa Bropi B KOJIOHI abo mifj
crinbaunero. Ilepex kpimuleHHAM ciifg 3a0€3MEYUTH  XOPOLITY
BEHTUJIALIIIO Y BIJICIKY, /IO SIKOTO BCTAHOBJIFOETHCS TyX0Ba Mrada, mood
3a0€3I1eUNTH HANISKHY MUPKYISIII0 CBIXKOTO MOBITPsI, HEOOXiTHOTO
JUISL OXOJIOKEHHSI Ta 3aXUCTy BHYTPILIHIX YacTuH. 3po0iTh OTBOPH,
3a3Ha4yeHi Ha OCTAaHHIN CTOPIHII, BIAIOBITHO A0 THITY (iTHHTY.

JUis TpaBHIBHOTO BUKOPHCTAHHS JyXoBol mmadu JOLIIBHO
PO3MILLYBaTH CTPABH TaK, I[00 BOHU HE KOHTAKTYBAJIH 0€3110CEPEAHBO
3 pelrTKaMu W JIeKaMH, a HaTOMICTh BUKOPUCTOBYBATH MAIlip JUIs
BHITIYKY Ta (200) crierianbHi €EMHOCTI.

HNONEPEAKEHHA:

nepes MOYaTKOM aBTOMAaTHYHOTO LUKITY OYHILCHHS:

— O4uCTiTh ABEpLATA TyXOBKH;

— Bupanits Besuki abo rpy0i 3aUIIKY TKi 3 BHYTPILIHBOI YACTUHH

JYXOBKH 3a JIOIIOMOTOI0 BOJIOroi ryOku. He BukopucToByiiTe Mutodi
3aco0u;

—3HIMITb yci akcecyapy Ta KOMIUICKT BUCYBHOI CTIHKH (3aHAsIBHOCT1);
— He knaziTh KyXOHH1 PyLITHHUKH.

VY nyxoBux magax i3 30HAOM UIg M’sica HEOoOXiITHO mepen
BUKOHAHHSM LUKIJIy OYMIICHHS 3aKPUTH OTBIp raliKolo, 10 BXOAUTH
y KOMIUIEKT. 3aBXKIH 3aKPUBANTE OTBIp TaKO¥0, KOJIM 30H/ JIJISl M’ sica
HE BUKOPHCTOBY€ETHCSL.
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*  [lim yac mporecy MmipoJti3y MOBEPXHI MOXKYTh HAIPiBaTHCS CHIIBHIIIIE,
HDK 3a3BUYail, TOMY JiTEH CITi TpUMAaTH Ha Oe3MeUHil BiICTaHi.

e SIKio Haj JyXOBKOKO BCTAHOBJICHO BapUIIbHY IMOBEPXHIO, HIKOJIH HE
BHKOPHCTOBYHWTE BapHIIbHY ITOBEPXHIO ITiJT 9ac poOOTH ITipoJTizaropa,
IIe 3aIoOKHTS i1 MeperpiBaHHIo.

PO3/ILI 2. BATAJBHI THCTPYKIIIT

Jlsikyemo, 1110 00paiu OHH 3 HAIIUX NpHiIadiB. 11 e(eKTHBHOTO BUKOPUCTAHHS AyXOBKH BaM CIIif
pEeTEeIbHO O3HAHOMUTHCS 3 UM MOCIOHMKOM Ta 30epertu ioro Ha MaiOyTHe. Ilepesl BCTaHOBICHHAM
JIyXOBKH, 3aIHLIITh CEpPiiiHUI HOMEp, 1100 HAJATH HOTO MPALiBHUKY CIy)KOH MIATPHMKH KII€HTIB y pasi
HEOOXIIHOCTI PeMOHTY. BUTSATHYBIIN pUIIaj 3 KOPOOKH, IIEpeBipTe BiICYTHICT Oy/Ib-SKHX MOIIKOIKEHB,
SIKI MOTJIH BUHHKHYTH ITi/T 4aC TPAHCHIOPTYBaHHS. Y pa3i BAHHUKHEHHS CYMHIBIB, HE BUKOPUCTOBYHTE IIPUIIA]]
Ta 3BEPHITHCS /10 KBaJTi(hiKOBAaHOTO TEXHIKa 3a Mopa/1010. 30epiraiiTe BCi makyBaibHi MaTepianu (ITaCTHKOBI
MAKETH, OJIICTUPOIT, LBSIXH) B HEAOCTYITHOMY JUtst AiTei Mictii. [Ipu mepuromy BBIMKHEHHI PHIALy MOKITHBA
0s1Ba CHJIBHOTO 3aI1axy AUMY BHACIIIIOK HAarpiBaHH KJICIO HA 130JISLIHHNX MaHEIsIX HABKOJIO AyXOBKH. Lle
LITKOM HOPMAJIBHO 1 B TAKOMY pasi MOTPiOHO 3adeKaTH, MOKH PO3CIETHCS AWM, MEPLI HOK MOMIIIATH 1KY
B IyXOBKY. BUpoOHHK He Hece jKOIHOI BIAMOBIAAIbHOCTI B pa3i HEAOTPHUMAHHS IHCTPYKILil, MOAAHUX Y
LbOMY TOKYMEHTI.

MNPUMITKA
(byHKIT, BIACTHBOCTI Ta JI0AATKOBE 00NAIHAHHS TyXOBKH, SIKi HABECH] B IOMY MOCIOHHUKY,
MOXKYTb BiPI3HATUCS 3aJI€KHO Bijl PpUI0AHOT MOZEITI.

BKA3IBKHU 3 TEXHIKHM BE3IIEKHU

BUKOpUCTOBY#iTE JyXOBKY JIMILIE 3a NPU3HAYEHHSIM, a caMe JUls MPUTOTyBaHHs TKi. Byub-sike iHie
BUKOPHCTaHHs, HAIIPHUKIIA, K /PKeperia TeIla, € HeNPaBUILHUM Ta BIANOBIAHO HeGE3MEeUHUM.
BupoOHHK He Hece BIiAMOBIZadbHOCTI 3a OyAb-sIKY MIKOAY 3alOisiHy BHACTIJOK HEMpPaBHIBHOTO,
HEBI/MOBIIHOTO YM HEPO3yMHOIO BUKOPHMCTAHHS MpUialy. BukopucranHs Oyb-IKOrO €JeKTPUYHOTO
npunajy nepeadadae JOTPUMAHHS JAeIKUX (yHIaMEHTAIbHUX TIPaBUIL:

~— HE TATHITh KaOellb )KUBICHHS, 1100 BUTSATHYTH BHJIKY 3 PO3CTKH;
~— He TOpKalTecs Npuiasy BOJIOTHMH YU MOKPHMH pyKaMH ab0 HOramu;
— SIK IIPaBHJIO, HE PEKOMEH/Iy€ThCSl BAKOPUCTOBYBATH aIallTePH, PO3raly’KyBadi Ta IPOAOBIKYBayi;

y BHIIQJKy HECIPAaBHOCTI Ta/d4d HEBIAMOBIAHOI POOOTH, BUMKHITH MPUIIAA 1 HE HaMarairecs
BIZIPEMOHTYBATH #0r0.
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PO311J1 3 EJIEKTPUYHA BE3IEKA

EJEKTPUYHI NIIKJAOYEHHS ITOBUHHI 3IHCHIOBATUCSA EJTEKTPUKOM ABO
KBAJII®IKOBAHUM TEXHIKOM.

JKuBneHHs, ke IIORAETHCS OO JTYXOBKH, IOBHHHO BiJIIOBINATH AIIOYMM 3aKOHAM KpaiHH, e el mpumaj
BCTAHOBIIOETECS. BHPOOHHK He Hece BiINOBITANBHOCTI 3a Oynb-SKy IIKOAY, 3allOAisHYy BHACIiJOK
HEIOTPUMAHHS IIUX 1HCTPYKIIIH.

JlyxoBka IOBHHHA OyTH MiAKITIOUEHA IO SIEKTPOMEPEIKi uepe3 po3eTKy i3 3a3eMISHHIM a00 3a JOIIOMOT0I0
BCEHOJIIPHOTO BUMHKA4a, 3aJI€KHO B JIIOUNX 3aKOHIB Y KpaiHi, e Ielf IpHIaj BCTaHOBIIOEThes. [Tomaua
JKHBJICHHS TIOBHHHA OyTH 3aXHIICHA HAJEKHIMH 3all00DKHUKAMH, a KaOeli ITOBUHHI MaTH MONEPeYHHi
nepepis, mo 3a0e3nedye HaIexXHy Hoady CTPyMy IO TyXOBKH.

MIAKJIIOYEHHS

ITomaua >KUBJICHHS 1O JyXOBKH IIOBHHHA 3[iHCHIOBATHCS 32 JOIIOMOIOI0 KaOelro, MiIKIIOYEHOro J0
eneKTpoMepexi 3 Hampyrowo 220-240 B Ta moryxuictio 50 I'm Mk ¢azamu abo Mix (a3oro Ta HylIeM.
ITepen miAKITIOUEHHSM JyXOBKH J0 SIEKTPOMEPExki HEOOX1MHO MEepeBipUTH:

T Hampyry XWABJICHHS, BKa3aHy Ha JaTYUKY,

T HaJlalITyBaHHs BAMMKa4a. HpOBiI[ 3a3CMJICHHA, Hi[[KJ'IIO‘IeHI/Iﬁ J10 3aTHUCKa4da 3a3€MJICHHS TYXOBKH,
TIOBUHCH 6yTI/I HiI[KJ'I}O‘ICHPIﬁ J10 3aTHCKa4va 3a3€MJICHHS [KEPEIIa JKUBJICHHS.

YBATA
A PIlepen migKIIOYeHHSAM OyXOBKM 1O JDKEpella JKHBICHHS IIONPOCITh KBalidikoBaHOro
€JIEKTPHUKA TIEPEBIPUTH HEPO3PUBHICTD 3aTHCKAYa 3a3€MJICHHS JDKEepEa sKUBJICHHSL.
BupoOHUK He Hece BIAMOBIATbHOCTI 32 Oy/Ib-SIKi IHIIMACHTH YH 1HIII TPOOIEMH, CIPHYMHEH] HENPABUIbHIM
T IKITFOYEHHSM Ty XOBKH 10 3aTHCKa4ya 3a3eMJICHHS a00 kK iepeKTaMu HepO3pUBHOCTI 3’ €IHAHHS 3a3EMIICHHSL.

MPUMITKA: ockinbku KyXOBKa IOTpeOy€e 00OCIyrOBYBaHHS, PEKOMEHIYETHCS 3a0€3MeUUTH

A JOCTYIHICTb IIe OJHi€T pO3ETKH IS T IKJIFOYCHHS TyXOBKU B pas3i ii mepeMileHHs 3 0CHOBHOTO
MicCIsI BCTAaHOBJICHHS. 3aMiHa KaOelIio )KUBICHHS IOBUHHA BUKOHYBATHCS JIHIIE MIPALliBHUKOM
TEXHIYHO]I CIIy»k0H a0 3K TEXHIKaMU 3 HaJIEXHOIO KBami(iKaIjiero.

PO3/ILI 4. PEKOMEH AT

ITicnst KO’KHOTO BUKOPUCTAHHS JyXOBKHM MiHIMaJbHE OYHINCHHS AACThb 3MOTY TPHUMATH ii B YHCTOTI.
He BukopucTOBY#iTEe anoMiHieBy (OIBIY UM OJHOPA30Bi 3aXHCHI 3aCO0H, JOCTYIHI B Mara3suHax, AJIs
3aXHCTy CTIHOK JyXOBKH. AJIFoMiHi€Ba (hosibra i Oyab-sKi iHII 3aXHUCHI 3aCO0H, IIPH KOHTAKTI 3 HATPITOIO
€MaJIbOBAHOIO IOBEPXHEI0, MOXKYTh PO3ILIABUTHCS Ta IOMIKOAUTH oBepxHIO. 11106 3amo6irtu HaaMipHOMY
3a0pyAHCHHIO TyXOBKH T4 BUALIEHHIO BHACTIIOK IOTO CHJIBHOTO 3allaxy JUMY, MH PEKOMEHIYEMO HE
BUKOPUCTOBYBAaTH TyXOBKY IIPH Jy’ke BUCOKUX TeMIlepaTypaX. Kpale IpoJoBKHUTH Yac IPUTOTYBaHHS Ta
TPOXHU 3MEHIIHUTH TeMIEePaTypy.

Kpim nonaTkoBoro 06maHaHHS, SIKE OCTAYAEThCS 3 TyXOBKOIO, MU PEKOMEHIY€MO BUKOPHCTOBYBATH JIHIIIC
ocyx Ta (GOpMH IS BUIIIYKH, CTiHKi 10 BUCOKHX TeMIEpaTyp.
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PO311J1 5. BCTAHOBJIEHHS

BupoGuukn He 3000B’3aHi BUKOHYBAaTH BCTAHOBJICHHS NIpuiiay. JlormomMora BUpOOHHKA 1T yCYHEHHS
HECIPABHOCTEH, 1IOB’I3aHHUX 3 HENPABMIBHIM BCTAHOBIICHHSM, HE TOKPUBAETHCS FAPAHTIELO.
KBanidikoBaHunii nepcoHal HOBUHEH JOTPUMYBATHCS IHCTPYKILiH 31 BCTAHOBJICHHSL.

HenanexHe BCTaHOBJICHHS MOXE 3aI0J[iATH KOy a00 30MTKH JIFO/SIM, TBAPHHAM 4K MaiiHy. BHpoOHUK
HE Hece BiJINOBIIAIBHOCTI 32 TaKy LIKOY YH TPaBMY.

JlyxoBKa BUTOTOBJICHA BiJINMOBIHO 110 CTaHIApTiB Kiacy Y. BOynoBani MeOuii MOBUHHI MaTH TIOKPUTTS Ta
Kuied, criiiki 1o Temneparypu 100°C. HepoTpumaHHs Ii€l BUMOTH MOKe MPH3BECTH JI0 Jeopmartii
HOBEPXHi a00 BiAIIAPOBYBAHHS TIOKPHUTTSI.

JlyX0oBKy MOXHa PO3MICTHTH B IIeHaJ1i abo x iz crinpHuuero. [lepes 3akpinienHam ciij 3a6e3nednTy
XOpOIITy BEHTHJIALIIO B IIPOMIKKY JUIS TyXOBKH, 1100 rapaHTyBaTH HAJIEKHY IHPKYJISIIIO ITOBITPS,
HEOoOXi/IHy JUIsl OXOJIO/KEHHS Ta 3aXMCTy BHYTPIIIHIX YacTHH. 3po0iTh OTBOPH, SIKi 3a3HAUCHI Ha
OCTaHHi# CTOPIHIIi, BiJIMOBIIHO 10 TUITY KPiIJICHHS.

PO341J 6. IEPHIE 3ACTOCYBAHHSI

IOIIEPEJHE OUMILIEHHA

O4nCTITH AYXOBKY IIepe]l MEepIINM 3acTOCYBaHHSIM. IIpOTpiTh 30BHINIHI MOBEPXHI M’SIKOIO BOJIOTOIO
TKaHUHOIO. [IpoMuiiTe Bce moaaTkoBe 00Ia{HAHHS Ta IIPOTPITh TyXOBKY BCEPE/IHHI 3a JOIIOMOTOI0 PO3UHHY
rapsia0i BOAM Ta PIAMHU ISt MUTTS Hocyxy. HanmamTyliTe MOpoXHIO JyX0BKY Ha MAKCUMAIIBHY TEMIIEPATypy
Ta 3anumIrte if mpamroBaTu Ha oxHy roauny. Lle ycyHe Oyab-skuif 3armax HOBOTO IPIIIALY.

PO3A1J1 7. HEPIIE 3ACTOCYBAHHS

e N 1. Tlamens ynpapmiHHs
Tlonoxenust nonuup (OiuHa

JIPOTSIHA PEIIiTKA, SKIIO
BXOAUTD 10 KOMILIEKTY)
PerriTku

Jlexa

Benrumsrop (32 HassBHOCTI)
JIBepusTa nyxoBoi madu
Biuni gporsHi pemniTku
(3a HasIBHOCTI: TiJbKM JUIS
TIACKOT MOPOXKHUHM)

8.  Cepiiinuii Homep

NowkAwW
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PO3/LT 8. IPUJIA ST

3. MerajieBa pemriTka 4. JIoTok 11 KpaneJn

Bwmiliye Jieka Juist BUIIYKH i Tapiaku. 36Kpae 3alULIKK, SKi CTIKAKOTh MijJ Yac
HPHUIOTYBAaHHS DKi HA TPHIIL.

7. Biuni aporosi pemiTkn

l

Po3tamoBani 3 000X OOKIB IMOPOXKHUHHU JTyXOBOT
mapu, TPUMAIOTh METAJIEBI PEIIITKU Ta JIOTKH
JUISL Kparelib.

Karajirnuni nanesi (e 3a HAsIBHOCTI) Softclose (Jiuuie 32 HASIBHOCTI)

T

CnenianbHi HOKPHUTI eMajIlo HaHeli MaloTh  3apicw, AKi 3a06€3MedyI0Th aBTOMATHYHUN M AKUH 1
MIKPOIIOPUCTY CTPYKTYpPY HOBEPXHI /11 HEPETBOPEHHS IVIAaBHUH pyX ABEpUAT AyXoBoi madu mix dac
JKUPY Ha ra30M0AI0H] PEHOBHHHU, SIKi JIETKO BUIAIISIOTHCSL. 3aKPUTTSL.

Cuizt 3aMiHUATH Yepe3 3 POKH BUKOPUCTAHHS (32 yMOBU

2/3 UMKITIB IPUTOTYBAHHS HA THXK/ICHB).
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MOJBIAHE JIEKO (ammre 3a HastBHOCTI)

IManesan med-kyxaps (JiMie 3a HaAsABHOCTI)

Ile mpunanas m03BOJsIE TOTYBaTH HaKparie
M’sico musi OapOexio Ge3 yTBOPCHHS IHMY.
IIpocTo 3MIHHMBIIM HampsIM JIEKO, BH TaKOX
MOJKETe TOTyBaTH oBo4i abo puby, 36epiraroun ix
HDKHHMH Ta COKOBHUTHMHU 0e3 10faBaHHs KHUPIB
3aBISKU KOHTAKTY 3 IIapOIo.

Aepodpurtropuuns airfry (imie 3a HasiBHOCTI)

Lle nprmaans rapanTye, o Balla ixa 3aBkau Oyze 3
XPYCTKOIO CKOPHHKOIO 1 IIPH IbOMY HIKHOIO BCEPEJIHHI.
Takuil pesynbrar HOCATa€TbCAd 3a MEHILUH dac,
MIOPIBHSHO 3 (PPUTIOPHULICIO, Ta 03 BUKOPHUCTAHHS
omi. KpiM TOro, BOHa CcHpHs€ MONINIICHHIO
LUPKYJIAL{i TOBITPSI, IO IPH3BOAUTE IO YTBOPESHHS
OlmbIr  XpycTKOI CKOPHHKH. [t OCSATHEHHS
HalKpaluX pe3yNbTaTiB BUKOPHCTOBYITE PiBeHb 3
qutst pertiTok AirFry ta piBens 4 s nexo AirFry.
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IoBiTpstHuii  TpyOOmpoOBixn, sKUil 30inmbIIye
LUPKYJSIMIIO TIOBITPS 3a Mexki xyxoBoi magu. Lle
JI03BOJISIE TTOKPALIUTH €(heKTHBHICTD IIPUTOTYBAHHS
i, 3a0€3MeYNTH PIBHOMIpHILIE ii IPUTOTYBaHHS 3a
Oyb-sIKOi TeMIIepaTypH, CKOPOTHTH Yac IIPHIOTYBaHHSI
i, HapeIlTi, TapaHTyBaTH PIBHOMIPHHII pPO3MOJIII
TeMIIepaTypy BCEPEANHI TyXOBOT IagH.

Kaminb 17151 ninm (JiMine 3a HassBHOCTI)

TlokmaiTe KaMiHb JJIsl TIIH B XOJIOJHY JTYXOBY
mady Ha pemiTKy. [lepm HiK ToTyBaTH HiLy,
3adekaiiTe monHaiimenre 30 XBUINH, TIOKH KaMiHb
HarpieTbesl.

Tpunpagre miiy i HOKJIAAITh 11 Ha KAMiHb JUTS MIH.
IIpn npaBuIbHOMY HarpiBaHHI BiH JoIoMarae
TOTYBAaTH HiIly TaK caMo, sIK y npogeciiiHux nedax.
ITonepenHe HarpiBaHHs Mil[H CTBOPIOE JTy)Ke rapsay
[IOBEPXHIO /ISl NPUTOTYBAaHHS, 3aBASKH YOMY
CKOPHHKA MU CTA€ XPYCTKOIO i KOPUIHEBOIO.



PO3/ILI 9. OIIUC JUCILIES |
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1. Taiimep/aBromMaTHyHmil pexuM 5. Enementu peryntoanss PK-nucues
2. OyHKuis TepMoodiry

6. TToBOPOTHHIA TIEpeMHKaY IporpaMm
3. PekuM po3MOpOXKyBaHHS

7. TloBopoTHuit epemukay GyHKIIH
4. Jlucnneit Temreparypu abo rofgMHHUKA

NONEPEIKEHHS!

Tepie, mo moTpiOHO 3poOMTH Mic/sT BCTAHOBJICHHS a00 TCIs TEpepBH B MOJadi €NCKTPOCHEPTii, 1e
BCTaHOBUTH dac (TepepBa B Mojaui elaeKTpoeHeprii BimOymacs, skumo auciuiei 6ammae 12:00). 200°->
Citnoznion temnepatypu «°» Omumae 10 AocsrHeHHs BinoOpaxkenoi temmeparypu. HOT -> Ilicas
3aKiHYCHHS POrpamu, SKIIO JyXOBKa Bee e rapsiya, auciuieii nokasye «GORACY» (rapsuuii) mo uepsi 3
4acoM, HaBiTh AKIIO PYYKH BCTaHOBIICHI B mosoxkenHs OFF.

OYHKUII BKJIFOUEHHS BUMKHEHHS HPHHHH]’[}Hi MPU3HAYEHHS
TToepHiTH
TpaBHii TToBepHiTh
perynsitop y PyuKy BHOOPY
HOJIOKCHHS (yuxuii B
«Tuxuit pesxum». nosnoxkennst OFF.
BarbkiBepknii InuKaTop Ile no3BoONIsSIE
PEXKIM KOHTPOIIE STOP 3Huxae, BUMKHYTH 3BYK
BUMKH JOCTYIHHMIE, KO a CBITIONION Taiimepa. Bumnkae 3ByK Taiimepa.
EHHA cBiTIORION racHe.
o LED 6nokyBaHHs BriokyBanHs
6aTbKiBCHKOTO 6aThbKIBCHKOTO
KOHTPOITIO KOHTPOJIIO
CBITUTBCA, @ Ha noyrHae OIMMaTy.
Jucruiel
3'BJIA€THCS HATIUC
«STOPy
TToBepHiTh MpaBuit
pyHKy B
TOJIOKEHHST
«Hanamrrypanus Hanamrysanns yacy Indopmartis:
qacy» . Hanamrrysanns
VCTAH anopncZonyﬁTe TloepHiTh Lle nosBonsie 4ac, KOJH BU BCTAHOBITIOETE
OBKA- KHOIIKH « + PYUKy Bl/{?opy BCTAHOBHTH 1ac, 1o JLyXOBKY Blieplue a60 Bixpasy
HI 260 « - » , 1OB dyHKUii B Bi0OpaXkaeThest HA Mic1s SHHKHEHHA HATIPYTH
T'OAMHN BCTAHOBHTH UaC. nonoxeHust OFF Jwcrel (FOMHHHK GIMMaE, T0Ka3yI04n
© iz wac niei 12.00).
oneparii
Grmmae
HIDKHIHT
npaBuit
CBITJIOMION.
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OYHKUII

BKJIIOUEHHS

BUMKHEHHS

NPAHLIATIAIT NMPU3HAYEHHS
icist
3aKiHUCHHS Yacy
BHITIKaHHS
L XOBKa
TToBepHiTh JiBHi ind
peryITOp y ABTOMATHYHO Ile no3Bossie
HONOKCHHS BUMHKAETHCS 1 3amporpaMyBaTH qac
«@yuis MPOTATOM BUIIKAHHS,
BT KAHHSD JIEKITBKOX HEOOXigHUI
Tosepits . CeKyH/| 3BYYHTb U1t 00paHoro
—— curnai. 1106 peuenra. Ilicis
peryisTop y paHillle 3yIMHUTH | BCTAHOBJICHHS Yacy
KIIiO BUITIKAHHS
TPUBAJIICT TIOJIOKEHHS ‘by?* 1 .
. BHITIKAHHS, BCTaHOBITh PYUKYy B
b «Tpusanicts . X
BUITIKAHHSI BHTiKART BCTAHOBITH nonoxerns OFF, Bunikans ctpas.
. CIyJISATO 00 MOBepHYTHCS
Bceranosith yac pery. 'p u PHY
BHTIKARHS y nonoxerni OFF | 10 moTounoro gacy.
8 32 JOTOMOTOI0 260 mepeBeIiTh 11106 BizoGpasuTn
. gac Ha 00.00, BUOpaHHMii yac
KHOIIOK « + » 1 « .
N MOBEPTAIOYH BUITIKaHHS,
. - YKy B TIOBEPHITH JIiBE
Ilig gac miet PyHKy P
niosnoxeHHs Yac pyuky Ha Yac
oneparii 6aumae . ]
- iy BUITIKAHHSI BHUITIKAHHSL.
JIiBHIA BepXHiii .
. . 1
CBITIIOMIO.
BUKOPHUCTOBYI0Y
M KHOTIKH « + »
Ta«-».
1ot dynkuist 3a3Buyaii
€ JI03BOJIsiE
e n BHKOPHUCTOBYETBCS PA30M 3
3arporpamyBaTH . .
6p pamy (DYHKII€I0 Yacy BUITIKaHHS.
QKaHMI Jac .
. Hanpukiaz, crpaBy noTpioHo
BHITIKAHHSI. .
i BHUITIKATU MPOTATOM 45 XBUIIMH, a
icist
MH X04eMo, 11100 BOHa Oyiia rorosa
BCTaHOBJICHHS .
TToBepHiTs iBuit . 0 12:30. Y npoMy BUNAJKY Ticas
4acy BUITIKQHHS .

CIVIIATO! v BHt 3aKiHUCHHS BCTAHOBJICHOTO Yacy
by Py MMicns BCTAHOBITH PYKy JIyXOBKa aBTOMaTHYHO
TIOJIOKEHHS

. B TIOJIOXKCHHS
Oynxkuis 3aKiHYCHHS Yacy OFF. 1106 BUMKHETBCSI
BHTTIRAHEHS BHUITIKaHHS » I i yBiMKHeTbCs curnai. Bubepits
. TOBEPHYTHCS JI0 . .
IoBepits JTyXOBKa Py s GaxkaHy (DYHKIIIO BUITIKAHHS.
MOTOYHOTO Yacy. f .
HpaBe pyuKy B aBTOMATHYHO 11106 Biz06 y BceranoBiTh yac BuIikaHHs Ha 45
00 BizjoOpasuTu .
3ABEPIIEHHS HOMOKEHHS BHUMHKA€ETBCS. 6 ;IH" g wac XBHJIMH (« - » « +»). BcTaHOBITH
BUIIIKAHHS «GaKinyeHHs 11106 pamninre pa KiHenp BumikauHs Ha 12:30 (« - »
BUIIKAHHSL .
P BUITIKAHHS 3YNUHUTH . - ,, 7). BunikanHs HouyHeThCst
. . MOBEPHITH JIiBUI .
Q’) BCTaHOBITS 4ac (dynxuio p aBTOMaTH4HO 0 11:45 (12:30 minyc
. CryJIsITO
3aKiHYeHHS BUITIKAHHS, pery Py 45 XBUINH).
. TIOJIOKEHHSI . .
BUTTIKARES BCTAHOBITh Ki TTicist 3aKiHYCHHS BCTAaHOBJICHOTO
«Kinerp .
CryJISATOp . 4acy BHUIKAaHHS TyXOBKa
32 JI01IOMOroro P BUITIKAHHS».
S TIOJIOKEHHSI ABTOMATUYHO BUMKHETBCSL.
KHOMOK « + » 1 « y TTPUMITKA:
w.I1ix wac mici OFF. @ R TTOIEPEJDKEHHS: sikio Bu
: HKIisT . .
onepauii 6mumae YHKIY BCTaHOBUIIH TLIBKU Yac BUITIKAHHS,
BIJIKJTJICHOTO . .
JtiBuit BepxHiit AT a He TPUBAJICTh BUITIKAHHSI,
MPUTOTYBAHHS HE . . .
CBITIOMION. HECT Hza JIyXOBKa BiJipa3y yBIMKHETHCS i
Y BHUMKHETBCS MMiCIIsI 3aKiHUCHHS
Y TaKHX PEeKUMax .
BCTAHOBJICHOT'O Yacy BHITIKAHHS.
[IPUTOTYBAHHSL:
T'punb i
TPUIb 3
TEPMOOOTOHOM.
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OYHKLII BKJIFOUEHHS BAMKHEHHS NPAHLMIIT TIPU3HAYEHHS
IToBepHiTh
MpaBHUii peryJssTop ) )
y NONOKEHHS BcranosiTh ITo 3aKiHueHHIO
«Taiimepy. yac Ha 00.00, BCTAHOBJICHOTO Yacy
Bcranosits TOBCpHYBIIHN JTyHae 3BYKOBHit BHKOpPHCTaHHS JyXOBKH JUIst
N 4ac npasnn  curHan CHTHaJTi3aLii o 3aKiHYeHHS
TAVIMEP BUITIKAHHSI perymsTop y Iin yac poﬁ(iT“ Ha vacy (OyaMIbHUK), HABIT SKIIO
@ 3a nonozlceHHﬂ X Anciuiel JyXOBKa BUMKHEHA.
TIOTIOMOTOIO «Taitmep» Bi0OpaXaeTbes
KHOIIKaMH « +» 1 « 1 ac, mo
- ». Tlix wac miei | BUKOPHCTOBYIOUH 3aJINIINBCS.
oneparii MHrae KHOTIKY .
npaBuit BEpXHIi
cBiTozion
LED.
TToBepHiTh IToBepHiTH
npasuit npaBuit
peryasTop y peryisTop
TOJIOXKEHHSI Hazaxy
«3axucT Bij TOJIOKEHHS
JUTEH. GIIOKyBaHHSI Bt
3AXUCT Harucuits JiTed i
BIJI IITENA KHOIKY «+» HATHCHITh
npoTsrom 7 KHOIIKY «-H» He moxna Lst ¢pyHKwuist KopuCHa, SKIIO B
é@ CeKyHII. npotsirom 7 KOpHCTYBaT OyIMHKY € JITH.
brokyBaHHS BiJ CeKYHI. Hes
niteit Oyne IHmkarop NyXOBKOKO.
JIOCTYITHE, KOJIH STOP
Ha Jcruiei 3HHKHE.
3'SBUTBCS
« STOP ».

JEMO-PEXUM

WL./WYL.

STAND-BY

OEMO-PEXWM | BctaHoBiTb yac Ha 00:11. BctaHoBiTh pyyku Ha 0. OgHOYaCHO HaTUCHITb
KHOMKW + i — | yTpUMyWTe iX NpoTsiroM npubnmsHo 5 cekyHa. | EneMeHTu ocBiTneHHs Ta
HarpiBaHHsi He BMUKalTbCs. | PyHKUIS BUMKHEHa ANst AeMOHCTpaLii B MarasuHi.
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PO3 11 10. PE2KMMU BUINIKAHHS

Inpukarop
ynknii

Jlianason
Temile-
paryp,

°C

Hdiana3zon
°C

DyHKLis

JIAMITA: BMHKa€ OCBITJICHHS TyXOBKH.

210

50 +280

CTATUYHUH + TEPMOOBIT: ust dynkuis 3aGesnedye kpamuii
PO3IIOALN TeruIa 3aBIIKK [OEIHAHIH il TepMOOOIry Ta HHKHBOTO 1
BEPXHBOI'O HArpiBaya. I1eaqbHO MiAXOMUTh JUIS IIPHTOTYBAHHS
BHITIYKH, TaKoi sk XJ1i0, mina abo (okauya, OCKiIbKH 3a0e3nedye
PiBHOMIpHE BUITIKAHHS 3aBISKH JOIOMIXKHOMY PO3IOJILTy Tera.

180

50 +280

* BAT ATOpiBHEBHii: MU PEKOMEH/TyeEMO BUKOPHCTOBYBATH IO
(yHKmiro st o, Ticta, pubu ta oBodiB. Temo Kpaiie NpoHnKae
B XKy, @ 4ac BHIIKaHHs Ta HOIEPEAHBOTO HATPIBAHHS CKOPOUYEThCSL.

Bu MokeTe 0lHOYAaCHO BHITKATH Pi3Hi CTPaBH, IPUIOTOBAHI pa3om
a0 oKkpemo,
B OAHOMY abo0 JEeKiTbKOX monokeHHsX. Lleil Merox BHMiKaHHS
3a0e3nedye pIBHOMIPHMI pO3MOALNT Teria, a OKpeMi 3amaxu He
3MilIyoThCs Misk coboro. ITij yac BUMiKaHHS MPOLYKTIB OJHOYACHO
30LIBIITE Yac BUITIKAHHS MPHOIM3HO HA IECATh XBHIIMH.

220

50 +280

* CTATUYHUI: BUKOPHCTOBYIOTHCS K BEPXH, TaK i HIDKHI
HarpiBajbHi eeMeHTH. Po3irpiBaiiTe 1yXoBKY NPOTATOM
npuOIN3HO JecsTh XBHINH. Llei MeTo1 i1eanbHO M X0UTh [UIs BCiX
TPaJHIIHUX BUITIYOK i 3aTICUYCHHUX CTPaB.

Jlnst 3anikaHHs YePBOHOTO M'sica, 3aIIeYCHOT STTOBHYMHH, OapaHIINX
HIXKOK, IMYMHH, X11i0a, cTpaB y $onk3i (y mamiioTax), mcoyHoro
ticra. [TomicTiTs cTpaBy Ta ii
TIOCY/l Ha HOJIHITIO B CEPETHBOMY TTONIOKEHHI.

210

50 +230

HIDKHE HATPIBAHHS + TEPMOOBIT: Hukwiii narpisau
BHKOPHCTOBY€ETBCS B IIbOMY BUITAJIKY 3 BEHTHIIATOPOM, 110
3abe3nedye MUPKYJIALIIO MOBITPS BCEPEINHI JyXOBKH.
et MeTox i1eabHO MiAXOANTH LIS BUIIIKAHHS QPYKTOBHX
TOPTIB, TAPTiB, KillliB Ta MaIuTeTiB. BiH He nepecyye cTpaBu Ta
MPUCKOPIOE MiJTHATTA TicTa, XJIiba Ta iHIIMX CTPaB, 110
BHIIKAIOTHCS 3HN3Y. BCTAHOBITH ONHIIIO B HIDKHE TIOJIOKCHHSL.

220

50 +220

BEHTWUJISITOP ACUCTEHT I'PHJIb: BUKopucTOBYiiTE IPHIIb
3a 3aKPUTUMH JBEpIATaMU. BepXHiii HarpiBaIbHUIA €IeMEHT
BUKOPHUCTOBYETBCS 3 BEHTUIISITOPOM, IO LIUPKYJIOE TOBITPS
BcepeanHi gyxoBku. HarpiBanHs HeoOXiaHe U1st 4epBOHOTO M'sica,
aje He 1 6i10r0. IneanbHO MiaXOAUTh IS IPUrOTYBAHHS TOBCTHX
HPOJYKTIB, IIUIMX NIMATKiB, TAKHX SK CBHHAYA [IEUCHs, ITUIIA TOLIO.
TToknazniTe IPOILYKTH IS TPHIIS GE3TOCEPETHBO HA MOJHUIIIO 10
LEHTpY, Ha CepeJHbOMY piBHi. BeTaBTe migmon s 360py coky iz
HOJIULO.
Ilepexonaiitecs, 1m0 Hka He 3HAXOIUTHCS 3aHAATO OJIM3BKO 10
rpus. [lepeBepHiTh Ky B CepenHi IPUrOTyBaHHS.
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Jianason
Inpukarop|  rtemme-

ynknii paryp,

Hdiana3zon
°C

DyHKLis

200

50 + MAX

AIR FRY: st pyHKIis i€abHO MiIXOAUTh JUIs 3aIliKaHHS B
Taps9OMy MOBITpI i B O€IHAHHI 3 aKcecyapoM 3abe3mnedye
PiBHOMIpHHIT | TPHBUMIiPHMIT IPUILTHB rapsyOro HOBITPS 10 Ki, 110
3abesneydye OLIbII XPYCTKUI KiHIEBHUii pe3ynbTaT. Berare migion
UIst 300pY COKY ITiI TIOJIUIIO, 11100 316paTH COKHU /TaHIPOBKY/ ...
3HiMITB akcecyap IiJ[ 9ac MiposliTHIHOTO [UKITY.

PO3MOPOXYBAHHS: Konu pydka BCTaHOBIIEHA B IbOMY
nostoxkeHHi. Bentusatop 3abe3nedye qupKyIsSILIito HOBITPs
KiMHATHOT TeMIIEpPaTypy HaBKOJIO 3aMOPOKEHHUX MPOIYKTiB, 3aBIAKI
YOMy BOHH PO3MOPOXYIOTBCS IIPOTSroM Oe3 BILIUBY Ha OLIKH, IO
MICTATBCSA B TKi.

L3

L1+L5

**['PWJIb: BUKOPUCTOBYIiTE (hyHKIIIIO TPHIIS IPU 3aKPUTUX
nBepusTax. BepxHiil HarpiBay BUKOPUCTOBYETHCS CAMOCTIHHO
, 1 B MOYXKETE peryJIroBaTH TeMIepaTypy Bumikanus. HeobxiaHo
I'Th XBUJIMH HOIEPEIHBOIO HArPiBAHHS, 1100 eIeMEHTH
posirpinamcs 10 4epBOHOro Koybopy. Bixminna yHKItis st
TPUITIOBAHHS, IPUTOTYBAHHS IIANIITHKIB i 3amikanok. bine m'aco
CJTiT PO3MILIYBaTH TPOXHM JajIi BiJf TPHIISL; 4ac BUITIKAHHS
TpUBAe JIOBIIE, ane M'sico OyJie cMauHimmm. YepBoHe M'sco Ta dine
puOH MOXKHA PO3MICTUTH Ha MOJIMIL, TOCTABUBIIH TTijl HEIO ITiJIOH JUIst
KUPY.

ECO

000
o000
000

ECO~+
SUPER

MIPOJII3

** BUKOPHUCTOBYBATH IPH 3aKPUTHX JBEPLIATAX.
*Burnpobysano BianosigHo 10 EN 60350-1 mist wineit, no's3aHux i3 AeKIapariero mpo eHeprocuoXBaHHs Ta

€HepreTUYHUl Kiac.

PO31JI 11. YUCTKA TA OBCJIYTOBYBAHHSA JIYXOBKH

Tepmin cmyxOn mpunaxy Oyjae NOBIIMM, AKIIO HOro peryispHo uucTHTH. Ilepen pyYHMM UMINEHHAM CJIiJ
JI04eKaTHCs, TIOKK Mid oxonoHe. Hikoan He BUKOPUCTOBYIITE [T YMINEHHs abpa3uBHI MHIOUi 3aC00H, IPOTsHI ryOKku abo
TOCTpi MpeAMEeTH, 00 He MOIIKOANTH eMallbOBaHI eIeMeHTH. BUKOpHUCTOBYiTE TibKN BOY, MIIIO ab0 MHUIOYi 3aco0u

Ha OCHOBI aMiaky.

CKJISIHI EJIEMEHTH

TTicns KOXKHOTO BHKOPHCTAHHS JlyXOBKH PEKOMEH/IY€EThCS IPOTUPATH CKJIO ABEPIT IANEPOBAM KyXOHHHM PYITHHKOM.
Jlns BUJ@JICHHS OUIbII CTIMKMX IUISIM MOXKHA TAaKOK BMKOPHCTOBYBAaTH TYOKy, 3MOYEGHY MHIOUHM 3aco00M, a00pe

BIJKATY 1 IPOMHTY BOJIOKO.

YUIJIBHIOBAY ABEPLb ITEYI
V pasi 3a0pyHEHHS yIIiIbHIOBaYa JABEPIAT JYXOBKH HOTO MOKHA OYHUCTHTH M'SIKOIO BOJIOTOIO I'yOKOIO.

AKCECYAPHU

AKkcecyapH CIIiJl YUCTHTH I'yOKOI0, 3MOYEHOIO BOIOIO 3 MHJIOM, IPOMMTH 1X 1 BUCYIIMTH: YHUKAWTE BUKOPUCTAHHS

abpa3sMBHUX MHIOYHX 3aCO0IB.
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HOIAJAO0H AJIs1 XKUPY

[Ticas BUKOPUCTAHHS PEIIITKM CIIJ BUHHSATU MiATOH AJIA JKUPY 3 AyXOBKU. Bummiite rapstumit skup y KOHTEitHep i
BHMUITE IiJJOH TapsA4ol0 BOJOI0, BAKOPHCTOBYIOUH I'yOKy Ta 3aci6 JUIs MHTTS HOCYTY.

V pasi 3aNULIKIB KUPY CIi 3aHYPUTH HIUIOH y €MHICTh 3 BOJOIO Ta MHIOUUM 3ac000M. Takoxk MOXKHA MOMHUTH
MU0 y TOCYIOMHIHIH MaiinHi a60 BUKOPHCTATH JOCTYIHI HA PUHKY MHIOUi 3aco0u [uist 1yXoBok. Hikomnu He
cTaBTe 3a0pyAHCHHUI MiJUIOH Ha3a/l y JyXOBKY.

PO311J1 12. TEXHIYHE OBCJIYI'OBYBAHHS

JEMOHTAXK I YACTKA PEHIETOK

1- BuiiMiTh APOTSIHI PENTITKH, IOTATHYBIIH iX y HAPSIMKY CTPLIOK (IUB. HIKYE).

2- 11106 04MCTUTH APOTAHI PELIITKA, IOMICTITh iX y OCYJOMHUIiHY MaliHy ab0 BHKOPHCTOBYHTE BOJIOTY I'yOKYy,
NEePEeKOHABIIHCh, 110 BOHU MOTiM OYyTh BUCYIIEHI.

3- [Micns 3aKiHUEHHS YMILEHHS BCTAHOBITH APOTAHI PELIITKH, BUKOHYIOUH JIii B 3BOPOTHOMY MOPSIKY.

a R

7
e ———V———4
—1
5
4
3
2
b
1 A
3AMIHA JIAMIIOYKHA
1. BikIIF04iTh [yXOBKY Bijl €lIEKTPOMEPEKi.
2. 3HIMITb CKIISIHY KPHILKY, BIAKPYTiTh JaMIIOUKY i 3aMiHITb ii HA HOBY TAKOT'O K THILY.
3. [Tics 3aminn neperopinoi JamMIo4YKku BCTAHOBITh HA MICLIE CKIISIHY KPHILIKY.

1leit Bupi® mMicTUTh O/1HE ab0 KinbKa jJKepen cBiTia kiaacy eHeproedexrusrocti G (stamna) /F (10 cBiTinoxionis).

PO311JI 13. MIPOJUTUYHE OYUILIEHHS

JlyXxoBKa OCHAIlleHa CHCTEMOO MipPOJITHYHOIO OYMINEHHS, SIKa 3HHUILYE 3aJMIIKK DKI MpU BUCOKIH Temmneparypi. Lls
oriepallisi BUKOHY€ThCS aBTOMATHYHO 32 JOIIOMOT'OIO IIPOrpaBaya.

JIuM, 1110 YTBOPIOETHCSI, «OUHILAETHCS T/ Yac TPOXO/DKEHHS Yepe3 Mipodti3ep, sSKUil 3aITyCKaeThes Bifpasy IMicisl MoYaTky
BunikaHHA. OCKiIBKH Iponi3ep BHMarae JyXe BHCOKOi TEMIEpATypH, ABEPIATAa JTyXOBKH OCHAIICHI 3aXHCHHM
GJIOKyBaHHSIM.

TTiposizep MOKHa BUMKHYTH B OY/1b-sIKHii MOMEHT.

JlBepisita He MOXKHA BiIKPUTH, IOKU Ha JJUCILICT BiTOOpaKaeThest OIIOKYBaHHs GE3IeKH.
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MNPUMITKA:

SIKo  Haj JyxoBOK IIad)Or0 BCTAHOBICHO BAapWIbHY I[aHENb, y JKOAHOMY pasi He
BUKOPHUCTOBYHTE ra3oBi KOH(POPKH ab0 eNeKTPOIUIMTH MiJ yac poboTu miposizaropa, o0
YHHUKHYTH IIeperpiBaHHs BapuiIbHOI maxei. [TonepejHbo BCTaHOBICHO

JBA MIPOJITUYHI LIUKJIA. EKOIIIPOJII3:
OYHMILEHHST TyX0Boi madu i3 cepeqHimM CTyneHeM 3a0pyaHeHHs. Bukonyerbes Bripogosx 90 XBUITHH.

CYIIEPHIPOJII3:
OYHMILEHHS CHIIBHO 3a0pyaHeHol 1yxoBoi madu. Bukonyersbest Bupogosxk 120 XBHIKH.

3a00pOHEHO BUKOPHCTOBYBATH OY/1b-s1Ki MUIHI 3aCO0H, 1110 IIPOAAIOTHCS B MarasuHax, i 4ac mpoaiTHIHOTO
OYHUILEHHST JyX0BOi madHu.

[Mopana: mpoBeaeHHs MPOTITHYHOIO OUHILCHHS BiApa3y MiCisi IPUrOTYBAHHS 1XKi Ja€ 3MOTY CKOPUCTATHCS
3QJIMIIKOBMM TEIUIOM 1 B TAKUi CIOCIO 3MEHIINTH SHeProBUTPATH.

Iopsinok aiii mepea MoYaTKOM MiPOJITHYHOIO HKJLY

. BuiimiTh yce npuiaaas 3 1yxoBoi magu, 0cKiJibKH BOHO He 31aTHe BUTPUMATH J1if0 BUCOKHX
TeMIepaTyp miJ 4yac HUKJIy Hiposti- THYHOI0 OYMLIeHHs. 30KpeMa, 3HIMITh pemiTku, 6iuHi
criiikn it BHCyBHi HanpsiMui (1uB. po3ain «3HATTS PEIMNITOK I BIYHUX CTIHOK»).

. Mpotpitsk yci micus, 1e po3auTo 6araro piqTnHu a60 € MIAMH, OCKIJILKHU IXHE YCYHEHHS 3a
JI0TIOMOTOI0 NPOIeYPH TPHBAaTHMe HaATo AoBro. Kpiv Toro, HagmipHi 3aaumkn kupy
MOKYTh CNIAJIAXHYTH Yepe3 Jy:Ke BHCOKi TeMIepaTypH BIPOJIOBIK MipoJli- THYHOTO IHK.TY.

. 3aunHiTh ABepuUATA 1yX0BOI Wadu.

. Ilepen moyaTkom npoueLypH OYULIEHHS NMPOTPITH yci Micus, ae 0yJ10 po3uTo 6araro
pinuHu.

. OumncTbTe ABEPUATA 1yX0BOI madu.

. Mpudepits Besuki ado 3arpy6iJi 3aMmKH ki 3cepeiMHN 1yXoBoi madu 3a 101M0MOror0
BoJioroi ryoku. He BukopucroByiiTe MuiiHi 3acoou.

. 3HiMiTh yce npuiIajisi Ta KOMILIEKT BUCYBHHX NOJUIB (32 HASIBHOCTI).

. IMpudepirk i3 npuIagy KyXOHHI pyIIHUKH.

BuxopucTaHHs nipoJiTHYHOIO HUKJIY:

1-IToBepHiTh MepeMuKad QYHKLIH y HOTOKEHHS « ». Ha nucruei 3’siBnsietbest inaukanis «kECO»abo
«SUP». ITonepeinbo BCTaHOBJICHHI Yac CTaHOBUTH 90 XBUWIIMH, HOro MOXKHA 3MiHIOBATH Bif 90 XBUIIMH
(pexxum Eco) 10 120 xBuimH (pexxum Sup) 3a JI0MOMOI0k0 Iporpamaropa (KHOIKa HaJlalTyBaHHS «+» abo
«»). SIKIIO TyXoBKa Jyxke 3a0pyaHEeHa, PEKOMEHIYEThCs 301IbIINTH Yac 10 120 XBUIIMH, SIKIIO TyXOBKa
MOMIPHO 3a0py/IHeHa, CKOPOTHTH Yac LUKIY OYHILECHHS 10 90 XBUIIHH.

2-MoykHa BIIKJIAaCTH 4Yac IMOYATKy LMKy mipoouniueHus, 3minusmm vac KIHLIS 3a momomororo
Hporpamaropa.

3- Yepes Kinbka XBWIHMH, KOJIM JyXOBKa JOCSATHE BHMCOKOI TEMIIEpaTypH, JBEpLTAa aBTOMATUYHO
3a0510KyI0ThCs1. LIMKIT ITPOOUHIICHHS MOJKHA 3YTIMHUTH B Oy/Ib-5IKHI{ 4ac, MOBEPHYBILH HepeMUKay (yHKIIii
Hazaz Ha «0» (ciioBo BUMK Oyze BimoOpaxarucst mpoTarom 3 CeKyHn).

4- ITicnst 3aBepIUCHHS LUKy IPOOYHIICHHS MiPOIIi3 aBTOMATHYHO BUMKHEThCs. Ha ucruiei 3°aBisersest
ingukauis «KIHELby», nokun aBepi He 3a0/10KyIOThCS, TOTIM «0--1.

5- Bu MoxeTe moBepHyTH nepemukad (yHKUii Hazax Ha «0», ane sIKIIO TeMmIeparypa BCe Ile BHCOKa,
3’SIBUTBCS iHAMKALs «0--1», 11100 MOBIJOMHTH, L0 ABEPi 3a0JI0KOBAHO.
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Buxopucranus nHKJIy mipoisy B neyax CeHcopHe KepyBaHHs:

1- IToBepHiTh nepeMukau yHKLIH y noxoxkenHs niponis. Ha aucriei 3’ssutbes « ECO» abo «SUP»

2- ITonepeiHbO BCTAHOBJICHHUIT Yac cTaHOBUTH 90 XBHIINH, ajie Horo MoxkHa 3MiHioBaty Bix 90 xBuinuH. (Exo
pexum) 1o 120 xB. (pexxum SUP) 3a monomororo nmporpamaropa (kiasima «+» abo «-»). SIKio ayxoBka
Jiy’Ke 3a0pyzHeHa, gac ciij 30ubmuTH 10 120 XB., a SIKIIO JyXOBKa JIMIIE TPOXH 3a0pyAHEeHa, CKOPOTiTh
LIMKJI OuHrIeHHs 10 90 XB.

3AMIHA JIAMITU

1. Bin’eHaiiTe 1yX0BKy Bijl €I€KTPOMEPEKI.

2. 3HIMITh CKJISIHY KPHIIKY, BIIKPYTIiTh JIAMITy Ta 3aMiHITb if HOBOIO TOTO K THITY.
3. Ilicis 3aMiHM HeCHPaBHOT JIAMITH, TOMICTITh CKJISIHY KPHILKY Ha CBOE MiCLe.

Lleit Bupi® MicTUTH OHE ab0 KijibKa JpKepen cBimia kiacy eHeproedekruBHocti G (nramma) / F (10
CBITJIOMIONIB).

PO3/LT 14. ®YHKIISI AQUACTIVA |

ITix gac npouexypu Aquactiva BUKOPUCTOBY€ETHCSI IIapa [JIsl YCYHEHHsI 3QIHIIKIB KUPY Ta DKi 3 TyXOBKH.

Hanuiire 300 M Boxu B KOHTeHHep Aquactiva, 110 3HAXOIUTHCS BHH3Y JTyXOBKH.
BcTaHOBITh AyXOBKY B PEKHM CTaTHYHOTO HArpiBaHHS ( E] )abo HarpiBaHHs 3HU3Y ( Q ).
Hanamyiite Temneparypy /uist 3Ha4ka Aquactiva
J103BoJIbTE MPOTpami MPALFOBATH BIPOAOBK 30 XBUIIHH.

Uepes 30 XBUIHH BUMKHITH IPOTpamy Ta I03BOJIBTE TYXOBIIl OXOJOHYTH.

ITicis Toro, Sk MpUag OX0JMOHE, OYMCTITh BHYTPILIHI MOBEPXHI 3a JOIIOMOTOIO TaHYiPKH.

SANNAE ol e

YBATA:

A Ilepur HiXk TOPKATHCS MPUIALY, IEPEKOHANTECH Y TOMY, IO BiH XOIOIHHHA.
[pu MOBOMKEHHI 3 HArpiBalbHUMHU MOBEPXHAMH CIiJ OyTH 0COOMMBO 00aYHHMM, OCKITBKH
iCHy€ PU3UK OTPHMAaHHS OMiKiB. BUKOPHCTOBYiiTe AUCTHILOBAHY 200 MHUTHY BOIY.

86



PO3/LT 15. VIIPABJIHHS BUIXOJAMM TA 3AXUCT HABKOJIMIITHLOT'O
EJOBUILA

Jlanuit nprrax Mae MapKyBaHHS BiAIIOBITHO 10
Jupexrieu €C 2012/19/EU 100 BiIX0/1iB €JIEKTPUUHOTO
Ta enekrporHoro oonagHanas (BEEO). BEEO MicTsTb sik 3a0py/{HIOI0UI pEYOBUHH (K1
MOJKYTb HETaTHBHO BIUTHBATU Ha HABKOJIUIITHE CEPEJOBUIIIE), TAK 1 0a30Bi eJleMEHTH (SIKi
MOXXYTb OyTH BUKOPHCTaHI MOBTOPHO). Baxmeo, mo6 BEEO npoxoanmu ocobmusy
. 00pOoOKy JUIsl HaJIeXKHOTO YCYHEHHS Ta epepoOKH 3a0pyIHIOIOUHNX PEUOBHUH, a
TAKOXK JUISl BiTHOBJICHHSI BCIX MaTepialis.
Diznuni 0c0OH MOXKYTB BilirpaBaTh BaXKIIUBY POJIb y 3abe3nedeHHi Toro, o6 BEEO He cranmu npobinemoro
JUISL HABKOJIMIITHBOTO CePEIOBHIIIA; HEOOXITHO JOTPHMYBATUCS ICBHIX OCHOBHUX IPABUII:

. BEEO =e cii momimary pa3oM 3 MoOyTOBUMH BiIXOHaMHU;
. BEEO crin 1onpaBuTH B CIIENialli30BaHi IIyHKTH 300Dy, SIKi YIPABILSIIOTECS MiCEKOIO BIIaJI0I0
a00 3apeecTPOBAHOIO KOMITAHI€FO.

V Gararpox kpainax st Benmukux BEEO 3xificHioeTsest 3a6ip 3 nomy. Konn Bu KymyeTe HOBHI IpHIIa,
cTapuii Moxe OyTH HOBEPHEHHI! y TOUKY po3apiOHOI TOpPriBIIi, sika OBHHHA OE3KOIITOBHO 3a0paTH HOro 3a
MIPUHIAIIOM OJMH JI0 OJHOTO, 32 YMOBH SIKIIO L€ aHAJIOTiYHe oOJIaJHAHHS, SKe Mae Ti K (yHKIII, mo it
HOBUI npuiaz.

3BEPEKEHHS TA BIAITIOBIJAJIBHE CTABJIEHHS 10O HABKOJIMIIHBOI'O
CEPEJOBHUIIIA

[Tpr MOKIIMBOCTI YHUKAITe ONEpeHEOr0 HArpiBaHHS JTyXOBKH Ta 3aBXKH 3allOBHIOWTeE 1i. Binkpusaiite
JIBEpILITA JlyXOBKH SIKOMOT'a PiAIIe, TOMY IO TeIUIO 3 IIOPOXKHIHH PO3CIIOETHCS IIPH KOXKHOMY BiJIKPHBAHHI.
JI1st CyTTEBOTO €Hepro30epexeHHsI BUMKHITE JyXOBKY 3a 5-10 XBHJIMH O 3aKiHUEGHHS 4acy TOTyBaHHS Ta
BUKOPUCTOBYHTE 3aJIUIIKOBE TEILIO, SIKE IPOIOBIKYE BUPOOISTHCS {yX0BKOIO. 11[00 YHHKHYTH NOIIHPEHHS
TeIUIa 3 MOPOXKHHUHY, HiATPUMYHTE YHCTOTY YIIUIBHEHb. SIKINO Ball JOTOBIp Ha €IeKTPOIIOCTAaYaHHS
6azyeTbest Ha TOTOAUHHOMY Tapudi, Iporpama “3aTpUMKa FOTYBaHHS 3pOOUTH eHepro30epeskKeHHs I1e
MPOCTIIINM 3a JOHOMOTOIO [TOYaTKy HPOLECY FOTYBAHHS B TOIHHH 31 3HIDKEHUM TapU(OM.

BUSIBJAEHHSI TA BUPIINEHHS HECIIPABHOCTEWM

MPOBJIEMA MOKJINBA TIPUYHUHA SOLUTION

I[yXOBKa HC HaI‘piBaCTLCSI FOI[I/IHHI/IK HE HaJJaITOBaHO HaJ'IaIHTyﬁTe TOOVMHHUK

Ilepexonaiitecs y

DyHKIi TOTYBaHHS Ta . :
Yy Ty MPaBUIIBHOCTI HEOOXIAHUX

JlyxoBKa He HarpiBaeThCs .
TeMIepaTypa He BCTAHOBIICHI

HaJalTyBaHb
. . OUHCTITh TKAHUHOIO 3
Hewmae peakuii ITap 1 konxeHcanis Ha . . .
. . MikpodiOpu Ha maHeni
KOPHCTYBaJIbHULIBKOIO maHenb inTepdeiicy
- . . KepyBaHH: KOPHCTyBada, o0
inTepdeiicy Tymi KOpPHCTyBada

BUIIMTH KOHJCHCALIHHMIT 11ap
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PO3JLT 16. YTUJI3AIIIAA BAKOPUCTAHUX MPUCTPOIB

Leit npuctpiit po3po0ICHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepialliB 1 KOMIIOHEHTIB, SIKI MOXYTb OyTH
MTOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHMBOI MEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa ISl BiIXOAIB, po3MilieHnii Ha npuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOMYKT IiJUIArae COPTYBaHHIO BiIMOBIIHO N0 mojioxkeHb JupexkruBu €Bponeiickkoro [Tapiamenty ta
Panu 2012/19/€C. Slkmo Ha npucTpoi pO3MIIIEHO CUMBOJ NEPEKPECICHOrO KOHTEHHEpa sl BiIXO/iB
(Mau. B) - e o3Hauae, 1110 NPOAYKT MiCTUTh aKyMYJISATOD, IKMH MIIIATae COPTYBAHHIO CMITTS, BiIIIOBIIHO
110 osnoxeHb Jlupexruu €Bpomneiicbkoro [lapnamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take MmapkyBaHHs iHDOPMYE,
110 CJIEKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00IaAHAHHS Ta aKyMYJISTOPH (SKIIO HASBHI) MICIS epioly BAKOPUCTAHHS
HE MO)XKHA BUKUJATH Pa3oM 3 IHIIMMHU KOMYHaJIbHUM Bigxomamu. KopucryBau 3000B’si3aHMI BijiaTu
BHUKOPUCTAHHUH NPUCTPIl Ta aKyMyJIATOP (SKIIO HASBHUI) Y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO EJIEKTPOHHOTO Ta
€JICKTPUYHOTO 00T IHAHHS Ta aKyMYJISTOPIB (KO HasiBHI). 30Mpayi TaKKX BiAXOAIB, y TOMY 4MCi 30upayi
BUKOPUCTAHUX MPHUCTPOIB, MIANPUEMCTBA 3 MEPEPOOKH, TUCTPUO IOTOPU (MAra3uHM), MyHKTH PO3ILIEHOTO
300py KOMYHAJIbHUX BiIXOAIB (MyHILMIAIbHI OAMHMIII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BI/IOBI/IHY CUCTEMY, siKa JI03BOJISIE MOBEPHYTH TaKe O0JIaHAHHS.

TIpaBunbHa yTHIII3allisi BUKOPUCTAHOTO OOJIAJIHAHHS TA aKyMYJSTOPIB (SKIO HasiBHI) NPU3BOIUTH 110
YHUKHEHHS IIKIIJIMBUX JUIS 3I0POB’Sl Ta CEPENOBHUINA HACTIJKIB, 1110 BUHUKAIOTh 3 MOXKJIMBOI HAasiBHOCTI
B IPUCTPOSIX TA aKyMYJIITOpax HEOE3MEUHMX CKJIAAHUKIB Ta HEBIAMOBIAHOTO 30epiraHHs Ta NepepoOKu
TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssaToOpiB. JlOMaIlHI rOCIOAApCTBA BUKOHYIOTh Ba)KIIMBY POJIb y CHPHSHHI
[IOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS Ta BiAHOBJICHHS BKJIIOYAIOYH IIEPEPOOKY BXKHBAHOTO OONIaHAHHS, HA IILOMY
erarti (POPMYETBHCS TIOBEIIHKA, sIKa BIUIMBAE HA 30epeKEHHs CIUIBHOIO 0j1ara, IKUM € YUCTE HaBKOJIMIIHE
cepenouile. JIomariHi rocrosapcTBa € TaKoX OJJHUM 3 HAHOUIBIINX KOPUCTYBaYiB IpiOGHOr0 00IaJHaHHS i
palioHaNbHe YIPABIiHHSA HUM Ha [IbOMY €TaIll BIUIMBAE HA BIIHOBJICHHS BTOPMHHOT CHPOBUHHU.
HeBinnosizna ytuiizaiis bOr0 NPOAYKTY MOXKE TATHYTH 3a COOOIO BiJIIOBIAJIbHICTD 3TiJJHO 3 YNHHUM
HaI[{OHAIbHUM 3aKOHOJABCTBOM.

SIKII0 mpUCTpiii Mae 3aMOK, HOTO CITil JEMOHTYBATH Juisi O€3IeKH yCiX 0ci0, SKi B MOJAIbIIOMY MOXKYTh
MaTH KOHTAKT 3 IIPHCTPOEM.

Jlesiki XOIOAMIBHUKY Ta MOPO3HIBHUKU MICTATS 130usiuiiiHuit Marepian Ta CFCoxonomkyrouy pinuny. Tomy
OyzabTe 00epesxHi, 11100 He 3a0PYAHUTH HABKOJIMIIHE CEPEIOBUILE, KOJIHM YTHII3YETE CTAPUN XOIOIAMIBHHUK.

— Li-FeS2

Man. A Man. B

88



Notes:

89



90



91



KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
serwis@kernau.com





