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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq powazrllygh ol?razen
ciata lub $mierci
& Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
ii Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
m " Przeczytaj instrukcje
& Goraca powierzchnia




SPIS TRESCI
ROZDZIAL 1. Instrukcje bezpieczenstwa

ROZDZIAL 2. Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Wskazowki dotyczace bezpieCZeNnStWa ........coueueueirieeeuiririeriririeieeieiee e

ROZDZIAL 3. Bezpieczenstwo elektryczne

ROZDZIAL 4. Zalecenia

ROZDZIAL 5. Instalacja

ROZDZIAL 6. Pierwsze Uzycie

ROZDZIAL 7. Opis produktu

ROZDZIAL 8. Akcesoria

ROZDZIAL 9. Opis wySwietlacza
ROZDZIAL 10. Tryby pieczenia

ROZDZIAL 11. Czyszczenie i konserwacja piekarnika

ROZDZIAL 12. Konserwacja
ROZDZIAL 13. Funkcja Aquactiva

ROZDZIAL 14. Gospodarka odpadami i ochrona Srodowiska

ROZDZIAL 15. Usuwanie zuzytych urzadzen




ROZDZIAL 1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac si¢ do komory piekarnika lub
na szybke drzwiczek. Jest to zjawisko normalne. Aby je ograniczy¢,
nalezy poczeka¢ od 10 do 15 minut po wlaczeniu urzadzenia, zanim
zywno$¢ zostanie umieszczona w piekarniku. Skropliny znikna, gdy
piekarnik osiggnie temperaturg pieczenia.

Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywa zamiast otwartego
naczynia

Unika¢ pozostawiania zywno$ci wewnatrz piekarnika po pieczeniu
na dluzej niz 15/20 minut.

OSTRZEZENIE:
Urzadzenie iniektore zelementdw nagrzewaja si¢ w trakcie ich
dziatania. Uwazac¢, aby nie dotkna¢ jakiejkolwiek gorgcej czescei.

OSTRZEZENIE: ZAGROZENIE POZAREM:
W trakcie uzytkowania piekarnika dostgpne cze$ci mogg si¢ silnie
nagrza¢. Mate dzieci powinny znajdowac¢ si¢ w bezpiecznej odleglosci.

OSTRZEZENIE:

Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odlaczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;j.

W celu uniknigcia zagrozenia zwigzanego z przypadkowym
ponownym wigczeniem wylacznika termicznego urzadzenie nie
powinno by¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie przetaczajace,
takie jak regulator czasowy, lub podtaczone do obwodu, ktory jest
regularnie wlaczany i wytaczany.

Dzieci ponizej 8. roku zycia musza zachowaé bezpieczng odlegtosc
od urzadzenia, jesli nie sg pod statym nadzorem.

Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na zabawe z urzadzeniem. Urzadzenie
to moze by¢ obslugiwane przez dzieci w wieku 8 lat lub wigcej
oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej badz nieposiadajagce doswiadczenia i wiedzy, jesli sa
one pod nadzorem lub poinstruowano je w zakresie bezpiecznej
obstugi urzadzenia i zrozumiaty one potencjalne zagrozenia, majac
$wiadomo$¢ mozliwych zagrozen.

Czyszczenie 1 konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.



* Do czyszczenia szybek drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac
szorstkich lub sciernych materialow ani ostrych metalowych skrobakow,
poniewaz moga one porysowac¢ powierzchni¢ i spowodowac rozbicie
szkta.

*  Piekarnik musi by¢ wylaczony przed wyjeciem ruchomych czesci.

*  Po wyczyszczeniu zmontowac je zgodnie z instrukcjami.

*  Uzywac¢ wylacznie termosondy zalecanej dla tego piekarnika.

* Nie stosowac¢ do czyszczenia urzadzen parowych ani spray’u
wysokoci$nieniowego.

o Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta bez wtyczki:

URZADZENIE NIE MOZE BYC PODLACZONE DO ZRODLA
ZASILANIA ZA POMOCA WTYCZKI LUB GNIAZDEK, LECZ MUSI BYC
PODELACZONE BEZPOSREDNIO DO SIECI ELEKTRY CZNEJ

Podiaczenie do zrodla zasilania musi by¢é wykonane przez specjaliste
z odpowiednimi kwalifikacjami. W celu uzyskania instalacji zgodnej
z aktualnymi przepisami bezpieczenstwa, piekarnik musi by¢ podlaczony
wylacznie z wytacznikiem wielobiegunowym, z separacja stykow zgodna
z wymaganiami dla kategorii nadnapieciowej IlI, pomiedzy urzadzeniem
a zrodlem zasilania. Wylacznik wielobiegunowy musi wytrzyma¢ maksymalna
moc przyltaczeniows i musi by¢ zgodny z obowigzujacymi przepisami. Zotto-
zielony przewod uziemienia nie moze by¢ zaslaniany przez wytacznik.
Wylacznik wielobiegunowy zastosowany do podiaczenia powinien by¢ po
zainstalowaniu urzadzenia tatwo dostepny. Podlaczenie do zrodla zasilania
musi by¢ wykonane przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami
z uwzglednieniem biegunowosci piekarnika i zrodta zasilania. Odlgczenie
powinno nastepowac poprzez przelacznik w stalym okablowaniu zgodnie
z obowigzujacymi przepisami w zakresie okablowania.

» Jesdli piekarnik jest dostarczany przez producenta z wtyczka: Gniazdko
musi by¢ odpowiednie do obciaz nia wskazanego na tabliczce i musi
posada¢ podtaczony oraz dziatajacy styk uziemiajacy.

Uziemienie oznaczone jest kolorem zotto-zielonym. Ta czynnos$¢
musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.
W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem iwtyczkg urzadzenia,
nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda
innym odpowiednim typem. Wtyczka igniazdo musza by¢ zgodne
z obowigzujacymi normami kraju instalacji. Podlaczenie do zrodta



zasilania mozna réwniez wykona¢, umieszczajac wytgcznik
wielobiegunowy, =z separacja stykow zgodng zwymogami dla
kategorii przepieciowej III, w miejscu pomiedzy urzadzeniem
i zrodlem zasilania, ktore moze wytrzyma¢ maksymalne obcigzenie
ijest to zgodne z obowigzujacymi przepisami. Zéto-zielony kabel
uziemiajacy nie powinien by¢ przerwany przez ten wylacznik.
Gniazdo oraz wylacznik wielobiegunowy zastosowany do podlaczenia
powinien by¢ po zainstalowaniu urzadzenia tatwo dostepny. Odtaczenie
umozliwia si¢ poprzez zapewnienie dostepu do wtyczki lub wstawienie
przetacznika do stalego okablowania zgodnie zobowigzujacymi
przepisami w zakresie okablowania.

Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi by¢ zastapiony kablem
lub specjalng wigzka przewodoéw udostepniang przez producenta lub
wskazang po skontaktowaniu si¢ z dziatem obstugi klientow.

Kabel zasilajacy musi by¢ typu HO5V2V2-F.

Czynno$¢ t¢ powinien przeprowadzi¢ odpowiednio wykwalifikowany
specjalista. Przewod uziemiajacy (zo6lto-zielony) musi by¢ o okoto
10 mm dluzszy niz pozostate przewody. W przypadku jakichkolwiek
napraw nalezy zwracac si¢ wytacznie do dziatu obstugi klienta i zazadaé
zastosowania oryginalnych cze$ci zamiennych.

Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze zaktocic bezpieczenstwo
urzadzenia i spowodowac utrate gwarancji.

Nadmiar rozlanych substancji nalezy usung¢ przed czyszczeniem
urzadzenia.

Dthuga awaria zasilania podczas etapu gotowania moze spowodowac
usterke monitora. W takiej sytuacji nalezy si¢ skontaktowaé z biurem
obstugi klienta.

Aby unikng¢ przegrzewania si¢, urzadzenia tego nie nalezy instalowac
za panelem dekoracyjnym.

W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy si¢ upewnic, ze
ogranicznik jest skierowany w gore i w strone tylna komory. Potka
musi by¢ wlozona catkowicie do komory.

Podczas wktadania tacy siatkowej nalezy zwrdci¢ uwage, aby krawedz
antyposlizgowa byta ustawiona do tytu i do gory.



>

OSTRZEZENIE:

Nie zakrywa¢ $cianek piekarnika folig aluminiowa ani dostgpnymi
na rynku foliami jednorazowymi. Folia aluminiowa lub jakiekolwiek
inne zabezpieczenia w bezposrednim kontakcie z powierzchniami
gorgcej emalii moglyby stopic¢ si¢ i uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie
wewnatrz piekarnika.

OSTRZEZENIE:
Nigdy nie usuwaj uszczelki z drzwiczek piekarnika.

PRZESTROGA:
Nie napetnia¢ woda dna komory podczas gotowania lub gdy piekarnik

jest goracy:

W przypadku obstugiwania urzadzenia przy czestotliwosciach
znamionowych nie sa wymagane zadne dodatkowe czynnosci/
ustawienia.

Piekarnik mozna umiesci¢ wysoko w stupku lub pod blatem roboczym.
Przed montazem zapewni¢ dobra wentylacj¢ w przestrzeni piekarnika,
aby umozliwi¢ wtasciwg cyrkulacje §wiezego powietrza potrzebnego
do chtodzenia i ochrony czgéci wewnetrznych. Otwory podane na
ostatniej stronie wykona¢ zgodnie z typem okucia.

W celu prawidlowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sig¢
umieszczania zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami i tacami,
ale uzywania papieru do pieczenia i/lub specjalnych pojemnikow.



ROZDZIAL 2.WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Dzigkujemy za wybor jednego z naszych produktow. Aby jak najlepiej wykorzystywaé posiadany piekarnik,
zachgcamy do uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego przechowywania jej, aby moc z niej
skorzysta¢ w razie potrzeby w przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy zanotowac¢ jego numer
seryjny, aby moc podac go personelowi biura obshugi klienta, gdyby wymagane byty jakickolwiek naprawy.
Po wyjeciu piekarnika z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt on uszkodzeniu podczas transportu.
W razie jakichkolwiek watpliwosci nie nalezy korzystac z piekarnika i zwroci¢ si¢ do wykwalifikowanego
technika w celu uzyskania porady. Nalezy trzymac¢ z dala od dzieci wszystkie materiaty opakowania (folie
ochronne, styropian, kotki).

Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydoby¢ si¢ silny dym o nieprzyjemnym
zapachu, ktory jest spowodowany przez klej na panelach izolacyjnych wokoét rozgrzewanego po raz pierwszy
piekarnika.

Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy wowczas poczekaé, az dym catkowicie si¢ ulotni, przed
umieszczeniem zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialno$ci za sytuacje
bedace wynikiem nieprzestrzegania instrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA
Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wiasciwosei i akcesoria piekarnika moga by¢
rozne w zaleznosci od zakupionego modelu.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli wylacznie do pieczenia
zywnosci; wszelkie inne proby uzytkowania, na przyktad jako zrodlo ciepta, uwazane sa za niewtasciwe,
a tym samym niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
bedace skutkiem nieprawidtowego, btednego lub nierozsadnego uzytkowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego wiaze si¢ z koniecznoscia przestrzegania pewnych
istotnych zasad:

— Nie ciagna¢ za przewdd zasilania w celu odtaczenia go od gniazdka pradowego;

— Nie dotykac urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtonmi badz stopami;

— Ogodlnie rzecz biorac, odradza si¢ stosowania adapterow, gniazdek wielokrotnych i przedtuzaczy;
— W razie usterki i/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy je wylaczy¢ i nie naruszaé go.



ROZDZIAL 3 BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA
LUB WYKWALIFIKOWANEGO TECHNIKA.

Sie¢ zasilajaca, do ktorej podiaczany jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowiazujacymi
w kraju jego instalacji. Producent zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedace
wynikiem nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik powinien by¢ podiaczony do sieci elektrycznej
za pomoca gniazdka §ciennego z uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wylacznik, w zaleznosci
od przepisOw obowigzujacych w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno byé zabezpieczone
odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane przewody o przekroju poprzecznym, ktoéry zapewni
prawidtowe zasilanie piekarnika.

PODLACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajacym, ktory powinien by¢ podiaczany wytacznie do sieci
elektrycznej o napigeiu 220-240 V AC pomigdzy fazami lub pomig¢dzy faza i przewodem neutralnym.
Przed podlaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej nalezy sprawdzic:

— napigcie zasilania podane na mierniku

— ustawienia wylacznika.

Przewdd uziemienia podiagczony do zacisku uziemiajacego piekarnika musi by¢ podiaczony do zacisku
uziemiajacego sieci elektrycznej.

OSTRZEZENIE

A Przed podiaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciaglos¢ uziemienia sieci elektrycznej
powinien sprawdzi¢ wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialno$ci
za ewentualne wypadki lub inne problemy wynikajace z braku podlaczenia piekarnika do
uziemienia lub z powodu uziemienia o nieprawidtowej ciggltosci.

UWAGA

& Poniewaz piekarnik moze wymagac¢ czynnosci serwisowych, zaleca si¢ przewidzie¢ dodatkowe
gniazdko $cienne, do ktorego bedzie mozna pdzniej podiaczyé piekarnik po wyjeciu go
z miejsca, w ktérym go zainstalowano. Przewdd zasilajacy powinien by¢ wymieniany wytacznie
przez personel techniczno-serwisowy lub technikow posiadajacych jednakowe kwalifikacje.

ROZDZIAL 4 ZALECENIA

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem go pozwoli utrzymac
piekarnik w idealnej czystosci.

Nie zakrywaj $cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostgpnymi na rynku foliami jednorazowymi,
poniewaz w kontakcie z powierzchniami goracej emalii moglyby one stopi¢ si¢ i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz pickarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu si¢ piekarnika i wydostawaniu si¢
z niego nieprzyjemnie pachnacego dymu, zaleca si¢ nie uzywacé piekarnika na najwyzszych temperaturach.
Zwykle lepiej jest wydtuzy¢ czas pieczenia i stosowaé nizsza temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi
z piekarnikiem zaleca si¢ uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.



ROZDZIAL 5. INSTALACJA

Za instalacj¢ piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma obowiazku wykonania instalacji.
Usterki spowodowane btedami instalacji nie podlegaja warunkom gwarancji udzielanej przez producenta.
Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z zaleceniami
producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo dla osob, zwierzat lub rzeczy osobistych.
Producent nie ponosi odpowiedzialnos$ci za tego typu szkody.

Zespot kuchenny, w ktérym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢ wykonany z materiatow
odpornych na temperature przynajmniej 70°C.

Piekarnik jest zbudowany w klasie Y. Meble do zabudowy musza mie¢ oktadzing oraz kleje do jej
przyklejenia odporne na temperatur¢ 100°C. Nie spetnienie tego warunku moze spowodowac
zdeformowanie powierzchni lub odklejenie oktadziny.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gorze w szafce kuchennej lub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij si¢, czy w miejscu instalacji zapewniona bgdzie dobra
wentylacja gwarantujaca doptyw §wiezego powietrza, niezbgdnego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczenia jego czgsci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykona¢ wycigcia
przedstawione na koncu instrukcji.

ROZDZIAL 6. PIERWSZE UZYCIE

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy: Wytrze¢ powierzchnie zewngtrzne piekarnika migkka
wilgotna szmatka. Umy¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wngtrze piekarnika uzywajac roztworu
goracej wody i ptynu do zmywania naczyn. Ustawi¢ pusty piekarnik na maksymalna temperaturg i pozostawic¢
wlaczony przez okoto 1 godzing, co pozwoli usunaé zapach nowosci. W tym czasie nalezy zapewnic
dobra wentylacj¢ pomieszczenia.

ROZDZIAL 7. OPIS PRODUKTU

—_

Panel sterowania

Pozycje potek (boczna siatka,
jesli jest dotaczona)

Siatki

Tace

Wentylator (jesli wystepuje)
Drzwiczki piekarnika

Boczne siatki (jesli wystepuja:
tylko dla ptaskich komor)

8.  Numer seryjny
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ROZDZIAL 8. AKCESORIA

3. Siatka metalowa

4. Taca ociekowa

Zbiera resztki, ktore ociekaja podczas pieczenia
potraw na grillu.

7. Boczne siatki (tylko jesli wystepuja)

Umieszczone po obu stronach komory piekarnika,
podtrzymuja metalowe grille i ociekacze.

Panele katalityczne (tylko jesli wystepuja)

Podtrzymuje blachy i tacki do pieczenia.

Softclose (tylko jesli wystepuje)

mEpN

Speciale panelen met emaille, gemaakt van een
microporeuze structuur om vet om te zetten
in gasvormige elementen die gemakkelijk te
verwijderen zijn. Vervangen na 3 jaar gebruik (met
2/3 bereidingscycli per week)

Zawiasy, ktore zapewniaja automatyczny, migkki
iplynny ruch podczas zamykania drzwiczek
piekarnika.



Podwdjna taca (tylko jesli wystepuje)

Panel szefa kuchni (tylko jesli wystepuje)

To akcesorium pozwala na przygotowanie
najlepszego migsa BBQ bez wytwarzania dymu.
Zmieniajac po prostu kierunek tacy, mozesz
takze gotowa¢ warzywa lub ryby, zachowujac ich
delikatnos¢ i soczystos¢ bez dodawania ttuszczu,
dzigki dziataniu pary.

Airfry (tylko jesli wystepuje)

To akcesorium gwarantuje, ze Twoje jedzenie bedzie
niezmiennie chrupiagce na zewnatrz i delikatne
w $rodku, a osigga to w krotszym czasie niz
frytkownica bez potrzeby stosowania oleju. Dodatkowo
poprawia cyrkulacje powietrza, dzigki czemu zywnosé
jest bardziej chrupigca. Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
uzyj poziomu 3 dla rusztow Airfry i poziomu 4 dla tac
Airfry.

Przenosnik powietrza, ktory zwigksza cyrkulacje
powietrza wewnatrz piekarnika. Pozwala to na
zwigkszenie wydajnosci gotowania, bardziej
réwnomierne pieczenie potraw w kazdej temperaturze,
skrocenie czasu pieczenia i wreszcie rownomierne
roztozenie temperatury wewnatrz piekarnika.

Kamien do pizzy (tylko jesli wystepuje)

Umie$¢ kamien do pizzy w zimnym piekarniku
na ruszcie. Przed pieczeniem pizzy odczekaj
co najmniej 30 minut, az kamien si¢ rozgrzeje.
Dopraw pizz¢ i potdz ja na kamieniu. Odpowiednio
podgrzany umozliwia pieczenie pizzy na wzor
profesjonalnych piekarnikow. Podgrzewanie pizzy
powoduje powstanie niezwykle goracej powierzchni
do pieczenia, ktora sprawia, ze skorka pizzy jest
chrupiaca i brazowa.



ROZDZIAL 9. OPIS WYSWIETLACZA
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1. Pokretto wyboru termostatu 6. Menu i elementy sterujgce
2. Lampka kontrolna termostatu 7. Minutnik

3. Koniec gotowania 8. Ustawienie zegara

4. Czas gotowania 10.  Pokretto wyboru funkeji
5. Wyswietlacz temperatury lub zegara

OSTRZEZENIE!

A Pierwsza czynno$cia po zainstalowaniu piekarnika lub po przerwie w doptywie pradu jest
ustawienia zegara. (brak ustawienia jest sygnalizowany znakiem 12:00 na wys$wietlaczu)
Aby ustawi¢ zegar nalezy:

. Wecisna¢ przycisk srodkowy (centralny) 1 raz
. Nastaw godzing przyciskami “-” “+ .
. Zwolni¢ przyciski.

UWAGA:
Piekarnik dziata tylko jezeli zegar jest ustawiony.

TRYB DEMONSTRACYJNY

WL. /WYL,

STAND-BY

Ustaw czas na 00:11. Ustaw pokretta na 0. Nacis$nij jednoczes$nie przyciski + i — i przytrzymaj je
przez okoto 5 sekund. | Elementy o$wietleniowe i grzewcze nie wtaczg sie. | Wytgczenie funkcji
na potrzeby prezentacji w sklepie.



FUNK- JAK Z NIEJ JAK .
CJE KORZYSTAC WYLACZYC JAK DZIALA DO CZEGO SLUZY
Funkcj¢ blokady Funkc-]; blOI.(adY
. Lo zabezpieczajacej
zabezpieczajacej przed Lo
o . przed dzie¢mi
dzie¢mi uaktywnia si¢ . .
. mozna wylaczy¢
poprzez dotknigcie na opizer
minimum 5 sekund }fo rf)owne
i +
p rzy&il&lcizz( ): dotknigcie
zablokowane nasnsl;lﬁ?lgm
BLO- sa wszystkie crveisku Set
KADA pozostate funkcje, przyers
A (+). Wowczas . .
PRZYCI- a na wysSwietlaczu . . Nie mozna . .
. S L. kazda funkcje . i Funkcja ta jest przydatna,
SKOW naprzemiennie pojawia . . uzywac - .
. e . bedzie mozna . K jesli w domu sa dzieci.
@ si¢ napis “STOP wybraé piekarnika.
oraz domyslny czas. onozlvnie od
Od tego momentu p )
. . tego momentu
wszystkie inne funkcje dioda LED
sa zablokowane, blokad
zapala si¢ dioda ro dzicie%—
blokady rodzicielskiej, skiei vasnie
na wys$wietlaczu iw sjzgs tkic
naprzemiennie bedzie funkz'e s
miga¢ STOP i aktualny Je 5
czas ponownie
' dostepne.
Po uptywie
ustawionego
czasu Po uptywie
Nacisnaé 1 raz emitowany ustawionego czasu
MINUT- . & . jest sygnat emitowany . . o .
srodkowy przycisk L. . Mozna uzywac piekarnika
NIK L . dzwigkowy jest sygnat . . .
Naciska¢ przyciski .. jako budzika (mozna go
a wm e ab ., (alarm ten dzwigkowy. . .
, aby ustawic . . bowiem wilacza¢ zarowno
ustanie W trakcie tego Lo ..
wymagany czas . z funkcja pieczenia, jak
. . automatycznie, procesu na . ..
Zwolni¢ wszystkie . . . i bez niej).
rvciski jednak mozna wyswietlaczu
przy ’ go zatrzymac od | widnieje pozostaty
razu, naciskajac czas.

przycisk
WYBIERZ).




FUNK- JAK Z NIEJ JAK .
CJE KORZYSTAC WYLACZYC JAK DZIALA DO CZEGO SLUZY
Umozliwia
wyswietlenie
czasu pieczenia

Nacisna¢ 2 razy O ustawionej Vvtlynrl;ga:sl%s
srodkowy przycisk godzinie przyp Po uptywie czasu piekarnik
Naciskac przyciski piekarnik sam wyb‘ranego wylaczy si¢ automatycznie.

CZAS - lub ,,+” w celu si¢ wylaczy przepisu. A‘F)y Jesli zamierza si¢
PIECZE- | ustawienia wymaganej | Jesli trzeba go sprawdzié, ile zakonczy¢ pieczenie
NIA dtugosci pieczenia wylaczyé czasu pozostalo, weczesniej, nalezy albo
- . e nalezy 2 razy . ’ . .
Zwolni¢ wszystkie weczesniej - . ustawi¢ przelacznik funkcji
. . . ., | nacisna¢ przycisk L ot
@ przyciski Ustawi¢ nalezy ustawi¢ WYBIERZ. Ab w potozeniu 0 albo ustawic¢
funkcje pieczenia za | pokretto wyboru .o O czasna 0:00 (WYBIERZ
omocg przetacznika funkcji na Zmienic ustawiony i przyciski “-” oraz “+”)
pfunkc?(ip iek:rnika 0Z cJ 0 czas, nalezy e .
np ’ pozyqje ©. nacisnac¢ przycisk
WYBIERZ
i przyciski “-”
oraz “+”.
Zwykle uzywa si¢ tej

ZAKON+
CZENIE
PIECZE-

NIA

Wybierz funkcje
pieczenia za
pomoca pokretta na
piekarniku oraz zadana
temperaturg za pomoca
pokretla termostatu.
Weisna¢ przycisk
srodkowy (centralny) 2
razy Ustawi¢ godzing
zakonczenia pieczenia
przyciskami “-” “+”
Zwolni¢ przyciski
Wybra¢ funkcje
pieczenia za pomoca
pokretta wyboru
funkcji. UWAGA:
Jesli piekarnik
jest wylaczony
lub wlaczona jest
lampka, funkcja
harmonogramowania
czasu pieczenia
nie dziata.

O ustawionej
godzinie
piekarnik sam
si¢ wylaczy
Jesli trzeba
go wylaczy¢
wczesniej
nalezy ustawic
pokretto wyboru
funkcji na
pozycjg.

Ustawia godzing
konca pieczenia.
Aby pokazaé
zaprogramowang
godzing nalezy
Weisna¢ przycisk
srodkowy
(centralny) 3 razy
Aby zmieni¢
zaprogramowang
godzing wcisnaé
przycisk
SELECT+

ey

funkcji razem z funkcja
Czas trwania pieczenia: np.
potrawa ma si¢ piec przez
45 min. i chcemy,
zeby byla gotowa o godz.
12:30. a zatem nalezy:-
Wybraé¢ odpowiednia
funkcj¢ pieczenia-Ustawié
czas trwania pieczenia
na 45 mm (Timer + “-”
“+”) Po zakonczeniu
ustawionego czasu
piekarnik wyltaczy si¢
i rozlegnie si¢ sygnat
dzwigkowy.- Ustawi¢
koniec pieczenia na
godz. 12:30 (END + “-”
“+”Pieczenie wylaczy si¢
automatycznie o godz.
11:45 (12:30 - 45 min.)
0 ustawionej godzinie
konca pieczenia piekarnik
automatycznie si¢ wylaczy.
UWAGA Jesli ustawimy
tylko koniec pieczenia, bez
czasu trwania pieczenia,
piekarnik wlaczy si¢
natychmiast i wylaczy
o ustawionej godzinie.




ROZDZIAL 10. TRYBY PIECZENIA

Pokretlo
funkcji

T°C
domyslnie

Funkcja

LAMPKA: Wlacza o$wietlenie piekarnika.

200

PIECZENIE GORACYM POWIETRZEM: Ta funkcja
jest idealna do pieczenia goracym powietrzem i w
potaczeniu z akcesorium zapewnia rownomierny i

trojwymiarowy doptyw goracego powietrza do zywnosci,

co zapewnia bardziej chrupigcy efekt koncowy. Proszg o

ptytka tace pod potka, aby zebra¢ soki/panierke/... Prosze
zdja¢ akcesorium podczas cyklu pirolitycznego.

180

WIELOPOZIOMOWO: Zalecamy korzystanie z tej funkcji
w przypadku drobiu, wypiekow, ryb i warzyw. Ciepto lepiej
przenika do Zywnosci i zardwno czas pieczenia, jak i czas
wstepnego nagrzewania s krotsze. Mozesz piec rézne
potrawy jednoczes$nie, przygotowane wspolnie lub nie,

w jednej lub kilku pozycjach. Ta metoda pieczenia zapewnia
réwnomierne rozprowadzanie ciepta, a poszczegolne zapachy
nie mieszaja si¢ ze soba. Podczas pieczenia zywnosci w tym
samym czasie wydtuz czas pieczenia o okoto dziesig¢ minut.

190

* MASTER BAKE : Funkcja ta pozwala na zdrowsze
gotowanie poprzez ograniczanie ilo§ci wymaganych
thuszczoéw lub oleju. Potaczenie elementéw grzejnych
z pulsujacym cyklem powietrza zapewnia doskonaty efekt
pieczenia.

200

TERMOOBIEG + PARA : Gorace powietrze jest
rozprowadzane po roéznych pigtrach, dzigki czemu
funkcja ta jest idealna do pieczenia jednocze$nie roznych
rodzajow zywnosci, bez mieszania smakow i zapachow.
Naciskajac przycisk PARA, opcja pary pracuje w harmonii
z tradycyjnym cieptem, gwarantujac Twoim potrawom
maksymalny smak, perfekcyjne wyroénigcie ciast oraz
najlepsza konsystencj¢. Tryb ten nadaje si¢ do wypieku
ciastek francuskich, ciast drozdzowych, chleba i pizzy,
pieczonego migsa i ryb.

220

T°C
zakres
50 + MAX
50 + MAX
50 + MAX
50 + MAX
50 + MAX

* KONWENCJONALNE + PAROWE: Zaréwno gorny, jak
i dolny element grzejny beda wiaczane przy uzyciu wody
wewnatrz komory do wytwarzania pary. Konieczne jest
dodanie 150 ml wody do komory i obrécenie pokretta, aby
uzyska¢ jednorodng wydajno$¢ gotowania.




Pokretlo T°C
funkcji domysInie

T °C
zakres

Funkcja

200

50 -+ MAX

** GRILL: z funkcji grill korzystaj przy zamknigtych
drzwiczkach. Gorna grzatka jest uzywana samodzielnie
i mozesz regulowac temperature pieczenia. Wymagane jest
pi¢¢ minut wstegpnego nagrzewania, aby elementy rozgrzaty
si¢ do czerwonosci. Doskonata funkcja do grillowania,
przyrzadzania kebabow i zapickanek. Biate migso nalezy
ustawi¢ nieco dalej od grilla; czas pieczenia jest dtuzszy, ale
migso bedzie miato lepszy smak. Czerwone migsa i ryby
filetowane mozesz umiesci¢ na potce, umieszczajac pod nia
tac¢ na thuszez.

@é 180

50 + MAX

OGRZEWANIE DOLNE + WENTYLATOR + PARA:
Dolny element grzewczy jest uzywany z wentylatorem
cyrkulujacym powietrze wewnatrz piekarnika. Do
wytworzenia pary konieczne jest dodanie 150 ml wody do
wneki 1 przekrecenie pokretta do tej funkcji. Opcja parowa
wraz z dolnym ogrzewaniem i wentylatorem zapewnia
doskonate zakwaszanie i gotowanie chleba.

230

50 + MAX

PIZZA: w ramach tej funkcji gorace powietrze cyrkulujace
w piekarniku zapewnia doskonaty efekt w przypadku takich
potraw jak pizza lub ciasto.

@g 200

50 + MAX

PIZZA PARTY: w ramach tej funkcji gorace powietrze
cyrkulujace w piekarniku zapewnia doskonaty efekt
w przypadku takich potraw jak pizza lub ciasto.

** Uzywac przy zamknigtych drzwiach.
* Przetestowano zgodnie z EN 60350-1 do celow zwigzanych z deklaracja zuzycia energii i klasy

energetyczne;j.




ROZDZIAL 11. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIEKARNIKA

Zywotno$é urzadzenia bedzie dtuzsza, jesli bedzie ono regularnie czyszczone. Nalezy poczekaé na
ochtodzenie si¢ piekarnika przed wykonaniem czyszczenia rgcznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentow, myjek drucianych lub ostrych przedmiotow, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny
sposob elementow emaliowanych. Stosowaé wylacznie wodg, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca si¢ przeczysci¢ szybe drzwiczek papierowym recznikiem kuchennym.
Aby usuna¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ gabki zwilzonej detergentem, dobrze wyzgtej
i przeptuka¢ woda.

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca si¢ przeczysci¢ szybe drzwiczek papierowym recznikiem kuchennym.
Aby usuna¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ gabki zwilzonej detergentem, dobrze wyzgtej
i przeptuka¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA
W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna ja wyczys$ci¢ delikatnie zwilzong gabka.

AKCESORIA
Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong woda i mydtem, przeptukac je i wysuszy¢: unikac¢ stosowania
Sciernych detergentow.

TACA NA TLUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyja¢ tace na ttuszcz z piekarnika. Wla¢ goracy thuszez do pojemnika i umyc¢ tace
goraca woda, postugujac si¢ gabka i ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostato$ci thuszczu nalezy zanurzy¢ tacg w pojemniku z woda i detergentem. Ewentualnie mozna
rowniez umy¢ tace w zmywarce lub uzy¢ dostgpnych na rynku detergentéw do piekarnikow.

Nigdy nie wktada¢ ponownie do piekarnika zabrudzonej tacy.



ROZDZIAL 12. KONSERWACJA

WYJMOWANIE I CZYSZCZENIE RUSZTOW

1- Wyja¢ ruszty druciane, pociagajac je w kierunku strzatek (patrz ponizej).

2- Aby wyczysci¢ ruszty druciane, nalezy umiesci¢ je w zmywarce lub uzy¢ wilgotnej gabki, upewniajac
si¢, ze zostang one nastgpnie wysuszone.

3- Po zakonczeniu czyszczenia zainstalowaé ruszty druciane, wykonujac czynnosci w odwrotnej kolejnoscei.
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WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.
2. Odlaczy¢ pokrywe szklana, odkreci¢ zarowke 1 wymieni¢ ja na nowa tego samego typu.
3. Po wymienieniu przepalonej zarowki wlozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

Ten produkt zawiera jedno lub wigcej zrodet swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa) /F
(10 Led).



ROZDZIAL 13. FUNKCJA AQUACTIVA

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktora pomaga usunaé thuszcz i resztki potraw
z wngtrza piekarnika.

Wla¢ 300 ml wody do wglebienia Aquactiva umieszczonego na dnie piekarnika.
Wybra¢ funkcj¢ piekarnika Pieczenie Statyczne ( [:] ) lub dolna ( |;] ) grzatka
Ustawi¢ temperatur¢ na symbolu Aquactiva

Uruchomi¢ program na 30 min.

Po uptywie 30 min wytaczy¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygnigcia.

Kiedy urzadzenie jest zimne wyczy$ci¢ wnetrze piekarnika migkka $ciereczka

SANNAEE bl e

OSTRZEZENIE:
A Przed dotknieciem urzadzenia, upewnic sig, ze jest ono zimne.
Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ w przypadku wszystkich goracych powierzchni, poniewaz
istnieje ryzyko poparzenia.
Uzywa¢ wody destylowanej lub wody pitnej.

20



ROZDZIAL 14. GOSPODARKA ODPADAMI I OCHRONA SRODOWISKA

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19 / UE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny
i elektroniczny zawiera zardwno substancje zanieczyszczajace (0 negatywnym
oddzialywaniu na $rodowisko naturalne), jak i podstawowe elementy (ktéore mozna
uzytkowa¢ wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny

[ poddawac specjalnej obrobece w celu bezpiecznego usunigeia i pozbycia si¢ wszystkich
srodkow zanieczyszczajacych i odzyskania wszystkich surowcow wtornych.

Poszczegodlne osoby odgrywaja wazng role w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego sprzgtu

elektrycznego i elektronicznego na srodowisko, wazne aby przestrzega¢ kilku podstawowych zasad:
. Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad komunalny.

. Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje si¢ do wlasciwych punktow zbiorki
prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach, gdzie jest duzo

zuzytego sprzetu elektrycznego i elek tronicznego, odbiera si¢ go z domow.

. Gdy kupuje si¢ nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwroci¢ do sprzedawcy, ktory musi je przyjac
bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to jest tego samego rodzaju

i ma takie same funkcje, jak urzadzenie dostarczone

0SZCZEDNOSC ENERGII i POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstgpnego podgrzewania piekarnika i zawsze stara¢ si¢ go zapetnic. Jak
najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wngtrza ucieka

ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wyltaczy¢ na 5-10 minut przed

planowanym zakonczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktore nadal generuje
piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i spelnia¢ swoje zadanie, aby unikngé wydostawania si¢ ciepta
poza wnetrze piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawca energii opiera si¢ na taryfie godzinowej, program
“op6znionego startu” upraszcza oszczgdzanie energii, uruchamiajgc proces pieczenia w czasie obowiazywania

nizszej taryfy.

Rozwiazywanie problemow

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnik nie rozgrzewa si¢

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic¢ zegar

Piekarnik nie rozgrzewa si¢

Wiaczona jest blokada dziecigca

Wylaczy¢ blokade dziecieca

Piekarnik nie rozgrzewa si¢

Nie ustawiono funkcji pieczenia
i temperatury

Upewnic¢ si¢, ze wymagane
ustawienia sg prawidlowe

21




ROZDZIAL 15. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprz¢t elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprz¢t moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadoéw, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzgcie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprze¢tu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

QD §

Li-Fe52

Rys. A Rys. B
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage

. Risk of fire / flammable
Fire

materials
. Risk of injury or material
Attention Jury
damage
Information on correct operation
Important/Note P

of the system

Read the instructions

Hot surface

>Bokk>p
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CHAPTER 1. Safety Indications
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CHAPTER 1. SAFETY INDICATIONS

During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or
on the glass of the door. This is a normal condition. To reduce this
effect, wait 10-15 minutes after turning on the power before putting
food inside the oven. In any case, the condensation disappears when
the oven reaches the cooking temperature.

Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open tray.
Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

WARNING:
The accessible parts can become hot when the oven is in use. Young
children should be kept at a safe distance.

WARNING:
The accessible parts can become hot when the grill is in use. Children
should be kept at a safe distance.

Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance.

WARNING:

In order to avoid any danger caused by the accidental resetting of the
thermal interruption device, the appliance should not be powered by
an external switching device, such as a timer, or be connected to a
circuit that is regularly switched on and of

Children under 8 should be kept at a safe distance from the appliance
if not continuously supervised.

Children should not play with the appliance.

The appliance can be used by those aged 8 or over and by those with
limited physical, sensorial or mental capacities, without experience
or knowledge of the product, only if supervised or provided with
instruction as to the operation of the appliance, in a safe way with
awareness of the possible risks.

Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
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clean the oven door glasses, as they can scratch the surfaceobshugi
and cause the glass to shatter.

*  The oven must be switched off before removing the removable parts.
After cleaning, reassemble them according the instructions.

*  Only use the meat probe recommended for this oven.

* Do not use a steam cleaner or high pressure spray for cleaning
operations.

IF THE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER WITHOUT
PLUG: THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO THE POWER
SOURCE USING PLUG OR SOCKETS, BUT MUST BE DIRECTLY
CONNECTED TO THE SUPPLY MAINS.

The connection to the power source must be carried out by a suitably qualified
professional. In order to have an installation compliant to the current safety
legislation the oven must be connected only placing an omnipolar breaker, with
contact separation compliant to the requirements for overvoltage category I1I,
between the appliance and the power source. The omnipolar breaker must
bear the maximum connected load and must be in line with current legislation.
The yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker. The
omnipolar breaker used for the connection must be easily accessible when the
appliance is installed.

The connection to the power source must be carried out by a suitably qualified
professional considering the polarity of the oven and of the power source.
The disconnection must be achieved incorporating a switch in the fixed wiring
in accordance with the wiring rules

 IF THE OVEN IS PROVI ED BY THE MANUFACTURER WITH
PLUG:

The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must have
ground contact connected and in operation.

The earth conductor is yellow-green in colour. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between
the socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the
socket with another suitable type. The plug and the socket must be conformed
to the current norms of the installation country. Connection to the power source
can also be made by placing an omnipolar breaker, with contact separation
compliant to the requirements for overvoltage category III, between the
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appliance and the power source that can bear the maximum connected load
and that is in line with current legislation. The yellow-green earth cable should
not be interrupted by the breaker. The socket or omnipolar breaker used for the
connection should be easily accessible when the appliance is installed.

The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring rules.

» If the power cable is damaged, it should be substituted with a cable
or special bundle available from the manufacturer or by contacting
the customer service department. The type of power cable must
be HO5V2V2-F. This operation should be carried out by a suitably
qualified professional. The earth conductor (yellow-green) must
be approximately 10 mm longer than the other conductors. For any
repairs, refer only to the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.

*  Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance and invalidate the guarantee.

*  Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

*  Along power supply failure during an occurring cooking phase may
cause a malfunction of the monitor. In this case contact customer
service.

*  The appliance must not be installed behind a decorative door in order
to avoid overheating.

*  When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed
upwards and in the back of the cavity. The shelf must be inserted
completely into the cavity.

*  When inserting the grid tray pay attention that the anti-slide edge is
positioned rearwards and upwards.

A WARNING:

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in
direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel of the insides.

A WARNING:
Never remove the oven door seal.
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PRZESTROGA:
Do not refill the cavity bottom with water during cooking or when
the oven is hot.

No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before
fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to allow
proper circulation of the fresh air required for cooling and protecting
the internal parts. Make the openings specified on last page according
to the type of fitting.

For a correct use of the oven it is advisable not to put the food in
direct contact with the racks and trays, but to use oven papers and /
or special containers.
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CHAPTER 2. GENERAL INSTRUCTIONS

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note of the serial number
so that you can give it to customer service staff if any repairs are required.

Having removed the oven from its packaging, check that it has not been damaged during transportation. If
you have doubts, do not use the oven and refer to a qualified technician for advice.

Keep all of the packaging material (plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children.

When the oven is switched on for the first time, strong smelling smoke can develop, which is caused by the
glue on the insulation panels surrounding the oven heating for the first time. This is absolutely normal and,
if it occurs, you should wait for the smoke to dissipate before putting food in the oven. The manufacturer
accepts no responsibility in cases where the instructions contained in this document are not observed.

NOTE:
A The oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending
on the model you have purchased.

SAFETY INDICATIONS

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for example as
a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot be held responsible
for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

— do not pull on the power cable to disconnect the plug from the socket;

— do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

— in general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

— in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.
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CHAPTER 3 ELECTRICAL SAFETY

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELEC-
TRICAL CONNECTIONS.

The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The electrical
supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can
ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is connected to the
electrical supply, it is important to check:

— power voltage indicated on the gauge;

— the setting of the disconnector

The grounding wire connected to the oven’s earth terminal must be connected to the earth terminal of the
power supply

WARNING

A Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the
continuity of the power supply’s earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for
any accidents or other problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or
by an earth connection that has defective continuity.

NOTE

& as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed.
The power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with
equivalent qualifications.

A low light around the central main switch could be present when the oven is off. This is a normal behavior.
I can be removed just turning the plug upside down or swapping the supply terminals.

CHAPTER 4. RECOMMENDATIONS

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium foil
or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the enamel of
the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong smokey smells, we
recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the cooking time and lower
the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes
and baking moulds resistant to very high temperatures.
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CHAPTER 5. INSTALLATION

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed.

Incorrect installation may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot
be held responsible for such harm or injury.

The oven is built to Class Y standards. Built-in furniture must have a covering and adhesives resistant to
temperatures of 100°C. Failure to meet this requirement may result in surface deformation or peeling of
the covering.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good ventilation
in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and protecting the internal
parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

CHAPTER 6. FIRST USE

PRELIMINARY CLEANING; Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces
with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing
up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove
any lingering smells of newness.

CHAPTER 7. PRODUCT DESCRIPTION

—_

Control panel

Shelf positions (lateral wire
grid if included)

Grids

Trays

Fan (if present)

Oven door

Lateral wire grids (if present:
only for flat cavity)

8.  Serial number

4 N

»

Nownkw
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CHAPTER 8. ACCESSORIES

3. Metal grid

4. Drip tray

Holds baking trays and plates.

7. Lateral wire grids (only if present¥)

Located on both sides of the oven cavity, holds
metal grills and drip pans.

Catalytic panels (only if present*)

Collects residues that drip when cooking food
on the grills.

EN: Oven trays and grids are not suitable for
direct contact with food. Please use suitable
cookware or baking paper.

Softclose (only if present*)

mEAN

Special panels coated with enamel, made with
a microporous structure to turn fat into gaseous
elements that are easy to remove. Replace after 3
years of use (at 2/3 cooking cycles per week).
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Hinges which ensure an automatic soft and smooth
movement during the closing phase of the oven
door.




Dual tray (only if present*)

Chef panel (only if present®)

This accessory allows you to cook the best BBQ
meat without generating smoke. By simply
changing the tray’s direction, you can also cook
vegetables or fish, keeping them tender and juicy
without adding fats, thanks to the steam touch.

Airfry (only if present®)

This accessory guarantees that your food will be
consistently crunchy on the outside and tender on the
inside, and it achieves this in less time than a deep
fryer without the need for oil. Additionally, it promotes
improved air circulation, resulting in crispier food. For
the best results, use level 3 for airfry grids and level 4

for airfry trays.

* Depending on the oven model.
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An air conveyor that increases air circulation inside
the oven.
performance, more even cooking of food at all
temperatures, shorter cooking times and, lastly, an
even temperature distribution inside the oven.

This enables improved cooking

Pizza stone (only if present*)

Place the pizza stone in the cold oven on the rack.
Wait at least 30 minutes for the stone to heat up
before cooking the pizza. Season the pizza and place
it on the pizza stone.

When properly heated, it assists in cooking pizza
similarly to professional ovens. Preheating the pizza
creates an extremely hot cooking surface that makes
the pizza crust crispy and brown.



CHAPTER 9. DISPLAY DESCRIPTION
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1. Thermostat selector knob 6.  Menu and adjustment controls
2. Thermostat signal lamp 7. Minute minder
3. End of cooking 8. Clock setting
4. Cooking time 10.  Function selector knob
5. Temperature or clock display

WARNING!

A The first operation to carry out after the oven has been installed or following the interruption
of power supply (this is recognizable the display pulsating and showing 12:00 ) is setting the
correct time. This is achieved as follows.

. Push the central button 4 times
. Set time with “-” “+” buttons.
. Release all buttons.

ATTENTION:
The oven will only operate providing the clock is set.

DEMO MODE

EN—/OFF

STAND-BY

DEMO MODE | Set the time to 00:11. Set the knobs to 0. Touch + and —
simultaneously for about 5 seconds.

The lighting and heating elements will not turn on.

Function disabled for store presentation.
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FUNC- HOWTO
TION HOW TO ACTIVATE DEACTIVATE WHAT IT DOES WHY IT IS NEEDED
Child Lock functionis | ~ CPild Lock
activated by touching function is
. deactivated by
Set (+) for a minimum .
. touching
of 5 seconds. From this
touchpad Set (+)
moment on all other again for a
function are locked and mir%imum of 5
KEY the display will flash . Lo .
LOCK STOP and preset time seconds. From The oven cannot This function is useful if

intermittently. From
this moment on all
other functions are
locked, LED of child
lock turn on, the
display will flash
STOP and present time
intermittently.

this moment on
all functions are
selectable
again. From this
moment LED
of child lock
turn off and all
functions are
selectable again.

be used.

there are children in the
house.

MINUTE
MINDER

Q

Push the central
button 1 times
Press the buttons
“27 <47 1o set the
required time
Release all the buttons.

When the set
time as elapsed
an audible
alarm is
activated (this
alarm will stop
on its own,
however it can
be stopped
immediately
by pressing
the button)
SELECT.

Sounds an alarm
at the end of the
set time.
During the
process, the
display shows the
remaining time.

Allows to use the oven as
alarm clock (could be
activated either with
operating the oven or with
out operating the oven).

COOK-
ING
TIME

Push the central button
2 times
Press the buttons “-”
or “+”to set the lenght
of cooking required
Release all buttons
Set the cooking
function with the oven
function selector.

Push any button
to stop the
signal. Push the
central button
to return to the
clock function.

It allows to preset
the cooking time
required for the
recipe chosen.
To check how
long is left to run
press the SELECT
button 2 Times.
To alter/change
the preset time
press SELECT
and “-” “+”
buttons.

When the time is elapsed
the oven will switch off
automatically. Should you
wish to stop cooking earlier
either turn the function
selector to 0, or set time to
0:00 (SELECT and “-” “+”
buttons).
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FUNC-
TION

HOW TO ACTIVATE

HOW TO
DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

END OF
COOK-
ING

Select the cooking
function with the
oven function knob,
the temperature you
want to cook with the
thermostat knob.
Push the central button
2 times Press the
buttons “-” “+” to set
the time at which you
wish the oven to switch
off Release the buttons
NOTE: If the oven
is switched off or the
lamp is functioning, the
cooking time schedule
function will not work.

At the time set,
the oven will
switch off. To

switch off
manually,
turn the oven
function selector
to position O.

Enables you to set
the end of cooking
time
To check the
preset time push
the central button
2 times
To modify the
preset time press
buttons MENU +

ey

This function is typically
used with “cooking time”
function. For example if
the dish has to be cooked
for 45 minutes and needs to
be ready by 12:30, simply
select the required function,
set the cooking time to
45 minutes and the end of
cooking time to 12:30.
At the end of the cooking
set time, the oven will
switch off automatically and
an audible alarm will ring.
Cooking will start
automatically at 11:45
(12:30 minus 45 mins)
and will continue until the
pre-set end-of-cooking-time,
when the oven will switch
itself off automatically.

DEMO MODE

WL./WYL.

STAND-BY
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CHAPTER 10. COOKING MODES

Symbol

T°C
default

T°C
range

Function

LAMP : Turns on the oven light.

200

50 + MAX

AIR FRY : This function is ideal for air fry baking and
combined with the accessory, ensures the hot air to reach
the food evenly and tridimensionally, allowing a crispier

final result. Please the shallow tray under the shelf to collect
juices/breading/...Please remove the accessory during
pyrolitic cycle.

180

50 - MAX

MULTI LEVEL : We recommend you use this method for
poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates into the
food better and both the cooking and preheating times are
reduced. You can cook different foods at the same time with
or without the same preparation in one or more positions.
This cooking method gives even heat distribution and the
smells are not mixed. Allow about ten minutes extra when
cooking foods at the same time.

190

50 - MAX

* MASTER BAKE : This function allows to cook in a
healthier way, by reducing the amount of fat or oil required.
The combination of heating elements with a pulsating cycle

of air ensures a perfect baking result.

200

50 + MAX

BOTTOM HEATING FAN STEAM : Selecting this function,
the lower and upper heating elements work together with
the fan for a uniform cooking on all levels. It is necessary to
add 150 ml of water in the cavity and rotate the knob to this
function. This cooking method enhances the tendemess and
flavors of each dish, especially roasting and red meat.

220

50 -+ MAX

* CONVENTIONAL STEAM: Both top and bottom heating
elements will be switched on using the water inside the cavity
to generate steam. It is necessary to add 150 ml of water in
the cavity and rotate the knob to this homogeneous cooking
performance.

200

50 + MAX

**GRILL : Use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the
temperature. Five minutes preheating is required to get the
elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs
and gratin dishes. White meats should be put at a distance
from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be
tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf
with the drip tray underneath.
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T°C T°C .
Symbol default range Function
CONVENTIONAL FAN STEAM : The bottom heating
element is used with the fan circulating the air inside the
< N oven. For the steam generation, it is necessary to add 150 ml
@é 180 S0+ MAX of water in the cavity and rotate the knob to this function. The
steam option together with the bottom heating and the fan,
ensures a perfect leavening and cooking to bread.
230 50 = MAX PIZZA - With this function hot air circulated in the oven to
) ensure perfect result for dishes such as pizza or cake.
C:\)g 200 50-Max | PIZZAPARTY - With this function hot air circulated in the
A —

oven to ensure perfect result for dishes such as pizza or cake

** Use with the door closed.

* Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy

class.
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CHAPTER 11. GENERAL NOTES ON CLEANING

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based detergents
(ammonia).

GLASS PARTS
It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To remove
more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES
Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the pan in
hot water, using a sponge and washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan in
the dishwasher or use a commercial oven detergent. Never put a dirty pan back into the oven.
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CHAPTER 12. MAINTENANCE

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS

—_—

Remove the wire racks by pulling them in the direction of the arrows (see below)

2. To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use a wet sponge, ensuring that
they are dried afterwards.

3. After the cleaning process install the wire racks in reverse order.

4 A

(g
s
N
5
4
3
2
1

- /

CHANGING THE BULB
1. Disconnect the oven from the mains supply.
2. Undo the glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3. Once the defective bulb is replaced, replace the glass cover.

This product contains one or more light sources of energy efficiency class G (Lamp) /F (10 Led).
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CHAPTER 13. AQUACTIVA FUNCTION

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.

Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of the oven.
Set the oven function to Static ([:]) or Bottom ( [;] )heater

Set the temperature to the Aquactiva icon

Allow the program to operate for 30 minutes.

After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.
When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

SANNAE bl

WARNING:

A Make sure that the appliance is cool before you touch it.
Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns.
Use distilled or drinkable water

(]
X
[te}
=
T
o}
) )
og®
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CHAPTER 14. WASTE MANAGEMENT AND ENVIRONMENTAL
PROTECTION

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). It is important that the WEEE undergo specific treatments to correctly remove
and dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an

. important role in ensuring that the WEEE do not become an environmental problem;
it is essential to follow a few basic rules:

. the WEEE should not be treated as domestic waste;

. the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new appliance,
the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as long as the
appliance is of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently as
possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened.

For a significant energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of
the cooking time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in
order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity.

If you have an electric contract with an hourly tariff, the “delayed cooking” programme makes energy saving
more simple, moving the cooking process to start at the reduced tariff time slot.

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

the oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct

No reaction of the touch
user interface

Steam and condensation on the
user in- terface panel

Clean with a microfiber cloth
the user interface panel to
remove the condensation layer
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CHAPTER 15. DISPOSAL OF USED EQUIPENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.

— Li-FeS2

Fig. A Fig.B
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Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpe¢nostni informace a pokyny pro provoz a Gdrzbu vaseho

spotiebice.

Prosim ptectéte si pozorné tento navod k pouziti pted pouzitim piistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

systému

Viz navod k pouziti

Horky povrch

Ikona Titulek Popis
n VAROVANI Nebezpeci Vaznehg zranéni nebo
smrt1
NEBEZPECI URAZU Nebezpetns napiti
/ A \ ELEKTRICKYM PROUDEM » P
POZAR Riziko pozaru/r 1'10rlavych
/ C \ material
é POZOR Nebezpeci uvrazu nebo hmotné
Skody
m DULEZITA POZNAMKA Informace o spravném provozu
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KAPITOLA 1. BEZPECNOSTNI POKYNY

Béhem vateni mize v dutiné trouby nebo na skle dvifek dochazet ke
kondenzaci vlhkosti.

Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, pockejte po
zapnuti napajeni 10—15 minut, nez vlozite jidlo do trouby.
Kondenzace v kazdém piipadé zmizi, jakmile trouba dosahne teploty
vareni.

Vaite zeleninu v nadobé¢ s vikem namisto otevieného zasobniku.
Nenechavejte jidlo uvniti trouby po uvareni po dobu delsi nez 15-20
minut.

VAROVANI:
Ptistupné soucasti mohou byt béhem pouzivani trouby horké. Zabrante
pristupu malych déti na mensi nez bezpecnou vzdalenost.

Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych casti.

VAROVANI:
Pristupné ¢asti se mohou pifi pouzivani grilu zahtat. Déti musi byt
udrzovany v bezpe¢né vzdalenosti.

VAROVANI:
Pred provadénim jakékoli prace na spotiebici nebo udrzby odpojte
spotfebi¢ od sitového napajeni.

UPOZORNENI:

Abyste se vyhnuli nebezpeci zptisobenému nahodnym resetovanim
tepelného prerusovace, nesmi byt tento spotiebi¢ napajen externim
spinacim zafizenim, jako je Casovaé, ani nesmi byt pfipojen do
okruhu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

Déti mladsi 8 let musi byt udrZzovany v bezpecné vzdalenosti od
spotiebice, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

Déti si se spotfebicem nesmé;ji hrat. Spotiebi¢ mohou pouzivat osoby
ve veku 8 a vice let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi, bez zkuSenosti nebo znalosti o produktu
pouze tehdy, kdyz jsou pod dohledem nebo jim byly udéleny pokyny
tykajici se provozu spotiebice bezpe¢nym zplisobem a jsou si védomy
moznych rizik.
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«  Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti, které jsou bez dohledu.

« K ¢isténi skla dvifek trouby nepouzivejte hrubé nebo abrazivni
prostiedky ani ostré kovové skrabky, protoze mohou poskrabat povrch
a zpusobit rozbiti skla.

*  Pred odstranénim odnimatelnych ¢asti musi byt trouba vypnuta.

*  Po provedeni CiSténi je znovu sestavte podle pokynt.

*  Pouzivejte pouze sondu na maso doporuc¢enou pro tuto troubu.

+ K ¢isténi nepouzivejte parni Cisti€ ani vysokotlaky postiik.

*  Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:

SPOTREBIC SE NESMI{ PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE POMOCI
ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPOJIT PRIMO K
SITOVEMU NAPAJENI.

Ptipojeni ke zdroji energie musi provést odbornik s vhodnou kvalifikaci. Trouba
musi byt zapojena za vicepolovym jisticem se vzdalenosti kontaktl vyhovujici
pozadavkim na kategorii prepéti 111, ktery se nachdzi mezi spotfebicem a
zdrojem energie, aby byla instalace v souladu s platnymi bezpecnostnimi
predpisy. Vicepodlovy jisti¢ musi byt dimenzovan na maximalni pfipojené
zatizeni a musi byt v souladu s platnymi pravnimi piedpisy. Zlutozeleny
zemnici kabel by nemél byt pferusen jistiCem. Vicepodlovy jistic¢ pouzivany k
pripojeni by mél byt snadno piistupny pii instalaci spotiebice.

Ptipojeni ke zdroji energie musi provést odbornik s vhodnou kvalifikaci. Je
nutné dodrzet polaritu trouby a sitového napajeni.

K odpojovani se musi pouzivat vypinac zac¢lenény do pevné kabeldze v souladu
s elektroinstala¢nimi piedpisy.

*  Pokud vyrobce dodal troubu se zéstrc¢kou:
Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na Stitku a musi mit
pripojeny a funkcni zemnici kontakt. Zemnici vodi¢ ma zlutozelenou
barvu. Tento tikon by mél provést odbornik s vhodnou kvalifikaci.
V ptipadé nekompatibility mezi zasuvkou a zastré¢kou spotiebice
pozadejte kvalifikovaného elektrikdfe o nahrazeni zdsuvky jinym
vhodnym typem. Zastr¢ka a zasuvka musi splinovat aktualni normy
platné v zemi instalace. Pfipojeni ke zdroji energie lze provést také
pomoci vicepdlového jistice se vzdale-nosti kontakti vyhovujici
pozadavkm na kategorii prepéti 111, ktery je umistén mezi spotiebicem
a sitovym napajenim, je dimenzovan na maximalni pfipojené zatizeni
aje v souladu s platnymi pravnimi piedpisy. Zlutozeleny zemnici kabel

49



by nemél byt pferusen jisticem. Zasuvka a vicepolovy jisti¢ pouzivané
pro pfipojeni by mély byt snadno piistupné pii instalaci spotiebice.
Odpojeni 1ze provést prostiednictvim piistupné zastrcky nebo
zaclenénim vypinace do pevné kabelaze v souladu s elektroinstalacnimi
predpisy.

Pokud je napdjeci kabel poskozen, mél by byt nahrazen kabelem
nebo specialnim svazkem, ktery je k dispozici u vyrobce. Piipadné
se obrat’te na zakaznicky servis.

Typ napéjeciho kabelu musi byt HOSV2V2-F.

Tuto operaci by mél provadét odbornik s odpovidajici kvalifikaci.
Uzemilovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt pfiblizn¢ o 10 mm delsi
nez ostatni vodice. V piipad¢ jakychkoli oprav se obracejte pouze na
odd¢leni péce o zadkazniky a vyzadujte pouziti originalnich ndhradnich
dila.

Nedodrzeni vysSe uvedenych pokynii mize ohrozit bezpecnost
spotiebiCe a zneplatnit zaruku.

Pred cisténim by mél byt odstranén veskery piebytek rozlitého
materidlu.

Dlouhodoby vypadek napéjeni béhem probihajici faze vatreni
muze zpusobit poruchu monitoru. V takovém ptipad¢ se obrat'te na
zékaznicky servis.

Spotiebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dviiky, aby nedochézelo
k prehrati.

Kdyz dovnitf umistite polici, ujistéte se, ze zarazka smétuje nahoru a
dozadu do dutiny. Police musi byt zcela zasunuta do dutiny.

Pti zasunovani rostt davejte pozor, aby byla hrana s ochranou proti
posunu umisténa vzadu a nahofte.

VAROVANTI:

Nevykladejte stény trouby hlinikovou f6lii ani jakoukoli ochranou na
jedno pouziti zakoupenou v obchodé. Hlinikova folie nebo jakakoli
jina ochrana v pfimém kontaktu se zahfatym smaltem ptedstavuje
riziko roztaveni a poskozeni smaltu ve vnitinim prostoru.

VAROVANI:
Neodstranujte tésnéni dviiek trouby.
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PRZESTROGA:
Nedopliujte na dno dutiny vodu béhem vareni nebo kdyz je trouba
horka.

Pro provoz spotiebice pti jmenovitych frekvencich neni nutna zadna
dal$i operace/ nastaveni.

Trouba muze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni
deskou. Pfed upevnénim je nutné zajistit dobré vétrani v prostoru pro
troubu, které¢ umozni fadnou cirkulaci ¢erstvého vzduchu potiebného
pro chlazeni a ochranu vnitinich ¢asti. Na zakladé typu upevnéni
vytvofte otvory popsané na posledni stran¢.

S ohledem na spravné pouzivani trouby se doporucuje zamezit
pfimému kontaktu pokrmt s rosty a plechy a pouZzivat pecici papir a/
nebo specialni nadoby.
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KAPITOLA 2. OBECNE POKYNY

Dékujeme Vam, ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobku. Pro dosazeni nejlepsich vysledki s troubou byste
si mEli peclive precist tento navod a uschovat jej pro budouci pouziti. Pred instalaci trouby si poznamenejte
vyrobni ¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovniktim zakaznickych sluzeb v ptipadé nutnosti opravy. Po
vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem ptepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného technika o radu. Uchovavejte vSechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hiebiky) mimo dosah déti. Pfi prvnim zapnuti trouby se muze linout silny
pachnouci kout, ktery je zpsoben prvnim ohfevem lepidla na izola¢nich deskach v troubé. To je naprosto
normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kout rozptyli, a teprve poté vlozit do trouby pokrmy.
Vyrobce neponese zadnou odpovédnost v piipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny obsazené v tomto
dokumentu.

POZNAMKA:
A funkce, vlastnosti a dopliiky trouby uvadéné v tomto navodu se budou lisit v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenému tGcelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouziti, napiklad
jako zdroj tepla, je povazovano za nevhodné a proto nebezpeéné. Vyrobce nemutize nést odpovédnost za
ptipadné skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym pouzivanim. Pouziti jakéhokoliv elektrického spotiebice
ptredpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravidel:

— Neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

— Nedotykejte se spotiebi¢e mokryma nebo vlhkyma rukama ¢i nohama;

— Pouziti adaptéri, rozdvojek a prodluzovacich kabeld neni zasadné doporuéeno;

— V ptipadé selhani nebo a/nebo $patné funkce vypnéte spotiebi¢ a nemanipulujte s nim.
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KAPITOLA 3 SECURITE ELECTRIQUE

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALI-
FIKOVANY TECHNIK.

Napéjeci zdroj, ke kterému je trouba piipojena, musi byt v souladu s pravnimi pfedpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za piipadné skody zptisobené nedodrzenim téchto pokynt. Trouba
musi byt pfipojena k elektrické siti prostiednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice poly, v
zavislosti na pravnich pfedpisech platnych v zemi instalace. Elektrické napajeni je tfeba chranit vhodnymi
pojistkami a pouzité kabely musistit spravné napajeni trouby.

ZAPOJENI

Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji s 220-240
V AC mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodic¢em. Pfe pfipojenim trouby k elektrické siti je dulezité
zkontrolovat:

— Napajeci napéti uvedené na voltmetru;

— Nastaveni odpojovace.

Uzemiovaci vodi¢ ptipojeny k zemnici svorce trouby musi byt ptipojen k zemnici svorce napajeciho zdroje

VAROVANT

A Pfed pfipojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikaie o kontrolu
spojitosti zemnici svorky elektrického napajeni. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za
nehody nebo jiné problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim,
které ma vadnou spojitost.

POZNAMKA

A Protoze trouba muze vyzadovat udrzbu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke
které 1ze troubu pfipojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel smi byt
nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci. Kdyz je trouba
vypnuta, miize byt kolem hlavniho sitového vypinace slabé svétlo. To je normalni. Lze jej zrusit
pouhym otoc¢enim zastrcky spodni ¢asti nahoru nebo zaménénim napajecich svorek.

KAPITOLA 4 DOPORUCENI{

Po kazdém pouziti trouby napomtize minimalni vycisténi udrzet troubu v dokonalé Cistote.

Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii nebo jednorazovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové folie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pti pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko taveni a
poskozeni vnitiniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym koufovym
zapachim, doporucujeme nepouzivat troubu pii velmi vysokych teplotach.

Je lepsi prodlouzit dobu peceni a mirné snizit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop oruc¢ujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné proti
velmi vysokym teplotam.
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KAPITOLA 5. INSTALACE

Vyrobcei nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyrobee k naprave skod
zpusobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno dodrzet pokyny pro
instalaci ur¢ené pro odborné vyskolené pracovniky.

Nespravna instalace miize zpusobit 4jmu nebo zranéni na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce
nemiize byt za takové skody nebo zranéni zodpovédny. Trouba mize byt umisténa ve vysce ve sloupci
nebo pod pracovni deskou. Pied upevnénim je nutné zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které
umozni fadnou cirkulaci ¢erstvého vzduchu potfebného pro chlazeni a ochranu vnitinich ¢asti. Na zakladé
typu upevnéni vytvoite otvory popsané na posledni strang.

Trouba je vyrobena podle norem tiidy Y. Vestavény nabytek musi mit potah a lepidla odolna teplotam 100
°C. Nedodrzeni tohoto pozadavku muze vést k deformaci povrchu nebo odlupovani potahu.

KAPITOLA 6. PRVNI POUZITI

PREDBEZNE CISTENI; Pied prvnim pouzitim troubu vy¢istéte. Otfete vngjsi povrchy vihkym mékkym
hadiikem. Umyjte vSechna pfisluSenstvi a vytiete vnitiek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny.
Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani
veskeré zapachy novosti.

KAPITOLA 7. POPIS VYROBKU

/ \ 1. Ovladaci panel
2. Polohy rostu (podélného

draténého rostu, je-li soucasti
dodavky)

3. Rosty

4. Plechy

5. Ventilator (pokud je ve
vybave)

6.  Dvirka trouby

7. Boc¢ni draténé rosty (pokud se
pouzivaji; pouze pro plochy
vnitini prostor)

8.  Sériové ¢islo
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KAPITOLA 8. PRISLUSENSTVI

3. Kovovy rost

4. Odkapavaci plech

Drzi pecici plechy a talife

7. Bo¢ni draténé rosty

Jsou umistény na obou stranach vnitfniho prostoru
trouby, drzi kovové rosty a odkapavaci plechy.

Katalytické panely (pouze pokud jsou ve vybavé)

Shromazd'uje zbytky, které odkapavaji pfi
peceni pokrmil na ro$tech

Tlumené zavirani (pouze pokud je ve vybavé)

T

Specialni panely potazené smaltem s mikroporézni
strukturou premeénujici tuk na plynné prvky, které se
snadno odstranuji. Vyméiite je po 3 letech pouzivani
(pti 2/3 cyklech peceni za tyden)

Zavesy, které zarucuji automaticky tlumeny a
vyrovnany pohyb dvifek béhem zavirani.



Dvojity Plech (pouze pokud je ve vybav¢)

Panel $éfkuchare (pouze pokud je ve vybavé)

Toto pfislusenstvi umoznuje pfipravovat
to nejlepsi grilované maso bez koufe. Staci
jednoduse zménit orientaci plechu a muzete
pfipravit také zeleninu nebo rybu, ktera bude
diky plsobeni pary kiehka a Stavnatd i bez
pouziti tuku.

Fritovaci ko$ AirFry (pouze pokud je ve vybav¢)

Tato funkce je idealni pro smazeni a v kombinaci
s fritovacim kosem AirFry zajistuje rovnomérny a
trojrozmérny piistup horkého vzduchu k potravinam,
\coz umoznuje kiupavéjsi vysledek. Pod fritovaci
kos vlozte plech, aby do n¢j mohla odkapavat stava/
strouhanka.
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Vzduchovy dopravnik, ktery zvysuje cirkulaci
vzduchu uvnitf trouby. To umoziuje zvySeni
ucinnosti peceni, rovnomérnéjsi propeceni pokrmu
pti vSech teplotach, krat$i dobu peceni a kone¢né
rovnomeérné rozlozeni teploty uvnitf trouby.

Pizza kamen (pouze pokud je ve vybavé)

Vlozte kamen na pizzu do chladné trouby na rost.
Pfed peCenim pizzy pockejte alespoit 30 minut,
nez se kamen ohieje. Okofeiite pizzu a polozte ji
na kamen na pizzu.

Pii spravném zahtati pomaha upéct pizzu podobné

jako v profesionalnich pecich. Po pfedehiati vznikne

neobycejné horky pecici povrch, na kterém ziska
pizza kiupavou a hnédou krustu.



KAPITOLA 9. POPIS DISPLEJE
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1. Knoflik voli¢e termostatu 6.  Nabidka a ovladaci prvky nastaveni
2. Kontrolka termostatu 7. Minutka

3. Konec vareni 8. Nastaveni hodin

4. Doba vafeni 10.  Knoflik voli¢e funkei

5. Zobrazeni teploty nebo hodin

VAROVANI!
prvni operace lze provadét kdyz trouba byla nainstalovana nebo po pieruseni napajeni (kdyz je
displej pulzujici — bliké4 a ukazuje 12:00) je nastaveni funkce spravného ¢asu. Toho je dosazeno

takto.
. Stisknéte centralni tlacitko 4 krat
. Nastavte Cas “-” “tlacitek +”.
. Uvolnéte vSechna tlacitka.

POZOR:
Le four ne peut fonctionner qu’apres réglage de 1’heure.

REZIM DEMO

WE./WYL.

STAND-BY

Nastavte ¢as na 00:11. Ovladace nastavte na 0. Dotknéte se sou¢asné + a — asina 5
sekund. Osvétleni ani topné téleso se nezapnou. | Vypnuti funkce pro prezentaci v obchodé.
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DETSKA
POJISTKA

&

(+) po dobu minimalné
5 sekund. Od tohoto
okamziku se u viech

ostatnich funkcich
uzamknou a na displeji

bude blikat STOP a

nastaveni ¢asu . Od

tohoto okamziku jsou
vSechny ostatni funkce

tlacitka Set
(+) opét na
minimalné 5
sekund. Od
této chvile
jsou moznosti
vsech funkci

volitelné znovu.

JAK L ,
FUNKCE JAK AKTIVOVAT VYPNOUT CO TO DELA VYHODY
Détsky zamek
Funkce je
Détsky zamek Funkce deaktivovana
se aktivuje dotykem Set dotykem

pouzit.

Troubu nelze

Tato funkce je
uzite¢na, pokud jsou v
domé déti.

Od tohoto
uzaméené, rozsviti se okamziku
kontrolka détského LED kontrolka
zamku, na displeji bude détského
prerusované blikat zamku zhasne
STOP a aktualni ¢as. a vSechny
funkce jsou opét
volitelné.e.
Stisknéte
stiedové
tlacitko Kdyz
nastaveny
Cas jako
o 1o uplynuly
MINUT- Stilsel:;flzz cleigiatlm zvukovy alarm
NIKA )

Stisknutim tlac¢itka
“+” nastavte
pozadovany cas.
Uvolnéte vSechna
tlacitka.

[

je aktivovan
(tento alarm
bude zastavit
na jeho vlastni,
nicméné to
mize byt
okamzité
zastaveno
stisknutim
tlacitka)

SELECT.

Zvuky alarmu na
konec nastaveného
Casu. Béhem
procesu, displeji se
zobrazi
zbyvajici Cas.

Umoziuje pouzit
troubu jako budik
(muze bytaktivni bud’
pfi provozu trouby
nebo samostatné(pii
provozu trouby))
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FUNKCE

JAK

JAK AKTIVOVAT VYPNOUT CO TO DELA VYHODY
Umoziuje
Je-li uplynuti nastaveni afeni
Stisknéte centralni d(;te)y trort::a cfrf I?érre:;ey tp rro
thacitko 2 krt. autor\rllft)ick " Chcete—llz w
Stisknutim tlagitka “-” Y- . Stisknéte jakékoli
- . Pokud byste zkontrolovat, jak o
Nebo “+” nastavit . . tlacitko
DOBA délka vafeni chcete zastavit dlouho zlstane ro zastavent sienal
PECEN{ v pro zastaveni signalu.

)

pozadované.
Uvolnéte vechna
tlacitka Nastavte funkei
peceni s funkce trouby

vafeni diive bud’

vypnéte funkei
voli¢e 0, nebo
nastaveny cas

spustit stisknutim

SELECT Tlagitko
2 krat.Chcete-li
zmeénit / zménit

Stisknéte centralni
Tlacitko pro navrat do
hodiny funkce.

o 0:00 (SELECT prednastaveny
voli¢em. DS N c
a Cas stisknéte
Tlacitka). tlacitko SELECT a
“ e tlacitka.
, Tato funkce se
Ovladacem funkci obvvkle
trouby vyberte funkci ., ‘X Y
i . pouziva s “Cas vafeni
pro tpravu pokrmi a
. funkce.
ovladac¢em termostatu N o .
Umoziuje Napiiklad pokud jidlo
nastavte teplotu. , .
L o nastaveni - konec musi
Stisknéte centralni N ., .,
. | V dobé peceni byt vafené po dobu
tlacitko 2 krat. . . . L,
. , o stanovené, Chcete-li 45 minut a musi byt
KONEC Stisknutim tlacitka o
o P o trouba vypne. zkontrolovat ptipravena do 12:30,
PECENI - “+” nastavit Cas, . Ly .
Chcete-li nastaveny cas vyberte pozadovanou
- kdy Chcete troubu na N S . .
v N prepnout off stisknéte centralni | funkci, nastavte dobu
vypnout. Uvolnéte oy » , . .
i, ruc¢né, troubu tla¢itko 3 krat vafeni na 45 minut a
tlacitka Nastavte

funkei peceni s
funkce trouby volic.
POZNAMKA: Pokud
je trouba vypnutéa nebo
sviti zarovka, funkce
planovani doby peceni

nebude fungovat

voli¢em funkci
na Pozici O.

Chcete-li zménit
nastaveni Tlacitka
Casu stisknéte
SELECT + “-” , +”

do konce doby vareni
az 12:30. Na konci
doby
vafeni nastavené,
bude trouba
automaticky vypne a
zvukovy alarm bude
zvonit.
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KAPITOLA 10. REZIMY VARENI{

Voli¢
funkc

T°C
vychozi

T°C
ozmezi

Funkce

SVETLO : Zapne svétlo v troubg

200

50 + MAX

FRITOVACI KOS AIRFRY : Tato funkce je idealni pro
peceni vzduchovym smazenim a v kombinaci Tato funkce je
idealni pro smazeni a v kombinaci s fritovacim kosem AirFry

zajistuje rovnomeérny a trojrozmérny pristup horkého
vzduchu k potravinam, coz umoziuje kiupavéjsi vysledek.
Pod fritovaci kos vlozte plech, aby do n€¢j mohla odkapavat
Stava/strouhanka.

180

50 - MAX

VICEUROVNOVE : Doporu¢ujeme pouZivat tuto metodu
pro drubez, téstoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronika do
pokrmu lépe a zkrati se také doba peceni a predehfevu.

Mizete péct rizné pokrmy zaroven se stejnou piipravou nebo
bez piipravy v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni
zajist'uje rovnomeérnou distribuci tepla a zabranuje smiseni
vini. Pfi soucasném peceni vice pokrmt nastavte o deset
minut delsi dobu.

190

50 + MAX

* MASTER BAKE : Tato funkce umoziuje zdravéjsi vateni,
protoze snizuje potfebné mnozstvi tuku nebo oleje.
Kombinace topnych prvki s pulzujicim cyklem vzduchu
zajistuje dokonaly vysledek peceni.

200

50 + MAX

PRIPRAVA POKRMU S VENTILACI PARA : Horky
vzduch je rozlozen do riznych pater, coz umoziuje tuto
funkei idealné vyuzivat pro soucasné vareni/peceni
ruznych pokrmi, aniz by se misily chuté a viing. Pfi stisknuti
tla¢itka PARA bude funkce pary pracovat v souladu s
klasickym teplem a zaruc¢i Vasim pokrmiim maximalni chut’,
dokonalé vykynuti a tu nejlepsi konzistenci. Tento méd je
vhodny pro peceni peciva z listového tésta, kynutych
sladkosti, chleba a pizzy, grilované¢ho masa a ryb..

220

50 + MAX

* KONVENCNI PARA: Horni i spodni topné t&leso bude
zapnuto pomoci vody uvnitt dutiny, aby se vytvofila para.
Do komory je nutné ptidat 150 ml vody a ota¢enim knofliku
dosahnout tohoto homogenniho varného vykonu.

200

50 + MAX

** GRIL : pouzivejte gril se zavienymi dvitky. Horni topné
téleso se pouziva samostatné a muzete upravovat teplotu.
Rozzhaveni téles do ruda vyzaduje pét minut predehiivani.
Uspéch je zarugen pro grily, kebaby a pokrmy s ktirkou. Bila
masa se umist'uji dale od grilu; doba pecenti je delsi, ale maso
bude chutnéjsi. Tmava masa a rybi filety mizete pokladat na
rost nad odkapavaci plech.
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Voli¢ T°C T°C

funkc vychozi ozmezi Funkce

SPODNI TOPEN{ + VENTILATOR + PARA: Pouziva se
spodni topné téleso s ventilatorem, ktery cirkuluje vzduch
. uvniti trouby. Pro vytvofeni pary je nutné ptidat 150 ml vody
C\{?é 180 S0+ MAX do dutiny a otocit knoflikem na tuto funkci. Moznost pary
spolu se spodnim ohievem a ventilatorem zajisti dokonalé
kynuti a propeceni chleba.

PIZZU : Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitf
230 50 + MAX trouby zajistuje perfektni vysledky pokrmi jako je pizza
nebo focaccia

PIZZU PARTY: Tato funkce s horkym vzduchem

@g 200 50 + MAX cirkulujicim uvnitf trouby zajistuje perfektni vysledky
pokrmt jako je pizza nebo focaccia.

** Pouzivejte se zavienymi dvefmi.
*Testovano v souladu s normou EN 60350-1 pro tcely prohlaseni o spotiebé energie a energetické tidy.

KAPITOLA 11. CISTENI A UDRZBA TROUBY

Zivotnost spotiebite miizete prodlouzit prostiednictvim pravidelného ¢isténi. Pred provadénim ruéniho
¢isténi pockejte, az trouba vychladne. Nikdy nepouzivejte pii ¢isténi brusné myci prostiedky, draténku
nebo ostré pfedméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dila. Pouzivejte pouze myci
prostiedky na bazi vody, mydla nebo bélidla (¢pavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchynskou utérkou po kazdém pouziti trouby.

Chcete-li odstranit odoIngjsi skvrny, muzete pouzit dobte vyzdimanou houbu napusténou mycim prostiedkem
a potom oplachnout vodou.

TESNEN{ OKNA TROUBY
Je-li t&snéni znedisténé, muzete jej vydistit mirné navlhéenou houbickou.

PRISLUSENSTVi
Piislusenstvi vycistéte pfed oplachovanim a susenim mokrou mydlovou houbic¢kou: vyvarujte se pouziti
abrazivnich mycich prosttedku.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyijte jej v horké vodé pomoci houbicky
a prostfedku na myti nadobi.

Pokud stale ulpivaji mastné skvrny, ponoite plech do vody a myciho prostfedku. Alternativné mizete plech
umyt v myc¢ce na nadobi nebo pouzit komeréni saponat na trouby. Nikdy nedavejte zne¢istény plech zpét
do trouby.
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KAPITOLA 12. UDRZBA

DEMONTAZ A CISTENI BOCNICH DRZAKU

—_—

Vyjméte draténé drzaky tak, ze za né zatahnete ve sméru Sipek (viznize).

2. Abyste draténé drzaky ocistili, bud’ je vlozte do mycky na nadobi, nebo pouzijte vlhkou houbu
a zajistéte, aby byly nasledné osuseny.

3. Po procesu ¢isténi nainstalujte draténé drzaky v opa¢ném poradi.

4 A

[

/
N

5

4

3

2

1 —

- /

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od sitového ptivodu.
2. Sejméte sklenény kryt, vySroubujte zarovku a vyméite ji za novou zarovku stejného typu.

3. Jakmile je vadna zarovka vyménéna, vrat'te zpét sklenény kry

Tento vyrobek obsahuje jeden nebo vice svételnych zdroju t¥idy energetické ucinnosti G (zarovka) / F (10
LED).
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KAPITOLA 13. FUNKCE AQUACTIVA

AQUACTIVA vytvaii paru pro snadné odstrafiovani tuku a zbytku jidla z trouby.

SANNAE bl

Nalijte 300 ml vody do zasobniku AQUACTIVA na dné trouby.
Nastavte funkei trouby na Staticky ( [:] ) nebo Spodni ( E] ) ohtev.
Nastavte teplotu na ikonu AQUACTIVA

Nechte program bézet piiblizné 30 minut.

Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

Po vychladnuti spotiebice vycistéte vnitiek trouby utérkou

VAROVANI:
Nez budete manipulovat se spotiebicem, ujistéte se, zda vychladnul. Zvyste pozornost u viech
horkych povrchil, nebot’ hrozi riziko popéleni. Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu
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KAPITOLA 14. ODPADOVE HOSPODARSTVi A OCHRANA ZIVOTNIHO
PROSTREDI

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znecist'ujici latky
(které mohou mit negativni vliv na zivotni prostiedi), tak i zakladni prvky (které mohou
byt znovu pouzity). Je dilezité, aby OEEZ podstoupily zvlastni zachazeni pro spravné
odstranéni a likvidaci znecist'ujicich latek a obnoveni vSech materialii. Jednotlivci

. mohou hrat vyznamnou roli pfi ochranné zivotniho prostiedi pied OEEZ; je nutné
dodrzovat néktera zakladni pravidla:

. S odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi zachazet jako s domovnim
odpadem;
. OEEZ by mély byt odvezeny do specidlnich sbérnych dvorl spravovanych mistnim tfadem

nebo registrovanou spolecnosti.

V mnoha zemich muize byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u zakaznika. Kdyz koup novy spottebic,
muizete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary spotfebi¢ za jeden novy
prodany spotiebi¢, pokud se jedna o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny
spotiebic.

Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostiedi

Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehiati trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dviika trouby co
mozna nejméné Casto, protoze pii kazdém otevieni unika teplo z dutiny.

Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pfed planovanym koncem doby peceni a
vyuzijte zbytkové teplo, které trouba nadale generuje. Udrzujte tésnéni v Cistoté a v poiadku, aby nedochazelo
k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,,zpozdéné peceni* usnadiiuje uspory energie
piesunutim doby vafeni na dobu s nizsi sazbou

Reseni potizi

Problém Mozna PFicina Reseni
Trouba se nezahtiva Hodiny nejsou nastaveny Nastavte hodiny
Trouba se nezahtiva Détsky zamek je aktivni Deaktivujte détsky zamek
Trouba se nezahfiva Funkce peceni a teplota nebyly Pfesvédétej se, ze pqtfet?né
nas- taveny nastaveni jsou spravnae
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KAPITOLA 15. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zatizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materialti a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny roztidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
jena vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spolecné s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadu, véetné sbéren
opotiebovaného zafizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadl (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zédkonech tvori pfislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zatizeni a baterii (v pfipad¢ pouziti) zabrani Skodlivému plsobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovéni a zpracovani
takového spotiebice. Domécnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétSich uzivatelti drobného zatizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti vSech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nekteré ledni¢ky a mraznicky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednicku likvidovat.

7

Li-FeS2

obr. A obr. B
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KERNAU

IHCTPYKIIA 3 BAKOPUCTAHHSA
JIYXOBKA
KBO 0872 S PT B AIRFRY




Jsaxyemo Bam 3a BUOIp HbOI0 NPOAYKTY.

VY upomy [TociGHUKY KOpHCTYBaua MiCTHTBCS BaKIIHBA iH(pOPMAIiS 00 TEXHIKK O3MeKn Ta IHCTPYKIIT
3 eKcIuTyaralii Ta TeXHIYHOro o0ciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepinr Hi>k KOPUCTYBaTHCs CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTaTH 1ieil [10CiOHMK KoprucTyBada Ta 30epert L0 KHUTY IS TIOalIbIIOro

BUKOPUCTAHHS.

[PaBUIIBHOI POOOTH CHCTEMH

IIpouwnraiiTe iHCTPYKLLi.

T"apsya noBepxHs

300pakeHHs Iignuc nix iaocTpauniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEXKEHHS Puzuk CepHO3HHX TpaBM abo
cmepri
PU3UK YPAXKEHHSI HeBesmeuna Hampyr
/ A \ EJIEKTPUYHUM CTPYMOM chesletHa Hatlpyra
A BOI'OHb Pu3HK BUHUKHEHHS TTOXKEX1
Pusuk TpaBMyBaHHs 200
YBATA ; ..
3aBJIaHHSI MaTepiabHOT HIKOAN
m BAYJIMBO / TIPUMITKA lopvauiz crocosto
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PO3A1JI 1. BKA3IBKH 3 TEXHIKHU BE3IIEKHU

[Tix yac mpUrOTYBaHHS BCEPEANHI JYXOBKU YH Ha CKJI1 IBEPLST MOXKE
HakonuuyBaTHcsi Bosiora. Lle € 3BuunuMm siBumieM. /11t 3MEHIICHHS
1poro eexry 3auekante 10-15 XBUIUH MiCIIs BBIMKHEHHS )KUBJICHHS,
MEepUI HiX MOMICTUTHU 1KY B JIyXOBKY. Y OyIlb-sIKOMY pa3i KOHJeHcaT
3HUKHE, KOJIM AyXOBKa JOCSTHE TEMIIEpaTypH MPUTOTyBaHHSI.

OBoui cItiji TOTyBaTH B KOHTEHHEP1 3 KPHUILIKOIO, a HE Ha BIAKPUTIH
TIOJIMILII.

He 3anumaiite Xy B AyXOBI MiCIIsl IPUTOTYBaHHSI IIPOTATOM O1JTbIIE
15-20 xBuIHH.

YBATA:
[Ipunax Ta HOro AOCTYIHI YaCTHHM MOXKYTh HArpiBaTHCS ITijl 4ac
pobotu. Bynere obepexHIMHU Ta He TOpKalTecs OyIbsSKUX HarpiTUx
JIeTajaeH.

NONMEPEAKEHHSA
JocTymHi ieTan MOXYTh HarpiTHCs, KOJIW BUKOPUCTOBYETHCS lyXOBa
maga. ManeHbKHX JiTeH CITii yTpuMyBaTH Ha Oe3IeuHii BijCTaHi..

YBATA:
[epmr HiXk TpoBOANTH OYy/1b-5IKi pOOOTH YK 00CITyTOBYBaHHSI TPUIIATY,
BiJI’€THAITE HOTO BiJl MEPEXKI €ICKTPOKUBIICHHS.

YBATA:

Hust Toro, mo0 YHUKHYTH HEOC3MEKHM HEHABMHCHOTO CKHIAaHHS
TEPMOBHMHKa4a, NPHUIAJ HE TOBUHCH J>KUBUTHCS Yepe3 TaKui
30BHIIIHIN NpUCTPill KOMyTalii, sSIK TakMep, UM MiJIKIIOYaTUCS 10
CXEMH, sSIKa PEryJISPHO BMUKAETHCS TA BAMUKAETHCSL.

JiTu BikoM J10 8 pOKiB HE TIOBUHHI HAOIMKATUCS 10 TpUiIaLy abo x
nepeOyBaTH il MOCTIHHUM HaTJISIOM.

He nosBossiiiTe miTsimM rpatucs 3 npuiagaoM. BukoprcTanHs npuiiagy
ocobamMu BIKOM BiJl 8 POKIB, a TakoOX 0co0aMu 3 OOMEKEHUMH
(i3MYHUMH, CEHCOPHUMH YU PO3YMOBHUMH MOMKJIHBOCTSMH, Oe3
JIOCBily a00 3HaHb MPO MpHUJIaj] MOBUHHO3IIHCHIOBATUCS JIUIIC
IiJ HAaVISIA0OM a0 K IMICHs OTPUMaHHS HAJICKHHUX THCTPYKIIH 3
excrutryaramii. Take BUKOpHUCTaHHSI MIOBUHHO OyTH OE3MEYHHM Ta
3I1MCHIOBATHCS 3 YCBIIOMJICHHSIM MOYIJIMBUX PU3HKIB.
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e OuwumieHHS Ta 0OCITYrOByBaHHS HE MMOBUHHO 3MIMCHIOBATHUCS TITHMHU
0¢3 HarII Y.

*  He BukopucroByiiTe mopcTki abo abpa3uBHI MaTepiaim abo TocTpi
MeTaJeBi IMKPEOKH, 00 OYUCTUTH CKIIO ABEPIIAT TYXOBKH, OCKITBKH
BOHH MOXKYTb TIO/IPSITIATH TIOBEPXHIO Ta TIPU3BECTH JIO PO3KOITY CKJIA.

*  BuMKHITH DyXOBKy IEpIl HiK YCYHYTH 3HIMHI JeTalli, a IicCIsI
OYHIIICHHS 30€piTh iX BIAMOBIAHO A0 IHCTPYKITIH.

*  BuxopucToByiiTe nuIe 30HI I M sca, PEKOMEHIOBAHUH IS IMiel
TYXOBKH.

* He BuUKOpHCTOBYWTE I YHUIIEHHS BUPOOY MApPOOYHCHHK abo
MIPUCTPIH 13 pO30OpPU3KyBaYEeM BHCOKOTO THCKY.

AKIIO AYXOBKA HAHAE€THCA BHPOBHUKOM BE3 BUWJIKU:
IIPUJIAJL HE TIOBUHEH BYTU HIJKJIKOYEHUM JIO JIXKEPEJIA
JKUBJIEHHA 3A JOIIOMOI'OIO HITEKEPA ABO PO3ETKU, AJIE
TIOBUHEH BYTH MIJKJIIOYEHUI BE3IIOCEPEHbKO 10 MEPEXI
JKNUBJIEHHAL.

[TimkmogeHHs 10 JKeperta )KUBJICHHS TIOBHHHO 3iHCHIOBATHCS BiAITOBITHAM
kBanmiikoBanuM ¢axireM. I1[o6 MaTu yCTaHOBKY, IO BiATIOBima€e
YUHHOMY 3aKOHOJABCTBY 3 O€3MEKH, IeYh MOBHHHA OYTH ITiAKIIOYCHA
TUTBKH 32 JIOTIOMOTOIO BCEITOJIFOCHOTO BHUMHKA4a, 3 PO3AUIEHHSIM KOHTAKTiB
BIATIOBITHO 10 BUMOT JuIsi Kareropii mepeHanpyru III, mixk mpunagom i
JOKEpEIoM KUBIIeHH:. BeenomocHuii BUMUKad TOBUHEH HECTH MaKCHMaJIbHe
MiIKTI0YeHe HaBAaHTAKEHHSI 1 ITOBUHEH BiJIMOBIIaTH YAHHOMY 3aKOHOABCTBY.
JKoBrozenenuii kabenb 3a3eMIIEHHSI HE TTOBUHEH MEPEPUBATHCS BUMHUKAYEM.
BcermonmtocHnii BUMHKAY, 10 BAKOPUCTOBYETHCS IS 3 € JHAHHS, TOBUHECH Oy TH
JIETKO TOCTYITHUM TIPU BCTAHOBJICHHI MTPHUIIAIY.

[TimkmogeHHs 10 JKeperta )KUBJICHHS TIOBHHHO 3iHCHIOBATHCS BiAITOBITHAM
kBaJipikoBaHUM (haxiBIEeM 3 ypaxyBaHHSM IOJISIPHOCTI Iedi Ta JpKepesia
KUBIICHHS.

Po3 ‘egHaHHS TIOBMHHO OyTH MOCSTHYTO 3a JOIMOMOTOI0 BHMHKada B
(hiKCOBaHOMY IPOTI BiIIOBIAHO J0 MTPaBUII €IIEKTPOTIPOBOIKH,

+  ECJIU JYXOBKA HAJIA€TBCA BUPOEHUKOM 3 BUJIKOIO:
Po3eTka moBrHHA OyTH PUAATHOIO /7151 HABAHTAYKSHHS, 3a3HAYEHOTO
Ha TaONMYIll, 1 TOBUHHA MAaTH I IKITIOYCHHH 1 MPAITIOI0YNH KOHTAKT
3azeMyieHHA. IIpoBim 3a3eMyieHHS ITO3HAYCHHWHA >KOBTO-3EJICHUM
KoIbopoM. Llfo omeparito MOBHHEH BHKOHYBATH KBasi(hiKOBaHUI

70



(axiBenb. Y pa3i HECYMICHOCTI PO3CTKH 3 BWJIKOIO IPHIANY,
ITONPOCITh KBaTi(hiKOBAHOTO €JICKTPUKA 3aMIHUTH PO3ETKY 1HIITHIM
BIAMOBIMHAM THUIIOM. Bmika Ta po3eTKa ITOBHHHI BiAIOBiIaTH
JFOYMM HOpMaM BCTaHOBJICHHS B KpaiHi. ITigkmodeHHs 10 mKepena
JKUBIICHHSI TaKOXX MOXKe OyTH 3IIHCHEHO MIISIXOM BCTaHOBJICHHS
BCETIOTIOCHOTO BHUMHKAJa, 3 PO3AUICHHSIM KOHTAKTIB BiIIOBIIHO
0 BUMOT g Karteropii mepenampyru III, mik npmmagoMm i
JDKEPEIIOM YKHUBIICHHS, SIKUA MOYE HECTH MAaKCHUMAIILHE ITiJIKITFOYCHE
HaBaHTAKEHHS 1 IO BiAIOBia€ YHNHHOMY 3aKOHOIABCTBY. JKOBTO-
3eJICHUH Kabelb 3a3eMJICHHS HE TIOBUHCH ITEPEPUBATHCS BUMUKAYCM.
Po3eTka 4M BCemoNspHUIT BHMHKa4, 10 BUKOPUCTOBYIOTHCS IS
ITIKITIOYCHHS, TIOBHUHHI 3aJIUINATHCA JIESTKOAOCTYITHUMH  ITiCIIS
BCTAHOBJICHHS TIPUIATY.

BiaxroueHHs MOXKe 3MIHCHIOBATHCS 32 PaXyHOK JOCTYITHOCTI BHIIKH
a00 BKITIOUCHHSIM TIIepeMuKada y (DiKCOBaHY IMMPOBOAKY BiIIOBIIHO 10
MPaBUI MOHTAXY.

SIkmo kabenb KUBJICHHSI TOIIKOHKEHO, HOTO MOTPiOHO 3aMiHUTH
kabemeM YW CIEmiaIbHUM KOMIUIEKTOM IPOBOJIIB, HaJIaHUM
BHPOOHHKOM, a00 3BEPHYTHUCS 10 BiAIITy 00CITyroByBaHHS KITi€HTIB.
KabGens xuBiaeHHs moBuHeH Bimmosimatu tuiry HOSV2V2-F. Ile
ITOBUHEH BUKOHYBaTH (haxiBellb HaJIekHOI KBamidikarii. [Iposing
3a3eMJICHHS (JKOBTO-3€JICHHI) IMMOBUHEH OyTH MPpUOIU3HO Ha 10 MM
JIOBIIIAM 32 1HIII TPOBOAX. Y pasi moTpedu OyIab-sKOro peMOHTY,
3BepTaiTecs Juie 10 Biamioy 00cIyroByBaHHS KITIEHTIB Ta IIOIPOCITh
BHKOPHCTOBYBATH OPUTIHAIBHI 3allacHi YaCTHHH.

HenorpumaHHsS BUIIE3a3HAYCHUX BKa3IBOK MOXE HETaTUBHO
BIUTMHYTH Ha O€3IeKy NMPUIIajly Ta aHyJIIOBaTH rapaHTiio.

[Tepen ounteHHsS MOTPIOHO YCYHYTH Oymb- SKi 3JIHITKH PO3JIUTHX
PCUYOBHH.

TpuBase mopymeHH Mo1a4i eJICKTPOCHEPT i ITi T Jac UKy TOTYBaHHS
MOXXE IPU3BECTH 10 HECIIPABHOCTI MOHITOpa. Y TakoMy pasi Ciif
3BEPHYTHUCS 10 CIYXKOH I ITPUMKH KITIEHTIB.

[punaa He ciiji BCTAHOBJIIOBATH 32 JICKOPATUBHUMU JIBEPIISATAMH,
OCKUTBKH II€ TIPU3BEIE A0 TIEpeHArpiBaHHS.

PosMinnyroun moauIio BeepeauHi, IepeKoHanTecs, o o0OMeKyBad
CIPSIMOBAaHO Bropy Ta B 3aJHI0 YaCTHHY NMOPOXKHUHH. [lonwuiro
MTOTPiOHO TIOBHICTIO TIOMICTUTH B TTIOPOJKHUHY.

Ilig gac BCTaBKM pENIITYATOTO JIEKa 3BEPHITH yBary Ha Te, IO
AHTUKOB3Ka KpOMKa Oyze po3TalioBaHa 1mo3ay i Bropi.
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YBATA:

He BuxopucroByiiTe amoMiHieBY (pOJBry YM OIHOpPA30Bi 3aXUCHI
3aco0M, AOCTYNHI B MarasuHax, IJIsi 3aXMCTy CTiHOK JyXOBKH.
AnrominieBa Gosbra uu Oyab-sIKi iHIII 3aXUCHI 3aC00U, TPH KOHTAKTI
3 HarpiTor0 €MaJbOBaHOIO ITOBEPXHEI0, MOXYTb PO3ILJIABUTHUCS Ta
HOIIKOJINTH 11.

YBATA:
Hikonu He 3HIMalTe YIIUTEHEHHS IBEPUAT AyXOBKU

3ACTEPEXEHHSI:
He HanoBHmo#TE THO JyXOBKH BOJOKO TiJi Yac MPUTOTYBaHHS a0o,
KOJTU JTyXOBKa rapsya.

Ji1st poOOTH IPUCTPOIO HA HOMIHAJIBHIN YaCTOTI HE HOTPiIOHO JKOIAHUX
JIO/IaTKOBHX OIepalliii/HanalmTyBaHb.

HyxoBa mada Moxke OyTH po3TalioBaHa Bropi B KOJIOHI abo mifg
crinbHunero. Ilepex kpimleHHAM ciifg 3a0€3MEYUTH  XOPOLIY
BEHTHJIALIIIO Y BIJICIKY, /IO SIKOTO BCTAHOBIIFOETHCS TyX0Ba Mrada, mood
3a0€3I1eYNTH HANISKHY MUPKYISIII0 CBIXKOTO MOBITPsI, HEOOXiTHOTO
JUISL OXOJIOKEHHS Ta 3aXUCTy BHYTPILIHIX YacTuH. 3po0iTh OTBOPH,
3a3Ha4yeHi Ha OCTAaHHIN CTOPIHII, BIAIOBIHO A0 THITY (iTHHTY.

JUis TpaBHIBHOTO BUKOPHCTaHHS JyXoBoi mmadu OLIIBHO
PO3MILYBaTH CTPABH TaK, [00 BOHU HE KOHTAKTYBAJIH 0€3110CEPEAHBO
3 pelrTKaMu i JIeKaMH, a HaTOMICTh BUKOPUCTOBYBATH MAIlip JUIs
BHITIYKH Ta (200) crielianbHi €EMHOCTI.
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PO3JILI 2. 3ATAJILHI THCTPYKIIIT

Jlsikyemo, 110 oOpaiti OfMH 3 HalMX npuiagis. [ e(eKTHBHOTO BUKOPUCTAHHS TyXOBKH BaM CIIiJL
pEeTEIbHO O3HAHOMUTHCS 3 MM MOCIOHMKOM Ta 30epertu ioro Ha MaiOyTHe. [lepen BCTaHOBICHHAM
JIyXOBKH, 3aIUIIITh CEpiiHUN HOMEp, 00 HAJaTH HOro MpaliBHUKY CIY:KOM MIITPUMKH KIIEHTIB y pasi
HEOOXIZHOCTI peMOHTY. BUTATHYBIIN npuiaz 3 KOPOOKH, EPEBIPTE BiZICYTHICTD Oy/ib-SIKUX MOIIKOJUKEHb,
SIKI MOIVIM BUHUKHYTH T1i]] 4ac TPAHCHOPTYBaHHS. Y pa3i BAHUKHEHHS CYMHIBIB, HE BUKOPUCTOBYHTE MpUIIaj
Ta 3BEPHITHCS 10 KBTI (hiKOBAHOTO TEXHiKa 3a opajioro. 30epiraiite BCi MakyBaibHI MaTepiaiy (IIaCTHKOBI
TIaKEeTH, MOJICTUPOII, LIBSIXM) B HEJOCTYTHOMY JUls AiTel Micui. [Ipu nepiioMy BBIMKHEHHI PHIIaLy MOKIIUBA
T0SIBa CHJIBHOTO 3araxy UMY BHACIIIOK HarpiBaHHs KJICIO HA 130JIALIIHHUX TTaHeIsIX HAaBKOJIO AyXOBKH. Lle
LIJIKOM HOPMAJIBHO 1 B TAKOMY pa3i MOTPiOHO 3ayekaTH, MOKU PO3CIETHCS AMM, TEPILI HIXK NOMILIATH 1Ky
B JIyXOBKY. BUpoOHMK He Hece KOIHOT BiNOBIIAILHOCTI B pa3i HEJOTPUMAHHS 1HCTPYKIIH, MOJaHuX y
LOMY JJOKYMEHTI.

HNPUMITKA
GbyHKIIT, BTACTHBOCTI Ta IOAATKOBE OONAHAHHS TyXOBKH, SIKi HABEICHI B IOMY MOCIOHHUKY,
MOXYTb BIIPI3HATUCS 3aJI€XKHO B puaOaHoi Mozeni

BKA3IBKHU 3 TEXHIKHM BE3IIEKHU

BukopHuCTOBY#iTE JyXOBKY JIMILIEC 3a MPU3HAYECHHSIM, a caMe JUIs NMPUTOTYyBaHHS DKi. Bynb-ske iHine
BUKOPUCTAHHA, HAIPHKIA, K JDKepea TeIlla, € HeMPaBUILHUM Ta BilTIOBiIHO HEOE3IEUHNM.
BupoOHMK He Hece BIANOBINANBHOCTI 3a Oyab-AKy ILIKOAY 3aroisHy BHACHIJOK HENpPAaBUIIBHOIO,
HEBiJIMOBIAHOTO YH HEPO3yMHOTO BUKOPHCTaHHS MpHIaxy. Bukopuctanus Oyab-sKOro €JIEKTPUYHOTO
npuaany nependavae J0TPUMAaHHA JSAKUX QyHIaMEHTAIbHUX HPABUII:

— HE TATHITh KaOeJIb )KUBJICHHS, I[00 BUTATHYTH BUJIKY 3 PO3ETKHU;

— He TOpKalTecs MpHIagy BOIOTHMMU YU MOKPUMH pyKaMu abo HOramu;,

— sIK TIPaBUJIO, HE PEKOMEH/TY€ThCSl BUKOPHCTOBYBATHU a/IalITEPH, PO3Taly)XyBadi Ta IPOIOBKYBadi;
— y BUIAJIKy HECMIPABHOCTI Ta/4M HEBIAMOBIHOT pOOOTH, BUMKHITB NMPUIIAJ | HE HAMaraiTecs
BiZIPEMOHTYBATH HOTO.
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PO311J1 3 EJIEKTPUYHA BE3IEKA

EJEKTPUYHI NIIKJAOYEHHS ITOBUHHI 3IHCHIOBATUCSA EJTEKTPUKOM ABO
KBAJII®IKOBAHUM TEXHIKOM.

JKuBneHHs, ke IIORAETHCS OO JTYXOBKH, IOBHHHO BiJIIOBINATH AIIOYMM 3aKOHAM KpaiHH, e el mpumaj
BCTAHOBIIOETECS. BHPOOHHK He Hece BiINOBITANBHOCTI 3a Oynb-SKy IIKOAY, 3allOAisHYy BHACIiJOK
HEIOTPUMAHHS IIUX 1HCTPYKIIIH.

JlyxoBka IOBHHHA OyTH MiAKITIOUEHA IO SIEKTPOMEPEIKi uepe3 po3eTKy i3 3a3eMISHHIM a00 3a JOIIOMOT0I0
BCEHOJIIPHOTO BUMHKA4a, 3aJI€KHO B JIIOUNX 3aKOHIB Y KpaiHi, e Ielf IpHIaj BCTaHOBIIOEThes. [Tomaua
JKHBJICHHS TIOBHHHA OyTH 3aXHIICHA HAJEKHIMH 3all00DKHUKAMH, a KaOeli ITOBUHHI MaTH MONEPeYHHi
nepepis, mo 3a0e3nedye HaIexXHy Hoady CTPyMy IO TyXOBKH.

MIAKJIIOYEHHS

ITomaua >KUBJICHHS 1O JyXOBKH IIOBHHHA 3[iHCHIOBATHCS 32 JOIIOMOIOI0 KaOelro, MiIKIIOYEHOro J0
eneKTpoMepexi 3 Hampyrowo 220-240 B Ta moryxuictio 50 I'm Mk ¢azamu abo Mix (a3oro Ta HylIeM.
ITepen miAKITIOUEHHSM JyXOBKH J0 SIEKTPOMEPExki HEOOX1MHO MEepeBipUTH:

— HAIIpyTy KWUBJICHHS, BKa3aHYy Ha JaTYUKY,
— HaJJalITyBaHHs BUMHKaYa. HpOBiZ[ 3a3CMJICHHA, HiL[KJIIO‘IeHI/Iﬁ J10 3aTHUCKa4a 3a3€MJICHHSA JYXOBKH,
TIOBUHCH 6yTI/I HiI[KJ'I}O‘IeHPIﬁ J10 3aTHUCKa4va 3a3€MJICHHS [KEPEIIa JKUBJICHHS.

YBATA

A Tlepen migKIFOYSHHSIM TyXOBKH JI0 JUKEpelia JKUBJICHHS OMPOCITh KBl (hiKOBAHOTO EIEKTPHUKA
MEePEeBIPUTH HEPO3PHBHICTh 3aTHCKaya 3a3eMJICHHS JDKEpela JKHBJICHHS. BUPOOHUK He Hece
BIJIMOBITAILHOCTI 3a Oy/Ib-sIKi IHIUACHTH YM 1HIN TPOOJIEMH, CIIPUYUHEHI HENPaBUILHUM
MiJIKIFOYEHHSIM JyXOBKH [0 3aTHCKaya 3a3eMiieHHs abo K JedexkTaMu HepO3pHUBHOCTI
3’€IHAHHSI 3a3€MJICHHSI.

A MPHMITKA

OcCkilbKH TyXOBKa IIOTpedye OOCITyrOBYBaHHS, PEKOMEHIYEThCS 3a0€3MEUHTH JOCTYIHICTh
me oxHiel PO3eTKH UL MiAKITIOYEHHS JYXOBKU B pasi 1i IepeMilleHHs 3 OCHOBHOIO MiCILT
BCTaHOBJIEGHHS. 3aMiHa KaOelio JKUBJICHHsS IIOBHHHA BHKOHYBATHCS JIMIIE IIPAI[iBHUKOM
TEXHIYHOI CIIy>KOH a00 K TeXHIKaMU 3 HAJIeKHOIO KBai(iKamicro.

PO3/LT 4 PEKOMEH A LU

ITicist KO)KHOTO BHKOPUCTAHHS JyXOBKHM MiHIMaJbHE OYHINECHHS JAcThb 3MOTY TPUMATH ii B YHCTOTI.
He BUKOpHCTOBY#iTEe afOMiHIEBY (HOJIBIY UM OJHOPA30Bi 3aXHCHI 3aCO0H, JOCTYIHI B MarasuHax, JJIs
3aXHCTy CTIHOK JlyXOBKH. AJIFOMiHi€Ba (hoibra uu Oyab-sKi iHIIN 3aXHUCHI 3aCO0H, IIPH KOHTAKTI 3 HATPITOIO
€MaJIbOBAHOIO ITOBEPXHEI0, MOXKYTh PO3ILIABUTHCS Ta IOMIKOIUTH OBepxHI0. 11100 3amo6irti HaaMipHOMY
3a0pyAHCHHIO JyXOBKH Ta BUJALICHHIO BHACIIIOK ILOTO CHJIBHOTO 3allaxy JUMY, MH PEKOMEHIYEMO HE
BUKOPUCTOBYBAaTH TyXOBKY IIPH JIy’ke BUCOKHX TeMIeparypax. Kpale IpoJoBKHTH Jac IIPUTOTYBaHHS Ta
TPOXHU 3MEHIIHUTH TeMIIEePaTypy.

Kpim onaTkoBoro 06maiHaHH, SIKE IOCTAYAETHCS 3 TyXOBKOO, MU PEKOMEHTY€MO BUKOPHCTOBYBATH JIHIIIC
nocyx Ta GOpMH JUIsl BUIIIYKH, CTiHKi 10 BUCOKHX TEMIEpaTyp.
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PO311J1 5. BCTAHOBJIEHHS

Bupo6Huku He 3000B’s13aHi BUKOHYBAaTH BCTAHOBJICHHS Npuiiaay. JlormoMora BUpOOHHUKA ISl yCYHEHHSI
HECIPABHOCTEH, OB I3aHHUX 3 HENPABMIBHIM BCTAHOBIICHHSM, HE TOKPUBAETHCS FAPAHTIEIO.
KBanidikoBanuii mepcoHas HOBUHEH AOTPUMYBATHCS IHCTPYKIIH 31 BCTAHOBJICHHSI.

Henase)xxHe BCTAHOBICHHST MOYKE 3aIIO/IISITH KOy 200 30MTKH JIFO/SIM, TBAPHHAM UM MaiHYy.

JlyXoBKa BUTOTOBJICHA BI/MOBIIHO /10 CTaHAAPTIB kiacy Y. BOynoBaHi Me0:1i MOBHHHI MaTH MOKPUTTS Ta
KkJ1e, criiiki 1o remnepatypu 100°C. HegorpumaHHS 1i€l BAMOTH MOKe IIPU3BECTH 110 Jedopmariii
MOBEPXHi a00 BiIIAPOBYBAHHS OKPHUTTSI.

BupoOHHK He Hece BiIOBIAANBHOCTI 32 TaKy IIKOLY Y TpaBMy. JlyXOBKY MOKHA PO3MICTHUTH B TIEHAII
a00 x mix crinpHuLero. [lepen 3aKkpiruieHHAM CI1ij] 3a0€3MeUnTH XOPOITY BEHTHIIALIIO B IPOMDKKY JUTS
JIyXOBKH, 1100 FapaHTyBaTH HAIKHY LUPKYILILIIO MOBITPs, HEOOXIIHY I OXOJIODKEHHS Ta 3aXHCTY
BHYTPIIIHIX YacTHH. 3p00iTh OTBOPH, sIKi 3a3HAYCHI HAa OCTAHHIIl CTOPIHII, BIAMOBIIHO /10 TUITY
KPIIUICHHSI.

PO311J 6. IEPHIE 3ACTOCYBAHHS

MOIEPEJHE OUYMIIEHHA

O4HCTITH AYXOBKY IEpel MEepIInM 3aCTOCYBAaHHSAM. [IpOTpiTh 30BHILIHI MOBEPXHI M’SIKOIO BOJIOTOIO
TKaHHHOIO. [IpomuiiTe BCe 101aTKOBE 001aIHAHHS Ta IPOTPITh [yXOBKY BCEPEIHHI 3a J0MOMOTOI0 PO3UHHY
rapsi40i BOAM Ta PiMHK UL MUTTSI ITOCY/1y. HanamTyiite mopoxHIo yXOBKy Ha MAKCHMAaJIbHY TEMIIEPATypy
Ta 3ajMIITe i MpaoBaTh Ha OHy roauHy. Lle ycyHe Gyab-sIKHii 3arax HOBOIO MPHIIAJLY.

PO311J1 7. OITUC BUPOBY

/ \ 1. Tlanens ynpapiiHHA
Ionoxenust monuue (OivHa

IpOTSIHA ~ pelliTka,  SIKIIO0
BXOJIUTH 710 KOMILICKTY)
Penritku

Jlexa

Benrmirsatop (3a HasiBHOCTI)
JlBepriata gyxoBoi madu
bBiuni gporsHi perniTka (3a
HAasIBHOCTI: TUIBKH JUIS TTACKOT
TIOPOKHUHN )

8.  Cepiiinuii HomMep

N kW
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PO3/LT 8. IPUJIA ST

3. MerauieBa peuriTka 4. JIoTok 1151 KpaneJb

Bwmimye nexa [uist BUNIYKH # Tapiiky. 36upae 3alIMLIKH, SKi CTIKAKOTb i 4ac
HIPUTOTYBAHHS [Ki HA TPUIIL.

7. Biuni aAporoBi penritkn

PosramoBani 3 000X OOKIB IOPOXKHUHH TyXOBOT
madu, TPEMAIOTh METaJIeBi PEIIITKH Ta JTOTKH
JUISL Kparlellb.

Karajirnusi nanesi (e 3a HAsIBHOCTI) Softclose (Juuie 32 HASIBHOCTI)

mEpN

CrieniabHi MOKPUTI eMALTIO NaHesi MalTh 3asicn, sKi 3a0€3Me4yI0Th ABTOMATHYHHI M’ IKUH
MIKpOMIOPHCTY ~CTPYKTypy TIOBEpXHi JUIst i IWIaBHUK pyX ABEpUAT TyxoBoi madu mijg yac
MePETBOPEHHS KUPY Ha ra30M0/1i0HI pe4OBUHHU, 3aKPUTTS.

SIK1 JIerKo BUansitoThest. Cliiji 3aMiHUTH Yepes
3 POKHM BUKOPUCTAHHS (32 yMOBH 2/3 IMKIIIB
MPUTOTYBAHHS HA THYKICHD ).
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MOJBIAHE JIEKO (ammre 3a HastBHOCTI)

IManean med-kyxaps (JiMie 3a HaAABHOCTI)

Ile mpunanas m03BOJSIE TOTYBaTH HaKparie
M’sico musi OapOexio 0Ge3 yTBOPSHHS IHMY.
IIpocTo 3MIHHMBIIM HampsIM JIEKO, BH TaKOX
MO)KeTe TOTyBaTH 0Bo4i abo puoy, 30epiraroun ix
HDKHHMU Ta COKOBHTHMHU 0e3 J10faBaHHs XKHUPIB
3aBISKU KOHTAKTY 3 [apoIo.

AepodpuTopHuus airfry (ume 3a HasIBHOCTI)

Lle npumaanas rapanTye, Mo Balla bKa 3aBKIu Oye 3
XPYCTKOIO CKOPUHKOIO 1 IPU IIbOMY HIXKHOFO BCEPE/IHHI.
Takuil pesynbrar OOCATa€TbCA 3a MEHILUH dac,
TOPIBHSIHO 3 (PPUTIOPHUIICIO, Ta O€3 BUKOPHCTAHHS
odii. KpiM Toro, BoHa CrIpusie MOMIMIICHHIO TAPKYIISLIT
TIOBITPSI, 1110 IPU3BOKTH JI0 YTBOPEHHSI OLIBIIT XPYCTKOT
CKOPHHKH. J{JIs TOCATHEHHS HAUKPAIINX Pe3y/IbTaTiB
BUKOPHCTOBYHTE piBeHb 3 s pemritok AirFry Ta
piBens 4 st iexo AirFry.
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TToBiTpstHUiT TPYOOIPOBIL, KM 30UIBIITYE IHPKYIISLIIO
noBiTpst 3a Mexi gyxoBoi madu. Ile no3Bosie
MOKPAIIUTH €(EKTHBHICTh INPUIOTYBaHHS 1XKi,
3a0e31eunTH PIBHOMIpHIIIE 1 PHTOTYBaHHS 3a Oy/Ib-
KO TEeMIIepaTypH, CKOPOTHTH 4Yac IPHIOTYyBaHHS
i, HapemTi, rapaHTyBaTH PIBHOMIPHHH pO3IOXLT
TeMIIepaTypy BCepeMHi TyX0BOI Iadu.

Kaminb 10151 ninu (JiMine 3a HassBHOCTI)

IToxaniTs KaMiHb JJIs iU B XOJIOAHY TyXOBY Iady
Ha pemritky. [lepnr Hixk ToTyBaTH iy, 3adeKaiiTe
moHaiiMenmie 30 XBUIIMH, TTOKH KaMiHb HATPIETHCS.
Tpunpagre miiy i HOKIaAiTh 11 Ha KAMiHb IS TN,
IIpu mpaBuIbHOMY HarpiBaHHI BiH JoIoMarac
TOTYBAaTH HiIly TaK caMo, SIK y npogeciiiHuxX mnedax.
ITonepente HarpiBaHHs Mil[H CTBOPIOE TyKe rapsdy
MIOBEPXHIO JJISI NPUTOTYBAaHHS, 3aBASKH YOMY
CKOPHHKA IIIIIU CTA€ XPYCTKOIO i KOPUIHEBOIO.



PO311J1 9. OMUC JUCIIJIEA

L Ts
150

200" 375

1. Pyuxa Bubopy Tepmocrara 6. MeHI0 Ta eJIeMEHTH KepyBaHHS
2. CurnanbHa JlaMIla TepMOCTaTa 7. XBUIMHHHUK

3. Kinenp npuroryBaHHs 8.  HamamTyBaHHS TOXMHHHKA

4. Yac npuroryBaHHsS 10.  Pyuxa BuGopy dyHKIiit

5. BinoGpaxeHHs TeMIepaTyps a00 TOXMHHHKA

YBATA!

A Ilepuie, mo moTpiOHO 3POOUTH TMicis BCTAHOBICHHs JYXOBKH YH TNPUIHHEHHS MOAadi
enekTpoeHeprii (y TakoMy BHNAIKy AMCIUICH mopratume i BimoOpaxkarmme 12:00) — me
HaJIAIITYBATH MPaBWIbHUIN 4yac. Lle MoxHa 3poOUTH HACTYITHUM YHHOM.

. HarucHITh LeHTpaIbHy KHOIKY 4 pasu
. BcTaHOBITh Yac 3a JA0MOMOTOI0 KHOTIOK «-», «+.
. BiamyctiTh yci KHOIKH

YBATA:
ITekTH NpanoBaTUMyTh JIMIIE i3 BCTAHOBJICHHSAM FOANHHUKA.

JEMO-PEXUM

WL./WYL.

STAND-BY

OEMO-PEXWM | BctaHoBiTe yac Ha 00:11. BcTtaHoBiTh pyyku Ha 0. OgHOYaCHO HaTUCHITb
KHOMKK + i — | yTpUMYyMTe iX NpoTsiroMm npnubnmsHo 5 cekyHa. | EneMeHTn ocBiTneHHs Ta
HarpiBaHHsA He BMUKaKTbCA. | PYHKLiS BUMKHEHA ANSA 4EMOHCTpaLii B MarasuHi.
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SAK SIK o HE
CYHKIIA BUKOPUCTOBYBATH JESAKTUBATH POBUTH IIPEMITKA
DyHKIIiA OI0KYBaHHS
iTell aKTUBYEThCS .
A Y ’ OyHKIs
TOPKHYBIIHNCH KHOTIKH
B b OJIOKYBaHHS
Beranosutu” (+)
. JIUTHHI
MPOTSTOM MiHIMyM
JIe3aKTUBYETHCS,
5 cekyH[. 3 1IbOTO
S JIOTOPKHYBIINCH
MOMEHTY BCi iHIII
110 Habopy
dyHKii OyyTh
o Taunazaa (+) me
3a0JI0KOBaHi, 1 HA a3 1POTSIOM 5
BLO- ncruiel OynyTh fel( Hp 3 whoro
KADA MHratH 3 cex. MgMJ;T sci
PRZYCI- IntepBamu STOP i vac ymicuii :HOB ITiu He MOXKHA [l ynicuis opucHa
SKOW OYiKyBaHHSI 4 Y BHKOPHCTO- YHKIL pucHa,
. L MO’KHA BUOPATH. SIKIIO B Oy/IMHKY € JITH.
@ nepioanyHo. I3 miet - . BYBAaTH.
... 13 1i€ei muti
MUTI BCi 1HII QyHKIT . . .
CBITIIONIOAHMIH
OJIOKYIOTbCS, .
. . . iHMKATOP
CBITJIONIOHUH
. OJIOKYBaHHS
iHIMKaTOp OJIOKYBaHHS
R JIOCTYITy
BiJL JliTeil MOYMHAE R
. BijL JiiTeit
CBITHTHCS, @ HA
. BUMHKA€ETHCS,
jctuiei yepes .
i Bei QyHKIiT
pa3 OiMae cioBo AHOBY OCTVIIHI
STOP (CTOII) i Y AOCTY
. JUIs BHOODY.
BiZJOOpaXa€eThCS
MOTOYHMH Yac.
Konu mune
CTAHOBJICHUI
Jac,
YBIMKHETBCS 3BYYUTH CHUTHAI
MIHVT Harucuits 3BYKOBUI y KiHIi Jlo3Boisie
Mennre LEHTPAIbHY KHOIIKY curaai. Leit BCTaHOBJIEHOI'O BUKOPHUCTOBYBaTH
O 3 pasu Harucuits CHUTHAII qacy. Ilig gac JIyXOBKY SIK OyIMIBHUK
KHOMKH “-” “+”, 1100 TIPUIHHUTBCS IIpOLECy Ha (Moxe OyTH aKTHBOBaHA
BCTAHOBUTH CaMOCTIlHO, nicruiel Bigoopa- SIK 32 JJOIOMOTOI0
HOTPiOHMI Yac OJIHaK Ioro KAETHCS IIyXOBKH, TaK i 6e3
BinmycTiTh yci KHOIIKH MOXKHA yac, 1o eKCILTyaTalii JyXOBKH)
BUMKHYTH 3pas3y, 3aJIUIIHBCS.
HATHCHYBIIN
OyIb-sIKy
KHOIIKY.
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OYHKIIA

SAK
BHUKOPUCTOBYBATH

SAK
JEAKTUBATHA

o IE
POBUTH

IPUMITKA

IpuroryBanus
TIME

<)

Bubepits GyHKii
MPUTOTYBAaHHS 32
JIOIIOMOTOI0 PYUKH
(yHKIIH yxoBOi
madu, a TaKoK
TeMIeparypy
IPUTOTYBAaHHS 32
JIOIIOMOTOI0 PyYKH
TepmocTara.Harucuits
LEHTPAJIbHY KHOIIKY
1 pasiB Hatuchits
KHOITKH “-” abo “+7,
00 BCTAaHOBUTHU
HEoOXiHy TPUBAICTh
MIPUTOTYBAHHS
BinmycTiTs yci KHOIKH
MMPUMITKA.
Slkmo myxosa mada
BUMKHeHa ab0
CBITHTBCS JIAMIIOUKA,
(yHKIS TU1aHyBaHHS
9Jacy NPUIOTYBaHHS He
IIpAIfOBaTHME.

HarucHiTb Oy/ib-
SIKY KHOIIKY,
100 3yHUHUTH
CHTHA.
HarucHits
LEHTPATbHY
KHOIIKY, 11100
MOBEPHYTHCSI
110 QyHKIIT
TOIMHHUKA.

Ile no3Bomsie
BCTAHOBUTH
4ac roTyBaHHS,
HEOOXIHUI
JUIst 0OpaHoro
peuenra. [1{o6
HIEPEBIPHUTH, K
JIOBrO
3aJIMIIATUCh,
HATHUCHITH
kaonky MENU
1 pas.
1106 3minuTH /
3MIHWTH 3aJaHui
4ac, HATUCHITh
MENU Ta
KHOITKH -7 “+”,

Hanpukinni nporpamu
IpUJIa BHAACTH 3
MONepeKYBaIbHIX
CHTHAJIM, a Ha AucIuiel
3’SIBUTBCSI TTOBITOMIICHHS
End (Kinens).
YeraHOBITE IepeMHKaY
(YHKIIH Y TTOJOKEHHS
“0”, mo6 MOBEpHYTHCS 1O
(byHKIIT TOMMHANKA.

KIHEL[b
TOTYBAHHS

<

Bubepith dyHKIIiIO
HPUTOTYBAHHS 32
JIOTIOMOTOK0 PYUKH
(yHKIIIH 1yX0BOT
madu, TeMIeparypy,
SKY BH XO4eTE
TOTYBATH, 3a
JIOTIOMOTOK0 PYUKH
TepMocTaTa.
Harucuits
LICHTpaJIbHY KHOIKY
2 pasu Harucuits
KHOITKH «-» «+», 1100
BCTaHOBUTH 4Yac, KOJIU
BHU OakaeTe BUMKHYTH
miu Biamycrite
KHOIIKH
I[MPUMITKA: sixio
JIyXOBKa BUMKHEHA
a00 J1aMIa mparjoe,
(byHKIsT po3KIaxy
HPUTOTYBAHHS
HE IpaloBaTumMe.

Y BcTaHOBICHUI
Jac IyXOBKa
BUMKHETBCS.

11106 BUMKHYTH

BpYyUHY,
MOBEPHITh
nepeMuKad
yHKLi
IyXOBKH B
nosioxenHs O.

Jlo3Bousie
BCTAHOBUTH Yac
3aKiHYCHHS
MIPUTOTYBAHHS
11106 mepeBiputu
BCTaHOBJICHUI
Yyac, HATHCHITh
LEHTPAJIbHY
KHOIIKY 2 pa3u
1106 3minuTH
BCTaHOBJICHUI
4yac, HATHCHITh
kHonku MENU
e g

Ls dyHkis 3a3Bnyait
BHKOPHCTOBYETHCS
3 ¢pyHkuiero «Yac
HIPUTOTYBAHHS».
Hanpukiaz, skuo crpaBa
Mae roryBarucs 45
XBUIIHH 1 Mae OyTH rotoBa
10 12:30, npocro
BUOEPITH HEOOXITHY
(byHKIIi10, BCTAHOBITH
4ac MpUroTyBaHHs 45
XBWJIMH 1 4ac 3aKiHYCHHS
npuroryBanHs 12:30.
ITicrst 3aKiHYCHHS
3a/IaHOTO Yacy JyXOBKa
ABTOMATHYHO BUMKHETHCS
1 MposTyHa€ 3BYKOBHIt
curHai. [IpuroryBanns
PO3IOYHETHCS
aBTOMaTH4HO 00 11:45
(12:30 minyc 45
XBUIIMH) 1 TPHBaTHME
JI0 HOTIEPETHBO
BCTaHOBJICHOTO Yacy
3aBEPIICHHS
MPUTOTYBAaHHS, KOJIH
Y aBTOMaTH4HO
BUMKHETBCSL.
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PO311J1 10. PEXXUMU TIPUT'OTYBAHHSA

Inaukarop
dyHskuii

Jianaszon
Temneparyp,
°C

HMianazon
°C

DyHKuis

JIAMITA: BMUKae OCBITIICHHS JlyXOBKH.

200

50 - MAX

CMAJXEHHS HA TTOBITPL: ust dyHkuist izeanbHO
MXOIUTH AJIsSI CMa)KCHHsI Ha MOBITPi, a B MOEAHAHHI 3
JIOaTKOBHM MPUIAUSIM 3a0e3medye piBHOMIpHE
Ta TPHUBUMIpPHE MOTPAIITHHS Tapsiyoro MoBiTps Ha DKY, 10
3a0e3rmeuye OLTbII XPYCTKUIT KIHIEBUIA pe3yIibTar.

Bynp nacka, HerTMOOKHU# MiAJOH Mif MOIUIECIO st 300py
COKY/MaHipoBKW/. .. 3HIMITB akcecyap MiJ 4ac MUKy Mipomizy

180

50 + MAX

TIPUTOTYBAHHS 3A IOIIOMOI'OI0 BEHTUJIAATOPA:
Mu pekoMeHIyeMO BUKOPUCTOBYBATH IIeif METO/ IS IITHIL,
KOHJUTEPCHKHX BUPOOiB, pudu Ta oBouiB. Temo npoHukae B
DKy Kpallle, a 4ac IPUTOTYBAHHS 1 IIONIEPEIHBOTO
HarpiBaHHS 3MEHIIY€THCSL. Bu MoxkeTe ToTyBaTH pi3Hi
CTpaBH OIHOYACHO 3 OJIHAKOBOO MiI'0TOBKOIO ab0 Oe3 Hel
B OJIHIIf 200 IeKITBbKOX NO3HLIAX. L{eif MeTox mpuroTyBaHHs
3a0e31edye piBHOMIPHUI PO3IIOLT TEILIA, a 3alaxu
HE 3MiIIyIOTbCS

§

190

50 -+ MAX

* [IPUTOTYBAHHS HA CBITJIL: Tana ¢yHKList
J103BOJIsIE 30eperTH KOPUCHI BIACTHBOCTI TKi B mporeci 1i
MPUTOTYBAHHS, IPH LIbOMY 3MEHIIYIOUH HEOOXIAHY KiJbKICTh
sxkupy Ta oiii. [TloeqHanHs HAarpiBaJbHUX EIEMEHTIB
3 MyJIbCYIOYHM ITOTOKOM IOBITPSIM TapaHTYeE ifeanbHUi
Ppe3yJIBTaT. IIPUrOTYBAHHSL.

200

50 + MAX

ITAPA BEHTUISITOPA HUDKHBOI'O HAT'PIBY: npu
BrOOpI 1i€l GyHKIIT HIKHIH | BEpXHil HarpiBaJlbHI €IEMEHTH
MPAIFOIOTh Pa30M i3 BEHTHIISITOPOM JULsl PIBHOMIPHOTO
TIPUTOTYBaHH Ha BCiX piBHsAX. HeoOxigHo nomaru 150
MJI BOJM B TOPOKHHUHY 1 TOBEPHYTH PY4KY Ha IO (yHKILIFO.
Ieii crioci6 mpUroTyBaHHS MiICHITIOE CMAK i CMaK KOXKHOT
CTpaBH, 0COOIMBO TIEUYEHI Ta YEPBOHOTO M’sica.

220

50 + MAX

* SBUYAMHA TIAPA: Bepxuiii i mikuiii narpisasui
eJIeMeHTH Oy/yTh YBIMKHEHI 32 JJOIIOMOTOIO BOJIM BCEPEIHHI
MOPOXKHUHM JUIs reHepaii mapu. Heobxinxo ponatn 150
MJI BOJIM B Kamepy i 006eprarTu pydKy JI0 OJTHOPIJHOTO
HIPUTOTYBAHHS.
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Inaukarop Aianazon Hiana3zon
TeMmeparyp,

ynrmii oC °C Pymicin

** ['PUJIb: BUKOPUCTOBYITE TPUIIb 13 3aUMHEHUMH
JIBEpISITaMH. BHKOPHCTOBYETHCS JIMIIE BEPXHIit
HArpiBaJIbHUI EIEMEHT, a TEMIIEPaTypy MOJKHA PETyIIFOBATH.

= JIn1st miATOTOBKY HArpiBaIbHUX €JIEMEHTIB HEOOXiTHO
200 50~ MAX PO3IrpiTH IyXOBKY MPOTSTOM I’ITH XBWINH. Uy10BO
' MAXOAMUTH JUISl CTPaB Ha IpHJIi, Ke0aOiB i rpaTeHiB.
Bine m’sico ciij momicTUTH Ha BifcTaHi Bix rpuist. Yac
MIPUTOTYBaHHS JIOBIIMH, aje M’sico Oyne cmauHime. Bu
MOYKETE TIOMICTUTH YEPBOHE M’sICO Ta puOHE (ine Ha
TIOJIMLIFO, TTiJ] SIKOKO 3HAXOMUTHCS MIIOH st 300y PiAMHH.

[TAPA 3BUYAMHOI'O BEHTUJISATOPA : Hmxiit
HAarpiBaJIbHUI €JIEMEHT BUKOPHUCTOBYETHCS 3 BEHTHIIATOPOM,
— AKHI 3a0e31edye UPKYJIALIIo TOBITPs B JyXoBui. st
Cg\)& 180 50 + MAX | crBopeHHs napn HeoOXigHO foxary 150 M1 Boau B Kamepy i
MOBEPHYTH PYUKy Ha 1o (yHkuito. [Tapouii Bapiant
y TIO€JIHAHHI 3 HUKHIM HAarpiBaHHSM i BeHTHUIATOPOM
3abe3meuye iJieajbHe PO3KBAIIYBAHHSI 1 IPUTOTYBAaHHS XJ1i0a.

MILA: s dyskiis 3a06e3nedye qUPKYISILII0 rapsioro
a 230 50 + MAX | mnoBiTpst B IyXoBLi, 1110 3a0e3meuye Oe310ranHuil pe3yasTar
JUTSL TAKMX CTPAB, SIK Milla YK TOPT

g ITILIA TTAPTI: Lis pynkuis 3a6e3mnedye HUpKyYISILIIo
@ C\{\)_ 200 50 + MAX rapsaoro IOBITPs B IyXOBLIi, 1110 3a0e3nedye 6e31oraHHui

pe3yJIbTar i TAKUX CTPaB, SIK Milla YM TOPT.

** BUKOPUCTOBYHTE 13 3aKPUTUMH ABEPLATAMHU.
* [1epeBipeHo BianoigHo 10 cranaapty EN 60350-1 mo10 cioxuBaHHs €HEprii Ta eHePreTHYHOTO Kilacy
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PO3ALJ 11. OYUMIIEHHS TA OBCJIYTOBYBAHHS JYXOBKH

3aBIIKK PEryIIPHOMY OUMIIEHHIO TPUBATICTh EKCILTyaTalil IpHIaay MOXKHA HPOJOBKUTH.

[lepen npoBeeHHSM Oy/1b-SIKOTO OYMIIIEHHS, 3a4eKaiTe OKH JlyXOBKa 0X0J0He. Hikosin He BUKOPHUCTOBYITE
JUIS YUILCHHS a0pa3uBHI MHMKHI 3acO0M, CTaJIeBl YK TOCTPI HpeIMeTH, 11100 He MOUIKOJUTH €MalbOBaHi
nerani. BukopucroyiiTe TijbkK BOxy, MUII0 200 MMITHI 3acO0M Ha OCHOBI BijIOUIIOBaya (aMmiaxy).

CKJISAHI YACTUHHA

ITicist KOXKHOTO BHUKOPHCTAHHS lyXOBKU JOLJIBHO OYHCTUTH CKJISHE BIKOHIIE MOIIMHAIOYMM KYyXOHHHM
PYLIHUKOM.

Jlns BuasneHHs: OUIbIN CTIMKUX UM, BUKOPUCTOBYHTE 3MOYEHY MUIHUM 3ac000M Ta 100pe BUKPYUYEHY
TyOKy, TiCJIs 4OTO MIPOMUITE BOIOIO.

YINIJIbHEHHS BIKOHLS 1YXOBKU
BpyaHi yuiibHEHHsS. MOXKHA TIPOMUTH BOJIOTOIO I'yOKOIO.
JOJATKOBE OBJIA/THAHHSI

JlonarkoBe oOnaJiHaHHS MOYKHA OYMIIYBATH BOJIOTOI0 MUJIBHOIO T'yOKOIO, MICJISl YOTO CIIiJ| IIPOMHUTH i
BUCYILIHTH iX. YHUKaWTE BUKOPUCTAHHS aOpa3sUBHUX MUIHHUX 3aCO0IB.

MIIIOH IS 350PY PLIUHU

[Ticnst BUKOpHCTaHHS TPUJISL BUTSTHITB ITiJI0H 3 1yXOBKU. BuimiiTe rapsuuii >kup y KOHTeHHep Ta IpOMHUITe
MJIZIOH y Tapsi4iid BO/Ii, BAKOPHCTOBYIOUHM I'YOKy Ta PiIMHY JJIst MUTTS TOCY/LY.

SIKIIO 3aJIMIIAIOTHCS )KUPHI 3aJIMIIKH, 3aHYPTE MiJJIOH Y BOLY 3 MUHHKUM 3aco0oM. Kpim Toro, Bu MoxeTe
BUMMTH H1JUIOH Y TIOCYJIOMUItHII MalnHi a00 BUKOpUCTATH MUMHUHI 3aci0 a1t mpomucioBoi nevi. Hikonun
He nominanTe OpyaHUIA MiJIOH Ha3a/l B TyXOBKY
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PO3A1J1 12. OBCJYTOBYBAHHS

JEMOHTAK TA OYUIIEHHS BIYHAX ITAHEJIEMR

—_—

BuiimiTh aHei, MOTATHYBIIH 1X B HANPSIMKY, SIK IIOKA3YIOTh CTPUIKU (JIMB. HIDKYE).

2. 11106 oumcTUTH HaHeN, MOMICTITh X B IOCYIOMHUITHY MalIuHy a00 IPOTPITh MOKPOIO TYOKOIO
Ta BUCYIIIT.
3. Ilicas o4nIIeHHs, HOMICTITh ITAHEINi Ha CBOE MiCIle y 3BOPOTHBOMY HOPSIIKY.

4 A

[

/
N

5

4

3

2

1 —

- /

3AMIHA JIAMIIU
1. Bin’ennaiiTe 1yX0oBKY BiJl €l1€KTPOMEPERKI.
2. 3HIMITh CKJISIHY KPHIIKY, BIIKPYTITh JaMITly Ta 3aMiHiTh i HOBOIO TOTO % THITY.
3. ITicns 3aminM HeCNpaBHOT JIaMITH, OMICTITh CKJISIHY KPHUILIKY Ha CBOE MicCIIE.

Lleit Bupi® micTUTh OHE ab0 KiybKa Kepen cBiTia kimacy eneproedekruBrocti G (mamma) / F (10
CBITJIOTIO/IB).
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PO3ALT 13. DYHKHIA AQUACTIVA

Oynkiis Aquactiva [Tig gac mporexypu Aquactiva BHKOPUCTOBYETHCS Mapa UIsl YCyHEHHS 3aJTUILIKIB KHPY
Ta 1Ki 3 TyXOBKU

Hanuiire 300 M Boxu B KOHTeHHep Aquactiva, 0 3HAXOIUTHCS BHH3Y JTyXOBKH.
BcTaHOBITh AyXOBKY B PEKHM CTATUYHOTO HArPiBaHHS ( E] )abo HarpiBaHHs 3HU3Y ( [;] ).
Hanamryiite Temneparypy /it 3Hauka Aquactiva

Jlo3BoJbTE MpOrpami MpaioBaTy BIPOAoBK 30 XBUIMH.

UYepes 30 XBUIHH BUMKHITH IPOTPpaMy Ta T03BOJIBTE TYXOBIIl OXOJOHYTH.

ITicis Toro, Sk MpuIa OX0JIOHE, OYUCTITh BHYTPILIHI MOBEPXHI 3a JOIIOMOTOI0 TaHYiPKH.

SANNAEE bl e

YBATA:

A Ilepur HiXk TOPKATHCS MIPUIALY, IEPEKOHANTECH Y TOMY, IO BiH XOIOIHHIA.
[pu MOBOMKEHHI 3 HArpiBalbHUMHU MOBEPXHAMH CIiJ OyTH 0COOIMBO 00a4HHM, OCKITBKH
iCHy€ PU3UK OTPHMAaHHS OMiKiB. BUKOPHCTOBYiiTe AUCTHILOBAHY 200 MHUTHY BOIY.
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PO3/LT 14. VIIPABJIHHS BIIXOJAMM TA 3AXUCT HABKOJIMIITHLOT'O
EJOBUIIA

Jlanuit npunang Mae MapKyBaHHA BigmosigHo 1o dupexrusu €C 2012/19/EU mono
BIIXOXIB €JIEeKTPUYHOrO Ta enekTpoHHoro obmamnanns (BEEO). BEEO wictsts
SK 3a0pyJHIOIOUI PEYOBHHHU (SIKi MOXKYTh HETAQTUBHO BIUIMBATH HAa HABKOJIHIIHE
CepelOBUIIE), TaK i 0a30Bi eIEMEHTH (SIKi MOXKYTh OyTH BHKOPHCTaHI IIOBTOPHO).
Baxumso, mo6 BEEO npoxonnmu ocodnuBy o6poOKy Uil HalIEKHOTO YCYHSHHS Ta
. nepepoOKH 3a0pyIHIOIOYUX PEUOBHH, a TAKOXK JJIs BITHOBJICHHS BCIiX MarepiaiB.
®izmaHi 0coOM MOXYTE BiJirpaBaTi BaskJIHBY poib y 3abe3nedeHHi Toro, mod BEEO ne
CTaJIH IPOOIIEMOIO /TSl HABKOJIHIITHBOTO CePEIOBHIIA; HEOOX1IHO JOTPHIMYBATHCS IEBHUX OCHOBHUX ITPaBUIT:

. BEEO =e cii momimary pa3oM 3 MoOyTOBUMH BiTXOHaMH;
. BEEO crin 1onpaBuTH B CIIELialli30BaHi ITyHKTH 300Dy, SIKi YIPaBILSIIOTECS MiCEKOIO BIIAJ0I0
200 3apeecTPOBAHOIO KOMIAHI€I0

V Gararsox kpainax st Benmukux BEEO 3xificHioeTsest 3a6ip 3 momy. Konn Bu KymyeTe HOBHI IpIIIaf,
cTapuii Moke OyTH HOBEpPHEHHI! y TOUKY po3apiOHOI TOPriBii, sika MOBHHHA OE3KOIITOBHO 3a0paTH HOTo 3a
MIPUHIAIIOM OJMH IO OJHOTO, 32 YMOBH SIKIIO I[¢ aHAJIOTiYHe oOJIaJHAHHS, SKe Mae Ti 3K (yHKII, mo it
HOBUI npuaz.

3BEPEXKEHHS TA BIAIIOBIJAJIBHE CTABJIEHHS 10 HABKOJIMIITHBOTI'O
CEPEJIOBHUIIIA

ITpr MOJKIIBOCTI YHUKaTe IMONEpeHEOr0 HarpiBaHHS JyXOBKH Ta 3aBXKIH 3allOBHIONTe ii. Binkpusaiite
JIBEpILITA J[yXOBKH SIKOMOT'a PifIIe, TOMY IO TeIUIO 3 IIOPOXKHIHH PO3CIIOETHCS IIPH KOXKHOMY BiKPHBAHHI.
JIIst CyTTEBOTO €Hepro30epexeHHsI BUMKHITE TyXOBKY 3a 5-10 XBIJIMH [0 3aKiHUCHHS Yacy TOTyBaHHS Ta
BUKOPUCTOBYHTE 3aJIUIIKOBE TEILIO, SIKE IPOIOBIKYE BUPOOISATHCS {yX0BKOIO. 11[00 YHHKHYTH NOIIHPEHHS
TeIIa 3 MOPOJKHHUHY, HMiATPUMYHTE YHCTOTY YIIUIBHEHB. SIKINO Ball JOTOBIp Ha eIEKTPOIIOCTAdaHHS
0azyeThbest Ha TOTOAUHHOMY TapHdi, Iporpama “3aTpUMKa FOTYBaHHS~ 3pOOUTH eHEepro30epeskKeHHs I1e
IPOCTIIINM 3a JIOIOMOTOIO ITOYAaTKy MPOIECY FOTYBAHHS B TOJHHH 31 3HIDKCHUM TapU(OM.

BusiBieHHs Ta BHpillIeHHsI HeCIPABHOCTel

IMPOBJIEMA MOXKJINBA TIPUYUHA Solution

JlyxoBKa HE HarpiBa€ThC T'onMHHMK He HaJAaTOBAaHO Hanamryiite roanHHUK

[lepexonaiitecs y

DyHKIis TOTYBaHHA Ta . :
[PaBHIILHOCTI HEOOX1THUX

JlyxoBKa He HarpiBaeThCst .
TeMIiepaTypa He BCTaHOBJICHI

HaJlamTyBaHb
. . OuHCTITh TKAHUHOIO 3
Hewmae peaxuii [Tap i koHeHcauis Ha . . .
. M Mikpohibpu Ha manesi
KOPHUCTYBAJIbHULIEKOTO naHesns iHTepdeiicy
; . . KepyBaHHs KOpUCTyBaya, 11100
iHTepdeiicy Tymi KOpHCTyBa4a

BUJIQJINTH KOHJICHCALIHHUI 111ap
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PO3JLT 15. YTUJI3AIIIAA BAKOPUCTAHUX MPUCTPOIB

Leit npuctpiit po3po0ICHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepialliB 1 KOMIIOHEHTIB, SIKI MOXYTb OyTH
MTOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHMBOI MEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa ISl BiIXOAIB, po3MilieHnii Ha npuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOMYKT IiJUIArae COPTYBaHHIO BiIMOBIIHO N0 mojioxkeHb JupexkruBu €Bponeiickkoro [Tapiamenty ta
Panu 2012/19/€C. Slkmo Ha npucTpoi pO3MIIIEHO CUMBOJ NEPEKPECICHOrO KOHTEHHEpa sl BiIXO/iB
(Mau. B) - e o3Hauae, 1110 NPOAYKT MiCTUTh aKyMYJISATOD, IKMH MIIIATae COPTYBAHHIO CMITTS, BiIIIOBIIHO
110 osnoxeHb Jlupexruu €Bpomneiicbkoro [lapnamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take MmapkyBaHHs iHDOPMYE,
110 CJIEKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00IaAHAHHS Ta aKyMYJISTOPH (SKIIO HASBHI) MICIS epioly BAKOPUCTAHHS
HE MO)XKHA BUKUJATH Pa3oM 3 IHIIMMHU KOMYHaJIbHUM Bigxomamu. KopucryBau 3000B’si3aHMI BijiaTu
BHUKOPUCTAHHUH NPUCTPIl Ta aKyMyJIATOP (SKIIO HASBHUI) Y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO EJIEKTPOHHOTO Ta
€JICKTPUYHOTO 00T IHAHHS Ta aKyMYJISTOPIB (KO HasiBHI). 30Mpayi TaKKX BiAXOAIB, y TOMY 4MCi 30upayi
BUKOPUCTAHUX MPHUCTPOIB, MIANPUEMCTBA 3 MEPEPOOKH, TUCTPUO IOTOPU (MAra3uHM), MyHKTH PO3ILIEHOTO
300py KOMYHAJIbHUX BiIXOAIB (MyHILMIAIbHI OAMHMIII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BI/IOBI/IHY CUCTEMY, siKa JI03BOJISIE MOBEPHYTH TaKe O0JIaHAHHS.

TIpaBunbHa yTHIII3allisi BUKOPUCTAHOTO OOJIAJIHAHHS TA aKyMYJSTOPIB (SKIO HasiBHI) NPU3BOIUTH 110
YHUKHEHHS IIKIIJIMBUX JUIS 3I0POB’Sl Ta CEPENOBHUINA HACTIJKIB, 1110 BUHUKAIOTh 3 MOXKJIMBOI HAasiBHOCTI
B IPUCTPOSIX TA aKyMYJIITOpax HEOE3MEUHMX CKJIAAHUKIB Ta HEBIAMOBIAHOTO 30epiraHHs Ta NepepoOKu
TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssaToOpiB. JlOMaIlHI rOCIOAApCTBA BUKOHYIOTh Ba)KIIMBY POJIb y CHPHSHHI
[IOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS Ta BiAHOBJICHHS BKJIIOYAIOYH IIEPEPOOKY BXKHBAHOTO OONIaHAHHS, HA IILOMY
erarti (POPMYETBHCS TIOBEIIHKA, sIKa BIUIMBAE HA 30epeKEHHs CIUIBHOIO 0j1ara, IKUM € YUCTE HaBKOJIMIIHE
cepenouile. JIomariHi rocrosapcTBa € TaKoX OJJHUM 3 HAHOUIBIINX KOPUCTYBaYiB IpiOGHOr0 00IaJHaHHS i
palioHaNbHe YIPABIiHHSA HUM Ha [IbOMY €TaIll BIUIMBAE HA BIIHOBJICHHS BTOPMHHOT CHPOBUHHU.
HeBinnosizna ytuiizaiis bOr0 NPOAYKTY MOXKE TATHYTH 3a COOOIO BiJIIOBIAJIbHICTD 3TiJJHO 3 YNHHUM
HaI[{OHAIbHUM 3aKOHOJABCTBOM.

SIKII0 mpUCTpiii Mae 3aMOK, HOTO CITil JEMOHTYBATH Juisi O€3IeKH yCiX 0ci0, SKi B MOJAIbIIOMY MOXKYTh
MaTH KOHTAKT 3 IIPHCTPOEM.

Jlesiki XOIOAMIBHUKY Ta MOPO3HIBHUKU MICTATS 130usiuiiiHuit Marepian Ta CFCoxonomkyrouy pinuny. Tomy
OyzabTe 00epesxHi, 11100 He 3a0PYAHUTH HABKOJIMIIHE CEPEIOBUILE, KOJIHM YTHII3YETE CTAPUN XOIOIAMIBHHUK.

— Li-FeS2

Man. A Man. B
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
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