
MASZYNKA DO MIELENIA

BKMG 131 MW
Maszynka do mielenia mięsa z linii Basic to solidne urządzenie o mocy maksymalnej 1241 W,
które umożliwia przetworzenie nawet 1,5 kg mięsa na minutę. Funkcja cofania ułatwia
usuwanie zatorów, a mechaniczne sterowanie pokrętłem zapewnia prostą i intuicyjną obsługę.
Maszynka wyposażona jest w system ochrony przed przegrzaniem, blokadę bezpieczeństwa i
antypoślizgowe nóżki, co zwiększa komfort i bezpieczeństwo pracy. W zestawie znajdują się:
przystawka do kiełbas, popychacz, plastikowa taca oraz dwa sitka o średnicy 5 mm i 7 mm,
które pozwalają dostosować grubość mielenia do indywidualnych potrzeb.

INFORMACJE
PODSTAWOWE

TYP MASZYNKA DO MIELENIA
EAN 5902701879464

FUNKCJONALNOŚĆ
MOC ZNAMIONOWA (W) 300 W
MOC MAKSYMALNA (W) 1341 W

WYDAJNOŚĆ 1,5 KG/MIN
FUNKCJA COFANIA TAK

OSTRZE S.S. (NÓŻ) TAK
STEROWANIE MECHANICZNE

(POKRĘTŁO) TAK

RODZAJ OBUDOWY PLASTIKOWA Z UCHWYTEM

BEZPIECZEŃSTWO
NÓŻKI ANTYPOŚLIZGOWE TAK

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM TAK
SYSTEM BLOKADY BEZPIECZEŃSTWA TAK

AKCESORIA
BKAS 017 PLASTIKOWA TACA NA

ŻYWNOŚĆ TAK + MOŻLIWOŚĆ DOKUPIENIA

BKAS 018 POPYCHACZ DO ŻYWNOŚCI TAK + MOŻLIWOŚĆ DOKUPIENIA
BKAS 019 PRZYSTAWKA DO KIEŁBAS TAK + MOŻLIWOŚĆ DOKUPIENIA

BKAS 020 SITKO 5MM ZE STALI
NIERDZEWNEJ TAK + MOŻLIWOŚĆ DOKUPIENIA

BKAS 021 SITKO 7MM ZE STALI
NIERDZEWNEJ TAK + MOŻLIWOŚĆ DOKUPIENIA

BKAS 022 NÓŻ ZE STALI NIERDZEWNEJ TAK + MOŻLIWOŚĆ DOKUPIENIA

INSTALACJA
NAPIĘCIE (VOLT) 220-240
CZĘSTOTLIWOŚĆ 50-60HZ

RODZAJ WTYCZKI VDE
DŁUGOŚĆ PRZEWODU (M) 0,8 M

WAGA
NETTO (KG) 2,35 KG

WYMIARY
W X S X G 293 X 295 X 155 MM  

WYDAJNOŚĆ 1,5 KG/MIN: Urządzenie umożliwia szybkie przetworzenie do 1,5 kg mięsa w
ciągu minuty, co pozwala zaoszczędzić czas podczas przygotowywania posiłków. To idealne
rozwiązanie do codziennego użytku oraz domowych zapasów.

FUNKCJA COFANIA:  Funkcja rewers pozwala cofnąć ruch ślimaka, co ułatwia usunięcie
zatorów i usprawnia pracę urządzenia. To praktyczne rozwiązanie zwiększające niezawodność
podczas mielenia różnych składników.

STEROWANIE MECHANICZNE:  Proste i trwałe pokrętło umożliwia intuicyjne sterowanie
pracą maszynki. Mechaniczna obsługa sprawdza się nawet przy częstym użytkowaniu i nie
wymaga specjalnych ustawień.

NÓŻKI ANTYPOŚLIZGOWE: Stabilne, gumowe nóżki zapobiegają przesuwaniu się urządzenia
podczas pracy. To zwiększa bezpieczeństwo użytkowania i komfort pracy.

PRZYSTAWKA DO KIEŁBAS: Dzięki dołączonej przystawce do kiełbas z łatwością przygotujesz
domowe kiełbasy według własnych receptur. To praktyczne rozwiązanie pozwala kontrolować
skład i jakość produktów, oferując zdrowszą alternatywę dla wyrobów sklepowych.

SITKA 5 i 7 MM:  Dwa wymienne sitka – 5 mm i 7 mm – pozwalają dostosować stopień
rozdrobnienia mięsa do przygotowywanej potrawy. Dzięki nim możesz uzyskać zarówno
drobną masę na pasztety, jak i grubiej zmielone mięso do kiełbas czy kotletów.
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