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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przed rozpoczeciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

»Zgodne z przepisami WEEE.”

Podpis Opis

Ryzyko powaznych obrazen

Ostrzezenie . .
ciata lub $mierci

Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie

Pozar Ryzyko pozaru / materiaty

tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania

systemu

Przeczytaj instrukcje

Bokrpkp:
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ROZDZIAL 1. WAZNE OSTRZEZENIA

98]

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Instalacja inaprawa powinny zawsze by¢ wykonywane przez
»AUTORYZOWANY SERWIS”. Producent nie ponosi odpowie-
dzialnosci za czynnosci wykonywane przez osoby nieuprawnione.
Prosze uwaznie przeczytac te instrukcje obstugi. Tylko w ten sposob
mozna bezpiecznie i prawidtowo korzysta¢ z urzadzenia.

Piekarnik powinien by¢ uzywany zgodnie z instrukcjg obshugi.
Utrzymuj dzieci w wieku ponizej 8 lat i zwierzgta domowe z dala od
urzadzenia podczas jego pracy.

OSTRZEZENIE: Dostepne czeSci moga byé gorace podczas
korzystania z grilla. Trzymaj baterie z daleka od dzieci!
OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru: nie przechowuj materialéw na
powierzchni gotujacej.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy zaréwno urzadzenie, jak i dostepne
czesci sa gorace.

Warunki ustawienia tego urzadzenia sa podane na etykiecie. (Lub na
tabliczce znamionowej)

Dostepne czg¢sci mogg by¢ gorace, gdy uzywany jest grill. Mate dzieci
nie powinny si¢ zbliza¢ do urzadzenia.

OSTRZEZENIE: To urzadzenie jest przeznaczone do gotowania.
Nie nalezy go uzywaé¢ do innych celéw, np. do ogrzewania
pomieszczenia.

Aby wyczysci¢ urzadzenie, nie uzywaj wytwornic pary.

Po wlozeniu zywnosci do piekarnika upewnij si¢, ze drzwiczki sa
catkowicie zamkniete.

NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg. Wytacz obwod elektryczny
urzadzeniai przykryj ptomienie narzuta lubkocem przeciwpozarowym.
Dzieci ponizej 8 roku zycia, o ile nie sg nieustannie pilnowane, nie
powinny si¢ zbliza¢ do urzadzenia.

Powinno si¢ unika¢ dotykania elementow grzejnych.
OSTROZNIE: Proces gotowania musi byé nadzorowany. Proces
gotowania musi by¢ zawsze nadzorowany.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia,
osoby niepetnosprawne fizycznie i psychicznie lub osoby z brakiem
do$wiadczenia lub wiedzy oile zostang one poinformowane
o istniejacych zagrozeniach.



18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

To urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie do uzytku domowego.
Dzieciom nie wolno uzywac urzadzenia do zabawy. Czyszczenie
i konserwacja urzadzenia nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci
ponizej 8 roku zycia i bez nadzoru osoby doroste;j.

Trzymaj urzadzenie i jego przewdd zasilania poza zasiggiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.

Przed rozpoczg¢ciem korzystania zurzadzenia nalezy umiescic
zastony, tiule, papier lub inne fatwopalne (zapalne) materialy z dala
od niego. Nie umieszczaj zapalnych lub latwopalnych materiatow na
lub w urzadzeniu.

Utrzymuj kanaty wentylacyjne otwarte.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w polagczeniu z zewnetrznym
wyltacznikiem czasowym lub osobnym zdalnym urzadzeniem
sterujgcym.

Nie podgrzewaj zamknietych puszek i szklanych stoikéw. Cisnienie
moze doprowadzi¢ do eksplozji stoikow.

Uchwyt piekarnika nie jest suszarka do rgcznikow. Nie wieszaj
recznikow, itp. na uchwycie piekarnika.

Nie umieszczaj tacek piekarnika, talerzy ani folii aluminiowych
bezposrednio na dnie piekarnika. Nagromadzone cieplo moze
uszkodzi¢ dno piekarnika.

Podczas umieszczania zywnosci lub jej wyjmowania z piekarnika, itp.
Zawsze uzywaj rekawic kuchennych odpornych na ciepto.

Nie nalezy uzywac urzadzenia po zazyciu lekow i/lub pod wptywem
alkoholu, co moze wptywac na zdolno$¢ oceny sytuacji.

Zachowaj ostroznos$¢, gdy uzywasz alkoholu w zywnosci. Alkohol
odparuje w wysokich temperaturach i moze zapali¢ si¢, powodujac
pozar, jesli wejdzie w kontakt z gorgcymi powierzchniami.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy urzadzenie jest wylaczone.

Jesli urzadzenie jest uszkodzone lub ma widoczne uszkodzenia, nie
nalezy go uzywac.

Nie dotykaj wtyczki zasilania mokrymi rekami. Nie ciggnij za kabel,
aby odlaczy¢ zasilanie, zawsze trzymaj za wtyczke.

Nie uzywaj urzadzenia, gdy jego przednie szklane drzwiczki sg zdjete
lub uszkodzone.

W16z papier do pieczenia wraz z jedzeniem do wstgpnie ogrzanego
piekarnika lub skorzystaj z akcesoriow piekarnika (taca, druciany
grill, itp.).

Nie umieszczaj na urzadzeniu przedmiotdw, ktore dzieci moga dosiggnacé.
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Wazne jest, aby prawidlowo umie$ci¢ druciany grill i tacg na rusztach
i/lub prawidlowo umiesci¢ tace na ruszcie. Umies¢ grill lub tace
migdzy dwiema prowadnicami i upewnij sig, ze jest zrOwnowazona
przed polozeniem na niej jedzenia.

Aby unikna¢ ryzyka dotknigcia elementéw nagrzewnicy pieca,
usun nadmiar papieru do pieczenia, ktory wystaje z akcesoriow lub
pojemnika.

Nigdy nie uzywaj papieru do pieczenia w wyzszych temperaturach
piekarnika niz maksymalna temperatura uzytkowania wskazana na
papierze. Nie umieszczaj papieru do pieczenia na dnie piekarnika.
Gdy drzwiczki sg otwarte, nie umieszczaj nanich ciezkich przedmiotow
ani nie pozwalaj dzieciom na siadanie na nich. Moze to spowodowac
przewrdcenie si¢ piekarnika lub uszkodzenie zawiasow drzwiczek.
Materialy opakowaniowe sg niebezpieczne dla dzieci. Trzymaj
materiat uzyty do opakowania z dala od dzieci.

Do czyszczenia szkta nie uzywaj szorstkich srodkéw czyszczacych
lub ostrych metalowych skrobakoéw, poniewaz zarysowania, ktore
mogg wystapi¢ na powierzchni szyby drzwiczek, moga doprowadzi
do jej peknigcia.

Nie umieszczaj urzadzenia na powierzchni pokrytej dywanami. Czesci
elektryczne przegrzewaja si¢, poniewaz nie bedzie wentylacji od dotu.
Spowoduje to awari¢ urzadzenia.

Nie uderzaj w szklane powierzchnie kuchenek ceramicznych
twardym metalem, moga ulec uszkodzeniu. Moze to spowodowac
porazenie pradem.

Uzytkownik nie powinien sam przenosi¢ piekarnika.

Podczas czyszczenia palnikow gazowych nalezy zachowac ostroznos$c¢.
Moze to spowodowac obrazenia ciata.

Zywnoéé moze sie rozlaé, gdy stopka kuchenki zostanie rozebrana
lub zepsuta, nalezy zachowaé ostroznos¢. Moze to spowodowac
obrazenia ciata.

Podczas uzytkowania wewnetrzne izewngtrzne powierzchnie
piekarnika nagrzewaja si¢. Kiedy otwierasz drzwiczki piekarnika,
cofnij si¢, aby unikna¢ goracych oparow wydostajacych sie z jego
wnetrza. [stnieje ryzyko poparzenia.

Gorna pokrywa piekarnika moze zosta¢ zamknieta, aby unikngc
przewrécenia si¢ naczyn kuchennych. Odsun si¢, aby nie dopusci¢
do kontaktu z goraca zywnoscia. Istnieje ryzyko poparzenia.



49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.
57.

58.

59.

Nie ktadz cigzkich przedmiotow, gdy drzwiczki piekarnika sa otwarte,
ryzyko przewrdcenia.

Uzytkownik nie powinien wyciaga¢ grzatki podczas czyszczenia.
Moze to spowodowac porazenie pradem.

Nie nalezy wyjmowac przetacznikdéw zapalarki z urzadzenia. W takim
przypadku powstaje dostep do kabli elektrycznych pod napieciem.
Moze to spowodowac porazenie pradem.

Zasilanie piekarnika mozna rozlaczy¢ podczas wszelkich prac
budowlanych w domu. Po zakonczeniu prac ponowne podiaczenie
piekarnika powinno by¢ wykonane przez autoryzowany serwis.

Nie umieszczaj metalowych przyborow, takich jak ndz, widelec,
tyzka, na powierzchni urzadzenia, poniewaz bardzo si¢ nagrzeja.
Aby zapobiec przegrzaniu, urzadzenie nie powinno by¢ instalowane
za ozdobng zastong.

Wylacz urzadzenie przed usuni¢ciem zabezpieczen. Po czyszczeniu
zamontuj zabezpieczenia zgodnie z instrukcjami.

Punkt mocowania kabla powinien by¢ chroniony.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywa¢ piekarnika i palnikéw grilla
w tym samym czasie.

Nie piecz jedzenia bezposrednio na tacy/ruszcie. Przed wlozeniem
zywnosci do piekarnika nalezy ja wlozy¢ do odpowiednich naczyn.
Goracg powierzchni¢ pozostaw do schlodzenia przed zamknigciem
pokrywy.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Podlacz urzadzenie do uziemionego gniazdka, zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z warto$ciami podanymi na Kkarcie
specyfikacji technicznych.

Popros wykwalifikowanego elektryka o zamontowanie wyposazenia
uziemiajacego. Nasza firma nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
powstate w wyniku uzytkowania urzadzenia bez uziemienia, zgodnie
z lokalnymi przepisami.

Przelaczniki wylacznika automatycznego piekarnika powinny
by¢ umieszczone tak, aby uzytkownik mogt ich dosiegna¢ po
zainstalowaniu piekarnika.

Przewdd zasilajacy (przewdd z wtyczka) nie powinien stykaé sig
z goracymi czgsciami urzadzenia.

Jesli przewdd zasilajacy (przewod z wtyczka) jest uszkodzony,
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powinien on zosta¢ wymieniony przez producenta lub jego
przedstawiciela serwisowego lub wykwalifikowanego fachowca, aby
zapobiec niebezpiecznej sytuacji.

Nie wolno my¢ produktu, spryskujac go lub polewajac woda! Istnieje
ryzyko porazenia pradem!

OSTRZEZENIE: Aby uniknaé porazenia pradem, wylacz obwéd
elektryczny urzadzenia przed wymiang zarowki.
OSTRZEZENIE: Odetnij wszystkie polaczenia obwodu zasilania
przed uzyskaniem dostepu do zaciskéw.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wylacz
urzadzenie, aby unikna¢ porazenia pradem.

Nie uzywaj przecigtych lub uszkodzonych przewodow ani przedtu-
zaczy innych niz oryginalny przewod.

Upewnij si¢, ze w gniazdku, do ktorego wlozona jest wtyczka urza-
dzenia, nie ma cieczy ani wilgoci.

Tylna powierzchnia piekarnika réwniez nagrzewa si¢ podczas
pracy piekarnika. Potgczenia elektryczne nie moga dotykac tylnej
powierzchni, w przeciwnym razie moga zosta¢ uszkodzone.

Nie przymocowuj przewoddéw przylaczeniowych do drzwiczek
piekarnika i nie prowadz ich na goracych powierzchniach. Jesli
przewod si¢ stopi, moze to spowodowac zwarcie w piekarniku,
a nawet pozar.

Podczas instalacji, konserwacji, czyszczenia i naprawy, urzadzenie
powinno by¢ odlaczone od zasilania.

Jesli kabel zasilania jest uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony
przez jego producenta lub autoryzowany serwis techniczny lub inny
personel posiadajacy odpowiednie kwalifikacje w celu uniknigcia
niebezpiecznych sytuacji.

Upewnij sie, ze wtyczka jest solidnie wtozona do gniazdka $ciennego,
aby unikna¢ iskrzenia.

Nie uzywaj wytwornic pary do czyszczenia urzadzenia, w przeciwnym
razie moze dojs$¢ do porazenia pradem.

Do instalacji wymagany jest przetacznik omnipolarny umozliwiajacy
odlaczenie zasilania. Odtgczenie od zasilania powinno by¢ zapewnione
przez zainstalowany wylacznik lub zintegrowany bezpiecznik,
zgodnie z przepisami budowlanymi.

Urzadzenie wyposazone jest w kabel typu ,,Y”.

Polgczenia state nalezy podtaczy¢ do zrédta zasilania umozliwiajacego
odfaczenie omnipolarne. W przypadku urzadzen z kategorig nadnapigcia



ponizej I11, urzadzenie odtaczajace nalezy podiaczy¢ do statego zrodta
zasilania zgodnie z przepisami budowlanymi.

BEZPIECZENSTWO GAZOWE

10.

To urzadzenie nie jest podtaczone do urzadzenia ewakuacji produktow
spalania. To urzadzenie musi by¢ podtaczone i zainstalowane zgodnie
z obowiazujacymi przepisami instalacyjnymi. Nalezy uwzglednic¢
warunki dotyczace wentylacji.

Gdy uzywane jest urzadzenie do gotowania gazowego: w pomiesz-
czeniu wytwarzane sg produkty spalania, wilgo¢ i ciepto. Przede
wszystkim upewnij si¢, ze kuchnia jest dobrze wentylowana
podczas obstugi urzadzenia i utrzymuj w czysto$ci naturalne otwory
wentylacyjne lub zainstaluj mechaniczny sprzet wentylacyjny.

Po intensywnym uzytkowaniu urzadzenia przez dluzszy czas, moze
by¢ wymagana dodatkowa wentylacja. Na przyktad otwoérz okno lub
ustaw wyzsza predkos$¢ dla wentylacji mechanicznej, jesli taka jest.
Urzadzenie to moze by¢ uzywane tylko w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach zgodnie z obowiazujacymi przepisami. Przeczytaj
ten podrecznik uzytkowania przed instalacja lub uzywaniem tego
urzadzenia.

Przed ustawieniem urzadzenia upewnij si¢, ze warunki sieci lokalne;j
(rodzaj gazu i cisnienie gazu) odpowiadajg wymaganiom urzadzenia.
Mechanizm nie moze by¢ uruchamiany na dtuzej niz 15 sekund. Jesli
palnik nie zapali si¢ po 15 sekundach, nalezy zatrzyma¢ mechanizm
i odczekac co najmniej jedng minute przed ponowna proba zapalenia
palnika.

Wszelkie czynno$ci wykonywane przy instalacji gazowej muszg by¢
wykonywane przez upowaznione i kompetentne osoby.

To urzadzenie jest dostosowane do gazu ziemnego (NG). Je§li musisz
uzywac urzadzenia z innym rodzajem gazu, musisz wystgpi¢ do
autoryzowanego serwisu o jego konwersje.

Aby zapewni¢ prawidlowe dzialanie, okap, rura gazowa i zacisk
powinny by¢ okresowo wymieniane zgodnie z zaleceniami producenta
1 w razie potrzeby.

Gaz powinien dobrze pali¢ si¢ w urzadzeniach gazowych. Dobrze
palacy sie gaz ma niebieski ptomien i pali si¢ nieprzerwanie. Jesli
gaz nie spala si¢ wystarczajaco dobrze, moze wytwarzaé si¢ tlenek
wegla (CO). Tlenek wegla jest bezbarwnym, bezwonnym i bardzo



toksycznym gazem: nawet mate ilo§ci maja $miertelne skutki.

11. Zapytaj lokalnego dostawce gazu o numery telefonow w nagtych
wypadkach zwigzanych z gazem oraz o srodkach, jakie nalezy podjac
po wykryciu zapachu gazu.

CO ZROBIC, GDY WYKRYTY ZOSTANIE ZAPACH GAZU

1. Nie uzywaj otwartego ognia i nie pal.

2. Nie uzywaj zadnego przetacznika elektrycznego (np.: wilacznika
$wiatta lub dzwonka do drzwi).

3. Nie uzywaj telefonu ani telefonu komorkowego.

4. Otworz drzwi i okna.

5. Zakre¢ wszystkie zawory urzadzen, ktoére wykorzystuja gaz oraz
liczniki gazu.

6. Zadzwon po straz pozarng z telefonu poza domem.

7. Sprawdz wszystkie weze i ich potgczenia pod katem nieszczelno$ci.
Jesli nadal czujesz gaz, opus¢ dom i ostrzez swoich sgsiadow.

8. Nie wchodz do domu, dopdki wiadze nie stwierdza, ze jest to
bezpieczne.

PRZEZNACZENIE

1. Ten produkt jest przeznaczony do uzytku domowego. Komercyjne
korzystanie z urzadzenia jest niedozwolone.

2. Tourzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac¢ do innych celow, np. do ogrzewania pomieszczenia.

3. Urzadzenia nie wolno uzywac do podgrzewania talerzy pod grillem,
suszenia ubran lub recznikoéw przez zawieszenie ich na uchwycie lub
do celow grzewczych.

4. Producent nie bierze na siebie odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia spowodowane niepoprawnym uzytkowaniem lub obstugg.

5. Czgs¢ piekarnikowa moze by¢ uzywana do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

6. Okres uzytkowania zakupionego produktu wynosi 10 lat. Jest to okres,
w ktorym czgéci zamienne wymagane do okreslonego dziatania tego
urzadzenia sg zapewniane przez producenta.



PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

1.

2.

Twoj piekarnik wymaga bezpiecznika 16A lub 32A, zgodnie z mocg urzadzenia. W razie
potrzeby zaleca si¢ wykonanie instalacji przez wykwalifikowanego elektryka.

Twoj piekarnik jest przystosowany do zasilania pradem 220-240V AC/ 380-415V AC
50/60Hz. Jesli zasilanie elektryczne jest inne od tej okreslonej wartosci, skontaktuj si¢
Z autoryzowanym serwisem.

Podtaczenie elektryczne piekarnika powinno by¢ wykonane tylko przez gniazdka z zainstalo-
wanym systemem uziemienia zgodnie z przepisami. Jesli w miejscu, w ktérym zostanie
umieszczony piekarnik, nie ma wlasciwego gniazda z uziemieniem, nalezy natychmiast
skontaktowa¢ si¢ z wykwalifikowanym elektrykiem. Producent nigdy nie ponosi odpowie-
dzialno$ci za szkody powstate w wyniku podtaczenia urzadzenia do gniazdka bez systemu
uziemienia. Jesli konce elektrycznego kabla potaczeniowego sa otwarte, zgodnie z typem
urzadzenia, nalezy zainstalowa¢ odpowiedni przetacznik, w ktorym wszystkie konce moga
zosta¢ odtaczone w przypadku podtaczenia/odtaczenia do/od sieci.

Jesli Twoj elektryczny przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien on zosta¢
wymieniony przez autoryzowany serwis lub wykwalifikowanego elektryka, w celu uniknigcia
niebezpieczenstwa.

Kabel elektryczny nie powinien dotykac¢ goracych czgsci urzadzenia.

Prosz¢ uzywac piekarnika w suchym otoczeniu.

SCHEMAT POLACZEN ELEKTRYCZNYCH
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PODLACZENIE GAZU

A

OSTRZEZENIE:
Przed rozpoczgciem jakichkolwiek prac zwiazanych z instalacja gazowa, nalezy odciaé
doptyw gazu. Ryzyko wybuchu.

Prosz¢ uzywac piekarnika w suchym otoczeniu.

1.
2.

&

Zamocuyj zacisk do weza. Weisnij jeden z wezy, az wejdzie do konca rury.

Do kontroli szczelno$ci: upewnij sig, ze przyciski na panelu sterowania sa zamknigte, ale butla
z gazem jest otwarta. Natdz nieco mydlin na potaczenie. W przypadku wycieku gazu, w tym
miejscu wytworzy si¢ piana.

Piekarnik powinien by¢ postawiony na ptaskim podtozu w dobrze wentylowanym pomieszczeniu.
Ponownie sprawdz przytacze gazu.

Po umieszczeniu piekarnika w jego miejscu docelowym lokalizacji upewnij sig, ze znajduje si¢



on na poziomie blatu kuchennego. Jesli to konieczne, dopasuj jego wysokos¢ regulujac stopki.
6.  Nie nalezy puszcza¢ przewodu gazowego i kabla elektrycznego piekarnika przez ogrzewane
powierzchnie, szczegolnie przez tylng czes¢ kuchenki. Nie przesuwaj piekarnika podtaczonego
do gazu. Poniewaz przeciskanie moze poluzowac waz, moze wystapi¢ wyciek gazu.
7. Proszg uzy¢ elastycznego weza do podiaczenia gazu.

DO PODLACZENIA LPG;

4 N

Glowna rura
gazowa

——Uszczelka
Ztacze wlotowe
przewodu

C———Metalowy zacisk

Przewod

doprowadzenia LPG
- J

A\

DO PODLACZENIA GAZU ZIEMNEGO;

4 N

UWAGA:

Glowna rura
gazowa

&—Uszczelka
Nakretka

Przewod doprowadzenia

gazu ziemnego

- /

Aby podtaczy¢ LPG (butli), przymocuj metalowy
zacisk na wezu pochodzacym z butli LPG. Przymocuj
krawedz weza do ztaczki wlotu weza za urzadzeniem,
popychajac do konca, ogrzewajac waz w gotowanej
wodzie. Nastepnie, nalezy przesuna¢ zacisk w kierunku
konca weza i dokreci¢ srubokretem. Uszezelka i ztacze
wlotu weza wymagane do podtaczenia pokazano na
ilustracji ponize;j.

Na butli LPG nalezy zamocowa¢ reduktor 300mm SS.

OSTRZEZENIE: Podlaczenie gazowe urzadzenia
powinno zosta¢ wykonane przez autoryzowany
serwis. W przypadku instalacji gazu ziemnego nalezy
zatozy¢ uszczelke na nakretke na koncu przewodu
doprowadzajacego gaz ziemny. Aby podtaczy¢ przewod
do rury gazowej, nalezy dokreci¢ nakretke. Sprawdzié
szczelnosé instalacji gazowej.



PROWADZENIE WEZA GAZOWEGO
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Urzadzenie nalezy przytaczy¢ do kurka
instalacji gazowej najkrotsza droga i
w sposob uniemozliwiajacy wyciek gazu.
W celu kontroli uszczelnienia: sprawdz,
czy przyciski na panelu sterowania sa
wylaczone, a doptyw gazu jest otwarty.

OSTRZEZENIE:
W celu sprawdzenia szczelnosci instalacji
dopltywu gazu nie wolno uzywaé zrodta

ognia, jak zapalniczka, zapatki, zapalony
\[:/ papieros lub podobne.

Na zlacza natdéz piane zmydta. Jesli
jest jaki§ wyciek, spowoduje powstanie
pecherzykow piany.

Przy wkladaniu urzadzenia na jego miejsce
upewnij sig, ze jest na tym samym poziomie,
co blat. W razie potrzeby wyreguluj nozki,
aby wyrownac jego poziom z blatem.
Urzadzenie to nalezy ustawi¢ na plaskiej
powierzchni w dobrze wentylowanym
otoczeniu.

Rys. 2
\ v Y,

OSTRZEZENIE:
Przed montazem urzadzenia sprawdz, czy lokalne warunki dystrybucji (rodzaj i ci$nienie
gazu) sa zgodne z ustawieniami produktu.

Operacja wymiany dyszy
1. Prosze uzy¢ klucza ze specjalng glowka do usunigcia i zainstalowania dyszy. (rys. 3)

2. Zdejmij dysz¢ (rys. 4) z palnika za pomoca specjalnego klucza do dyszy i zainstaluj nowa
dyszg (rys. 5)

Rys. 3

Rys. 5




WENTYLACJA POMIESZCZENIA

Powietrze wymagane do procesu spalania jest pobierane z pomieszczenia, a gazy wytwarzane w wyniku
spalania sg emitowane do tego pomieszczenia. W celu zapewnienia bezpiecznego uzytkowania tego
produktu nalezy wczesniej zapewni¢ odpowiednia wentylacj¢ w pomieszczeniu. Jesli w pomieszczeniu nie
ma okna ani miejsca zapewniajacego wentylacje, nalezy zastosowa¢ dodatkowa instalacj¢ wentylacyjna.
Jesli jednak w pomieszczeniu sg drzwi wychodzace na zewnatrz budynku, nie sa wymagane dodatkowe
otwory wentylacyjne.

Kubatura pomieszczenia Otwoér wentylacyjny
Mniej niz 5 m* min. 100 cm?
5-10 m? min. 50 cm?
Mniej niz 10 m? niewymagany
W podziemiu lub piwnicy min. 65 cm?

ZREDUKOWANE USTAWIENIE NATEZENIA PRZEPLYWU GAZU DLA KURKOW KUCHENKI

Zapal palnik, ktoéry ma zosta¢ regulowany i przekre¢ pokretto do pozycji zredukowane;.
Zdejmij pokretto z kurka gazu.

Uzyj $rubokretu o odpowiednim rozmiarze, aby wyregulowaé $rubg regulacji nat¢zenia
przeptywu. W przypadku LPG (butan-propan) obré¢ srube zgodnie z ruchem wskazowek zegara.
W przypadku gazu ziemnego nalezy przekreci¢ $rubg raz przeciwnie do ruchu wskazowek zegara.
,Normalna dtugos$¢ prostego ptomienia w pozycji zredukowanej powinna wynosi¢ 6-7mm.”
Jesli ptomien jest wyzszy niz zadana pozycja, przekrg¢ srubg zgodnie z ruchem wskazowek
zegara. Jesli jest mniejszy, przekrg¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

W celu przeprowadzenia ostatniej kontroli, odkre¢ palnik na wyzszy ptomien, a nastgpnie
zmniejsz plomien i sprawdz, czy zgast, czy nie.

W zaleznosci od rodzaju kurka uzywanego w urzadzeniu, potozenie $ruby regulacyjnej
moze by¢ inne.

Aby wyregulowa¢ piekarnik zgodnie z zaleceniami co do rodzaju gazu, uwaznie ustaw
zredukowany ptomien, obracajac $rub¢ na srodku kurkow za pomoca matego $rubokreta, jak
pokazano ponizej, jak rowniez przy zmianie dysz (rys. 61 7)




DEMONTAZ DOLNEGO I GORNEGO PALNIKA ORAZ MONTAZ INIEKTORA DO
KUCHENKI GAZOWEJ

Demontaz gérnego palnika:

Za pomoca $rubokretu odkrec srubg (rys. 8).Zdejmij iniektor z tozyska za pomoca klucza nasadowego (rys.
8.1). W celu ponownego zatozenia palnika nalezy zrealizowa¢ powyzsza procedur¢ w odwrotnej kolejnosci.

a N

o=

Rys. 8

-

Demontaz dolnego palnika:

Ostona dolnego palnika sg przymocowane dwiema §rubami.Za pomoca $rubokretu odkre¢ $rube (rys. 9).
Zdejmij iniektor z fozyska za pomoca klucza nasadowego (rys. 9.1). W celu ponownego zatozenia palnika
nalezy zrealizowa¢ powyzsza procedur¢ w odwrotnej kolejnosci.

J

Rys. 9 Rys. 9.1
\_ Y Y J




| ROZDZIAL 2. WPROWADZENIE DO URZADZENIA |

1. Pokretta regulacyjne piekarnika 9. Lampa

2. Pokretta regulacyjne kuchenki 10.  Grill

3. Grill z drutu 11.  Glgboka taca

4. Gleboka taca 12.  Duzy palnik

5. Drzwiczki 13.  Srodkowy palnik

6. Uchwyt 14.  Pomocniczy palnik

7. Dolne drzwiczki szafki 15. Palnik na woka *

8. Noga z tworzywa sztucznego 16.  Plytka podgrzewacza *

- /




AKCESORIA

Taca gl¢boka *
Przeznaczona do wypiekow, pieczenia duzych porcji
i produktow ptynnych. Moze stuzy¢ tez jako zbiornik
na olej podczas pieczenia bezposrednio na grillu, do
pieczenia ciast, mrozonek i potraw migsnych.

Grill
Przeznaczony do pieczenia na ruszcie lub umieszczania
wyrobow do pieczenia, opiekania i mrozonek na
odpowiednig kratke.

Szyna teleskopowa *
Tace i kratki mozna z tatwoscia wyjmowac i wktadac
dzigki szynom teleskopowym.

Grill na tacce *

Do potraw, ktére moga przywiera¢ do powierzchni
tacy grilla podczas przyrzadzania, takich jak np. steki.
Dzigki temu potrawy nie wchodza w kontakt z tacg i nie
przywieraja

Uchwyt tacy*
Stuzy do trzymania goracych tac.

Tylna oslona przed zachlapaniem *
Uzyskana temperatura komina piekarnika unikaj kontaktu
ze $ciang.

Podstawka do kafeterki *
Moze stuzy¢ do postawienia kafeterki na kuchence.




DANE TECHNICZNE KUCHENKI

Specyfikacje 90x60
Szeroko$¢ zewngtrzna 900 mm
Zewngtrzna glebokosé 610 mm
Wysokos$¢ zewnetrzna 925 mm

Moc lampy 15-25 W
Dolny element grzewczy 2000 W
Gorny element grzewczy 1500 W
Element grzewczy grilla **2500 w /3250 W

Element grzewczy turbo 2200 wx 1/1250 wx 2/ 1800 wx 2

Napiecie zasilania 220-240V AC/380-415V AC 50/60 Hz

Ptytka podgrzewacza 145 mm * 1000 W
Plytka podgrzewacza 180 mm * 1500 W
Ptytka podgrzewacza rapid 145 mm * 1500 W
Ptytka podgrzewacza rapid 180 mm * 2000 W

** tylko do mieszania produktu.

A

A
A

OSTRZEZENIE:

Aby modyfikacja zostata wykonana przez autoryzowany serwis, nalezy wzia¢ pod uwage t¢
tabele. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek problemy powstate z powodu
wadliwej modyfikacji.

OSTRZEZENIE:
W celu podwyzszenia jakosci produktu, specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
weczesniejszego powiadomienia.

OSTRZEZENIE:

Wartosci dostarczone z urzadzeniem lub towarzyszacymi mu dokumentami sa odczytami
laboratoryjnymi zgodnymi z odpowiednimi normami. Warto$ci te moga si¢ rézni¢ w zaleznosci
od zastosowania i warunkow otoczenia.



G20,20 mbar

Palnik G25.25 mbar G20,25 mbar G20,13 mbar
Specyfi-
kacje Gaz naturalny Gaz naturalny Gaz naturalny
Dysza 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm
Wok | Przeplyw | 553 mh 0333 m?/h 0333 mh
Palnik gazu
Zasilanie 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW
Dysza 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm
Szybki | Przeplyw | 576 mh 0,276 m¥h 0276 m¥h
palnik gazu
Zasilanie 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Dysza 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm
Pol-szyb- | Przeplyw | |, m¥h 0,162 m¥h 0,162 mh
ki palnik gazu
Zasilanie 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW
Dysza 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm
Pomocni- Przeplvw
czy alz’uy 0,96 m¥/h 0,96 m¥/h 0,96 m¥/h
Palnik g
Zasilanie 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW
Dysza 1,10 mm 1,03 mm 1,15 mm
Grill | Przeplyw | )34 m*h 0,238 m*/h 0,238 m*h
Palnik gazu
Zasilanie 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW
Dysza 1,30 mm 1,15 mm 1,55 mm
Piekar- Przeplyw
nik alzJuy 0,333 m*h 0,333 m*h 0,333 m*h
Palnik g
Zasilanie 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW




G30,28-30 mbar

Palnik G31,37 mbar G30,50 mbar G30,37 mbar
Specyfi-
kacje LPG LPG LPG
Dysza 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm
Wok | Przeplyw | )5 m*h 254 m?/h 254 mh
Palnik gazu
Zasilanie 3,50 kW 3,5 kW 3,5 kW
Dysza 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm
Szybki | Przeplyw | -, m’/h 211 m/h 211 mh
palnik gazu
Zasilanie 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Dysza 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm
Pol-szyb- | Przeplyw | ), m¥h 124 mh 124 mh
ki palnik gazu
Zasilanie 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW
Dysza 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm
Pomocni- Przeplvw
czy alz’uy 69 m¥/h 69,1 m¥/h 69,1 m¥/h
Palnik g
Zasilanie 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW
Dysza 0,78 mm 0,70 mm 0,75 mm
Grill | Przeplyw | =) m/h 182 m¥h 182 m/h
Palnik gazu
Zasilanie 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW
Dysza 0,92 mm 0,82 mm 0,87 mm
Piekar- Przepl
nik Z:'Z’ YW 254 m?h 254 m¥h 254 mh
Palnik gazu
Zasilanie 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW
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OSTRZEZENIE:

Wartosci srednic zapisane na dyszy sa podane bez przecinka. Na przyktad: $rednica 1,70mm

jest podana jako 170 na dyszy.

| ROZDZIAL 3. INSTALACJA TWOJEGO PIEKARNIKA

Sprawdz, czy instalacja elektryczna jest odpowiednia do doprowadzenia urzadzenia do stanu eksploatacyjnego.
Jesli tak nie jest, wezwij elektryka i hydraulika, aby dostosowali media do wymagan. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane czynno$ciami wykonywanymi przez osoby nieuprawnione.

OSTRZEZENIE:
Obowiazkiem klienta jest przygotowanie miejsca, w ktorym urzadzenie zostanie postawione,
oraz przygotowanie instalacji elektrycznej.

OSTRZEZENIE:
A Podczas instalacji urzadzenia nalezy przestrzega¢ przepisow lokalnych dotyczacych instalacji

elektrycznych.

OSTRZEZENIE:
A Sprawdz, czy urzadzenia nie ma zadnych uszkodzen przed jego zainstalowaniem. Nie instaluj
urzadzenia, gdy jest ono uszkodzone. Uszkodzone urzadzenia stanowia zagrozenie dla

Twojego bezpieczenstwa.

WELASCIWE MIEJSCE INSTALACJI I WAZNE OSTRZEZENIA
Nogi urzadzenia nie powinny sta¢ na migkkich powierzchniach, takich jak dywany. Podtoga kuchenna
powinna by¢ na tyle wytrzymata, aby utrzymac cigzar jednostki i wszelkich innych naczyn kuchennych,

ktore moga by¢ uzywane w piekarniku.

Urzadzenie nadaje si¢ do stosowania na obu $cianach bocznych, bez podpory lub bez montazu w szafce.
Jesli okap zostanie zainstalowany nad kuchenka, postgpuj zgodnie z instrukcjami producenta dotyczacymi

wysoko$ci montazu. (min. 650mm)
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OSTRZEZENIE:
Meble kuchenne w poblizu urzadzenia musza by¢ odporne na ciepto.

OSTRZEZENIE:
Nie instaluj urzadzenia obok lodéwek lub chtodziarek. Ciepto emitowane przez urzadzenie
zwigksza zuzycie energii urzadzen chtodzacych.

OSTRZEZENIE:
Nie uzywaj drzwiczek i/lub uchwytu do przenoszenia lub przesuwania urzadzenia.

MONTAZ NOZEK I POZIOMOWANIE KUCHNI

Aby zainstalowa¢ nozki piekarnika;

1.

Listwa montazowa nozek znajduje si¢ w dolnej czgsci obudowy (rys. 10).

Otwory inakretki znajdujg si¢ w centralnej czesci naroznikow (rys. 11). Sruby nézek
wkrecamy w nakretki przymocowane do naroznikow.

Poziomowanie kuchni przeprowadzamy obracajac nozki (rys. 12).

Wkrecajac lub wykrecajac nozki regulujemy takze wysokosé¢ kuchni.

|

Rys. 10 Rys. 11

ILUSTRACJA MOCOWANIA EANCUCHA

Przed uzyciem urzadzenia, w celu
zapewnienia bezpiecznego uzytkowania,
nalezy przymocowaé urzadzenie do
Sciany za pomoca dofaczonego tancucha
i$ruby. Upewnij si¢, ze hak jest
bezpiecznie przykrecony do Sciany.

22



ROZDZIAL 4. PANEL KONTROLNY |

0 R -
L T P e e L T Ve
-O=020: OO0 .O0..0+0 0O
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. Minutnik mechaniczny 6. Tylny, $rodkowy, elektryczny palnik
2. Termostat 7. Tylny, $rodkowy, elektryczny palnik
3. Przycisk wyboru funkcji 8. Tylny prawy palnik
4. Przedni lewy palnik 9. Przedni prawy palnik
S. Tylny lewy palnik
B0 DI S
i -~ -~ / A O
“O“O* OO OO0 +0 o
| S B S
1 2 3 4 5 6 7
1. Minutnik mechaniczny S. Palnik centralny
2. Przycisk wyboru funkcji (Palnik na woka lub ptyta grzewcza)
3. Przedni lewy palnik 6. Tylny prawy palnik
4. Tylny lewy palnik 7. Przedni prawy palnik

OSTRZEZENIE
Powyzszy panel sterowania ma jedynie charakter pogladowy.
Zwr6¢ uwage na panel sterowania swojego urzadzenia.

Termostat: Stuzy do okreslania temperatury gotowania potrawy

Izl w piekarniku. Po wtozeniu zywnosci do piekarnika, nalezy przekrecié
\ przetacznik, aby ustawi¢ zadang temperatur¢ w zakresie 40-240°C.
Temperatury gotowania roznych potraw mozna znalez¢ w tabeli gotowania.

pz
3

Minutnik mechaniczny*: Shizy do okreslania czasu gotowania
w piekarniku. Po uptywie ustawionego czasu zasilanie grzejnikow jest
0 wylaczone i emitowany jest dzwickowy sygnat ostrzegawczy. Minutnik

" 2o mechaniczny mozna ustawic¢ na zadany okres w zakresie od 0 do 90 minut.

N
Q - Informacje dotyczace gotowania mozna znalez¢ w tabelach gotowania.

30

s0 a0
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ROZDZIAL 5. KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

Korzystanie z Palnikéw Piekarnika

1.

Jesli Twoj piekarnik jest wyposazony w palniki gazowe, nalezy uzy¢ odpowiedniego pokretta,
aby je zapali¢. Niektore modele maja automatyczny zapton z pokretta: mozna tatwo zapali¢
palnik obracajac pokrettem. Ponadto palniki mozna zapali¢ naciskajac przycisk zaptonu lub
za pomoca zapatki.

Nie uzywaj zapalarki w sposob ciagly dtuzej niz 15 sekund. Jesli palnik si¢ nie zapali, odczekaj
co najmniej minute przed ponowna proba. Jesli palnik zgasnie z jakiegokolwiek powodu, zakreé
kurek gazu i odczekaj co najmniej minut¢ przed ponowna proba.

Korzystanie z Elementéw Grzewczych

1.

Gdy piekarnik bedzie uzywany po raz pierwszy, rozejdzie si¢ zapach pochodzacy z elementow
grzewczych. Aby si¢ go pozbyé¢, nalezy wiaczy¢ pusty piekarnik na 240°C na 45-60 minut.
Pokretto piekarnika powinno by¢ ustawione na zadang warto$¢: w przeciwnym razie piekarnik
nie dziata.

Rodzaje positkow, czasy gotowania i pozycje termostatu podane sa w tabeli gotowania. Warto$ci
podane w tabeli gotowania s warto$ciami charakterystycznymi i zostaty uzyskane w wyniku
testow przeprowadzonych w naszym laboratorium. Moze si¢ okaza¢, ze bedziesz wole¢ inne
ustawienia odpowiednie dla Twojego gustu w zaleznosci sposobu gotowania i swoich nawykow.
Mozesz obraca¢ kurczaka w piekarniku za pomoca akcesoriow.

Czas pieczenia: Rezultaty moga si¢ zmienia¢ w zaleznosci od napigcia powierzchniowego
iréznej jakosci materiatu, ilo$ci i temperatur.

Podczas pieczenia w piekarniku, jego pokrywa nie powinna by¢ czgsto otwierana. W przeciwnym
razie cyrkulacja ciepta moze by¢ niezréwnowazona, a rezultaty moga si¢ zmienic.

Korzystanie z Grilla

1. Po umieszczeniu grilla na gérnym ruszcie, jedzenie z grilla nie moze dotyka¢ grzatki.
2. Mozna rozgrzewaé przez 5 minut podczas grillowania. W razie potrzeby mozesz odwrocic¢
jedzenie gorng strong w dot.
3. Zywno$¢ powinna znajdowaé si¢ w $rodku grilla, aby zapewni¢ maksymalny przeptyw
powietrza w piekarniku.
Aby wlaczy¢ grill:
1. Nacis$nij przycisk funkcyjny nad symbolem grilla.
2. Nastgpnie ustaw go na zadang temperature grilla.
Aby wylaczy¢ grill:

Ustaw przycisk funkcyjny w pozycji OFF.

A
A

OSTRZEZENIE:
Trzymaj drzwiczki piekarnika zamknigte podczas grillowania. (grill elektryczny)

OSTRZEZENIE:
Trzymaj drzwiczki piekarnika otwarte podczas grillowania. (grill gazowy)
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Pieczenie Kurczaka *

4 N
Umie$¢ rozen na ramie. Wsun ramg rozna

do pickarnika na zadanym poziomie.
Umie$¢ pojemnik na dnie w celu zbierania
kapiacego ttuszczu. Dodaj troche wody do
tacy ocickowej, aby ulatwi¢ czyszczenie.
Nie zapomnij o usunigciu plastikowej
czesei z rozna. Po grillowaniu przykreé
plastikowa raczk¢ do rozna iwyjmij
jedzenie z piekarnika.

Korzystanie z Kuchenki
Korzystanie z palnikéw gazowych

FFD Zabezpieczenie przed odci¢ciem plomienia (FFD):
dziata natychmiast, gdy mechanizm bezpieczenstwa uruchomi
si¢ z powodu wykipienia ptynu nad gérnymi palnikami.

1. Zawory kontrolujace palnikami gazowymi maja specjalny mechanizm zabezpieczajacy. Aby
zapali¢ kuchenke, zawsze naciskaj przetacznik do przodu i ustaw go na symbol ptomienia,
obracajac go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara. Wszystkie zapalarki
zadzialaja, a zapali si¢ tylko palnik, ktory kontrolujesz. Przytrzymaj wcisnigty przetacznik,
dopoki palnik nie zapali si¢. Nacisnij przycisk zapalarki i obro¢ pokretto w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara.

2. Nieuzywaj zapalarki w sposob ciagly dtuzej niz 15 sekund. Jesli palnik si¢ nie zapali, odczekaj
co najmniej minutg przed ponowna proba. Jesli palnik zgasnie z jakiegokolwiek powodu, zakre¢
kurek gazu i odczekaj co najmniej minute przed ponowna proba.

3. W modelach z systemem zabezpieczenia gazowego, gdy ptomien kuchenki zgasnie, zawor
sterujacy automatycznie odcina doptyw gazu. W celu obstugi palnikow z zabezpieczeniem
gazowym nalezy nacisna¢ pokretto i obroci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek
zegara. Po wlaczeniu zaptonu nalezy odczeka¢ okoto 5-10 sekund na aktywacje systemow
zabezpieczen gazowych. Jesli palnik zgasnie z jakiegokolwiek powodu, zakre¢ kurek gazu

i odczekaj co najmniej minute przed ponowng proba.

4. @ Zamkniety Catkowicie otwarty¢ Na wpot otwarty

5. Przed korzystaniem z kuchenki nalezy upewnic¢ sig, ze palniki sa dobrze ustawione. Prawidtowe
potozenie palnikow pokazano ponizej
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Rys. 14 Rys. 15
Korzystanie z Plyt Grzewczych
Poziom 1 Poziom 2 Poziom 3 Poziom 4 Poziom 5 Poziom 6
980 mm 200 W 250 W 450 W - - -
0145 mm 250 W 750 W 1000 W - - -
0180 mm 500 W 750 W 1500 W - - -
145 mm 500 W 1000 W 1500 W - - -
szybki
0180 mm 850 W 1150 W 2000 W - - -
szybki
@145 mm 95 W 155W 250 W 400 W 750 W 1000 W
0180 mm 115W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
QUSmm |35y 165 W 250 W 500 W 750 W 1500 W
szybki
0180 mm 175 W 220 W 300 W 850 W 1150 W 2000 W
szybki
0220 mm 220 W 350 W 560 W 910 W 1460 W 2000 W
1. Elektryczne ptyty grzejne maja standardowo 6 pozioméw temperatury. (jak opisano powyzej)
2. Podczas pierwszego uzycia, ustaw elektryczna ptyte grzejna w pozycji 6 na 5 minut. Spowoduje
to, ze wrazliwy na ciepto $rodek na ptycie grzejnej stwardnieje poprzez spalanie.
3. Uzywaj rondli z ptaskim dnem, ktore w petni stykaja si¢ z elementem grzejnym, aby moc

bardziej efektywnie wykorzysta¢ energi¢ elektryczna.

Rozmiary Garnkow

90*60
Maty palnik 12-18 cm
Normalny palnik 18-22 cm
Duzy palnik 22-26 cm
Palnik na woka 26-32 cm
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ROZDZIAL 6. TYPY PROGRAMOW

Przycisk funkeyjny: Stuzy do okreslania grzejnikoéw uzytych do
gotowania potrawy w piekarniku. Typy programéw grzejnikéw w tym
przycisku i ich funkcje opisano ponizej.

Wszystkie typy grzejnikow i typy programow im odpowiadajacych moga
nie by¢ dostepne we wszystkich modelach.

O
I

— Rozen obrotowy

: Grzatka gorna i dolna
—'&— Oswietlenie

.&‘ Grzatka dolna i wentylator
— Element grzewczy grilla
vow

_n_ Grzatka Grill i zarowka

Minutnik elektryczny

Plomien

Grzatka grilla + wentylator

Pieczenie wielofunkcyjne (3D)

Jiel-{e|=

]
¢

Wentylator

Turbo nagrzewnica i wentylator

Grzatka dolna i gorna oraz wentylator

Grill i wentylator

Grill

Grzatka gorna

Grzalka dolna

(MR EEEE

Zapalarka

Palnik grilla / Grzatka grilla
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OSTRZEZENIE:
Wszystkie typy grzejnikow i typy programoéw im odpowiadajacych moga nie by¢ dostgpne we
wszystkich modelach.

| ROZDZIAL 7. TABELA CZASU GOTOWANIA

OSTRZEZENIE:
Przed umieszczeniem potrawy piekarnik musi by¢ rozgrzewany przez 7-10 minut.

Potrawa Funkcja pieczenia Temperatura (°C) ]}()::ct;:l?; Czas pieczenia
Ciasto Statyczne 180 2 70
Mate ciasta Statyczne 180 2 40
Placek Statyczne 200 2 70
cu\lt]i}e]::lli)cyze Statyczne + wentylator 180-200 2 20-25
Ciastka Statyczne 175 2 20
Szarlotka Statyczne 180-190 1 150
Ciasto biszkoptowe Statyczne 175 2 45-50
Pizza Statyczne 190 2 25
Lazania Statyczne 180-200 2 50-60
Beza Statyczne 100 2 60
grlj;‘;@f;ky* Grill + wentylator 220 4 25.35
Ryba grillowana* Grill + wentylator 220 4 35-40
Stek cielecy* Grill Max. 4 30
Klops grillowany* Grill Max. 4 40

* Potrawg nalezy obrocic¢ po uptywie 30 minut.
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ROZDZIAL 8. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

Odlacz wtyczke zasilania od piekarnika.

Po korzystaniu z piekarnika lub krétko po jego uruchomieniu, b¢dzie on bardzo goracy. Nalezy
unika¢ dotykania elementow grzejnych.

Nigdy nie czys$¢ czesci wewnetrznej, panelu, pokrywy, tac i wszystkich innych czgscei piekarnika
za pomoca narze¢dzi takich jak twarda szczotka, siatka czyszczaca lub ndz. Nie uzywaj srodkow
$ciernych, drapiacych i detergentow.

Po wyczyszczeniu wewngetrznych czesci piekarnika za pomoca $ciereczki z ptynem do mycia,
optucz je, a nastepnie doktadnie wysusz migkka $ciereczka.

Czys¢ szklane powierzchnie specjalnymi $rodkami do czyszczenia szkta.

Nie czys$¢ piekarnika za pomocg wytwornic pary.

Przed otwarciem gornej pokrywy piekarnika, nalezy wytrze¢ rozlane ciecze. Przed zamknigciem
pokrywy nalezy takze si¢ upewni¢, ze powierzchnia kuchenki jest wystarczajaco schtodzona.
Nigdy nie uzywaj $rodkow tatwopalnych, takich jak kwas, rozcienczalnik i benzyna do
czyszczenia piekarnika.

Nie myj zadnej czgsci piekarnika w zmywarce.

W celu wyczyszczenia przedniej szyby szklanej piekarnika wykrec sruby mocujace uchwyt za
pomoca srubokreta i wyjmij drzwiczki piekarnika. Nastepnie wymyj i doktadnie optucz. Po
wyschnigciu wtoz ponownie szybe piekarnika i ponownie zamontuj uchwyt.

\

Rys. 16 Rys. 17 Rys. 18
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Montaz Drzwi Piekarnika

/

Rys. 19

Catkowicie otworz
drzwiczki piekarnika,
pociagajac je do siebie.
Nastepnie odblokuj je,
popychajac
zamek w zawiasie do
g0ry $rubokretem
zgodnie z rys. 19.1.

o

Ustaw zamek
w zawiasie pod
najszerszym katem
zgodnie z rys. 19.2.
Wprowadz oba zawiasy
mocujace drzwiczki do
piekarnika w tej samej

pozycji.

Nastepnie zamknij
drzwiczki piekarnika
tak, aby oparly si¢ na

zamku, zgodnie
z rys. 20.1.

Aby zdjac
drzwiczki, pociagnij
je przy zamknigtej
pozycji do gory
obiema rgkami,
zgodnie z rys. 20.2.

/

Aby zamontowac¢ ponownie drzwiczki piekarnika, wykonaj powyzsze kroki w odwrotnej kolejnosci.
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Czyszczenie i Konserwacja Szklanych Przednich Drzwiczek Piekarnika

Usun profil, naciskajac plastikowe zatrzaski po lewej i prawej stronie, jak pokazano na rys. 21, i pociagajac
profil do siebie, jak pokazano na rys. 22.

Nastepnie wyjmij wewnetrzng szybe, jak pokazano na rys. 23. W razie potrzeby w ten sam sposob mozna
wyja¢ srodkowa szybe. Po zakonczeniu czyszczenia i konserwacji zamontuj szyby i profil w odwrotnej
kolejnosci Sprawdz, czy profil jest prawidlowo zamontowany.

Rys. 21 Rys. 22 Rys. 23

Scianki Katalityczne *

Scianki katalityczne znajduja si¢ po lewej i prawej stronie wneki pod prowadnicami. Scianki katalityczne
eliminuja nieprzyjemny zapach i umozliwiajg uzyskanie najlepszej wydajnosé kuchenki. Sciany katalityczne
pochtaniaja rowniez resztki oleju i czyszcza piekarnika podczas pracy.

Wyjmowanie $cianek katalitycznych
Aby wyja¢ $cianki katalityczne, trzeba wyciagna¢ prowadnice. Po wyciggnigciu prowadnic $cianki

katalityczne zostang automatycznie zwolnione. Scianki katalityczne nalezy wymieni¢ po 2-3 latach.

Pozycje Rusztu *

Wazne jest, aby prawidtowo umiesci¢ grill druciany
w piekarniku. Nie pozwol, aby potka druciana dotykata
tylnej $ciany piekarnika. Pozycje rusztu s3 pokazane na

Ruszt 4 nastgpnym rysunku. Mozesz umiesci¢ gtgboka tace lub
Ruszt 3 standardowg tacg na dolnym i gérnym ruszcie.

Ruszt 2

Ruszt 1

Wkladanie i usuwanie drucianych rusztow

Aby wyja¢ druciane ruszty, nacisnij klipsy pokazane strzatkami na rysunku, najpierw usun dolna, a nastepnie
gorng strong z miejsca zamontowania. Aby zamontowa¢ druciane ruszty powtorz procedur¢ w odwrotnej
kolejnosci.
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Wymiana Zaréwki Piekarnika

OSTRZEZENIE:
Aby unikna¢ mozliwosci porazenia pradem, przed wymiang zarowki sprawdz, czy obwod
urzadzenia zostal otwarty. (otwarty obwod oznacza, ze zasilanie jest wylaczone)

Najpierw nalezy odlaczy¢ zasilanie urzadzenia i upewnic si¢, ze urzadzenie jest chtodne.

Nastepnie nalezy zdja¢ ostong zaréwki, obracajac ja tak, jak to pokazano na ilustracji, po lewej stronie.
W razie trudnosci do obracania mozna uzy¢ rekawic z tworzywa sztucznego.

Nastepnie nalezy wyja¢ zarowke, obracajac ja, a nastgpnie wlozy¢ nowa zaréwke o takich samych
parametrach. O$wietlenie dane techniczne musza by¢ nastgpujace;

Ponownie zamontowac¢ zabezpieczenie szklanych powierzchni, podtaczy¢ przewod urzadzenia do gniazdka
elektrycznego i zakonczy¢ procedur¢ wymiany. Wowczas mozna piekarnik jest gotowy do uzytku.

\

Zaréwka Typu G9 Zaréwka Typu E14
> —
- ©
;5 ) 220-240 V, AC ?)j 220-240 V, AC
\/ 15-25W - I5W
[{

ey
J/ Rys. 24 ( ) Rys. 25

- /

OSTRZEZENIE:
Ten produkt zawiera zrodto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.
Korzystanie z Blachy Deflektora Grilla *

1. Panel bezpieczenstwa ma za zadanie chroni¢ panel sterowania i przyciski, gdy piekarnik jest
w trybie grillowania. (rys. 26)

2. Proszg¢ uzywaé tego panelu bezpieczenstwa, aby uniknaé przegrzania panelu sterowania
i przyciskow, gdy piekarnik jest w trybie grillowania.

OSTRZEZENIE:
A Dostepne czg$ci moga by¢ gorace, gdy uzywany jest grill.
Mate dzieci nie powinny zbliza¢ si¢ do urzadzenia.

3. Umies¢ panel bezpieczenstwa pod panelem kontrolnym, otwierajac przednia szklana pokrywe
piekarnika. (rys. 27)

4. Nastepnie przymocuj panel bezpieczenstwa migdzy piekarnikiem i przednia pokrywa, delikatnie
zamykajac pokrywe. (rys. 28)

5. Wazne jest, aby podczas gotowania w trybie grilla zachowa¢ pokrywe otwarta w okreslonej
odlegtosci.

6.  Panel bezpieczenstwa zapewni idealne warunki do gotowania, jednoczesnie chroniac panel
sterowania i przyciski.
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OSTRZEZENIE:
Jesli kuchenka ma opcj¢ ,,zamknigtego grilla” z termostatem, drzwiczki piekarnika mozna
zamkna¢ podczas pracy; w tym przypadku arkusz deflektora grilla bedzie niepotrzebny.

/

Rys. 26

| ROZDZIAL 9. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW |

Przed skontaktowaniem si¢ z serwisem technicznym mozesz rozwiaza¢ problemy, na ktére mozesz si¢
natkna¢, sprawdzajac ponizsze punkty.

Punkty do sprawdzenia
W przypadku wystapienia problemu z piekarnikiem, najpierw sprawdz tabele ponizej i wyprobuj
przedstawione sugestie.

Problem Mozliwa przyczyna Co robié

Brak zasilania. Sprawdz zasilanie.

Sprawdz, czy glowny zawor gazu jest
otwarty.

Sprawdz, czy rura gazu jest zgigta lub
Piekarnik nie dziata. zagieta.
Brak gazu.

Upewnij si¢, ze waz gazowy jest
podtaczony do piekarnika.

Sprawdz, czy uzywany jest
odpowiedni zawor gazowy.

Podczas gotowania piekarnik Wtyczka wypada W16z wtyczke do gniazdka
przestaje pracowac. z gniazdka. elektrycznego.
Zbyt dhuga ciggla praca. Po dhugim c.yl.du gptowama .prlekarmk
. powinien si¢ schtodzic.
Wylacza si¢ podczas
gotowania. Wigcej niz jedna wtyczka Uzywaj tylko jednej wtyczki
w gniazdku. w kazdym gniazdku.
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Co robi¢

Problem Mozliwa przyczyna

Pozostatosci jedzenia
utknety migdzy Wyczys¢ dobrze piekarnik i sprobuj
ponownie otworzy¢ drzwiczki.

Drzwiczki piekarnika nie
drzwiczkami a wnetrzem

otwierajg si¢ prawidtowo.
piekarnika.
Koncowki lub $wiece sa Wyczys¢ koncowki lub swiece
zapchane. palnikow.
Zapalarka nie dziata.
Przewody palnika Oczys¢ przewody palnika gazowego.

gazowego sg zatkane.

Brak odpowiedniego
Upewnij sig, ze zasilanie jest

Porazenie pradem przy uziemienia.
dotykaniu piekarnika. Uzywa si¢ nieuziemionego wiasciwie uziemione.
gniazdka.
Kapanie wody. Woda lub para moga
wytwarza¢ si¢ w pewnych . . .
Para wydostaje ze szczeliny warunkach w zaleznosci od Poiorsli\sf p;?:?;mtlr(zd(.) Sstzug:ﬁzm’
drzwiczek piekarnika. gotowanej Zywnosci. epie Wyrzy)
$ciereczka.

Nie jest to jednak oznaka

Woda pozostaje w piekarniku. uszkodzenia urzadzenia.
Otwarte drzwiczki Zamknij drzwiczki 1 uruchom
piekarnika. ponownie.
Nieprawidtowo ustawione Pr.zeczytaj _rozd21.ai d.otyczqcy
o . dzialania piekarnika i zresetuj
. kontrolki piekarnika. R .
Kuchenka nie podgrzewa. piekarnik.
Zadziatat bezpiecznik lub Wymiefi bezpiecznik lub wigcz
. automatyczny wylacznik. Jesli to
wylacznik automatyczny . .
laczony si¢ czgsto powtarza, skontaktuj
Wyl ' si¢ z elektrykiem.
Z grzejnikéw wydobywa si¢ dym.

Nie jest to oznaka niesprawnos$ci

Podczas obstugiwania
Podczas pracy wydostaje si¢ | Ppiekarnika po raz pierwszy. | urzadzenia. Po 2-3 cyklach nie bedzie
dym. juz dymu.
Jedzenie na grzejniku. . POZOSt,a,W plekz'irAmk do. ostygmgqa
i wyczy$¢ resztki jedzenia z grzejnika.
. . Plastikowe lub inne
Podczas obshugiwania . . . .
. . I nieodporne na ciepto W wysokich temperaturach,stosuj
piekarnika wydostaje si¢ . . Lo .
. akcesoria sg uzywane odpowiednie akcesoria.
zapach palonego plastiku. . .
wewnatrz piekarnika.
Nie otwieraj czgsto drzwi

piekarnika, jesli zywnosc¢, ktorg
gotujesz, nie wymaga obracania.

Drzwiczki piekarnika
Piekarnik nie gotuje dobrze. otwierane czgsto podczas W przypadku czgstego otwierania
gotowania. drzwi temperatura wewnetrzna
spada, w zwiazku z czym wplynie

to na wynik gotowania.
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Problem Mozliwa przyczyna Co robié¢

Swiatlo wewnetrzne jest stabe podczas gotowania. piekarnika i sprawdz ponownie.
lub nie dziata.

Ciato obce zakrywa lampe Oczy$¢ wewnetrzng powierzchnie

Wymien na zaréwke o tych

Zaroéwka moze by¢ spalona. samych parametrach.

ROZDZIAYL 10. ZASADY PRZENOSZENIA

SNk W=

Nie uzywaj drzwiczek i/lub uchwytu do przenoszenia lub przesuwania urzadzenia.

Przenos i transportuj w oryginalnym opakowaniu.

Zwrd¢ maksymalng uwage na urzadzenie podczas tadowania/roztadowywania i przenoszenia.
Upewnij si¢, ze opakowanie jest bezpiecznie zamknigte podczas przenoszenia i transportu.
Chron urzadzenie przed czynnikami zewngtrznymi (takimi jak wilgo¢, woda, itp.), ktore moga
uszkodzi¢ opakowanie.

Nalezy zachowac ostroznosc¢, aby nie uszkodzi¢ lub nie zdeformowac urzadzenia poprzez jego
uderzenie, upuszczenie, itp. podczas przenoszenia i transportu.

ROZDZIAL 11. ZALECENIA DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Ponizsze informacje pomoga w ekologicznym i ekonomicznym wykorzystaniu produktu.

1.

Uzyj pojemnikoéw emaliowanych i ciemnych, ktore lepiej przewodza ciepto w piekarniku.
Podczas gotowania potrawy, jesli przepis lub instrukcja obstugi wskazuja, ze wymagane jest
wstepne podgrzewanie, wstepnie rozgrzej piekarnik.

Nie otwieraj czesto drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

Staraj si¢ nie gotowa¢ wielu dan jednoczesnie w piekarniku. Mozesz gotowa¢ w tym samym
czasie, umieszczajac dwa garnki a drucianym ruszcie.

Gotuj potrawy kolejno. Piekarnik nie traci ciepta.

Wylacz piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu gotowania. W takim przypadku nie
otwieraj drzwiczek piekarnika.

Rozmrazaj zamrozong zywno$¢ przed gotowaniem.

ROZDZIAL 12. PRZYJAZNA SRODOWISKU UTYLIZACJA

Pozbadz si¢ opakowania w sposob przyjazny dla srodowiska.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE dotyczaca
zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (odpady sprzetu elektrycznego
i elektronicznego - WEEE). Wytyczna ta okresla ogdlne zasady zwrotu i recyklingu
zuzytych urzadzen w catej do UE.

ROZDZIAL 13. INFORMACJE O OPAKOWANIU

Materiaty opakowania tej chtodziarki sg wykonane z surowcow wtoérnych, zgodnie z naszymi krajowymi
przepisami dotyczacymi ochrony $rodowiska.

Nie wyrzucaj materiatow opakowaniowych razem z odpadkami domowymi lub innymi. Dostarcz je do
punktow zbidrki materiatéw opakowaniowych wyznaczonych przez wiadze lokalne.
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ROZDZIAL 14. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatdw oraz komponentéw wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystegpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wpltyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz cz¢sci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystgpuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadow komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidlowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystgpuja) przyczynia si¢ do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwosci obecno$ci w sprzecie
i bateriach sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu
1 baterii. Gospodarstwo domowe spelnia wazna role¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprz¢tu, na tym etapie ksztattuje si¢ postawy, ktére wpltywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wpltywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewlasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac¢ dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pozniejsza styczno$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowac¢ ostroznos¢, by nie zanieczyscic¢
$rodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

1

Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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Thank you for choosing this product.
This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this

book for future reference.

The operating instructions apply to several models. Differences may therefore occur.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage
. Risk of fire / flammable
Fire .
materials

Risk of injury or material

Attention
damage

Information on correct operation

Important/Note of the system

Read the instructions

Hot surface

B>Bokkrp
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CHAPTER 1. IMPORTANT WARNINNGS

W

10.

11.
12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.
19.

Installationandrepairshould alwaysbe performed by “AUTHORIZED
SERVICE”. Manufacturer shall not be held responsible for operations
performed by unauthorized persons.

Please read this operating instructions carefully. Only by this way you
can use the appliance safely and in a correct manner.

The oven should be used according to operating instructions.

Keep children below the age of 8 and pets away when operating.
WARNING: The accessible parts may be hot while using the grill.
Keep away from children.

WARNING: Fire hazard; do not store the materials on the cooking
surface.

WARNING: The appliance and its accessible parts are hot during
operation.

Setting conditions of this device are specified on the label. (Or on
the data plate)

The accessible parts may be hot when the grill is used. Small children
should be kept away.

WARNING: This appliance is intended for cooking. It should not
be used for other purposes like heating a room.

To clean the appliance, do not use steam cleaners.

Ensure that the oven door is completely closed after putting food
inside the oven.

NEVER try to put out the fire with water. Only shut down the device
circuit and then cover the flame with a cover or a fire blanket.
Children under 8 years of age should be kept away, if they cannot be
monitored continuously.

Touching the heating elements should be avoided.

CAUTION: Cooking process shall be supervised. Cooking process
shall always be supervised.

This device can be used by children over 8 years of age, people
with physical, hearing or mental challenges or people with lack of
experience or knowledge; as long as control is ensured or information
is provided regarding the dangers.

This device has been designed for household use only.

Children must not play with the appliance. Cleaning or user
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.
34.

35.
36.

37.

maintenance of the appliance shall not be performed by children
unless they are older than 8 years and supervised by adults.

Keep the appliance and its power cord away from children less than
8 years old.

Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable) material away
from the appliance before starting to use the appliance. Do not put
ignitable or flammable materials on or in the appliance.

Keep the ventilation channels open.

The appliance is not suitable for use with an external timer or a
separate remote control system.

Do not heat closed cans and glass jars. The pressure may lead jars
to explode.

Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels, etc. on the
oven handle.

Do not place the oven trays, plates or aluminium foils directly on the
oven base. The accumulated heat may damage the base of the oven.

While placing food to or removing food from the oven, etc., always
use heat resistant oven gloves.

Do not use the product in states like medicated and/or under influence
of alcohol which may affect your ability of judgement.

Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol will evaporate
at high temperatures and may catch fire to cause a fire if it comes in
contact with hot surfaces.

After each use, check if the unit is turned off.

If the appliance is faulty or has a visible damage, do not operate
the appliance.

Do not touch the plug with wet hands. Do not pull the cord to plug
off, always hold the plug.

Do not use the appliance with its front door glass removed or broken.
Place the baking paper together with the food into a pre-heated oven by
putting it inside a cooker or on an oven accessory (tray, wire grill etc.).
Do not put objects that children may reach on the appliance.

It is important to place the wire grill and tray properly on the wire
racks and/or correctly place the tray on the rack. Place the grill or
tray between two rails and make sure it is balanced before putting
food on it.

Against the risk of touching the oven heater elements, remove
excess parts of the baking paper that hang over from the accessory
or container.
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38.

39.

40.

41.

42.

43.

44,
45.

46.

47.

48.

49.
50.
51.

52.

53.

54.

Never use it at higher oven temperatures than the maximum usage
temperature indicated on your baking paper. Do not place the baking
paper on the base of the oven.

When the door is open, do not place any heavy object on the door or
allow children to sit on it. You may cause the oven to overturn or the
door hinges to be damaged.

The packaging materials are dangerous for children. Keep packaging
materials away from the reach of children.

Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass
as the scratches that may occur on the surface of the door glass may
cause the glass to break.

Do not place the appliance on a surface covered with carpets. Electric
parts gets overheated since there will be no ventilation from below.
This will cause failure of the appliance.

Do not hit glass surfaces of vitro-ceramic cookers with a hard metal,
resistance can get damaged. It may cause an electric shock.

User should not handle the oven by himself.

Use shall be careful when cleaning gas burners. It may cause personal
injuries.

Food can spill when foot of oven is dismantled or gets broken, be
careful. It may cause personal injuries.

During usage, the internal and external surfaces of the oven get hot.
As you open the oven door, step back to avoid the hot vapour coming
out from the interior. There is risk of burning.

Upper cover of the oven can be closed for a reason, than cookware
can trip over. Step back to avoid the hot food coming on you. There
is risk of burning.

Do not place heavy objects when oven door is open, risk of toppling.
User should not dislocate the resistance during cleaning. It may cause
an electric shock.

Do not remove ignition switches from the appliance. Otherwise, live
electric cables can be accessed. It may cause an electric shock.
Oven supply can be disconnected during any construction work at
home. After completing the work, re-connecting the oven shall be
done by authorized service.

Do not place metal utensils such as knife, fork, spoon on the surface
of the appliance, since they will get hot.

To prevent overheating, the appliance should not be installed behind
of a decorative cover.
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55.
56.
57.
58.

59.

Turn off the appliance before removing the safeguards. After cleaning,
install the safeguards according to instructions.

Cable fixing point shall be protected.

WARNING: Don’t use oven and grill burners at same time.
Please don’t cook the food directly on the tray / grid. Please put the
food into or on appropriate tools before putting them in the oven.
Hot surface, leave for cooling before closing the cover.

ELECTRICAL SAFETY

1.

2.

10.

11.

12.

13.

Plug the appliance in a grounded socket protected by a fuse conforming
to the values specified in the technical specifications chart.

Have an authorized electrician set grounding equipment. Our company
shall not be responsible for the damages that shall be incurred due to
using the product without grounding according to local regulations.
The circuit breaker switches of the oven shall be placed so that end
user can reach them when the oven is installed.

The power supply cord (the cord with plug) shall not contact the hot
parts of the appliance.

If the power supply cord (the cord with plug) is damaged, this cord
shall be replaced by the manufacturer or its service agent or an equally
qualified personnel to prevent a hazardous situation.

Never wash the product by spraying or pouring water on it! There is
a risk of electrocution.

WARNING: To avoid electric shock, ensure that the device circuit
is open before changing the lamp.

WARNING: Cut off all supply circuit connections before accessing
the terminals.

WARNING: If the surface is cracked, turn off the appliance to
avoid risk of electric shock.

Do not use cut or damaged cords or extension cords other than the
original cord.

Make sure that there is no liquid or humidity in the outlet where the
product plug is installed.

The rear surface of the oven also heats up when the oven is operated.
Electrical connections shall not touch the rear surface, otherwise the
connections may be damaged.

Do not tighten the connecting cables to the oven door and do not run
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14.
15.

16.
17.

18.

19.
20.

them over hot surfaces. If the cord melts, this may cause the oven to
short circuit and even a fire.

Unplug the unit during installation, maintenance, cleaning and repair.
If the power supply cable is damaged, it must be replaced by its
manufacturer or authorized technical service or any other personnel
qualified at the same level, in order to avoid any dangerous situation.
Make sure the plug is inserted firmly into wall socket to avoid sparks.
Do not use steam cleaners for cleaning the appliance, otherwise
electric shock may occur.

An omnipolar switch capable to disconnect power supply is required
for installation. Disconnection from power supply shall be provided
with a switch or an integrated fuse installed on fixed power supply
according to building code.

Appliance is equipped with a type <’Y” cord cable.

Fixed connections shall be connected to a power supply enabling
omnipolar disconnection. For appliances with over voltage category
below III, disconnection device shall be connected to fixed power
supply according to wiring code.

GAS SAFETY

This appliance is not connected to burning products evacuation
apparatus.This appliance must be connected and installed according to
the installation regulations in force. Conditions regarding ventilation
must be considered.

When a gas cooking appliance is used; humidity, heat and burning
products are generated in the room. First of all, make sure the kitchen
is well ventilated when operating the appliance and maintain natural
ventilation openings or install a mechanical ventilation equipment.
After using the appliance heavily for en extended period of time,
additional ventilation may be required. For example open a window
or adjust a higher speed for mechanical ventilation, if any.

This appliance must be used only in well ventilated locations in
accordance with the regulations in force. Please read the manual
before installing or using this product.

Before positioning the appliance, make sure local network conditions
(gas type and gas pressure) meets appliance requirements.
The mechanism cannot be run for longer than 15 seconds. If the burner
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10.

11.

is not on after 15 seconds, stop the mechanism and wait for at least
one minute before trying to ignite the burner again.

All kinds of operations to be performed on gas installation must be
performed by authorized and competent people.

This appliance is adjusted for natural gas (NG). If you have to use
your product with a different gas type, you have to apply to authorized
service for the conversion.

For proper operation, hood, gas pipe and clamp should be replaced
periodically accordint to manufacturer recommendations and when
required.

Gas should burn well in gas products. Well burning gas can be
understood from blue flame and continuous burning. If gas does not
burn sufficiently, carbon monoxide (CO) can be generated. Carbon
monoxide is a colourless, odourless and very toxic gas; even small
amounts have lethal effect.

Ask your local gas supplies about the phone numbers for emergencies
related to gas and the measures to be taken upon gas odour is detected.

WHAT TO DO WHEN GAS ODOUR IS DETECTED

N —

Nk Ww

Do not use naked flame, and do not smoke.

Do not operate any electrical switch. (For example: lamp switch or
doorbell)

Do not use telephone or mobile phone.

Open the doors and windows.

Close all valves on the appliances that utilize gas and the gas counters.
Call fire brigade from a telephone outside the home.

Check all hoses and their connections against leaks. If you still smell
gas, leave the house and warn your neighbours.

Do not enter into the house until authorities clarify it is safe.
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INTENDED USE

1.

2.

This product is designed for home use. Commercial use of the
appliance is not permitted.

This appliance may only be used for cooking purposes. It shall not be
used for other purposes like heating a room.

This appliance shall not be used to heat plates under the grill, drying
clothes or towels by hanging them on the handle or for heating purposes.
The manufacturer assumes no responsibility for any damage due to
misuse or mishandling.

Oven part of the unit may be used for thawing, roasting, frying and
grilling food.

Operational life of the product you have purchased is 10 years. This
is the period for which the spare parts required for the operation of
this product as defined is provided by the manufacturer
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ELECTRICAL CONNECTION

Your oven requires 16 or 32 Ampere fuse according to the appliance’s power. If necessary,
installation by a qualified electrician is recommended.

Your oven is adjusted in compliance with 220-240V AC/380-415V AC 50/60Hz.electric supply.
If the mains are different from this specified value, contact your authorized service.

Electrical connection of the oven should only be made by the sockets with earth system installed
in compliance with the regulations. If there is no proper socket with earth system in the place
where the oven will be placed, immediately contact a qualfied electrician. Manufacturer shall
never be responsible from the damages that will arise because of the sockets connected to the
appliance with no earth system. If the ends of the electrical connection cable are open, according
to the appliance type, make a proper switch installed in the mains by which all ends can be
disconnected in case of connecting / disconnecting from / to the mains.

If your electric supply cable gets defective, it should definitely be  replaced by the authorized
service or qualfied electricians in order to avoid from the dangers.

Electrical cable should not touch the hot parts of the appliance.

Please operate your oven in dry atmosphere.

ELECTRICAL CONNECTION SCHEME

/

L

000 00 o00]

1 1
220-240V~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz ~ 380-415V 2N~50/60Hz  220-240V~50/60Hz

“aephe
brth

o

Tarre

HO5 VV-F 3G 4 mm* HO5 VV-F 5G 1.5 mm? HO5 VV-F 4G 1.5 mm? HO5 VV-F 3G 1.5 mm?

/

GAS CONNECTION

A

Please operate your oven in dry atmosphere.

I.
2.

bl

WARNING:
Before starting any work related with gas installation, turn off gas supply. Risk of explosion.

Fit the clamp to the hose. Push one of the hose until it goes to the end of the pipe.

For the sealing control; ensure that the buttons in the control panel are closed, but the gas
cylinder is open. Apply some soap bubbles to the connection. If there is gas leakage, there will
be foaming in the soaped area.

The oven should be using a well ventilation place and should be install on flat ground.
Re-inspect the gas connection.

When placing your oven to its location, ensure that it is at the counter level. Bring it to the
counter level by adjusting the feet if necessary.

Do not make gas hose and electrical cable of your oven go through theheated areas, especially
through the rear side of the oven. Do not move gas connected oven. Since the forcing shall
loosen the hose, gas leakage may occur.

Please use flexible hose for gas connection.
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FOR LPG CONNECTION;

/ \ 1. For LPG (cylinder) connection, affix metal clamp on
the hose coming from LPG cylinder. Affix an edge of
the hose on hose inlet connector behind the appliance
by pushing to end through heating the hose in boiled
Main Gas Pipe water. Afterward, bring the clamp towards end section
of the hose and tighten it with screwdriver. The gasket
and hose inlet connector required for connection is as

=—QGasket the picture shown below.

Hose Inlet Connector
S——Metal Clamp

I Lpg Connection Hose

- /

NOTE:
A The regulator to be affixed on LPG cylinder should have 300 mmSS feature.

FOR NATURAL GAS CONNECTION;

/ \ WARNING: Natural gas connection should be done
by authorized service. For natural gas connection,
place gasket in the nut at the edge of natural gas
connection hose. To install the hose on main gas pipe,
turn the nut. Complete the connection by making gas

Main Gas Pipe leakage control.

<=—QGasket
Nut

Natural Gas
Connection Hose
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GAS HOSE PASSAGE WAY

4 I
—

O

[e— T e—— ] e—

1 I I L

Connect the appliance to the gas piping tap
in shortest possible route and in a way that
ensure no gas leakage will occur.

In order to carry on a tightness and sealing
safety check ensure that the knobs on the
control panel are closed and the gas cylindir
is open.

WARNING: While performing a gas
leakage check, never use any kind of
lighter, match, cigarette or similar burning

\/

=,
N7 substance.
X

o,
—

Apply soap bubble on the connection
points. If there is any kind of leakage then
it will cause bubbling.

While inserting the appliance in place
ensure that it is on the same level with the
worktop. If required adjust the legs inorder
the make level with the worktop.

Use the appliance on a level surface and in
a well ventilated environment.

Fig. 2

- /

WARNING:
Before placint the appliance, check that the local distribution conditions (gas type and pressure)
conform to the product settings.

Nozzle change operation

1. Please use driver with special head for removed and install nozzle as. (figure 3)
2. Please remove nozzle (figure 4) from burner with special nozzle driver and install new nozzle.
(figure 5)
@
©
Fig. 3 Fig. 5
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VENTILATION OF ROOM

The air needed for burning is received from room air and the gases emitted are given directly in room. For safe
operation of your product, good room ventilation is a precondition. If no window or room to be utilized for
room ventilation is available, additional ventilation should be installed. However, room has a door opening
outside, it is no needed to vent holes.

Room size Ventilating opening
Smaller than 5 m? min. 100 cm?
Between 5 m® - 10 m* min. 50 cm?
Bigger than 10 m* No need
In basement or cellar min. 65 cm?

REDUCED GAS FLOW RATE SETTING FOR HOB TAPS

1. Ignite the burner that is to be adjustment and turn the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust the flow rate adjustment screw. For LPG
(butane-pro pane) turn the screw clockwise. For the naturel gas, you should turn the screw
counter- clockwise once. “The normal length of a straight flame in the reduced position should

be 6-7 mm.*

4. If the flame is higher then the desired position, turn the screw clockwise. If it is smaller turn
anticolockwise.

S. For the last control, bring the burner both to higt-flame and reduced positions and check whether

the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your appliance the adjustment screw position may
vary.

To adjust your oven acc. to the gas type, make the adjustment for reduced flame carefully by
turning with a small screwdriver as shown below on the screw in the middle of the gas cocks
as well as nozzle changes (figure 6 and 7).

Fig. 6 Fig.7
o %
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REMOVAL OF THE LOWER AND UPPER BURNER AND INSTALLATION OF THE
INJECTOR TO THE GAS OVEN

Removal of the upper burner:
With the help of a screw driver, remove the screw as shown in figure 8. As shown in figure 8.1, remove

the injector in the bearing with a socket wrench. In order to re-place the burner, apply the removal process
reversely.

a N

o

Fig.8 Fig.8.1

- /

Removal of the lower burner:

The lower burner door has been fixed with two screws. As shown in figure 9, remove it with the help of a
screw driver. As shown in figure 9.1, remove the injector in the bearing with a socket wrench. In order to
re-place the burner, apply the removal process reversely.

-

Fig.9 Fig.9.1
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| CHAPTER 2. INTRODUCTION OF THE APPLIANCE |

1. Oven control knobs 9. Lamp

2. Hob control knobs 10.  Grill

3. Wire grill 11.  Deep tray

4. Deep tray 12.  Large burner

5. Door 13.  Middle burner
6. Handle 14.  Auxiliary burner
7. Lower cabinet door 15.  Wok burner *

8. Plastic leg 16.  Hot plate *
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ACCESORIES

Deep tray
Used for pastries, deep fried foods and stew recipes.
In case of frying directly on the grill for cakes, frozen
foods and meat dishes, it can be used of oil pick-up tray.

Wire grill
Used for frying and/or placing the foods to be baked,
fried and frozen foods on the desired rack.

Telescopic rail *
With the help of telescopic rails, the trays and/or
wire racks can be easily placed and removed.

In tray wire grill *
Foods that can stick while cooking such as beef are
placed on in tray grill. Thus, the contact and sticking
of the food is prevented.

Tray handle *
It is used to hold hot trays.

Splash back *
The resulting temperature of the oven chimney avoid
contact with the wall.

Coffee pot support unit *
Can be used for coffee pot.
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TECHNICAL FEATURES OF YOUR OVEN

Specifications 90x60
Outer width 900 mm
Outer depth 610 mm
Outer height 925 mm
Lamp power 15-25 W
Bottom heating element 2000 W
Top heating element 1500 W
Grill heating element **2500 w /3250 W

Turbo heating element

2200w x 1/1250 wx 2/ 1800 w x 2

Supply voltage 220-240V AC/380-415V AC 50/60 Hz
Hot plate 145 mm * 1000 W
Hot plate 180 mm * 1500 W
Hot plate rapid 145 mm * 1500 W
Hot plate rapid 180 mm * 2000 W

** only for mix product.

WARNING:
A For the modification to be done by authorized service, this table should be considered.
Manufacturer may not be held responsible for any problems rising because of any faulty

modification.

WARNING:
A In order to increase the product quality, the technical specifications may be changed without

prior notice.

WARNING:
A The values provided with the appliance or its accompanying documents are laboratory readings
in accordance with the respective standards. These values may differ depending on the use and

ambient conditions.




G20,20 mbar

Burner G25.25 mbar G20,25 mbar G20,13 mbar
Specifica-
tions Gas natural Gas natural Gas natural
Injector 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm
Wok Gas flow 0,333 m’/h 0,333 m3/h 0,333 m3/h
Burner
Power 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW
Injector 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm
Rapid - cosfiow | 0276 mh 0,276 m¥h 0276 m¥h
Burner
Power 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Injector 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm
Semi-Ra-
pid Gas flow 0,162 m’/h 0,162 m3/h 0,162 m3/h
Burner
Power 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW
Injector 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm
Auxiliary | oo cgow | 0,96 m*h 0,96 m?/h 0,96 m’/h
Burner
Power 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW
Injector 1,10 mm 1,03 mm 1,15 mm
Grill | ocfow | 0238 m*h 0,238 m*/h 0,238 m?/h
Burner
Power 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW
Injector 1,30 mm 1,15 mm 1,55 mm
Oven | Gasfiow | 0333 mh 0333 m¥h 0333 m¥h
Burner
Power 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW
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G30,28-30 mbar

Burner G31,37 mbar G30,50 mbar G30,37 mbar
Specifica-
tions LPG LPG LPG
Injector 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm
Wok Gas flow 254 m*/h 254 m?*/h 254 m*h
Burner
Power 3,50 kW 3,5 kW 3,5 kW
Injector 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm
Rapid 1 codfiow | 211 m?h 211 mh 211 mh
Burner
Power 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Injector 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm
Semi-Ra-
pid Gas flow 124 m’/h 124 m3/h 124 m3/h
Burner
Power 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW
Injector 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm
Auxiliary | oo fow 69 m*h 69,1 m?/h 69,1 m’/h
Burne
Power 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW
Injector 0,78 mm 0,70 mm 0,75 mm
Grill Gas flow 182 m*h 182 m*/h 182 m?/h
Burner
Power 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW
Injector 0,92 mm 0,82 mm 0,87 mm
Oven | Gastlow | 254 mh 254 mh 254 mh
Burner
Power 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW
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WARNING:
Diameter values written on the injector are specified without a comma. For example; The
diameter of 1,70 mm is specified as 170 on the injector.

| CHAPTER 3. INSTALLATION OF YOUR OVEN

Check if the electrical installation is proper to bring the appliance in operating condition. If electricity
installation is not suitable, call an electrician and plumber to arrange the utilities as necessary. Manufacturer
shall not be held responsible for damages caused by operations performed by unauthorized persons.

WARNING:
It is customer’s responsibility to prepare the location the product shall be placed on and also to
have the electrical installation prepared.

WARNING:
A The rules in local standards about electrical installations shall be followed during product
installation.

WARNING:
A Check for any damage on the appliance before installing it. Do not have the product installed
if it is damaged. Damaged products cause a risk for your safety.

RIGHT PLACE FOR INSTALLATION AND IMPORTANT WARNINGS

Appliance feet should not stay on soft surfaces such as carpets. The kitchen floor shall be durable to carry
the unit weight and any other kitchenware that may be used on the oven.

The appliance is suitable for use on both side walls, without any support, or without being installed in a
cabinet. If a hood or aspirator will be installed above the cooker, follow the instructions of the manufacturer
for height of mounting. (min. 650 mm)
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WARNING:
The kitchen furniture near the appliance must be heat resistant.

WARNING:
Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

WARNING:
Do not install the appliance beside refrigerators or coolers. Heat radiated by the appliance
increases the energy consumption of cooling devices.

INSTALLATION OF THE OVEN FEET

In order to install the oven feet;

1.

Foot attachment lath is installed on the oven from the bottom of the oven as shown in (figure 10).
Nuts are centered on these lathes in order to screw feet. Complete the feet installation process
by screwing the feet to the nuts (figure 11).

You can balance your oven by turning the screwed feet according to the surface type you are using.
If your oven has plastic food as in (figure 12) you can adjust your ovens height from these feet
as turned clockwise or anticlockwise.

|

Fig. 10 Fig. 11 Fig. 12

CHAIN LASHING ILLUSTRATION

Before using the appliance, in order
to ensure safe use, be sure to fix the
appliance to the wall using thechain
and hooked screw supplied. Ensure
that the hook is screwed into the wall
securely.
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CHAPTER 4. CONTROL PANELS
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Center heater (Wok burner or hotplate)
Rear right heater
Front right heater

The control panel above is only for illustration purposes.
Consider the control panel on your device.

3 Mechanical timer*: Used for determining the period for cooking in the
0 oven. When adjusted time is expired, power to heaters is turned off and an
o audible warnig signal is emitted. Mechanical timer can be adjusted to desired

" 20 period between 0-90 minutes. For cooking periods, see cooking tables.

ao

Thermostat: Used for determining the cooking temperature of the dish
to be cooked in the oven. After placing the food inside the oven, turn
the switch to adjust desired temperature setting between 40-240 °C. For

40 cooking temperatures of different food, see cooking table.
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CHAPTER 5. USING OVEN SECTION

Using Oven Burners

1.

If your oven equipped with burners that operates with gas, appropriate knob should be used
in order to ignite the burners. Some models have automatic ignition from the knob; it is easy
to ignite the burner by turning the knob. Also, burners can be ignited by pressing the ignition
button or they can be ignited with a match.

Do not continuously operate the igniter for more than 15 seconds. If the burner does not ignite,
wait minimum one minute before trying again. If the burner is extinguished for of the any reason,
close the gas control valve and wait a minimum of one minute before trying again.

Using Oven Heating Elements

1.

When your oven is operated first time, an odor will be spread out which will be sourced from
using the heating elements. In order to get rid of this, operate it at 240 °C for 45-60 minutes
while it is empty.

2. Oven control knob should be positioned to desired value; otherwise oven does not operate.

3. Kinds of meals, cooking times and thermostat positions are given in cooking table. The values
given in the cooking table are characteristic values and were obtained as a result of the tests
performed in our laboratory. You can find different flavors suitable for your taste depending
on your cooking and using habits.

4. You can make chicken revolving in your oven by means of the accessories.

5. Cooking times: The results may change according to the area voltage and material having
different quality, amount and temperatures.

6. During the time when cooking is being performed in the oven, the lid of the oven should not
be opened frequently. Otherwise circulation of the heat may be imbalanced and the results
may change.

Using The Grill

1. When you place the grill on the top rack, the food on the grill shall not touch the grill.

2. You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may turn the food upside down.

3. Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow through the oven.

To turn on the grill;

I.
2.

Place the function button over the grill symbol.
Then, set it to the desired grill temperature.

To turn the grill off;
Set the function button to the off position.

A
A

WARNING:
Keep the oven door closed while grilling. (electrical grill)

WARNING:
Keep the oven door opened while grilling. (gas grill)
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Using The Chicken Roasting *

o

/o

\

Place the spit on the frame. Slide turn spit
frame into the oven at the desired level.

Locate a dripping pan through the bottom
in order to collect the fast.

Add some water in dripping pan for easy
cleaning.Do not forget to remove plastic
part from spit.After grilling, screw the
plastik handle to the skewer and take out
the food from oven.

Using Cooker Section
Using Gas Burners

,—F FD Flame cut-off safety device (FFD) *; operates instantly when safety

mechanism activates due to overflown liquid over upper hobs.

The valves controlling the gas cookers have special security mechanism. In order to
light the cooker always press on the switch forward and bring it to flame symbol by turnin
counterclockwise. All of the lighters shall operate and the cooker you controlled shall light
only. Keep the switch pressed until ignition i performed. Press on the lighter button and turn
the knob counter clockwise.

Do not continuously operate the igniter for more than 15 seconds. If the burner does not ignite,
wait minimum one minute before try again.

In models with gas security system, when flame of the cooker is  extinguished, control valve
cuts off the gas automatically. For operate the burners with gas security system you must press
the knob and turn counter-clock-wise. After the ignition you must wait nearly 5-10 second for
gas security systems activation. If the burner is extinguished for of the any reason, close the gas

control valve and wait a minimum of one minute before trying again.
@ Closed f§ Fully open o‘Half open
Before operating your hob please make sure that the burner caps are well positioned. The right

placement of the burner caps are shown as below.
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Fig. 14 Fig. 15
Using Hot Plates
Level 1 Level 2 Level 3 Level 4 Level 5 Level 6
980 mm 200 W 250 W 450 W - - -
0145 mm 250 W 750 W 1000 W - - -
0180 mm 500 W 750 W 1500 W - - -
145 mm 500 W 1000 W 1500 W - - -
szybki
0180 mm 850 W 1150 W 2000 W - - -
szybki
@145 mm 95 W 155W 250 W 400 W 750 W 1000 W
0180 mm 115W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
QUSmm |35y 165 W 250 W 500 W 750 W 1500 W
szybki
0180 mm 175W 220 W 300 W 850 W 1150 W 2000 W
szybki
0220 mm 220 W 350 W 560 W 910 W 1460 W 2000 W
1. Electric hotplates have standard of 6 temperature levels. (as describe herein above)
2. When using first time, operate your electric hotplate in position 6 for 5 minutes. This will make
the agent on your hotplate which is sensitive to heat get hardened by burning.
3. Use flat bottomed saucepans which fully contact with the heat as much as you can, so that you
can use the energy more productively.
Pot Sizes
90*60
. - -~
Small burner 12-18 cm g
Normal burner 18-22 cm l ‘ I
. A— Y A—
Big burner 22-26 cm Incorrect Incorrect Incorrect Correct
WOK burner 26-32 cm
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CHAPTER 6. PROGRAM TYPES

Function Button: Used for determining the heaters to be used for cooking

0
—— the dish to be cooked in the oven. Heater program types in this button and
their functions are described below. All heater types and program types
@] = consisting of these heaters may not be available at all models.
]
O
I
L o d Roast chicken
: Lower and upper heating elements
—'&— Lamp
"g‘ Lower heating element and fan
— Grill and roast chicken
vow
_n_ Grill and lamp

Electrical timer

Flame

Small grill and fan

Multifunctional cooking (3D)

Jiel-{e|=

]
¢

Fan

Turbo heating and fan

Lower-upper heating element and fan

Grill and fan

Grill

Upper heating element

Lower heating element

(MR EEEE

Ignition lighter

Small grill
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WARNING:
All heater types and program types consisting of these heaters may not be available at all models.

| CHAPTER 7. COOKING TIME TABLE

WARNING:
Oven must be preheated for 7-10 minutes before placing the food in it.

Food Cooking Cooking Cooking Cooking
function temperature (°C) rack time (min.)
Cake Static 180 2 70
Small cake Static 180 2 40
Pie Static 200 2 70
Pastry Statict+Fan 180-200 2 20-25
Cookie Static 175 2 20
Apple pie Static 180-190 1 150
Sponge cake Static 175 2 45-50
Pizza Static 190 2 25
Lasagne Static 180-200 2 50-60
Meringue Static 100 2 60
Grilled chicken * Grill+Fan 220 4 25-35
Grilled fish * Grill+Fan 220 4 35-40
Calf steak * Grill Max. 4 30
Grilled meatball * Grill Max. 4 40

* Food must be turned after half of the cooking time.
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CHAPTER 8. MAINTENANCE AND CLEANING

Disconnect the plug supplying electricity for the oven from the socket.

While oven is operating or shortly after it starts operating, it is extremely hot. You must
avoid touching from heating elements.

Never clean the interior part, panel, lid, trays and all other parts of the oven by the tools like
hard brush, cleaning mesh or knife. Do not use abrasive, scratching agents and detergents.
After cleaning the interior parts of the oven with a soapy cloth, rinse it and then dry thoroughly
with a soft cloth.

Clean the glass surfaces with special glass cleaning agents.

Do not clean your oven with steam cleaners.

Before opening the upper lid of the oven, clean spilled liquid off the lid. Also, before closing
the lid, ensure that the cooker table is cooled enough.

Never use inflammable agents like acid, thinner and gasoline when cleaning your oven.

Do not wash any part of your oven in dishwasher.

In order to clean the front glass lid of the oven; remove the fixing screws fixing the handle by
means of a screwdriver and remove the oven door. Than clean and rinse it thoroughly. After
drying, place the oven glass properly and re-install the handle.

\

4

Fig. 16 Fig. 18
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Installation Of The Oven Door

/

Completely open the
oven door by pulling it
to yourself. Afterwards,
perform the unlocking

process by pulling the
hinge lock upwards
with the help of a screw
driver as shown in
figure 19.1.

o

Bring the hinge
lock to the widest
angle as shown in
figure 19.2. Bring

both hinges con

necting the oven
door to the oven to
the same position.

Afterwards, close
the oven door as to
lean on the hinge
lock as shown in
figure 20.1.

To remove the
oven door, pull it
upwards by holding
it with both hands
when close to the
closed position as

shown in
figure 20.2.

/

In order to re-place the oven door, perform the abovementioned steps in reverse.



Cleaning And Maintenance Of The Oven’s Front Door Glass

Remove the profile by pressing the plastic latches on both left and right sides as shown in figure 21 and
pulling the profile towards yourself as shown in figure 22. Then remove the inner-glass as shown in figure 23.
If required, middle glass can be removed in the same way. After cleaning and maintenance are done, remount
the glasses and the profile in reverse order.Make sure the profile is properly seated in its place.

Fig. 21 Fig. 22 Fig. 23

Catalytic Walls *

Catalytic walls are located on the left and the right side of cavity under the guides. Catalytic walls banish
the bad smell and obtain the best performance from the cooker. Catalytic walls also absorb oil residue and
clean your oven while it’s operating.

Removing the catalytic walls
In order to remove the catalytic walls; the guides must be pulled out. As soon as the guides are pulled out,

the catalytic walls will be released automatically. The catalytic walls must be changed after 2-3 years.

Rack Positions *

It is important to place the wire grill into the oven
properly. Do not allow wire rack to touch rear wall of
the oven. Rack positions are shown in the next figure.
You may place a deep tray or a standard tray in the
lower and upper wire racks.

Rack 4
Rack 3
Rack 3
Rack 1

Installing and removing wire racks

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure, first remove the lower, and than the
upper side from installation location. To install wire racks; reverse the procedure for removing wire rack.
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Changing The Oven Lamp

WARNING:
To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is open before changing the lamp.
(having circuit open means power is off)

First disconnect the power of appliance and ensure that appliance is cold.

Remove the glass protection by turning as indicated in the figure on the left side. If you have difficulty in
turning, then using plastic gloves will help you in turning.

Then remove the lamp by turning, install the new lamp with same specifications.

Reinstall glass protection, plug the power cable of appliance into electrical socket and complete replacement.
Now you can use your oven.

\

Type G9 Lamp Type E14 Lamp
~ —
: Y
?) 220-240 V, AC ) 220-240 V, AC
s 15-25W - 15w
[

&

WARNING:
This product contains a light source of energy efficiency class G.

Using The Grill Deflector Sheet *

1. A safety panel is designed to protect control panel and the buttons when the oven is in grill
mode. (figure 26)

2. Please use this safety panel in order to avoid the heat to damage control panel and the buttons
when the oven is grill mode.

WARNING:
A Accessible parts may be hot when the grill in use. Young children should be kept away.

3. Place the safety panel under control panel by opening the oven front cover glass. (figure 27)
And then secure the safety panel in between oven and front cover by gently closing the cover.
(figure 28)

4. It is important for cooking to keep the cover open in specified distance when cooking in grill mode.

5. Safety panel will provide an ideal cooking circumstance while protecting control panel and buttons.

WARNING:
A If the cooker has the “closed grill functioned” option with thermostat, you can keep the oven
door closed during operation; in this case the grill deflector sheet will be unnecessary.
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Fig.26

| CHAPTER 9. TROUBLESHOOTING |

You may solve the problems you may encounter with your product by checking the following points before
calling the technical service.

Check Points
In case you experience a problem about the oven, first check the table below and try out the suggestions.

Problem Possible Cause ‘What to Do

Power supply not available. Check for power supply.

Check if main gas valve is open.

Oven does not operate. Check if gas pipe is bent or kinked.

Gas supply not available.
Make sure gas hose is connected
to the oven.

Check if suitable gas valve is being

used.
. . Plug comes out from the Re-install the plug into wall
Oven stops during cooking. wall socket. socket.
Too long continuous Let the oven cool down after long
operation. cooking cycles.
Turns off during cooking.
More than one plugs in a Use only one plug for each wall
wall socket. socket.

Food residues jammed
between the door and
internal cavity.

Clean the oven well and try to re
open the door.

Oven door is not opening
properly.
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Problem

Possible Cause

‘What to Do

Tips or body of ignition

plugs are clogged.

Clean tips or body of ignition plugs
of gas burners.

Lighter not operating.

Gas burner pipes are
clogged.

Clean gas burner pipes

No proper grounding.

Electric shock when touching

Make sure power supply is grounded
properly.

Steam coming out from a

the oven. Ungrounded wall socket
is used.
Water dripping. Water or steam may

crack on oven door. the food being cooked.
Water remaining inside the This is not a fault of the
oven appliance.

generate under certain
conditions depending on

Let the oven cool down and than
wipe dry with a dishcloth.

Oven door is open.

Close the door and restart.

Oven does not heat.

Oven controls not correctly
adjusted.

Read the section regarding operation
of the oven and reset the oven.

Fuse tripped or circuit
breaker turned off.

Replace the fuse or reset the
circuit breaker. If this is repeating
frequently, call an electrician.

Smoke comes out from the heaters.

Smoke coming out during
operation.

When operating the oven
for the first time.

This is not a fault. After 2-3 cycles,
there will be no more smoke..

Food on heater.

Let the oven to cool down and clean
food residues from the heater.

When operating the oven
burnt or plastic odour coming
out.

Plastic or other not heat
resistant accessories are
being used inside the oven

At high temperatures, use suitable
glassware accessories.

Oven does not cook well.

Oven door is opened

frequently during cooking.

Do not open oven door frequently,
if the food you are cooking does
not require turning. If you open

the door frequently internal
temperature drops and therefore
cooking result will be influenced.

Internal light is dim or does
not operate.

Foreign object covering
the lamp during cooking.

Clean internal surface of the oven
and check again.

Lamp might be failed.

Replace with a lamp with same
specifications.
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CHAPTER 10. HANDLING RULES

Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

Carry out the movement and transportation in the original packaging.

Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and handling.

Make sure that the packaging is securely closed during handling and transportation.

Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may damage the packaging.
Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops, etc. while handling and
transporting and not to break or deform it during operation.

SANRANE b

CHAPTER 11. RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING

Following details will help you use your product ecologically and economically.

1. Use dark coloured and enamel containers that conduct the heat better in the oven.

2. As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that pre-heating is required,
pre-heat the oven.

3. Do not open the oven door frequently while cooking.

4. Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may cook at the same time by
placing two cookers on the wire rack.

5. Cook multiple dishes successively. The oven will not lose heat.

6.  Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking. In this case, do not open
the oven door.

7. Defrost the frozen food before cooking

CHAPTER 12. ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the frame work for the return and
recycling of used appliances as applicable throughout to the EU.

CHAPTER 13. PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable materials in accordance with our
National Environment Regulations.

Do not dispose of the packaging materials together with the domestic or other wastes. Take them to the
packaging material collection points designated by the local authorities.
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CHAPTER 14. DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.

[ Li-FeS2
Fig. A Fig. B
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Notatki:
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Notatki:
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
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