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SZANOWNY KLIENCIE,

Piekarnik KERNAU to potaczenie wyjatkowe) tatwosci obstugi 1 doskonate;
efektywnosci. Po przeczytaniu instrukcji, obstuga piekarnika nie bedzie problemem.

Piekarnik, ktory opuscil fabryke byt doktadnie sprawdzony przed zapakowaniem
pod wzgledem bezpieczenstwa 1 funkcjonalnos$ci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urza-
dzenia. Przestrzeganie zawartych w niej wskazowek uchroni Panstwa przed niewta-
sciwym uzytkowaniem.

Instrukcje nalezy zachowac 1 przechowywac tak, aby mie¢ ja zawsze pod reka.
Nalezy doktadnie przestrzegac¢ instrukcji obstugi w celu unikni¢cia nieszczegsliwych
wypadkow.

KERNAU

UWAGA

Piekarnik obstugiwac¢ tylko po zapoznaniu si¢ z niniejszejg instrukcjg. Piekarnik
przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego. Producent zastrzega sobie moz-
liwos¢ dokonywania zmian niewptywajacych na dziatanie urzadzenia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia mienia
lub osdb powstale w wyniku blednego montazu lub niewlasciwego uzytkowania
urzadzenia.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

UWAGA

Urzadzenie 1 jego dostepne czesci stajg si¢ gorgce podczas uzycia. Mozliwos¢ do-
tknigcia elementéw grzejnych powinno by¢ objete szczegolng troska. Dzieci ponizej
8 roku zycia powinny trzymac si¢ z daleka, chyba Ze sg pod stata opieka.

Niniejszy sprzgt moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku od 8 lat 1 wyzej 1 osoby z
ograniczeniami fizycznymi, czuciowymi albo umystowymi albo brakiem doswiad-
czenia 1 wiedzy, jesli odbywa si¢ pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania
sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo. Nalezy zwra-
ca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity si¢ sprzetem. Sprzatanie 1 czynnosci obstugowe
nie powinny by¢ robione przez dzieci bez nadzoru.

Podczas uzytkowania sprzet staje si¢ gorgcy. Zaleca si¢ zachowanie ostroznosci, aby
unika¢ dotykania gorgcych elementow wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesci moga stac si¢ goragce podczas uzytkowania. Zaleca si¢ trzymanie
matych dzieci z dala od urzadzenia.

UWAGA

Podczas procesu czyszczenia pyrolitycznego piekarnik moze osiagna¢ bardzo wyso-
kie temperatury, z tego powodu zewnetrzne powierzchnie piekarnika mogg nagrzaé
si¢ bardziej niz zazwyczaj, dlatego nalezy zadbac o to, aby dzieci nie znajdowaty si¢
wowczas w poblizu piekarnika.

Do czyszczenia piekarnika nie wolno uzywac sprzetu do czyszczenia para.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas otwierania drzwi piekarnika moze wydo-
stawac si¢ gorgca para. W trakcie lub po zakonczeniu gotowania nalezy ostroznie
otwiera¢ drzwi piekarnika. Przy otwieraniu nie nachyla¢ si¢ nad drzwiami. Nalezy
pamietac, ze para w zaleznosci od temperatury moze by¢ niewidoczna.



PL

INFORMACJA

Nalezy, zwroci¢ uwage, azeby drobny sprzet gospodarstwa domowego wraz z przewodami nie doty-
kal ezposrednio do rozgrzanego piekarnika, gdyz izolacja tego sprzetu nie jest odporna na dzialanie
wysokich temperatur.

Nie nalezy pozostawia¢ piekarnika bez nadzoru podczas pieczenia. Oleje i ttuszcze moga ulec zapale-
niu wskutek przegrzania.

Nie nalezy stawia¢ na otwartych drzwiach piekarnika naczyn o masie przekraczajacej 15 kg.
Zabrania si¢ uzytkowania piekarnika niesprawnego technicznie. Wszelkie usterki moga by¢ usuwane
wylacznie przez osobe¢ posiadajaca stosowne uprawnienia.

W kazdej sytuacji spowodowanej usterka techniczna, nalezy bezwzglednie odlaczy¢ zasilanie elek-
tryczne piekarnika.

Urzadzenie moze by¢ stosowane wylacznie do celéw, do jakich zostalo zaprojektowane. Wszelkie inne
zastosowania ( np. ogrzewanie pomieszczen) nalezy uznac¢ za niewtasciwe i niebezpieczne.

JAK OSZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w sposob odpowiedzialny, chroni nie tyl-
ko domowy budzet, lecz dziata §wiadomie na rzecz srodowiska
naturalnego. Dlatego pomdzmy, oszcz¢dzajmy energie elek-

tryczng!
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A CZYNI SIE TO W NASTEPUJACY SPOSOB:

Unikanie niepotrzebnego ,,zagladania do przygotowywanych potraw”.

Nie otwiera¢ niepotrzebnie czesto drzwi piekarnika.

Uzywanie piekarnika tylko w przypadku wiekszych ilosci potraw.

Migso o wadze do 1 kg daje si¢ przyrzadzi€ oszczedniej w garnku na ptycie ku-
chennej.

Wykorzystanie ciepla resztkowego piekarnika.

W przypadku czasoOw przyrzadzania dluzszych niz 40 minut bezwzglednie wyla-
cza¢ piekarnik na 10 minut przed koncem przyrzadzania.

UWAGA: W przypadku zastosowania programatora nastawia¢ odpowiednio krotsze
czasy przyrzadzania potraw.

Staranne zamykanie drzwi piekarnika.
Ciepto ulatuje poprzez znajdujace si¢ na uszczelkach drzwiczek zabrudzenia.
Najlepiej jest usuwac je od razu.

Nie wbudowywanie piekarnika w bezposredniej bliskosci chlodziarek/ zam-
razarek. Zuzycie energii elektrycznej przez nie niepotrzebnie wzrasta.
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ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas transportu zostato zabezpieczone przed
uszkodzeniem przez opakowanie. Po rozpakowaniu urzadze-
nia prosimy Panstwa o usunigcie elementow opakowania w
sposoOb nie zagrazajacy srodowisku.

Wszystkie materialy zastosowane do opakowania sg nieszko-
dliwe dla srodowiska naturalnego, w 100% nadaja si¢ do od-
zysku 1 oznakowano je odpowiednim symbolem.

UWA GA Materiaty opakowaniowe( woreczki polietylenowe,
kawatki styropianu itp.) nalezy w trakcie rozpakowywania
trzymac z dala od dzieci.

WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywag Euro-
pejska 2012/19/UE oraz polskg Ustawg o zuzytym sprzegcie
elektrycznym 1 elektronicznym symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi od-
padami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkow-
nik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego 1 elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz
gminne jednostki, tworzg odpowiedni system umozliwiajacy
oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
1 elektronicznym przyczynia si¢ do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi 1 srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewlasciwego sktadowania 1 przetwarzania takiego sprzetu.
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OPIS WYROBU

Programator

elektroniczny
Lampka kontrolna Lampka kontrolna
termoregulatora L pracy piekarnika R

) Lampka kontrolna
(I ‘ blokady drzwi

Pokretto regulatora Pokretto wyboru
temperatury funkcji piekarnika

CHARAKTERYSTYKA WYROBU
Tabela dostepnego wyposazenia w zaleznosci od modelu.

Typ piekarnika KBO 1066 PS PT B

Elementy grzejne i funkcjonalne piekarnika
grzejnik gorny + dolny
opiekacz
rozen obrotowy
wentylator
grzejnik termoobiegu
wentylator chtodzacy

Programator elektroniczny
Czujniki dotykowe

Elementy w komorze piekarnika
prowadnice druciane
prowadnice teleskopowe
wktady katalityczne

Pokretta
standard
schowane w panelu PY
schowane w panelu podswietlane

Inne elementy wyposazenia
zawiasy drzwi soft close °
zawiasy drzwi soft close / soft open

Akcesoria
ruszt, drabinka suszarnicza )
blacha do pieczywa ptytka °

blacha do pieczeni gigboka
widelec i ramka rozna

Opis modeli w niniejszej instrukcji obstugi zostat opracowany na podstawie danych znanych w okresie redagowania tekstu. Przedstawiono
w niej wszystkie elementy wyposazenia. Ich obecnos¢ w danym modelu zalezy od wersji i wyposazenia. Powyzsza tabela pozwoli Panstwu
na doktadne zapoznanie si¢ z wyposazeniem danego modelu.
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Dodatkowe oznaczenia i symbole oznaczaja szczegoly wystroju piekarnika:
* wykonanie kolorystyczne biate - W

* wykonanie kolorystyczne czarne - B
* piekarnik w wykonaniu inox - X

AKCESORIA

Blacha do pieczywa Ruszt do grilla
(drabinka suszarnicza)
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INSTALACJA

Montaz piekarnika: ©
* Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche

1 przewiewne oraz posiada¢ sprawng wenty-

lacje, a ustawienie piekarnika powinno gwa-

rantowa¢ swobodny dostep do wszystkich ele-
mentow sterowania.

* Piekarnik jest zbudowany w klasie Y. Meble
do zabudowy muszg mie¢ oktadzing oraz kle-
je do jej przyklejenia odporne na temperatu- ~_
re¢ 100°C. Nie spehienie tego warunku moze -
spowodowac zdeformowanie powierzchni lub
odklejenie oktadziny.

595

* Przygotowac otwor w meblu o wymiarach
podanych na rysunkach: A-zabudowa pod
blatem, B-zabudowa wysoka. W przypadku
istnienia w szafce $ciany tylnej nalezy w niej
wycia¢ otwor pod przytacze elektryczne.

* Wsung¢ piekarnik catkowicie w otwor za-
bezpieczajac go przed wysunigciem czterema \/
wkretami (Rys.C).

Rys.B
&
&
= \ \
. -\\\
7
%
a %
\ %
Q'g
q i
- \ J

\\\
560 _

Rys.A Rys.C

UWAGA
Montazu dokonac przy odtagczonym zasilaniu elektrycznym urzgdzenia.
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Przylaczenie piekarnika do instalacji elektrycznej:

Przed dokonaniem przylaczenia piekarnika do instalacji elektrycznej, nalezy zapo-
zna¢ si¢ z informacjami zawartymi na tabliczce znamionowe;.

* Piekarnik przystosowany jest fabrycznie do zasilania pradem przemiennym, jed-
nofazowym (230V 1N~50 Hz) 1 wyposazony w przewdd przytaczeniowy 3 x 1,5
mm?2 o dtugosci okoto 1,5 m z wtyczka ze stykiem ochronnym.

* Gniazdo przylaczeniowe instalacji elektrycznej musi by¢ wyposazone w bolec
ochronny. Po ustawieniu piekarnika wymaga si¢, aby gniazdo przytaczeniowe in-
stalacji elektrycznej byto dostepne dla uzytkownika.

* Przed podlaczeniem piekarnika do gniazda nalezy sprawdzié, czy:

-bezpiecznik oraz instalacja elektryczna wytrzymaja obcigzenie kuchni, obwod
zasilajacy gniazdo wtykowe powinien by¢ zabezpieczony bezpiecznikiem min.
16A,

-instalacja elektryczna wyposazona jest w skuteczny system uziemiajacy spetnia-
jacy wymagania aktualnych norm 1 przepisow,

Po zainstalowaniu piekarnika wtyczka powinna by¢ dostepna.

UWAGA

Jezeli przewod zasilajacy nieodlgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢
wymieniony u producenta lub w specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osob¢ w celu unikni¢cia zagrozenia.



PL

OBSLUGA

Przed pierwszym wlaczeniem piekarnika:

* Usuna¢ elementy opakowania, oczysci¢ komorg¢ piekarnika ze §rodkéw konser-
wacji fabryczne;.

* Wyjac¢ wyposazenie piekarnika i umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

*  Wiaczy¢ wentylacje w pomieszczeniu lub otworzy¢ okno.

« Pokretlo funkcji piekarnika przekreci¢ na pozycje lub@ (patrz rozdzial: Dzia-
tanie programatora 1 sterowanie piekarnikiem).

*  Wygrza¢ piekarnik (w temp. 250°C, ok. 30 min.), usung¢ zabrudzenia i doktadnie
umy¢.

UWAGA
Zdja¢ folie ochronng z prowadnic teleskopowych przed wlaczeniem piekarnika.

Pokretla sq ,,schowane” w panelu sterowania, w celu wybrania funkcji nalezy:

1. Delikatnie wcisng¢ pokretto 1 puscic.

2. Ustawi¢ na wybrang funkcje.

Oznakowanie pokretla na jego obwodzie od-
powiada kolejnym funkcjom realizowanym
przez piekarnik.

UWAGA

W piekarnikach wyposazonych w programator elektroniczny Ts, po wigczeniu
do sieci w polu wyswietlacza ukaze si¢ pulsujgca cyklicznie godzina ,,0.00™.
Nalezy ustawic czas biezacy programatora.( Patrz Instrukcja obstugi pro
gramatora - dolagczona do instrukcji obslugi piekarnika).Brak nastawy cza
su biezacego uniemozliwia prace piekarnika.

WAZNE

Programator elektroniczny Ts wyposazony jest w sensory obstugiwane przez
dotknigcie palcem oznakowanych powierzchni. Kazde przesterowanie sensora po-
twierdzane jest sygnatem akustycznym. Powierzchnie sensorow nalezy utrzymy-
wac w czystosci.

WAZNE
Komore¢ piekarnika nalezy my¢ tylko przy uzyciu cieptej wody z dodatkiem nie-
wielkiej 1losci ptynéw do mycia naczyn.
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Dzialanie programatora i sterowanie piekarnikiem

MENU

sensor wyboru funkcji pracy

Symbole na wyswietlaczu: ©)

sensor ,,-”’

sensor ,,+”

oznaczenia funkcji pracy

Ustawienie czasu biezacego:

Po wlaczeniu do sieci albo ponownym zata-
czeniu po zaniku napi¢cia wyswietlacz wska-
zuje pulsujace ,,0.00”:

* nacisnac 1 przytrzymac sensor MENU do
momentu pojawienia si¢ symbolu na wy-
swietlaczu, kropka pod symbolem bedzie
pulsowac

* w ciggu 7 sek. ustawi¢ biezacy czas ko-
rzystajac z sensorow - / +.

Po uptywie ok. 7 sek. od zakonczenia czyn-
nosci ustawiania czasu, nowe dane zostang
1

zapamig¢tane, a kropka pod symbolem &
przestanie pulsowac.

Korekte czasu mozna wykona¢ pdzniej na-
ciskajac jednoczesnie sensory - / +, w czasie
1

gdy kropka pod symbolem & bedzie pulso-
wac¢ mozna skorygowac czas biezacy.

UWAGA

Piekarnik mozna uruchomi¢ po pojawie-

niu sie symbolu & na wySwietlaczu.
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Minutnik:

Minutnik moze by¢ uaktywniony w kazdym
momencie, bez wzgledu na stan aktywnosci
innych funkcji programatora. Zakres odmie-
rzanego czasu wynosi od 1 minuty do 23 go-
dzin 1 59 minut.

Aby nastawi¢ minutnik nalezy:

* nacisng¢ sensor MENU, na wyswietla-

czu bedzie pulsowac symbol L) : (obrazek
obok)

* ustawi¢ czas minutnika sensorami - / +,
wyswietlacz wskazuje ustawiony czas mi-
nutnika oraz aktywng funkcje pracy L po
uplywie nastawionego czasu wilacza si¢
sygnal dzwiekowy, i pulsuje £

* nacisng¢ sensor - / + lub MENU w celu
wytaczenia sygnatu, symbol L zgasnie, a
wyswietlacz wskazuje czas biezacy.

UWAGA

Jesli sygnat dzwigkowy nie zostanie wy-
taczony recznie, wylaczy si¢ automatycznie
po ok. 7 minutach.

Praca polautomatyczna:

Jesli piekarnik ma wytaczy¢ si¢ o ustalone;j

godzinie, to nalezy:

» ustawi¢ pokretto funkcji piekarnika oraz
pokretto regulacji temperatury na pozycje,
na ktorych ma pracowac piekarnik,

» przyciskac¢ sensor MENU az do momentu,
gdy wskazania wyswietlacza beda pulso-
wac:(obrazek obok)

* ustawi¢ zadany czas pracy sensorami -/ +,
w zakresie od 1 minuty do 10 godzin.
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Ustawiony czas zostanie wprowadzony do
pamigci po ok. 7 sek., wyswietlacz ponownie
pokaze czas biezacy przy aktywnej funkcji
pracy AUTO.
Po uplywie nastawionego czasu piekarnik
wylaczy si¢ automatycznie, wiaczy si¢ sygna-
lizacja dzwigkowa, a funkcja pracy AUTO
bedzie pulsowac,
» ustawi¢ pokretta funkcji piekarnika 1 re-
gulacji temperatury w pozycji wylaczone,
* nacisng¢ sensor - / + lub MENU w celu
wylaczenia sygnatu, funkcja AUTO zga-
Snie, a wySwietlacz bedzie wskazywat
czas biezacy.

UWAGA

W piekarnikach wyposazonych w jedno
pokretto sterowania, pokretto funkcji piekar-
nika jest zespolone z regulatorem tempera-
tury.

Praca automatyczna:

Jesli piekarnik ma wiaczy¢ si¢ na okreslony

czas pracy 1 o ustalonej godzinie wytaczyc,

to nalezy ustawic czas pracy oraz godzing za-

konczenia pracy:

» przyciska¢ sensor MENU az do momentu,
gdy wskazania wyswietlacza bedg pulso-
wac: (obrazek obok)

* ustawi¢ zadany czas pracy sensorami - / +
jak dla pracy potautomatycznej

» przyciska¢ sensor MENU az do momentu,
gdy wskazania wyswietlacza beda pulso-
wac: (obrazek obok)

» ustawi¢ godzing wylaczenia(zakonczenia
pracy) sensorami - / +, ktdra jest ograni-
czona do czasu odlegtego o 23 godziny 1
59 minut,

PL
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» ustawi¢ pokretto funkcji piekarnika oraz
pokretto regulacji temperatury na zagdane
pozycje, na ktorych ma pracowac piekar-
nik. Funkcja pracy AUTO jest aktywna,
praca piekarnika rozpocznie si¢ od mo-
mentu wynikajacego z r6znicy miedzy
nastawionym czasem zakonczenia pracy
a nastawionym czasem pracy, (np. nasta-
wiony czas pracy wynosi 1 godz., nasta-
wiony czas zakonczenia pracy 14.00, pie-
karnik automatycznie zalaczy sie o godz.

13.00).
Po osiggnigciu godziny zakonczenia pracy
piekarnik wylaczy si¢ automatycznie, wiaczy
si¢ sygnalizacja dzwickowa przy pulsujace;j
funkcji pracy AUTO ,
» ustawi¢ pokretta funkceji piekarnika 1 re-
gulacji temperatury w pozycji wylaczone,
* nacisngc sensor - / + lub MENU w celu
wylaczenia sygnatu, funkcja AUTO zga-
Snie, a wyswietlacz bedzie wskazywat
czas biezacy, np.godz.12.35.
Kasowanie ustawien:

W kazdej chwili mozna skasowac¢ ustawienia
minutnika lub funkcji pracy automatyczne;.

Kasowanie ustawien pracy automatycznej:
* nacisng¢ jednoczesnie sensory - / +,

Kasowanie ustawien minutnika:

» sensorem MENU wybra¢ funkcje¢ minut-
nika,
* nacisng¢ ponownie sensory -/ +,

Zmiana tonu sygnalu dzwi¢ckowego:
Ton sygnatu dzwickowego mozna zmieni¢ w
nastepujacy sposob:

* nacisng¢ jednoczesnie sensory - / +,

@ MENU




Funkcja pyroliza:

Czas pyrolizy mozna ustawi¢ w zakresie od
2.00 do 3.00 godzin.

PL

sensorem MENU wybra¢ funkcje ,,ton”,
wskazania wyswietlacza beda pulsowac:
(obrazek obok)

sensorem - wybra¢ odpowiedni ton w za-
kresie od 1 do 3.
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» ustawi¢ pokretto funkcji piekarnika na po- ) L
zycje P
* sensorami MENU, < 1> ustawi¢ czas py-
rolizy.(obrazek obok) @ MENU @
UWAGA

Przed uruchomieniem czyszczenia pyro-

litycznego przeczytaj instrukcje w rozdziale
,,Czyszczenie 1 konserwacja”

UWAGA

przy zataczeniu ktorejkolwiek z funkcji
piekarnika nastgpi dopiero po ustawieniu
temperatury.

Piekarnik z wymuszonym obiegiem powietrza
(z wentylatorem i grzejnikiem termoobiegu)

Piekarnik jest nagrzewany przy pomocy grzejnika dolnego 1 gérnego, grzejnika
termoobiegu oraz opiekacza. Sterowanie pracg tego piekarnika odbywa si¢ przy
pomocy pokretta rodzaju pracy piekarnika oraz pokretta regulacji temperatury.
Ustawienie polega na obroceniu pokretta na wybrang pozycje.

Pokretto jest ,,schowane” w panelu sterowania, w celu wybrania funkcji roboczej
piekarnika nalezy:

- delikatnie wcisnag¢ pokretto 1 puscic,

- ustawi¢ na wybrang funkcje.

Oznakowanie pokretta na jego obwodzie odpowiada kolejnym funkcjom realizo-
wanym przez piekarnik.

Wylaczenie nastepuje poprzez ustawienie obu pokretet w pozycji ,,e ”/,,0”.

Wilaczenie nagrzewania(grzejnika itp.)
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FUNKCJE PIEKARNIKA

0 Ustawienie zerowe
\ l 0 . r . . . 0

S . Niezalezne o$wietlenie piekarnika

P : Poprzez ustawienie pokretta w tej pozycji uzyskujemy o$wietlenie komory pickarnika.
T

Funkcja pyroliza

Pyrolityczne samoczyszczenie piekarnika. Piekarnik rozgrzewa si¢ do temperatury ok. 480°C.
Pozostatosci grilowania lub pieczenia zostajg zamienione w tatwy do usunigcia popiol, ktory po
zakonczeniu procesu nalezy wymies$¢ lub usungé za pomoca wigotnej Sciereczki.

Szybki rozgrzew

Wiaczony grzejnik gorny, opiekacz i wentylator. Zastosowanie do wstepnego nagrzewu
piekarnika.

Rozmrazanie
Wilaczony tylko wentylator, bez uzycia jakichkolwiek grzejnikow.

Wlaczony wentylator, opiekacz i grzejnik gorny
Wykorzystanie tej funkcji w praktyce pozwala na przyspieszenie procesu opiekania i podnie-
sienie waloréw smakowych potraw.

Wzmocniony opiekacz (Supergrill)
Witaczenie funkcji ,,wzmocnionego opickacza” pozwalavna prowadzenie opiekania przy jed-

noczesnie wlaczonym grzejniku gérnym. Funkcja ta pozwala na uzyskanie podwyzszonej tem-
peratury w gornej przestrzeni roboczej piekarnika, co powoduje mocniejsze przyrumienienie
potrawy, pozwalajac takze na opiekanie wigkszych jej porcji.
Wilaczo iekac

——— aczony opiekacz

,QGrilowanie” powierzchniowe, stosuje si¢ do opiekania matych porcji migsa: steki, sznycle,
ryby, tosty, kietbaski, zapiekanki (grubos¢ opiekanej potrawy nie powinna by¢ wigksza niz 2-3
cm w trakcie pieczenia nalezy odwrocié ja na drugg strong).

Wilaczony grzejnik dolny
Przy tej pozycji pokretta piekarnik realizuje ogrzewanie wytacznie przy uzyciu grzejnika dol-
nego. Dopiekanie ciast od spodu (np. ciasta wilgotne i nadziewane owocami).

Wlaczony grzejnik dolny i gérny

Ustawienie pokretta w tej pozycji pozwala na realizacj¢ nagrzewania piekarnika sposobem
konwencjonalnym. Doskonale nadaje si¢ do pieczenia ciast, mi¢sa, ryb, chleba, pizzy (ko-
nieczne wstgpne rozgrzanie piekarnika oraz stosowanie ciemnych blachy) pieczenie na jednym
poziomie.

Wlaczony termoobieg

Ustawienie pokretta w pozycji ,,wlaczony termoobieg” pozwala na realizacj¢ ogrzewania pie-
karnika w spos6b wymuszony przy pomocy termowentylatora, umieszczonegow centralnym
miejscu tylnej $§ciany komory piekarnika. W stosunku do piekarnika konwencjonalnego stosuje
si¢ nizsze temperatury pieczenia. Korzystanie z tego sposobu ogrzewania pozwala na rowno-
mierny obieg ciepta wokot potrawy umieszczonej w piekarniku.

Wlaczony wentylator, grzejnik dolny i grzejnik gérny

Przy tej pozycji pokretla piekarnik realizuje funkcje¢ ciasto. Piekarnik konwencjonalny z wen-
tylatorem (funkcja zalecana podczas pieczenia).

SIERE

Wlaczony termoobieg i grzejnik dolny

Przy tej pozycji pokretta piekarnik realizuje funkcje termoobiegu i wiaczonego grzejnika dol-
nego co powoduje podwyzszenie temperatury od spodu wypieku. Duza ilos¢ ciepta dostarczana
od spodu wypieku, ciasta mokre, pizza.
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Lampki kontrolne:

Wilaczenie piekarnika jest sygnalizowane zapaleniem si¢ dwdch lampek kontrolnych,
R i L. Swiecenie lampki kontrolnej R sygnalizuje prace piekarnika. Zgasniecie lamp-
ki kontrolnej L jest sygnalem uzyskania przez piekarnik nastawionej temperatury. O
ile przepisy kulinarne zalecaja wkladanie potrawy do rozgrzanego piekarnika, nalezy
to uczyni¢ nie wczesniej jak po pierwszym zgasnigciu lampki kontrolnej L. W trakcie
prowadzenia wypieku lampka L bedzie si¢ okresowo wiacza¢ i wytaczaé (utrzymy-
wanie temperatury wewnatrz komory piekarnika). Lampka kontrolna R moze si¢
réwniez §wieci¢ w potozeniu pokretta ,,O$wietlenie piekarnika”.

Uzytkowanie opiekacza

Proces opiekania nastgpuje w wyniku dziatania na potrawe promieni podczerwonych,
emitowanych przez rozzarzony grzejnik opiekacza.

W celu wlaczenia opiekacza nalezy:

MMA/V\/VV\IWW\

» ustawi¢ pokretto piekarnika w pozycji oznaczonej symbolem e

« wygrzewac piekarnik przez ok. 5 minut (przy zamknietych drzwiach piekarnika).

* wlozy¢ do piekarnika blache z potrawg na wlasciwy poziom roboczy, a w przy-
padku opiekania na ruszcie nalezy umiesci¢ na poziomie bezposrednio nizszym
(ponizej rusztu) blachena Sciekajacy thuszcz,

» zamkna¢ drzwi piekarnika.

Dla funkcji opiekanie i wzmocnione opiekanie temperature nalezy ustawi¢ na

maksymalnie 250°C, a dla funkcji opiekanie z wentylatorem maksymalnie na
190°C.

Uwaga
* Opiekanie nalezy prowadzi¢ przy zamknietych drzwiach piekarnika.

* Gdy uzytkowany jest opiekacz, czesci dostepne mogg stac si¢ gorace.
Zaleca si¢ nie dopuszcza¢ dzieci do piekarnika.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Wypieki:
 zaleca si¢, prowadzenie wypiekdéw ciast na blachach, stanowigcych wyposazenie
fabryczne kuchni,

* wypieki mozna prowadzi¢ rowniez w formach 1 blachach handlowych, ktore na-
lezy ustawi¢ na drabince suszarniczej, do wypieku zaleca si¢ stosowac¢ blachy
w kolorze czarnym, ktore lepiej przewodza cieplo i skracajq czas pieczenia,

* nie zalecamy do stosowania form i blach o powierzchni jasnej 1 blyszczacej] w
przypadku korzystania z nagrzewu konwencjonalnego( grzejnik gérny + dolny)
stosowanie tego typu form moze powodowac niedopiekanie spodu ciasta,

» przy korzystaniu z funkcji termoobieg nie jest konieczne wstepne nagrzanie komo-
ry piekarnika, dla pozostatych typow grzania przed wiozeniem wypieku komore
piekarnika nalezy rozgrzac,

» przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢ jako$¢ wypieku przy pomocy
drewnianego patyczka (przy prawidtowym wypieku po naktuciu ciasta, powinien
by¢ suchy 1 czysty),

» wskazane jest pozostawienie wypieku w piekarnika po jego wytaczeniu jeszcze
przez ok. 5 min.

* temperatury wypiekdw wykonywanych przy zastosowaniu funkcji termoobieg sg
z reguty ok. 20 — 30 stopni nizsze w stosunku do pieczenia konwencjonalnego (z
zastosowaniem grzejnikow gornego 1 dolnego),

* parametry wypiekdw podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowac w
zaleznosci od wlasnych doswiadczen 1 upodoban kulinarnych,

+ jezeli informacje podawane w ksigzkach kucharskich znacznie odbiegaja od war-
tosci zamieszczonych w instrukcji obstugi prosimy o kierowanie si¢ zapisami w
instrukcji.

Pieczenie mies:

* w piekarniku nalezy przygotowywac porcje mi¢sa powyzej 1 kg, mniejsze kawatki
zaleca si¢ przyrzadzac na plycie grzejnej

* do pieczenia zaleca si¢ stosowac naczynia zaroodporne, rowniez uchwyty tych
naczyn musza by¢ odporne na dziatanie wysokiej temperatury,

* przy pieczeniu na drabince suszarniczej lub ruszcie zaleca si¢ na najnizszym po-
ziomie umiesci¢ blache do pieczeni z niewielkg iloscig wody,

* przynajmniej raz w polowie czasu pieczenia zaleca si¢ odwroci¢ migso na druga
strong, w trakcie pieczenia nalezy takze okresowo podlewac¢ migso powstajagcym
sosem lub goraca — stong woda, mi¢sa nie wolno polewa¢ zimng woda.



Piekarnik z wentylatorem i grzejnikiem termoobiegu
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Rodzaj Funkcja Temperatura Poziom Czas [min]
O I A € ®
E O 160 - 200 2.3 30 - 50
[P\ - 160 - 180 2-3 20 - 40°
m 140 - 160 2.3 10 - 40*
‘A@ 200 - 230 1-3 10 - 20
<X OJ 210 - 220 2 45 - 60
<G 160 - 180 2.3 45 - 60
<X T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
Xy O 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
{o) O 160 - 230 2 90 - 120
) 160 - 190 2 90 - 120
@ e 200 - 220 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
@ 175 - 190 2 60 - 70
£ - 190 - 210 2 40 - 50
£ TR 170 - 190 3 40 - 50

*podane czasy dotyczg wypiekow w matych foremkach

Wazne!

Parametry podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowac¢ w zaleznosci od

wlasnych doswiadczen 1 upodoban kulinarnych.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIEKARNIKA

Dbatos¢ uzytkownika o biezgce utrzymanie piekarnika w czystosci oraz wlasciwa
jego konserwacja, wywierajg znaczacy wptyw na wydtuzenie okresu jego bezawa-
ryjnej pracy.

OSTRZEZENIE

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy piekarnik wylaczy¢, zwracajac uwage azeby
wszystkie pokretta ustawione byly w pozycji ,@” /,,0”. Czynnosci czyszczenia nalezy
rozpoczynac¢ dopiero po wystygnigciu piekarnika.

Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzytkowaniu. Przy czyszczeniu piekarnika
nalezy wilaczy¢ oswietlenie, pozwalajace na uzyskanie lepszej widocznosci prze-
strzeni roboczej.

Komore piekarnika nalezy my¢ tylko przy uzyciu cieptej wody z dodatkiem nie-
wielkiej ilosci ptynow do mycia naczyn.

Czyszczenie parowe-Steam Clean:

. na blachg¢ ustawiong w piekarniku na pierwszym poziomie od dotu wla¢ 0,25 1
wody (1 szklanka),

2. zamkng¢ drzwi piekarnika,

. pokretto regulatora temperatury ustawi¢ na pozycje¢ 50°C, a pokretto funkcji na
pozycje grzejnik dolny ,

. ogrzewac¢ komore piekarnika przez ok. 30 minut,

. po zakonczeniu procesu czyszczenia otworzy¢ drzwi piekarnika, wnetrze komory
wytrze¢ gabka lub $cierkg a nastepnie umy¢ ciepla wodg z ptynem do mycia na-
czyn.

Wazne !
* Do czyszczenia 1 konserwacji nie wolno uzywac zadnych srodkow do szorowania,

ostrych srodkow czyszczacych ani przedmiotow szorujacych.

* Do czyszczenia frontu obudowy uzywac tylko cieptej wody z dodatkiem niewiel-

kiej 1losci ptynu do mycia naczyn lub szyb. Nie stosowac mleczka do czyszczenia.
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* DRABINKI
Piekarniki zostaly wyposazone w tatwo wyjmowane prowadnice druciane(drabin-
ki) wktadoéw piekarnika. Aby je wyja¢ do mycia nalezy pociaggna¢ za zaczep znaj-
dujacy sie z przodu nastepnie odchyli¢ prowadnice 1 wyjac z zaczepow tylnych.

1

2

Zakladanie drabinek

* PROWADNICE
Kuchnie ozn. literami PT posiadajg nierdzewne wysuwane prowadnice wktadoéw
przymocowane do prowadnic drucianych. Prowadnice nalezy wyjmowac i my¢
wraz z prowadnicami drucianymi. Przed umieszczeniem na nich blach nalezy je
wysung¢ (jesli piekarnik jest nagrzany prowadnice nalezy wysuna¢ zaczepiajac
tylng krawedzig blach o zderzaki znajdujace si¢ w przedniej czgsci wysuwanych
prowadnic) 1 nastgpnie wsung¢ wraz z blacha.

Uwaga
Prowadnic teleskopowych nie nalezy my¢ w zmywarkach.
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A
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Wyjmowanie prowadnic teleskopowych

Al

)

~

Zaktadanie prowadnic teleskopowych

WYMIANA ZAROWKI OSWIETLENIA PIEKARNIKA
Aby unikng¢ mozliwosci porazenia pragdem elektrycznym, przed wymiang lampki
nalezy upewnic si¢, czy sprzet jest wylaczony.

. Wszystkie pokretla sterowania ustawi¢ w
pozycji ,,I” /,,0” 1 wylaczy¢ zasilanie.
. Wykreci¢ 1 umy¢ klosz lampki pamigtajac
o doktadnym wytarciu go do sucha.
. Wykreci¢ zardwke oswietleniowg z gniaz-
da, w razie potrzeby zarowke nalezy wy-
mieni¢ na nowg - wysokotemperaturowa
(300°C) o parametrach:

-napiecie 230 V

-moc 25 W

-gwint E14
. Wkreci¢ zarowke, pamietajagc o doktad-
nym osadzeniu jej w gniezdzie ceramicz-
nym.
. Wkreci¢ klosz lampki.

Oswietlenie piekarnika

| des (T
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CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE
Pyrolityczne samoczyszczenie piekarnika. Piekarnik rozgrzewa si¢ do temperatu-
ry ok. 480°C. Pozostatosci grilowania lub pieczenia zostajg zamienione w tatwy
do usunigcia popiot, ktory po zakonczeniu procesu nalezy wymies¢ lub usunag¢ za
pomocg wigotnej Sciereczki.

Przed wlaczeniem funkcji pyroliza

Uwaga

Usun wszystkie akcesoria z wnetrza piekarnika (blachy, drabinki suszarnicze, pro-
wadnice boczne, prowadnice teleskopowe). Akcesoria pozostawione na czas pyrolizy
wewnatrz piekarnika zostang nieodwracalnie uszkodzone.

L.

Usun silne zabrudzenia z wnetrza piekarnika.

2. Oczys$¢ wilgotng Sciereczka zewnetrzne powierzchnie piekarnika.

3. Postegpuj zgodnie z instrukcjami.
Podczas procesu czyszczenia.
1. Nie pozostawiaj $ciereczek w poblizu rozgrzanego piekarnika.
2. Nie wiaczaj plyty kuchenne;.
3. Nie wlaczaj oswietlenia piekarnika.
4. Drzwi piekarnika wyposazono w blokade, ktora uniemozliwia ich otwarcie w
trakcie procesu. Nie otwiera¢ drzwi, aby nie przerwac procesu czyszczenia.
Uwaga

Podczas procesu czyszczenia pyrolitycznego kuchnia moze osiagng¢ bardzo wyso-
kie temperatury, z tego powodu zewngetrzne powierzchnie kuchni mogg nagrzac si¢
bardziej niz zazwyczaj, dlatego nalezy zadbac o to, aby dzieci nie znajdowaty si¢
wowczas w poblizu piekarnika. Ze wzgledu na wyziewy wydzielajace si¢ w trakcie
czyszczenia kuchnia musi by¢ dobrze wietrzona.

. Na wyswietlaczu programatora pojawi si¢

ka kontrolna blokady drzwi piekarnika . O ww @
0200
. Naci$nij MENU przez ok. 3-4 sekundy az do bR
pojawienia si¢ na wyswietlaczu 0.00.
S MENU ®

Proces czyszczenia pyrolitycznego :

. Zamknij drzwi piekarnika.

. Ustaw pokretto wyboru funkcji na pozycje Pyroliza E]

czas trwania pyrolizy (2:00) oraz symbole g N
»auto” 1,,P”. Réwnoczesnie zapali si¢ lamp-
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5. Nacisnij ponownie MENU. Wskazania wy-
swietlacza beda pulsowac Pdur. 1]

6. Wybierz czas trwania procesu sensorami
- / +. Mozna wybra¢ czas 2.00 (2 godziny), O ww @
2.30 (2 1 p6t godziny) lub 3.00 (3 godziny).
Po wybraniu odpowiedniego czasu poczekac
do sygnatlu dzwigkowego, ktory oznacza za-
programowanie czasu trwania procesu.

7. Rozpoczyna si¢ proces czyszczenia. Drzwi
piekarnika zostajg zablokowane.

8. Po zakonczeniu procesu pyrolizy na wyswie-
tlaczu pojawi si¢ P0.00. il

L
U
-‘

*E
-
-J
-
-J

9. Drzwi odblokowujg si¢ automatycznie w
zaleznos$ci od temperatury wewnatrz piekar- S MENU @
nika. Gdy temperatura wewnatrz piekarnika
spadnie ponizej 160°C drzwi zostang odblo-
kowane 1 lampka blokady drzwi zgasnie.

10. Po zgas$nieciu lampki blokady drzwi
ustaw pokretlo wyboru funkcji na pozycje 0.
11. Po odblokowaniu drzwi 1 wylaczeniu pie-
karnika mozna otworzy¢ drzwi 1 usung¢ po-
piot migkka, wilgotng Sciereczka. Zamontuyj
prowadnice boczne i inne dostepne akceso-
ria. Piekarnik jest gotowy do uzytkowania.
Wazne!

Jesli podczas uruchamiania pyrolizy zostang przez pomyltke otwarte drzwi, piekarnik
przerwie cykl czyszczenia 1 bedzie to sygnalizowal miganiem lampki blokady drzwi.
W takim przypadku, aby uruchomi¢ cykl pyrolizy nalezy przekreci¢ pokretto wyboru
funkcji na pozycje 0 1 ponownie rozpocza¢ ustawianie pyrolizy od poczatku.

Anulowanie procesu.
» Pyroliza jest programem automatycznym, ktory nie powinien by¢ przerywany.
 Jesli konieczne jest przerwanie procesu, nalezy przekreci¢ pokretto na pozycje 0.

* W zalezno$ci od momentu przerwania procesu (temperatury w piekarniku) pie-
karnik najpierw zostanie wychtodzony do temperatury ponizej 160°C a nast¢pnie
drzwi zostang odblokowane.

Awaryjne otwieranie drzwi.

Jesli z jakiego$ powodu drzwi piekarnika nie odblokowaty si¢ automatycznie, a
piekarnik jest juz wychtodzony, nalezy:
» ustawi¢ pokretto na pozycje ,,o§wietlenie”;
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* odczekac 4 minuty;
» ustawi¢ pokretto na pozycje 0 — piekarnik powinien odblokowac sie w ciggu 10
minut.

Uwaga
jesli temperatura wewnatrz pickarnika przekracza 160°C, drzwi nie odblokuja sig.

 WYJMOWANIE DRZWI
Dla uzyskania fatwiejszego dostepu do komory
piekarnika oraz czyszczenia, mozliwe jest wy-
jecie drzwi. W tym celu nalezy otworzy¢ drzwi,
odchyli¢ do gory element zabezpieczajacy
umieszczony w zawiasie (rys. A). Drzwi lekko

domkna¢, unies¢ 1 wyja¢ w kierunku do przo-

du. W celu zamontowania drzwi w kuchni po-

stepuje si¢ w sposob odwrotny. Przy wktadaniu
nalezy zwrdci¢ uwage aby wycigcie na zawiasie
prawidtowo osadzi¢ na wystepie uchwytu za-
wiasu. Po wlozeniu drzwi do piekarnika nalezy
bezwzglednie opusci¢ element zabezpieczaja-
cy i dokladnie go docisna¢. Nieprawidtowe
ustawienie elementu zabezpieczajgcego moze

spowodowac uszkodzenie zawiasu przy probie
zamknigcia drzwi.

* WYJMOWANIE SZYBY
WEWNETRZNEJ

1. Za pomocg Srubokreta krzyzakowego nalezy-
odkreci¢ $rubki znajdujace si¢ w listwie gornej
drzwi (rys.B).

2. Za pomoca Srubokreta plaskiego nalezy wysu-
ng¢ listwe gorng drzwi, delikatnie podwazajac
ja po bokach (rys.B, C).




3. Wewnetrzng szybe wyciggna¢ z mocowania
(w dolnej czesct drzwi). (Rys.D). Wyjac szyby
srodkowe.

Uwaga

Niebezpieczenstwo uszkodzenia mocowania szyb.
Szybe nalezy wysuna¢, nie podnosi¢ do gory.
Wyjaé szybe srodkowa,(rys.D).

4. Wymy¢ szyby ciepla wodg 1 malg iloscig srodka

CZYySZCZ3cego.
W celu ponownego zamontowania szyb nale-
zy postepowac¢ w odwrotnej kolejnosci. Gtad-
ka czes¢ szyby powinna znajdowac si¢ u gory,
sciete narozniki na dole.

Wyjmowanie szyb wewngtrznych

POSTEPOWANIE W SYTUACJACH AWARYJNYCH

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:
* wylaczy¢ zespotly robocze piekarnika
» odlaczy¢ zasilanie elektryczne

* niektére drobne usterki uzytkownik moze usuna¢ sam kierujac si¢ wskazéwkami
podanymi w tabeli ponizej, zanim zwrdcg si¢ Panstwo do dziatu obstugi klienta
lub serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

PROBLEM

PRZYCZYNA

POSTEPOWANIE

1.urzgdzenie nie dziata

przerwa w doptywie
pradu

sprawdzi¢ bezpiecznik
instalacji domowej, prze.
palony wymienic

2.wyswietlacz programa
tora wskazuje godzine
,0:00”

urzadzenie byto odtgczo-
ne od sieci lub wystgpit
chwilowy zanik napiecia

ustawi¢ aktualny czas
(patrz Dziatanie progra
matora)

3.nie dziata oswietlenie
piekarnika

obluzowana lub uszko-
dzona zaréwka

dokreci¢ lub wymienic
przepalong zarowke
(patrz rozdziat Czysz
czenie i konserwacja)

Uwaga

Wszelkie naprawy 1 czynnos$ci regulacyjne powinny by¢ wykonywane przez wlasciwy
punkt obstugi serwisowej lub przez instalatora posiadajagcego stosowne uprawnienia.
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DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe 230V 1N~ 50 Hz
Moc znamionowa max. 3,1 kW
Wymiary piekarnika
(wysokosé/szerokosé/glebokosé) 59,5/59,5/57,5 cm

Spelnia wymagania przepiséw UE normy EN 60335-1, EN 60335-2-6

Oswiadczenie producenta
Producent deklaruje niniejszym, ze wyrob ten spelnia zasadnicze wymagania wymienionych ponizej
dyrektyw europejskich:
» dyrektywy niskonapigciowej 2014/35/UE,
» dyrektywy kompatybilno$ci elektromagnetycznej 2014/30/UE,
* dyrektywy ErP ekoprojektowanie 2009/125/EC,
1 dlatego wyrdb zostat oznakowanyC € oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostgpniana organom nadzorujacym rynek.
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DEAR CUSTOMER,

This KERNAU oven is very user-friendly and effective. After reading this manu-
al, using it will be very easy.

This piece was thoroughly tested before leaving the factory for safety and func-
tional faults.

Please read this manual carefully before using the appliance. Following the rules
included here will prevent any misuse.

This manual should be stored in a safe and accessible place. Any rules stated here
should be followed, to avoid accidents.

KERNAU

WARNING
Use this oven only after familiarizing yourself with this manual.

This oven is for home use only.

Manufacturer reserves the right to modify the appliance in a way that does not
affect its functionality.

CONTENTS
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SAFETY INFORMATION

WARNING

This appliance and its accessible parts become hot during use. Heating elements sho-
uld not be touched. Children aged 8 or less should be kept away, unless continuously
supervised.

This appliance can be used by children aged 8 or older or people with reduced physi-
cal, mental or sensory perception if continuously supervised, or were informed about
correct usage by people responsible for their safety. Children should not play with
the appliance. Maintenance and cleaning should not be conducted by children, unless
supervised.

This appliance becomes hot during use. Care should be exercised not to touch hot
elements inside

Accessible parts can become hot during use. Young children should be kept away.

WARNING

Do not use abrasive or sharp objects to clean glass surfaces — it can scratch the surface
and lead to cracking.

WARNING

To avoid the risk of electric shock, assure that the appliance is turned off before re-
placing the light bulb.

WARNING

During pyrolytic cleaning, oven’s interior gets extremally hot. Because of this, exter-
nal parts of the appliance may reach higher temperatures than usual. Please keep
children away.

This appliance should not be cleaned with steam cleaners

Danger of burns! PWhen opening appliance’s door, hot steam my come out. During
or after cooking, door should be opened carefully. While opening, do not bend over
the door. Steam may be invisible — dependant on the temperature.
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INFORMATION

Small domestic appliances or electrical cables should not touch hot oven, because their insulation is
not heat-resistant.

Oven should not be left unsupervised during cooking. Oil or fat may catch fire if excessively heated.
Do not place items heavier than 15 kg on oven door.

Do not use damaged or broken oven. Repairs should be conducted only by qualified personnel.

If the oven breaks down, it should immediately be disconnected from the mains.

This appliance can be used only in a way for which it was designed. Any other use (e.g. heating ro-
oms) is dangerous.

ENERGY SAVING

Rational energy usage not only saves money, but also thought-
fully removes the impact on the environment. Save our planet!
Save energy!

|
|

IT CAN BE DONE VERY EASILY:

Do not look inside the oven too often when it is working.
Do not check the food often while it is cooking.

Use the oven only for cooking bigger food.

One kilogram of meat can be cooked more efficiently on a hob.

Use residual heat of the oven.

When cooking for more than 40 minutes, turn the heating off 10 minutes before
the cooking should end normally.

Warning: When using the timer, set the time shorter accordingly.

Close the oven door carefully.
Heat can escape because of a dirt accumulated on the gasket. Keep it clean.

* Do not place the oven near a refrigerator or a freezer.

This will increase energy consumption of both appliances.
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UNPACKING

This appliance is securely packaged to protect it from possi-
ble damage during transit. After unpacking, please dispose of
the packaging material in a responsible way which will not
harm the environment.

None of the packaging material is harmful to the environ-
ment, are 100% recyclable and are marked with a special
symbol

ATTENTION All packaging material (plastic bags, styrofo-
am, etc.) should be kept away from children.

RECYCLING

This appliance is marked according to EU directive 2012/19/
UE and Polish Waste Electric and Electronic Equipment act,
and marked with crossed out bin symbol.

Appliances marked with this sign cannot be disposed of with
other household waste after their life cycle expires. The user
is obliged to deliver them to the nearest electric and electro-
nic waste collection centre. Local collection centres, shops
and government agencies create a system that allows collec-
tion of such waste.

Correct treatment of waste electric and electronic equipment
saves the environment and people from harmful effect that
they may create.
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PRODUCT’S DESCRIPTION

Electric

timer
Thermostat control Function control
Lamp L Lamp R

= Door lock lamp

Thermostat Function selection
control knob control knob

PRODUCT’S SPECIFICATION
Table contains product’s specification

Type of oven KBO 1066 PS PT B

Heating and functional parts:
Upper + lower heater
Grill
Turnspit
Fan
Ring heater
Cooling fan

Electronic timer
TS sensors

Interior oven parts
Wire side racks
Telescopic rails
Catalytic panels

Knobs
Standard
Push-push Y
Illuminated push-push

Other equipment
Soft-close hinges °
Soft close / soft open hinges

Accessories
Wire rack )
Shallow tray Y
Deep tray
Turnspit
Meat probe

Description of models included in this manual was created based on data available during this manual creation. All accessories were inc-
luded here. Each model has a different set of accessories. The table above allows you to get familiar with each model’s accessories.



PRODUCT CHARACTERISTICS:
*  White glass finish - W

* Black glass finish - B
+ Stainless steel finish - X

ACCESSORIES:

EN

Tray Wire rack
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INSTALLATION

Oven installation: ©
* Room should be dry and well ventilated and

should have a functioning ventilation. Place

of fitting should allow a free access to all con-

trols.

» This oven is built according to Y class. Furni-
ture in which it is mounted should withstand
temperature of 100 degrees centigrade. Not
complying to this requirement may cause de- ~—_
formation. P

* Prepare a cavity in futniture, according to

pictures (A-under the worktop, B-in upright 560\
furniture). If there is back plate in the furnitu- \
re, you should make a hole in it for electrical ]
connection.

595

 Insert the oven into the cavity and secure with
4 screws.

Rys.B

[—E—3—JF— 3 —3—QJ— 3 —]

Warning
Installation should not be conducted with the power on!
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Connecting to mains:

Before conducting any works, please refer to the rating plate.

» This oven is designed to be powered by alternating current 230V 50Hz and is
equipped with power cable 3x1,5 mm2, 1,5 m long ended with a grounded plug.

* Electrical socket must be properly grounded. After the oven is fully mounted, the
plug should be easily accessible.

» Before plugging the oven into the socket, please check:
-Whether wiring can deliver proper power and the fuse is 16A rated.
-Whether the electrical system is properly grounded, according to local laws.

The plug should be easily accessible after mounting!

Warning

If the power cord is damaged, it should be replaced by properly trained personnel
to avoid hazard.
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USAGE

Before you first use your appliance:

* Remove packaging, clean interior from any residual preservation substances,
* Remove any accessories and wash them in warm water with detergent,

* Turn on ventilation or open a window,

* Select "up+low heater" function (see: Function selector and oven control),

* Perform an initial burn in (250°C, 30 minutes), remove any dirt and clean thoro-
ughly.

Attention!

Remove security tape from telescopic runners before burn in.

Knobs are “hidden” inside of the control panel. To select a function, you should:

1. Gently push the knob and let it free,

2. Select desired function by turning the

knob. Programs are indicated on the
knob.

Attention!

If the oven 1s equipped with electronic timer, it will display flashing 0:00 time
after firstly plugging it in.
Current time should be programmed (see- Timer instruction manual attached
to this document). Oven will not operate without set time.

Important

Electronic timer is equipped with touch sensors which are operated by touching
marked places on the control panel. Every registered touch is indicated by a sound.
Sensor surfaces should be kept clean.

Important

Oven cavity should be cleaned only with warm water with washing-up liquid
added.



Timer operation and oven control

MENU | function sensor

Timer symbols: (-) |sensor,,-”

4+ |sensor,+”

uﬁlg Operation type indication

Setting the time:

-—,
.l
L]

-—
_l
-—
.-j

After energizing the oven, timer will be reset
to 0:00 and this setting will be blinking.

e Press and hold MENU sensor until the
POT symbol appears and dot is blinking. @ MENU @

* Set the time by using +/- sensors for 7 se-

o-Hc>»
-
-
-
-
-
-

conds. If no sensor will be pressed for ad-
ditional 7 seconds, settings will be saved
and the dot will stop blinking.

If you wish to correct the time setting, press
+ and — sensor simultaneously. When the dot
will blink, you may change the time.

Warning

The oven can be operated only after sym-
bol appears on the screen.



Count-down timer:

Timer can be set at any time, regardless of
other timer functions. It can be set to count
down from 1 minute up to 23 hours and 59
minutes.

To set the timer, you should:

* Press the MENU sensor — bell symbol will
blink on the screen

* Set the time with +/- sensors until the ti-
mer will show desired time. Bell symbol
will be lit continuously. After set time
expires, an audible signal will be heard.

* To turn the audible signal off, press any
Sensor.

Warning

Audible signal will turn off after 7 minu-
tes 1f no sensors are touched.

Semi-automatic operation:

If you would like your oven to shut down

after a certain time:
* Set the timer and thermostat to the desired
positions,

* Press MENU sensor until the timer will
blink:

* Set the desired time with +/- sensors. Time
range 1s from 1 minute to 10 hours.

EN

\—
-
)

\—
-

@ MENU

-—
.l

J
-

@ MENU




Set time will be accepted after 7 seconds. The
timer will display current time again.

After set time expires, alarm will sound and
the oven will shut down automatically. To fi-
nish the operation:

* Turn the thermostat and function knobs to
OFF position,
* Press any sensor to turn the alarm off.

AUTO 1indicator will turn off and the timer
will display current time.

Warning

In ovens with one control knob, function
knob is integrated into a temperature knob.

Semi-automatic operation:

If you wish your oven to work for a certain
period and shut down at set time, you need
to:

* press MENU sensor until display will
flash:

 set desired operation time with +/- sensors
as in semi-auto operation,

» press MENU sensor until display will fla-
sh:

» set shut down time with +/- sensors. You
can set any time you would like, if it is
less than 23 hours and 59 minutes from
current time

EN
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* set thermostat and function selection
knobs at desired positions. When AUTO
function 1s active, the oven will not start
operation until it is supposed to. On time
will be calculated by deducing operation
time from finish time (for example — ope-
ration time set for 1 hour and end time is
14:00 — the oven will start at 13:00).

After reaching the set time, the oven will shut
down and alarm will sound. Set the knobs to
off position.

* Press any sensor to turn off audible alarm.
The timer will show current time.

Erasing settings:

You can erase timer and automatic operation
settings at any time.

Deleting automatic settings:
* press +/- sensors simultaneously

Deleting timer settings:

* press MENU sensor to select count-down
timer,

* Press /+ sensors again,

Changing tone:
Audible signal type can be selected by:
* Press /+ sensors simultaneously,

* press MENU sensor to select ,,ton” set-
ting, display will flash:

EN
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* by touching the — sensor, select one of to-
nes, from 1 to 3.

Pyrolysis function:

* Pyrolysis duration can be set from 2 to 3
hours.

» Rotate the function knob to position

« With MENU, < and > sensors, set pyroly-
sis time.

Warning

Before starting this function, please read
information contained in ,,Maintenance and
cleaning” part.

Fan assisted oven
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* The oven is equipped with the ring, upper and lower heating elements. Oven is
controlled with thermostat and function selection knobs. Function is set by turning
the knobs to the desired position. Initially, knobs are “hidden” in the control panel.

» To enable selection, please:

- gently press the knob and release it,

- select desired function
» Knobs are properly marked on their side.

* Oven can be turned off by rotating the knobs to 0 position.

Attention

Heating will be started only after ther-
mostat will be set too.
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FUNCTION
0 Oven is turned off
N G
S - Interior illumination
P g This position is used for illumination of the interior without any heating.
e’

Pyrolysis function

Pyrolytic self-cleaning of the oven. During this process, the oven reaches temperatures of aro-
und 480 °C. Any leftovers will be turned into easy-to-remove dust that has to be removed by
a damp cloth.

Quick pre-heating
upper heater, grill and fan turned on. Used to quickly pre-heat the oven.

Defrosting
Fan is turned on. No heating is used!

Upper heater, grill and fan
This function accelerates the grilling process. It grills food quickly, retaining their taste.

Stronger grill (Supergrill)
By using the “supergrill” function, both grill and upper heater are energized. This allows the

NV upper part of the cavity to become more heated, which makes food more grilled, and allows
bigger pieces to be cooked.
Grill

A

Grill is used to cook small amounts of meat: steaks, fish, toasts, sausages, etc. Food grilled
should not be thicker than 2-3 cm and it should be turned over during cooking.

Bottom heater

This function energizes only the bottom heating element. This can be used to cook damp
or stuffed dough.

Upper and lower heater

This function turns both top and bottom heaters. It is perfect for cooking meat, cakes, fish, bread,
pizza. Pre-heating is recommended. Please cook on one height at time.

Ring heater and fan

Selecting this function will turn the ring heater and fan. This forces the air inside to move with
the fan in the middle. This allows lower temperatures to be selected and still be effective. It also
ensures even cooking of food.

Top and bottom heater, fan
This function is perfect for cooking cakes. Fan ensures even heat distribution inside.

Ring and bottom heater, fan

This setting will turn on ring and bottom heater with fan assistance. This will heat bottom of the
food more. It is recommended for pizza and damp dough.
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Signal lamps:

There are 2 signal lamps that inform the user about oven operation — R and L. R lamp
signalises oven being turned on. L lamp signalises heating. When this lamp turns off,
it indicates reaching the selected temperature. Recipes suggest inserting food into a
pre-heated oven — please wait until L lamp turns off for the first time after turning the
oven on before putting anything inside. Also, L lamp will occasionally turn on and
off — indicating heating stages that will keep the temperature inside stable. Please note
that R lamp will be also lit in “Interior illumination” function.

Using the grill

Grilling is conducted by special, top heater which emits infrared rays.
To turn the grill on:

 turn the function selection knob to [] position

» please pre-heat the oven for 5 minutes with the door closed.

 insert tray with dish onto proper level. If grilling is conducted on wire grid, please
place a tray directly beneath,

e close the oven door.

For grill and supergrill functions, maximum temperature should be set to 250°C,
and for grill + fan function - 190°C.

Attention
* Cooking should be conducted with closed door only.
* During cooking, accessible parts may become hot. Keep children away.
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PRACTICAL SUGGESTIONS

Baking:

it is recommended to use accessories included with the oven.

Cooking can also be conducted in trays purchased elsewhere. They should be pla-
ced onto a wire rack. It is recommended to use black trays which conduct heat
better and shorten the cooking time.

It is not recommended to use any shiny or bright surfaced accessories when co-
nventional cooking is selected. This may result in food not cooked enough!

When fan assisted function is selected, pre-heating is not required. For all other
functions, please pre-heat the oven.

Before removing the cooked cake from the oven please check whether it is ready.
Use a wooden stick (like a match) — insert it into the cake. If it is clean and dry —
the cake is ready.

It is recommended leaving the food for 5 more minutes after cooking is completed.

Cooking food with fan-assisted programmes can be done in temperatures lower by
20-30 degrees than conventional ones.

Cooking parameters in the table are suggestions and can be modified.

If recipe states cooking values drastically different than those from the manual,
please refer to the manual only.

Cooking meat:

Oven is suitable for cooking meat pieces of over 1 kilogram. Smaller portions can
be prepared on a hob.

It is recommended to use heat-resistant cookware. Remember that handles also
should resist cooking temperature.

When cooking food on the rack it is recommended to insert a tray with small amo-
unt of water below

It is recommended to turn the meat over at least once during cooking. Also, please
spray the meat with its sauce or hot salty water. Do not pour cold water onto it.



Oven with fan and ring heater
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Type of food Function Temperature Height Time [min]
] "C € O
E OJ 160 - 200 2.3 30 - 50
[P\ - 160 - 180 2-3 20 - 40*
m 140 - 160 2-3 10 - 40*
[A® 200 - 230 1-3 10 - 20
<1 OJ 210 - 220 2 45 - 60
<G 160 - 180 2-3 45 - 60
<X T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14 -18
v OJ 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
G Z 160 - 230 2 90 - 120
) 160 - 190 2 90 - 120
@ e 200 - 220 2-3 50 - 60
Y, O 160 - 180 2 45 - 60
&) 175 - 190 2 60 - 70
%’5 OJ 190 - 210 2 40 - 50
£ R 170 - 190 3 40 - 50

*cooking time included valid for small quantities

Important!

Table above is for reference only. Parameters included can be modified according
to need and culinary preferences.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Proper maintenance and cleaning will ensure a trouble-free and long operation.

Warning

Before starting the cleaning, the oven should be turned off by turning all knobs to 0
positions. Cleaning should be conducted after cooling the appliance down.

A N

Oven should be cleaned after each use. You can turn the illumination on to make
the cleaning easier.

Oven cavity should be cleaned by warm water with washing up liquid.
Steam Clean:

pour 0,25 litres (1 glass) of water onto tray placed in the bottom rails,
close the oven door,

turn the thermostat knob to 50°C, and select bottom heater function,
heat the cavity for 30 minutes,,

after this time, wipe the interior with cloth or sponge, and then clean it with warm
water with washing up liquid.

Important!

Cleaning should not be conducted by harsh, abrasive products or aggressive che-
micals.

Front of the appliance can be cleaned only with warm water with small additive of
washing up liquid or window cleaner. Do not use cleaning creams!
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* RACKS
This oven is equipped with side racks that make inserting and removing accesso-
ries easier. To remove them for cleaning, pull them by the bottom and remove top
part next.

2

Inserting side racks

« RUNNERS
Ovens with PT symbol have telescopic runners. Those should be removed and
cleaned with side racks. Before placing any accessories onto them please fully
extend telescopic runners. If the oven is heated, you can extend those by hooking
the tray by end bumpers.

Warning
Telescopic runners cannot be washed in dishwasher.



EN

\

A

u..u

V@v

Removing telescopic runners
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Mounting telescopic runners

REPLACING THE LIGHT BULB Toavo-
id the possibility of an electric shock, the appliance must be turned off beforehand.

. Rotate all knobs into 0 positions to turn
the oven off.

. Unscrew and clean lamp cover — wipe it
clean before replacing it.

. Unscrew the light bulb. If necessary, re-

place it with proper light bulb, with para-
meters as below:

-voltage 230 V

-power 25 W
-E14 head Oven illumination

-temperature resistance 300°C

. Screw new light bulb into place.
. Screw the cover into place. ( @ @
-—
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PYROLYTIC CLEANING

This is a pyrolytic self-cleaning. The oven heats up to temperature of around 480
OC. Any leftovers are turned into easy to remove dust, which can be removed by a
damp cloth.

Before starting the cleaning

Warning

Remove any accessories from the interior (trays, grill rack, side racks, telescopic run-
ners). Accessories left inside during pyrolysis can be irreversibly damaged.

[E—

N

. Remove coarse dirt from the interior.
. Clean the exterior with damp cloth.

During cleaning

Do not leave any cloths nearby during cleaning.
Do not turn on the oven lamp.
Do not turn on any hob, if there is one mounted above.

Door is equipped with special safety lock, which locks the door during cleaning.
Do not open the door or interrupt the process.

Warning

During pyrolytic cleaning the oven reaches very high temperatures. The oven front
reaches higher temperatures than usual. Keep children away. Because of gasses emit-
ted during the process, the kitchen should be properly ventilated.

Pyrolytic cleaning process:

. Shut the oven door,
Rotate the function selection knob to pyrolysis function ,E :

. The timer will display pyrolysis duration e
(e.g. 2:00), ,,P” and ,,auto” symbols. Also, { I W

door lock symbol will appear

@ MENU @
. Press MENU for 3-4 seconds until the timer
will display 0:00. , e
Press MENU. Again. Timer will blink. 5

S MENU ®
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6. Select duration with / + sensors. Selectable -
times include 2:00 (2 hours), 2:30 (two and ,':' T =
a half hours) or 3:00 (3 hours). After making
the selection, please wait for audible selec- O ww @
tion confirmation.

7. Cleaning process starts. Door will lock.

8. After finishing the process, P0:00 will be
displayed on the timer.
9. Door will unlock automatically, dependant

on the interior temperature. When it falls be-
low 160 0C, door will be unlocked and .diode

[
—-—,
-
o
—-—,
.l
—-—,
.l

will turn off. N NN
10. Afterwards, turn the function selection

knob to O. S MENU @
Important!

If the door will be open during pyrolysis, the oven will interrupt the process and blink
the door lock icon. If this occurs, please set the function selection knob to 0 and start
over.

Process cancellation
* Pyrolysis is an automatic process, which should not be interrupted.

» Ifit is necessary to interrupt it, please set the function selection knob to 0.
* The door will be unlocked only after the temperature inside falls below 160°C.

Emergency door opening

If, for any reason, the door will not be unlocked after the interior cools down,
you should:

* Set the function selection knob to ,,light”
*  Wait 4 minutes.

» Set the function selection knob to 0.

* The door should unlock after 10 minutes.
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Warning
If the temperature does not fall below 160 0C, the door will not be unlocked.

e REMOVING THE DOOR

To make cleaning easier, you can remove the
door. To do this, please open oven door, lift se-
curity tab in both hinges (Pic. A). Then, close
them a bit, lift them and remove from the fra-
me. To mount the door, follow the instructions
in reverse order. When placing oven door into
place, make sure that cuts on the hinge match
to the socket. Afterwards, lock the security tabs
in both hinges and push them into place. Inap-
propriate mounting of the door may break them
when closing.

e REMOVING THE INNER GLASS

1. Unscrew 2 screws on the top door frame
(pic. B)

2. Gently pry the top frame by the sides
(pic. B, C)




3. Remove the inner glass from its housing (bot-

tom of the door) (pic. D).

with detergent.

. The glass should be cleaned by warm water

In order to mount the glass back, please follow
the procedure in reverse order. Flat, smooth side
of the glass should be on top, and cut-off cor-

ners on the bottom.

Attention:

Danger of housing damage! The glass should be

sled out, not lifted.

Removing the inner glass

WHAT TO DO IN CASE OF FAILURE

If any unexpected situation happens, you should:

* turn the appliance off,

» cut off electrical connection,

« some minor failures can be repaired by the user. Please follow instructions below

before calling the service.

PROBLEM

CAUSE

WHAT TO DO

1.Appliance does
not work

Power is cut

Check indoor fuses

2. Timer shows “0:00” as
current time.

There was power cut
and timer values were reset

Set current time
(see Timer setting)

3.Interior illumination
does not work

Damaged or incorrectly
screwed light bulb

Screw or replace the
light bulb (see Cleaning
and maintenance)

Warning

All maintenance and adjustments should be done by qualified personnel only.
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TECHNICAL DETAILS
Input voltage 230V 1N~ 50 Hz
Total power max. 3,1 kW
Dimensions
(height/width/depth) 59,5/59,5/57,5 cm

Conforms with EU norms EN 60335-1, EN 60335-2-6

Manufacturer’s declaration
The manufacturer hereby declares, that this product conforms with the below European
Union Directives:
» Low voltage directive 2014/35/UE,
* Electro energetic compatibility directive 2014/30/UE,
* Eco-design directive 2009/125/EC,
Which grants this product a € € marking, and a declaration of conformity was issued for it. It was made
available for state authorities.
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NAVOD K OBSLUZE
ELEKTRICKE VESTAVNE TROUBY
KBO 1066 PS PT B

www.kernau.com

Cz
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VAZENY ZAKAZNIKU,
Trouba KERNAU - to je kombinace neobvykle snadné obsluhy a skvélé i€¢inno-
sti. Po preCteni navodu pro vas nebude obsluha trouby problém.

Trouba je pied vyexpedovanim z tovarny a zabalenim dikladné zkontrolovana na
kontrolnich pracovistich z hlediska bezpecnosti a funk¢&nosti.

Ptfed uvedenim zatizeni do provozu si prosim peclivé piectéte tento ndvod k ob-
sluze. Dodrzenim pokynt, které obsahuje, se vyhnete nespravnému pouzivani.

Navod uchovejte a skladujte tak, abyste jej méli vzdy po ruce.

Abyste se vyvarovali neStastnym nehodam, dodrzujte dikladné instrukce ob-
sazené v navodu k obsluze.

KERNAU

POZOR
Troubu obsluhujte, az kdyZ se seznamite s timto navodem k obsluze.
Trouba je urCena vyhradné k pouziti v doméacnosti.

Vyrobce si vyhrazuje moznost provadéni zmén, které nebudou mit vliv na funk¢ nost
zatizeni.
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UPOZORNENI TYKAJICi SE BEZPECNEHO POUZIVANI
POZOR
Zatizeni a jeho dostupné Casti jsou béhem pouzivani horké. Bud’'te obzvlasté opatrni
v ptipadech, kdy je mozné dotknout se horkych prvkia. Déti do 8 let se musi nachazet
v bezpecne¢ vzdalenosti, ledaze jsou pod trvalym dohledem.

Toto zatizeni mohou pouZivat déti starsi 8 let a vice, a osoby s fyzickym, pocitovym
nebo mentalnim omezenim ¢i nedostatkem zkusenosti a znalosti jen pod dohledem a v
souladu s instrukcemi k pouzivani poskytnutymi osobami, které¢ zodpovidaji za jejich
bezpecnost. Zabratite, aby si déti hréaly se zatizenim. Uklid a obsluhu nesmi provadst
déti, které nejsou pod dohledem.

Béhem pouzivani je zatizeni horké. Bud'te prosim opatrni a vyvarujte se kontaktu s
horkymi prvky uvniti trouby.

Ptistupné Casti mohou byt béhem pouzivani horke. Doporucujeme drzet malé déti v
bezpecné vzdalenosti od zatizeni.

POZOR
Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré kovové predméty k Cisténi skla
dvitek, protoze mohou poskrabat povrch a zplsobit tak prasknuti skla.

POZOR

Abyste se vyvarovali zasazeni elektrickym proudem, ujistéte se pred vymeénou Zaro-
vky, zda je zafizeni vypnuté.

POZOR

Béhem procesu pyrolytického suSeni miize trouba dosahovat velmi vysokych teplot. Z
tohoto diivodu se mohou plochy trouby zahiivat vice nez obvykle. VSimnéte si proto,
aby se v tom piipad¢ pobliz trouby nezdrzovaly déti.

K ¢isténi trouby nepouzivejte parni Cistice.

Nebezpeci opareni! Béhem otvirani dvitek trouby mizZe unikat horkd para. Béhem
nebo po vareni otvirejte dvitka trouby velmi opatrné. Pti otvirdni se nenaklanéjte nad
dvitka. VSimnéte si, Ze para nemusi byt v zavislosti na své teploté vidét.
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INFORMACE

Dbejte na to, aby malé domaci spotiebice a jejich kabely nebyly v bezprostfednim kontaktu s roze-
hratou troubou, protoze izolace téchto spotfebicii neni odolna proti ptisobeni vysokych teplot.
Nenechavejte troubu béhem peceni bez dohledu.

Oleje a tuky se mohou vlivem prehrati vznitit.

Neodkladejte na otevienych dvirkach trouby nadobi, které je tézsi nez 15 kg.

Pouzivani trouby, ktera neni v dobrém technickém stavu, je zakazano.

Veskeré zavady mohou byt odstranovany vyhradné ptislusné opravnénou osobou.

V kazdé situaci, ktera je zptisobena technickou zavadou, vzdy odpojte elektrické napajeni trouby.
Zarizeni mliZe byt pouzivano vyhradné za ucelem, ke kterému bylo navrzeno. Veskera jina pouzivani
(napf. vytapéni mistnosti) musi byt povazovana za nevhodna a nebezpecna.

JAK USETRIT ENERGII

K do pouZiva energii spravné, chrani tim nejen rozpocet domac-
nosti, ale chova se rovnéz zodpovédné k zivotnimu prostredi.
Proto pomahejme a Setifme elektrickou energii!

|
|

A UDELAME TO TAKTO:

Vyhnuti se zbyte¢nému ,,nahliZeni na pripravované potraviny”
Neotvirejte zbytecné Casto dvitka trouby.

Pouzivani trouby jen v pripadé vétsiho mnozstvi pokrmi.

Maso s hmotnosti do 1 kg Iépe ptipravite v hrnci na varné desce.

Vyuziti zbytkového tepla trouby.

V ptipadé¢, Ze ptiprava trva vice nez 40 minut, vZdy vypnéte troubu 10 minut
pied koncem pftipravy.

POZOR
V ptipad¢€ pouziti programatoru nastavte ptislusné kratsi dobu ptipravy pokrmi.

Opatrné zavirani dvirek trouby.
Teplo uniké diky necistotam nachazejicim se na dvirkach. Nejlépe, pokud je od-
stranite okamzité.

* Neinstalovani trouby bezprostfedné vedle ledni¢ky/mraznic¢ky.

Zbytecny narust elektrické energie.
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ROZBALENI

Zatizeni je po dobu pfepravy chranéno obalem proti posko-
zeni. Po rozbaleni zafizeni odstrante prosim obalovy material
zpusobem Setrnym k zivotnimu prostiedi.

V3Sechny materidly pouzité jako obal nejsou Skodlivé pro
zivotni prosttedi, jsou 100% recyklovatelné a oznacené
prisluSnym symbolem.

POZOR

Obalovy material (polyetylenové sacky, kousky polystyrenu
atp.) uchovejte béhem rozbalovani v bezpe¢né vzdalenosti
od déti.

VYRAZENI Z PROVOZU

Toto zafizeni je oznacCeno v souladu s Evropskou smérnici
2012/19/EU a polskym Zakonem o pouzitych elektrickych a
elektronickych spottebicich symbolem pieskrtnuté popelnice.

Appliances marked with this sign cannot be disposed of with
other household waste after their life cycle expires. The user
is obliged to deliver them to the nearest electric and electro-
nic waste collection centre. Local collection centres, shops
and government agencies create a system that allows collec-
tion of such waste.

Spravnym zachazenim se spotfebovanymi elektrickymi a
elektronickymi spotiebi¢i zabranite Skodlivym u¢inkiim na
lidské zdravi a zivotni prosttedi v diisledku obsahu nebez-
pecnych latek a nespravného skladovani a zpracovani tako-
vého spotiebice.

(]
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POPIS VYROBKU

Kontrolka regulatoru

teploty L

Elektronicky
programator

Oto¢ny knoflik
nastaveni teploty

Kontrolka prace
trouby R

Kontrolka zablokovani
(" dvifek

Otoc¢ny knoflik
vybéru funkce trouby

CHARAKTERISTIKA VYROBKU
Tabulka dostupného vybaveni podle modelu

Typ trouby

KBO 1066 PS PT B

Tepelné a funkéni prvky trouby
horni + spodni topné téleso
gril
otaceci rozen
ventilator
horkovzdusné topné téleso
chladici ventilator

Elektronicky programator
Ts ¢idla

Prvky v komofe trouby
draténé vodici listy
teleskopické vodici listy
katalytické vlozky

Otocné knofliky
standardni
skryté v panelu
skryté v panelu podsvétlené

Jiné prvky vybaveni
panty dvifek soft close

panty dvifek soft close / soft open

Piislusenstvi
rost, susici zebiik
plytky plech na pecivo
hluboky plech na pecené

vidlicka a ram na opékani masa

Popis modelti v tomto navode byl zpracovan na zékladé udaji dostupnych v dob¢ editace textu. Jsou zde zobrazeny vSechny prvky vy-
baveni. Zda jsou obsazeny v daném modelu, zavisi na verzi a vybaveni. Pomoci vySe uvedené tabulky mate moznost seznamit se s vy-

bavenim daného modelu.



CHARAKTERISTIKA VYROBKU
Dopliikové znacky a symboly oznacuji detaily vybaveni trouby:

* barevné provedeni bilé¢ - W

* barvy krytu trouby - C,S
* trouba v provedeni inox - X

PRISLUSENSTVI:

Cz

Plech na pecivo Grilovaci rost
(susici rost)
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INSTALACE

Montaz trouby: ©

* Kuchyil musi byt suchéd a vzdu$na a byt vy-
bavena funk¢ni ventilaci, po umisténi trouby %
musi byt zarucen volny pfistup ke v§em ovla-

dacim prvkiim.

* Trouba je nainstalovana ve tfid¢ Y. Vestavny
nabytek musi mit obloZeni a lepidla k pfile-
peni odolna proti teploté 100°C. Nesplnéni
této podminky muze zplisobit deformaci po- ~_
vrchill nebo odlepeni obloZeni. P

» Pfipravte otvor v ndbytku o rozmérech uve-

denych na vykresech: A-instalace pod praco- 560\
vni deskou, B-vysoka instalace. \
* V pfipadé€, Ze ma skiinka zadni sténu, vytezte
v ni otvor pro elektrické kabely. Zasunte tro-

ubu zcela do otvoru a zajistéte ji proti vysu-
nuti pomoci Ctyt vrutl (obr. C).

595

Rys.B

[—E—3—JF— 3 —3—QJ— 3 —]

POZOR
Montaz proved’te jen s odpojenym elektrickym napajenim.
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Pripojeni trouby na elektrickou instalaci:

Pted piipojenim trouby na elektrickou instalaci se seznamte s informacemi uvedeny-
mi na typovém Stitku.

» Trouba je z vyroby upravena na napajeni sttidavym, jednofazovym proudem
(230V 1N~50 Hz) a vybavena pfipojovacim vedenim 3 x 1,5 mm2 o délce cca 1,5
m s konektorem s bezpecnostnim kontaktem.

» Zasuvka elektricke instalace musi byt vybavena bezpecnostnim kolikem. Po po-
staveni trouby je nutné, aby byla elektricka zasuvka ptistupna pro uzivatele.

« Pfed pfipojenim trouby do zasuvky zkontrolujte, zda:
-vydrzi pojistka a elektricka instalace zatizeni kuchyné. Nap4jeci sit’ a zdsuvka
musi byt chranény pojistkou min. 16 A,
-je elektrickd instalace vybavena u€innym systémem uzemnéni, ktery spliiuje
pozadavky aktualnich norem a ptedpisu.

Po provedeni instalace trouby musi ztiistat zasuvka pristupna.

POZOR

Pokud dojde k poskozeni neodnimatelného napajeciho kabelu musi byt pro zame-
zeni vzniku rizik vymeénén u vyrobce, ve specidlnim servisu nebo odborné kvalifiko-
vanou osobou.
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Pred prvnim zapnutim trouby:

 odstrante balici prvky, oCistéte komoru trouby od konzervace z vyroby,

* vyjméte vybaveni trouby a umyjte je v teplé vodé s ptidanim prostiedku na myti
nadobi,

» zapnéte ventilaci v mistnosti nebo oteviete okno,

* otocte otocny knoflik pro zapinani funkci trouby do polohy nebo (viz kapitola:
Cinnost programatoru a ovladani trouby),

 zahfejte troubu (na teplotu 250°C, cca 30 min.), odstrante necistoty a ditkladné
troubu umyjte.

POZOR!
Pted zapnutim trouby sundejte ochrannou f6lii z teleskopickych vodicich list.

Otoc¢né knofliky jsou ,,skryté“ v ovladacim panelu. Pro navoleni jejich funkce:

1. oto¢ny knoflik opatrné stisknéte
a pust'te,

2. nastavte jej na zvolenou funkci.

POZOR
V troubach, které jsou vybaveny elektronickym programatorem Ts, se po pfi-
pojeni k elektrické siti na poli displeje zobrazi v ur¢itém intervalu blikajici hodina

,0.00”

Nastavte aktualni ¢as programatoru. (Viz Navod k obsluze programatoru -
priloZeny k navodu k obsluze trouby). Pokud nebude aktuilni ¢as nastaven,
nebude trouba fungovat.

Diilezité
Elektronicky programatoru Ts je vybaven Cidly, kterd jsou ovladdna dotykem
prstu na oznacenou plochu.
Kazdé prestaveni Cidla je potvrzeno akustickym signalem. Plochy ¢idel udrzujte
Ciste.

Diilezité
Komoru trouby myjte jen teplou vodou s pfidanim malého mnoZstvi prostiedku
na myti nadobi.
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Cinnost programatoru a ovladani trouby

MENU | ¢idlo vybéru provozni funkce

Symboly na displeji: (=) |¢idlo ,,-”

® |¢idlo ,,+”

A 4 14 14
&4y |oznaeni provozni funkce

Nastaveni aktualniho ¢asu:

-—,
.l
L]

-—
_l
-—
.-j

Po ptipojeni do sité nebo po opétovném zap-
nuti po preruSeni napéti zobrazuje displej bli-
kajici ,,0.00”:

o-Hc>»
-
-
-
-
-
-

S MENU ®

+ stisknéte a podrzte Cidlo , dokud se neob-

jevi symbol na displeji, tecka pod symbo-
lem bude blikat,

* béhem 7 sek. nastavte aktudlni ¢as s po-
uzitim ¢idel / +.

Po uplynuti cca 7 sekund od nastaveni ¢asu
se ulozi nové udaje a tecka pod symbolem
piestane blikat.

Opravu c¢asu muzZete provést pozdéji
stisknutim ¢idel / + zaroven. Kdyz bude
tecka pod symbolem blikat, miizete opravit
aktualni Cas.

POZOR

Troubu muzete spustit, jakmile se na
displeji objevi symbol .



Casovac:

Casova¢ mizete aktivovat kdykoliv, bez

ohledu na stav aktivity jinych funkci pro-

gramatora. Rozsah odpocitavaného ¢asu €ini

od 1 minuty do 23 hodin a 59 minut.

Pro nastaveni ¢asovace:

+ tisknéte C¢idlo , na displeji bude blikat
symbol

* nastavte Cas ¢asovace pomoci Cidel / +,
displej zobrazuje nastaveny Cas Casovace
a aktivni provozni funkei , po uplynuti na-
staven¢ho Casu se zapne zvukovy signal a
blika ,

+ stisknéte Cidlo - / + nebo pro vypnuti si-
gnalu, symbol zhasne a displej zobrazi
aktualni Cas.

POZOR

Pokud nebude zvukovy signal vypnuty
ruéné, vypne se automaticky po 7 minutéach.

Poloautomaticky mod:

Pokud se ma trouba zapnout ve stanovenou

hodinu:

* nastavte otocny knoflik funkce trouby a
otocny knoflik regulace teploty do poloh,
ve kterych ma trouba pracovat,

 stisknéte Cidlo tak dlouho, az budou udaje
na displeji blikat:

* nastavte poZadovany cas prace ¢idly / + v
rozsahu od 1 minuty do 10 hodin.

Cz
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Nastaveny €as se uloZi v paméti po cca 7 se-
kundach, displej opét zobrazi aktudlni Cas pti
aktivni provozni funkci AUTO.

Po uplynuti nastaveného Casu se trouba au-

tomaticky vypne, zapne se akusticky signal a
provozni funkce AUTO bude blikat.

* nastavte otocné knofliky funkce trouby a
regulace teploty trouby do polohy vypnu-
to,

 stisknéte Cidlo - / + nebo pro vypnuti si-
gnalu, zhasne funkce AUTO a displej zo-
brazi aktualni Cas.

POZOR

V troubach, které jsou vybaveny jednim
otoénym knoflikem pro ovladani, je oto¢ny
knoflik funkce trouby spole¢ny 1 pro nasta-
veni teploty

Automaticky rezim:

Pokud se ma trouba zapnout po stanovenou

dobu prace a v nastavenou hodinu vypnout,

nastavte dobu prace a hodinu ukonceni prace:
 stisknéte Cidlo tak dlouho, az budou udaje
na displeji blikat:

* nastavte pozadovany cas prace ¢idly / +
jako pro poloautomaticky rezim,

 stisknéte Cidlo tak dlouho, az budou udaje
na displeji blikat:

* nastavte hodinu vypnuti (ukonceni prace)
Cidly /+, tato hodina miZe byt nastavena
nejpozdéji na ¢as vzdaleny o 23 hodiny a
59 minut,

Cz

@ MENU

@ MENU




* nastavte otocny knoflik funkce trouby a
oto¢ny knoflik regulace teploty do poloh,
ve kterych ma trouba pracovat. Funkce
AUTO je aktivni, prace trouby zacne od
momentu vyplyvajiciho z rozdilu mezi
nastavenym c¢asem ukonceni prace a na-
stavenou dobou prace (napf. nastavena
doba prace €ini 1 hodinu, nastaveny cas
ukonceni prace 14:00, trouba se automa-
ticky zapne ve 13.00 hod.).

Po dosaZeni hodiny ukonceni prace se trouba
automaticky vypne, zapne se akusticky signal
a bude blikat provozni funkce AUTO.

* nastavte otoné knofliky funkce trouby a
regulace teploty trouby do polohy vypnu-
to,

« stisknéte ¢idlo - / + nebo pro vypnuti
signalu, funkce AUTO zhasne a disple;j
bude zobrazovat aktualni ¢as, napt. 12:35
hod.

Smazani nastaveni:

Nastaveni ¢asovace nebo funkce automatic-
kého rezimu muzete kdykoliv smazat.

Smazani nastaveni v automatickém
rezimu:
e stisknéte zaroven ¢idla / +.

Smazani nastaveni ¢asovace:
* cCidlem vyberte funkci ¢asovace,
 stisknéte opét ¢idla / +.

Zména tonu akustického signalu:
Ton akustického signdlu mizete ménit takto:
» stisknéte zaroven ¢idla / +,

» cidlem zvolte funkci ,,ton”, indikace na
displeji budou blikat:

Cz
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* cCidlem vyberte ptislusny ton v rozsahu
od 1 do 3.

Pyrolyticka funkce:

* Dobu trvani pyrolyzy miliZete nastavit v
rozsahu od 2.00 do 3.00 hodin.

* nastavte oto¢ny knoflik funkce trouby do

polohyE],
* pomoci ¢idel menu <1 > nastavte dobu

trvani pyrolyzy.

POZOR
Pfed spusténim pyrolytického ciSténi si
prectéte pokyny v kapitole ,,CiSténi a udrzba*

Cz
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Trouba s nucenou cirkulaci vzduchu
(s ventilatorem a horkovzduSnym topnym télesem)

Trouba je ohfivana pomoci spodniho a horniho topného télesa, horkovzduSného top-
ného télesa a grilu. Tato funkce trouby je ovladana pomoci oto¢ného knofliku pro
druh prace trouby a oto¢ného knofliku pro nastaveni teploty. Nastaveni provedete
ota¢enim otocného knofliku do vybrané polohy. Otoény knoflik je ,,skryt* v ovla-
dacim panelu a pro vybér provozni funkce trouby:

» opatrn¢ knoflik stisknéte a pust’te,
 nastavte na zvolenou funkci.

Vypnuti provedete nastavenim obou oto¢nych knoflikii do polohy ,,*” /,,0”.

Pozor

Zapnuti ohtivani (topného télesa atp.)
se zapnutim jakékoliv funkce trouby pro-
béhne teprve po nastaveni teploty.




Cz

FUNKCE TROUBY

Nulové nastaveni

Nezavislé osvétleni trouby
Nastavenim oto¢ného knofliku do této polohy rozsvitite osvétleni komory trouby.

Pyrolyticka funkce

Pyrolytické samocisténi trouby. Trouba se zahtiva na teplotu cca 480 °C. Zbytky z grilovani
nebo peceni budou pfeménény na snadno odstranitelny popilek, ktery po ukonceni ¢isténi vy-
met'te nebo odstrante pouzitim vlhkého hadiiku.

Rychlé rozehrati
Zapnuté horni topné téleso, gril a ventilator. Pouziti pro uvodni rozehiati trouby.

Rozmrazovani
Zapnuty jen ventilator, bez pouziti jakychkoliv topnych téles.

Zapnuty ventilator, gril a horni topné téleso

Pouziti této funkce v praxi umoziuje urychleni grilovaciho procesu a zvyseni chutovych
prednosti pokrmt

Zesileny gril (Supergrill)
Zapnuti funkce ,,zesilen¢ho grilu® umoznuje provozovani grilu se zapnutym spodnim topnym

A . BV o . P .
télesem. Tato funkce umoziuje ziskat zvysenou teplotu v horni pracovni ¢asti trouby, coz zpi-
sobi silnéjsi zezlatnuti pokrmu a rovnéz umozni grilovani vétsich porci.

Zapnuty gril

A

Povrchové ,,grilovani® je pouzivano k pe€eni malych porci masa: steaky, fizky, ryby, toasty,
klobasy, sendvice (tloustka pecenych pokrmii by neméla byt vyssi nez 2-3 cm, béhem peceni
je obracejte na druhou stranu).

Zapnuté spodni topné téleso
U této polohy oto¢ného knofliku provadi trouba ohfivani vyhradné s pouzitim spodniho topného
télesa. Dopékani spodni strany kolact (napt. vlhkych kolact a kolact s ovocnou nadivkou).

Zapnuté spodni a dolni topné téleso

Nastaveni otocného knofliku do této polohy umozni konvenéni zahfivani trouby. Hodi se skvéle
k peceni kolact, masa, ryb, chleba, pizzy (je nutné troubu pfedem predehtat a pouzit tmavé
plechy) na jedné urovni.

Zapnuta horkovzdu$na funkce

Nastaveni oto¢ného knofliku do polohy ,,zapnuta horkovzdu$na funkce* umozni zahtivat troubu
nucenym zpusobem pomoci tepelného ventilatoru umisténého na sttedu zadni stény komory
trouby. V porovnani s konvenc¢ni troubou jsou pouzivany nizsi teploty peceni.

Pouziti tohoto zptisobu zahtivani umozni rovnomeérnou cirkulaci tepla kolem potraviny umisténé
v troubg.

Zapnuty ventilator, spodni a horni topné téleso

U této polohy oto¢ného knofliku provadi trouba funkci kola¢. Konvenéni trouba s ventilatorem
(doporuéena funkce béhem peceni).

Zapnuta horkovzdu$na funkce a spodni topné téleso

U této polohy oto¢ného knofliku provadi trouba horkovzdusnou funkci a zapnuti spodniho top-
ného télesa zplisobi zvyseni teploty na spodni ¢asti peciva. Velké mnozstvi tepla je dodavano
na spodni ¢ast peciva, vlhkych kolact, pizzy.
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Kontrolky:

Zapnuti trouby signalizuje rozsviceni dvou kontrolek, R a L. Rozsviceni kontrolky
R signalizuje praci trouby. Zhasnuti kontrolky L je signalizace, Ze trouba dosahla
nastavenou teplotu. Pokud recept doporucuje vlozZit pokrm do rozehtaté trouby, je
tteba to provést az po prvnim zhasnuti kontrolky L. Béhem peceni se bude kontrolka
L stfidavé zapinat a vypinat (udrzovani teploty uvnitt komory trouby). Kontrolka R
se muZze rovnéz rozsvitit pii umisténi otocného knofliku na ,,Osvétleni trouby*.

Pouziti grilu

Pokrmy jsou grilovany plisobenim infracervenych paprskil na pokrm, které jsou emi-
tovany rozzhavenym topnym télesem grilu.

Pro zapnuti grilu:

—

P

* dejte oto¢ny knoflik trouby do polohy oznacené¢ symbolem [_] li ;

» zahfivejte troubu na cca 5 minut (se zavienymi dvifky trouby).
* vlozte do trouby plech s pokrmem na spravnou pracovni Grovenl a v ptripadé

stekajici tuk,
» zaviete dvifka trouby.

Pro funkci grilovani a zesileného grilovani nastavte teplotu max. na 250 stupnu,
a pro funkci grilovani s ventilitorem maximalné na 190 stupnii.

POZOR

« Grilovani provadéjte se zavienymi dvitky trouby.

* Pokud pouzivate gril, mohou byt piistupné ¢asti horké. Doporuc¢ujeme zabranit
ptistupu déti k troubé.
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PECENI V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Peceni peciva:

doporucujeme péct pecivo na plechu, ktery byl dodan z vyroby.

pecCivo muZzete péct také na formé ¢i plechu bézné dostupném na trhu, které
umistite na suSicim rostu, doporucujeme pouZzit k peceni plechy v ¢erné barvé,
které lépe vedou teplo a zkracuji dobu peceni,

nedoporucujeme pouzivat formy a plech se svétlym a lesklym povrchem v ptipadé
pouzivani konvencni tepelné upravy (horni + spodni topné téleso), pouziti tako-
vych forem muZze zptsobit nedopeceni spodnich ¢asti,

v ptipadé€ pouziti horkovzdusné funkce neni nutné predehiat komoru trouby, pro
ostatni typy zahtivani pfed vloZenim peciva komoru trouby ptfedehiejte,

pted vyndanim peciva z trouby zkontrolujte kvalitu upeeni pomoci dievéné Spejle
(pokud je tésto upeceno spravné, bude Spejle sucha a Cista),

doporucujeme nechat pecivo v troub¢ po vypnuti jesté na cca 5 min.

teplota peciva upeceného pii pouziti horkovzdusné trouby je z pravidla cca 20 — 30
stupnili niz§i nez pi1 konvencnim upeceni (s pouzitim horniho a spodniho topného
télesa),

parametry uvedené v tabulce jsou orienta¢ni a miZete je upravit podle vlastnich
zkuSenosti a chuti.

pokud se informace uvadéné v kucharkach velmi 1i§i od hodnot uvedenych v
navodé k obsluze, fid’te se prosim daji v navodg.

Pecéeni masa:

v troubg@ piipravujte porce masa nad 1 kg, mensi kusy doporucujeme piipravovat
na varné desce,

k peceni doporucujeme pouzivat zaruvzdorné nadobi, 1 rukojeti tohoto naddobi musi
byt odolné proti G€inkiim vysoké teploty,

pii1 pe€eni na suSicim roStu nebo grilovacim rostu doporucujeme umistit na nizsi
urovni pecici plech s malym mnoZstvim vody,

doporucujeme alespon jednou béhem peceni obracet maso na druhou stranu,
b&hem peceni také pravidelné podlévejte maso vzniklou §t'avou nebo horkou sla-
nou vodou, maso nepolévejte studenou vodou.



Trouba s ventilatorem a horkovzduSnym topnym télesem
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Druh peéeni Funkce trouby Teplota Uroveii Doba [min]
- 'C & C
E O 160 - 200 2.3 30 - 50
[P - 160 - 180 2-3 20 - 40*
m 140 - 160 2.3 10 - 40*
[A® 200 - 230 1-3 10 - 20
<X O 210 - 220 2 45 - 60
<G 160 - 180 2-3 45 - 60
<X iy 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
v O 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
) - 160 - 230 2 90 - 120
) 160 - 190 2 90 - 120
@ e 200 - 220 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
@ 175 - 190 2 60 - 70
%’5 O 190 - 210 2 40 - 50
£ ER 170 - 190 3 40 - 50

*uvedené doby se tykaji peceni v malych formach

Diilezité!

Parametry uvedené v tabulce jsou orientacni a muizete je upravit podle vlastnich

zkuSenosti a chuti.
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CISTENI A UDRZBA TROUBY

PriibéZzna péce uzivatele o udrzovani trouby v Cistoté a jeji spravna drzba maji velky
vliv na prodlouzeni doby jeji bezporuchové prace.

Warning

Nez zaCnete troubu Cistit, tak ji vypnéte a dbejte predevSim na to, aby byly
vSechny oto¢né knofliky v poloze ,,»” /,,0”. S ¢iSténim zacnéte az po vychladnuti
trouby.

Troubu ocistéte po kazdém pouziti. Pt ¢iSténi trouby zapnéte osvétlent, které vam
umozni ziskat lepsi viditelnost pracovni plochy.

Komoru trouby myjte jen teplou vodou s pfidanim malého mnozstvi prosttedku
na myti nadobi.

Cisténi parou Steam Clean:

. vlijte na plech postaveny v troub¢ na prvni rovni od spodu 0,25 1 vody (1 skle-
nice),

2. zaviete dvitka trouby,

nastavte oto¢ny knoflik regulatoru teploty do polohy 500°C, a oto¢ny knoflik
funkce do polohy spodniho topného télesa,

. zahtivejte komoru trouby po dobu cca 30 minut,

. po provedeném CiSténi oteviete dvirka trouby, vnitini ¢ast komory vytiete ho-
ubi¢kou nebo hadiikem a néasledné umyjte teplou vodou s prostfedkem na myti
nadobi.

Diilezité!

« K ¢isténi a konzervaci nepouzivejte zadné abrazivni prostiedky, ostré Cistici

prostfedky ani drsné predméty.

« K ¢isténi Celni strany krytu pouZijte teplou vodu s pfiddnim malého mnoZstvi

prostfedku na myti nddobi nebo skla. Nepouzivejte tekuty prasek.
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« ZEBRIKU
Trouby oznacené pismenem D byly vybaveny snadno vyjimatelnymi draténymi
vodicimi liStami (Zebtiky) na plechy trouby. Pro jejich vyndani k umyti potahnéte
za klip nachazejici se zptedu a nasledné¢ odklopte vodici liStu a vyjméte je ze zad-
nich klipt.
1

2

Vkladani zebtikl

« VODICI
Trouby oznacené pismenem Dp jsou vybaveny nerezovymi vysuvnymi vodicimi
liStami na plechy uchycen¢ k draténym vodicim listam. Tyto liSty vyjméte a myjte
spole¢né s draténymi listami. Pfed umytim plecht, které jsou na nich umistény,
je vysunte (pokud je trouba zahtata, vysuite vodici liSty zaklapnutim zadni hrany
plechll o dorazy nachézejici se v predni €asti vysuvnych vodicich liSt) a nasledné
je vysuiite spolecné s plechem.

POZOR
Teleskopické vodici listy nemyjte v myckach nadobi.
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Vyjmuti teleskopickych vodicich list

) ) ~ )

AV

~

\

Vkladani teleskopickych vodicich list

VYMENA ZAROVKY PRO OSVETLENI TROUBY

To avoid the possibility of an electric shock, the appliance must be turned off
beforehand. Abyste se vyvarovali zasaZeni elektrickym proudem, ujistéte se pied
vymeénou zarovky, zda je zatizeni vypnuteé.

®

« . , , . ° //(\
. V8echny ovladaci knofliky dejte do po- |: ||| ==

lohy ,,*” /,,0” a vypnéte napajeni.

i

. VySroubujte a umyjte stinidlo zarovky a

nezapomeiite jej vytiit diukladné do sucha.

. VySroubujte zarovku osvétleni ze zasuvky, o |L

v pfipad¢ potieby Zarovku vyméiite za no- . :

vou vysoce teplotni Zarovku (3000°C) s H\

témito parametry:
-napéti 230 V Osvétleni trouby
-vykon 25 W

-zavit E14
. Zasroubujte zarovku, dbejte na jeji @
spravné osazeni v keramické zasuvce.
-—

. Zasroubujte stinidlo Zarovky.
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PYROLYTICKE CISTENI

Pyrolytické samocisténi trouby. Trouba se zahtiva na teplotu cca 480 °C. Zbytky
z grilovani nebo pe€eni budou pfeménény na snadno odstranitelny popilek, ktery
po ukonceni postupu vymet'te nebo odstraiite pouZzitim vlhkého hadiiku.

Pred zapnutim pyrolyzy.

POZOR

Vyjméte z trouby veskeré piisluSenstvi (plechy, susici miizky, bo¢ni vodici listy, te-
leskopické vodici listy). PrisluSenstvi, které byste nechali po dobu pyrolyzy uvnitt
trouby, by se nenavratné poskodilo.

L.

Odstranite silné necistoty z vnitinich Casti trouby.

2. Ocistéte vnitini povrchy trouby vlhkym hadiikem.

N

. Postupujte v souladu s pokyny.

Béhem Ccisticiho procesu.

Nenechavejte pobliz rozehtaté trouby utérky.
Nezapinejte varnou desku.
Nezapinejte osvétleni trouby.

Dviftka trouby jsou vybavena blokovéanim, které zabrani jejich otevieni béhem
tohoto procesu. Neotvirejte dvirka, aby nedoslo k pferuseni Cisticiho procesu.

POZOR

Béhem procesu pyrolytického suseni miiZze trouba dosahovat velmi vysokych teplot.
Z tohoto diivodu se mohou plochy trouby zahtivat vice nez obvykle. Dbejte proto,
aby se v tom piipad¢é pobliz trouby nezdrzovaly déti.

Z davodi uvoliujicich se vypari béhem c¢isténi musi byt kuchyné dobie ventilovana.

. Na displeji programatoru se objevi doba e
trvani pyrolyzy (2:00) a symboly ,,auto” a { I W
,,P”. Zaroven se rozsviti kontrolka blokovani
dvifek trouby O ww @

. Stisknéte menu po dobu cca 3-4 sekund, az
se na displeji zobrazi 0.00. A ,I"IU 'l"l ’l"l
Stisknéte opét . Na displeji bude blikat indi- CoEeEE
kace Pdur.

S MENU ®

Béhem pyrolytického ¢isténi:

. Zavtete dvitka trouby.

Nastavte oto&ny knoflik pro vybér funkce do polohy Pyrolyza [ P] ,
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6. Zvolte dobu trvani procesu pomoci ¢idel - / +. o
Miizete vybrat dobu trvani 2.00 (2 hodiny), 2.30 ,':' ,_-,' U,_ ir
(2 a ptl hodiny) nebo 3.00 (3 hodiny). Po vybéru
prislusného ¢asu pockejte do zaznéni zvukoveho O ww @
signalu, ktery oznacuje programovani doby trvani
postupu.

7. Cistici proces se spusti. Dvitka trouby zstavaji za-
blokované.

8. Po ukonceni pyrolytického postupu se na displeji
zobrazi P0.00.

9. Dvitka se automaticky odblokuji podle teploty
vnitini ¢asti trouby. Kdyz klesne teplota uvnitf tro- il
uby pod 160 °C, budou dvitka odblokovana a kon-
trolka blokovani dvifek zhasne. O v @

(N
=
-J

o
1
-J
1
-J

10. Pote, co zhasne kontrolka blokovani dvitek, dej-
te otocny knoflik pro vybér funkce do polohy 0.

11. Po odblokovani dvifek a vypnuti trouby muze-

te dvitka otevfit a mekkym, vlhkym hadiikem od-

stranit popel. Namontujte bo¢ni vodici liSty a jiné

dostupné piisluSenstvi. Trouba je piipravena k po-

uziti.
Diilezité!
Pokud dojde béhem spousténi pyrolyzy omylem k otevieni dvifek, trouba pierusi ¢i-
stici cyklus, coZ bude oznameno blikanim kontrolky pro blokovani dvifek. V takovém
piipad¢ otocCte pro spusténi pyrolytického cyklu oto¢ny knoflik pro vybér funkce do
polohy 0 a za¢néte opéct nastavovat pyrolyzu od zacatku.

Preruseni procesu.
* Pyrolyza je automaticky program, ktery nesmi byt pferusen.
« Pokud je nutné tento proces prerusit, otocte otocny knoflik do polohy 0.

* Podle okamziku ptferuSeni procesu (teploty v troub¢) trouba nejprve vychladne
na teplotu pod 160 °C a nasledné dojde k odblokovani dvitek.

Nouzové otvirani dvirek.

Pokud se z n¢jakého diivodu dvitka trouby neodblokovala automaticky a trouba jiz
vychladla, pro otevieni dvitek:

* otoCte oto¢ny knoflik do polohy ,,osvétleni”
* pockejte 4 minuty;
* dejte oto¢ny knoflik do polohy 0 - trouba se musi odblokovat béhem 10 minut.



Cz

POZOR
pokud teplota uvniti trouby prekroci 160 °C, dvitka se neodblokuji.

« VYJMUTI DVIREK
Pro snadnéjsi pfistup do komory trouby a
¢iSténi je mozné dvitka vyjmout. Oteviete k
tomu dvitka, odklopte nahoru bezpecnostni
prvek umistény v pantu (obr. A). Dvifka lehce
dovfete, zvednéte a vyjméte smérem dopiedu.

Pro namontovani dvifek do trouby postupujte v

opacném poradi. Pf1 vkladani dejte pozor, aby-

ste spravné osadili vyfez na pantu na vystupu
drzéku pantu. Po vloZeni dvitek do trouby zcela
pust’te bezpecnostni prvek a diikladné dovie-
te. Nespravné nastaveni bezpecnostniho prvku
muze zpusobit poSkozeni pantu pii pokusu

zavrit dvirka.

e VYJMUTI VNITRNIHO SKLA

1. Pomoci kiizového Sroubovaku odSroubujte Sro-
uby nachazejici se v horni listé dvifek (obr. B).

2. Pomoci plochého Sroubovéaku vysunte horni
liStu dvifek a zaroven ji opatrné podepirejte na
bocich (obr. B, C).




3. Vytahnéte vnitini sklo z uchyceni (v dolni Casti
dvitek). (obr. D). Vyjméte prosttedni skla.

POZOR

Nebezpeci poskozeni uchyceni skel. Sklo vysunite,

nezvedejte jej nahoru.

Vyjméte prosttedni sklo (Obr. D).

4. Ocistéte sklo teplou vodou a malym mnozZstvim

Cisticiho prostiedku.

Pro 1instalaci skla zpatky postupujte v opacném
poradi. Hladka cast skla se musi nachazet na-

hote, sefiznuté rohy dole.

Vyjmuti vnitinich 1ist

POSTUP VNOUZOVYCH SITUACICH

V kazdé nouzové situaci:

* vypnéte pracovni ¢asti trouby

* vypnéte elektrické napéjeni

* nckteré drobné vady mliZze odstranit uzivatel sam, kdyz se bude tidit upozornénimi
uvedenymi v tabulce nize. NeZ se obratite na naSe centrum péc€e o zakaznika nebo
servis, podivejte se na nasledujici body v tabulce.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1.zafizeni nefunguje

preruseni elektrického
napajeni

zkontrolujte pojistku
domovni instalace,
spalenou vymérite

2.displej programatoru
ukazuje hodinu ,0:00”

zarizeni bylo odpojeno od
sité nebo bylo kratce
preruseno napéti

nastavte aktualni Cas
(viz Cinnost programatoru)

3.nefunguje osvétleni
trouby

povolena nebo poskozena
zarovka

pfiSroubujte nebo vyménte
nefunkéni zarovku (viz
kapitola Cisténi a udrzba)

POZOR

Vsechny opravy a nastaveni musi byt provedeny prislusnym servisnim centrem nebo
instalatorem, ktery ma ptisluSna opravnéni.



TECHNICKE UDAJE
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Nominalni napéti 230V 1IN~ 50 Hz

Piikon max. 3,1 kW

Rozméry trouby
(vySka/Sirka/hloubka) 59,5/59,5/57,5 cm

Splnuje pozadavky EU predpistt norem EN 60335-1, EN 60335-2-6

Prohléaseni vyrobce
Vyrobce timto prohlasuje, zZe tento vyrobek splituje hlavni pozadavky nize uvedenych evropskych
smérnic:
* nizkonapétové smérnice 2014/35/EU,
« smérnice o elektromagnetické kompatibilité¢ 2014/30/EU,
» smérnice ErP o ekodesignu 2009/125/ES,
a proto byl vyrobek oznacen C€ a bylo k nému vydano prohlaseni o vlastnostech,
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