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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdluzej, zapoznaj si¢ ze wskazowkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawic¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac¢
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostal wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologi¢ fabryce.
Przed rozpoczeciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegdtowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przysztosc tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dlugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie moze
nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegdlnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.

Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Przeczytaj instrukcje

Gorgca powierzchnia

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq P owazr}yc.h ot.>razen

ciata lub $mierci
A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
A Pozar Ryzyko pozaru

Ryzyko powstania obrazen ciala
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
m Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
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ROZDZIAL 1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
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Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje i zachowac ja do wykorzystania w przysztosci.
Urzadzenie nalezy podtacza¢ wytacznie do zasilania 220-240 V AC i uzywac wylacznie zgodnie
Z jego przeznaczeniem.

W przypadku wystapienia nieprawidtowos$ci podczas uzytkowania nalezy zawsze odtaczy¢
urzadzenie od zasilania. Urzadzenie nalezy odlaczy¢ od zasilania po uzyciu, po zamontowaniu
lub zdemontowaniu czgsci, a takze przed czyszczeniem i konserwacja.

Urzadzenie nigdy nie moze by¢ zanurzane w wodzie lub innych ptynach.

To urzadzenie nie moze byé uzywane przez dzieci. Urzadzenie ijego przewod nalezy
przechowywa¢ w miejscu niedostgpnym dla dzieci.

Urzadzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli sa one
nadzorowane lub zostaly poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia
i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzadzeniem.

Nie pozwol, aby przewdd zasilajacy zwisat poza krawedz stotu.

Nigdy nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na lub w poblizu goragcych plyt, otwartego ognia itp.
Urzadzenie powinno by¢ uzywane wytacznie pod nadzorem.

Nie wolno uruchamia¢ urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka, lub gdy urzadzenie
dziata nieprawidlowo, zostato upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek sposob. Wymiana
przewodu zasilajacego i naprawy musza by¢ wykonywane przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu uniknigcia zagrozenia. Jesli produkt
jest objety gwarancja, wszelkie usterki nalezy zgtasza¢ do autoryzowanego serwisu gwaranta,
ktory dokona niezbednych napraw zgodnie z warunkami gwarancji.

Zaleca sig, aby urzadzenie byto dodatkowo zabezpieczone zgodnie z przepisami dotyczacymi
zasilania za pomoca wyltacznika réznicowopradowego (RCD o pradzie wyzwalajacym do 30
mA). Nalezy skontaktowac si¢ z licencjonowanym elektrykiem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Jesli urzadzenie jest uzywane niezgodnie z przeznaczeniem lub niezgodnie z instrukcja obstugi,
nabywca ponosi catkowita odpowiedzialnos¢ za skutki takiego dziatania. Wszelkie uszkodzenia
produktu lub innych rzeczy nie sa obje¢te gwarancja.

OSTRZEZENIE!
Niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé obrazenia.

Zawsze odlaczaj urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez nadzoru oraz przed
montazem, demontazem lub zblizaniem si¢ do cz¢sci, ktore poruszaja si¢ podczas uzytkowania.

ROZDZIAL 2. PRZED UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia kuchennego nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje obstugi
i zachowac¢ ja do wykorzystania w przysztosci.

Przed uzyciem nalezy umy¢ wszystkie zdejmowane cz¢sci w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.



ROZDZIAL 3. CZESCI URZADZENIA
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Glowica miksujaca

Pokretto regulujace predkosé

Ztacze do montazu akcesoriow

Przycisk zwalniajacy glowice miksujaca
Misa (MAX:3650ml)

Wspornik do misy

Akcesoria urzadzenia kuchennego obejmuja:

7-1 Mieszadto (do ciasta kruchego, ttuczonych ziemniakow, nadzienie do ciasta, glazura itp.)
7-2 Trzepaczka (do ubijania np. jajek, $mietany, ciasta nale§nikowego i warstwowego, sufletu)

7-3 Hak do ciasta (do ciasta drozdzowego)

Pokrywa misy

(Jesli istnieje roznica migdzy obrazem a wygladem, ale funkcja produktu jest taka sama).




ROZDZIAL 4. JAK KORZYSTAC Z URZADZENIA

. Przed uzyciem wyczys$¢ misg i akcesoria w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Dobrze wyptukacé i doktadnie wytrzec.

. Umies¢ urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni.

. Ustaw przetacznik predkosci na ,,0” i upewnij si¢, ze urzadzenie nie jest podtaczone do gniazdka

elektrycznego podczas montazu misy i akcesoriow. Nacisnij przycisk zwalniajacy i ustaw
glowice miksera w pozycji pionowej. Ustaw mis¢ w uchwycie misy na urzadzeniu. Obro¢ mis¢
zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az zostanie mocno przymocowana do wspornika misy.

. Nastgpnie zamontowac wybrane akcesorium (mieszadto, hak do ciasta lub trzepaczke) na ztaczu
do montazu akcesoriow, nacisna¢ akcesorium w gore i obroci¢ zgodnie z ruchem wskazoéwek
zegara, aby zamocowac je na ztaczu.-Dodaj sktadniki. Uwazaj, aby nie przepetni¢ urzadzenia
maksymalna ilo$¢ to 700 g maki. Naci$nij przycisk zwalniajacy, aby opusci¢ gtowice miksera
trzymaj reke na gtowicy miksera podczas opuszczania jej do misy i podtacz wtyczke do gniazdka.

. Wilacz urzadzenie, obracajac pokretto wyboru predkosci do zadanej predkosci w zakresie od 1 do
8 lub uzyj funkcji ,,Pulse”. Patrz instrukcje dotyczace wyboru predkosci w niniejszej instrukcji.
Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij si¢, ze w misie zawsze znajduja sie¢ sktadniki.

. Postepuj zgodnie z instrukcjami dotyczacymi przepisu. Po wymieszaniu/ugnieceniu sktadnikow
ustaw przetacznik predkosci na 0 i odlacz wtyczke od gniazda zasilania. Naci$nij przycisk
zwalniajacy i ustaw glowice miksujaca w pozycji pionowej, a nastepnie zdejmij akcesorium.
Zdejmij mis¢ z uchwytu, obracajac ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara.

UWAGA:
Podczas mieszania ci¢zkich rodzajow ciasta itp. Maszyna nie moze pracowaé dtuzej niz 5 minut,
po czym powinna ostygna¢ do temperatury pokojowe;j.

. Wyczysé czgsci zgodnie z opisem w sekcji ,,Czyszczenie i konserwacja”.
. Podczas pracy urzadzenie zatrzymuje si¢ z powodu naglej awarii zasilania lub z innych przyczyn.
Aby uruchomi¢ maszyne, nalezy ustawi¢ pokretto w potozeniu 0, a nastepnie zmieni¢ predkos¢.

ROZDZIAL 5. PRZEGRZANIE

Urzadzenie kuchenne jest wyposazone w termostat zapewniajacy dtuga zywotno$¢ urzadzenia, ktory zostanie
aktywowany w przypadku przetadowania silnika. W przypadku aktywacji termostatu nalezy wytaczy¢ urzadzenie
i odtaczy¢ je od zasilania. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie do temperatury pokojowej i wlacz je ponownie.

ROZDZIAL 6. USTAWIANIE PREDKOSCI

. Podtacz wtyczke do gniazda zasilania i wlacz urzadzenie. Zalecamy, aby zawsze zaczynac
od najnizszej predkoscei, a nastgpnie stopniowo ja zwigkszac. Zalecane ustawienia predkosci
znajduja si¢ w ponizszej tabeli.

. Uzywaj funkcji ,,Pulse” w krétkich odstgpach czasu. Aby funkcja dziatata, nalezy przytrzymac
przetacznik w pozycji ,,Pulse”. Po zwolnieniu przetacznika urzadzenie kuchenne zatrzyma sig.

. Uzywaj funkcji ,,Pulse”, aby unikna¢ zbyt dtugiego okresu mieszania.



ROZDZIAL 7. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW MIKSERA

Ponizszy przewodnik zawiera sugestie dotyczace ustawienia predkosci. Zacznij od poziomu predkosei 1,
okoto 30 sekund, a nastepnie zwigksz predkos¢ zgodnie z przepisem.

Przepis Narzedzie Szybkie

Clasta (igggmivr;ieszanki Mieszadto 51ub 6

Ciasto kruche Mieszadto 51ub 6

Puree ziemniaczane Mieszadto S51ub 6

Lukier Mieszadto 5 lub 6

Biatka jaj (do bezy itp.) Trzepaczka 8 lub ,,Pulse”

Bita $mietana Trzepaczka 7 lub 8

Chleb, cigzkie ciasto Hak do ciasta 1-3
. Najpierw umie$¢ wszystkie ptynne sktadniki w misce, a nastgpnie dodaj suche sktadniki.

Podczas korzystania z urzadzenia nalezy zawsze przebywac¢ w jego poblizu. Zawsze dodawaj
sktadniki jak najblizej bokow misy, a nie bezposrednio na element mieszajacy

. Podczas przygotowywania mieszanek do ciast nalezy uzywac predkosci na poziomie 3. Aby
uzyskac¢ najlepsze rezultaty, nalezy miesza¢ przez czas podany na opakowaniu.

. Mieszaniny zawierajace duze ilo$ci cieczy musza by¢ przetwarzane z niska predkoscia, aby
unikng¢ rozpryskiwania. Zwigkszy¢ predkos¢ gdy mieszanina bedzie gotowa.

. Podczas mieszania lekkich rodzajow ciasta nalezy wybraé srednia predkosé. Regularnie
wylaczaj urzadzenie, aby oczysci¢ jego boki za pomoca szpatutki.

. Ciasto kruche jest jednym z ci¢zszych rodzajow ciasta, ale mozna ulatwi¢ mieszanie poprzez:

. Dodanie masta lub margaryny o temperaturze pokojowe;j.

. Dodawaj sktadniki pojedynczo i dobrze je wymieszaj przed dodaniem nowego sktadnika.

. Dodawanie jednej filizanki maki na raz.-Jesli wystepuja trudnosci w mieszaniu ciasta, nalezy
zwigkszy¢ predkosc.

. Jesli przez pomytke cos utknie w narzgdziu lub silnik zatrzyma sig, nalezy wytaczy¢ urzadzenie

i wyja¢ wtyczke z gniazda zasilania. Rozwigza¢ problem lub zmniejszy¢ ilo$¢ sktadnikéw
w misie. Przed ponownym wlaczeniem urzadzenia nalezy odczekac, az silnik ostygnie do

temperatury pokojowe;j.

. Uzywaj trzepaczki do ubijania bialek, $§mietany itp. Nie uzywaj trzepaczki do ubijania ggstych
mieszanek, takich jak ciasto i puree ziemniaczane.

. Podczas ubijania biatek lub $mietany w misie powinny znajdowac si¢ co najmniej 2 biatka lub

1 szklanka $mietany



ROZDZIAL 8. BIALKA JAJ

W16z biatka do catkowicie czystej misy. Przymocuj mis¢ do uchwytu i ubij biatka. Unikaj rozpryskiwania,
stopniowo zwigkszajac predkos$¢ do zadanego poziomu. Patrz przewodnik ponizej.

Tlosé Predkosé
2-4 biatka jaj 7 - 8 lub ,,Pulse”
6 lub wigcej biatek jaj 6 - 7 lub ,,Pulse”

. Biatka sg ubijane szybko. Nalezy pilnowac¢ biatek, aby nie ubijac¢ ich zbyt diugo.

ROZDZIAL 9. BITA SMIETANA

Wlej zimng $mietan¢ do schtodzonej miski. Umies¢ mis¢ w uchwycie i ubijaj. Unikaj rozpryskiwania,
stopniowo zwigkszajac predkos¢ do pozadanego tempa

Tlosé Predkosé
1 szklanka 7-8 lub ,,Pulse”
1/2 litra 6- lub ,,Pulse”

Smietana jest szybko ubijana, wiec nalezy uwazaé podczas ubijania.

Akcesoria Skladniki (Max) ‘Woda Czas Predkosé
Mieszadto :
(Beater) Maka: 700 g 590g 4 min 1-8
Ciasto hak .
(Kneader) Maka: 700 g 380 g 4 min 1-3
Trzepaczka Jajko 8 szt 4 min
(ubijaczka do 1-8
Jajek) Smietana 1 litr 4 min




ROZDZIAL 10. CZYSZCZENIE I KONSERWACJ

Przed czyszczeniem nalezy zawsze odlaczy¢ urzadzenie od zasilania. Miske i akcesoria nalezy my¢ w
goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Miski i1 akcesoriow nie nalezy my¢ w zmywarce.
Nigdy nie zanurzaj czgsci silnika w wodzie lub innych ptynach. Czgé¢ silnikowa i glowice miksera nalezy
przeciera¢ wilgotna Sciereczka. Nie uzywaj proszku do szorowania ani innych $ciernych detergentow, ktore
moga porysowac lub zmatowi¢ powierzchni¢. Przed przechowywaniem urzadzenia kuchennego nalezy
doktadnie wytrze¢ wszystkie jego czesci.

WAZNE:
A NIGDY NIE ZANURZAJ CZESCI SILNIKA W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH.

| ROZDZIAL 11. SYMBOL KOSZA NA SMIECI

Nie wyrzucaj urzadzen elektrycznych jako niesegregowanych odpadow komunalnych,
korzystaj z oddzielnych punktow zbiorki. Skontaktuj si¢ z lokalnymi wtadzami, aby
uzyskac¢ informacje na temat systemow zbiorki.

Jesli urzadzenia elektryczne sag wyrzucane na wysypiska lub wysypiska $§mieci,
niebezpieczne substancje moga przedosta¢ si¢ do wod gruntowych i tancucha
_ pokarmowego, szkodzac zdrowiu i dobremu samopoczuciu.

| ROZDZIAL 12. GWARANCJA |

Roszczenie zgodnie z obowigzujacym prawem. Do reklamacji nalezy dotaczy¢ paragon z data zakupu. Przy
zglaszaniu reklamacji urzadzenie musi zosta¢ zwrdocone do sklepu, w ktorym zostato zakupione.

| ROZDZIAL 13. DANE TECHNICZNE |

220-240 VAC TUV
M: 1500 W
CB:1300 W

8 ustawien predkosci
Funkcja pulsacyjna
Akcesoria:
Mieszadto

Hak do ciasta
Trzepaczka

CE
Niniejsze instrukcje moga podlega¢ zmianom lub ulepszeniom



ROZDZIAL 14. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprz¢t elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprz¢t moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadoéw, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzgcie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprze¢tu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewlasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozon

kary zgodnie z ustawodawstwem krajowym. Jezeli urzadzenie posiad:

zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich 0sol

mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos¢ z urzadzeniem. Niektore lodowk ———

i zamrazarki posiadaja materiat izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC

Dlatego tez nalezy zachowac ostrozno$¢, by nie zanieczysci¢ srodowiska RyS. A Rys B
gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

Li-Fe52
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
A Warning Risk of serious injury or death
& Risk of electric shock Dangerous voltage
i? . Risk of fire / flammable
Fire .
materials
C Note Risk of injury or material
damage
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CHAPTER 1. SAFETY INSTRUCTIONS

v

= 0 ® N

=

11.

12.
13.

14.

Read the instructions carefully before use and keep the manual for future use.

Only connect the appliance to 220-240 Volt AC and only use the appliance for its intended purpose.
Always unplug the appliance when irregularities occur during use. Unplug after use,when parts
are attached or detached, and before cleaning and maintenance.

The appliance may never be immersed in water or other liquids.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance.

Do not let the supply cord hang over the edge of the table.

Never place the unit on or near hot plates, open fire, or similar.

The appliance should only be used under supervision.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions
or has been dropped or damaged in any manner. Supply cord replacement and repairs must be
conducted by the manufacturer, its service agent, or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard. If the product is covered by a warranty, any defects should be reported to the authorized
service provider of the guarantor, who will carry out the necessary repairs in accordance with the
warranty terms.

It is recommended that the appliance is additionally protected according to power legislation
with a fault current protective device (RCD with a release current up to 30mA). Contact a
licensed electrician.

The appliance is for domestic use only.

If the appliance is used for other than the intended purpose, or used in violation of the instruction
manual, the buyer is entirely responsible for ant consequences. Any damages to the product or
other things are not covered by the warranty.

WARNING!
There will be a potential injury from misuse.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before assembling,
disassembling or or approaching parts that move in use.

CHAPTER 2. BEFORE USE

Before you use the kitchen machine for the first time, please read the instruction manual carefully and
save it for future use.

Wash all removable parts in warm water with a washing up liquid before use.



CHAPTER 3. PARTS OF THE APPLIANCE

Mixer head

Speed selector

Coupling for mounting of accessories

Release button for release of mixer head

Bowl (MAX:3650ml)

Bowl bracket for bowl

The accessories of the kitchen machine comprise:

Nk wb =

7-1 Spatula (for shortcrust pastry, mashed potatoes, cake stuffing, glazing etc.)
7-2 Whisk (for whipping e.g. egg, cream, pancake and layer cake pastry, souffle)
7-3 Dough hook (for yeast dough)

8. Bowl cover

(If there is a difference between the image and the appearance, but the product function is the same).

- /




CHAPTER 4. HOW TO USE THE KITCHEN MACHINE

. Clean bowl and accessories in hot water with a washing-up liquid before use. Rinse well and
wipe thoroughly. -Put the kitchen machine on a plane and stable surface.
. Set the speed selector at “0” and make sure that kitchen machine is not connected to a power

socket, when mounting the bowl and accessories. Press the release button and position the mixer
head in vertical position. Position the bowl in the bowl bracket on the kitchen machine. Turn
the bowl clockwise until it is firmly attached to the bowl bracket.

. Next, mount the wanted accessory (spatula, dough hook or whisk) on the coupling for mounting
of accessories, press the accessory upwards and turn clockwise to secure it on the coupling.

. Add ingredients. Take care not to overfill the machine max quantity is 700g flour. Press the
release button to lower the mixer head

. keep your hand on the mixer head when lowering it into the bowl and apply the plug to a socket.

. Switch on the machine by turning the speed selector to the wanted speed between 1 and 8 or

use the “Pulse” function. See the instructions for selection of speed in this manual. Make sure
that there are always ingredients in the bowl before starting the kitchen machine.

. Follow recipe instructions. After mixing/kneading of the ingredients, set the speed selector at
0 and disconnect the plug from the power socket. Press the release button and place the mixer
head in a vertical position and remove the accessory. Remove the bowl from the bracket by
turning the bowl counter-clockwise.

NOTE:
A When mixing heavy types of dough etc. The machine must not run for more than 5 minutes at
a time, after which it should cool off for room temperature.

. Clean the parts as described in the section “Cleaning and maintenance”
. When operating the machine, it stops due to a sudden power failure or other reasons. You need
to turn the knob to 0 speed and then switch speed to start the machine.

CHAPTER 5. OVERHEATING

The kitchen machine comprises a thermostat to assure a long lifetime of the appliance and which will be activated
if the motor is overcharged. If the thermostat is activated, turn off the appliance and unplug. Wait for about cool
off for room temperature switching on the appliance again.

CHAPTER 6. SETTING THE SPEED

. Apply the plug to a power socket and switch on. We recommend that you always start at the
lowest speed and then increase the speed a little at a time. See the table below as to recommended
settings of speed.

. Use the “Pulse” function for short intervals. Keep the switch in the “pulse” position to make it
work. As soon as the switch is released, the kitchen machine stops.

. Use the “Pulse” function in order to avoid a too long period of mixing.



CHAPTER 7. USING THE MIXER ACCESSORIES

The guide below offers suggestions for speed setting. Start at speed level 1, about 30 seconds and then
increase the speed in accordance with the recipe.

Recipe Tool Speed

Cakes ;Irlezlaﬁz;lrlr;zlizdlgxtures Spatula Sor6
Shortcrust pastry Spatula Sor6
Mashed potatoes Spatula Sor6
Lukier Spatula Sor6

Egg whites (for meringues etc.) Whisk 8 or ,,Pulse”
Whipped cream Whisk 7or8
Bread, heavy dough Dough hook 1-3

. First, put all liquid ingredients in the bowl and then add the dry ingredients. Always stay near
the kitchen machine during use. Always add ingredients as close to the sides of the bowl as
possible and not directly into the rotating tool.

. When preparing cake mixtures, use speed level 3. To obtain the best results, mixing should be
processed for the amount of time stated on the package.

. Mixtures containing large amounts of liquid must be processed at low speed to avoid splashing.
Increase speed when the mixture has package.

. When mixing thin types of dough, choose the medium speed.

. Switch off the kitchen machine regularly to clean the sides by using a spatula.

. Short crust pastry is one of the thickest types of dough, but you can make the mixing Easier by:

. Adding butter or margarine of room temperature.

. Adding the ingredients one at a time and mixing the ingredients well before adding a new ingredient.

. Adding one cup of flour at a time.

. If there are difficulties in mixing the dough, increase the speed.

. If by mistake something gets stuck in the tool or the motor stops, switch off the machine and

remove the plug from the power socket. Solve the problem or reduce the amount in the bowl.
Allow the motor to cool off to room temprature before the kitchen machine is switched on again.

. Use the whisk for whipping egg whites, cream and similar. Do not use the whisk for thick
mixtures such as dough and mashed potatoes.
. When whipping egg whites or cream, there should at least be 2 egg whites or 1 cup of cream

in the bowl.



CHAPTER 8. EGG WHITES

Put the egg whites into the completely clean bowl. Attach the bowl to the bowl bracket and whip the egg
whites. Avoid splashing by gradually increasing the speed to the wanted speed level. See guide below.

Amount Speed
2-4 egg whites 7 - 8 or ,,Pulse”
6 or more egg whites 6 -7 or ,,Pulse”

. Egg whites are whipped quickly. Keep an eye on the egg whites to avoid whipping them for
too long.

CHAPTER 9. WHIPPED CREAM

Pour cold cream into the cooled bowl. Put the bowl into the bowl bracket and whip. Avoid splashing by
gradually increasing the speed to the wanted rate.

Amount Speed
1 cup 7-8 or ,,Pulse”
1/2 litre 6- or ,,Pulse”

Cream is whipped fast, so keep an eye during whipping

Accessory Ing(]rvelgixe)nts Water Time Speed
(SBp:;’el f) Flour: 700 g 590g 4 min I
D((Iglg;ggr(;k Flour: 700 g 380 g 4 min 13
Whisk Egg 8 szt 4 min y
(Egg beater) Cream | ler o




CHAPTER 10. CLEANING AND MAINTENANCE

Always unplug before cleaning. Wash the bowl and the accessories in hot water with a washing-up liquid.
The bowl and the accessories should not be washed in a dishwasher. Never immerse the motor part in water
or other liquids. Wipe the motor part and the mixer head with a damp cloth. Do not use scouring powder or
other abrasive detergents which may scratch or dull the surface. Wipe all parts thoroughly before storing
the kitchen machine.

IMPORTANT:
A NEVER IMMERSE THE MOTOR PART IN WATER OR OTHER LIQUIDS

| CHAPTER 11. WHEELIE BIN SYMBOL

Do not dispose of electrical appliances as unsorted municipal waste, use separate
collection facilities. Contact you local government for information regarding the
collection systems available. If electrical appliances are disposed of in landfills or
dumps, hazardous substances can leak into the groundwater and get into the food
chain, damaging your health and wellbeing.

| CHAPTER 12. WARRANTY |

Claim according to current law. Cash receipt with purchase date shall be enclosed with any claims. When
raising a claim the appliance must be returned to the store of purchase.

| CHAPTER 13. TECHNICAL DATA |

220-240 volt AC
TUV M:1500 watt
CB: 1300W

8 speed settings
Pulse-function
Accessories:
Spatula

Dough hook
Whisk

CE
These instructions are subject to alterations or improvements



CHAPTER 14. DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be

imposed in accordance with national legislation for improper disposal of this

product. If the device has a lock, please remove it for the safety of all persons E

who may later come into contact with the device. Some refrigerators and

freezers contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful —— Li-FeS2
not to pollute the environment when you dispose of your old refrigerator. Fig. A Fig. B
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KERNAU

BASIC —

IHCTPYKIISA 3 EKCIIJIYATALIT
MIKCEP
BKSFP 515 Mb




Jsixyemo Bam 3a BuOip [bOro MPOAYKTY.

V mpomy IMociGHMKY KOpHCTYBada MICTHTBCS BaXKJIMBa iH(OpPMAILis I0JI0 TEXHIKH OE3MeKn Ta iHCTPYKITii
3 eKCIUTyarauii Ta TeXHiYHOro o0ciayroByBaHHsi Bamoro mpuamy. Ilepin Hixk KOPHCTYBAaTHCS CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCUMO BAC NPounTaTy el ITociOHNK KopucTyBaya Ta 30eperTH 110 KHUTY JUIsl TI0/JalIbIIOro

BUKOPUCTAHHS.

HpaBI/IJIBHOT pOGOTI/I CUCTEMH

Ipouwnraiite iHCTPYKIIi.

Tapsiua moBepxHs

306pakeHHs Hiagnuc nix imocrpauieio Onuc ToBapy

3ACTEPEKEHHS Pusuk CepiO3HHX TpaBM abo

A cMepTi
PU3UK YPAXKEHHSI He6
/ A \ EJIEKTPIYHIM CTPYMOM COCMEHHA Ranpyra
A BOI'OHb PU3MK BUHUKHEHHS MOXKEXKi
VBATA Pusux TpaBM.yBaHH)i abo

/ A \ 3aBJaHHA MATEPiaNbHOT MKOIK
m BAXUJIMBO / [IPUMITKA Tngopwaiz crocosro
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PO3JILJI 1. THCTPYKIIIT 3 TEXHIKA BE3IEKA

= 0 ® N

=4

11.

12.
13.

14.

VYBa)XHO NMPOYMTANTE IHCTPYKIIIO MEpe/l BUKOPUCTAHHAM 1 30€pexiTh ii JUld MOJANIBIIOrO
BHKOPUCTAHHSI.

TixktouaiiTe npuaan TUIBKKM 10 Mepexi 3miHHOTO ctpymy 220 240 B i BUKOpUCTOBY#iTE HOTo
TIIBKH 32 IPU3HAYCHHSM.

3aBKay BIIKITIOYANTE MPUIIAJ BiJI MEpPExKi, SIKIO MiJl Yac pOOOTH BHHHMKAIOTH HEMOJAIKH.
Bumukaiite npuiazn 3 po3eTKu miciisi BAKOPUCTAHHS, KOJIM NPUKPIILTIOETE a00 BijL’ €IHy€TE eTalli,
a TaKOX Tepe]] YUILCHHSM i TEXHIYHUM 00CITyTOBYBaHHSIM.

3a00pOHSETHCS 3aHYPIOBATH NPHIIA Y BOAY a00 1HIII PiJMHH.

Ileii npuian He MOBMHEH BUKOPUCTOBYBATHCS MIThbMU. 30epiraiite npuiaj i LHyp KUBICHHS B
HEJJOCTYITHOMY JUISl AiTel Miclii.

Ipriaau MOXYTh BUKOPHCTOBYBAaTHCS 0CO0aMu 3 0OMEKCHUMH (i3HYHHUMH, CECHCOPHIUMH a00
PO3YMOBHUMH 3i0HOCTAMM 200 3 HEOCTATHIM JJOCBIJIOM i 3HAHHAMM, SIKIIIO BOHHU 3HAXOAATHCS
i1 HarIA0M a00 MPOIHCTPYKTOBAHI 1110710 OE3MEYHOr0 BUKOPUCTAHHS MPUIIALY 1 SKIIO BOHH
PO3yMilOTh OB sI3aHi 3 UM HeOesneKH. JIiTH He TOBUHHI IpaTUCs 3 IPHIAIO0M.

He no3BostsiiiTe MIHYPY KUBJICHHS 3BUCATH HAJ KPAEM CTOIY.

Hikonu He craBre npucTpiid Ha a00 MOOAM3Y raps4uXx IUIUT, BIIKPUTOTO BOTHIO TOILO.

TIpunan citit BAKOPUCTOBYBATH TIIBKH TTiJ] HATJISJIOM.

He BuxopuctoByiiTe Oyab-sIKHii MPUIIAZ 3 MONIKODKCHUM IITHYPOM a00 BHJIKOIO, @ TAKOXK ITiCIIst
TOTO, SIK TPUJIA]] BUHIIIOB 3 J1a1y, BaB a00 OyB MOIIKOIKEHUIT Oy/ib-sikuM YiHOM. 11[00 yHUKHYTH
HeOe3MeKH, 3aMiHy Ta PEMOHT IIIHYPa KMBIICHHS IOBUHEH BUKOHYBATH BUPOOHHUK, HOTO CEpBiCHMIA
areHT abo ocodu, sKi MaOTh BIIMOBIIHY KBaJTiikalito. SIKI0 Ha BUPIO MOMIMPIOETHCS rapaHTis,
npo Oyab-siKi 1e(EKTH CIijl MOBITOMIISATH YIIOBHOBaXXEHOMY TOCTa4albHUKY MOCITYT TapaHTa,
SIKMI BUKOHA€ HEOOXITHUI PEMOHT BIiJINOBIZHO 10 YMOB IapaHTil.

PeKoMeH/Ty€ThCs I0IATKOBO 3aXUCTUTH MPHIIAL BIATIOBITHO 10 3aKOHOJABCTBA PO CICKTPOCHEPreTHKY
MIPUCTPOEM 3aXUCTY Bifl CTpyMy KopoTkoro 3amukanHs (I13B 3 crpymom cnipaiiboByBanHst 10 30
MA). 3BEpHITBCS /10 JIIIICH30BAaHOTO EJICKTPHUKA.

ITpuaa npu3HaveHNA JTHIIe UTst OOy TOBOTO BUKOPHCTAHHS.

SIKIIO MpuiIaz BUKOPUCTOBYETHCS HE 3a NMPHU3HAYCHHSAM a00 3 MOPYLICHHSM IHCTPYKIIT 3
€KCIUTyarallii, TOKyIelb HeCe MOBHY BiNOBIIAIBHICTE 32 HACHIJKHM, 110 MOXKYTh BUHUKHYTH.
TapaHTist He NOIIMPIOETHCS HA Oy/Ib-sK1 MOIIKOKEHHS BUPOOY abo0 IHIIMX pedeit.

NONEPEJKEHHS!
HenpaBuibHe BUKOPUCTAHHS MOXKE IPU3BECTH 0 TPABM.

3aBK/M BIIKIIFOYATE TIPUIIAJL Bijl €IEKTPOMEPEXKI, SKIIO BiH 3aJIHIIAETHCS O€3 HAIIsALY, & TAKOXK
nepes; 30MpaHHAM, po30upaHHsIM a00 HAOMMIKEHHSM JI0 YACTHH, SIKI PyXaroThCs M1 4ac poOOTH.

PO311J1 2. IEPEJI BUKOPUCTAHHAM

Tlepen mepmmM BUKOPUCTAHHIM KyXOHHOT MALIMHU YBa)KHO MPOYMTANTE IHCTPYKIIIO 3 EKCILTyaTalii Ta
30epexkiTh 11 U NOAATBIIOr0 BUKOPUCTAHHS.

Tlepen BUKOpUCTaHHSAM BUMUIITE BCi 3HIMHI YaCTHHH B TEILIii BOJI 3 MUIOUHM 3aCO00M.
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PO311J1 3. HYACTUHU IPUJIAAY

3MilryBaigbHa roJOBKa

Iepemukay MmBUIKOCTI

Mydra st KpinseHHs akcecyapis

KHormka po30iokyBaHHs 11 PO30JIOKYyBaHHS 3MilllyBaJIbHOI TOJIOBKH
Mucka (MAKC:3650mi1)

Kponurreitn s vani Juis vani

AKcecyapu KyXOHHOI MaIlIHHHU:

Nk wb =

7-1 Jlonarka (Juisi MiCOYHOrO TicTa, KApTOIUISTHOTO MIOpE, HAYMHKA IS TOPTA, TIa3yp TOLIO).
7-2 BiHouok (a5 30MBaHHS, HANPUKIIAJ, S€lb, BEPIIKIB, TiCTa U1 MIMHIIB i JINCTKOBUX

TOPTIB, cydie)
7-3 I'a4ok Ju1st TicTa (U1 APLKAKOBOTO TicTa)

8. Kpurka yani

(S0 € pi3HMILT MiXk 300paKEHHSM 1 30BHIIIHIM BUIVIIOM, aje (GyHKIIS MIPOIYKTY OIHAKOBA)

/




PO311JT 4. AIK KOPUCTYBATHUCS KYXOHHOIO MAIIUHOIO

Ilepen BUKOpHCTaHHAM BUMHITE Yallly Ta aKCeCyapH B raps4iid Bojii 3 MUIO4MM 3aco0oM. J{oOpe
MPOMUMTE i PETEIBHO BUTPITh.

TlocraBre KyXOHHY MallIHY Ha PiBHY 1 CTifKY TOBEPXHI0.-BCTaHOBITH nepemMuKay MBUAKOCTEH Ha
,,0” 1 IepexoHanTecs, 1110 KyXOHHMIT KoMOaiiH He MiAKIFOUYEHUH 10 PO3ETKHU, KOJIM BCTAHOBITIOETE
yamry Ta akcecyapu. HaTtHCHITH KHOMKY poO30J0KYBaHHS i BCTAHOBITH HacaJakKy Mikcepa y
BEPTUKAJbHE MOJIOKEHHS. BCTaHOBITH yallyy Tpumay yaiii Ha KyXoHHiH MamuHi. [Tosepraiite
Yaliry 3a TOJIMHHUKOBOIO CTPIJIKOIO, JIOKM BOHA HE OyJie HaJiiHO 3aKpiruieHa Ha TpUMadi yaili.
Jlani BcTaHOBITH MOTPIOHUI akcecyap (JIONMaTky, rak s Ticra abo BiHOUOK) HA My(DTy ISt
KpIMJIEHHs aKcecyapiB, IPUTUCHITH aKCECyap JIOTOPH i MOBEPHITh 3@ TOAMHHUKOBOIO CTPLIKOIO,
1100 3aKpinuTH Horo Ha MydTi.

Jonaiite inrpenientu. CrnigkyiTe 3a THM, 11100 HE TIEPENOBHUTH MAalllMHY, MaKCUMaJlbHA
KiJIbKicTh OOpoIIHA

700 r. HaTHCHITH KHOMKY PO30JIOKYBaHHS, 11100 OITYCTUTH MIKCEPHY HacaJIKy

TpUMaiiTe pyKy Ha Hacalli, KOJU OIycKaeTe ii B yally, i BCTaBTE BUJIKY B PO3ETKY.

VYBIMKHITh MalllMHY, TTOBEPHYBIIM MEPEMHUKay MIBUAKOCTI HA MOTPiOHY MBHAKICTH Bix 1 10 8
200 BUKOPHUCTOBY#iTe QYHKIIIIO ,,IMIysnbe”. JIuB. iHCTPYKIiT 111010 BHOOPY MIBHIKOCTI B LIbOMY
MOCiOHUKY.

Tlepen 3amyckoM KyXOHHOI MalllMHM MEPEKOHANTECH, 1110 B Yallli 3aBXK/U € IHIPEeJIIEHTH.-
Jlotpumyiitech iHCTpyKIiii perienta. [Ticst 3MilyBaHHs/3aMilyBaHHs iHIPEAICHTIB BCTAHOBITH
nepeMuKay MBUIKOCTI Ha 0 1 BUTATHITH BUJIKY 3 PO3eTKU. HaTUCHITH KHOTIKY pO30JI0KYBaHHS,
BCTAHOBITh HACAJIKYy MiKCepa y BEPTHUKAJIbHE MMOJOKECHHS 1 3HIMITh akcecyap. 3HIMITh yaiy 3
KpIMJICHHS], TOBEPHYBIIH 11 IPOTH TOAMHHUKOBOT CTPLIKH.

MNPUMITKA:
MpH 3aMilllyBaHHI Ba)KKMX BHIIB TICTa TOIIO. MalivHa HE MOBMHEH IMPALIOBATH Oliblie 5
XBHUJIMH 32 OJMH Pa3, MiCJIs YOTO BiH MOBUHECH OXOJIOHYTHU 10 KIMHATHOI TEMIICPATypH.

Ouninaiite aerai, sk OMUCAHO B PO3AUII ,,OUUIIICHHS Ta TEXHIYHE 00CITYyroByBaHHS -

Ilix yac poOOTH MalIMHA 3yNUHSAETHCS YEPE3 PANTOBE BiJKIIOUEHHS eleKTpoeHeprii ado 3
iHmmX npudnH. 1106 3amycTuTH MamuHy, HOTPIOHO MOBEPHYTH PyuKy Ha O IIBUIKICTb, a
MOTIM MEPEKIFOYUTH IIBUIKICTb.

PO3A1J1 5. HEPET'PIB

KyxoHHa MaIlliHa OCHAII[eHa TePMOCTATOM, SKHii 3a0e3Iedye TPUBAIIHIT TePMIH CITy>KOH IIPIIIALY 1 CIIPAIboBye,
SIKILO IBUTYH Iepe3aps/UKaeThCsL. SIKIo TepMOoCTar CIIpalioBaB, BUMKHITB IPUIIAJ 1 BUTSATHITH BIJIKY 3 PO3ETKH.
3agexaiiTe, HOKH IPIIIA]] OXOJIOHE 10 KIMHATHOI TeMIlepaTypH, i 3HOBY BBIMKHITB HOTO.

PO3A1JI 6. HAJTAIITYBAHHS BUJKOCTI

BceraBre BHIIKY B pO3€TKy Ta YBIMKHITE. MU PEKOMEHyEMO 3aBXKIH IOYMHATH 3 HAWHIDKIOL
IIBHIKOCTI, a IOTIM IIOTPOXY 30LIBIIYBaTH IIBUIKICTE. JIMBITHCS TaONHUIIO HIDKYE IIO0
PEKOMEHI0BAaHNX HAJIAIITYBaHb IIBUIKOCTI.

BukopucroByiite ¢yHKLito ,,IMmynse” st kopoTkux inrepsaiis. 11{o6 BoHa cripaiioBana,
YTpUMyHTe HepeMHuKad y IOJIOKeHHi ,,IMmynbe”. SIk TiIbkH mepeMuKkad Oyne BiJITyIIEHO,
KyXOHHA MaIllMHA 3yITHHUTHCSL.

BukoprcroByiite QyHKIIIIO ,,IMITyIIbC”, 00 YHHKHYTH 3aHaATO TPHBAJIOTO IIEPioy MepeMilTyBaHHSL.
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PO311J1 7. BUKOPUCTAHHSA AKCECYAPIB JIJIS1 3MILITY BAYA

Hikde HaBeIeHO peKOMEH allii 1010 HallalTyBaHHs MBUIKOCTI. [104HITh 3 piBHSA MIBUAKOCTI 1, mpuOIM3HO
30 cexyH/, a MOTIM 30UIbIIYHTE IBHIKICTH BIAMOBIIHO 0 PELIETY.

Penent IncTpyment IBuaki
TOPTH (TOTOBI C}./MiHIi Ta Inarens 5 460 6
JIOMAIIIHI )
ITiICOYHMX TiCTEUOK Jlomarka 5abo 6
Kapromsne mope Jlonarka 5abo 6
CkironakeTn narens 5abo 6
Seuni Ginku (17151 6€3€ TOoIIO0) BiHouok 8 abo ,,[lynbc”
30uTi BEpPIIKK 30wmiite 7 abo 8
X116, BayKKe TICTO Tauox jy1st TicTa 1-3
. CriouaTKy MOKJIaiTh y Yally BCi piAKi IHrpemieHTH, a moTiM aonaiite cyxi. [Tin wac podorn

3aBKIU nepedyBaiiTe Oilsi KyXOHHOTO KoMOaiiHa. 3aBK/Iu J0aBaliTe IHIPEIIEHTH SKOMOTa
OmKkye 10 KpaiB yarli, a He 6e3mocepeiHbO B 00ePTOBHUIT IHCTPYMEHT.

. TIpu npurotyBaHHi CyMillli JJIsi TOPTa BUKOPUCTOBYWTE piBeHb MBUAKOCTI 3. [lyist OTprMaHHS
HaMKpaumx pe3ysbTaTiB 3aMic ¢i1iJ] 00pOoOIISTH IPOTATOM Yacy, 3a3Ha4€HOTO Ha YIaKOBIII.

. Cywmili, IOMICTSTB BEJIUKY KUIBKICTb PIAMHU, HEOOXITHO NepepoOIsTH Ha HU3bKIi HIBUAKOCTI,
100 YHUKHYTH pO30pHU3KyBaHHs. 30UIBIINTH MIBHKICTHKOIH CYMIll Ma€ YIIaKOBKY.

. TIpu 3aminryBaHHI TOHKOTO TicTa OOMpalTe CepelHIO HIBHIKICTh. PeryispHo BUMHKaiiTe

KyXOHHY MallIHHY, 00 O4MCTUTH OOKOBI CTIHKH 32 JJOIIOMOTOI0 Jlonatku. [Ticoyne TicTo - oauH
3 HAWTYCTIIINX BUIIB TiCTa, ajie BU MOKETE TOJIETIIUTH HOTO 3aMillyBaHHS: -~

. JlomaeMo BepIIKoBe Maciio abo MaprapiuH KiMHATHOI TEMIIEPaTypH.

. JlonagaiiTe iHIpeIieHTH 10 OAHOMY i 100pe epeMirilyiite X nepes 101aBaHHsIM HOBOTO IHIPe/IieHTa.
. Jlomaemo 1o ofiHil CKIIsHIN OOpoIIHa 3a pas.

. SIKI10 BUHUKAIOTH TPYIHOILI NTPY 3aMilllyBaHHI TiCTa, 30UIBIITE MIBUIKICTD.

. SIKI110 TOMMJIIKOBO IIOCH 3aCTPSIVIO B IHCTPYMEHTI @00 JBUT'YH 3yITMHHUBCS, BAMKHITh MAIlMHY i

BUTATHITBH BUJIKY 3 PO3€TKU. BupimiTs npobiemy abo 3MeHIIITh KiIbKICTh Yairy. JlaiiTe ABUTYHY
OXOJIOHYTH 110 KIMHATHOI TEMIIEPaTypH, IEPII HiXK 3HOBY BMUKATH KYXOHHY MaIlIHHY.

. BukopuctoByiiTe BIHOUOK ISl 30MBaHHS sI€YHUX O1IKiB, BepIIKiB Tolo. He BuKopucroByiite
BIHOYOK JIJ1sl 30MBaHHS T'YCTHX CyMillIel, TAKHX SIK TiCTO a00 KapTOILISIHE ITIope.
. Tpu 30uBaHHI ss€uHMX OIIKIB 200 BEPIIKIB y MUCLI MOBUHHO OyTH mIOHalMeHIe 2 Oiiku abo

1 ckIIsSHKA BEpIIKIiB
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PO3/11J1 8. A€YHI BIUIKH

TloknamiTh sieuni OUTKK B aOCOMIOTHO YUCTY MUCKY. [IpUKpIiniTh Yalry 0 KpoHIITeHHA i 30uiiTe OiKu. YHUKaTe
PO30PH3KYBaHHSI, MOCTYIIOBO 301LIbIIYIOYH HIBHIKICTH 0 MOTPIOHOTO PiBHS. JIMBITHCS IHCTPYKIIIFO HIDKYE.

Cyma HIBuaKicTH
2-4 sieynux Oinka 7 - 8 abo ,,ITynbc”
6 a00 Olblie T€YHUX OLIKIB 6 - 7 abo ,,ITynbc”
. Sleuni 6inku 36uBa0ThCs mBKAKO. CriaKyiite 3a OinkaMu, 1106 He 30MBATH iX 3aHAATO JOBTO.

PO31J1 9. 3BUTI BEPLIKHU

B oxonomxeHy MHCKy BINTH XOJIOAHI Bepmkd. IlocTaBuTH uamry B KpOHINTEHH i 30MTH. YHHKaiiTe
PO30PU3KYBaHHS, IIOCTYIIOBO 30LIBIIYIOUHN MIBHKICTE 10 ITOTPiOHOT.

Cyma HIBuakicTe
1 gamka 7-8 abo ,,ITynsc”
1/2 nitpa 6- abo ,,ITymsc”

Bepiuku 30UBatOThCS MIBHUKO, TOMY CITIIKYHTE 32 HUMHU I1iJ] 4ac 30MBaHHS

InrpenienTun .
Axkcecyap (Maxc) Bona Yac HIBuakicTs
IaTens . -
(B¢) Bopomno: 700 g 590g 4 xB 1-8
Ticto radox
(Mimarxa) Bopomno: 700 g 380 g 4 xB 1-3
. Sliie 8 . 4 xB
Binovox
1-8
(30uBay sie1p) .
Bepuixu 1 nmitp 4 xB
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PO3A1J1 10. IPUBUPAHHS TA OBCJYI'OBYBAHHS

3aBKI1 BUMUKAITE BUIKY 3 PO3CTKH IEpPE YHIICHHSIM. MUITe Yallly Ta akcecyapy B rapsiuiid Bzl 3 MUIOYUM
3acoboM. Yarry Ta akcecyapu He MOXKHA MUTH B MOCYIOMHMITHIHM MaiuHi. Hikonu He 3aHyproliTe MOTOpHY
YyacTHHY Y Boxy a0o iHii pigunu. [IpotupaiiTe MOTOPHY YaCTHHY Ta HacaKy MiKcepa BOJIOTOro raHuipkoro. He
BHKOPHCTOBYITE YHCTSUYMIA TOPOIIOK a00 iHILI abpa3uBHI MUFOU1 3aCO0H, SIKi MOXKYTh IOAPSIIATH 200 MOTHMSHITH
noBepxHio. [lepes TuM, sk TpudpaTi KyXOHHY MAIIMHY Ha 30epiraHHs1, pETENbHO MPOTPITh yCi AeTali.

BAXKJIUBO:
A HIKOJIA HE 3AHYPIOMTE MOTOPHY YACTUHY ¥ BOJY ABO IHIUI PIIUHA

| PO3JILI 11. CAMBOJ KOHTEMHEPA JJ5I CMITTS HA KOJIECAX

He BUKnjaiiTe €JIEKTPONPUIAAN PA30M 3 HECOPTOBAHUME ITOOYTOBHMH BifXOIaMu,
BHKOPHUCTOBYHTE 3aCO0M PO3AUILHOTO 300py. 3BEPHITHCS 10 MICIIEBOT BN IS
OoTpuUMaHHs iHpopMaIil PO CHCTEMH 300Dy BIIXOMIB.

JIOCTYIHO. SIKIO eNEKTPONPHIAAN YTHII3YIOThCS Ha 3BajHINaX abo CMITHHKAX,
HeOe3eyHi PEeYOBUHU MOKYTh IIPOCOYYBATUCS B IPYHTOBI BOJM 1 MOTPAILISATH B
XapPYOBHIA JTAHLIOT, 3aBIAI04N MIKOAH BAIIOMY 30POB’0 Ta CAMOIIOYYTTIO.

| PO3A1J 12. TAPAHTISA |

IIperensii 3rigHO 3 YHHHUM 3aKOHOAABCTBOM. J{0 mpeTeHsiit HeoOXiTHO T0aTH KACOBUI YEK 3 AaTOKO IOKYIIKM.
Tpu npen’siBneHHI npeTeHsii mpuiiaj] MOBHHEH OyTH NOBEPHYTHII B Mara3uH, Ji¢ BiH OyB npua0aHui.

| PO3A1JI 13. TEXHIYHI JAHI |

220-240 BOJIBT 3MIHHOTO CTPYMY
TUV M: 1500 Br CB: 1300 Br
8 HaJaITyBaHb MIBUAKOCTI
ImmynbeHa dyHKIisS

Axcecyapu:

Jlonarka I'auok

JUIs TicTa

Binouok

CE
i incTpyxuii MoxyTh OyTH 3MiHEHi 200 BIOCKOHAJICHI
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PO3JILT 14. YTUJIBAIISI BAKOPUCTAHUX MPUCTPOIB

Leii npucTpiit po3po0IeHO Ta BUTOTOBJICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MarepialliB i KOMIIOHEHTIB, SIKI MOXKYTb OyTH
MTOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHUMBOJI NIEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa AJIs BiIXOAIB, po3MilleHnit Ha npuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOJYKT IiJUIArae COPTYBAHHIO BiIOBIAHO 10 mojokeHb JupekruBu €Bponeiickkoro Ilapnamenty ta
Pagu 2012/19/€C. fIxumio Ha npucTpoi po3MilEHO CUMBOJ NEPEKPECICHOT0 KOHTEHHEpa Ul BIIXO/iB
(Man. B) - ue o3Hauae, 1110 IPOAYKT MICTUTh aKYMYJISTOD, SIKMU MiAJISrae COPTYBAaHHIO CMITTS, BIANOBIZAHO
1o ostoxkeHb Jlupexrusu €sponericbkoro [lapiaamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take mapkyBaHHs iH)OPMYE,
110 CJICKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00JIaIHAHHS Ta aKyMYJIATOPH (SKILO HASBHI) MICIS NEepioy BUKOPUCTAHHS
HE MO)KHA BUKHJIATH Pa3oM 3 IHIIMMHM KOMYHaJbHUM Binaxonamu. KopuctyBau 3000B’si3aHUN BigaaTu
BUKOPUCTAHUI NPUCTPIH Ta aKyMyJITOp (SKILO HASBHUIT) y IYHKT 300py BUKOPUCTAHOTO €JIEKTPOHHOIO Ta
€JIEKTPUYHOTO 00JIaIHAHHS Ta aKyMYJIATOPIB (SKIIO HasiBHI). 30upayi TaKMX BiJIXOAIB, y TOMY YHCIi 30Mpayi
BUKOPUCTAHUX TMPUCTPOIB, MIANPUEMCTBA 3 NEPEPOOKHU, IUCTPHO IOTOPH (Mara3uHm), IyHKTH PO3ILILHOTO
300py KOMyHaJIbHUX BIAXOIIB (MyHIIMIAIbHI OAMHUII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOJABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BIJIIOBIIHY CUCTEMY, SIKa JO3BOJISIE MOBEPHYTH TaKe 00JIaJHAHHS.

IIpaBunbHa yTHi3alis BUKOPUCTAHOTO OOJaJHAHHS Ta aKyMYJISTODPIB (SKIIO HasBHI) MPU3BOIUTDH 110
YHMKHEHHS HIKIJUIMBUX JUIsS 3710POB’S Ta CEPENOBHUIIA HACIIJIKIB, 110 BUHUKAIOTh 3 MOXIIMBOI HAassBHOCTI
B IPUCTPOSIX Ta aKyMYJISITOpax HEOE3NEYHMX CKJIQJHUKIB Ta HEBIAMOBIAHOrO 30epiraHHs Ta mepepoOKu
TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssTopiB. JlOMallHI TOCIOAAPCTBA BUKOHYIOTh BayK/IHBY POJb y CIIPHSHHI
[OBTOPHOTO BHKOPHCTaHHS Ta BiAHOBJICHHS BK/IIOYAIOYH N1EPEPOOKY BKMBAHOTO OOJIaIHAHHS, HA LbOMY
erari ()OPMYETHCS TOBEAIHKA, KA BIUIMBAE HA 30€PEKEHHS CIIUILHOTO Oara, sIKUM € YUCTE HABKOJIUILIHE
cepenosuiie. JlomMaliHi rocnofapcTBa € TAKOX OJHUM 3 HAO1IbIIMX KOPUCTYBaviB IpiOHOTO 00T HAHHS 1
palioHabHe yIpaBIiHHA HUM Ha [[bOMY €Talli BIUIMBAE HA BiJHOBICHHS BTOPHHHOI CHPOBHHH.
HesianosiaHa yTuiizanis 1bOro MPOAYKTY MOXKE TATHYTH 332 COOOI0

BIZNIOBIAABHICTH 3riAHO 3 YAHHUM HAILIOHAJIBHUM 3aKOHOIaBCTBOM.

SIKIIO mpUCTpild Mae 3aMOK, HOro Cllijl IEMOHTYBATH Ui O€3MeKH ycix

0ci0, SIKi B OAJIBIIOMY MOXYTb MAaTH KOHTAKT 3 IIPUCTPOEM.

J1esiKi XONOqMIbHUKHI Ta MOPO3MIIBHUKY MICTATD I30JIALIHHUNA MaTepiai Ta Li-FeS2

CFCoxonomxkytouy pinuny. Tomy Oyasre o0epeskHi, 11100 He 3a0pyHUTH Man. A
HABKOJIUIIHE CEPEJOBHUILIC, KONH YTUII3y€ETE CTAPUN XOJIOJUIBHHK. ' Man. B

30



Notatki

31



KERNAU

BASIC

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
serwis@kernau.com





