ROBOT PLANETARNY

Robot planetarny Kernau BKSFP 515 MB z linii Kernau Basic to doskonaty wybor dla
pasjonatéw pieczenia. Wyposazony w silnik o mocy 1500 W i metalowa przektadnig,
gwarantuje wysoka wydajno$¢ i niezawodno$c. Misa ze stali nierdzewnej o pojemnoéci 5
litréw oraz planetarny system mieszania zapewniajg perfekcyjne wyrabianie ciasta. 8-
stopniowa regulacja predkosci z trybem pulsacyjnym umozliwia petng kontrole nad praca
urzadzenia. Stabilno$¢ zapewniaja antyposlizgowe nézki, a wbudowane zabezpieczenie przed
przegrzaniem chroni silnik. Elegancki, kompaktowy i praktyczny - sprawdzi sie w kazdej
nowoczesnej kuchni.

INFORMACJE
PODSTAWOWE

EAN 5902701879334
KOLOR CZARNY

FUNKCJONALNOSC
POJEMNOSC MISY 5L
MOC 1500 W

METALOWA PRZEKLADNIA TAK
MIESZANIE PLANETARNE TAK
ANTYPOSLIZGOWE NOZKI TAK
STEROWANIE POKRETLO MECHANICZNE
REGULACJA OBROTOW 8 STOPNIOWA + PULSACYJNE
SCHOWEK NA PRZEWOD TAK

ZABEZPIECZENIE PRZED
PRZEGRZANIEM

MATERIAE OBUDOWY PLASTIK
MATERIAE MISY STAL NIERDZEWNA

TAK

PRZEZROCZYSTA OSEONA "
ANTYBRYZGOWA
RODZAJ SILNIKA SILNIK W 100% Z CZYSTEJ MIEDZI AC
8820
AKCESORIA

MIESZADEO DO WYRABIANIA CIASTA TAK
MIESZADEO DO UBIJANIA TAK
HAK TAK
OSLONA NA MISKE TAK
MISA ZE STALI SZLACHETNEJ TAK
WYMIARY URZADZENIA
WYSOKOSC (MM) 390 MM
SZEROKOSC(MM) 235 MM
GLEBOKOSC (MM) 350 MM
WAGA
WAGA NETTO 4,3KG
INSTALACJA
DEUGOSC PRZEWODU 09M
NAPIECIE (VOLT) 220-240V
CZESTOTLIWOSC 50-60HZ
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v
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MOC 1500 W: Dzieki silnikowi 1500 W robot radzi sobie doskonale z wymagajacymi
zadaniami kuchennymi. Wysoka moc gwarantuje nie tylko sprawnosc, ale i dfuga zywotnos¢
urzadzenia.

NOZKI ANTYPOSLIZGOWE: Antyposlizgowe nézki zapewniaja stabilnos¢ urzadzenia nawet
podczas intensywnej pracy. Dzieki nim robot nie przesuwa sie po blacie, co zwieksza
bezpieczenstwo i komfort uzytkowania.

OSKONA NA MISE: Ostona na misg skutecznie zapobiega rozchlapywaniu sktadnikéw
podczas pracy robota. Utatwia réwniez dodawanie produktéw w trakcie miksowania, bez
koniecznosci przerywania pracy.

UBIJANIE: Koricowka do ubijania idealnie sprawdza sie przy przygotowywaniu puszyste]
piany z biatek czy bitej Smietany. Dzieki niej uzyskasz lekka i jednolita konsystencje w
krétkim czasie.

HAK DO WYRABIANIA CIASTA: Wytrzymaty hak skutecznie ugniata ciasto, oszczedzajac Twoj
czas i sity. To niezastapione narzedzie dla mitosnikéw domowego pieczenia chleba i butek.

MIESZANIE: Koricéwka do mieszania doskonale sprawdza sie przy faczeniu sktadnikéw o
Sredniej gestosci, takich jak kremy czy masy na ciasta. Zapewnia rownomierne potaczenie
bez rozhijania struktury.

KOMFORT POLSKA SZYBKA
UZYTKOWANIA MARKA DOSTAWA
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Wiecej podobnych produktéw znajdziesz tutaj
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