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Prosimy o uwazne przeczytanie i zachowanie instrukcji!




SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przed rozpoczeciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq powazr}ygh o‘prazen
ciata lub $mierci
A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
ii Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
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& Goraca powierzchnia
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ROZDZIAL 1. SPECYFIKACJA

4 A
Zasilanie: 220-240V, 50/60Hz
Moc: 200-240W
Termostat: 35°C -70°C { N
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ROZDZIAL 2. ROZPOCZECIE PRACY

Usun wszelkie opakowania z produktu.

Umies¢ opakowanie wewnatrz pudetka i przechowuj je lub pozbadz si¢ go w odpowiedni sposob.

ROZDZIAL 3. INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzenia elektrycznego nalezy zawsze przestrzega¢ nastgpujacych podstawowych
srodkow ostroznosci

PRZED UZYCIEM NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA INSTRUKCIE I ZACHOWAC
JA NA PRZYSZEOSC

1.

Z urzadzenia moga korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze osoby bez doswiadczenia i wiedzy, pod
warunkiem ze zostaly odpowiednio poinstruowane lub znajduja si¢ pod nadzorem w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia irozumieja zwiazane ztym zagrozenia. Dzieci nie
powinny bawi¢ si¢ urzadzeniem. Czyszczenie ikonserwacja urzadzenia nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze maja wigcej niz 8 lat i s3 nadzorowane. Urzadzenie oraz
jego przewod nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

Suszarka do zywnosci jest przeznaczona WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO i nie
nadaje si¢ do uzytku komercyjnego. Nie nalezy uzywac jej na zewnatrz.

Podczas korzystania z suszarki do zywnos$ci nalezy upewni¢ si¢, ze znajduje si¢ ona na
plaskiej, rownej 1 wytrzymatej powierzchni, aby unikna¢ ryzyka upadku.
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Nieprzestrzeganie wszystkich podanych instrukcji moze skutkowaé porazeniem pradem
elektrycznym, pozarem lub powaznymi obrazeniami ciata. Ostrzezenia, $rodki ostroznos$ci
iinstrukcje omowione w niniejszej instrukcji nie sa wstanie uwzgledni¢ wszystkich
mozliwych warunkow i sytuacji, ktore moga wystapi¢ podczas uzytkowania produktu.

Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Suszarke do zywnosci nalezy zawsze trzymac z dala od dzieci, poniewaz nie sg one w stanie
rozpozna¢ zagrozen zwigzanych z nieprawidtowa obshuga urzadzen elektrycznych.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnos$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, atakze osoby nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy. Osoby te nie moga by¢ nadzorowane lub instruowane w zakresie
korzystania z urzadzenia przez osob¢ odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Przed podiaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy sprawdzic, czy napigcie i zasilanie
sa zgodne ze specyfikacjami podanymi na etykiecie znamionowej suszarki do zywnosci.
Upewnij sig, ze suszarka do zywnosci jest wylaczona, a wtyczka odlaczona od sieci elektrycznej,
gdy urzadzenie nie jest uzywane, przed jego czyszczeniem oraz w czasie naprawy.

Upewnij sig, ze suszarka do zywnoS$ci oraz przewod zasilajacy nie sg zawieszone na ostrych
krawedziach oraz znajduja si¢ zdala od goracych przedmiotéw iotwartego ognia —
w przeciwnym razie plastik moze si¢ stopi¢ i spowodowac pozar.

W Zadnym wypadku nie nalezy zanurza¢ suszarki ani wtyczki w wodzie lub innych ptynach.
Nie nalezy uzywac urzadzenia mokrymi rekami.

Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewod zasilajacy pod katem uszkodzen.

Nie uzywaj suszarki do zywnosci, jesli wtyczka lub przewdd zasilajacy sa uszkodzone, po
awarii urzadzenia lub jesli zostalo ono upuszczone badz w jakikolwiek sposob uszkodzone.
Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu uniknigcia zagrozenia.
Naprawy suszarki powinny by¢ wykonywane wylacznie przez wykwalifikowanego elektryka.
Niewlasciwe naprawy moga narazi¢ uzytkownika na niebezpieczenstwo.

Zadna z czgéci produktu nie nadaje si¢ do mycia w zmywarce, chyba ze wyraznie okreslono inaczej.
Wyjmuj wtyczke, trzymajac za nig — nie ciggnij za przewod.

Nie nalezy uzywac urzadzenia z niesprawnym przedtuzaczem.

Nigdy nie uzywaj nieautoryzowanych akcesoriow.

Unikaj kontaktu z ruchomymi czgéciami. Podczas pracy urzadzenia nalezy trzymac rece,
wlosy, odziez, szpatuiki i inne przybory z dala od niego, aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen ciata
i/lub uszkodzenia urzadzenia.

Prosz¢ nie kierowaé strumienia powietrza z silnika w stron¢ innych osob ani tatwopalnych
materiatow.

Nie trzymaj urzadzenia w poblizu zrodet ciepta.

W przypadku przekazania urzadzenia osobie trzeciej, nalezy rowniez przekaza¢ niniejsza
instrukcje obstugi.

Instrukcje obstugi mozna réwniez sprawdzi¢ i pobra¢ z naszej strony internetowej: www.kernau.com
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UWAGA

Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, nie nalezy zanurza¢ ani wystawiaé¢ produktu,
elastycznego przewodu lub wtyczki na dziatanie deszczu, wilgoci lub jakiejkolwiek cieczy.
Nie uzywaj produktu w poblizu wanien, umywalek lub innych zbiornikow zawierajacych
wodg lub inne plyny, a takze stojac na wilgotnych lub mokrych powierzchniach. Nie trzymaj
urzadzenia w $rodowisku wodnym;

Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od miejsc o wysokiej temperaturze, natrysku i wilgoci.
Nie nalezy obstugiwac urzadzenia mokrymi rgkami.

Nie wktadaj przewodu zasilajacego do srodowiska wodnego.

W przypadku upuszczenia urzadzenia do wody nalezy natychmiast wylaczy¢ zasilanie i wyjac



wtyczke z gniazdka. NIE SIEGAC DO WODY W CELU WYCIAGNIECIA URZADZENIA.

. Nalezy pamigta¢, ze przed ponownym uzyciem urzadzenie musi zosta¢ sprawdzone przez
wykwalifikowanego technika.

. Nie uzywaj w poblizu pojemnikow z gazem.

. Nieprawidtowe uzytkowanie iniewlasciwa obstuga moga prowadzi¢ do nieprawidtowego
dziatania urzadzenia i obrazen uzytkownika.

. Przewdd zasilajacy nie moze by¢ $ciskany przez co$ cigzkiego lub ostrego, w przeciwnym

razie moze to spowodowac pozar lub porazenie pradem.
. Temperatura dostgpnych powierzchni moze by¢ WYSOKA podczas pracy urzadzenia.

ROZDZIAL 4. CECHY SUSZARKI DO ZYWNOSCI

To urzadzenie jest wyposazone w automatyczny wentylator, ktory cyrkuluje ciepte powietrze, zapewniajac
rownomierne suszenie! Suszona zywno$¢ jest $wietng przekaska, poniewaz zachowuje prawie wszystkie
warto$ci odzywcze i smak.

— Doskonaly sposob na przechowywanie owocow, przekasek, warzyw, chleba, kwiatow i nie tylko.
— Regulowane tace: pi¢¢ tatwych w uktadaniu tac.

— Latwe czyszczenie tac.

— Znakomity okragty design.

— Przezroczyste tace umozliwiaja sprawdzenie stanu zywnosci.

ROZDZIAL 5. PRZED UZYCIEM

CZYSZCZENIE:

Przed pierwszym uzyciem nalezy wytrze¢ wszystkie czesci urzadzenia.

Wyczysc¢ 5 tacek lekko zwilzona $ciereczka.

W razie potrzeby uzyj detergentu.

Nie nalezy my¢ podstawy w zmywarce ani zanurzaé jej w wodzie lub jakimkolwiek innym plynie!!!
Po wyczyszczeniu urzadzenie nalezy uruchomi¢ je na 30 minut, nie umieszczajac w tym czasie zadnej
zywnosci do suszenia.

W przypadku pierwszego uzycia dym lub zapachy powstajace podczas tej czynnosci sa normalne.
Nalezy zapewni¢ odpowiednia wentylacje.

Po okresie docierania nalezy wyptuka¢ stojaki w wodzie i wysuszy¢ wszystkie czegsci. Czynnos¢ ta jest
konieczna tylko po raz pierwszy. (NIE MYJ PODSTAWY!!!)

Przed czyszczeniem odiacz urzadzenie od zasilania i pozwol mu ostygna¢. Uzyj migkkiej szczotki, aby
usuna¢ przywierajace resztki jedzenia. Wysusz wszystkie czgsci przed przechowywaniem odwadniacza.
Nie czy$¢ urzadzenia agresywnymi srodkami chemicznymi lub $ciernymi, aby nie uszkodzi¢ jego
powierzchni.

MONTAZ URZADZENIA:

. Upewnij si¢, ze urzadzenie stoi stabilnie na solidnej, rownej powierzchni. Zataduj tace do
suszenia i podtacz wtyczke do gniazdka $ciennego
. Tace mogg by¢ uktadane jedna na drugiej z odstepem 1,5 cm lub 2,8 cm, dzigki czemu mozna

je dopasowac do grubosci suszonych produktow.



WSKAZOWKI: Jesli po utozeniu 2 tac jedna na drugiej zauwazysz, ze gorna taca dotyka zywnosci znaj-
dujacej si¢ ponizej, przesun gorng tacg na wyzsza pozycje¢ (patrz schemat ponizej).
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siebie. Zamknij pokrywe.

UWAGA:

UWAGA

UWAGA:

Zawsze zaczynaj uktadanie jedzenia od dolnej tacy ku gorze.

Podlacz zasilanie. Przekre¢ pokretto, aby ustawi¢ temperaturg (35°C-70°C).

/ N
Tace w wyzszej pozycji Tace umieszczone jedna w drugiej
R ]
SRR 1]

Wyréwnaj plastikowe zaczepy po Obro¢ tace tak, aby plastikowe wypustki

wewngtrznej stronie dolnej krawedzi tac na dolnej krawedzi tac znalazty si¢ obok

z 4 pionowymi plastikowymi zaczepami. 4 pionowych plastikowych zaczepow.
- J
| ROZDZIAL 6. DZIALANIE

1. Umies¢ czysta zywno$¢ w tacach. — Nie przetadowuj tacek i nigdy nie naktadaj jedzenia na

Zaleca si¢ uktadanie co najmniej 3 tac roboczych, niezaleznie od tego, czy znajduje si¢ na nich jedzenie.

Ustaw niska temperaturg dla cienkich/matych kawatkéw zywnosci lub niewielkiej ilosci

jedzenia. Ustaw wysoka temperaturg do suszenia grubych/duzych kawatkow oraz wigkszych
ilo$ci jedzenia. Termostat moze by¢ rowniez uzywany do obnizenia temperatury pod koniec

cyklu suszenia, co utatwia kontrolg nad ostatecznym poziomem wilgotnos$ci zywnosci.

3. Wylacz urzadzenie po zakonczeniu suszenia Zywnosci.

Pozostaw zywno$¢ do ostygniecia. Zywno$¢ nalezy przechowywaé w torebkach polietylenowych lub pojemnikach

na zywno$¢ i umiesci¢ w lodéwce (wigeej informacji mozna znalez¢ w sekeji ,,PRZECHOWY WANIE”).

Po zakonczeniu suszenia nalezy wyja¢ zywnos¢ z urzadzenia.

Jesli potrzebny jest dodatkowy czas suszenia, wykonaj poprzednie kroki, aby kontynuowa¢ suszenie.

ROZDZIAL 7. WSKAZOWKI DOTYCZACE SUSZENIA

Czas suszenia owocow poddanych obrobcee wstepnej zalezy od nastepujacych czynnikow:

1. grubos¢ kawatkow lub plastrow
2. liczba tac z suszong zywnoscia
3. objetos¢ suszonej zywnosci

4. wilgo¢ lub wilgotno$¢ w otoczeniu

5. preferencje suszenia dla kazdego rodzaju

suszonej Zywnosci



Zaleca si¢:

Sprawdzaj jedzenie co godzing.

Jesli zauwazysz nierbwnomierne suszenie, obracaj i/lub uktadaj tace na nowo.

Przed suszeniem nalezy oznaczy¢ zywnos$¢ suszong zawarto$cia, data i waga. Pomocne bedzie
rowniez zanotowanie czasu suszenia do wykorzystania w przysztosci.

Wstepnie przygotowana zywnos$¢ zapewni najlepszy efekt suszenia.

Prawidlowe przechowywanie zywnosci pozakonczonym suszeniu rOwniez pomoze utrzymac
jej dobra jakos¢ i zachowac sktadniki odzywceze.

ROZDZIAL 8. PRZECHOWYWANIE

Zywno$¢ nalezy przechowywaé dopiero po jej schtodzeniu.

Zywno$¢ moze by¢ przechowywana dhuzej, jesli jest przechowywana w chtodnym, suchym
i ciemnym miejscu.

Usun cate powietrze z pojemnika i szczelnie go zamknij.

Optymalna temperatura przechowywania to 15°C lub nizsza.

Nigdy nie przechowuj zywnosci bezposrednio w metalowym pojemniku.

Unikaj pojemnikow, ktore przepuszczaja powietrze lub maja stabe uszczelnienie.

Sprawdzaj zawarto$¢ wysuszonej zywnosci pod katem wilgoci w tygodniach po jej
odwodnieniu. Jesli wewnatrz znajduje si¢ wilgo¢, nalezy ponownie odwodni¢ produkty przez
dhuzszy czas, aby uniknaé zepsucia.

Aby uzyska¢ najlepsza jako$¢, suszone owoce, warzywa, ziota, orzechy, chleb nie powinny
by¢ przechowywane dhuzej niz 1 rok, jesli sa przechowywane w lodowce lub zamrazarce.
Suszone migso, drob i ryby powinny by¢ przechowywane nie dtuzej niz 3 miesiace, jesli sa
przechowywane w lodoéwece, lub 1 rok, jesli sa przechowywane w zamrazarce.

ROZDZIAL 9. METODA KONSERWACJI/CZYSZCZENIA

Po uzyciu nalezy odlaczy¢ urzadzenie od zasilania i pozostawic¢ do ostygnigcia przed czyszczeniem. Uzyj
migkkiej szczotki, aby usung¢ resztki jedzenia przyklejone do tacek. Przed przechowywaniem odwadniacza
nalezy osuszy¢ wszystkie czesci sucha szmatka. Wyczy$¢ powierzchni¢ korpusu wilgotng szmatka. Za
pomoca recznikoOw papierowych usun nadmiar marynaty. Nie czy$¢ urzadzenia agresywnymi $rodkami
chemicznymi lub $ciernymi, aby nie uszkodzi¢ jego powierzchni.

UTYLIZACJA PRZYJAZNA DLA SRODOWISKA

Mozesz poméc chroni¢ Srodowisko!

Pamietaj, aby przestrzegaé lokalnych przepisow: oddawaj niesprawny sprzet elektryczny
do odpowiedniego punktu utylizacji odpadow.



ROZDZIAL 10. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprz¢t elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprz¢t moze mie¢ szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadoéw, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzgcie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprze¢tu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na
odzyskiwanie surowcoOw wtornych.

W przypadku niewlasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.
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Please read carefully and keep the instruction well!




Thank you for choosing this product.
This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this

book for future reference.

The operating instructions apply to several models. Differences may therefore occur.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage
. Risk of fire / flammable
Fire .
materials

Risk of injury or material

Attention
damage

Information on correct operation

Important/Note of the system

Read the instructions

Hot surface
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CHAPTER 1. SPECIFICATION

4 A
Power supply 220-240V, 50/60Hz
Wattage 200-240 W
Thermostat 35°C -70°C { N
N o @
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CHAPTER 2. GETTING STARTED

Remove any packing from the product.
Place the packing inside the box and either store or dispose of responsibly

CHAPTER 3. SAFETY INSTRUCTION

The following basic precautions should always be adhered to when using the electrical appliance
PLEASE READ THIS INSTRUCTION CAREFULLY BEFORE USE AND RETAIN FOR FUTURE
REFERENCE

1. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and use maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised. Keep the appliance
and its cord out of reach of children less than 8 years.

2. This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
— farm houses;

— by clients in hotels, motels and other residential type environments;
— bed and breakfast type environments.

3. This food dehydrator is designed for DOMESTIC USE ONLY and is not suitable for commercial
use. Do not use it for outdoors.

4. When using the food dehydrator ensures that it is on a flat, level and sturdy surface, ensure no
risk that it may fall .Also that it can take the weight of the unit during use.




20.
21.

22.
23.

24.
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Failure to follow all the instructions listed may result in electric shock, fire or serious personal
injury. The warnings, cautions and instructions discussed in this instruction manual cannot
cover all possible conditions and situations that may occur while the product in use

Do not leave the food dehydrator unattended during use.

Always keep the food dehydrator out of children as they are unable to recognize the hazards
associated with incorrect handling of electrical appliances.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge. Unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliances by a person responsible for their safety.
Before plugging the food dehydrator into the mains electrical supply, check that the voltage and
power supply comply with the specifications on the food dehydrator’s rating label.

Make sure that the food dehydrator is switched off and remove the plug from the mains electrical
supply when it is not in use; before it is cleaned and whilst it is being repaired.

Ensure that the food dehydrator and power cord is not hung over sharp edges and keep away
from hot objects and open flames; otherwise the plastic will melt and cause a fire.

64. Under no circumstances should the food dehydrator or plug be immersed in water or any
other liquid .Do not use the appliance with wet hands.

Check the food dehydrator and power cord regularly for damage.

Do not use the food dehydrator should there be damage to the plug or cord, following a
malfunction, or after it has been dropped or damaged in any way.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Repairs to the food dehydrator should only be performed by a qualified electrician .Improper
repairs may place the user at risk.

None of the product’s parts are dishwasher safe, unless explicitly specified otherwise.

Always turn the power off at the power outlet before you insert or remove a plug. Remove by
grasping the plug; do not pull on the cord.

Do not use your appliance with an extension cord unless this cord has been checked and tested
by a qualified technician or service person.

Never use an unauthorized attachment.

Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair, clothing, spatulas and other utensils away
during operation to reduce the risk of injury to persons and/or damage to the machine.

Please don’t turn the draught of engine towards others or tinder.

Please don’t keep it beside anything heating. Please keep the plug away from pressing;
otherwise it will cause a fire or electric shock.

If you pass this appliance on to a third party, these operating instructions must also be handed over.
Off mode power 0 W.

After plug in, or the appliance end the work, the product directly enters off mode without any display.
The user manual can also be check and download from our website: www. XXXXX.com

CAUTION

To reduce the risk of electric shock, do not immerse or expose the product, flexible cord or plug
to rain, moisture or any liquid.

Do not use the product near baths, basins or other vessels containing water or other liquids, or
when standing in or on damp or wet surfaces. Don’t keep the device in the watery environment;
Keep the device away the place of high temperature, ray and wetly.

Don’t operate the device with wet hands.

Don’t put the power cord into the watery environment.

In the event where the appliance is dropped into the water, turn off the power at the power outlet
and remove the plug immediately. DO NOT REACH INTO THE WATER TO RETRIEVE IT.
It is important to note that the appliance will have to be inspected by a qualified technician
before using it again.



. Do not operate near gas spray cans.

. Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction of the appliance and
injuries to the user.

. The power cord can not be squeezed by something heavy or sharp, otherwise it will cause a
fire or electric shock.

. The temperature of accessible surface may be HIGH when the appliance is operating.

CHAPTER 4. FEATURE OF DEHYDRATOR

This unit features an automatic fan, which circulates warm air producing a nice evenly dried device!
Driedfoods are a great treat to snack on because they hold almost all of their nutritional value and flavor.
Perfect way to preserve fruit, snacks, vegetables, bread, flowers and more.

— Adjustable trays: five easy stack trays.

— Easy to clean up of the trays.

— Exquisite round design.

— Transparent trays allow you to check the food status around

CHAPTER 5. BEFORE USE

CLEANING:

For the first time use, wipe all parts of the appliance.

Clean the 5 trays with a lightly moistened cloth.

Use detergent as needed.

Do not wash the BASE in a dishwasher or immerse it in water or any other liquid!!!

After cleaning the unit must be run in for 30 minutes without placing any food for drying during this period.
For the first time use,any smoke or smells produced during this procedure are normal. Please ensure
sufficient ventilation. After the running in period, rinse the racks in water and dry all parts. This act is only
necessary for the first time. (DO NOT WASH THE BASE!!!)

Unplug the dehydrator from the power supply and let it cool down before cleaning. Use a soft brush to
remove food sticking. Dry all parts before storing the dehydrator.
Do not clean the appliance with aggressive chemicals or abrasives in order not to damage the surface.

ASSEMBLING THE APPLIANCE:

. Make sure that the dehydrator sits steadily on a solid, level surface. Stock the drying trays and
connect the plug with a wall socket.

. The trays can be stacked with a clearance of 1.5 cm or 2.8 cm, and are therefore adjustable to
the thickness of the food to be dehydrated.



TIPS: If you stack 2 trays inside each other and you notice that the top tray is touching the food below,
move the upper tray to a higher position ( see diagram below).

4 )
Trays in higher position Trays nested within each other
_'f : : L ’f

Align the plastic tabs on the inside of Rotate the trays so that the plastic tabs on

the bottom edge of the trays with the the lower edge of the trays are positioned

4 vertical plastic catches. next to the 4 vertical plastic catches.
- J

CHAPTER 6. USAGE METHOD

OPERATION

1.

3.

> B> P

Put the clean food in the trays. — Do not overload the trays and never overlap the food. Close
the cover.

NOTE:
Always start to load the food from the bottom tray to the top tray.

NOTE:
It is recommended to stack at least 3 working trays, whether you have food on them or not.

Connect the power supply. Turn the knob to adjust the temperature(35°C-70°C).

NOTE:

Set low temperature for thin/small pieces of food or for a small load of food. Set high
temperature for drying thick/big pieces of food and large loads. The thermostat can also be
used to decrease the temperature as the food is near the end of its drying cycle making it easier
to control the final moisture level in the food.

Turn off the appliance when you have finished drying the food.

Allow the food to cool. Store the food items in polyethylene bags or food containers and place in the refrigerator
(See “STORAGE?” section for more information).

If dehydration is completed, remove food from dehydrator. If additional drying time is needed, follow the
preceding steps to continue dehydrating.

CHAPTER 7. DRYING TIPS

Drying time for pre-treatment fruit will vary according to the following factors:

1. thickness of pieces or slices 4. moisture or humidity in your environment
2. number of trays with food being dried 5. your preferences of drying for each
3. volume of food being dried type of dried food



It is recommended to:

. Check your food every hour.

. Rotate and/or re-stack your trays if you notice uneven drying.

. Label food with contents dried, date and weight before drying. It will also be helpful to note
the drying time for future reference.

. Pretreated food will give the best effect in drying.

. Correct food storage after drying also will help to keep food in good quality and save the nutrients.

CHAPTER 8. STORAGE

. Store food only after they have cooled down.

. Food can be kept longer if stored in a cool, dry and dark place.

. Remove all the air you possibly can from the storage container and close tightly.

. Optimal storage temperature is 15°C or lower.

. Never store food directly in a metal container.

. Avoid containers that “breathe” or have a weak seal.

. Check the contents of your dried food for moisture during the weeks following dehydration. If

there is moisture inside, you should dehydrate the contents for a longer time to avoid spoiling.
. For best quality, dried fruit, vegetables, herbs, nuts, bread should not be kept for more than 1
year, if kept in the refrigerator or freezer.
. Dried meats, poultry and fish should be stored for no more than 3 months if kept in the
refrigerator, or 1 year if kept in the freezer.

CHAPTER 9. MAINTENANCE/CLEANING METHOD

After using, unplug the dehydrator from the power supply and let it cool down before cleaning. Use a soft
brush to remove food sticking on the trays.Dry all parts with a dry cloth before storing the dehydrator.
Clean the surface of body with wet cloth.nUse paper towels to remove any excess marinade. Do not clean
the appliance with aggressive chemicals or abrasives in order not to damage the surface.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipments to an appropriate waste disposalcenter.



CHAPTER 10. DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be

imposed in accordance with national legislation for improper disposal of this

product. If the device has a lock, please remove it for the safety of all persons E

who may later come into contact with the device. Some refrigerators and

freezers contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful [ Li-FeS2
not to pollute the environment when you dispose of your old refrigerator. Fig. A Fig. B
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Peclivé si pi‘e¢téte navod a dobie si ho zapamatujte!




Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dulezité bezpe¢nostni informace a pokyny pro provoz a Gdrzbu vaseho
spotiebice.
Prosim ptectéte si pozorné tento navod k pouziti pted pouzitim piistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

Ikona Titulek Popis
n VAROVANT Nebezpeci Vazneh(.) zranéni nebo
smrtl
NEBEZPEC{ URAZU Nebezpetns napéti
/ A \ ELEKTRICKYM PROUDEM » P
i: POZAR Varovanli Nel,)ezpeq Pozaru /
hotlavy material
POZOR Nebezpeci Urazu nebo poskozeni
/ " \ majetku
m DULEZITA POZNAMKA Spravny provoz systému
&J Viz navod k pouziti
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KAPITOLA 1. SPECIFIKACE

4 A
Napéjeni: 220-240V, 50/60Hz
Piikon: 200-240 W
Termostat: 35°C -70°C { N
N o @
et St Tomp Knoh
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KAPITOLA 2. ZACINAME

Odstraiite z vyrobku veskeré obaly.

Obal vlozte do krabice a bud’ jej ulozte, nebo zodpoveédné zlikvidujte.

KAPITOLA 3. BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfi pouzivani elektrického spotiebice je tfeba vzdy dodrzovat nasledujici zakladni bezpe¢nostni opatfeni

PRED POUZITIM SI POZORNE PRECTETE TENTO NAVOD A USCHOVEJTE SI JEJ PRO BUDOUCI
POUZITI.

1. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a star$i a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou
pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouZzivani spotiebice a rozumi souvisejicim
nebezpe&im. Déti si se spotfebi¢em nesmi hrat. Cisténi a udrzbu pii pouzivani nesmi provadét
deéti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem. Spotiebic¢ a jeho kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladsich 8 let.

2. Tento spotfebi¢ je urcen k pouziti v domacnosti a podobnych aplikacich, jako jsou:

— kuchynské prostory pro personal v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostredich;
— v zemédélskych podnicich;

— zékazniky v hotelech, motelech a jinych obytnych prostorech;

— prostiedi typu penzionti a snidani.

22
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Tento dehydrator potravin je uréen POUZE PRO DOMACI POUZITI a neni vhodny pro
komer¢ni pouziti. Nepouzivejte ji pro venkovni pouziti.

Pii pouzivani dehydratoru potravin dbejte na to, aby stal na rovném, rovném a pevném povrchu,
aby nehrozilo nebezpec¢i padu a aby unesl hmotnost pfistroje béhem pouzivani.

Nedodrzeni vSech uvedenych pokyni mtze mit za nasledek uraz elektrickym proudem, pozar
nebo vazné zranéni osob.Vystrahy, upozornéni a pokyny uvedené v tomto navodu k pouziti
nemohou pokryt vSechny mozné podminky a situace, které mohou pii pouzivani vyrobku nastat.
Béhem pouzivani nenechavejte dehydrator potravin bez dozoru.

Susicku potravin vzdy drzte mimo dosah déti, protoze ty nejsou schopny rozpoznat nebezpeci
spojend s nespravnou manipulaci s elektrickymi spotiebici.

Tento spotiebi¢ neni urcen pro osoby (vCetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti. Pokud jim osoba odpovédna
za jejich bezpecnost neposkytla dohled nebo je nepoucila o pouzivani spotiebice.

Pied zapojenim dehydratoru potravin do elektrické sité zkontrolujte, zda napéti a napajeni
odpovidaji udajim uvedenym na $titku s 0idaji o vykonu dehydratoru potravin.

Ujistéte se, ze je dehydrator potravin vypnuty a ze je odpojen od elektrické sité, kdyz se
nepouziva; pred Cisténim a pfi oprave.

Dbejte na to, aby susi¢ka potravin a napéjeci kabel nebyly zavéSeny na ostrych hranach, a
chrante je pred horkymi pfedméty a otevienym ohném; jinak se plast roztavi a zptisobi pozar.
Za zadnych okolnosti neponoiujte dehydrator potravin ani zastrcku do vody nebo jiné tekutiny.
Nepouzivejte spotiebi¢ s mokryma rukama.

Pravidelné kontrolujte, zda neni dehydrator potravin a napajeci kabel poskozeny.

Susicku potravin nepouzivejte, pokud doslo k poskozeni zastrcky nebo kabelu, po poruse nebo
po padu ¢i jakémkoli poskozeni.

Pokud je privodni kabel poskozen, musi jej vyménit vyrobee, jeho servisni zastupce nebo
podobné kvalifikované osoby, aby se predeslo nebezpeci.

Opravy suSicky potravin smi provadét pouze kvalifikovany elektrikat.Neodborné opravy
mohou ohrozit uzivatele.

Pokud neni vyslovné uvedeno jinak, nelze zddnou z ¢asti vyrobku myt v myc¢ce nadobi.

Pied zasunutim nebo vyjmutim zastrcky vzdy vypnéte napajeni v zasuvce. Zastrcku vyjmeéte
uchopenim; netahejte za kabel.

Nepouzivejte spotiebi¢ s prodluzovacim kabelem, pokud tento kabel nebyl zkontrolovan a
otestovan kvalifikovanym technikem nebo servisni osobou.

Nikdy nepouzivejte neautorizovanou piilohu.

Vyhnéte se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi. Beéhem provozu udrzujte ruce, vlasy, odév, Spachtle
a jiné nacini mimo dosah, abyste snizili riziko zranéni osob a/nebo poskozeni stroje.

Prosim, neobracejte privan motoru smeérem k ostatnim nebo k trolejovému vedeni.

Prosim, nenechévejte ho vedle ni¢eho topného. Zastréku drzte mimo dosah stlaceni, jinak by
mohlo dojit k pozaru nebo trazu elektrickym proudem.

Pokud tento spotiebi¢ predate tfeti osob¢, musi ji byt pfedan i tento navod k obsluze.

Piikon ve vypnutém stavu 0 W.

Po zapojeni do zasuvky nebo ukonceni prace spotiebice prejde vyrobek piimo do rezimu vypnuti bez
jakéhokoli zobrazeni.
Uzivatelskou piirucku si mizete také prohlédnout a stahnout z nasich webovych stranek: www. XXXXX.com.

A\

POZOR

Abyste snizili riziko urazu elektrickym proudem, neponofujte ani nevystavujte vyrobek,
ohebny kabel nebo zastrcku desti, vihkosti nebo jakékoli kapaling.

Vyrobek nepouzivejte v blizkosti van, umyvadel nebo jinych nadob obsahujicich vodu nebo
jiné tekutiny, ani kdyZz stoji na vlhkém nebo mokrém povrchu. Neuchovavejte piistroj ve
vodnim prostiedi;
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. Piistroj uchovavejte mimo mista s vysokou teplotou, sprej a vlhkost.

. Zatizeni nepouzivejte s mokryma rukama.

. Napdjeci kabel nevkladejte do vodniho prostiedi.

. V ptipadé padu spotiebic¢e do vody vypnéte napajeni v zasuvce a okamzité vytahnéte zastrcku
ze zasuvky. NESAHEJTE DO VODY, ABYSTE JEJ VYTAHLL

. Je dulezité si uvédomit, ze spotiebi¢ musi pied dalsim pouzitim zkontrolovat kvalifikovany

. Nepracujte v blizkosti plynovych rozprasovacu.

. Nespravna obsluha a nespravné zachazeni mohou vést k poruse spotebice a zranéni uzivatele.

. Napdjeci kabel nesmi byt pfimacknut né¢im tézkym nebo ostrym, jinak zpisobi pozar nebo

uraz elektrickym proudem.
. Pii provozu spotiebi¢e mize byt teplota piistupného povrchu VYSOKA.

KAPITOLA 4. FUNKCE DEHYDRATORU

Tento pfistroj je vybaven automatickym ventilatorem, ktery cirkuluje teply vzduch a vytvaii piijemné
rovnomerné vysuSené zafizeni! Susené potraviny jsou skvélou pochoutkou, protoze si uchovavaji témet
vsechny své nutri¢ni hodnoty a chut’.

— Idealni zptsob uchovavani ovoce, svacinek, zeleniny, chleba, kvétin a dalsiho.
— Nastavitelné zasobniky: pét snadno stohovatelnych zasobnikii.

— Nadherny kulaty design.

— Prithledné zasobniky umoznuji kontrolovat stav potravin v okoli.

KAPITOLA 5. PRED POUZITIM

CISTENI:

Pfi prvnim pouziti otfete vSechny ¢asti spotiebice.

Vycistéte 5 zasobniki lehce navlhéenym hadiikem.

Podle potieby pouzijte myci prostiedek.

Zakladnu nemyjte v my¢ce nadobi ani ji neponofujte do vody ¢i jiné tekutiny!!!

Po vyc¢isténi musi byt piistroj spustén po dobu 30 minut, aniz by se béhem této doby vkladaly potraviny k

suseni. PFi prvnim poufZiti je koui nebo zapach vznikajici béhem tohoto postupu normalni. Zajistéte

prosim dostateéné vétrani. Po uplynuti doby chodu oplichnéte regily ve vodé a osuste v§echny &asti.
Tento ukon je nutny pouze pii prvnim pouziti. (NEUMYVEJTE ZAKLADNU!!!)

Pied ¢isténim odpojte dehydrator od elektrické sité a nechte jej vychladnout. K odstranéni ptilepenych
potravin pouzijte mékky kartacek. Pfed ulozenim dehydratoru osuste vSechny jeho ¢asti.
Necistéte spotiebi¢ agresivnimi chemikaliemi nebo brusnymi prostiedky, aby nedoslo k poskozeni povrchu.

SESTAVENI SPOTREBICE:

. Ujistéte se, ze dehydrator stoji stabilné na pevném a rovném povrchu. Naskladejte susici tacy
a piipojte zastrcku do zasuvky
. Zasobniky lze stohovat s mezerou 1,5 cm nebo 2,8 cm, a lze je tedy prizpusobit tloust'ce

dehydratovanych potravin
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TIPY: Pokud naskladate 2 tacy do sebe a zjistite, ze se horni tac dotyka potravin pod nim, pfesuiite horni
tac do vyssi polohy ( viz obrazek nize).

4 N\

Zasobniky ve vyssi poloze Zasobniky vnorené do sebe

- L
Zarovnejte plastové vystupky na vnitini Otocte zasobniky tak, aby se plastové vystupky
stran¢ spodniho okraje zasobniku se 4 na spodnim okraji zasobniki nachazely vedle
svislymi plastovymi uchyty. 4 svislych plastovych zapadek.
- J

KAPITOLA 6. METODA POUZITI

OPERACE
1. Vlozte Cisté potraviny do zasobniki. - Zasobniky nepietézujte a potraviny nikdy nepiekryvejte.
Zaviete kryt.

POZNAMKA:
Potraviny vzdy zacnéte vkladat ze spodniho zasobniku do horniho.

POZNAMKA:
Doporucuje se naskladat na sebe alespoii 3 pracovni tacy, at’ uz na nich mate potraviny, nebo ne.

Pfipojte napajeci zdroj. Otacenim knofliku nastavte teplotu (35 -70°C°C).

POZNAMKA:

Pro tenké/malé kousky potravin nebo pro malou napli potravin nastavte nizkou teplotu. Pro
suseni silnych/velkych kusti potravin a velkych naplni nastavte vysokou teplotu. Termostat 1ze
také pouzit ke snizeni teploty, kdyz se potraviny blizi ke konci susiciho cyklu, coz usnadiuje
kontrolu kone¢né urovné vlhkosti potravin.

> B P

3. Po dokonceni suseni potravin spotiebi¢ vypnéte.

Potraviny nechte vychladnout. Potraviny ulozte do polyethylenovych sackti nebo nadob na potraviny a
umistéte je do chladni¢ky (dalsi informace naleznete v Gasti ,, SKLADOVANI).

Pokud je dehydratace dokoncena, vyjméte potraviny z dehydratoru.
Pokud je zapotiebi dalsi doba suseni, pokracujte v dehydrataci podle piedchozich krokii.

KAPITOLA 7. TIPY NA SUSENI

Doba suseni ovoce pied oSetfenim se lisi v zavislosti na nasledujicich faktorech:
1. tloustka kust nebo platki 4. vlhkost nebo vlhkost ve vasem prostiedi

pocet zasobniki se suSenymi potravinami 5. vase preference suseni pro jednotlivé druhy
3. objem suSenych potravin susenych potravin.
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Doporucuje se:

. Kazdou hodinu kontrolujte jidlo.

. Pokud zjistite nerovnomérné suseni, otacejte zasobniky a/nebo je preskladejte.

. Pfed susenim oznacte potraviny Stitkem s vysuSenym obsahem, datem a hmotnosti. Pro
budouci pouziti bude také uzite¢né zaznamenat dobu suseni.

. Pfedem oSetfené potraviny maji pii suseni nejlepsi uéinek.

. Spravné skladovani potravin po suseni také pomuize zachovat jejich dobrou kvalitu a uchovat ziviny.

KAPITOLA 8. SKLADOVANI{

. Potraviny skladujte az po jejich vychladnuti.

. Potraviny lze skladovat déle, pokud jsou ulozeny na chladném, suchém a tmavém miste.

. Odstrante ze skladovaci nadoby vSechen vzduch a pevné ji uzaviete.

. Optimalni skladovaci teplota je 15°C nebo nizsi.

. Nikdy neskladujte potraviny piimo v kovové nadobeé.

. Vyhnéte se nadobam, které ,,dychaji” nebo maji slabé tésnéni.

. Béhem nékolika tydni po dehydrataci kontrolujte obsah susenych potravin, zda neni vlhky.
Pokud je uvnitt vlhkost, méli byste obsah susit delsi dobu, aby se nezkazil.

. Susené ovoce, zelenina, bylinky, ofechy a chléb by se nemély skladovat déle nez 1 rok, pokud
jsou uchovavany v chladni¢ce nebo mraznicce.

. Susené maso, driibez a ryby by se mély skladovat nejdéle 3 mésice, pokud jsou uchovavany v

chladnicce, nebo 1 rok, pokud jsou uchovavany v mraznicce.

v ,

KAPITOLA 9. ZPUSOB UDRZBY/CISTENI

Po pouziti odpojte dehydrator od napajeni a pred ¢isténim jej nechte vychladnout. K odstranéni potravin
ulpivajicich na zasobnicich pouzijte mékky kartacek. Pfed ulozenim dehydratoru osuste vSechny ¢asti
suchym hadfikem. Oc¢istéte povrch téla vlhkym hadiikem. Pfebyte¢nou marinadu odstrafite pomoci
papirovych utérek. Necistéte spotiebi¢ agresivnimi chemikaliemi nebo brusnymi prostiedky, aby nedoslo
k poskozeni povrchu.

EKOLOGICKA LIKVIDACE
MiizZete pomoci chranit Zivotni prosti-edi!

Nezapomeiite prosim respektovat mistni pi‘edpisy: odevzdejte nefunkéni elektricka
zaFizeni zafizeni na vhodnou likvidaci odpadu uprostied.
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KAPITOLA 10. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zatizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materialti a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny roztidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
jena vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, Ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spolecné s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen pfedat spotfebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadu, véetné sbéren
opotiebovaného zatizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadl (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zédkonech tvoii pfislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zatizeni a baterii (v ptipadé pouziti) zabrani Skodlivému plsobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovani a zpracovani
takového spotiebice. Domécnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétsich uzivatelti drobného zafizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti vSech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nekteré ledni¢ky a mraznicky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednicku likvidovat.

7

Li-FeS2

obr. A obr. B
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KERNAU

IHCTPYKIISA 3 EKCIIJIYATALIT
XAPYOBUI JIETTIJIPATOP
KSFD 354

o O

Bynb J1acka, yBa:kHO IpouuTaiiTe Ta 30epiraiite incrpykuiio!




Jsakyemo Bam 3a BuOip HbOI0 NPOAYKTY.

VY upomy [TociOHUKY KOpHCTYBaua MiCTHTBCS BaXIIMBA iH(pOpPMAILiS 00 TEXHIKK Oe3MeKn Ta IHCTPYKLIT
3 eKcIuTyaranii Ta TeXHIYHOro oOciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepin Hi>k KOPHCTyBaTHCs CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTATH el [10CiOHMK KoprucTyBada Ta 30eperTH L0 KHUTY IS TIOAlIbIIOro

BUKOpPUCTAHHS.

MPaBUIILHOI pOOOTH CHCTEMH

ITpounTaiite iHCTPYKIIii.

Iapsiua noBepxHs

300paikeHHs Hignuc nix iocTpaunieo Omnuc ToBapy
TTOTIEPEDKEHHSI Puzux CepHO3HHX TpaBM abo
A cmepTi
PU3UK YPAXXEHHSA HeGesmeuna Hampyra
/ A \ EJIEKTPUYHIM CTPYMOM eestie 24
A BOI'OHb Pu3MK BUHUKHEHHS OKEKi
Pusuk TpaBMyBaHHs 260
VYBATA : .
3aBAaHHs MaTe€p1aibHO1 KON
m BAJKJIMBO / [IPUMITKA lngopuatis crocosko
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PO3JLI 1. CHEIM®IKALIS

/ N
EnexrpoxuBneHHs: 220-240 B, 50/60 I'y
IoTyxHicTb: 200-240 Bt
TepMmoperysTop: 35 -70°C°C \ ! e
N o @
T
. J

PO31JI 2. IOYATOK POBOTH

3HIMITb Oyab-SKy YIIaKOBKY 3 BUPOOY.

IToxuaziTe yrnakoBKy B KOpOOKy Ta BiAIOBIJaIbHO 30epiraiite abo yTHIi3yTe.

PO3A1JI 3. IHCTPYKIIA 3 TEXHIKN BE3INEKHU

ITi yac BUKOPUCTAHHS €ISKTPOIPUIIATY CIILJ 3aBKIH JOTPUMYBATHCS TAKHX OCHOBHUX 3alIO0DKHIX 3aX0/IiB
BY/Ib JIACKA, YBAXHO TTPOUYUTAMTE I[IO IHCTPYKIIIIO ITEPEJ] BUKOPUCTAHHSM I
3BEPEXITH i1 JIJTS1 [TOJTAJIBIIIOIO BUKOPUCTAHHS

1.

Ileii mpuag MOXKYTh BUKOPHCTOBYBATH iTH BIKOM BiJ 8 pOKiB i cTapiue, a Takox ocodu 3
oOMekeHHMHU (Di3HYHUMHU, CEHCOPHUMH a00 PO3yMOBHMHM 3IiOHOCTSIMH a0 3 HEJOCTaTHIM
JIOCBIJIOM 1 3HAHHSIMH, SIKIIO BOHU MepeOyBarOTh Iijl HAIMISI0M ab0 MPOIHCTPYKTOBaHI I[0/10
0e311eYHOT0 BUKOPHCTAHHS IIPUJIAJTY 1 pO3yMItOTh 1OB’si3aHi 3 1iuM HeOe3reku. liTH He TOBUHHI
rpaTtucs 3 npriagoM. YNIneHHs Ta JONI 3a IPUIIaZoM JO3BOJISIETHCS JITSM, SIKIO BOHH HE
JOCSTIIH 8-pIYHOTO BIKY 1 He IIepeOyBaloTh ITijl HAITISIOM JOPOCIHX. 30epiraiite npria i Hyp
JKUBJICHHS B HEJIOCTYITHOMY JULSL AiTeH MoJozie 8 pokiB MicIi.

Teii xapuoBuit nerinparop npusHauenuii JIMIIE IS TTIOBYTOBOI'O BUKOPUCTAHHS i He
IT1IXOUTE JUIsl KOMEPLIHHOTO BUKOpHCTaHHs. He BHKOPHCTOBYiiTe HOToO Ha BiIKPUTOMY MOBITPI.
Ilix yac BUKOpUCTAHHS Xap4OBOTO Jerifparopa IHepeKOHAWTecs, O BiH CTOITh Ha IUIOCKIH,
piBHIM 1 MinHIN OBEpXHI, HEe JOMYCKAIOYN PU3HKY HOro MajiHHS, a TaKOX, II0 BOHA MOXE
BUTPHUMATH Bary MPUCTPOIO MiJ] YaC BUKOPUCTAHHSI.

HenorprMaHHs BCIX NepesiueHuX IHCTPYKIIH MOXKe HPH3BECTH JI0 YPAXKEHHSI eIEKTPHIHUM
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16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.
23.

CTpyMOM, TO>KexKi a00 cepito3nux TpasM. [lonepemkeH s, 3acTepeIKeHHS Ta BKa3iBKH, HaBEICH1
B I1ill IHCTPYKIIIT, HE MOKYTh OXOIIMTH BCI MOKJIMBI YMOBH Ta CUTYAIli1, IKi MO)KYTh BUHUKHYTH
IiJ1 9ac BUKOPUCTAHHS BUPOOY.

He 3anuiaiite perigparop 6e3 HarsiLy miJ] 4ac BUKOPHCTAHHS.

3apkaM TpUMalTe JETiApaTop MOjali BiJ JiTei, OCKUIbKM BOHM HE MOXYTh PO3II3HATH
HeOe3IeKy, IOB’A3aHy 3 HEIPABIILHUM IIOBOKCHHSM 3 €ICKTPOIPUIaJaMH.

Teii mputaj He NPU3HAYESHHIA JUIST BUKOPUCTAHHS 0co0aMu (BKITFOYAIOUH JIiTEH) 3 00MEKECHUMHU
(bI3MYHUMH, CEHCOPHUMH a00 PO3yMOBUMHM 3[i0HOCTSIMH, a TaKOK 0CO0aMHU 3 HEIOCTATHIM
JOCBIJIOM 1 3HaHHAMH. 32 BUHATKOM BHIIQJIKIB, KOJHM BOHH TepeOyBalOTh IijJ HAISIOM abo
i1 KePiBHULITBOM OCOOM, BIIIOBINANBbHOI 3a IXHIO O€3MeKy, a00 OTpUMaNU iHCTPYKLIT 00
BUKOPUCTAHHS PHIALY.

Teprr HX MIAKITFOYATH JETIAPATOP JI0 EIEKTPOMEPEIKi, IIEPEKOHANTEC, 110 HANPYTa Ta MIOTYXHICTh
€JICKTPOMEPEIKI BIINOBIIAI0Th TEXHIYHUM XapaKTePHCTUKAM, 3a3HAUYCHUM Ha €TUKETLIl JeTiparopa.
TlepexonaiiTecsi, O JETiApaTop BUMKHEHMH, 1 BUHAMaiTe BWIKY 3 PO3ETKH, KOIM BiH HE
BUKOPUCTOBYETHCS, TIEPEl YHIICHHAM 1 ITiJ YaC PeMOHTY.

ITepexonaiiTecs, o JeriapaTop i MIHyp KUBICHHS He 3BHCAIOTH 3 TOCTPUX KpaiB, 1 TpUMaiiTe moxai
BIJI TAPSYMX MPEAMETIB 1 BIIKPUTOIO BOTHIO, IHAKIIIE IIACTUK PO3IUIABUTHCS | CIPUYMHHTD TTIOXKEXKY.
3a xoHMX 00CTaBHMH HE 3aHypIOiiTe Jeriaparop abo BUIIKY y BOy a00 Oyib-siKy iHIIY piITUHY.
He xopucrtyiiTecst IpuiagoM MOKPHMH PYKaMH.

PerynspHo nepeBipsiiTe Xap4oBHii JeriApaTop i MIHYp SKUBICHHS HA HASBHICTD OMIKOKEHb.
He BuKopHCTOBYy#HTe XapuoBHI AETiAPaTOp y pasi MOIIKOIKEHHS BHJIKH a00 IIHYpa, MiCIIL
HECIPABHOCTI, @ TAKOXK ITICJIS TOTO, SIK BiH Ma/1aB a00 OyB MOIIKODKEHHH Oy/b-sIKUM IHIIIUM YHHOM.
SIKIIo IIHYp KUBJIEHHS MOIMIKODKEHO, 00 YHHKHYTH HeOe3leKH, HOTo MOBUHEH 3aMiHHTU
BUPOOHUK, HOTO cepBiCHUIT areHT abo (axiBelb 3 aHAIOTIYHOI KBaJTi(iKalli€ero.

PeMOHT Xap4oBOTo0 JieriipaTopa MOBMHEH BUKOHYBATHCS TUTBKH KBANi()iKOBAHUM EJICKTPUKOM.
HenpaBuinbHuiT peMOHT MOJKE Hapa3UTH KOPHUCTYBada Ha HEOE3IIEeKy.

2Komry 3 wactTun BHpoOy He MOKHA MUTH B IOCYIOMUHHIH MaIIIHHi, SKIIO SBHO HE BKA3aHO iHIIe.
BuiimaiiTe BUIKY, TPUMAIOYMCh 3a HE; HE TATHITH 32 LIHYP.

He cixg BHUKOPHCTOBYBAaTH IPUCTPiii 3 HECTIPABHUM IOIOBIKYBAIEM.

Hikonu He BUKOPUCTOBY#iTE HECAHKIIIOHOBAHI HACA/IKH.

VYHuKaiiTe KOHTakTy 3 PyXOMHMH 4acTHHaMH. Ilix wac po0OoTu Tpumaiite pyku, BoIoOccs,
OJISIT, LITIATeNl Ta 1HIe TPHIAAS TOAai, 1100 3MEHIIUTH PU3HK TPaBMYyBaHHs JIOfei Ta/abo
TIOIIKOKCHHS MaIlINHU.

Bynp nacka, He copsIMOBYITe TATY ABHTYHA Ha IHINKX JI0fel abo Ha TPYXy.

Bynp nacka, He Tpumaiite Horo OIS JKepen Terua.

SIKuio B mepenaeTe Lei nmpuiiax TpeTiid 0codi, He0OXiTHO TAKOXK MEepeAaTH i IHCTPYKIIIIO 3
eKCILTyaTarii.

ITociOHMK KOPUCTyBaua TAKOXK MOXKHA IIEPEITITHYTU Ta 3aBaHTaXKUTH Ha HAIIoMy BeO-caliTi: www.kernau.com

A\

NONEPEIKEHHS

11106 3MEHIINTH PU3HK ypa)KeHHs eICKTPHYHUM CTPyMOM, HE 3aHYpIOiTe i He mimmaBaiiTe
BUPi0, THYYKHUI IIHYp a00 BUIIKY BIUIMBY JIOLLY, BOJIOTH 200 Oy/Ib-SKOI piIUHU.

He BuxopucToByiite npucTpiii modnu3y BaHH, 6aceiiHiB a00 HIIKX MOCY/ANH, 110 MICTATh BOIY
a0o0 1HIII PiOUHHU, a TAKOX KOJIM CTOITe HAa BOJOrMX a00 MOKpHX MoBepxHsx. He Tpumaiire
MIPUCTPIii Y BOJIIOTOMY CEpEIOBHIILI;

Tpumaiite nprCTpiii oAl BiJi MiCIb 3 BUCOKOIO TEMIIEPATy PO, COHSYHUX IIPOMEHIB i BOJIOTH.
He BukopucToByiiTe MpUCTpiii MOKPUMHU PYKaMHU.

He xmafitTe MIHyp KUBICHHS Y BOZY.

SIKI0 IprUIaj] BIAB y BOZY, BUMKHITh KUBJICHHS B PO3ETIIi Ta HETAtHO BUTSTHITH BIUIKY 3 PO3ETKH.
HE TATHITHCS 10 BOJIN, IO JICTATH MOIO.

BasknmBo 3a3Ha49UTH, 10 TIepe] HACTYTHUM BUKOPUCTAHHSIM IIPHJIA]] IOBUHEH Oy TH IepeBipeHuit
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. He niparoiite no0nu3y ra3oBux OaJOHUHUKIB.

. HempaBuiibHa eKCIUTyaTalliss Ta HEHAIE)KHE MOBOMKCHHS MOXYTh HPH3BECTH 10 BUXOMY
IpHUIamy 3 Jay Ta TPaBMyBaHHS KOPHCTYBaya.
. llHyp >XMUBICHHA HEe MOXHA MEPETHCKATH YHMMOCH BaKKHM a00 TOCTPHM, 1HAKIIE I MOXE

MPU3BECTH 10 MOKEXKi a00 ypasKeHHsI eIeKTPHIHUM CTPYMOM.
. ITix yac poboTu npunaxy Temieparypa AocTynHol nosepxui moxe 0yru BUCOKOIO.

PO311J 4. OCOBJIUBICTD JETTAPATOPA

Leit npucTpiii ocHalIEHNH aBTOMATUYHUM BEHTHJIATOPOM, SKHI LIMPKY/IIOE TEIUIE MOBITPsI, CTBOPIOIOYN
rapHUil piBHOMIPHO BUCYyLIeHHH mpoaykT! BHCyIIeHi MpOayKTH - e 4y10Ba MOXKIIUBICTD MIEPEKYCHUTH,
OCKILIBKH BOHHU 30€pIiraroth Maike BCIO CBOIO TOXKUBHY IIHHICTB 1 CMaK.

— Ineanpuuii crioci6 36epertu GpykTH, 3aKyCKH, OBOUI, X110, KBITH Ta 6arato iHIIOro.
— PerynpoBaHi JTOTKH: 11’ SITh JIOTKIB JUTsl 3pYYHOTO YKJIaJaHHS.

— JIerko O4YMILAETHCS Bif| JIOTKIB.

— Burykanuit kpyriuii an3aiis.

— IIpo30opi JTOTKH T03BOISIIOTH NEPEBIPUTH CTaH 1Ki HABKOJIO.

PO3A1J 5. HEPE]I BUKOPUCTAHHSAM

INPUBUPAHHA:

IMepen mepIuM BUKOPUCTAHHAM HPOTPITh yCi YACTHHY IPHIIALY.

ITpoTpiTh 5 NOTKIB 37I€TKA 3BOT0KEHOIO TAHIIPKOIO.

BuxopucroByiiTe Murounii 3aci6 3a moTpeou.

He muiite BA3Y B nocynomuiiniii MmammuHi, He 3anyploiiTe ii y Boay a6o Oyab-siky innry pinuny!!!

Ticns ouyMieHHS NpHUCTPiii HEOOXiaHO 3amycTuTH Ha 30 XBWIIMH, HE KIAJy4Yd B HHOTO MPOIYKTH JUIS
CYLIIHHS OPOTArOM 11boro nepioay. ITix yac mepuioro BUKOPHCTAHHS i/l Yac 1i€i mpoueaypu Moxe

3’SIBUTHCS IMM 200 3anax, 110 € HOPMAJILHUM siBHIIEeM. by/ib J1acka, 3a0e3neyTe 10CTaTHIO BeHTHIISIIIIO.
Ilicns 3akiHyeHHs mepiory 0OKaTKy IPOMUITE PEIIiTKA Y BOJI i BUCYIIITh BCi yacTuHu. L5t Jist HeoOXiiHa

TilBKM Juis Tiepuioro Bukopuctanns. (HE MUMTE OCHOBY!!!)

IMepen unmeHHsM Bif €HANTE AETiAPATOP Bif €IEKTPOMEpeKi i faliTe oMy oxonoHyTu. BukopucroByiite
M’SIKy LIITKY JJIs BUAAICHHS 3aJIHIIKIB Dxi. BucymiTs yci getaini nepex TuM, sk 30epiraTu Ieriaparop.
He uncTiTh npuiaj] arpeCHBHUME XiMIYHIMH PEIOBHHAME 200 aOpa3HBHUMU 3aC00aMH, 100 HE MOIIKOIUTH
MIOBEPXHIO.

3BIPKA IIPUJIAZLY:
. Iepexonaiitecs, MO AETiApaTop CTiMKO CTOITh Ha TBEpAild, piBHINl moBepxHi. BcTaHOBITH
CYIIMIBHI JIOTKU Ta HiKIIOUITh BUJIKY 0 PO3ETKH
. JloTku MOKHA CKIajaTd 3 BiacTanHio 1,5 cm ab6o 2,8 cM, ToMy iX MOXKHA peryIroBaTH

BIJIIIOBI/THO /IO TOBLIMHK HPOAYKTIB, IO Mi/UIATal0Th 3HEBOHECHHIO
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MOPAIU: fIxuio Bu cTaBuTe 2 JIOTKH OJMH HA OJHOTO i TIOMIYa€Te, 110 BEPXHil JOTOK TOPKAETHCS 1Ki
BHU3Y, IEPEMICTITh BEPXHiii JIOTOK Y BHIILY MO3HUILIO (JIUB. CXEMY HUKYE).

/ N
JIOTKH y BepXHbOMY I10JIOKeHHI JIoTKH, BKJIa/JIeHi OTUH B OTHOTO
BupiBusliTe MIacCTUKOBI BHCTYIH TTOBEpHITH JIOTKU TaK, MI00 IIACTHKOBI
Ha BHYTPILIHIA CTOPOHI HUKHBOTO BUCTYIIH Ha HIKHBOMY KpaiO JIOTKiB
Kpaio JIOTKiB 3 4 BEPTUKAIbHUMU PO3TALLyBAIHCS T0PYY 34 BEPTUKAIBHIUMH
MJIACTUKOBUMHU (iKCaTOpaMu. TUIACTHKOBUMH (hiKCATOpaMU.
- J

PO311J1 6. CIIOCIB BUKOPUCTAHHSA

> B P>

Tloxmanits ynucty DKy B 10TKH. - He nepeBaHTa)cyliTe JOTKY 1 HIKOJIN HE KJIAiTh DKy OIMH Ha
OJIHOTO. 3aKpUITE KPUILLKY.

IMPUMITKA:
3aBK/IM MOYMHANTE 3aBaHTa)KyBaTH XKy 3 HUXKHBOTO JIOTKA JI0 BEPXHBOTO.

TIIPUMITKA:
PekoMeHIyeThCsl CTaBUTH LIOHAMMEHILe 3 po0oui JIeka, He3aJIeKHO BiJl TOTO, YK € Ha HUX DKa, YM Hi.

TliakimrouiTh JpKepeno xuBjieHHs. [IOBEpHITh pyuKy, m00 BiaperynaroBaru Temmeparypy (35
-70°C°C).

MNPUMITKA:

BceraHoBiTH HH3BKY TEMIIEpaTypy AJIs TOHKHX/APIOHUX IIMATOYKIB DKi a00 JUIsi HEBEIIMKOTO
3aBaHTA)KCHHS IPOJYKTiB. BCTaHOBITH BHCOKY TeMIIepaTypy JUlsl CYLIIHHS TOBCTHX/BEIHKHX
IIMATKIB DKI Ta BEJIMKOTO 3aBaHTa)KeHHS. TepMOCTAaT TaKoXX MOKHA BHKOPUCTOBYBAaTH UL
3HIDKEHHS TeMIIePaTypu B KiHI [IUKITY CYLIHHS, 100 JIerIIe KOHTPOJIIOBATH KiHIIEBHH PIBEHb
BOJIOTH B IIPOJYKTaXx.

BUMKHITB TpUIIaJL, KOJIM 3aKIHIUTE CYIIUTH TPOIYKTH.

Maiite npoykraM 0XoJIoHYyTH. 30epiraidTe MpojyKTH B MOTICTHIICHOBHX MakeTax abo XapuoBHX KOHTEIHepax i
MOMICTITh B XOJIOMMJIBHUK (IUB. po3ain ,,3bEPITAHHSI” uist orpruManHst 101aTkoBoi iH(popMallii).

SIKII0 3HEBOIHEHHS 3aBEPILICHO, BUUMITH 1KY 3 Jeriiparopa. SIKIo moTpibeH JoaTKOBHIA Yac JUisi CyLIiHHS,
BHUKOHAWTE TOTEPE/IHI KPOKH IS TPOJIOBKCHHSI 3HEBOTHCHHSL.

PO3A1J 7. MOPAIU IIIOJO0 CYHIIHHA

Yac cymiHHA TonepeHbo 00poOieHnX (PYKTIB 3aJI€XKUTh Bil HACTYITHHUX (HAKTOPIB:

1.  TOBIIMHA MIMATKIB 360 CKAGOIOK 4. BOJIOTICTH 200 BOJIOTiCTh HABKOIUIIHBOTO
2. KUJIBKICTb JIOTKIB 3 IPOJYKTaMH, 1110 CYIIAThCs Cepe,HOBHm% .
3. 06’cM MPOMYKTIB, MO CyMATECA Balli yHOZOOAHHS IO0 CYIIiHHS IS

KOXKHOTO BHIY CYXOTO KOpMY
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PeKOMeHHyCTbCﬂ:

. I[lepeBipstiiTe Ky [IOTOANHH.

. SIKIIO BY OMITHITH HEPIBHOMIpHE BUCHXAHHSI, IOBEPHITH Ta/ab0 mepecTaBTe JIOTKH.

. Ilepen cyurHHAM MapKyHTe NPOIYKTH i3 3a3HAYCHHSIM BHCYLICHOTO BMICTY, JaTW Ta BarH.
Taxosx Oyae KOPUCHO 3a3HAYMTH Yac CYIIiHHS JUIS TTOAJbIIOT0 BUKOPUCTAHHSL.

. IMonepenupo 06pobdieHa ixa JacTh HalKpanmil epeKT Npu CyIIiHHI.

. [paBuibHe 30epiraHHs MPOAYKTIB MICIs CYIIIHHS TaKOXK JOHMOMOXeE 30eperTH IXHIO SKICTb 1

MOXKHBHI PEUOBHUHU.

PO3/1J1 8. 3BBEPITAHHAA

. 306epiraiite IPOLYKTH TIILKH IIICIIS TOTO, SIK BOHH OXOJIOHYTh.

. Ta Moske 36epiratucs 10BIIe, AKIIO 36€piraTy ii B IIPOXOIOIHOMY, CyXOMY i TEMHOMY MiCIIi.
. Bupanite 3 KoHTeitHepa /uist 30epiraHHs Bce MOBITPsl, IKe 3MOXKETE, 1 LIITEHO 3aKpHITE HOTO.
. OnrumainbHa Temieparypa 3oepiranms - 15°C abo Humxkue.

. Hikonu He 30epiraiite ixy Oe3nocepeJHbO B METATIEBOMY KOHTEHHEPI.

. VHukaiiTe KOHTEHHEPIB, SIKi ,,JUXAI0Th” 00 MAIOTh CJIA0KY FepMETUYHICTb.

. IIpoTsrom AeKiIbKOX THIKHIB MICJIsl 3HEBOIHEHHS EPEBIPSHTE BMICT BAILUX CyXHX IPOAYKTIB

Ha HAsBHICTH BOJIOTH. SIKIIIO BCepeauHi € BOJIOTa, CIIijl 3HEBOAHIOBATH BMICT Ha JIOBILIHH yac,
11100 YHUKHYTH TICYBaHHS.

. Jli1s1 3abe3reueH s HAMKPAIOl SIKOCTI CyLIeH] (PYKTH, OBOYI, 3€JICHb, TOPiXH, XJIi0 He MOBHHHI
30epirarrcs OubIe | poKy, SIKIO BOHH 30€piraioThes B XOIOMMIBHUKY 200 MOPO3UIIbHIET Kamepi.
. Cymene M’sico, nTuLio Ta pulby ciig 30epiratu He Oinbiue 3 MiCsLiB, sKIo 30epirati B

XOJIOAMIIBHUKY, 00 | poKy, sIKII0 30epiraTi B MOPO3MIIbHIi KaMepi.

PO311J1 9. CITIOCIb OBCJIYI'OBYBAHHA/OUYULIEHHSA

ITicnst BUKOPHUCTAHHSI BiJ €IHANWTE AETiApaTop Bij eNEKTPOMEpexi Ta gaiiTe oMy OXOIOHYTH Iepes
YHUIIEHHSIM. BUKOPUCTOBYITE M’SIKYy IIITKY /sl BUAAICHHS 3QJIMIIKIB DKI Ha sotkax. [lepen tum, sk
30epiraTu eriaparop, mpoTpiTh BCi AETall CYyX0H0 TKAaHHHOI0. OYUCTITH MOBEPXHIO Tijla BOJIOTOKO FAHUYiIPKOIO.
3a JI0MOMOT0I0 MANepoBUX PYIIHHUKIB BUIATITh HAMIUIIKK MapuHaay. He 4uCTiTh npunaj arpecuBHUMU
XIMIYHUMH pedoBHHAMH ab0 abpa3sMBHUMH 3ac00aMu, 1100 HE MOIIKOAUTH [TOBEPXHIO.

EKOJIOT'TYHO YUCTA YTUJI3ALIA

Bu Mo:keTe 10MOMOITH 3aXHCTHTH HABKOJIMIIHE cepeloBHIIe!
Byab s1acka, mam’sTaiiTe mpo momary 0 MicHeBHX NHpaBHJa: 3AaiiTe HepooGouwii

eJIeKTPUYHUIT 00,12 IHAHHS VIS BiANOBIAHOT yTHIi3anii BiaxoaiB B neHTpi.
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PO3JILT 10. YTUJIIBAIISI BAKOPUCTAHUX IMMPUCTPOIB

Leii npucTpiit po3poOIeHO Ta BUTOTOBJICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MarepialliB i KOMIIOHEHTIB, SIKI MOXKYTb OyTH
TIOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHUMBOJI NEPEKPECICHOTO KOHTEHHepa AJIs BiIXOAIB, po3MilieHnil Ha nmpuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOIYKT IiJUIATae COPTYBAHHIO BiIOBIAHO 10 MOJokeHb JupekruBu €Bponeiickkoro [Tapmamenty ta
Pagu 2012/19/€C. fIkmio Ha nmpucTpoi pO3MIILIEHO CUMBOJ NEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa ISl BIIXO/iB
(Ma. B) - e o3Hauae, 10 NPOAYKT MICTHTh aKYMYJISTOD, SIKMU MiAJISIrae COPTYBAaHHIO CMITTS, BIAMOBIHO
1o ostoxkeHb Jupexrusu €Bponericbkoro [apiaamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take mapkyBaHHs iHQOPMYE,
10 CJICKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00 AHAHHS Ta aKyMYJIATOPH (SKILO HASBHI) MICIs Nepiofy BUKOPUCTAHHS
HE MO)KHA BUKUJIATH Pa3oM 3 IHIIUMH KOMYHaJbHUM Bigxonamu. KopuctyBau 3000B’si3aHUN BigmaTu
BUKOPUCTAHMI IPUCTPIil Ta aKyMyJIATOp (SKILO HASBHUIT) y IYHKT 300py BUKOPUCTAHOTO €JIEKTPOHHOTO Ta
CJIEKTPUYHOTO 00JIaHAHHS Ta aKyMYJIATOPIiB (SIKIO HasiBHI). 30upayi TaKMX BiAXOAIB, y TOMY YHCi 30Mpadi
BUKOPUCTAHUX MPUCTPOIB, MIAMPUEMCTBA 3 NEPEPOOKHU, TUCTPHO FOTOPH (Mara3uHm), IyHKTH PO3ILILHOTO
300py KOMyHaJbHUX BIAXOIIB (MyHIIMIAIBHI OAMHUII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOJABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BIJIIOBIIHY CUCTEMY, SIKa JO3BOJISIE OBEPHYTH Take 00JIaJHAHHS.

IIpaBunbHa yTHi3alis BUKOPHCTAHOTO OOJAaJHAHHS Ta aKyMYJISTODPIB (SKIIO HasiBHI) MPU3BOIUTH 10
YHHMKHEHHS HIKIJUIMBHUX JJIsL 3710POB’SI Ta CEPEIOBHUINA HACIIIKIB, 110 BUHUKAIOTH 3 MOXIIMBOI HAassBHOCTL
B TIIPUCTPOSIX Ta aKyMYJISITOpax HEOE3MEYHHX CKIJIQJHHUKIB Ta HEBIAMOBIIHOTO 30epiraHHs Ta MepepoOKu
TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssTopiB. JlOMallIHi TOCIOAAapCTBAa BUKOHYIOTh BaKJIMBY POJb y CIIPHUSHHI
[OBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS Ta BiIHOBJICHHS BKIIIOYAIOYH IIEPEPOOKY BKMBAHOTO OOJIaIHAHHS, HA LBOMY
erari ()OPMYETBCS TTOBEIHKA, KA BIUIMBAE HA 30€PEKEHHS CIIILHOTO Oara, sIKUM € YUCTE HABKOJIUILIHE
cepenosuiie. JIoMaIiHi rocofapcTBa € TAKOXK OJHUM 3 HalO1IbIIMX KOPUCTYBaviB IpiOHOTO 00T HAHHS i
paiioHabHe YIpaBIiHHSA HUM Ha IIbOMY €Talli BIUTMBAE HA BiJHOBJICHHS BTOPUHHOI CHPOBUHHU.
HeBinnoBinHa yTuiizaiisi HbOro MPOAYKTY MOXE TATHYTH 32 COOOIO BiNOBIJaNbHICTD 3TiHO 3 YHHHHM
HAIIOHAIBHIM 3aKOHOIaBCTBOM.

SIKIIO mpUCTpill Ma€e 3aMOK, HOTO CITiI AEMOHTYBATHU JUIst OE3MEKH yCiX

0ci0, sIKi B OAAJIBIIOMY MOXYTh MAaTH KOHTAKT 3 TIPHCTPOEM.

Jlesiki  XONOAMIABHUKM Ta MOPO3WJIBHUKU MICTSATH  130JISLIHHUI

marepian Ta CFCoxonomxkytody pinuny. Tomy Oyasre oOepexHi, 100 — Li-Fes2
He 3a0pYyJHUTH HABKOJIMIIHE CEPEIOBUIIE, KOJIM YTHIII3y€ETe CTApHUii Man. A Man. B
XOJIOJJAIIBHHK.
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