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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jako$ci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdluzej, zapoznaj si¢ ze wskazowkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawic¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac¢
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostal wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologi¢ fabryce.
Przed rozpoczeciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegdtowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przysztosc tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dhugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegodlnione w instrukcji.

Obrazy produktu majg charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykg powazr}y({h ol.)razen
ciata lub $mierci

A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie

. Ryzyko pozaru / materiaty
& Pozar tatwopalne

Ryzyko powstania obrazen ciata

A Uwaga lub szkody majatkowej
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ROZDZIAL 1. WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczgciem korzystania z tego urzadzenia nalezy przeczyta¢ wszystkie
instrukcje i zachowac je na przysztosc.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych srodkow ostroznosci, aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, porazenia
pradem i/ lub obrazen ciata, w tym nast¢pujacych:

1.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli sa
one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie korzystania
z urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie mogg bawi¢ si¢ urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze maja one ukonczone
8 lat i s nadzorowane. Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie
bawity sie urzadzeniem.

Nie dotyka¢ goracej powierzchni. Uzywa¢ uchwytéw lub pokretet.
Uzywaj rekawic kuchennych lub uchwytow do garnkow.

Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem elektrycznym, nie nalezy
zanurza¢ urzadzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie lub innej cieczy.
Odtacza¢ od gniazdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane i przed
czyszczeniem. Przed zatozeniem lub zdjeciem czgéci oraz przed
czyszczeniem urzadzenia nalezy odczekac, az ostygnie.

Nie uzywaj zadnego urzadzenia zuszkodzonym przewodem lub
wtyczka lub gdy urzadzenie dziata nieprawidtowo, zostato upuszczone
lub uszkodzone w jakikolwiek sposob. Wymiana przewodu zasilaja-
cego inaprawy musza by¢ wykonywane przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby
w celu uniknigcia zagrozenia. Jesli produkt jest objety gwarancja,
wszelkie usterki nalezy zgtosi¢ do autoryzowanego serwisu gwaranta,
ktory przeprowadzi niezbgdne dzialania naprawcze zgodnie z warun-
kami gwarancji.

Nie uzywac na zewnatrz lub na mokrej powierzchni.

Uzywanie akcesoriow niezalecanych lub niesprzedawanych przez
producenta urzadzenia moze spowodowac pozar, porazenie pradem
elektrycznym lub obrazenia ciata.



10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.
17.

Nie pozwol, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu lub
dotykat goracej powierzchni.

Urzadzenie i kabel nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostgpnym
dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

Nie umieszczac na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub
elektrycznego, ani w rozgrzanym piekarniku.

Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy olej lub inne
ptyny nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc.

Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Aby odlaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisna¢ przycisk zasilania.
Nastepnie wyjaé¢ wtyczke z gniazdka zasilajacego.

Nie nalezy umieszczaé¢ urzadzenia przy $cianie lub bezposrednio
obok innych urzadzen. Podczas korzystania z urzadzenia nalezy
pozostawi¢ wokoét niego co najmniej 35 cm wolnej przestrzeni.

Nie zakrywaé wlotu ani wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.
(UWAGA: GORACA POWIERZCHNIA!) Powierzchnie moga si¢
nagrzewaé podczas uzytkowania

. Zawsze upewnij sie, ze szuflada jest catkowicie zamknigta podczas

pracy urzadzenia.

UWAGA:

Frytkownica nie bedzie dziatac, jesli szuflada nie zostanie
catkowicie zamknieta.

UWAGA:

Po smazeniu gorgcym powietrzem szuflada, taca do smazenia i
gotowane potrawy sg gorace. Podczas obchodzenia si¢ z goraca

szufladg/tacg do smazenia nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.



ROZDZIAL 2. PRZEGLAD PRODUKTU |
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A) Przyciski menu G) Przycisk Sync Cook
B) Szuflada 1 H) Przycisk zasilania
C) Przycisk pod$wietlenia 1) Wyswietlacz temperatury
D) +/- Sterowanie timerem J) Przycisk Start/Pauza
E) Przycisk podgrzewania K) +/- Regulacja temperatury
F) Wskaznik czasu L) Szuflada 2




ROZDZIAL 3. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

—

Usun wszystkie materialy opakowaniowe, naklejki i etykiety.

2. Tacg¢ do smazenia i szuflady nalezy czysci¢ goraca woda, niewielka iloscig ptynu do mycia
naczyn i nie$cierna gabka. Nie uzywaj Sciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz moga one
uszkodzi¢ urzadzenie.

UWAGA:
Nie uzywaj zmywarki do czyszczenia szuflad. Zmywarka jest w stanie wyczysci¢ tylko tace
do smazenia.

NIE ZANURZAC FRYTOWNICY w WODZIE.
4. Wytrzyj urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz migkka, wilgotna $ciereczka i doktadnie wysusz.

hed

UWAGA:
A Nie ma potrzeby napetniania szuflad olejem lub tluszczem do smazenia, poniewaz urzadzenie
dziala na zasadzie goracego powietrza.

ROZDZIAL 4. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Frytkownic¢ nalezy umieéci¢ na stabilnej, poziomej powierzchni. Nie nalezy umieszczaé
urzadzenia na powierzchniach nieodpornych na wysoka temperaturg.

2. Umies¢ tace do smazenia w szufladzie, a nastgpnie wtoz szuflade do frytownicy.

3. Upewnij si¢, ze przewdd zasilajacy ma wystarczajaca dtugos¢ do gniazda zasilania, a wokot

produktu jest wystarczajaca cyrkulacja powietrza.
4. Rozgrzej frytkownice przez 3 minuty do maksymalnej temperatury przed umieszczeniem
sktadnikéw na tacy do smazenia.

f OSTRZEZENIE

«  NIE UMIESZCZAC NA POWIERZCHNI NIEODPORNEJ NA CIEPLO.

«  UPEWNU SIE, ZE WOKOL FRYTOWNICY JEST CO NAJMNIEJ 35 CM WOLNE]J
PRZESTRZENL

+ NIE NAPELNIAC SZUFLADY OLEJEM ANI ZADNYM INNYM PLYNEM.

+  NIEKLASC ZADNYCH PRZEDMIOTOW NA URZADZENIU.

«  FRYTOWNICA BEDZIE DZIALAC NIEPRAWIDLOWO, JESLI WLOT POWIETRZA
BEDZIE ZAKRYTY.

ROZDZIAL 5. ZABEZPIECZENIE TERMICZNE

Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktore chroni je przed przegrzaniem.

Jesli urzadzenie wylaczy si¢ i nie wlaczy ponownie, nalezy odlaczyc¢ je od zasilania i odczeka¢ okoto 15
minut przed ponownym podlaczeniem. Jesli urzadzenie nie wlaczy si¢ ponownie, nalezy skontaktowac si¢
z autoryzowanym serwisem technicznym.



ROZDZIAL 6. OBSLUGA FRYTKOWNICY

10.

11.

12.

Ostroznie wyciagnij szuflade z frytownicy za pomoca uchwytu.
Umie$¢ jedzenie na tacy do smazenia.

UWAGA:
Nie nalezy przekracza¢ maksymalnego poziomu wskazan.

Wsun szuflade z powrotem do frytownicy. Nigdy nie uzywaj szuflady bez tacki do smazenia.

UWAGA:

Dla wlasnego bezpieczenstwa nalezy unika¢ dotykania szuflad w trakcie i przez pewien czas
po uzyciu, poniewaz stajg si¢ one bardzo gorace. Zaleca si¢ przenoszenie szuflad wytacznie za
pomoca dotaczonego uchwytu.

UWAGA:
urzadzenie nie bedzie dziata¢, dopoki szuflada nie zostanie catkowicie zamknigta.

Podtacz urzadzenie do gniazda zasilania, a zauwazysz, ze przycisk zasilania ®» podswietli sig,
emitujac biate $wiatlo. Po nacisnigciu tego przycisku, przyciski wyswietlacza 'E’E oraz
pojawia, si¢ w bialym kolorze. Domyslnie wyswietlacz pokaze 15 minut i 200°C jako

ustawienia poczatkowe.

W przypadku korzystania z jednego naczynia nalezy nacisna¢ przycisknlubﬂ a nastgpnie

nacisna¢ przycisk

Wybierz odpowiednie ustawienie menu lub r¢cznie wprowadz temperaturg i czas gotowania.

Naci$nij przyciskm , aby rozpocza¢ podgrzewanie potrawy. Czas itemperatur¢ mozna

regulowa¢ podczas pracy urzadzenia.

Aby obstugiwa¢ oba garnki jednoczesnie, ale z oddzielnymi menu, zainicjuj proces naciskajac
n, wybierajac odpowiednie menu i naciskajac przycisk m Powtorz t¢ sama procedure @

Gdy cheesz wstrzymac{@B] nacisnij a nastgpnie| dl} Powtorz identyczna procedurg z

Podczas pracy urzadzenia mozna nacisna¢ przycisk lub@ az podswietla si¢ na panelu

sterowania. Po ich podswietleniu mozna dostosowaé temperatur¢ iczas do wiasnych

preferencji.

Aby jednoczes$nie obslugiwa¢ obie szuflady ztaka sama konfiguracja menu, wystarczy

nacisnaé przyciskbraé odpowiednie menu i nacisnaé¢ przyciskm.

UWAGA:

1. W przypadku grubszych i gestszych sktadnikow zaleca si¢ odwrocenie w potowie procesu
gotowania.

2. Urzadzenie posiada funkcje przypomnienia “Shake” z sygnatem dzwigkowym po uptywie
potowy czasu. (Z wylaczeniem menu pizzy/suszenia)

Podczas gotowania istnieje mozliwo$¢ nacisnigcia przycisku m w celu zatrzymania
urzadzenia, co spowoduje zatrzymanie timera i wyswietlenie pozostatego czasu. Aby wznowi¢
gotowanie, wystarczy ponownie nacisna¢ ten przycisk.

Gdy urzadzenie osiagnie ustawiong temperaturg, timer rozpocznie odliczanie. W miar¢ uptywu
czasu gotowania symbol ,,MIN” wyswietlany obok timera zniknie, gdy pozostanie tylko 30
sekund. Nastepnie odliczanie przetaczy si¢ na wyswietlanie pozostatego czasu w sekundach,
odliczajac od 30 do 0. Po zakoficzeniu procesu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie tylko(?)
Sprawdz gotowos¢ sktadnikow. Jesli nie sa jeszcze gotowe, wtoz szuflade z powrotem do
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frytownicy i ustaw timer na kilka dodatkowych minut, uzywajac tego samego ustawienia
temperatury.

UWAGA:

Nalezy pamigtaé, ze jesli urzadzenie, ktore pokazujeni Ena wyswietlaczu pozostaje
nieaktywne przez 30 sekund lub jesli urzadzenie, ktore pokazuje menu na wyswietlaczu
pozostaje nieaktywne przez 5 minut, automatycznie przejdzie w tryb czuwania. Aby ponownie
aktywowac urzadzenie i pod$wietli¢ wyswietlacz, wystarczy nacisna¢ przycisk zasilania (1)

WAZNE:
Unikaj odwracania tacy do gory nogami, gdy jest ona nadal umieszczona w szufladzie,
poniewaz nadmiar oleju zgromadzony na dnie szuflady moze wyla¢ si¢ na sktadniki.

UWAGA:
Po smazeniu goracym powietrzem taca do smazenia, szuflada i gotowana zywnos$¢ sa gorace.
Podczas obchodzenia si¢ z goraca taca do smazenia / szuflada nalezy zachowaé szczegdlng
0stroznosc.

‘Wskazéwki:

Mniejsze sktadniki zazwyczaj wymagaja nieco krotszego czasu przygotowania niz wigksze
sktadniki.

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty w przypadku mniejszych potraw, takich jak frytki, krazki
cebulowe i nuggetsy z kurczaka, potrzasnij, aby wymiesza¢ jedzenie na tacy w potowie czasu
gotowania. Pomoze to zapobiec nierownomiernemu usmazeniu sktadnikow.

Dodaj trochg oleju do $wiezych ziemniakow, aby uzyskaé chrupiacy efekt. Usmaz sktadniki
we frytkownicy w ciggu kilku minut od dodania oleju.

We frytkownicy nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych sktadnikow, takich jak kietbaski.
Przekaski, ktore mozna przygotowac w piekarniku, mozna rowniez przygotowac we frytkownicy.

ROZDZIAL 7. MENU USTAWIEN WSTEPNYCH

Aby uzyska¢ pomoc w wyborze jednego z 8 dostepnych zaprogramowanych menu, nalezy zapoznac si¢
z zalaczong tabela.

A

UWAGA:
sugerowane ustawienia sg jedynie wskazowkami, poniewaz moze by¢ konieczne dostosowanie
czasu w zaleznosci od rozmiaru i ksztattu przygotowywanych produktow spozywczych.

P

Patki z kurczaka 200°C - 30min. Frytki 200°C - 30min.

Ryba 180°C - 25min. Kurczak 180°C - 40min.

Krewetki 160°C - 12min. Zeberka 180°C - 20min.
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Pizza 180°C - 12min. Suszenie 70°C - 6h




13.Aby zapewni¢ optymalne wyniki gotowania, konieczne moze by¢ wstrzasnigcie sktadnikami w potowie
czasu gotowania. Szczegotowe instrukcje znajduja si¢ w sekeji ,,Ustawienia”. Dostgpne sa dwie opcje
wykonania tego zadania:

Aby wykona¢ proces wstrzasania, wykonaj jeden z ponizszych krokow
KROK 1:

a. Chwy¢ uchwyt szuflady i odciagnij go bezposrednio od urzadzenia. Czynno$¢ ta spowoduje
natychmiastowe zatrzymanie pracy urzadzenia.

b. Wstrzasna¢ sktadniki zgodnie z wymaganiami.

c. Po zakonczeniu procesu potrzasania, wsun szuflade z powrotem do frytkownicy.

d. Urzadzenie automatycznie wznowi dziatanie.

KROK 2

a. Naci$nij przycisk pauzy, aby tymczasowo zatrzymac urzadzenie.
b. Ostroznie wyciagnij szuflade z urzadzenia.

c. Wstrzasna¢ sktadniki zgodnie z wymaganiami.

d. Wsun szuflad¢ z powrotem do frytownicy.

e. Naci$nij ponownie przycisk pauzy, aby wznowi¢ gotowanie.

14. Po uptywie czasu gotowania urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwigkowe, sygnalizujac zakonczenie
procesu gotowania. W tym momencie nalezy ostroznie wyja¢ szuflade z urzadzenia i umiesci¢ na
zaroodpornej powierzchni.

15. Po uptywie czasu gotowania sprawdz, czy sktadniki sa gotowe. Jesli nie sa jeszcze ugotowane do
pozadanego poziomu, po prostu wsun szuflad¢ z powrotem do frytownicy. Ustaw minutnik na kilka
dodatkowych minut, upewniajac si¢, ze uzywasz tego samego ustawienia temperatury, co poprzednio.
Pozwoli to kontynuowa¢ gotowanie sktadnikow, az osiagna pozadany stopien gotowosci.

16. W przypadku wyjmowania matych sktadnikow, takich jak frytki, nalezy wyja¢ szuflade z urzadzenia i
opréznié jej zawartos¢ do miski lub na talerz.

17. Aby bezpiecznie wyja¢ duze lub delikatne sktadniki, zaleca si¢ uzycie szczypiec. Ostroznie wyjmij
duze lub delikatne sktadniki z szuflady za pomoca szczypiec. Przenie$ sktadniki do miski lub na talerz,
zapewniajac delikatne obchodzenie si¢ z nimi, aby zapobiec uszkodzeniom lub pgknigciom. Metoda ta
umozliwia bezpieczne wyjmowanie i przenoszenie sktadnikow bez ryzyka ich upuszczenia lub
niewtasciwego obchodzenia si¢ z nimi.

UWAGA:
A Nie odwracaj szuflady do gory dnem, poniewaz nadmiar oleju, ktory pozostat na dnie szuflady,
wycieknie na sktadniki.

UWAGA:

A Po smazeniu goracym powietrzem taca do smazenia, szuflada i gotowane potrawy sa gorace,
dlatego nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas obchodzenia si¢ z goraca szuflada/
tacg do smazenia.



ROZDZIAL 8. PORADNIK KULINARNY

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ podstawowe ustawienia dla danego rodzaju zywnosci.

o Min. do Max. . Temperatura L.
Skladniki Tlo$é (gram) Czas (min) ©C) Wskazowki
Cienkie mrozone 300-500 7-10 200 Wistrzasnaé
frytki - . strzasnac
Grube mroZone 300-500 9-13 200 Witrzasnaé
frytki asna
Mrozone nuggetsy 250-500 10-13 180
Kurezak 300-600 10-15 180 Wstrzasnaé
W panierce
Krewetki 200-400 5-9 160
Mrozony stek 350-700 6-8 180
Kotlet schabowy 250-600 8-12 180
Croissant 240-480 13-16 160
Stek 250-600 6-10 180

UWAGA:
Nalezy pamigtac, ze te ustawienia stuza jako ogolne wytyczne, poniewaz moze by¢ konieczne
dostosowanie czasu w zaleznosci od rozmiaru i ksztattu gotowanych potraw.



ROZDZIAL 9. CZYSZCZENIE I PRZECHOWYWANIE

Zaleca si¢ dokfadne czyszczenie urzadzenia po kazdym uzyciu i przed jego przechowywaniem. Zarowno

szuflada, jak i taca do smazenia sa pokryte nieprzywierajaca powtoka.

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, nalezy odtaczy¢ frytownice od gniazdka elektrycznego i poczekaé, az
urzadzenie catkowicie ostygnie. Aby przyspieszy¢ proces chtodzenia, mozna wyja¢ szuflade z urzadzenia.

1. Aby wyczysci¢ obudowe urzadzenia, wystarczy przetrze¢ ja wilgotna szmatka. Unikaj
zanurzania obudowy urzadzenia w wodzie lub innym ptynie i nie ptucz jej pod biezaca woda.
2. Aby wyczysci¢ szuflade itacg do smazenia, uzyj goracej wody, niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn iniesciernej gabki. Delikatnie wyszoruj powierzchnie, aby usuna¢ wszelkie

resztki jedzenia lub plamy. Po zakonczeniu czyszczenia doktadnie sphucz woda.

3. Wyczys¢ element grzejny wilgotng szmatka lub szczoteczka do czyszczenia, aby usunaé
wszelkie pozostatosci zywnosci.
4. Przed przechowywaniem nalezy upewni¢ si¢, ze wszystkie czgsci sa czyste idokladnie

wysuszone. Nigdy nie przechowuj frytownicy, gdy jest goraca lub mokra.
5. Frytkownicg nalezy przechowywaé w opakowaniu lub w czystym i suchym miejscu.

WskazowKki: Jesli brud przylgnat do tacy do smazenia lub do dna szuflady, napetnij szuflad¢ goraca woda
i dodaj troch¢ ptynu do mycia naczyn. Umies¢ tace do smazenia w szufladzie, upewniajac sig, ze jest
catkowicie zanurzona w mieszaninie wody i detergentu. Pozostaw szuflade i tace do namoczenia na okoto
10 minut. Po namoczeniu uzyj niesciernej gabki lub szczotki, aby delikatnie usuna¢ brud. Doktadnie optucz

woda szufladg i tace do smazenia, aby usuna¢ wszelkie pozostatosci detergentu.

ROZDZIAL 10. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwe rozwiazanie

Wyswietlacz pokazuje
kod btedu ,,E1”

Wystepuje przerwa w obwodzie monitora
temperatury, skontaktuj si¢ z dziatem
obshugi klienta.

Wyswietlacz pokazuje
kod btedu ,,E2”

Wystapito zwarcie w czujniku temperatury,
skontaktuj si¢ z dzialem obstugi klienta.

Wyswietlacz pokazuje
kod btedu ,,E3”

Nastapito przerwanie potaczenia na monitorze
temperatury. Skontaktuj si¢ z dziatem
obstugi klienta.




ROZDZIAL 11. SPECYFIKACJA

Podwadjna frytownica bezttuszczowa
Pojemnos¢: 5,11+ 5,11

Moc: 1700 W. 220-240V~ 50/60Hz

ROZDZIAL 12. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbiorce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystepuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprze¢t moze mie¢ szkodliwy wplyw na $rodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz cz¢sci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzgtu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystgpuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadow komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Prawidlowa utylizacja zuzytego sprzetu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwosci obecnosci w sprzecie
i bateriach sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzgtu, na tym etapie ksztattuje si¢ postawy, ktore wptywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac¢ dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ podzniejsza stycznos$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowac¢ ostroznos$¢, by nie zanieczyscic¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

x B
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
A Warning Risk of serious injury or death
A Risk of electric shock Dangerous voltage
i E . Risk of fire / flammable
Fire .
materials
CE Attention Risk of injury or material
damage
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CHAPTER 1. IMPORTANT SAFETY INFORMATION

Please read all the instructions before using this appliance and keep safe for
future reference. When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed to reduce the risk of fire, electric shock, and / or
injury to persons, including the following:

1.

10.

This appliance can be used by children aged 8 years and over and
people with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge, if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children must not play with the appliance. Cleaning and maintenance
must not be carried out by children unless they are over 8 years of
age and supervised. Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

Do not touch hot surface. Use handles or knobs. Use oven mitts or
potholders.

To protect against risk of electrical shock, do not immerse appliance,
cord or plug in water or other liquid.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow
to cool before putting on or taking parts, and before cleaning the
appliance.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions or has been dropped or damaged in any
manner. Supply cord replacement and repairs must be conducted by
the manufacturer, its service agent, or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard. If the product is covered by a warranty, any
defects should be reported to the authorized service provider of the
guarantor, who will carry out the necessary repairs in accordance
with the warranty terms.

Do not use outdoors or on wet surface.

The use of accessory attachments not recommended or sold by the
appliance manufacturer may cause fire, electric shock or injury.

Do not let cord hang over edge of table or counter or touch hot
surface.

Keep the appliance and the cable out of the reach of children under
8 years of age.



11.
12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

>

Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
Extreme caution must be used when moving an appliance containing
hot oil or other liquids.

Do not use appliance for other than intended purpose.

To disconnect, press the power button to cut off the power. Then
remove the plug from wall outlet.

Do not place the appliance against a wall or directly next to other
appliances. Leave at least 35cm of free space around the appliance
when in use.

Do not cover the air inlet or the outlet when the appliance is operating.
(CAUTION: HOT SURFACE!) The surfaces are liable to get hot
during use.

Always make sure the outer pot is fully closed while the product is
in operation.

NOTE:
The air fryer will not operate unless the outer pot is fully closed.

CAUTION:

After hot air frying, the outer pot, frying tray and the cooked foods
are hot. Extreme caution must be used when handling the hot outer
pot/frying tray.



CHAPTER 2. PRODUCT OVERVIEW

Shell upper

cover plate
Display panel Outlet
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A) Preset menu buttons G) Sync Cook button.
B) Pot 1 H) Power button
C) Light button I) Temperature display
D) +/- Timer control. J) Start/Pause button.
E) Preheat button. K) +/- Temperature control

F) Time indicator L) Pot2




CHAPTER 3. BEFORE FIRST USE

—

Remove all the packing materials, stickers, and labels.
2. Clean the frying tray and outer pot with hot water, some washing-up liquid, and a non-abrasive
sponge. Do not use any abrasive cleaning materials as this will damage the appliance.

NOTE:
A Do not use the dishwasher to clean the outer pot. The dishwasher is only able to clean the
frying plan.

3. DO NOT IMMERSE THE AIR FRYER BODY IN WATER.
4. Wipe the appliance inside and out with a soft damp cloth and dry thoroughly.

NOTE:
m You do not need to fill the outer pot with oil or frying fat as this appliance works on hot air.

CHAPTER 4. PREPARE FOR USE

1. Place the air fryer on a stable horizontal surface. Do not place the appliance on non-heat-
resistance surfaces.

2. Place the frying tray in the outer pot, then insert the outer pot into the air fryer.

3. Make sure the power cord has enough length to the power socket and there is enough good air
circulation around the product.

4. Preheat the air fryer for 3 minutes under maximum temperature before placing the ingredients
on the frying tray.

f WARNING

. DO NOT PLACE ON NON HEAT RESISTANT SURFACE.

. MAKE SURE THERE IS AT LEAST 35CM OF FREE SPACE ALL AROUND THE AIR
FRYER.

. DO NOT FILL THE OUTER POT WITH OIL OR ANY OTHER LIQUID.

. DO NOT PUT ANYTHING ON TOP OF THE APPLIANCE.

. THE AIR FRYER WILL MALFUNCTION IF THE AIR INLET IS COVERED.

CHAPTER 5. SAFETY THERMAL PROTECTION

The appliance has a safety device, which protects the appliance from overheating.

If the appliance turns itself off and does not switch itself on again, unplug it from the mains supply and
wait approximately 15 minutes before reconnecting it. If it fails to switch on again, take it to one of the
authorized technical assistance services.
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CHAPTER 6. AIR FRYER OPERATION

N —

bt

10.

11.

Carefully pull the outer pot out from the air fryer using the handle.
Place your food on the frying tray.

NOTE:
Do not exceed the Max. indication level.

Slide the outer pot back into the air fryer.
Never use the outer pot without the frying tray on it.

CAUTION:
For your safety, please avoid touching the outer pot during and for a period of time after use, as
it becomes extremely hot. It is advised to only handle the outer pot using the handle provided.

NOTE:
the appliance will not operate until the outer pot is fully closed.

Connect the appliance to the power socket, and you will notice that the power button O will
illuminate, emitting a white light. Once you press this button, the control display buttonsﬂ-
Eand will appear to a white color. By default, the display will show 15 minutes and
200°C as the initial settings.

For single pot use, press either the POT @ POT@and proceeding to press the m

Select the appropriate menu setting or insert manually the temperature and cooking time. Press
them to start heating the food. The time and temperature can be adjusted whilst the unit is
operating.

To operate both pots simultaneously but with separate menus, initiate the process by pressing
the POTn selecting the suitable menu, and proceeding to press the Repeat the identical
procedure with POT €3] When you want to pause POTI®Y, press POT thenm. Repeat the
identical procedure with POT

During the operation of the unit, you have the option to press either POT@or POTBuntil they
illuminate on the control panel. Once illuminated, you can then customize the temperature and
time according to your preferences.

To simultaneously operate the dual pots with matching configuration and menu, simply press
the button, select the suitable menu, and proceed by pressing the m button.

NOTE:

1. When dealing with thicker and denser ingredients, it is advisable to perform a flip halfway
through the cooking process.

2. The unit has “Shake” reminder function with beep sound when half of the time has passed.
(Pizza/dehydration menu excluded)

While the cooking operation is in progress, you have the option to press the m button to
halt the appliance, causing the timer to pause and display the remaining time. To resume the
cooking operation, simply press this button again.

Once the appliance reaches the set temperature, the timer will initiate the countdown. As the
cooking time progresses, the “MIN” symbol displayed alongside the timer will disappear when
there is only 30 seconds remaining. The countdown will then switch to showing the remaining
time in seconds, counting down from 30 to 0. Once the cooking process is finished, the display
only show (V)
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Tips:

Verify the readiness of the ingredients. If they are not prepared yet, return the outer pot into the
air fryer and adjust the timer for a few additional minutes using the same temperature setting.

NOTE:

Please note that if the appliance which shows © 2nd @ on the display remains inactive for
30 seconds or if the appliance which shows menu on the display remains inactive for 5 minutes,
it will automatically enter standby mode. To reactivate the appliance and illuminate the display,
simply press the power button (1) .

IMPORTANT:
Avoid flipping the tray upside down while it is still attached to the outer pot, as any excess oil
accumulated at the bottom of the outer pot may spill onto the ingredients.

CAUTION:
After hot air frying, the frying tray, the outer pot and the cooked foods are hot. Extreme caution
must be used when handling the hot frying tray / outer pot.

Smaller ingredients usually require a slight shorter preparation time than larger ingredients.
For best results of smaller foods such as fries, onion rings and chicken nuggets, shake to mix
the food in the tray halfway through cooking time. This can help to prevent unevenly fried
ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air fryer within a
few minutes after you add the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

CHAPTER 7. PRESET MENUS

Please refer to the provided table for assistance in choosing from the 8 available preset menus offered.

AN

NOTE:
the suggested settings provided are only guidelines, as you may need to make time adjustments
based on the size and shape of the food items you are preparing.

P

Drumstick 200°C - 30min. French fries 200°C - 30min.

Fish 180°C - 25min. Chicken 180°C - 40min.

Shrimp 160°C - 12min. Steak 1800C - 20min.

»R|=

N

>
b
o

Pizza 180°C - 12min. Dehzdration 70°C - 6h

&
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13. To ensure optimal cooking results, it may be necessary to shake your ingredients during the halfway point
of the cooking time. Please consult the ,,settings” section for specific instructions. You have two available
choices to accomplish this task:

To perform the shaking process, follow any of these steps:
STEP1

a. Grasp the handle of the outer pot and pull it directly away from the appliance. This action
will immediately halt the operation of the appliance.

b. Shake the ingredients as required.

c¢. Once you have completed the shaking process, slide the outer pot back into the fryer.

d. The appliance will automatically resume its operation.

STEP 2

a. Press the pause button to temporarily stop the appliance.

b. Carefully pull the outer pot out from the appliance.

c. Shake the ingredients as required.

d. Slide the outer pot back into the air fryer.

e. Press the pause button again to resume the cooking operation.

14. When the cooking time has elapsed, the appliance will emit three beeps, signaling that the cooking
process is complete. At this point, carefully pull the outer pot out from the appliance and place it on a heat-
resistant surface.

15. After the cooking time has elapsed, check if the ingredients are ready. If they are not yet cooked to your
desired level, simply slide the outer pot back into the air fryer. Set the timer for a few extra minutes, ensuring
that you use the same temperature setting as before. This will allow you to continue cooking the ingredients
until they reach the desired readiness.

16. For removing small ingredients like French fries, pull out the outer pot from the appliance, empty the
contents of the outer pot into a bowl or onto a plate.

17. To safely remove large or fragile ingredients, it is recommended to use a pair of tongs. Carefully lift the
large or fragile ingredients out of the outer pot using the tong. Transfer the ingredients into a bowl or onto
a plate, ensuring a gentle handling to prevent any damage or breakage. This method allows you to safely
remove and transfer the ingredients without any risk of dropping or mishandling them.

NOTE:
A Do not turn the outer pot upside down when still attached, as any excess oil that has stayed on
the bottom of the outer pot will leak onto the ingredients.

CAUTION:
after hot air frying, the frying tray, the outer pot, and the cooked foods are hot, extreme caution
must be taken when handling the hot outer pot/frying tray.
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CHAPTER 8. COOKING GUIDE

The table below will help you select the basic settings for your food types.

Ingredients Agiol:;: (1;_2;1) Time (min) Temp (°C) Tips
Thin frozen fries 300-500 7-10 200 Shake
E?ézlgef;fyzf; 300-500 9-13 200 Shake
Frozen chicken 250-500 10-13 130
nuggets
Popcorn chicken 300-600 10-15 180 Shake
Shrimp 200-400 5-9 160
Frozen steak 350-700 6-8 180
Pork Chop 250-600 8-12 180
Croissant 240-480 13-16 160
Steak 250-600 6-10 180

NOTE:
A Please note that these settings serve as general guidelines, as you may need to make time
adjustments based on the size and shape of the foods you are cooking.
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CHAPTER 9. CLEANING AND STORAGE

It is recommended to clean the appliance thoroughly after each use and before storing it. Both the outer pot
and frying tray feature a non-stick coating.

To ensure safety, unplug the air fryer from the power socket and allow the appliance to cool down completely.
For a quicker cooling process, you may choose to remove the outer pot from the appliance.

1.

2.

w

4.

5.

To clean the outside of the unit housing, simply wipe it with a damp cloth. Avoid immersing the
unit housing in water or any other liquid, and do not rinse it under running water.

To clean the outer pot and frying tray, use hot water, a small amount of washing-up liquid, and
a non-abrasive sponge. Gently scrub the surfaces to remove any food residue or stains. Rinse
thoroughly with water after cleaning.

Clean the heating element with a damp cloth or a cleaning brush to remove any food residues.
Make sure all the parts are clean and dry thoroughly before storage. Never store the air fryer
when it is hot or wet.

Store the air fryer in its box or in a clean and dry place.

Tips: If dirt is stuck to the frying tray, or at the bottom of the outer pot, fill the outer pot with hot water and
add some washing-up liquid. Place the frying tray in the outer pot, ensuring it is fully submerged in the water
and detergent mixture. Allow the outer pot and the tray to soak for approximately 10 minutes. After soaking,
use a non-abrasive sponge or brush to gently scrub away the dirt. Rinse both the outer pot and frying tray
thoroughly with water to remove any remaining detergent.

CHAPTER 10. TROUBLESHOOTING

Problem Possible Solution

There is an open circuit in the temperature

Display shows Error Code "E1” .
monitor, Contact Customer support.

There is a short circuit in the temperature monitor,

Display sh E ”E2”
isplay shows Error Code Contact Customer support.

There is a break connect on the temperature

Display shows Error Code “E3” .
monitor. Contact Customer support.
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CHAPTER 11. SPECIFICATIONS

Dual Air Fryer
Capacity: 5.1L+5.1L

Power: 1700W. 220-240V~ 50/60Hz

CHAPTER 12. DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be

imposed in accordance with national legislation for improper disposal of this

product. If the device has a lock, please remove it for the safety of all persons E

who may later come into contact with the device. Some refrigerators and

freezers contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful — Li-FeS2
not to pollute the environment when you dispose of your old refrigerator. Fig. A Fig. B
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WELCOME

Dékujeme vam za zakoupeni nové fritézy. Pred pouzitim tohoto vyrobku je diilezité si peclivé precist tento
navod k pouziti. Vyrobek pouzivejte pouze tak, jak je popsano, a k uvedenému ucelu. Tento navod k obslu-
ze uschovejte na bezpe¢ném misté. IPokud tento vyrobek piedate nékomu jinému, ujistéte se, Ze mu predate
veskerou dokumentaci tykajici se tohoto vyrobku.

Ikona Titulek Popis
n VAROVANT Nebezpeci Vazneh(_) zranéni nebo
smrti
NEBEZPECI URAZU Nebezpetns napiti
/ I_\ \ ELEKTRICKYM PROUDEM » P
é POZAR Riziko pozaru-/, ltorlavych
materialt
C POZOR Nebezpedi drazu nebo hmotné
skody
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KAPITOLA 1. DULEZITE BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pred pouzitim tohoto spotfebice si prectéte vsechny pokyny a uschovejte je pro
budouci pouziti. Pii pouzivani elektrickych spottebici je tieba vzdy dodrzovat
zakladni bezpe€nostni opatfeni, aby se snizilo riziko pozaru, trazu elektrickym
proudem a/nebo zranéni osob, véetné nasledujicich:

10.
11.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o bezpetném pouzivani spotiebice a rozumi souvisejicim
nebezpecim.

Déti si se spotiebi¢em nesmi hrat. Cisténi a idrzbu nesmi provadat
déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dozorem. Déti by mély
byt pod dohledem, aby si se spotfebi¢em nehraly.

Nedotykejte se horkého povrchu. Pouzivejte rukojeti nebo knofliky.
Pouzivejte chnapky nebo chnapky.

Z divodu ochrany pfed nebezpefim urazu elektrickym proudem
neponofujte spotiebic, kabel ani zastrcku do vody nebo jiné tekutiny.
Pokud pristroj nepouzivate a pred ¢iSténim jej odpojte od elektrické
zasuvky. Pfed nasazenim nebo sejmutim dili a pred cisténim
spotfebice nechte vychladnout.

Nepouzivejte zadny spotiebic s poskozenym kabelem nebo zastrckou
nebo po poruse spotiebice nebo po jeho padu ¢i jakémkoli poskozeni.
Vyménu piivodni $iliry a opravy musi provadét vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo podobné kvalifikované osoby, aby se pfedeslo
nebezpeci. Pokud je vyrobek kryty zarukou, je nutné jakékoli zavady
nahlésit autorizovanému servisnimu poskytovateli garanta, ktery
provede nezbytné opravy v souladu s podminkami zaruky.
Nepouzivejte venku nebo na mokrém povrchu.

Pouziti piisluSenstvi, které neni doporuceno nebo prodavano vyrobcem
spotiebice, mlize zpisobit pozar, uraz elektrickym proudem nebo zranéni.
Nenechavejte kabel viset pfes okraj stolu nebo pultu a nedotykejte se
horkého povrchu.

Spotiebic a kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.
Nepokladejte ptistroj na horky plynovy nebo elektricky hoték nebo do
vyhiivané trouby.
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12.

13.
14.

15.

16.
17.

Pti premist'ovani spotiebice obsahujiciho horky olej nebo jiné kapaliny
je tieba dbat zvysené opatrnosti.

Nepouzivejte spotiebi¢ k jinému nez ur¢enému tcelu.

Chcete-li zafizeni odpojit, stisknéte tlacitko napajeni, ¢imz vypnete
napajeni. Poté vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Spotiebi¢ nestavte ke sténé nebo piimo vedle jinych spotebici. Pii
pouzivani ponechte kolem spotiebice alespon 35 cm volného prostoru.
Pti provozu spotiebice nezakryvejte pfivod ani odvod vzduchu.
(POZOR: HORKY POVRCH!) Povrchy se mohou béhem pouzivéani
zahftat.

. Vzdy se ujistéte, Ze je vnéjsi nadoba béhem provozu zcela uzaviena.

POZNAMKA:
Fritéza nebude fungovat, pokud nebude vnéj$i nadoba zcela uzaviena.

UPOZORNENI:

Po fritovani horkym vzduchem jsou vnéjs$i nadoba, fritovaci tac i
pripravované potraviny horké. Pfi manipulaci s horkym vnéjsim
hrncem/fritovacim tacem je tfeba dbat zvySené opatrnosti.
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KAPITOLA 2. PREHLED PRODUKTU

Shell upper

cover plate
Display panel Outlet
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A) Tlacitka nabidky predvoleb
B) Hrnec 1

C) Svételné tlacitko

D) +/- Ovladani ¢asovace.

E) Tlacitko predehtevu.

F) Ukazatel ¢asu

G) Tlacitko Sync Cook.
H) Tlacitko napajeni

I) Zobrazeni teploty

J) Tlacitko Start/Pauza.
K) +/- Regulace teploty
L) Hrnec 2
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KAPITOLA 3. PRED PRVNIM POUZITIM

N

W

Odstrante vSechny obalové materialy, nalepky a stitky.
Fritovaci hrnec a vnéjsi nadobu vy¢istéte horkou vodou s trochou myciho prostiedku a neabrazivni
houbou. Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostiedky, protoze by doslo k poskozeni spotiebice.

POZNAMKA:
Vnéjsi nddobu nemyjte v mycce nadobi. Mycka nadobi je schopna vy¢istit pouze fritézu.

NEPONORUIJTE TELO FRITEZY DO VODY.
Spottebi¢ zevnitf 1 zvenku otfete mékkym vlhkym hadfikem a dikladné osuste.

POZNAMKA:
Vngjsi nadobu nemusite plnit olejem nebo tukem na smazeni, protoze tento spotiebi¢ funguje
na principu horkého vzduchu.

KAPITOLA 4. PRIPRAVIT K POUZITI

Umistéte fritézu na stabilni vodorovny povrch. Spotiebi¢ nestavte na povrchy, které nejsou
odolné vu¢i teplu.

Vlozte fritovaci plech do vnéjsiho hrnce a poté vlozte vnéjsi hrnec do fritézy.

Ujistéte se, ze napajeci kabel ma dostatecnou délku do zasuvky a ze kolem vyrobku dostate¢né
cirkuluje vzduch.

Pred vlozenim ingredienci na fritovaci plech pfedehfejte fritézu na 3 minuty na maximalni teplotu.

VAROVANI

NEPOKLADEJTE NA POVRCH, KTERY NENI TEPELNE ODOLNY.

UJISTETE SE, ZE JE KOLEM FRITEZY ALESPON 35 CM VOLNEHO PROSTORU.
NENAPLNUJTE VNEJSI NADOBU OLEJEM NEBO JINOU TEKUTINOU.

NA SPOTREBIC NIC NEPOKLADEITE.

POKUD JE PRIVOD VZDUCHU ZAKRYTY, FRITEZA NEFUNGUJE SPRAVNE.

KAPITOLA 5. BEZPECNOSTNI TEPELNA OCHRANA

Spotiebic je vybaven bezpecnostnim zatizenim, které chrani spotiebi¢ pied piehratim.

Pokud se spotiebi¢ sam vypne a znovu se nezapne, odpojte jej od elektrické sité a pockejte piiblizn¢ 15
minut, nez jej znovu pfipojite. Pokud se spotiebi¢ opét nezapne, odneste jej do nekteré z autorizovanych
sluzeb technické pomoci.
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KAPITOLA 6. PROVOZ FRITEZY NA VZDUCHU

Opatrné vytahnéte vnéjsi nadobu z fritézy pomoci rukojeti.
Pokrm polozte na fritovaci plech.

POZNAMKA:
Neprekracujte maximalni Groven indikace.

Zasuite vnéjsi nadobu zpét do fritézy. Nikdy nepouzivejte vnéjsi hrnec bez fritovaciho hrnce.

UPOZORNEN(:
V zajmu vasi bezpecnosti se béhem pouzivani a po ur¢itou dobu po ném nedotykejte vnéjsiho
hrnce, protoze je velmi horky. Doporuc¢ujeme manipulovat s vnéjsim hrncem pouze pomoci
ptilozené rukojeti.

POZNAMKA:
spotiebi¢ bude fungovat az po uplném uzavieni vnéjsiho hrnce.

Ptipojte spotiebi¢ k zasuvce a vSimnéte si, ze se rozsviti tlacitko napajeni ®» , které vydava
bilé svétlo. Jakmile toto tlacitko stisknete, ovladaci tlacitka displeje - a objevi se bilén barva
E. Ve vychozim nastaveni se na displeji zobrazi 15 minut a 200 °C jako pocatecni
nastaveni.

Pro pouziti jednoho hrnce stisknéte tlacitko POT nnebo POT E pokracujte stisknutim
tlacitka [

Zvolte prislusné nastaveni v nabidce nebo vlozte teplotu a dobu vareni ru¢né. Stisknutim
tlacitka zahgjite ohiev pokrmu. Cas a teplotu lze upravovat i béhem provozu pistroje.
Chcete-li ovladat oba hrnce soucasné, ale s oddélenymi nabidkami, spust’te proces stisknutim
tlacitka POT nvyberte vhodnou nabidku a pokracujte stisknutim tlacitka. Stejny postu;
zopakujte s tlac¢itkem POT H Kdyz chcete pozastavit POT n stisknéte POT a potémp.
Opakujte totozny postup s POT

Bé&hem provozu piistroje mate moznost stisknout bud’ tla&itko [@JPOT nebo POT [@)dokud se
na ovladacim panelu nerozsviti. Jakmile se rozsviti, miiZete si teplotu a Cas ptizpusobit podle
svych preferenci.

Chcete-li soucasné ovladat dva hrnce s odpovidajici konfiguraci a nabidkou, staci stisknout
tlacitko , vybrat vhodnou nabidku a pokracovat stisknutim tlaéitkam.
POZNAMKA:

1. U silngjsich a hustsich surovin je vhodné v poloviné vafeni provést obraceni.
2. Piistroj ma funkci pfipomenuti “Shake” se zvukovym signalem, kdyz uplyne polovina ¢asu.
(Nabidka Pizza/dehydratace je vyloucena )

Béhem vafeni mate moznost stisknutim tlaéitkam spotiebi¢ zastavit, ¢imz se Casovac
pozastavi a zobrazi se zbyvajici ¢as. Pro obnoveni varné operace stac¢i znovu stisknout toto
tlacitko.

Jakmile spotiebi¢ dosahne nastavené teploty, Casovaé zahaji odpoditavani. Jak doba vateni
postupuje, symbol ,,MIN” zobrazeny vedle Gasovace zmizi, kdyz zbyva pouze 30 sekund.()
Poté se odpocitavani pfepne na zobrazeni zbyvajiciho ¢asu v sekundach, ktery se odpocitava
od 30 do 0. Po ukonceni procesu vafeni se na displeji zobrazi pouze .

Ovéite pripravenost slozek. Pokud jesté nejsou piipraveny, vratte vnéjsi nadobu do fritézy a
nastavte ¢asovac na nékolik dal$ich minut pfi stejném nastaveni teploty.
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Tipy:

POZNAMKA:

Upozornujeme, ze pokud spotiebi¢, ktery n na displeji zobrazuje a@ ,zustane neaktivni
po dobu 30 sekund nebo pokud spotiebic, ktery na displeji zobrazuje menu, ziistane neaktivni
po dobu 5 minut, automaticky piejde do pohotovostniho rezimu. Pro opétovnou aktivaci
spotiebice a rozsviceni displeje staci stisknout tlacitko napajeni (1)

DULEZITE:
Nepievracejte plech dnem vzhtru, dokud je jesté ptipojen k vnéjsimu hrnci, protoze by se
prebytecny olej nahromadény na dné vnéjsiho hrnce mohl vylit na ingredience.

UPOZORNEN(:

Po fritovani horkym vzduchem jsou fritovaci plech, vnéjsi nadoba a pfipravované potraviny
horké. Pii manipulaci s horkym fritovacim tdcem / vné&j$im hrncem je tieba dbat zvySené
opatrnosti.

Mensi ingredience obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu pripravy nez vétsi ingredience.
Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledk u mensich potravin, jako jsou hranolky, cibulové
krouzky a kufeci nugety, v poloviné¢ doby pfipravy jidlo v zasobniku promichejte. Tim
zabranite nerovnomérnému osmazeni ingredienci.

Aby byly Cerstvé brambory kiupavé, ptidejte do nich trochu oleje. Smazte suroviny ve fritéze
beéhem nékolika minut po piidani oleje.

Ve fritéze nepfipravujte extrémné mastné suroviny, napiiklad klobasy.

Obcerstventi, které lze pfipravit v troubg, lze piipravit i ve fritéze.

KAPITOLA 7. MENU PREDVOLBY

Pfi vybéru z 8 dostupnych prednastavenych nabidek vam pomiize pfilozena tabulka.

A

POZNAMKA:
uvedena doporucena nastaveni jsou pouze voditkem, protoze muiize byt nutné upravit ¢as podle
velikosti a tvaru pfipravovanych potravin.

Drumstick 200°C - 30min. French fries 200°C - 30min.

Fish 180°C - 25min. Chicken 180°C - 40min.

a|R =

Shrimp 160°C - 12min. Steak 1800C - 20min.

N

v e Ve

Pizza 180°C - 12min. Dehzdration 70°C - 6h

&
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13. Abyste zajistili optimalni vysledky vafeni, mtize byt nutné suroviny v poloviné doby vafeni protiepat.
Konkrétni pokyny naleznete v ¢asti ,,Nastaveni”. K provedeni tohoto tikolu mate k dispozici dvé moznosti:

Chcete-li provést protfepani, postupujte podle nékterého z nasledujicich krokd

KROK 1:

a. Uchopte rukojet’ vnéjsiho hrnce a vytahnéte ji pfimo ze spotfebice. Tento ukon
okamzité zastavi provoz spotiebice.

b. Slozky protiepejte podle potieby.

c. Po dokonceni protiepavani zasuiite vnéjsi nadobu zpét do fritézy.

d. Spotiebi¢ automaticky obnovi sviij provoz.

KROK 2

a. Stisknutim tlacitka pauzy spotiebi¢ docasné zastavite.
b. Opatrné vytahnéte vnéjsi nadobu ze spotiebice.

c. Slozky protiepejte podle potieby.

d. Zasunte vnéjsi nadobu zpét do fritézy.

e. Opétovnym stisknutim tlacitka pauzy obnovite vafeni.

14. Po uplynuti doby vafeni spotiebi¢ vyda tii zvukové signaly, které signalizuji ukonceni procesu vateni.
V tomto okamziku opatrné vytahnéte vnéjsi nadobu ze spotiebice a polozte ji na zaruvzdorny povrch

15. Po uplynuti doby vateni zkontrolujte, zda jsou ingredience hotové. Pokud jesté nejsou propecené na
pozadovanou trovet, jednoduse zasufite vnéjsi nadobu zpét do fritézy. Nastavte ¢asovac¢ na n€kolik minut
navic a ujistéte se, ze pouzivate stejné nastaveni teploty jako predtim. To vam umozni pokracovat ve vateni
ingredienci, dokud nedosahnou pozadované piipravenosti.

16. Pro vyjmuti malych ingredienci, jako jsou hranolky, vytahnéte vnéjsi nadobu ze spotiebice a obsah vnéjsi
nadoby vyprazdnéte do misy nebo na talif.

17. Pro bezpeéné vyjmuti velkych nebo kiehkych ingredienci se doporucuje pouzit klesté. Pomoci klesti
opatrné vyjméte velké nebo kiehké pisady z vnéjsiho hrnce. Pieneste pfisady do misy nebo na talif a dbejte
na Setrné zachazeni, aby nedoslo k jejich poskozeni nebo rozbiti. Tato metoda umoziuje bezpecné vyjmuti
a preneseni pfisad bez rizika jejich upusténi nebo $patného zachazeni.

C POZNAMKA:
Neotacejte vnéjsi nadobu dnem vzhiru, protoze piebytecny olej, ktery zustal na dné vnéjsi
nadoby, by vytekl na ingredience.

UPOZORNENI:

A po fritovani horkym vzduchem jsou fritovaci hrnec, vnéjsi nadoba a piipravované potraviny
horké, pfi manipulaci s horkym vnéjsim hrncem/fritovacim hrncem je tieba dbat zvysené
opatrnosti.
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KAPITOLA 8. PRUVODCE VARENIM

Nize uvedena tabulka vam pomuze vybrat zékladni nastaveni pro vase typy potravin.

SloZeni Ml::l;;s ::f (ngl?:r.n) Cas (min) Teplot (°C) Tipy
Tenké mrazené 300-500 7-10 200 Shake
hranolky
Silné mrazené 300-500 9-13 200 Shake
hranolky
Mrazen¢ kufeci 250-500 10-13 180
nugetky
Kufe v tésticku 300-600 10-15 180 Shake
Krevety 200-400 5-9 160
Mrazeny steak 350-700 6-8 180
Veptova kotleta 250-600 8-12 180
Croissant 240-480 13-16 160
Steak 250-600 6-10 180

UPOZORNEN(:
Upozornujeme, zZe tato nastaveni slouzi jako obecny navod, protoze mize byt nutné upravit ¢as
v zavislosti na velikosti a tvaru vafenych potravin.
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KAPITOLA 9. CISTENI A SKLADOVANI

Po kazdém pouziti a pred uskladnénim se doporucuje spotiebi¢ dikladné vy¢istit. Vnéjsi nadoba i fritovaci

tac jsou opatieny nepfilnavym povrchem.

Pro zajisténi bezpecnosti odpojte fritézu ze zasuvky a nechte spotebi¢ zcela vychladnout. Pro rychlejsi
ochlazeni muzete ze spotiebice vyjmout vnéjsi nadobu.

1. Chcete-li vy¢istit vnéjsi ¢ast krytu jednotky, jednoduse ji otiete vlhkym hadiikem. Neponofujte

kryt jednotky do vody nebo jiné tekutiny a neoplachujte jej pod tekouci vodou.

2. K ¢isténi vngjsiho hrnee a fritovaciho hrnce pouzijte horkou vodu, malé mnozstvi myciho
prostfedku a neabrazivni houbicku. Povrchy jemné vydrhnéte, abyste odstranili pfipadné

zbytky jidla nebo skvrny. Po vy¢isténi je diikladné oplachnéte vodou.

3. Topné téleso ocistéte viIhkym hadfikem nebo Cisticim kartackem, abyste odstranili ptipadné

zbytky jidla.

4. Pred uskladnénim se ujistéte, ze jsou vSechny dily Cisté a dikladné vysusené. Fritézu nikdy
neskladujte horkou nebo mokrou.

5. Fritézu skladujte v krabici nebo na ¢istém a suchém miste.

Tipy: Pokud se na fritovacim plechu nebo na dné vnéjsiho hrnce drzi necistoty, napliite vnéjsi hrnec horkou
vodou a pridejte trochu prostfedku na myti nadobi. Vlozte fritovaci plech do vnéjsiho hrnce a ujistéte se,
ze je zcela ponofeny do vody se smési myciho prostiedku. Nechte vnéjsi hrnec a tacek pfiblizné 10 minut
namocené. Po namoceni jemné vydrhnéte necistoty neabrazivni houbou nebo karta¢em. Vnéjsi nadobu i

fritovaci tac diikladné oplachnéte vodou, abyste odstranili zbytky myciho prostiedku.

KAPITOLA 10. RESENi PROBLEMU

Problém

Mozné ieSeni

Na displeji se zobrazi chybovy
kod ,E1”

V monitoru teploty je otevieny obvod,
Kontaktujte zakaznickou podporu.

Na displeji se zobrazi chybovy
kod ,,E2”

V monitoru teploty je zkrat, Kontaktujte
zakaznickou podporu.

Na displeji se zobrazi chybovy
kod ,,E3”

Na monitoru teploty je pferusené pfipojeni.
Kontaktujte zakaznickou podporu.
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KAPITOLA 11. SPECIFIKACE

Dualni fritéza na vzduchu
Kapacita: 5,1 1+ 5,11

Prikon: 1700 W. 220-240V~ 50/60Hz

KAPITOLA 12. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zafizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materiali a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pted odevzdanim
do sbérny rozttidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
je na vyrobku umistén symbol pteskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, ze elektricka a elektronicka zatizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spole¢né s jinymi odpady pochéazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen pfedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadu, véetné sbéren
opotiebovaného zafizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tiidénych komunalnich odpadu (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zakonech tvofi ptislusny
systém umozinujici odevzdani takového zafizeni.

Spravna likvidace spotiebovaného zafizeni a baterii (v pfipadé pouziti) zabrani skodlivému pusobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovani a zpracovani
takového spotiebi¢e. Domacnosti hraji dilezitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotiebovaného zafizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spoléenych
hodnot, jakym je ¢isté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétsich uzivatelt drobného zafizeni
a rozumné zachazeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zatizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpe¢nosti vSech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Neékteré lednicky a mrazni¢ky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke zne¢isténi zivotniho prostredi, kdyz budete svou starou lednic¢ku likvidovat.

7

Li-FeS2
obr. A obr. B
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KERNAU

IHCTPYKIIA 3 EKCHJIYATA]_lli
[OABIMHOI ®PUTIOPHULI
KSAF 1017 EB DUO




JIACKABO MTPOCUMO

Jlsaxyemo 3a mpunbanHs HOBOI (puTopHHMII. Ilepes BUKOPHCTAHHAM IILOTO BHPOOY BaKIMBO YBAKHO
MIPOYMTATH LI IHCTPYKLIIO 3 eKcIutyaraiii. Bukopucropyiite BUpi0 juIie BifOBIHO 10 HOTro ONKCY Ta 3a
npu3HadeHHAM. 30epiraiiTe 10 iHCTPYKIif0 B Ge3neunoMy Micni. SIKIo Bu mepenaere neit Bupi6 koMmychb

iHIIOMY, 000B’SI3KOBO MepeaiiTe BCIO JOKYMEHTAILi0, OB’ 3aHy 3 IIMM BUPOOOM.

3o00pakeHHs Mignuc nix imrocrpaniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEKEHHSI Pusuk Cepiio3HNX TpaBM abo
cMepTi
PU3MK YPAXKEHHS Hebesmeuna Ha a
/ A \ EJIEKTPUYHIM CTPYMOM TICHHA HATpYT
& BOT'OHb PU3KK BUHUKHEHHS TTOXKEXK1
Pu3uK TpaBMyBaHHs 200
VBATA : .
3aBJIQHHSI MaTePialbHOI KON
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3MICT

PO3/IJI 1. Baxkausa ingopmanisi npo 6e3nexky
PO3IIJI 2. Oruisin npoayKTy

PO3/IJI 3. I[Tepea nepuiumM BUKOPHCTAHHAM

PO3/1JI 4. ITiaroryBaTu 10 BAKOPUCTAHHSA

PO3/IJI 5. 3axucHuii TepMo3axucT

PO3/1JI 6. Podora ¢pputropHuni
PO3/1J1 7. [TonepeaHbo BCTAHOBJIEHI MEHIO

PO31JI 8. Kyainapumuii nocioHuk

PO3I1J1 9. OunineHHs Ta 30epiranus

PO3IJI 10. YcyHeHHs1 HecnipaBHOCTeI

PO3IIJI 11. TexHiuHi XapaKTepuCTHKH

PO3IILJ 12. YTuiizauisi BAKOPUCTAHUX NPUCTPOIB
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PO31JI 1. BA’)KJIMBA IH®OPMANIA ITPO BE3IEKY

Bynp nacka, mpounrtaiiTe BCi iHCTPYKIIii epe;; BAKOPUCTAHHSM I[OTO TPUIIATY
Ta 30epiraiiTe iX /Il MOAAIBIIOTO BUKOpUcTaHHs. [li1 yac BUKOpUCTaHHS
EJIEKTPOTIPUIIAJIIB 3aBXK/IN CIIiJ IOTPUMYBATUCS OCHOBHHX 3aXOJ[iB O€3IeKH,
1100 3MEHIIUTH PU3UK BUHUKHEHHS IOKEXK1, YPaKEHHS eIeKTPUYHIM CTPYMOM
Ta/abo TpaBMyBaHHSI JIOJIEH, 30KpeMa TaKHX, K HaBEJCHI HUKYE:

1. UM mpUIaoM MOXYTh KOPHUCTYBaTHCS JITH BIKOM BiJl 8 POKIB i
cTaple, a TAKOXK JIFOU 3 OOMEKECHUMH (PiI3MYHUMH, CEHCOPHUMH 200
PO3yMOBHMH 3/1i0HOCTSMU 200 3 HEJOCTATHIM JIOCBIZIOM 1 3HAHHSIMH,
SIKIIIO BOHHM 11epeOyBar0Th ITiJ] HATIISI0M 200 MTPOIHCTPYKTOBaHI MI0/I0
0e3MeyHOro BUKOPUCTAHHS MPUJIAAY 1 pO3yMilOTh TOB’s3aHi 3 M
HeOe3MeKH.

2. JliTh He MOBHHHI TpaTtucs 3 HpuiagoM. YMINEHHS Ta TexXHiuHE
00CIIyrOByBaHHs HE IOBMHHI BHMKOHYBATHCS AITBMH, SIKIIO BOHH
HE J0cArH 8-piYHOro BiKy 1 HE nepeOyBaroTh ImiJ HarsaoMm. Jlitu
MTOBUHHI 11epe0yBaTH I1iJ] HAIVISI0M, 00 HE TPATHCS 3 TIPHIIAJIOM.

3. He TopkaiTecs rapsuoi moBepxHi. Kopuctyiitecs pyukamu abo
perynaropamu. BukopucroByiiTe KyXOHHI pyKaBuLli a00 NPUXBAaTKH.

4. nus 3aXUCTY BiJl ypaKCHHS €ICKTPUYHMM CTPYMOM HE 3aHypIOHTE
MpwiIaj, IIHYp a00 BUIIKY Y BOIy a0o0 iHILY piauHY.

5. BHHMaiTE BUIKY 3 PO3ETKH, KOJIM HE BUKOPUCTOBY€ETE IIPUIIAJL, & TAKOXK
nepen YnieHHsM. [lalite mpuiaay OXONOHYTH Ieped HaAAraHHIM a0
3HATTSIM A€TaleH, a TAKOXK Mepel] YUILICHHSIM.

6. HE BUKOPHUCTOBYHTE MPHIAJ 3 MOLIKOIKECHUM IIHYpOM a00 BHIIKOIO,
a TaKkoX MiCis TOro, sK MpWiaj BUHIIOB 3 Jyiaay, BmaB abo Oys
TIOIIKO/KEHUH y Oy/ib-sikuii crioci6. 11100 yHukHyTH HeOe3neku, 3aMiHa
Ta PEMOHT LLIHYPa )KUBJICHHS [IOBUHHI BUKOHYBAaTHCS BUPOOHUKOM, HOTO
CEpBICHUM areHToM ab0 0c00aMH, SIKi MarOTh BIAMIOBIHY KBai(hiKaIlio.
SIKIIIO IPOJTYKT Ma€ rapaHTito, BCl HECIPABHOCTI HEOOX1THO TIOBIIOMHUTH
B aBTOPHM30BAaHY CEpPBICHY CIy)KOy rapaHTa, sika BHKOHA€ HEOoOXimHi
PEMOHTHI pOOOTH BiJIIIOBITHO /IO YMOB T'apaHTii.

7. He BUKOPHUCTOBYHTE Ha BiIKPUTOMY IOBITpi 200 Ha MOKPil TOBEPXHI.

8. BukopucraHHs akcecyapiB, SKi He peKOMEHI0BaHi a00 HE ITPOIAIOThCs
BUPOOHMKOM TpHJIaTy, MOXE IPU3BECTU OO MOXKEXKi, YpakeHHS
CJIEKTPUYHUM CTPYMOM a00 TPaBMH.
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10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

HE JIO3BOJIANTE IIHYpPY 3BHCATH HAJ KpaeM CTOny abo mpuiaBka, a
TAKOXK TOPKATHCS Taps4Y0i TIOBEPXHI.

30epiraiiTe npuiaj i kabeinb B HEIOCTYITHOMY JUIS JIITSH BIKOM JI0 8
POKIB MicIIi.

HE KJIaJlITh Ha Tapsiuy ra3oBy a0o eJIEKTPUYHY KOH(POPKY a00 moonu3y
Hel, a TAKOXK HE CTABTE B HAIPITY JyXOBKY.

[Tig yac nmepemilieHHs TpUIaLy, 0 MICTUTh Tapsidy OJIit0 a0o iHIII
piAnHY, CITiJ| TOTPUMYBATHCSL 0COOINBOT 00EPEKHOCTI.

HE BUKOPUCTOBYWTE MPHJIAJ HE 33 TTIPUZHAYCHHSIM.

Jiist BIAKITIOYEHHSI HATHCHITH KHOIKY JKUBJICHHS, 1100 BUMKHYTH
KUBJICHHs. [10TiM BHIMITh BHJIKY 3 PO3ETKH.

HE cTaBTe mpuiaj Oinist cTiHu abo Oe3nocepeHbO MOPYY 3 IHIIUMHU
npuiagamu. [1ix yac BUKOpUCTaHHS 3aJIMIIARTE HABKOJIO MPUIIALY
HoHalMeHIe 35 ¢M BUILHOTO TIPOCTOPY.

He 3akpuBaiite BXijiHI Ta BUXI{HI OTBOPH I1i]1 4aC pOOOTH IIPHIIALY.
(YBATA: TAPAYA TIOBEPXHS!) [ToBepxHI MOXYTh HarpiBaTucs
M1 9aC BUKOPUCTAHHS

[Tix wac po6GoTr BupoOy 3aBKAM CHIAKYHTE 32 THM, 1100 30BHIIIHS
KacTpyJis Oyia TOBHICTIO 3aKpHTA.

NPUMITKA:
OpUTIOPHULI HE TPAIIOBATHME, SKIIIO 30BHIIIHS KacTpyist He Oyze
MOBHICTIO 3aKPHTA.

YBATA:

[Ticnst cMakeHHST HA TapIYOMY TOBITPI 30BHILIHS KacTpPyJs, JEKO i
MIPUTOTOBAHI MPOAYKTH € rapsianMu. [1ix

Yac TOBOJPKEHHS 3 Tapsid0l0 30BHILTHBOIO KACTPYJICIO/TTiIOHOM IS
CMaKEHHS CJIiJ] IOTPUMYBATHCS OCOOJIUBOT 00EPEIKHOCTI.
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PO3/ILTI 2. OIJISII HPOAYKTY
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B) lNopmuk 1 I) Inaukarop Temneparypu
C) Knomka ocBimIeHHS J) Knomnxka ITyck/ITay3a.
D) +/- KepyBaHHs TaliMepoMm. K) +/- PerymoBanHs TeMieparypu
E) Kxornka nonepeiHp0ro HarpiBaHHsl. L) l'opuyuik 2

F) Inaukarop gacy
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PO311J1 3. IEPEJI NEPIIUM BUKOPUCTAHHAM

—

Bupanits yci naxyBasibHi MaTepiaiy, HAKJICHKH Ta €THKETKH.

2. OUYHCTIT PEMIITKY JUIS CMaXKEHHSI Ta 30BHIIIHIO KaCTPYIIO Fapsa0i0 BOJOI0, MHIOUHM 3aC000M
Ta Heabpa3uBHOIO I'yOKol0. He BUKOpHCTOBY#iTEe aOpa3uBHI YHCTUi 3ac00U, OCKITBEKH IIe MOXKE
MOIIKOJUTH NPUIIAL..

MNPUMITKA:
He BuKopHCTOBYHTE NOCYIOMHITHY MAIIHY A7 METTSI 30BHIIIHEOTO ropuinka. [Tocynomuiina
MalluHa 3[aTHA OYHCTUTH JHIIE IIAH IS CMaXKCHHSL.

hed

HE 3AHYPIOUTE KOPITYC ®PUTIOPHULIL V BOJTY.
4. TIpoTpiTh mpuIiaa 3cepeIMHU i 30BHI M’ SIKOIO BOJIOTOF TaHUIPKOKO 1 PETEIBHO BUCYIIIITh.

TIIPUMITKA:
Bam He moTpiOHO HANOBHIOBATH 30BHIIIHIO KACTPYIIO ONIEH0 ab0 KUPOM JUIs CMaKCHHS,
OCKLIBKY IIeif IPHIIaj Ipalioe Ha TapsrIoMy MOBITPI.

PO3ALJI 4. MIATOTYBATHU 1O BUKOPUCTAHHSA

1. BeranoBiTh (puTIOpHMIIO Ha CTiliKy TOpH30HTAIBHY IMOBEpXHIO. He craBre mpuiaa Ha
HETEPMOCTIHKI TTOBEPXHi.

2. TlomicTiTh 1eKO I CMa)KEHHs Y 30BHIIIHIO KaCTPYIIIO, TIOTIM BCTABTE 30BHILIHIO KACTPYIIIO
y puTropHHUIO.

3. IlepekoHaiiTecs, 110 HIHYP KUBICHHS Ma€ JOCTATHIO JIOBKUHY 110 PO3ETKHU, a HABKOJIO BUPOOY
3a0e3neyeHa JOCTaTHs UPKYJIALIS MOBITPS.

4. Posirpiiite ¢puTropHHIIO MPOTAroM 3 XBWIMH Ha MAaKCUMAJBHIM TeMIeparypi, mepu HiK

BUKJIAJaTH IHIPEJIEHTH HA TTiJJI0H.

f NONEPEIXEHHS

«  HE CTABUTU HA HETEPMOCTIIKY [TIOBEPXHIO.

«  TIEPEKOHANTECS, 110 HABKOJIO ®PUTIOPHUI € HIOHAMMEHIIE 35 CM
BUILHOI'O [IPOCTOPY.

«  HE HAINOBHIONTE 30BHILIHIM T'OPLIUK OJICIO ABO BY/[b-SIKOIO IHILIOIO
PIIUHOIO.

«  HE KJIAJITb HIMOT'O HA IIPUJIAJ] 3BEPXY.

«  ®PUTIOPHULIS HE ITPALTIOBATUME, SIKILIO IIOBITPO3ABIPHUK BY/IE 3AKPUTHUIA

PO3LI 5. 3AXUCHUI TEPMO3AXUCT

Iprtan Mae mpucTpiit 6e3rneky, sIKuii 3axXuIae MpuIaz Bil meperpisy.

SIK1Io mpuiia] BAMKHETBCS 1 He BBIMKHETHCSI 3HOBY, Bi/l €JHAMTE HOTO Bi/l MEpEKi Ta 3a4eKaiTe IpuOIH3HO
15 XBHJIMH, HepIl HiK BMHKATH 3HOBY. SIKIIO mpuiag He BBIMKHETHCS 3HOBY, BiJHECITh HOTro 10 OAHi€l 3
ABTOPU30BAHUX CITyXKO TEXHIYHOT JOHOMOTH.
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PO3A1JI 6. POBOTA ®PUTIOPHHUIIL

N —

w

10.

11.

OO0epeKHO BUTSTHITH 30BHILIHIO KACTPYIIIO 3 (DPUTIOPHULL 32 PYUKY.
TMoxnanits DKy Ha PEMIiTKY A CMAaXKCHHSL.

INPUMITKA:
He nepeBuuyiite MakcUMaJIbHUN piBEHb 1HANKALIIT.

BcraBre 30BHIIIHIO KacTpyIIto Hazay y GppuTiopHuio. Hikonn He BHKOPUCTOBYHTE 30BHIIIHIO
KacTpyJIro 0e3 BCTAaHOBJICHOTO Ha Hilf MiIOHY IS CMa)KEHHSL.

YBATA:

3ayrs Bamroi Oe3neku, Oynb J1acka, He TOpKaiiTecs: 30BHINIHBOI KACTPYMi MiJ 4ac i MpOTATroM
JESIKOTO Yacy ITiciIsi BHKOPHUCTAHHS, OCKUIBKM BOHA CTA€ JIyKe rapsidoro. PexomeHmyeTbcest
TPUMATH 30BHIIIHIO KACTPYIIIO JIMIIIE 32 CHELiaIbHY PyUKY, III0 BXOAUTH IO KOMITUIEKTY IOCTaBKU.

IIPUMITKA:
MpHUJIaJ He IPalioBaTUMe, JOKU 30BHINIHS KacTpPyIst He Oy/ie MOBHICTIO 3aKpHTa.

TliaKIIrO9iTh TpHUIa] A0 PO3ETKH, i BU MOMITHTE, [0 KHOIIKA YBIMKHEHHS (!) 3aCBITUTHCS,
BUIIPOMiHIOIOUH Oilie cBiTO. Ilicist Toro, sIKk BM HATHCHETE II0 KHOIKY, KHOIIKM KEpyBaHHS
nucrureeM[@] i BiH cTaHe O17I0TO KONBOPY. 32 3aMOBUYBaHHSM Ha auciuiei Oyne
noka3zano 15 xBuuH i 200°C B SIKOCTi IIOYaTKOBHX HAJIAIITYBAHb.

JUst BUKOpUCTAHHS OAHi€T KaCTpyIli HATUCHITH abo POTnaGO POTE, a TIOTIM HATUCHITH
xHonKy| I}

Bubepite BigmoBimHMil mapamerp MeHIO a00 BBEIITh BpYdYHY TeMIepaTypy Ta dac
[IPUrOTYBaHHS. HaTHCHITH KHOIKY m , o0 mouaru posirpiBaru Dxy. Yac 1 Temmneparypy
MO’KHA PETyIIOBaTH IIiJ{ 4ac poOOTHU IIpHIIALy.

Jlns omHOYacHOT pobOTH 3 000Ma KAaCTpyIsiMH, alle 3 OKPEMHMH MEHIO, iHIMiIoiiTe mpouec ,
HATHCHYBIIN KHONKY PO , BHOEDITb BiJNOBiIHE MCHIO 1 HATHCHITH KHOIIK IToBTOpiTH
IZIGHTUYHY TIPOLIC/T 3 kHOmKor POT Eﬂxmo BHU XoueTe npu3ynuHuTu npouec POT
HATUCHITh KHOHK)HHHTI/ICHiTB KHOTIKY POTﬂ TloBTOpIiTH iI€HTHYHY TTpoLeaypy 3 PO

ITix wac poOOTH MPHCTPOIO y BAC € MOMKIUBICTh HATHCHYTH OJHY 3 HACTYNHUX KHOOK POT
n abo POT@ JIOKH BOHH HE 3aCBITATHCS Ha MaHeNi KepyBaHHs. Kol BOHM 3aCBITAThCS, BU
3MOJKETe HAJIAIITYBAaTH TEMIIEPaTypy Ta 4ac BiAMOBIJHO 0 CBOIX YIOZOOAHb.

Jl1s OOHOYACHOTO BHUKOPUCTAHHS JIBOX KAaCTPY/b 3 BiJIOBIAHOIO KOH(Irypami€cio Ta MEHIO
[IPOCTO HATHCHITH KHOIKY , BHOEPITH BIANOBIJHE MEHIO 1 IPOMOBXKYHTE HATUCKAHHIM

KHO]'IKI/I.m

MNPUMITKA:

1. SIxro BH MaeTe cripaBy 3 IyCTHMU Ta UTBHUMHE IHTPEIIEHTaMU, PEKOMEH Ty €ThCSI IEPEBEPHY TH
X y cepeHi IpoLecy IPUroTyBaHHS.

2. Ipuctpiit mae pynxuiro Haragysanus “CTpylryBaHHs 31 3ByKOBUM CHI'HAJIOM, KOJIM HPOiizie
MOJIOBUHA Yacy. (3a BUHATKOM MEHEO L/ Aeriapararii)

Ilinx wac nmpouecy IPUrOTYBaHHS BU MOJKETE HATUCHYTH KHOIIKY m , 00 3yMUHUTH OPIIAL,
MICIIS YOTo TaliMep MPU3YIMHHUTHCS 1 Ha AMCIUIe] BioOpasuThes 4ac, mo 3aiumusces. 1106
BITHOBHTH IIPOLIEC IPUTOTYBAHHS, IPOCTO HATHCHITH LIO KHOIKY IIIE Pas..

SIK TiZBKM TpHIIa]] TOCATHE 3aaHO0i TeMIIepaTypH, TaliMep MoYHe 3BOPOTHHUHN Biik vacy. [To
Mipi 30UIBILICHHS Yacy IPUrOTyBaHHs CUMBOI ,, MIN”, 1110 BitoOpakaeTbCsi HOPsi 3 TAUMEPOM,
3HHUKHE, KOIH 3anumuTses nume 30 cexyna. Ilicns nporo 3BOpoTHHIE BIIIIK MEPEKITIOUHTECS
Ha BiZIOOpakKeHHS 4acy, IO 3aJIMIIKMBCS, B CEKyHIax, BULIK Benerbes Bin 30 no 0. Ilicns
3aBepLICHHS IPOLECY IIPUTOTyBaHHs Ha auciuie] BinoGpaxaerses mume (1) .
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12.

A\

A\
A\

Yaiiosi:

ITepeBipTe rOTOBHICTB iHIPEAIEHTIB. SIKIIIO BOHH L€ HE TOTOBI, HOBEPHITH 30BHILIHIO KACTPYITIO
y (QPUTIOPHHMIIIO 1 BCTAHOBITH TaiiMep Ha KiJIbKa HOAATKOBHX XBUIIHH, BUKOPHCTOBYIOUH Ti XK
caMi TeMIepaTypHi HaJlalTyBaHHs.

MNPUMITKA:

bynp nacka, 3BepHITH yBary, 10 SIKIIO MPHIAJ, SKUH MOKa3ye n i E Ha jucrel
3aJIMIIAETHCS. HEAKTUBHUM NpoTsroM 30 cekyHJ abo SKIIO Mpuilaj, SKUil MoKa3ye MEHIO Ha
JIMCIUICT 3a/IMIIAETHCS HEAKTUBHUM MPOTSTOM 5 XBHIIMH, BIH aBTOMaTHYHO MEPEHIe B PEKUM
ouikyBanHsL. 11{06 3HOBY aKTHUBYBaTH MPHUJIAL 1 YBIMKHYTH JUCIUICH, IPOCTO HATHCHITH KHOMKY
saimMknenns (1) .

BAKJINBO:

He mepeBepraiiTe JOTOK JOTOpH AHOM, TMOKH BiH BCE LI MPHUKPIIUICHHH 10 30BHILIHBOT
KacTpy/i, OCKUIbKM HAUIMIIOK OJii, [0 HAKOMMYMBCS HA JHI 30BHIMIHBOI KAacTpPyIi, MOXeE
MPOJUTHUCS HA IHIPEAIEHTH.

VBATA:

ITicnst cMaXkKeHHsI Ha rapsiuoMy TIOBITpI ICKO, 30BHILIHS KAaCTPYIIsI i TPUTOTOBAHI MPOIYKTH rapsdi.
ITig yac MOBOMKEHHS 3 TrapsyOl0 PEIITKOI/30BHILIHBOK KACTPYICIO CIiJ JOTPUMYBATHCS
0C00IMBOT 00EPEKHOCTI.

Jlpi6Hi iHrpeieHTH 3a3BUYail BUMAraloTh TPOXH MEHIIE Yacy Ha IPUTOTYBAHHSI, HIK BEJHKI.
JIns HalKpamoro pe3yiabTaTy MPUrOTYBaHHs APIOHHMX MPOAYKTIB, TaKUX SK Kaptomisi pi,
1UOY/IBHI KibI Ta Kypsidi HAreTCH, CTPYCiTh, 100 MEepeMiliaTH [Ky B JIOTKY Ha MOJIOBHHI
Jacy npurotysanus. Lle qomomorke 3amo0irtu HepiBHOMIpHOMY 00CMa)KyBaHHIO IHIPETI€HTIB.
JHomaiite Tpoxu omii [0 CBDKOI KapTorul, m00 OTPUMATH XPYCTKY CKOpHHKY. OOcMaxkte
IHIPEAIEHTH Y QPUTIOPHHUIII IPOTSITOM JCKLIBKOX XBHIIMH TICIIs JOAABAHHS OJIii.

He rotyiiTe y hpHUTIOpHUILI Ty>Ke )KHUPHI IHTPEIIEHTH, TaKi K COCHCKH.

3aKyCcKH, SKi MOKHA IPUTOTYBATH B JyXOBIIi, MOJKHA TaKOX MPHUTOTYBATH Y (GPUTIOPHHMILI.

PO3A1J1 7. HONEPEJHBO BCTAHOBJIEHI MEHIO

Bynp nacka, 3BepHIThCS 4O HaBeACHOI TaONHUII A JONOMOTH Yy BHOODI 3 8 JOCTYNHHX IONEPENHBO
BCTAQHOBJICHUX MEHIO.

A

NPUMITKA:
3aIPONIOHOBAHI HANAIITYBAHHSA € JIHIIE PEKOMEHIAIISIMK, OCKIIEKH BaM MOXKe 3HaJ0OUTHCS
CKOPHTYBAaTH 4ac 3aJIeXKHO BiJ po3Mipy Ta ()opMU IPOIYKTIB, sIKi BU TOTy€TE.

s

Drumstick 200°C - 30min. w French fries 200°C - 30min.

2,
Fish 180°C - 25min. 1 Chicken 180°C - 40min.

Shrimp 160°C - 12min. Steak 1800C - 20min.

&
b
o

Pizza 180°C - 12min. Dehzdration 70°C - 6h

R
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13. st 3abe3nedeHHs] ONTHMAIbHUX PE3yNbTaTiB MPUTOTYBaHHS MOXKE 3HAJOOMTHCS CTPYLIYBaHHSI
IHIPEIEHTIB POTSITOM MOJIOBHHM Yacy HPUroTyBaHHs. Byab nacka, 3BepHITHCS 10 PO3ALTY ,,HANAIITYBaHHS"
JUIsL OTPUMAHHS KOHKPETHHX 1HCTPYKILIH. B MoXeTe BUKOHATH 1€ 3aBaHHs JJBOMA CII0CO0aMMU:

11106 BUKOHATH MPOLIEC CTPYIIYBaHHS, BUKOHANUTE Oy/Ib-SKHH 3 IIUX KPOKIB

KPOK 1:

a. Bi3pMITBCs 32 pydKy 30BHILIHBOT KacTpyai i MOTArHITH 1i mpsiMo Bix mpunamy. Lls mist
HeraifHO 3yIHHUTb POOOTY MPUITALY.

b. 3a HEOOXIAHOCTI CTPYCITh IHIPETI€HTH.

c. IMicmst Toro, sIK BU 3aBEPLIMJIN MPOLEC CTPYIIYyBAHHSs, BCTABTE 30BHIIIHIO KACTPYJIIO HA3al
y (OPHUTIOPHULIIO.

d. [Ipunag aBTOMaTHYIHO BiJHOBUTH POOOTY.

KPOK 2

a. HaTucHiTh KHONKY may3H, 11100 THMYaCOBO 3yITHHUTH POOOTY MPHIIay.

b. OGepeKHO BUTATHITH 30BHIIIHIO KACTPYITIO 3 IIPUJIALY.

c. [urpenientn cTpyuryemo, sIKIIo moTpioHo.

d. BeraBre 30BHINIHIO KaCTPYIIIO Haza( y (GDPUTIOPHULIIO.

. HarucHiTh KHOIIKY ray3u 1iie pas, o0 BiAHOBHTH MPOLEC MPUTOTYBAHHS.

14. Ilicnst 3aKiHYEHHS Yacy MPUTOTYBaHHS NPHJIA] BHIACTh TPU 3ByKOBI CUTHAIH, 110 CHTHATIZYIOTh PO
3aBEPIICHHSI IPOLIECY IPUTOTYBaHHsL. Y 1[eii MOMEHT 00ePEeKHO BHTATHITH 30BHILIHIO KACTPYIIIO 3 TIPHIIALY
i mocTaBTe ii Ha KAPOCTIHKY MOBEPXHIO

15. Ilicnst 3akiHYeHHSI Yacy NMPHUIOTYBAHHS IEPEBIpTe, YW TOTOBI IHrpeAi€HTH. SIKIIO BOHH LI HE
MIPUTOTYBAIHCS 0 0a)KAHOTO PIBHSI, MPOCTO 3aCYHBTE 30BHILIHIO KACTPYIIO Ha3aq y (ppPHUTIOPHHIIO.
BceraHoBiTh TaliMep Ha KiJibKa JI0JATKOBHX XBHIIHH, EPEKOHABILIKCH, 10 BU BUKOPHCTOBYETE TON CaMHit
TEMIePaTyPHHUI PEXHM, 1110 i paHiue. [{e 103BOMUTh BaM MPOIOBKYBATH TOTYBATH iHIPEIIEHTH, TOKU BOHU
HE JIOCATHYTh 0a)KaHOT TOTOBHOCTI.

16. lnst BuiiMaHHs ApiOHUX IHIPEOIEHTIB, TAKUX SIK KapTOIUIsl (pi, BUTSATHITH 30BHILIHIO KACTPYIIIO 3
NPHJIaly, BUCHIITE BMICT 30BHIIIHBOT KACTPY/I B MHCKY 200 Ha Tapiiiky.

17. Jlns 6e3neqHoro BUitMaHHs BEIMKHX a00 KPHXKHX IHIPEHIE€HTIB PEKOMEHIYETHCS BUKOPHCTOBYBATH
. O6epekHO BUTATHITH BEJIHKI @00 KPUXKI IHIPEIIEHTH 13 30BHILIHBOI KaCTPYIli 3a JOMOMOIOI0
. [lepeknaaiTe iHrpeieHTH B MECKY a00 Ha Tapijiky, JOTPUMYIOUHCH 00EPEKHOCTI, 100 3armo0irTu
TMOIIKO/DKEHHIO 200 mosoMmii. Lleit MeTox mo3Bossie Ge3nevHo BHUMATH Ta MEepeKiafaTH iHrpeaieHTH 6e3
PHU3HKY BITyCTHTH 200 HEIPABUILHO OBOJUTHCS 3 HUMH.

MPUMITKA:
He mnepeBepraiiTe 30BHILIHIO KacTPYJIIO JOTOPH THOM, OCKLUIBKH HAJIMIIOK OJii, IO
3aJIMIIKMBCS HA JIHI 30BHIIIHBOT KACTPYIIi, TPOCOYUTHCS HA IHTPETIEHTH.

VYBATA:

A ICIsT CM@)KEHHsI Ha rapsuoMy MOBITpI EKO, 30BHIIIHS KACTPYJs 1 MPUTOTOBAHI MPOIYKTH €
rapssYuMH, TOMY CITiJI TOTPUMYBATHCST 0COOIMBOI 00EPEKHOCTI MPH MOBODKEHHI 3 Tapsuoio
30BHILIHBOIO KAaCTPYJICIO/MITOHOM JUTSl CMaKSHHS.
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PO3/LJI 8. KYIIHAPHUM NOCIBHUK

Hagenena Hypkde TaOIUIS JOIIOMOKE BaM BHOpaTH 0a30Bi HAJIAIITYBAHHS ISl BAIIUX THIIB IPOIYKTIB.

. Bix minimymy 10 Yac Temmne patypa
InrpenienTu MaKCHMYMY. (xB) ©C) Ilopaau
KinbkicTs(rpam)
Tonka
3aMOpOXKEHa 300-500 7-10 200 Wstrzasnaé
KapTorus Gpi
ToscTa
3aMOpOXKEHa 300-500 9-13 200 Wstrzasnaé
KapToIuLst ppi
3amoporKeHi
Kypsui 250-500 10-13 180
HareTcu
ITonkopH Kypua 300-600 10-15 180 Wstrzasnaé
Kpesetku. 200-400 5-9 160
Samoponerii 350-700 6-8 180
CTeiiK
Coumiria 250-600 8-12 180
BinOMBHA
Kpyacan. 240-480 13-16 160
Crelik. 250-600 6-10 180

NOPUMITKA:
3BEpHITH yBary, 10 [l HAIAIITYBAHHsI CITyTYIOTh JIUIIIE 3arJIbHIMH PEKOMEH/IAIIISIMI, OCKUIBKH BaM
MOKe 3HAJOOUTHCS CKOPHTYBATH Yac 3aJIeXKHO BiJ] po3Mipy Ta ()OpMU IIPOIYKTIB, SIKi B TOTYETE.
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PO3J1J1 9. OYMIIEHHSA TA 3BEPITAHHSA

PexkoMeHy€eThCS pEeTeNbHO YUCTUTH MPHIIAJ IiCiIs KOKHOTO BUKOPHCTAHHS Ta MEPE THM, SIK CTABUTH
fioro Ha 30epiranHs. SIK 30BHIIIHA KaCTPyYJIs, TAK 1 MiJUIOH I CMaKEHHS MAlOTh aHTUIIPUTAPHE MOKPUTTS.
Jlns1 3abe3neueHns Ge3MeKn Bia eiHalTe (PPUTIOPHMIIIO Bil PO3ETKH i JIaiiTe MpHITaTy MOBHICTIO OXOJIOHYTH.
J11s PUCKOPEHHS MPOLIECY OXOJIOKEHHSI MOXKHA 3HATH 30BHIIIHIO KACTPYITIO 3 MPHIIALTY.

1. 106 ouncTHTH 30BHIIIHIO MOBEPXHIO KOPITYCYy IPUCTPOIO, IPOCTO TPOTPITh HOr0 BOJIOTO0
rangipkoro. He 3amyproiite kopryc mpucTporo y Bomy abo Oyap-sKy iHIIY piguHy i He
TIPOMHBANTE FOTO ITiJ{ IPOTOYHOIO BOZIOKO.

2. Jlns 4WIIeHHs 30BHIIIHBOI KaCTPyJi Ta PENITKM BHKOPHCTOBYHTE Tapsdy BOJY, HEBEIHKY
KUIBKICTh MHIOUOTO 3aco0y Ta HeaOpasuBHY TyOKy. OOepexHO MOTpiTh MOBEpXHI, 00
BUJIAJINTH 3aJIUIIKH DKi Ta uramMu. Tliciis o4nIIeHHs peTebHO TPOMHUITE BOZIOKO.

3. Ou4HCTITh HArpiBaJbHUN EJIEMEHT BOJIOIOI0 T'aHUIPKOIO a00 IIITKOIO Ul YHINCHHS, 100
BUJIAJIUTH 3aJTUIIKH TKi.

4. Ilepen 306epiraHHsAM NepeKoHaiTecs, MO BCi JeTali YUCTi Ta peTenbHo npocymieHi. Hikonn He
30epiraiite (PUTIOPHULIO TapsII0I0 a00 BOJIOTOI0.

5. 30epiraiire HpUTIOPHULIO B KOPOOL 200 B YHCTOMY 1 CyXOMY MiCIIi.

IMopaan: SIxmo Opyx NPUIIAI 10 PEIiTKH a0 10 AHA 30BHIIIHBOT KACTPYJTi, HATIOBHITH 30BHIIITHIO KACTPYJTIO
raps4oI0 BOJIOKO i IofaiTe TPOXH MHIOUOT0 3ac0o0y [T Hocyy. [ToMiCTiTh IEKO 1711 CMa)KEHHSI y 30BHIIITHIO
KacTpyIIi0, TIEPEKOHABIIHC, 110 BOHO TTOBHICTIO 3aHYPEHE Y BOY 3 MHIOYHM 3ac000M. 3aJINIITE 30BHIIIHIO
KacTpyJIro 1 Jeko 3amouyBatucs mpuomm3Ho Ha 10 xBumuH. Ilicis 3amModyBaHHS 00EpEXHO BUIAIITH
Opyx HeaOpa3MBHOIO I'yOKO0 a0 IIITKOI0. PeTenbHo nmpoMuiiTe 30BHIIIHIO KACTPYIIIO 1 ISKO BOJIOIO, 1100
BUJIAJIUTH 3aJIUIIKH MHIOYOTO 3ac00y.

PO3JILJI 10. YCYHEHHSI HECITPABHOCTEM

IIpobaema MozxauBe pimieHHs
Ha nucruiel BinoOpaxaeTsest VY TepmoperynsTopi 00ipBaHO JTaHIIIOT,
KOJI IOMMUJIKH ,,E1” 3BEPHITBCS J10 CIY)KOU MiATPUMKH.
Ha nucruiel BinoOpaxaeTsest KopoTke 3aMUKaHHs B MOHITOPI TEMIIEPaTypH,
KO IOMUJIKH ,,E2” 3BEPHITHCS J10 CIY)KOU MiATPUMKH.

Ha mowniTopi Temmneparypu o0ipBaHo
3’€IHaHHs. 3BEPHITHCA JI0 CITYKOU
MJATPUMKH KITi€HTIB.

Ha nucruiel BinoOpaxaeTsest
KO TOMUJIKH ,,E3”
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PO31JI 11. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHA

ITongiiina GppuTIOpPHHIS
O6’em: 5.1 m+ 5.1 1

IMoryxnicte: 1700 Br. 220-240B ~ 50/60I'x

PO3LI 12. YTAII3ALISAA BAKOPUCTAHUX IPUCTPOIB

Teit npucTpiii po3po0IICHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepialliB i KOMIIOHEHTIB, SIKi MOXKYTb OyTH
[IOBTOPHO BUKOPHCTAHI.

CHMBOII IIEPEKPECICHOT0 KOHTEHHepa ISl BiIXOiB, po3MilieHnii Ha npuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOIYKT IiJUIsIra€ COPTYBAHHIO BiANOBiIHO 10 monoxeHsb JupexkruBu €Bporneiicekoro ITapmamenty ta
Pamn 2012/19/€C. Sxmo Ha npucTpoi pO3MIIIEHO CHUMBOJI NEPEKPECICHOr0 KOHTeHHepa Julsl BiIXOIiB
(Mau. B) - e 03Hauae, 110 NPOAYKT MiCTHTh aKyMYJISITOP, SIKHIM MiJIJISrae COPTYBAHHIO CMITTSI, BiIIIOBIIHO
10 moioxkeHs J{upexrusu €Bporneiicskoro Iapimamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take mapkyBaHHS iH(OpMYE,
10 eJIEKTPOHHE Ta eJISKTPUYHE 00 AHAHHS Ta AKyMYJIATOPH (SIKIO HAsIBHI) TiCJIS epiofy BUKOPHCTAHHS
HE MOXXHA BHKHIATH Pa3oM 3 IHIIMMH KOMyHaJIbHHM Binxomamu. KopucryBad 3000B’s13aHUil Bignatu
BUKOPHUCTAHUH NMPUCTPiH Ta aKyMyJIATOp (SKILO HasBHUIT) y MyHKT 300py BUKOPHCTAHOTO SJIEKTPOHHOTO Ta
@JICKTPUYHOTO 00JIaIHAHHS Ta aKyMYJIATOPIB (SIKIIO HasiBHI). 30Mpadi TAKNX BiIXOMIB, Y TOMY YHCII 30Mpadi
BUKOPHUCTAHUX MPHCTPOIB, MiAIPHEMCTBA 3 IEPEPOOKH, TUCTPUO I0TOPH (Mara3uHM), IyHKTH PO3IIITEHOTO
300py KOMYHaJIbHUX BiIXOZiB (MyHILMIIaIbHI OJAMHHUIII) Ta iHIII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BIATIOBIIHY CHCTEMY, SIKa J03BOJISIE IOBEPHYTHU Take 00JIaIHaHHS.

IIpaBwibHa yTHIII3aLis BUKOPUCTAHOTO OOJIaHAHHS Ta aKyMYJSITOPIB (SIKIO HAasiBHI) MPU3BOAUTH 10
YHUKHEHHsI IIKIJUIMBUX U 30POB’Sl Ta CEPEeIOBHINA HACIIJKIB, 10 BUHUKAIOTH 3 MOXIIMBOI HAasBHOCTI
B IIPUCTPOSX Ta aKyMyJIATOpax HeOE3NEeUHHX CKJIAJHUKIB Ta HEBIIIIOBIIHOTO 30epiraHHs Ta nepepooKu
TaKUX HPUCTPOIB Ta aKyMyisITOpiB. JOMamIHi rocronapcTBa BUKOHYIOTh BajUIUBY POJb Yy CHPHSHHI
[IOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS Ta BiIHOBJIEHHS BKIIIOYAIOUH I1€PEpOOKY BXKUBAHOTO OOJAIHAHHS, HAa IEOMY
erari ()OpMy€eTHCS NOBEIIHKA, SIKa BIUIMBAE HA 30€pEKEHH CIIILHOTO Oyara, sSIKHM € YHCTe HABKOJIMIIHE
cepenoBuie. J{oMalHi rocrofapcTsa € TAKOXK OTHUM 3 HAHOUIBIIMX KOPUCTYBadiB JpiOHOro 0bna HaHH 1
parioHaJIbHe YIPaBIIiHHS HUM Ha [IbOMY €Talli BIUIMBAE Ha BiTHOBICHHS] BTOPHHHOI CHPOBHHH.
HesinmosinHa yTHiIi3amis MO0 MPOAYKTY MOXE TSATHYTH 332 COOOIO BiIIOBINAIBHICTE 3TiJHO 3 YNHHHM
HaLiOHAJIbHAM 3aKOHOJABCTBOM.

SIkmio npucTpiit Mae 3aMOK, HOTO CIIiJl AEMOHTYBAaTH JUIs O€3MeKH yciX ocil, sIKi B IOAAIBIIOMY MOXKYTh
MaTH KOHTAaKT 3 IPUCTPOEM.

JlesiKi XOIOAMIBHUKY Ta MOPO3WIBHHKHI MICTATS 130imiuiitHui Matepian Ta CFCoxonomkyroay pinnny. Tomy
Oynbre 00eperkHi, 00 He 3a0pyAHUTH HABKOJIMIIHE CEPEIOBHILE, KOJIM YTHIII3y€eTe CTaphil XOIOHIbHUK.

Li-FeS2
Man. A Man. B
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Notatki:
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 9:00 - 17:00
serwis@kernau.com





