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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdhuzej, zapoznaj si¢ ze wskazowkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologi¢ fabryce.
Przed rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

1 zachowac ja na przysztos¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dlugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis

“ Ostrzezenie Ryzykq P owazr}ygh obrazen

ciata lub $mierci

A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie

i’i Pozar Ryzyko pozaru / materiaty

tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata

A Uwaga lub szkody majatkowej
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ROZDZIAL 1. WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy przeczytaé¢ wszystkie
instrukcje i zachowac¢ je na przyszlosé.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé
podstawowych $rodkow ostroznosci, aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru,
porazenia pradem i/lub obrazen ciala, w tym ponizszych:

1.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sa
one nadzorowane i poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawily si¢ urzadzeniem.
Nie dotyka¢ goracej powierzchni. Uzywaj uchwytow lub pokretet.
Uzywaj rekawic kuchennych lub uchwytéw do garnkéw.
Abyuniknaé ryzyka porazenia pradem elektrycznym, nie nalezy zanurzac
urzadzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie lub innej cieczy.
Nieuzywane urzadzenie nalezy odlgczy¢ od zasilania przed czyszcze-
niem. Przed zatozeniem lub zdjeciem czg$ci oraz przed czyszczeniem
urzadzenia nalezy odczekac, az ostygnie.

Nie wolno uruchamiaé¢ urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub
wtyczka, lub gdy urzadzenie dziata nieprawidlowo, zostalo upusz-
czone lub uszkodzone w jakikolwiek sposob. Wymiana przewodu
zasilajacego i naprawy muszg by¢ przeprowadzane przez producenta,
jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane
osoby w celu uniknigcia zagrozenia. Jesli produkt jest objety gwarancja,
wszelkie usterki nalezy zgltosi¢ do autoryzowanego serwisu gwaranta,
ktoéry przeprowadzi niezbgdne dziatania naprawcze zgodnie z warunkami
gwarancji.

Nie uzywac na zewnatrz, ani na mokrej powierzchni.

Korzystanie z akcesoriow, ktore nie s zalecane lub sprzedawane przez
producenta urzadzenia, moze spowodowaé pozar, porazenie pradem
elektrycznym lub obrazenia ciata.

Nie pozwdl, aby przewod zwisat z krawedzi stotu lub blatu lub dotykat
goracej powierzchni.
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11.
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13.

14.

15.
16.
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Nie umieszcza¢ na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub
elektrycznego ani w rozgrzanym piekarniku.

Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy olej lub inne
plyny nalezy zachowac¢ szczego6lng ostroznosc.

Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Aby odlaczy¢ urzadzenie, przekreg¢ pokretto timera i pokretto temperatury
w potozenie 0. Nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka zasilajacego.

Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia przy $cianie lub bezposrednio obok
innych urzadzen. Podczas korzystania z urzadzenia nalezy pozostawi¢
wokot niego co najmniej 35 cm wolnej przestrzeni.

Nie zakrywa¢ wlotu ani wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.
UWAGA: GORACE POWIERZCHNIE!

Powierzchnie moga si¢ nagrzewac¢ podczas uzytkowania. Podczas
pracy produktu nalezy upewnic si¢, ze elementy naczynia i korpus
produktu sg przez caly czas catkowicie zamknigte.

UWAGA:

Podczas pracy urzadzenia nie nalezy dotykaé komory urzadzenia
rekami ani skéra podczas wyjmowania pojemnika, aby zapobiec
poparzeniom.

OSTRZEZENIE:
Po uruchomieniu produktu szuflada i Zywno$¢ sg gorace, dlatego
nalezy zachowa¢ szczego6lng ostrozno$é podczas obstugi.

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO



| ROZDZIAL 2. OPIS PRODUKTU
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1. Panel sterowania 8. Tacka 15. Skracanie czasu/temperatury
2. Wylot powietrza 9. Okno 16. Start/Pauza/Zakonczenie
3. Uchwyt 10. Szuflada 1 17. Przetacznik temperatury/czasu
4. Gorna pokrywa 11. Szuflada 2 18. Oswietlenia szuflady 1
5. Pokrywa tylna 12. Synchronizacja gotowania 19. Oswietlenia szuflady 2
6. Przewdd zasilajacy i wtyczka 13. Koniec synchronizacji 20. Op6zniony start
7. Szuflada 14. Zwigkszenie czasu/temperatury 21. Menu
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ROZDZIAL 3. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1

& w

Usun wszystkie materialy opakowaniowe, naklejki i etykiety.

Do czyszczenia szuflady i tacki nalezy uzywac migkkiej gabki nasaczonej detergentem. Nie
uzywaj szorstkich materiatéw do czyszczenia, aby unikna¢ uszkodzenia powtoki powierzchni
szuflady.

UWAGA:
CzeSci te mozna réwniez czy$ci¢ w zmywarce.

NIE ZANURZAC FRYTOWNICY w WODZIE.
Wytrze¢ urzadzenie wewnatrz ina zewnatrz migkka, wilgotna $ciereczka i doktadnie
wysuszyc¢.

UWAGA:
Nie ma potrzeby napelniania szuflad olejem lub thuszczem do smazenia, poniewaz urzadzenie
dziala na zasadzie goracego powietrza.

ROZDZIAL 4. PRZYGOTOWANIE

Frytkownice nalezy umies$ci¢ na stabilnej, poziomej powierzchni. Nie nalezy umieszczaé
urzadzenia na powierzchniach nieodpornych na wysoka temperature.

Umies¢ uchwyt w panelu szuflady. Po zainstalowaniu potrzasnij szuflada, aby sprawdzi¢, czy
zostal prawidlowo zainstalowany.

Umie$¢ tacke do pieczenia w szufladzie, a nastgpnie wtoz szuflade do frytownicy.
Upewnij si¢, ze przewdd zasilajacy ma wystarczajaca dlugos¢ do gniazda zasilania, a wokot
produktu jest wystarczajaca cyrkulacja powietrza.

OSTRZEZENIE

NIE UMIESZCZAC NA POWIERZCHNI NIEODPORNEJ NA CIEPLO. UPEWNIJ SIE,
ZE WOKOL FRYTKOWNICY JEST CO NAJMNIEJ 35 CM WOLNEJ PRZESTRZENL
NIE NAPEENIAC SZUFLADY OLEJEM ANI ZADNYM INNYM PLYNEM. NIE KEASC
ZADNYCH PRZEDMIOTOW NA URZADZENIU. FRYTOWNICA BEDZIE DZIALAC
NIEPRAWIDLOWO, JESLI WLOT POWIETRZA BEDZIE ZAKRYTY.



ROZDZIAL 5. JAK KORZYSTAC Z URZADZENIA

1

Ostroznie wyciagnij szuflade z frytownicy za pomoca uchwytu.
Umie$¢ jedzenie na tacy do pieczenia.

UWAGA:
Nie napehniaj szuflady powyzej oznaczenia MAX.

Wsun szuflade z powrotem do frytownicy.

UWAGA:

Po wilaczeniu urzadzenia szuflada szybko si¢ nagrzewa. Zabrania si¢ bezposredniego dotykania
korpusu szuflady podczas uzytkowania, aby zapobiec poparzeniom; gdy trzeba wyja¢ szuflade,
mozna dotkna¢ tylko uchwytu.

Podtacz przewdd zasilajacy do zrodta zasilania, wtoz zywnosé¢ do szuflady, wioz szuflade do
glownego korpusu, nacisnij i przytrzymaj przycisk (!)/ B || @ na ekranie pojawi si¢ H E , ’ U
aby przej$¢ do opcji wyboru.

Tryb gotowania jednokomorowego, nacisnij ®1ub @ , aby wybra¢ szufladg, mozesz
TEMP

nacisnac¢ , aby dostosowa¢ czas lub temperature, lub mozesz bezposrednio nacisnaé

zaprogram;i:f:ne menu, a nastgpnie nacisnaé (')/ Pll, aby rozpocza¢ gotowanie. Podczas
gotowania mozna nacisna¢ przycisk pod$wietlenia @ lub @ , aby zobaczy¢ jedzenie
w $rodku.

Kazda szuflada piecze zgodnie z r6znymi ustawieniami (czas/temperatura) mozna nacisngé
@ , aby wybra¢ menu ustawien wstepnych (D/ p|| a nastgpnie nacisnac¢ (!)/)" Nacisnij
@ , aby wybra¢ inne menu ustawien wstepnych, a nastgpnie nacisnij @/N| .

Podczas pieczenia mozna nacisnaé przycisk @ lub @ , aby ustawi¢ migajacy stan,

a nastepnie dostosowac czas i temperaturg pieczenia po tej stronie.

Funkcja zakonczenia synchronizacji: po ustawieniu réznych parametréow (czas/temperatura)

SYNC
FINISH

zakonczenia. Szuflada ustawiona na krétszy czas wyswietli Hg L d na ekranie, szuflada

dwoch szuflad, naci$nij krotko przycisk by przejs¢ do funkceji jednoczesnego
ustawiona na duzszy czas bedzie w normalnym trybie pracy. Gdy pozostaly czas gotowania
w szufladach bedzie taki sam, obie szuflady zaczng piec razem. Na ekranie pojawi si¢
odliczanie czasu pieczenia.

Funkcja synchronizacji gotowania: gdy obie szuflady musza pracowac z tym samym
ustawieniem czasu/temperatury, mozna najpierw nacisnac¢ a nastepnie wybra¢ zadane
ustawienia i nacisnaé (l)/ Bl . aby rozpoczaé gotowanie. Mozesz tez nacianc'@ lub @
aby wybra¢ zadane ustawienia, a nast¢pnie nacisnac¢ , aby skopiowa¢ ustawienia do
innej szuflady, a na koniec nacisna¢ (D/ p|| - Obie szuflady beda gotowac na tych samych
ustawieniach.

Podczas gotowania mozna nacisna¢ przycisk (D/ Pl aby wstrzymac dziatanie dwoch szuflad
jednoczesnie. Mozna tez nacisnaé¢ @ lub @ , aby wybra¢ szufladg, ktéra ma zosta¢
wstrzymana, a nastgpnie nacisnac (I)/ p|l - Po wstrzymaniu na wy$wietlaczu zacznie miga¢

czas wstrzymania szuflady.



Nacisnij przycisk menu EE aby wybra¢ domyslne programy zapewniajace wygodna obstuge.

UWAGA:
Ustawienia te sa jedynie wskazowkami, poniewaz konieczne bedzie dostosowanie czasu
w zalezno$ci od rozmiaru i ksztaltu gotowanych potraw.

200 °C 25 min 180°C 20min

160 °C 15 min 180 °C 12 min

200 °C 25 min 60°C 4H

180°C 20 min 160 °C 15 min

160 °C 18 min 200 °C 5 min

Podczas gotowania do polowy ustawionego czasu, na ekranie wyswietli si¢ t urn
a $wiatto szuflady automatycznie si¢ zaswieci, urzadzenie wyda dzwigk ostrzegawczy przez
30 sekund. W tym momencie mozna wyja¢ szufladg i potrzasnaé potrawa, aby zapewni¢
doktadniejsze i bardziej rownomierne gotowanie.

Po zakonczeniu gotowania frytownica przejdzie w tryb chtodzenia. Na ekranie pojawi si¢

[ U U L [ryb chtodzenia zakonczy si¢ po 30 sekundach, a wtedy wyjmij szuflade i umies¢ ja
na zaroodpornym blacie.

Funkcja opdznienia: Po ustawieniu wymaganej temperatury iczasu, naci$nij przycisk
opodznienia [ DELAY |, aby wej$¢ do ustawien wstrzymania startu, nacisnij przycisk plusa lub
minusa czasu, aby ustawi¢ czas wstrzymania startu, i nacisnij Start [Q)/ p|l |, aby potwierdzic.
Po uptywie czasu wstrzymania startu urzadzenie uruchomi si¢ automatycznie.

UWAGA:
Zakres regulacji czasu wynosi 0,5-12 godzin, interwat wynosi 0,5 godziny w zakresie 0,5-10
godzin, a w zakresie 10-12 godzin interwal wynosi 1 godzing.

Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. Jesli nie sg jeszcze gotowe, wsun szuflade z powrotem do
frytkownicy i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.

Gdy bierzesz mniejsze produkty spozywcze (takie jak frytki), bezposrednio przesyp jedzenie
z szuflady do miski lub talerza; podczas podnoszenia duzych lub delikatnych produktéw
spozywczych mozna uzy¢ szczypiec, aby wyjac jedzenie.



UWAGA:
Nie odwracaj szuflady do gory dnem w celu wyjecia sktadnikow, poniewaz nadmiar oleju,
ktory pozostat na dnie szuflady, wycieknie na sktadniki.

UWAGA:
Po smazeniu goragcym powietrzem szuflada, tacka i gotowane potrawy sa gorace. Podczas
obchodzenia si¢ z goraca szuflada / taca nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc.

ROZDZIAL 6. WSKAZOWKI

Czas gotowania matych sktadnikow jest zwykle krotszy niz czas gotowania duzych
sktadnikéw. Aby zapobiec nierownomiernemu podgrzewaniu lub przypalaniu, sktadniki o
matej objetoscei, takie jak frytki, krazki cebulowe, nalezy wstrzasnac lub odwroci¢ podczas
gotowania.

Obro¢ tace o 180 °, aby umiesceic ja na drugiej warstwie, umozliwiajac szybsze podgrzanie
potrawy.

\

Dodaj trochg oleju do $wiezych ziemniakow, aby uzyskaé¢ chrupiacy efekt.
Usmaz sktadniki we frytkownicy w ciagu kilku minut od dodania oleju.

Lepiej nie gotowa¢ sktadnikow bogatych w olej tak czgsto, jak to mozliwe.
Frytkownica nadaje si¢ rowniez do odgrzewania potraw, zwykle przez 10 minut.

ROZDZIAL 7. CZYSZCZENIE I PRZECHOWY WANIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu i przed przechowywaniem. Szuflada i tacka do pieczenia
sa pokryte powtoka nieprzywierajaca. Do ich czyszczenia nie nalezy uzywa¢ metalowych przyboréw ani
$ciernych materiatlow czyszczacych, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powtoki nieprzywierajace;.
Szuflada i tacka do pieczenia nadaja si¢ do mycia w zmywarce.

1.

2.

Odtacz frytownicg od gniazda zasilania i poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie. Mozna
rowniez wyjac szuflady z urzadzenia, aby szybko je schtodzic.

Przetrze¢ obudowe urzadzenia wilgotna szmatka. Nie zanurza¢ obudowy urzadzenia w wodzie
ani w zadnym innym ptynie i nie pluka¢ pod biezaca woda.

Wyczys¢ szuflade itacke do pieczenia za pomoca goracej wody, ptynu do mycia naczyn
i niesciernej gabki.

WskazowKki: Jesli brud przywiera do dna szuflady, wlej do niej goraca wode i odpowiedni detergent,
a nastepnie namocz przez okolo 10 minut.



Wyczys$¢ wnetrze urzadzenia goraca woda i nieScierna gabka.
Wyczys$¢ element grzejny wilgotna szmatka lub szczoteczka do czyszczenia, aby usunac
wszelkie pozostatosci zywnosci.

Przed przechowywaniem upewnij si¢, ze wszystkie czgéci sa czyste i doktadnie wysuszone.

Nigdy nie przechowuj frytownicy, gdy jest goraca lub mokra.

7. Frytkownicg nalezy przechowywaé¢ w opakowaniu lub w czystym i suchym miejscu.
ROZDZIAL 8. UTYLIZACJA 1 RECYKLING
Zuzytych produktéw elektrycznych nie nalezy wyrzuca¢ razem z odpadami domowymi.
Nalezy poddawac je recyklingowi tam, gdzie jest to mozliwe. Informacje na temat
recyklingu mozna uzyska¢ od wladz lokalnych lub sprzedawcy.
.
ROZDZIAL 9. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Kod . - Warunki
Opis Stan Dzialanie przywrécenia
bledu L
sprawnosci
Po zresetowaniu
Gdy czujnik zasilania
Ochrona NTC wykryje Urzadzenie przestaje igdy NTC
El przed temperaturg dziata¢, brzeczyk rozbrzmiewa wykryje spadek
wysoka 230°C lub 10 razy i wy$Swietlany jest temperatury
temperaturg WYZSZa przez kod btedu E1. ponizej 150°C,
ponad 6 sekund. dziatanie jest
dozwolone.
. Wyswietlany jest kod btedu E2, Po zresetowaniu
Po wlaczeniu o . R
Blad Jasilania. jedli brzeczyk emituje 10-krotny ciagly zasilania
zwarcia stan ; Jes dzwigk, ogrzewanie i wentylator sa i prawidlowym
E2 na gniezdzie . o .
obwodu NTC zostanic wytaczone, wszystkie przyciski sa | podtaczeniu NTC
czujnika Krvic zwarcic nieaktywne, a urzadzenie powraca dziatanie jest
WyKTY ' do trybu gotowosci. dozwolone.
Jesli otwarty Brzgczyk zabrzmi 10 razy .
, . ey e Po zresetowaniu
obwod zostanie W sposob ciagly, wyswietlony L
Usterka . zasilania
. wykryty na zostanie kod btedu E3, . .
przerwania L .. i prawidlowym
E3 gniezdzie ogrzewanie i wentylator .
obwodu . . podtaczeniu NTC
. NTC w ciagu zostang wylaczone, a wszystkie : L.
czujnika . A dziatanie jest
1 minuty po przyciski zostang
T dozwolone.
uruchomieniu. zablokowane.




ROZDZIAL 10. SPECYFIKACJA

Napigcie i czgstotliwosé 220V~240V, 50/60Hz
Moc 3000W
Zakres temperatur 40 - 200°C
Zakres czasu Imin - 12h
Pojemnos¢ szuflad 5.8L+5.8L

ROZDZIAL 11. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiorce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbiorce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzgt elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystepuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzgt moze mie¢ szkodliwy wptyw na §rodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czg¢sci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzgtu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystgpuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadow komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i srodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwosci obecnosci w sprzgcie
i bateriach sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzgtu, na tym etapie ksztattuje si¢ postawy, ktore wptywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewlasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac¢ dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pozniejsza stycznos¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowa¢ ostroznos$¢, by nie zanieczysci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

X X

Li-FeS2
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage

Risk of fire / flammable

Fire .
materials

Risk of injury or material

Attention
damage

> >
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CHAPTER 1. IMPORTANT SAFETY INFORMATION

Please read all the instructions before using this appliance and keep safe
for future reference.

When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed to reduce the risk of fire, electric shock, and / or injury to
persons, including the following:

1.

9.
10.
11.

12.

This appliance is not intended for use by persons ( including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision and
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Do not touch hot surface. Use handles or knobs. Use oven mitts or
potholders.

To protect against risk of electrical shock, do not immerse appliance,
cord or plug in water or other liquid.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool
before putting on or taking parts, and before cleaning the appliance.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions, or has been dropped or damaged in any
manner. Supply cord replacement and repairs must be conducted by the
manufacturer, its service agent, or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard. If the product is covered by a warranty, any defects
should be reported to the authorized service provider of the guarantor, who
will carry out the necessary repairs in accordance with the warranty terms.
Do not use outdoors or wet surface.

The use of accessory attachments not recommended or sold by the
appliance manufacturer may cause fire, electric shock or injury.

Do not let cord hang over edge of table or counter or touch hot surface.
Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot
oil or other liquids.

Do not use appliance for other than intended purpose.



13.

14.

16.

To disconnect, turn both the timer dial and temperature dial to 0. Then
remove the plug from wall outlet.

Do not place the appliance against a wall or directly next to other
appliances. Leave at least 35cm of free space around the appliance when
in use.

. Do not cover the air inlet or the outlet when the appliance is operating.

CAUTION: HOT SURFCAE!

The surfaces are liable to get hot during use. During product operation,
it is necessary to ensure that the pot components and product body
are completely closed at all times.

NOTE:

When the product is in operation, do not touch the product
chamber with your hands or skin when removing the pot to
prevent burns.

WARNING:
After the product is in operation, the pot and food are hot, so be
especially careful when operating.

FOR HOUSEHOLD USE ONLY



CHAPTER 2. PRODUCT OVERVIEW

[
3 »

12 14

| [
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1. Control Panel 8. Tray 15. Reduce time/temperature button
2. Air outlet 9. Window 16. Start/Pause/Finish button
3. Handle 10. Pot 1 17. Temperature / Time switch button
4. Upper shell 11. Pot2 18. Pot 1 Light button
5. Back Shell 12. Sync cook 19. Pot 2 Light button
6. Power cord and plug 13. Sync Finish 20. Delay
7. Outer pot 14. Increase time/temperature button 21. Menu button
-




CHAPTER 3. BEFORE FIRST USE

1

& w

Remove all the packing materials, stickers and labels.
Use a soft sponge dipped in detergent to clean the outer pot and frying pan.
Do not use rough materials for cleaning to avoid damaging the surface coating of the pot.

NOTE:
You can also clean these parts in the dishwasher.

DO NOT IMMERSE THE AIR FRYER BODY IN WATER.
Wipe the appliance inside and outside with a soft damp cloth and dry thoroughly.

NOTE:
You do not need to fill the outer pot with oil or frying fat as this appliance works on hot air.

CHAPTER 4. PREPARE FOR USE

Place the air fryer on a stable horizontal surface. Do not place the appliance on non-heat-
resistance surfaces.

Put the handle into the pot panel. After installation, shake the pot to check whether it is
installed.

v

Place the baking tray in the outer pot, then insert the outer pot into the air fryer.
Make sure the power cord has enough length to the power socket and there is enough good air
circulation around the product.

WARNING

DO NOT PLACE ON NON HEAT RESISTANT SURFACE. MAKER SURE THERE IS AT
LEAST 35CM OF FREE SPACE ALL AROUND THE AIR FRYER.

DO NOT FILL THE OUTER POT WITH OIL OR ANY OTHER LIQUID.

DO NOT PUT ANYTHING ON TOP OF THE APPLIANCE.

THE AIR FRYER WILL MALFUNCTION IF THE AIR INLET IS COVERED.



CHAPTER 5. HOW TO USE

1

Carefully pull the outer pot out from the air fryer with the handle.
Place your food on the baking tray.

NOTE:
Do not fill food over the MAX mark in the inner pot.

Slide the outer pot back into the air fryer..

CAUTION:
After the product is powered on, the pot will quickly heat up. It is forbidden to directly touch the
pot body during use to prevent burns; When need take out the pot, touch only the handle.

Connect the power cord to the power source, put food into the pot, insert the pot component
into the main body, long press the button, and the ®Pliscreen will display H E " U to enter
the selection interface.

Single-pot cooking mode, Press @ or @to select the pot, you can press ;m: to adjust

the time or temperature, or you can directly press the preset menus, then press (D/ Bl to start
cooking food. During the cooking, you can press the light button@ or @to see the food
inside.

Each pot cooking according to the different (time/temperature) setting : you can press @to
select the preset menu, then press ()/pll Press @ to select the another preset menu, then press
(!)/N| . During the cooking , you can press @ or @ to put it in a flashing state, Then the

baking time and temperature on this side can be adjusted.

Sync finish function : after setting the different (time/temperature)of two pots, press
briefly to enter the simultaneous end function. The pot set with a shorter time corresponds to
the display of Ho L d on the screen, the pot set with a longer time will be in normal working
condition. When the remaining cooking time of this pot comes to be the same as the shorter
time pot two pots start cooking together. And the Hg ! d . on the screen will become the
cooking countdown.

Sync cook function :when both pots need to work with the same (time/temperature) setting ,
you can press first, then select the settings you want, and press (')/ Pl to start cooking
the food. Or you can press @ or @ to select the settings you want, then press@to
copy the settings to another pot, finally press (D/ Pl Two pots will cook at the same set menu.
During the cooking , you can press (!)/ P lito pause the operation of two pots at the same time.
Or you can press @ or @ to choose the pot you want to pause, then press Q)/ Pl After
pausing, The pausing pan’s time on the display will flash.

Press the menu button EE to select the default programs for convenient operation.
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AN

NOTE:
These settings are indications only,as time adjustments will be required depending on the size
and shape of the foods you are cooking.

200 °C 25 min 180°C 20min

160 °C 15 min 180 °C 12 min

200 °C 25 min 60°C 4H

180°C 20 min 160 °C 15 min

160 °C 18 min 200 °C 5 min

When cooking until halfway through the set time, it will display ': U rn on the screen
and the pot light will automatically turn on, the machine will make the warning sound for 30
seconds . At this moment, you can pull out the pot and shake the food, ensure they are cooking
more thoroughly and evenly.

After cooking, the air fryer will go into cooling mode. The screen will display E U U '_, The
cooling mode will end in 30 seconds, then remove the pot and place it on a heat-resistant
countertop.

Delay function: After setting the required temperature and time, press the delay button
[DELAY] to enter the delay setting, press the time plus or minus button to set the delay time,
and press the Start button [ (D\NI | to confirm. After the delay time is over, the product will
automatically start.

NOTE:
The time adjustment range is 0.5-12H, the interval of each file is 0.5H in the range of 0.5-10H,
and the interval of each file is 1H in the range of 10-12H.

Check if the ingredients are ready. If they are not ready yet, slide the outer pot back into the air
fryer and set the timer for a few extra minutes.

when take smaller food items (such as French fries) ,directly pour the food from the pot into a
bowl or plate; When picking up large or fragile food, a clamp can be used to remove the food.

21



NOTE:
Do not turn the outer pot upside down to remove ingredients, as any excess oil that dripped on
the bottom of the outer pot will leak onto the ingredients.

CAUTION:
After hot air frying, the outer pot, the frying basket and the cooked foods are hot. Extreme
caution must be used when handling the hot outer pot / basket tray.

CHAPTER 6. TIPS

The cooking time for small ingredients is usually shorter than that for large ingredients.
To prevent uneven heating or burning, small volume ingredients such as french fries, onion rings,
and chicken rice pudding need to be shaken or flipped during cooking.

\

/

Rotate the Tray 180 ° to place it on the second layer, allowing the food to heat up faster.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air fryer within a
few minutes after you add the oil.

Better not to cook ingredients rich in oil as much as possible.

This air fryer is also suitable for reheating food, usually set for 10 minutes.

CHAPTER 7. CLEANING AND STORAGE

Clean the appliance after every use and before storage.

There is non-stick coating on the outer pot and baking tray. Do not use metal utensils or abrasive cleaning
material to clean them, as this may damage the non-stick coating.

The outer pot and baking tray are dishwasher safe, you can also use the dishwasher to clean them.

1.

Unplug the air fryer from the power socket and allow the appliance cool fully. You can also
remove the outer pot from the appliance to make the appliance cool down quickly.

Wipe the outside of the unit housing with a damp cloth. Do not immerse unit housing in water
or any other liquid and do not rinse under running water.

Clean the outer pot and baking tray with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge.

Tips: If dirt sticks to the bottom of the pot, pour hot water and appropriate detergent into the pot,
and soak the frying pan in the pot for about 10 minutes.
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Never store the air fryer when it is hot or wet

Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
Clean the heating element with a damp cloth or a cleaning brush to remove any food residues.
Make sure all the parts are clean and dry thoroughly before storage.

7. Store the air fryer in its box or in a clean and dry place.
CHAPTER 8. DISPOSAL AND RECYCLING
Electronic waste should not be disposed of with household waste. Please recycle where
facilities exist.
Check with your local authority or retailer for recycling advice.
]
CHAPTER 9. TROUBLESHOOTING
Error . . . Recovery
Code Description Condition Action Condition
When the After power reset,
NTC
detects a The machine stops workin, and when the
High P & NTC detects the
temperature the buzzer sounds 10
El Temperature o . temperature drops
. of 230°C or times, and error code E1 o
Protection . .. below 150°C,
higher for is displayed. S
operation 18
more than 6
allowed.
seconds.
Upon Error code E2 is displayed, After power reset,
. the buzzer sounds 10
Sensor power-on, if times continuously and when the
B2 S.horF a short circuit is heating and fan are turned NTC is properly
Circuit detected at . connected,
off, all buttons are disabled, ..
Fault the NTC . operation is
socket and the machine allowed
' returns to standby. ’
If an open
circuit is The buzzer sounds 10 times After power reset,
Sensor detected at continuously. error code E3 is and when the
Open the NTC . ¥> o NTC is properly
E3 o displayed, heating and fan are
Circuit socket connected,
. turned off, and all R
Fault within 1 . operation is
. buttons are disabled.
minute after allowed.
startup.
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CHAPTER 10. SPECIFICATIONS

Voltage and frequency 220V~240V, 50/60Hz
Power 3000W
Temperature range 40 - 200°C
Time range Imin - 12h
Outer pot capacity 5.8L+5.8L

CHAPTER 11. DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be

imposed in accordance with national legislation for improper disposal of this

product. If the device has a lock, please remove it for the safety of all persons E

who may later come into contact with the device. Some refrigerators and

freezers contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful _— Li-FeS2
not to pollute the environment when you dispose of your old refrigerator. Fig. A Fig. B
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WELCOME

Dékujeme vam za zakoupeni nové fritézy. Pred pouzitim tohoto vyrobku je dulezité si peclivé precist tento
navod k pouziti. Vyrobek pouzivejte pouze tak, jak je popsano, a k uvedenému ucelu. Tento navod k obslu-
ze uschovejte na bezpecném miste. IPokud tento vyrobek predate nékomu jinému, ujistéte se, ze mu predate
veskerou dokumentaci tykajici se tohoto vyrobku.

Ikona Titulek Popis
n VAROVANI Nebezpeci vaznehp zranéni nebo
smrti
NEBEZPECI URAZU Nebezpecné nanéti
/ A \ ELEKTRICKYM PROUDEM EPeZPEEne NApCtl
i: POZAR Riziko pozaru'/r hoorlavych
material
i: POZOR Nebezpeci Girazu nebo hmotné

skody
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KAPITOLA 1. DULEZITE BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pred pouzitim tohoto spotiebice si pirectéte vSechny pokyny a uschovejte
je pro budouci pouZziti.

Pfi pouzivani elektrickych spotiebicu je tieba vidy dodrzovat zakladni
bezpecénostni opatieni, aby se sniZilo riziko pozaru, urazu elektrickym
proudem a/nebo zranéni osob, véetné nasledujicich:

1.

10.

11.

12.

Tento spotiebi¢ neni uréen pro osoby ( vcetné déti ) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim osoba odpovédna za jejich bezpecnost
neposkytla dohled a pokyny tykajici se pouzivani spotiebice.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotiebicem nehraly.
Nedotykejte se horkého povrchu. Pouzivejte rukojeti nebo knofliky.
Pouzivejte chiiapky nebo chnapky.

Z divodu ochrany pied nebezpeCim turazu elektrickym proudem
neponoiujte spotfebi¢, kabel ani zastrcku do vody nebo jiné tekutiny.
Pokud pfistroj nepouzivate a pred Cisténim jej odpojte ze zasuvky.
Pted nasazenim nebo sejmutim dilti a pred ¢isténim spotiebice nechte
vychladnout.

Nepouzivejte zadny spotiebic¢ s poskozenym kabelem nebo zastr¢kou
nebo po poruse spotrebice, po jeho padu nebo jakémkoli poskozeni.
Vyménu piivodni $iiiry a opravy musi provadét vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikované osoby, aby se piedeslo nebezpedi.
Pokud je vyrobek kryty zarukou, je nutné jakékoli zavady nahlasit
autorizovanému servisnimu poskytovateli garanta, ktery provede
nezbytné opravy v souladu s podminkami zaruky.

Nepouzivejte ve venkovnim prostiedi nebo na mokrém povrchu.
Pouziti prislusenstvi, které neni doporuc¢eno nebo prodavano vyrobcem
spotiebice, mlize zplsobit pozar, tiraz elektrickym proudem nebo zranéni.
Nenechavejte kabel viset pies okraj stolu nebo pultu a nedotykejte se
horkého povrchu.

Nepokladejte je na horké plynové nebo elektrické hoiaky, do jejich
blizkosti ani do vyhtivané trouby.

Pii pfenasSeni spotiebi¢e s horkym olejem nebo jinymi kapalinami je
tieba dbat zvysené opatrnosti.

Nepouzivejte spotiebic k jinému nez urcenému ucelu.
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13. Pro odpojeni otocte voli¢ ¢asovace i voli¢ teploty do polohy 0. Poté
vytahnéte zastr¢ku ze zasuvky.

14. Spotiebi¢ nestavte ke sténé nebo primo vedle jinych spotfebict. Pii
pouzivani ponechte kolem spotiebice alespon 35 cm volného prostoru.

15. Pii provozu spotiebice nezakryvejte piivod ani odvod vzduchu.

16. POZOR: HORKY SURF!
Povrchy se mohou béhem pouzivani zahtat. Béhem provozu vyrobku
je nutné zajistit, aby byly soucasti nadoby a t€lo vyrobku vzdy zcela
uzaviené.

UPOZORNENI:
KdyzZ je vyrobek v provozu, nedotykejte se rukama ani pokozkou
komory vyrobku pti vyjimani nadoby, abyste piedeSli popaleni.

UPOZORNENI:
Po uvedeni vyrobku do provozu jsou hrnec a potraviny horké,
proto bud’te pri provozu obzvlasté opatrni.

POUZE PRO POUZITI V DOMACNOSTI
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| KAPITOLA 2. PREHLED PRODUKTU

3 »

14

[

7. Vnéjsi nadoba

.

i : 1
@ * 56:88 o
TEMP
T
—15
DELAY @.—— 18
;' L 20
= @ |
i =
21
1. Ovladaci panel 8. Zasobnik 15. Zkraceni ¢asu/teploty
2. Vystup vzduchu 9. Okno 16. Tlacitko Start/Pauza/Konec
3. Rukojet’ 10. Hrnec 1 17. Tlacitko prepinace teploty/Casu
4. Horni plast 11. Hrnec 2 18. Hrnec 1 svétla
5. Zadni skofepina 12. Synchronizace kuchate 19. Hrnec 2 svétla
6. Napajeci kabel a zastrcka ~ 13. Dokonéeni synchronizace 20. Domluvte si ¢as schiizky

14. Tlacitko pro zvyseni casu/teploty 21. Tlacitko Menu
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KAPITOLA 3. PRED PRVNIM POUZITIM

1

& w

Odstrate vSechny obalové materialy, nalepky a stitky.
K ¢isténi vnéjsiho hrnece a panve pouzijte mékkou houbu namocenou v mycim prostiedku. K
¢isténi nepouzivejte hrubé materialy, abyste nepos kodili povrchovou tpravu hrnce.

POZNAMKA
Tyto dily miiZete myt také v my¢ce nadobi.

NEPONORUJTE TELO FRITEZY DO VODY.
Otfete spotiebi¢ zvenku i zevniti mékkym vlhkym hadfikem a dukladné jej osuste.

POZNAMKA:
Vnéjsi nadobu nemusite plnit olejem nebo tukem na smaz eni, protoZe tento spotiebic¢
funguje na principu horkého vzduchu.

KAPITOLA 4. PRIPRAVA NA

Umistéte fritézu na stabilni vodorovny povrch. Spotiebi¢ nestavte na povrchy, které nejsou
odolné vuci teplu.

Vlozte rukojet’ do panelu hrnce. Po instalaci hrnec protiepejte, abyste zkontrolovali, zda je
nainstalovan.

\

v

Do vngjsiho hrnce vlozte plech na peceni a poté vnéjsi hrnec vlozte do fritézy.
Ujistéte se, ze napajeci kabel ma dostate¢nou délku do zasuvky a ze kolem vyrobku dostate¢né
cirkuluje vzduch.

VAROVANI

NEPOKLADEJTE NA POVRCH, KTERY NENI TEPELNE ODOLNY.

UJISTETE SE, ZE JE KOLEM FRITEZY ALESPON 35 CM VOLNEHO PROSTORU.
NENAPLNUITE VNEJSI NADOBU OLEJEM NEBO JINOU TEKUTINOU.

NA SPOTREBIC NIC NEPOKLADEJTE.

POKUD JE PRIVOD VZDUCHU ZAKRYTY, FRITEZA NEFUNGUJE SPRAVNE.
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KAPITOLA 5. JAK POUZIVAT

1

Opatrné vytahnéte vnéjsi nadobu z fritézy pomoci rukojeti.
Pokrm polozte na plech.

POZNAMKA:
Neplitte potraviny nad zna¢ku MAX ve vnitinim hrnci.

Zasunte vnéjsi nadobu zpét do fritézy.

POZOR:
Po zapnuti vyrobku se hrnec rychle zahteje. Béhem pouzivani je zakazano dotykat se piimo
téla hrnee, aby nedoslo k popaleni; Kdyz je tieba hrnec vyjmout, 1ze se dotykat pouze rukojeti.

Ptipojte napajeci kabel ke zdroji napajeni, vlozte potraviny do hrnce, vlozte soucast hrnce do
hlavniho téla, dlouze stisknéte tla¢itko (D/ Bl anaobrazovce se zobrazi H E " U pro vstup
do rozhrani vybéru

Rezim vafeni v jednom hrnci, stisknutim@ nebo @ vyberte hrnec , mizete stisknout
%pro nastaveni ¢asu nebo teploty, nebo mizete piimo stisknout pfednastavené nabidky,
poté stisknéte pro zahajeni vafeni jidla. Béhem vafeni miZzete stisknout tlacitko osvétleni®
nebo @ abyste vidéli jidlo uvnitf.

Each hrnec vateni podle riznych (¢as / teplota) nastaveni: mtizete stisknout @ pro vybér
prednastavené nabidky, poté stisknéte (')/ Pl . Stisknutim tlacitka vyberte dalsi
prednastavenou nabidku a poté stisknéte tlacitko (I)/ Pl . Bshem peceni , muzete stisknutim

@ nebo@ uvést do stavu blikani, Poté lze upravit dobu peceni a teplotu na této strané.
Funkce synchronniho ukonceni : po nastaveni rozdilného (Casu/teploty) dvou hrncu kratce
stisknéte pro vstup do funkce soucasného ukonéeni. Hrnec nastaveny s kratsi dobou
odpovida zobrazeni Hg | d na displeji, hrnec nastaveny s delsi dobou bude v normalnim
pracovnim stavu. Kdyz se zbyvajici doba vafeni tohoto hrnce shoduje s dobou vateni hrnce
s kratsi dobou. , zaénou oba hrnce vafit spolecné. A na displeji Hg L d se zobrazi odpocet
vafeni.

Funkce synchronizace vafeni :kdyZ oba hrnce potebuji pracovat se stejnym (nastavenim ¢asu/
teploty) , miiZete nejprve stisknout@ poté vybrat pozadované nastaveni a stisknutim
(')/ Pl zagit vatit jidlo. Nebo miZete stisknutim @ nebo @ vybrat pozadované nastaveni,

cooK
hrnce budou vafit ve stejném nastaveném menu.

poté stisknutim ﬂ zkopirovat nastaveni do jiného hrnce a nakonec stisknout (l)/ p|| Dva

Béhem vafeni miizete stisknutim ()Pl tlagitka pozastavit provoz dvou hrne i soudasng. Nebo
muzete stisknutim @ nebo @zvolit hrnec, ktery chcete pozastavit, a poté stisknout (D/ Pl
Po pozastaveni bude ¢as pozastaveni hrnce na displeji blikat.

Stisknutim tlacitka nabidky EE vyberte vychozi programy pro pohodlnou obsluhu.
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POZNAMKA:
Tato nastaveni jsou pouze orientacni, protoze v zavislosti na velikosti a tvaru vafenych potravin

je tieba Cas upravit.

200 °C 25 min 180°C 20min

160 °C 15 min 180 °C 12 min

200 °C 25 min 60°C 4H
180°C 20 min 160 °C 15 min
160 °C 18 min 200 °C 5 min

Pii vafeni do poloviny nastaveného Casu, se na displeji zobrazi L‘ U r N asvétlo hrnce se
automaticky rozsviti, pfistroj vyda vystrazny zvuk 30 sekund. V tomto okamziku muzete hrnec
vytahnout a protepat potraviny, aby se uvafily dikladnéji a rovhomérnéji.

Po skonCeni vafeni piejde fritéza do rezimu chlazeni. Na displeji se zobrazi [ {J {J . rezim
chlazeni skon¢i za 30 sekund, poté vyjméte nadobu a polozte ji na zaruvzdornou desku.
Funkce zpozdéni Navod k obsluze: Po nastaveni pozadované teploty a casu stisknéte tlacitko
zpozdéni [ DELAY | pro vstup do nastaveni rezervace, stisknutim tlacitka casu plus nebo
minus nastavte dobu rezervace a stisknutim tlacitka Start [ (!)/ Bl ] potvrd’te. Po uplynuti doby
rezervace se vyrobek automaticky spusti.

POZNAMKA:
Rozsah nastaveni ¢asu je 0,5-12H, interval kazdého souboru je 0,5H v rozsahu 0,5-10H a
interval kazdého souboru je 1H v rozsahu 10-12H.

Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipraveny. Pokud jesté nejsou hotové, zasuite vnéjsi
nadobu zpét do fritézy a nastavte casovac na nékolik minut navic.

Kdyz berete mensi potraviny (napf. hranolky), vysypte je z hrnce pfimo do misy nebo na talif;
kdyz berete velké nebo kiehké potraviny, mizete k jejich vyjmuti pouzit svorku.
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POZNAMKA:
Pfi vyjimani ingredienci neobracejte vnéjsi hrnec dnem vzhiru, protoze piebytecny olej, ktery
se usadil na dné vn&jsiho hrnce, by vytekl na ingredience.

UPOZORNENI:
Po fritovani horkym vzduchem jsou vnéjsi nadoba, fritovaci kos a ptipravované potraviny horké.
Pfi manipulaci s horkym vné&jsim hrncem/podnosem kose je tfeba dbat zvySené opatrnosti.

KAPITOLA 6. TIPY

Doba vateni malych surovin je obvykle kratsi nez u velkych surovin.

Aby se zabranilo nerovnomérnému zahtivani nebo piipalovani, je tieba suroviny s malym objemem,
jako jsou hranolky, cibulové krouzky a kufeci ryzovy nakyp, protfepat nebo obratit. béhem vareni.
Otocte ticem o 180° a polozte jej na druhou vrstvu, aby se jidlo rychleji ohiélo. .

\

/

Aby byly Cerstvé brambory kiupavé, ptidejte do nich trochu oleje. Smazte suroviny ve fritéze
béhem nékolika minut po piidani oleje.

Radgji nevaite suroviny bohaté na olej, jak je to jen mozné.

Tato fritéza je vhodna i pro ohfivéni jidla, obvykle nastavené na 10 minut.

KAPITOLA 7. CISTENI A SKLADOVANI

Spotiebic¢ Cistéte po kazdém pouziti a pfed uskladnénim. Vnéjsi nadoba a pecici plech jsou opatieny
nepfilnavym povrchem. K jejich ¢isténi nepouzivejte kovové nacini ani abrazivni Cistici prostredky, protoze
by mohlo dojit k poskozeni neptilnavého povlaku.

Vngjsi nadobu a pecici plech 1ze myt v mycce nadobi, mizete je také pouzit k myti v mycce.

1.

2.

Odpojte fritézu ze zasuvky a nechte spotfebi¢ zcela vychladnout. Mizete také ze spotiebice
vyjmout vnéjsi nadobu, aby spotiebi¢ rychleji vychladl.

Vngjsi stranu krytu jednotky otfete vlhkym hadfikem. Neponofujte kryt jednotky do vody
nebo jiné tekutiny a neoplachujte jej pod tekouci vodou.

Vycistéte vn&jsi nadobu a plech horkou vodou, trochou prostiedku na myti nadobi a
neabrazivni houbou.

Tipy: Pokud se na dno hrnce prilepi nelistoty, nalijte do hrnce horkou vodu s vhodnym mycim
prostiedkem a panev v ném asi na 10 minut namocte.
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4. Vnitiek spotfebice vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

5. Topné teleso ocistéte vihkym hadfikem nebo Cisticim kartackem, abyste odstranili piipadné
zbytky jidla.
6. Pted uskladnénim se ujistéte, ze jsou vSechny dily ¢isté a diikladné vysu Sené.

Fritézu nikdy neskladujte horkou nebo mokrou.

7. Fritézu skladujte v krabici nebo na ¢istém a suchém miste.

KAPITOLA 8. LIKVIDACE A RECYKLACE

Elektroodpad by nemél byt likvidovan spole¢né s domovn im odpadem. Recyklujte je
tam, kde jsou k dispozici zafi zeni. Informace o recyklaci ziskate na mistnim ufadé nebo

u prodejce.
.
KAPITOLA 9. RESENI PROBLEMU
Kéd Popis Stav Akce Stav zotaveni
chyby
Pokud NTC Po obnoveni
Ochra.na detekuje o Stroj ptestane pracovat, 10krat napgjent, kd}.lz
proti teplotu 230 °C o . NTC detekuje
El . o se ozve bzucak a zobrazi se
vysokym nebo vyssi po chybovy kod E1 pokles teploty pod
teplotam dobu delsi nez yoovy ’ 150 °C, je provoz
6 sekund. povolen.
Zobrazi se chybovy kod E2, Po obnoveni
Pokud je pii bzucak zazni 10krat napéajeni a
Porucha Ty w1 i co
2 skrat zapnuti zj1Stén nepfetrzité, ohfev a ventilator se spravnem
nimalvl zkrat na vypnou, v§echna tlacitka se pfipojeni
s ce zasuvee NTC. deaktivuji a pfistroj se vrati NTC je provoz
do pohotovostniho rezimu. povolen.
Pokud je do 1 Pgaozp:;e;
Porucha minuty po Bzucak zazni 10krat nepfetrzite, p,J i
. [P ] S spravném
E3 oteviené spusténi zjistén zobrazi se chybovy kod E3, vypne pipojent
ho obvodu rozpojeny se ohfev a ventilator a vSechna .
P A L NTC je provoz
snimace obvod na tlacitka jsou deaktivovana.
. povolen.
zasuvce NTC.
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KAPITOLA 10. SPECIFIKACE

Napéti a frekvence 220V~240V, 50/60Hz
Power 3000W
Teplotni rozsah 40 - 200°C
Casovy rozsah Imin - 12h
Kapacita vnéjsiho hrnce 5.8L+5.8L

KAPITOLA 11. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zafizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materiali a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny rozttidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
jena vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, Ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spole¢né s jinymi odpady pochéazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadu, véetné sbéren
opotiebovaného zafizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadii (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zakonech tvofi ptislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotiebovaného zafizeni a baterii (v pfipad¢ pouziti) zabrani skodlivému plisobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovani a zpracovani
takového spotfebice. Domacnosti hraji dilezitou roli pii piispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zafizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétSich uzivatelti drobného zafizeni
a rozumné zachazeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti vsech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nekteré lednicky a mraznicky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat

7

Li-FeS2

obr. A obr.B
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KERNAU

IHCTPYKIISA 3 EKCIJIYATALT
OPUTIOPHULI
KSAF 1130 EB DUO




JIACKABO ITPOCUMO

Jlsakyemo 3a mpujbaHHs HOBOI (puTIOpHHMII. [lepes BUKOPHCTAHHAM IIbOTO BHPOOY BaKIMBO YBAXKHO
IPOYUTATH LIO IHCTPYKIIIO 3 eKCILTyaranii. BukopucToByiite BUpi0 Jive BIAMOBIIHO 10 HOTO OmuCy Ta 3a
npu3Ha4YeHHAM. 30epiraiite 110 iHCTPYKIIiIo B Ge3rmeuHoMy Micli. SIKIo BU mepeaaere el BUpio komych

iHIIOMY, 000B’A3KOBO Iepe/aiiTe BCIO JIOKYMEHTAILi0, IIOB’A3aHy 3 IIUM BHPOOOM.

3o00pakeHHst Mianuc nix iocrpaunieo Onuc ToBapy
n SACTEPEXEHHS Pusik cepiiosnix Tpasy a6o
cMepTi
PU3UK YPAXKEHHS HeGesmeuna na a
/ A \ EJIEKTPUYHIM CTPYMOM fICHHa Hanpyr
A BOI'OHb PU3HK BUHUKHEHHS MOXKEXKi
VBATA Pusux TPaBMyBaHHS abo

/ A \ 3aBJIAHHA MATEPialbHOT MKOIK
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PO3A1JI 1. BA’)KJINBA IH®OPMALISA ITPO BE3IMEKY

Byap jgacka, npounTaiiTe BCi iHCTPYKIIil mepea BUKOPUCTAHHSIM I[bOTO
npuJanay i 30epiraiite ix 1J1s1 MOAAJBIIIOT0 BUKOPUCTAHHSI.

Ilix yac BUKOPUCTAHHS €JIEKTPONPHUJIATIB 3aBKAU CJIiA JOTPUMYBATHCS
OCHOBHMX 3aX0[iB 0e3MeKHu, 1100 3MEHIIUTH PU3MK BUHUKHEHHS TOKEXKi,
YpakeHHs eJIeKTPUYHUM CTPYMOM Ta/a60 TpaBMYBaHHsI JII0jleii, 30KkpeMa
TAKHX, IK HABEJAEHI HUKYe:

1. Le¥i nprian He MPU3HAYCHIHA 151 BAKOPUCTAHHS 0COOaMH (BKITFOUAI0UN
miteit) 3 oOMEKeHMMH (DI3MIHUMH, CEHCOPHUMH ab0 pPO3yMOBHMH
3110HOCTSIMU, a TAKOK 0COOAMHM 3 HEIOCTATHIM JOCBIIOM 1 3HAHHSIMU,
SKIIO TITPKKM BOHW HE TepeOyBaroOTh I HAIVIAIOM i HE OTpUMAITH
IHCTPYKTaXK MO0 BUKOPUCTAHHS TIPHUJIATY Bill OCOOM, BiAIIOBIMATBHOL
3a IXHIO OE3IIeKy.

2. Jlitet moBHHHI OyTH ITiJT HATVIAAOM, 11100 HE TPATHCS 3 TIPIIIAIOM.

3. He Topxkaifrecss Tapsaoi moBepxHi. Kopuctyiitecs pydkamu abo
perynsaropamMy. BUKoprCTOBYHTE KyXOHHI PyKaBHIT 200 TIPUXBATKH.

4. JInsg 3aXWCTy BiJl YpaKEHHS EJICKTPHYHHM CTPYMOM HE 3aHYpIOiTe
TIpHJIaI, IITHYP a00 BUIIKY y BOIY a00 1HIITY PiTHHY.

5. BuwiiMaiiTe BUJIKY 3 PO3ETKH, KOJIM HE BUKOPHUCTOBYETE TIPHIIAL 1 TIeper
gueHHsM. JlaiiTe mpuimamy OXOJOHYTH, IIepIl HiK Hagsraté abo
3HIMaTH JIETaJl, @ TAKOXK TIePE]] YUIICHHSIM.

6. He BuxopuCTOBY#iTE MpHIaj 3 TOIIKOHKEHHM HIHYPOM a00 BHIIKOIO,
a TakoK TICTSI TOTO, SK TPIJIAN BHMINOB 3 Jiamy, BmaB abo OyB
TTONTKOKEHUH Y Oyab-s1kuii crioci6. 100 yHUKHYTH HeOe3eKH, 3aMiHa
Ta PEMOHT IITHypa KMUBJIEHHS TOBUHHI BUKOHYBATHCS BAPOOHUKOM, HOTO
CEPBICHIM areHToM ab0 0co0amu, sSIKi MAfOTh BiIITOBITHY KBaTi(iKarriro.
SIKIIIO POTYKT Ma€ TapaHTiro, BC1 HECTIPAaBHOCTI HEOOX1THO TTOBITOMHUTH
B aBTOPHM30BAHY CEPBICHY CITy)KOy rapaHTa, sSka BHKOHA€ HEOOXiITHI
PEMOHTHI pOOOTH BiITIOBITHO IO YMOB TapaHTii.

7. He BUKOPHCTOBY#HTE HA BIIKPUTOMY TTOBITPi 00 BOJIOT1H TIOBEPXHI.

8. BuxopucranHs akcecyapis, sIKi He peKOMEHIOBaH1 a00 HE TIPOIAFOTHCS
BHPOOHUKOM TIpWJIaAy, MOXKE TPHU3BECTH OO0 TIOXKEXKi, YpaKeHHS
SJIEKTPUIHAM CTPYMOM a00 TPaBMH.

9. He nomyckaiire, o0 OIHyp 3BHCAB HAJ KPAEM CTOITy a00 TPHIIaBKa 91
TOPKABCS TapsTIOi TIOBEPXHI.
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10.

11.

12.

13

14.

15.

16

A\

He xmanite Ha Tapsdy ra3oBy abo enekTpruHy KoH(OpKy abo mopyd 3
HEI0, a TAKOXK Y PO3ITPITY TyXOBKY.

[lix gac mepemimieHHs MpHUIIay, MO MICTUTH rapsdy oo abo iHImi
PiIuHY, CITiT JOTPUMYBATHCS OCOOIMBOI 00EPEKHOCTI.

He BukopucToByiiTe npriiajl He 3a NPU3HAYCHHSM.

100 BUMKHYTH TIpHIIaJ, TOBEPHITH PETYISATOP TaiiMepa i peryisrop
temrieparypu Ha 0. [ToTiM BUIIMIT BUJIKY 3 PO3ETKH.

He crapre npuaz 6irst cTiam a00 6e3nocepeTHpOo 01l IHIHX MPUITA/IIB.
[1i1 vac BUKOpPHCTaHHS 3aNMINIANTE HABKOJIO TIPWIIATy IIOHAMMeHIe 35
CM BUJIBHOT'O TIPOCTODY.

He 3akpuBaiite BXifHi Ta BUXiJJHI OTBOPH TIiJT Yac pOOOTH TIPHITAY.

OBEPEXXHO: T'APSYI IOBEPXHI!

[ToBepxHi MOXXYTh HarpiBatucs mijx dac BuKopucranHs. [lig gac
eKcruryarariii BupoOy HEOOXiJHO IepeKOHATHCs, M0 KOMIIOHEHTH
KacTpyJli Ta KOPITyC BUPOOY 3aBXK/IU IMTOBHictio 3axpuri.

INPUMITKA:
Kouin Bupi® mpauroe, He TopKaiiTecsi kKaMepu BUPOOy pyKaMu
a00 WKipoIo mig yac BUIIMaHHS KacTPYJIi, 100 YHUKHYTH ONIKiB.

IONEPE/KEHHA:
IicJisi 3aBepLIeHHsI pO0OTH KACTPYJISI TA ika rapsidi, romy OyabTe

0c00/1uBO 00epexxHi mig yac podoru.

TUIBKHA AJIA JOMAIITHBOT'O BUKOPUCTAHHS
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| PO3/ILJI 2. OIVISIA MPOAYKIIIT |
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1. ITanenb kepyBaHHs 9. Bikno 16. Knonka Crapt/ITay3a/®inimn
2. Buxin nositps 10. T'opmuxk 1 17. Knomnka nepeMuKaHHs
3. Pyuxka. 11. Topuuk 2 TeMIepaTypu/4acy
4. BepxHs 000n0HKa 12. CunXpoHi3yBaTH KyXapst 18. l'opmmuk 1 ocBiTieHHs
5. 3ajHs 0000HKa 13. Cunxponizanis ta 3apepurerss  19. l'opiuk 2 ocBiTieHHs
6. HInyp xuBneHns Ta Buika 14, Kuornka 30inblIeHHs 20. INpu3snaure yac 3ycTpidi
7. 30BHIlIHIH ropmuK yacy/TemMIeparypu 21. Knonka MeHIo
8. IlinHoc. 15. 3MeHIIeHHs Yacy/TeMIepaTypu

/
-
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PO311J1 3. IEPEJ NEPIIVM BUKOPUCTAHHAM

1

& w

Bupanite yci nakyBajibHi MaTepiaii, HAKJICHKH Ta €THKETKH.

BuxopucroByiite M’siKy TyOKy, 3MOYEHy B MHIOUOMY 3aco0i, Ul YHIIEHHS 30BHIIIHIX
MOBEPXOHb KACTPYIli Ta CKOBOPiAKH. He BUKOPHCTOBYITE MIOPCTKI MaTepiaiu s YUICHHS,
11106 He MOLIKOIUTH TOBEPXHEBE HOKPHTTS KAaCTPYJIi.

MNPUMITKA:
Bu Takok MoKeTe MUTH IIi YACTHHH B MOCY1OMMITHIl MammHi.

HE 3AHYPIOMTE KOPITYC ®PUTIOPHUIII V BOJY.
IIpoTpith npHIaa 3cepeuHu i 30BHI M KOO BOJIOTOIO TaHYIPKOIO i PETEIbHO BUCYILIT.

MNPUMITKA:
Bam He NOTPiGHO HANOBHIOBATH 30BHILHI0 KACTPYJIIO 0JIi€I0 200 AKUPOM /1151 CMAKEHHS,
OCKIJIbKY 1€l MPUJIajl NPalIoe Ha rapsiyoMy NnoBiTpi.

PO3/LT 4. HIITOTOBKA J0

BceraHoBiTh (pUTIOPHMIIO Ha CTiiiKy ropusoHTanbHy noBepxHio. He crare mpuiajn Ha
HETEePMOCTIIiKi OBEPXHi.

BceraBre pyuky B maHenb KacTpyidi. Ilicisi BCTAHOBIGHHS HOTPSCITH KacTPyilo, 0O
NIepeBipPUTH, YU PABHILHO BOHA BCTAHOBJICHA.

\

v

TTomicTiTh I€KO y 30BHIIIHIO KACTPYIIIO, @ IOTIM BCTABTE 30BHILIHIO KACTPYIIIO B aCPOTrPHIIb.
ITepekoHaiiTecs, MO UIHYp KUBJICHHS Ma€ JOCTATHIO JOBKHHY JI0 PO3ETKH, @ HABKOJIO BUPOOY
3a0e3meyeHa JOCTAaTHS IUPKYILLIS MOBITpS.

HNOIEPEJ’KEHHS

HE CTABUTH HA HETEPMOCTIMKY ITOBEPXHIO. TEPEKOHAMTECS], 1110 HABKOJIO
®PUTIOPHULII € IOHAMMEHILIE 35 CM BIJIBHOI'O [TIPOCTOPY. HE HAITOBHIOWTE
30BHILLHIV F'OPIIUK OJIEIO ABO BY/Ib-AKOIO IHILIOIO PIIMHOO. HE KJIAJIITh
HIYOI'O HA TIPMJIAJL 3BEPXY. ®PUTIOPHUIA HE ITPAIIIOBATHUME, AKIIO
TIOBITPO3ABIPHUK BYJIE 3AKPUTHIA.



PO3A1JIS. IK KOPUCTYBATUCA

1

O0epeKHO BUTSATHYTH 30BHILIHIO KACTPYJIIO 3 QPUTIOPHHULI 32 PYUKY.
IMoknazaiTe MPOIYKTH HA ACKO.

MPUMITKA:
He 3acumnaiite xy Buiie mo3nadku MAX y BHYTpiLIHiH KacTpyti.

BcTaBre 30BHILIHIO KACTPYITIO HA3a y GPUTIOPHHLIO.

VBATA:

ITicnst yBiMKHEHHs BUPOOY KacTpyJsl LIBHIKO HArpiBa€Thesl. 3a00POHSETHCS Oe3rmocepeiHbo
TOPKATHCST KOPITYCY KacTpyili ITiJ 4ac BUKOPUCTaHHs, 1100 3amobirtu omikam; Komu morpioHo
BHITHSITH KaCTPYJII0, MOYKHA TOPKATUCS JIUILIE PYYKH.

[TixKITIOYiTh MWHYP XKUBJICHHS [0 DKEpesia sKHBICHHSI, MOKIAAITh DKy B KaCTpPYIIIO,. BCTABTE
KOMITOHEHT KacTpyJii B OCHOBHHMII KOPITYC, TOBIO HATHUCHITH KHOIIKY (!)/ Pl i Ha expani BigoOp

A3UThCS H E ” U , 1100 yBiiiTH B iHTepdeiic BUOOpPY

PexxuM mpurotTyBaHHs B OJHIIl KacTpyi, HATUCHITH aGO@ 11106 BUOpaTH KacTpyiio,
TEMP
BH MOKeTe HaTHCHYTH —puE~ » W00 HamamTysaTH Yac abo Temmeparypy, abo Moskere

6e3mocepeiHb0 HATHCHYTH MONEPEIHBO BCTAHOBIICH] MEHIO, a IIOTIM HATHCHYTH, 1100 1104aTn
roryBaru ixy. ITix yac roTyBaHHs BU MOXETE HATHCHYTU KHOIIKY ITiZICBI4yBaHHS @ abo @
00 mo0aYnTH 1KY BCepeIHHi.

KoxkeH TopIIyK roTye BilIOBiIHO 10 Pi3HHX (9ac / TeMIeparypa) HaJlallTyBaHHS: BU MOXeTe
HATUCHYTH @ , 100 BUOpATH MOIEpPEHbO BCTAHOBICHE MEHIO, a [OTIM HATHCHYTH (_l)/)"
HaTI/ICHiTL@, 1100 BUOpATH iHILE MONEPEIHBO BCTAHOBICHE MEHIO, a TIOTIM HATUCHITH (l)/;"
ITi yac IPUroTyBaHHS BU MOXKETE HaTl/lCHyTI/l@aGO @ 11100 TIepeBECTH HOro B MUTOTIHBHI

CTaH, TO/li Yac BUIIIKaHHS 1 TEMIIepaTypy Ha Iilf CTOPOHI MOXKHA Oyzie peryIoBaTy.
(YHKIS CHHXPOHI3aLil 3aBepIICHHs: MiC/Isl BCTAHOBJICHHS Pi3HOTO 4acy/TeMIepaTypu s

JIBOX KacTPYJIb, KOPOTKO HATHCHITB mo0 yBIHTH 10 GyHKIIT OTHOYACHOTO 3aBEPLICHHSL.

Kactpyist, juist sikoi BCTaHOBIICHO MEHIINIT Yac, BiAnoBiaae BigoopaxeHHc Hg L d Ha ekpaHi,
a KacTpyJis, JUls sIKOi BCTAaHOBJICHO OUIBIINIT Yac, nepedyBaTuMe B HOPMaJIbHOMY POOOYOMY
crani. Koiu ygac, 1110 3aJMIIUBCS JI0 3aBEpIICHHS TOTYBaHHS B il KacTpylli, 3piBHAETHCS 3
4acoM TOTYBaHHSI B KaCTPYJIi 3 MEHIIIMM 4acoM [IBi KACTPYJI MIOYHYTh TOTYBAaTH Pa3oM. A Ha
expani 3’sBuThes nosinownenns Ho L d 1o o3Hauae 3B0poTHUIT BiTiK Yacy NPHIOTYBAHHSL.

OyHKIIS CHHXPOHI3alii NPUTOTYBaHHS: KOMM OOWABI KacTpyli NOBHHHI IPAIfOBaTH 3

OJIHAKOBMMH HAJIAIITYBAaHHSIMH (dac/TeMIleparypa), BU MOXKETe CIIOYaTKy HATHCHYTH | ¢ s
MI0TIM BHOPATH NOTPiOHI HAJIAIITYBAHHS 1 HATUCHYTH (')/ Pl , 106 nouaru rorysaru ixy. AGo

B Moskete HatucHyTd (1) a6o (2), 1106 BuGpaTH MOTPiGHi HANAIITYBAHHS, IOTIM HATHCHYTH
SYNC

100 HAJAIITYBAHHA B 1HIIY KaCTPYJIIO, i, HAPEUITI, HATUCHYTU (')/ Pl . [Bi kactpymi
TOTYBaTUMYTh 32 THM CAMUM BCTAHOBJICHUM MEHIO.

I1ig "ac NPUTOTYBAaHHS BH MOKETE HATUCHYTH KHOIKY (')/ Pl , uo6 npusynuauTH pOGOTY
JIBOX KacTpyJlb 0/IHO4ACHO. AGO BH MoskeTe HatucHyTH (1)a60(2), o6 BuGpatH KacTpyIiio,
SIKY MOTPiOHO NMPU3YNMHUTH, & MOTIM HATHCHYTH (')/ Pl . [icns npu3ynuHEHHS HA AHUCILIET

OMMaTUMe yac IPU3YIMHEHHs KacTpyli.
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. - amn .
HarucHiTh KHOIKY MCHK gem= 1106 BUOPATH POrpaMy 3a 3aMOBUYBAHHSM JULS 3PYHOT POGOTH.

MNPUMITKA:
11i HanamTyBaHHS € JIUIIE OPIEHTOBHUMH, OCKIIBKH 3aJIEXKHO BiJ PO3MIpY Ta ()OpMHU MPOIYKTIB,

SIKI BU TOTYy€Te, MOTPiOHO Oyrie 3MiHIOBATH 4ac.

200 °C 25 xB 180°C 20 xB
160 °C 15 xB 180 °C 12 xB
200 °C 25 xB 60°C 4H

180°C 20 xB 160 °C 15 xB
160 °C 18 xB 200 °C 5 xB

10.

IiJ1 Yac MPUTOTYBAHHS 10 MOJIOBUHU BCTAHOBJICHOTO Yacy, Ha eKpaHi 3’sBUTHCS TIOBIIOMIICHHS

t U N, a CBITVIO TOPIIMKA aBTOMATHYHO 3arOPUTHCS, MAIlIHA BUACTh MOTICPEKYBaIbHUI
3ByK 30 cexyna. Y 1ieii MOMEHT BM MOXKETE BUTATHYTH TOPIIMK 1 CTPYCHTH 1Ky, 1100
MEPEKOHATHUCH, 1II0 BOHA TOTY€EThCS OUIBII PETENBHO 1 PIBHOMIPHO.

[Ticas npurotyBaHHs (GPUTIOPHHI Mepeiiie B pexKUM OXonokeHHs. Ha expaHi 3’sBHTHCS
nosigoMnenss [ U D | . pexuM OXonoMKeHHs 3aKiHUMTLCs Yepes 30 CeKyH, IICIs Yoro
3HIMITB KacTPYIIO 1 IT0cTaBTe 11 Ha KapOMILHY CTLIBHHULIO.

Oynkmis 3arpumin [TociOHuK 3 excrunyatanii: [licas BecTaHOBIEHHS HEOOXiHOI TeMIepaTypu
Ta 4acy HaTHCHITH KHOIKY 3aTpuMKu [ DELAY |, 1106 yBiiiTH B HajamrTyBaHHs pe3epByBaHH:,
HATUCHITh KHOIIKY IUTIOC a00 MiHYC 4acy, 11100 BCTAaHOBHUTH 4aC PE3EpBYBAaHH:, I HATHCHITH
kHOTKy Ilyck [(!)/ Pl ] ans niareepxenns. Ilicns 3akiHueHHs yacy pe3epByBaHHS TPUIAT
ABTOMATHYHO BBIMKHETBCSL.

MMPUMITKA:
JlianasoH perymoBanus vacy - 0,5-12H, intepsain koxuHoro ¢aitny - 0,5H B nianasoni 0,5-10H,
iHTepBan koxkHoro ¢aitny - 1H B nianmasoni 10-12H.

TlepeBipTe, uv rOTOBI iHTpeMi€HTH. SIKIIIO BOHM Il HE TOTOBI, 3aCYHBTE 30BHIIIHIO KACTPYITIO
Ha3ax y QPUTIOPHHMINO 1 BCTAHOBITH TaiiMep Ha KiJIbKa JOJATKOBHX XBIJIMH.

Komnu Gepere npibny iy (Hampukiaza, kaproruno ¢pi), 6e3nocepenHpo nepecumnaite iy 3
KacTpyJi B MUCKY a0o Tapiniky; Koy Gepere Benmky abo KpUxXKy 1Ky, MOKHA BAKOPUCTOBYBATH
3aTHCKaY, 100 BUMHATH TKY.
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MPUMITKA:
He mepeBepraiite 30BHIIIHIO KACTPYIIO JOTOPH JHOM, 100 BHUHSATH IHIPEII€HTH, OCKITBKH
HaJUTHIIOK OJIi1, 1110 3aCTHIVIA Ha JHI 30BHILIHBOI KACTPYIIi, IPOCOYHTHCS HA IHIPEAIEHTH.

VBATA:

A ITicnst cMaXKeHHsI Ha rapsToMy MOBITPI 30BHILIHS KACTPYJIsl, KOIIUK JJIsI CMa)KeHHI 1 IPUTOTOBaH1
MPORyKTH rapsyi. I1ix 4ac MOBOMKEHHS 3 Tapsdol0 30BHIIIHBOIO KaCTPYNICIO/MiATOHOM CIif
JIOTPUMYBATHUCSI 0COOIMBOI 00EPEKHOCTI.

| PO3JLI 6. IOPAIHN

. Yac npuroTyBaHHs 11 APpiOHUX HIPEIi€HTIB 3a3BUYAll KOPOTILHIA, HIK IS BEJIHKHX.
11106 3amo0irTe HepiBHOMIPHOMY HAarpiBaHHIO a00 HPHTOPAHHIO, IHIPENI€HTH HEBEIMKOTO
00’eMy, Taki sIK KapToIus (pi, KUTBLLT UOYIT Ta KypsTIHil PUCOBHIT ITyAHHI, IIOTPIOHO CTPYIIyBaTH
a00 IepeBepTaTy Iijl 4ac IPUTOTyBAHHSL.

. IMoBepHiTs gexo Ha 180°, mo6 mokIacTy #oro Ha Ipyruil map, mod ka MIBU/IIE HArPLIacs.

4 N

- /

. Jlonaiite Tpoxu oiii 0 CBDKOI KapTorul, mo0 OTPUMAaTH XPYCTKY CKOpUHKY. OOcMmaxte
IHIPEAIEHTH Y QPUTIOPHHUILII IIPOTSITOM JEKUIBKOX XBHIIMH MICIIs JOAABAHHS OJIii.

. [HrpesieHTH 3 BUCOKUM BMICTOM OJIii Kpallie He FOTYBaTH, HACKIJIEKH L6 MOYKIIUBO.

. Lt ppUTIOPHHLLT TAKOXK MIIXOAUTH JUTS PO3IrpiBY ki, 3a3BHUail BCTAHOBMIOETHCS Ha 10 XBHIIHH.

PO3A1J 7. OYUIIEHHS TA 3BEPITAHHSA

Ouuraiite npuiaaj Mmiciisi KOXHOTO BUKOPUCTAHHS Ta repej 30epiraHHsM. 30BHIIIHS KacTPyJs Ta JEKO
MalOTh aHTUIPUTAPHE MOKPUTTS. He BUKOPHCTOBYWTE MeTajeBHii mocyn abo abpasuBHI 3acO0M ISt
YHIICHHS, OCKUIBKH 116 MOXKE MOLIKOJUTH aHTUIPUTApPHE MOKPHUTTS. 30BHILIHIN FOPIIMK 1 JEKO MOXXHA
MHUTH B OCYJJOMHHHIN MaIlIUHI, X TAaKOXX MOKHA MHUTH B TIOCYJOMUITHII MaIuHi.

1.  BuMKHITS GPUTIOPHULIO 3 PO3ETKH 1 JaliTe IPHIaLy IOBHICTIO OXOIOHYTH. Bi Takox MoxeTe
3HSTH 30BHIIIHIO KaCTPY/IIO 3 IPHIaNy, 100 MPUIIBUIIIATH HOTO OXOIOKSHHS.

2. IIpoTpiTh KOpIIyc IPUCTPOIO 30BHI BOJIOTOIO raHUipKoro. He 3aHyproliTe KopIryc IpUCTpoIo y
Boxy 2060 Oynb-sIKy iHIy PiAMHY 1 He IpOMHUBaiiTe HOro MmiJ IPOTOYHOIO BOLOIO.

3. OuHCTITH 30BHIIIHIH TOPIIHK 1 JEKO FapsTI0I0 BOIOI0, MHIOUHM 3aCO00M 1 HeaOpa3uBHOIO I'yOKOIO.

Mopaau: SIkmo 10 AHA KacTPyIi NpUInN Gpyl, HAIKNTe B KACTPY/IIO rapsidy BoAy 3 BilmoBianum
MHIOUHM 32c000M i 3aHypTe B Hei ckoBOpinKy mpu6au3Ho Ha 10 XBHJIMH.
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4. OUHCTITh BHYTPIIIHIO YaCTHHY IPHIALy Tapsrd0I0 BOJOIO Ta HeaOpa3UBHOIO TyOKOIO.

5. O4uCTiTh HArpiBabHUII €IEMEHT BOJIOTOI0 TAHYIPKOK a00 IIITKOW Ul YHUILIEHHS, 100
BHIAJIMTH 3QJIUIIKHA 1K1,
6. Tlepen 30epiraHHsM nepeKoHaWTEC, 10 BCI I€Tall YUCTI Ta PETEIbHO BUCYIICHI.

Hiko.in He 30epiraiite GpUTIOPHULIIO FAaPA40I0 200 BOJIOTOI0.

7. 30epiraiite GPUTIOPHULIIO B KOPOOLi 200 B YHCTOMY i CyXOMY MiCIIi.

PO3A1JI 8. YTUJII3ALISI TA IEPEPOBKA

BukopucTaHi enexTpu4Hi BUpOOH HE CIIii BUKUIATH PA30M i3 TOOYTOBUMH BiAXOAAMH.
Ix cnix 3maBaT Ha mepepoOKy, ae 1ie MOXIMBO. [H(hOpMalio npo nepepodKy MoXKHA
OTPHUMATH y MICLIIEBHX OpTaHax Biaau abo y MpoJaBLs.

PO3/I1JT9. YCYHEHHSI HECIPABHOCTEM

Kox
. Cran
TIOMUJI Omnuc ‘YmoBa Hdis .
BiTHOBJIEHHSI
KH
Micna
nepe3aBaHTaKCHH
Komu NTC S KUBJICHHS
3axucT Bif (dikcye MarnHa npunutse podory, i ko NTC
El BHCOKHX TeMIeparyp y 3BYKOBHII CHTHAT HogaeThes 10 BU3HAYUTD, 110
Temrnepar 230°C abo Buie pasiB, i Ha ucIuiel 3’ IBISEThCS TeMIeparypa
yp MPOTATrOM OiJiblie ko nomunku E1. OIyCTHIACS
6 CeKyH[I. mmwkae 150°C,
poboty
JI03BOJICHO.
., Micns
Ha nucruei 3’sBisieThest Ko
. IIpu Tepe3aBaHTa)KEeHH
Hecnpashi . . nommiiku E2, 6e3nepepBHO
YBIMKHEHHI, . s JKHBJICHHSI Ta
CTh 3ByuMTh 3ymep 10 pasis,
SIKIIIO BHSIBJICHO e IIPH IIPABUIILHOMY
E2 KOPOTKOTO BUMUKA€ETHCSI HATPIB 1 BEHTHIIATOP, . .
KOPOTKE . . . I TKJTFOY e HH1
3aMHKaHH BCi KHOIIKH BIJIKITIOYAIOThCS, 1
3aMHUKaHHS NTC moxHa
s JaTIHKa - MallIHA OBEPTAETHCS B PEIKHM
B rHi3ai NTC. R MOYNHATH
OYiKyBaHHSI.
pobory.
SIkio ITicns
Heenpani npotsirom 1 BesnepepsHo 3Byunth 3ymep 10 nepe3aBaHTaKEHH
orh og - XBUJIMHU pasiB, BiIoOpakaeThCs KOJ S JKUBJICHHS Ta
E3 nangray TICIIS 3aIyCKY B nomuiku E3, BUMuKkaeTbes TIPU TIPaBUIILHOMY
J— rHi3gi NTC HarpiB 1 BEHTUIISITOP, A BC1 KHOTIKK I AKII0YEHH]
BUSBJICHO CTalOTh HEAKTMBHUMMU. NTC moxHa
00puB NaHIIora. MOYMHATH POOOTY
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PO3A1J1 10. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH

Harpyra Ta yacrora 220V~240V, 50/60I'
Cua 3000W
TemmneparypHuii Jlianason 40 - 200°C
Yacosuii [iamna3on 1xB-12ron
3oBHiMIHIiT 00°eM KacTpyi 5.8J1+5.8J1

PO3JLT 11. YTRJII3AIISA BAKOPUCTAHUX MMPUCTPOIB

Teit npucTpiit po3po0IICHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepialliB i KOMIIOHEHTIB, sIKI MOXYTb OyTH
[IOBTOPHO BUKOPHCTAHI.

CHMBOI IIepeKpecIeHOro KOHTeHHepa I BiAXOiB, po3MileHuil Ha npuctpoi (Mai. A) o3Hadae, 1m0
MIPOAYKT MiIJIsrae COpPTYBAHHIO BiNNOBiNHO 10 monoxeHsb JupekruBu €Bpomneiicskoro ITapmamenty ta
Panu 2012/19/€C. Slkmio Ha npucTpoi PO3MIIIEHO CUMBOJ MEPEKPECICHOrO KOHTEIHepa /sl BiIXO/iB
(Mau. B) - e o3Hauae, 1110 NPOAYKT MiCTHTh aKyMYJISITOD, SIKHI MIIIArae COPTYBAHHIO CMITTS, BiIIIOBITHO
10 nonoxeHs Jupextusu €Bponeiicskoro Ilapmamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take MapKyBaHHS iHbOPMYE,
1[0 CJICKTPOHHE Ta CJICKTPUYHE 00JIaIHAHHS Ta aKyMYJISITOPH (SIKIO HASIBHI) MICJISt IIEPi0y BUKOPHCTAHHS
HE MOJKHA BUKHJATH Pa3oM 3 IHIIMMH KOMYHalIbHHM Binxoxamu. KopucryBau 3000B’s3aHuil BiggaTu
BHKOPHCTAHHH IIPUCTPIi Ta aKyMyJISITOP (SIKILO HAsBHUI) y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO EJICKTPOHHOIO Ta
@IICKTPUYHOTO 00TaAHAHHS Ta aKyMY/IATOPIB (SIKIIO HasBHI). 30Mpadi TAKUX BiIXOMIB, Y TOMY YHCII 30Hpadi
BHUKOPUCTAHHUX IPUCTPOIB, MIANPUEMCTBA 3 EPEPOOKH, TUCTPUO FOTOPHU (Mara3uHu), yHKTH PO3ILIEHOTO
300py KOMYHAJIIbHUX BiIXOiB (MyHILMIAdbHI OJAMHMIII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BI/IIIOBIIHY CHCTEMY, SIKQ 03BOJISIE IOBEPHYTHU TaKe O0JIaAHAHHSL.

TIpaBuibHa yTHITI3allisi BUKOPUCTAHOTO OOJIQJIHAHHS Ta aKyMYJSTOPIB (SKIO HasiBHI) MPU3BOIUTH 10
YHHUKHEHHS LIKIJUIMBHUX UL 30POB’S Ta CEPEIOBHINA HACIIKIB, 1[0 BUHUKAIOTH 3 MOJKIMBOI HAssBHOCTI
B IPUCTPOSIX Ta aKyMYJISITOpax HeOe3MeuHHX CKJIAIHUKIB Ta HEBIAMOBIJHOTO 30epiraHHs Ta NepepoOKu
TaKUX IPUCTPOIB Ta aKyMyJsiTOpiB. JloMamIHi rOCHOAApPCTBAa BUKOHYIOTH BAKIIHUBY POJIb Y CIIPHSIHHI
[IOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS Ta BIAHOBJICHHS BKJIIOYAIOYH IIEPEPOOKY BXKHBAHOTO OOJIaJHAHHS, HA IILOMY
eTami (GopMyeThCs IOBEIIHKA, SIKa BIUIMBA€E Ha 30€pEeIKEHHS CIILIBHOTO Or1ara, SIKHUM € YHCTE HaBKOJIUIIHE
cepenoBuiie. JIomMariHi rocrofapcTBa € TaKOX OJHUM 3 HAaO1IBIINX KOPUCTYBaYiB IpiOHOrO 00JaJHAaHHS 1
palioHaIbHE YIIPABIIiHHS HUM Ha [[bOMY CTalll BIUIMBA€ HA BiJHOBIICHHS BTOPHHHOI CHPOBHHM.
HeBinnosinHa yTuiizanis HbOr0 NPOAYKTY MOXKE TATHYTH 3a COOOIO BiJIIOBIAJIbHICTD 3TiJJHO 3 YNHHUM
HaI[IOHAIBHUM 3aKOHOJABCTBOM.

SIKIIo mpucTpiii Mae 3aMOK, MOTO CITiJi JEMOHTYBATH [Uisi O€3IeKH yCiX 0ci0, SKi B HOJAIbIIOMY MOKYTh
MaTH KOHTAKT 3 IIPUCTPOEM.

JlesiKi XOIOANIBHUKY Ta MOPO3UIBHHKH MICTATh 130iniiinuit Matepian Ta CFCoxonomkyroay pinuny. Tomy
OyzapTe 00epexHi, 11100 He 3a0PYAHUTH HABKOJIHIIHE CEPEIOBUILE, KOJIH YTHII3YETE CTAPUN XOIOIAUIBHUK.

— Li-FeS2

Man. A Man. B
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 9:00 - 17:00
serwis@kernau.com





