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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq powazrllygh ol?razen
ciata lub $mierci
& Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
ii Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
m " Przeczytaj instrukcje
& Goraca powierzchnia
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ROZDZIAL 1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ calg instrukcje
i zachowa¢ ja w dogodnym miejscu do wgladu, gdy zajdzie taka
potrzeba.

Instrukcja zostata przygotowana dla wigcej niz jednego modelu, dlatego
dane urzadzenie moze nie mie¢ niektorych opisanych funkcji. z tego
powodu wazne jest, aby zwrdci¢ szczegdlng uwage na wszystkie
ilustracje podczas czytania tej instrukcji.

OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Urzadzenia mogg uzywac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej oraz
bez do$wiadczenia i wiedzy, ale tylko pod nadzorem lub zgodnie
z udzielonymi instrukcjami dotyczacymi jej uzytkowania w sposob
bezpieczny i przy zrozumieniu zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie
moga bawi¢ si¢ urzadzeniem. Dzieci bez nadzoru nie moga czysci¢
urzadzenia ani wykonywac¢ czynnosci konserwacyjnych.

OSTRZEZENIE:

Urzadzenie1i jego dostgpne czesci nagrzewaja si¢ podczas uzytkowania.
Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ elementow grzejnych. Dzieci ponizej
8. roku zycia nie nalezy dopuszcza¢ w poblize urzadzenia, jesli nie
znajduja si¢ one pod stalym nadzorem.

OSTRZEZENIE:
Niebezpieczenstwo pozaru: Nie przechowywac zadnych przedmiotow
na plycie do gotowania.

OSTRZEZENIE:
Jezeli powierzchnia jest peknicta, wylaczy¢ kuchenke, aby unikngc¢
zagrozenia porazeniem pradem elektrycznym.

Nie wilgcza¢ urzadzenia za pomoca zewngtrznego czasomierza lub
odrebnego systemu zdalnego sterowania.

W czasie pracy urzadzenie si¢ nagrzewa. Nalezy uwazac, aby nie
dotkna¢ elementow grzejnych wewnatrz piekarnika.



*  Uchwyty moga si¢ nagrzac po krétkim czasie uzytkowania.

* Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika i innych powierzchni
nie uzywac sciernych $rodkow czyszczacych ani skrobaczek. Moga
one zarysowa¢ powierzchnig, co moze spowodowac pekniecie szkla
drzwi lub uszkodzenie powierzchni.

* Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac urzadzen czyszczacych za

pomocg pary.

& OSTRZEZENIE:
Przed wymiang lampki nalezy si¢ upewnié, ze urzadzenie jest
wylaczone, aby unikng¢ porazenia pradem.

PRZESTROGA:

Podczas pieczenia lub grillowania dostepne czesci kuchenki moga
si¢ nagrzewac. Podczas uzytkowania urzadzenia w jego poblizu nie
mogg znajdowac si¢ dzieci.

*  Urzadzenie wyprodukowano zgodnie z wszystkimi obowigzujacymi
miejscowymi i miedzynarodowymi normami i przepisami.

* Prace konserwacyjne inaprawcze moga by¢ przeprowadzane
wylacznie przez autoryzowanych technikow serwisowych. Instalacja
1 naprawy przeprowadzane przez nicautoryzowanych technikéw
moga by¢ niebezpieczne. Zabrania si¢ dokonywania wszelkich zmian
1 modyfikacji specyfikacji kuchenki. Stosowanie niewlasciwych oston
plyt grzejnych moze powodowaé wypadki.

*  Przed instalacjg nalezy si¢ upewnic, ze lokalne warunki dystrybucji
(rodzaj icisnienie gazu oraz napigcie i czestotliwo$¢ w sieci
elektrycznej) sa zgodne z wymogami dla danego urzadzenia.
Specyfikacje¢ tego urzadzenia podano na etykiecie.

PRZESTROGA:

Urzadzenie zostato zaprojektowane wylacznie do gotowania potraw
1 jest przeznaczone tylko do uzytku w pomieszczeniach gospodarstw
domowych. Nie nalezy go uzywa¢ do innych celéw ani zastosowan,
na przyktad do uzytku poza domem, w celach komercyjnych lub do
ogrzewania pomieszczen.



Nie nalezy uzywac¢ uchwytdéw drzwiczek piekarnika do podnoszenia
lub przenoszenia urzadzenia.

Podjeto wszystkie mozliwe $rodki, aby zapewni¢ bezpieczenstwo
uzytkownika. Poniewaz szklo moze pgknaé, nalezy zachowacd
ostroznos¢ podczas czyszczenia, aby unikng¢ zarysowania. Unikac
uderzania lub tracania szyby akcesoriami kuchennymi.

Nalezy si¢ upewnic, ze przewdd zasilajacy nie zaklinowat si¢ ani nie
uszkodzit podczas instalacji. Jesli uszkodzi si¢ przewod zasilajacy,
nalezy zleci¢ jego wymiang¢ producentowi, autoryzowanemu serwisowi
lub podobnie wykwalifikowanym osobom, aby unikna¢ zagrozen.
Gdy drzwiczki piekarnika sg otwarte, nie nalezy pozwala¢ dzieciom
wspinaé si¢ na nie ani na nich siadaé.

Dzieci i zwierzgta powinny przebywac z dala od tego urzadzenia.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

Nie uruchamia¢ urzadzenia, dopdki nie zostanie catkowicie
zainstalowane.

Urzadzenie musi zainstalowac autoryzowany technik. Producent nie
odpowiada za zadne szkody, ktére moglo spowodowac umieszczenie
urzadzenia w nieodpowiednim miejscu ijego instalacja przez
nieuprawnione osoby.

Rozpakowujac urzadzenie, nalezy si¢ upewnic, ze nie zostalo ono
uszkodzone podczas transportu. W przypadku jakiejkolwiek wady
nie nalezy go uzywac inalezy natychmiast skontaktowac sig
z wykwalifikowanym serwisantem. Poniewaz uzyte do pakowania
materialy (nylon, zszywki, styropian itp.) moga by¢ niebezpieczne
dla dzieci, nalezy je bezzwtocznie zebra¢ i wyrzucic.
Chroni¢urzadzenie przed oddziatywaniami warunkow atmosferycznych.
Nie wystawia¢ go na dziatanie stonca, deszczu, $niegu, pyhu lub
nadmiernej wilgoci.

Sprzety otaczajgce urzadzenie (np. szafka) muszg by¢ odporne na
dzialanie temperatury co najmniej 100°C.

Nie wolno instalowa¢ urzadzenia za drzwiczkami ozdobnymi —
pozwoli to unikna¢ przegrzania.



PODCZAS UZYTKOWANIA

Podczas pierwszego uzycia piekarnika wyczuwalny moze by¢ lekki
nieprzyjemny zapach. To calkowicie normalne zjawisko spowodowane
przez materiaty izolacyjne znajdujace si¢ na elementach grzatki. Przed
pierwszym uzyciem piekarnika zalecamy wiaczy¢ go, gdy jest pusty,
i ustawi¢ maksymalng temperatur¢ na 45 minut. Nalezy si¢ upewnic,
ze miejsce instalacji produktu jest dobrze wentylowane.

Zachowac¢ ostrozno$¢, otwierajac drzwiczki piekarnika podczas
pieczenia i po jego zakonczeniu. Goraca para z piekarnika moze
spowodowac oparzenia.

Nie umieszcza¢ materiatow palnych ani tatwopalnych w urzadzeniu
ani w jego poblizu, gdy urzadzenie pracuje.

Do wstawiania i wyjmowania potraw z piekarnika zawsze uzywac
rekawic kuchennych.

W zadnym wypadku piekarnika nie wolno wyktadac¢ folig aluminiowa,
poniewaz moze doj$¢ do przegrzania.

Podczas pieczenia nie umieszcza¢ naczyn ani blach do pieczenia
bezposrednio na spodzie piekarnika. Spod bardzo si¢ nagrzewa i moze
doj$¢ do uszkodzenia produktu.

Nie oddala¢ si¢ od kuchenki podczas gotowania z uzyciem statych
lub ciektych olejow. W warunkach skrajnej temperatury moga si¢ one
zapali€. Palacego si¢ oleju nie wolno gasi¢, polewajac woda. Zamiast
tego nalezy wylaczy¢ kuchenke i przykry¢ patelni¢ pokrywka lub
kocem gasniczym.

Jesli produkt nie jest uzywany przez dtuzszy czas, wylaczy¢ wylacznik
glowny.

Jesli kuchenka nie jest uzywana, upewnic sig, ze jej pokretta zawsze
sa w pozycji ,,0” (stop).

Tace pochylajg si¢ przy wyciaganiu. Nalezy uwazac, aby nie wyla¢ ani
nie upusci¢ goracych potraw podczas wyjmowania ich z piekarnikow.
Gdy otwarte sa drzwiczki piekarnika, nie nalezy na nich niczego
umieszcza¢. Moze to spowodowac brak rownowagi piekarnika lub
uszkodzi¢ drzwiczki.

Nie wiesza¢ r¢cznikow, $ciereczek ani ubran na urzadzeniu ani jego
uchwytach.



PODCZAS CZYSZCZENIA I KONSERWACJI

*  Przed wykonaniem czyszczenia lub konserwacji nalezy si¢ upewnic,
ze urzadzenie jest wylaczone.

* Do czyszczenia panelu sterowania nie zdejmowac galek sterujacych.

*  Aby utrzymaé¢ wydajno$¢ i bezpieczenstwo urzadzenia zalecamy
zawsze stosowac oryginalne czgsci zamienne i w razie potrzeby
kontakt z naszym autoryzowanym serwisem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI CE

Os$wiadczamy, ze nasze produkty spelniaja wymagania
odpowiednich dyrektyw, decyzji i regulacji Unii Europejskiej
oraz wymagania okreslone w wymienionych normach.

Urzadzenie to zaprojektowano wytacznie do gotowania w domu. Wszelkie
inne uzycie (np. ogrzewanie pomieszczen) jest niewtasciwe i niebezpieczne.

@ Instrukcje obstugi dotycza kilku modeli. Mogag wystapi¢ rdznice
mi¢dzy tymi instrukcjami a Twoim modelem.

UTYLIZACJA STAREJ KUCHENKI

by¢ traktowany jako odpad komunalny. Zamiast tego powinien

zosta¢ przekazany do odpowiedniego punktu zbidrki zuzytego

sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zapewniajac prawidtowe
ztomowanie tego wyrobu, przyczynisz si¢ do zapobiegania potencjalnym
negatywnym konsekwencjom jego niewlasciwej utylizacji dla §rodowiska
naturalnego i zdrowia ludzi. Aby uzyskac wigcej szczegdtowych informacji na
temat odzysku surowcow wtérnych z tego wyrobu, nalezy si¢ skontaktowac
z odpowiednim urzgdem miasta, zaktadem gospodarki odpadami lub sklepem,
w ktorym zakupiono ten wyrob.

E Symbol na wyrobie lub opakowaniu oznacza, ze wyrdb ten nie moze



| ROZDZIAL 2. INSTALACJA I PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE:

A Urzadzenie musi by¢ instalowane przez autoryzowanego serwisanta lub wykwalifikowanego
technika zgodnie z instrukcjami podanymi w niniejszym podrgczniku i obowiazujacymi
przepisami lokalnymi.

. Niewtasciwa instalacja moze spowodowa¢ obrazenia i uszkodzenia, za ktére producent nie
ponosi odpowiedzialnosci i ktore nie sa objete gwarancja.
. Przed instalacjg nalezy si¢ upewnic, ze lokalne warunki dystrybucji (napigcie i czestotliwos¢

w sieci elektrycznej) sa zgodne z wymaganymi dla urzadzenia. Wymogi dla tego urzadzenia
podano na etykiecie.

. Nalezy przestrzega¢ praw, rozporzadzen, dyrektyw i norm obowiazujacych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, prawidtowa utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

. Jezeli produkt sktada si¢ z wyjmowanych prowadnic potek (stelazy drucianych), a w instrukcji
obstugi znajduja si¢ przepisy takie jak na jogurt, nalezy wyjac stelaze druciane i obstugiwaé
piekarnik w okreslonym trybie gotowania. Informacje dotyczace wyjmowania potki drucianej
znajduja si¢ w rozdziale CZYSZCZENIE i KONSERWACIJA.

INSTRUKCJE DLA INSTALATORA
Instrukcje ogolne
. Po wyjeciu urzadzenia i akcesoriow z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest

uszkodzone. W przypadku podejrzenia uszkodzenia nie uzywac urzadzenia i natychmiast
skontaktowac si¢ z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym technikiem.

. Nalezy si¢ upewni¢, ze w najblizszym otoczeniu nie ma tatwopalnych lub palnych materiatow
takich jak zastony, olej, szmatki itp., ktére moga si¢ zapalic.

. Blat i meble wokot urzadzenia musza by¢ wykonane z materiatéw odpornych na temperatury
wyzsze niz 100°C.

. Piekarnik jest zbudowany w klasie Y. Meble do zabudowy musza mie¢ oktadzing oraz kleje

do jej przyklejenia odporne na temperature 100°C. Nie spetnienie tego warunku moze
spowodowa¢ zdeformowanie powierzchni lub odklejenie oktadziny.

. Urzadzenie nie powinno by¢ instalowane bezposrednio nad zmywarka, lodowka, zamrazarka,
pralka ani suszarka do ubran.

MONTAZ PIEKARNIKA

Urzadzenia dostarczane sg z zestawami instalacyjnymi i moga by¢ montowane w blacie z zachowaniem
odpowiednich wymiaréw. Wymiary instalacji plyty grzejnej i piekarnika podano ponizej.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576




Instalacja pod blatem

Instalacja nascienna

\

Po wykonaniu przylaczy elektrycznych wstaw -
piekarnik do szafki, wsuwajac go do przodu.
Otworz drzwiczki piekarnika i widz 2 $ruby
W otwory w jego ramie.

Gdy rama urzadzenia dotyka drewnianej powie-

rzchni szafki, dokreé §ruby. - D I




PRZYLACZE ELEKTRYCZNE I BEZPIECZENSTWO

A

OSTRZEZENIE:

Przytacze elektryczne urzadzenia musi by¢ instalowane przez autoryzowanego serwisanta lub
wykwalifikowanego technika zgodnie z instrukcjami podanymi w niniejszym podrgczniku
i obowigzujacymi przepisami lokalnymi.

OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej nalezy sprawdzi¢ napigcie znamionowe
urzadzenia (oznaczone na tabliczce znamionowej urzadzenia) w celu potwierdzenia zgodno$ci
z dostepnym napigciem sieciowym, a przewody elektryczne powinny by¢ w stanie obstugiwaé
moc znamionowa urzadzenia (rowniez wskazang na tabliczce znamionowe;j).

Podczas instalacji nalezy si¢ upewnié, ze stosowane sa przewody izolowane. Nieprawidtowe
podtaczenie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Jesli przewod sieciowy jest uszkodzony
i nalezy go wymieni¢, powinien to zrobi¢ wykwalifikowany personel.

Nie uzywac adapterow, rozgaleziaczy i/lub przedtuzaczy.

Przewdd zasilajacy nalezy umieszcza¢ z dala od goracych czgsécei kuchenki i nie moze by¢ on
zgiety ani przycisnigty. W przeciwnym razie moze ulec uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.
Jesli urzadzenie nie jest podtaczone do sieci za pomoca wtyczki, w celu spetnienia wymagan
bezpieczenstwa nalezy zastosowaé roztacznik wszystkich biegunéw (z odstgpem co najmniej
3 mm migdzy stykami).

Urzadzenie jest zaprojektowane do zasilania napigciem 220-240V. W przypadku innego
dostgpnego napigcia nalezy si¢ skontaktowaé z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym elektrykiem.

Kabel zasilajacy (HO5SVV-F) musi by¢ wystarczajaco dtugi, aby mozna byto podtaczy¢ go do
urzadzenia, nawet jezeli umieszczone jest z przodu szafki.

Nalezy si¢ upewni¢, ze wszystkie potaczenia sa odpowiednio mocno dokrgcone.

Zamocowac kabel zasilajacy w zacisku kabla, a nastgpnie zamkna¢ pokrywe.

Potaczenie skrzynki zaciskowej jest umieszczone na skrzynce zaciskowe;.

( Niebieski
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| ROZDZIAL 3. CECHY PRODUKTU

WAZNE:
@ Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia moga si¢ rozni¢ od przedstawionego na ponizszych
rysunkach.

WYKAZ ELEMENTOW

1. Panel sterowania
2. Uchwyt drzwiczek piekarnika
3. Drzwiczki piekarnika
—_— 1
— i 2
3
PANEL STEROWANIA
4

4. Programator czasowy



ROZDZIAL 4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

FUNKCJE PIEKARNIKA
* Funkcje tego konkretnego piekarnika moga si¢ rozni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.

Funkcja rozmrazania: Zostana wiaczone wskazniki ostrzegawcze piekarni-
ka, wentylator rozpocznie pracg. Aby skorzysta¢ z trybu rozmrazania, umies¢
zamrozong potrawe w piekarniku na pétce znajdujacej na trzecim poziomie od
dotu. Zalecane jest umieszczenie tacy pod rozmrazang potrawa, aby zgroma-
dzi¢ woda powstajaca na skutek rozmrazania lodu. Ten tryb pracy nie stuzy do
gotowania ani pieczenia potraw, ale tylko do ich rozmrazania.

Funkcja Turbo: Zostana wlaczone termostat piekarnika i wskazniki
ostrzegawcze, a okragly element grzejny oraz wentylator rozpoczng prace.
Tryb Turbo zapewnia rownomierny rozktad ciepta w piekarniku, dzigki czemu
wszystkie potrawy umieszczone na rusztach zostang rOwnomiernie upieczone.
Zaleca si¢ wstepne rozgrzewanie piekarnika przez dziesig¢ minut.

Tryb dolnego ogrzewania: Zostang wlaczone termostat oraz wskazniki
ostrzegawcze, a dolny element grzejny rozpocznie pracg. Tryb dolnego ogrzewania
jest doskonaty do przygotowywania pizzy, poniewaz ciepto unosi si¢ od dolnej
cze$ci piekarnika i podgrzewa potrawe. Tryb odpowiedni do podgrzewania, nie
za$ do pieczenia potraw.

Tryb statyczny: Zostana wlaczone termostat oraz wskazniki ostrzegawcze,
a dolne i gorne elementy grzejne rozpoczng pracg. W trybie statycznym emi-
towane jest ciepto, ktore zapewnia odpowiednie przygotowanie potrawy. Ten
tryb jest idealny do przygotowywania ciast, zapiekanek makaronowych, la-
sagnii czy pizzy. Zaleca si¢ rozgrzewanie piekarnika przez dziesi¢¢ minut.
W tym trybie najlepiej przygotowywac jedzenie na tylko jednym poziomie
piekarnika.

Tryb termoobiegu: Zostana wiaczone termostat i wskazniki ostrzegawcze,
a gorny i dolny element grzejny oraz wentylator rozpoczna prace. Tryb zapew-
nia dobre rezultaty podczas pieczenia ciast. Pieczenie odbywa si¢ przy pomocy
dolnego i gornego elementu grzejnego oraz wentylatora zapewniajacego cyrku-
lacj¢ powietrza, co przynosi efekt nieco podobny do grillowania potraw. Zaleca
si¢ wstepne rozgrzewanie piekarnika przez dziesig¢ minut. Tryb termoobiegu
i dolnego ogrzewania jest doskonaty do przygotowywania potraw, jak pizza,
w stosunkowo kréotkim czasie. Termoobieg zapewnia rOwnomierny rozktad cie-
pta w piekarniku, a dolny element grzejny umozliwia pieczenie potraw.

Tryb pieczenia pizzy: Zostana wiaczone termostat i wskazniki ostrzegawcze,
a okragly, gérny i dolny element grzejny oraz wentylator rozpoczna pracg.
Tryb doskonaly do przygotowywania potraw, jak pizza, w stosunkowo krotkim
czasie. Termoobieg zapewnia rownomierny rozktad ciepta w piekarniku, a dolny
element grzejny umozliwia pieczenie potraw.




Tryb szybkiego grillowania: Zostang wlaczone termostat oraz wskazniki
ostrzegawcze, a grill i gérne elementy grzejne rozpoczna pracg. Tryb doskona-
ty do szybkiego grillowania i grillowania wigkszych produktow, na przyktad
miegs. Wykorzystaj potki ustawione na gornych poziomach piekarnika. Posma-
ruj ruszt cienkg warstwa oleju, by zapobiec przywieraniu produktow, i umiesé
potrawe na $rodku rusztu. Pod rusztem zawsze umieszczaj tace, na ktora spad-
nie kapiacy olej lub tluszez. Zaleca si¢ wstepne rozgrzewanie piekarnika przez
dziesig¢ minut.

n Ostrzezenie: Podczas grillowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte, a temperatura powinna
by¢ ustawiona na 190°C.

Tryb podwéjnego grilla i termoobiegu: Zostana wlaczone termostat i
wskazniki ostrzegawcze, a grill, gorny element grzejny oraz wentylator

rozpoczng pracg. Tryb przeznaczony jest do szybkiego grillowania grubszych
c(l% produktow oraz grillowania wigkszych produktow. Grill oraz gorny element
grzejny pracuja z termoobiegiem, aby zapewni¢ odpowiednie przygotowanie
potrawy. Wykorzystaj potki ustawione na gérnych poziomach piekarnika.
Posmaruj ruszt cienka warstwa oleju, by zapobiec przywieraniu produktow, i
umies¢ potrawe na srodku rusztu. Pod rusztem zawsze umieszczaj tace, na ktora
spadnie kapigcy olej lub ttuszcz. Zaleca si¢ wstgpne rozgrzewanie piekarnika
przez dziesig¢ minut.
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Ostrzezenie: Podczas grillowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte, a temperatura
powinna by¢ ustawiona na 190°C.

Funkcja 3D: Zostang wlaczone termostat oraz wskazniki ostrzegawcze, a
okragly, gorny i dolny element grzejny oraz wentylator rozpoczna pracg. unkcja
zapewnia rownomierny rozktad ciepta w piekarniku, dzigki czemu wszystkie
potrawy umieszczone na rusztach zostang rOwnomiernie upieczone. Czas trwania
procesu jest krotszy ni w przypadku innych funkcji. Zaleca si¢ wstepne
rozgrzewanie piekarnika przez dziesi¢¢ minut.

Ponadto dzigki tej funkcji pieczone ciasta sg bardziej puszyste i migkkie.

Technologia gotowania HeatWrap

W tylnej $ciance piekarnika znajduja si¢ dwa wentylatory, dziatajace wedlug specjalnego algorytmu. Kanaty
powietrzne na bocznych $ciankach piekarnika zapewniaja niezalezne rozprowadzanie powietrza na kazdym
poziomie ustawienia blachy do pieczenia. Dzigki funkcji TURBO FAN piekarnik umozliwia jednoczesne
przygotowanie czterech r6znych rodzajow potrwa bez mieszania zapachow. Nalezy w tym celu wykorzystac¢
dwie blachy do pieczenia i dwa ruszty. Do pieczenia ciasta umieszczonego w odpowiednim pojemniku
(np. szklane lub ceramiczne naczynie do pieczenia) nalezy wykorzysta¢ blache do pieczenia ustawiong na
ruszcie. Potrawy nalezy wktada¢ w piekarniku w nastepujacej kolejnosci: na blasze do pieczenia, ruszcie,
blasze do pieczenia i ruszcie. Mozesz przejrze¢ cztery rozne tabele gotowania, aby wyszuka¢ alternatywne
kombinacje gotowania. Przygotowanie czterech réznych potraw jednocze$nie wymaga dtuzszego czasu
przygotowania potrawy niz gotowanie na jednej blasze do pieczenia.

Gotowanie wielowarstwowe

Opisywane urzadzenie zapewnia wiele mozliwosci gotowania i umozliwia rownomierne gotowanie potraw
na wszystkich poziomach pétek. Jednoczesnie mozna gotowac ten sam rodzaj potrawy na wigcej niz jednej
blasze do pieczenia (maks. pi¢¢ blach do pieczenia). Jesli cheesz przygotowaé ten sam rodzaj potrawy,
mozesz gotowa¢ na wielu blachach do pieczenia jednoczesnie (gotowanie wielokrotne). Ustawiajac
temperatur¢ gotowania nalezy wybra¢ z tabeli najbardziej odpowiednia temperatur¢ dla danej potrawy.
Plytka blache nalezy uzywa¢ do wielokrotnego gotowania w opisywanym piekarniku.
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Funkcja Dania E:a i \J

> min.
Owoce 5 45-55

morza
Deser 2 30-40
— 200
. Smazenie 34 40-50
ryb warzyw

TURBO Ciasto 1 25-30
Ciasto 5 65-75
Kurczak 34 200 40-50
Klopsiki 2-3 65-75

* Podane powyzej czasy to wartosci uzyskane w warunkach laboratoryjnych; moga si¢ r6zni¢ w zaleznosci
od napigcia sieciowego i ilosci gotowanej potrawy.

Funkcja VapClean: ¢O
Zeby korzysta¢ z funkcji Vap Clean, ustaw piekarnik do pracy w trybie statycznym w temperaturze 90 °C.

Wlej 200 - 250 ml wody do tacy ustawionej na dnie piekarnika. Uruchom piekarnik, a funkcja Vapclean
przygotuje w ciggu 30-60 minut piekarnik do tatwego czyszczenia.

TABELA PIECZENIA
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Funkcja Potrawy EHi ic \J

* Jesli jest taka mozliwo$¢, nalezy piec — min.
na roznie do kurczaka. Ciasto

. 2-3-4 | 170-190 35-45
francuskie

Grzanie Ciasto 2-3-4 1 170-190 30-40

statyczne Ciasteczka | 2-3-4 | 170-190 30-40

Potrawka 2 175-200 40-50

Kurczak 2-3-4 200 45-60

Ciasto

. 2-3-4 | 170-190 25-35
francuskie

Ciasto 2-3-4 ] 150-170 | 25-35

Termoobieg [ Ciecrka | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Potrawka 2 175-20 40-50

Kurczak | 2-3-4 [ 200 45-60

frﬁfjg‘l’de 2-3-4 | 170-190 | 3545

Turbo Ciasto | 2-3-4 | 150-170 [ 30-40
Ciasteczka | 2-3-4 | 150-170 | 25-35

Potrawka 2 175-200 | 40-50

ilzrr’isl?: 5 200 10-15

Grillowanie | Kurczak * 190 50-60
Zrazy 4-5 200 15-25

Befsztyk 4-5 200 15-25




KORZYSTANIE Z TIMERA ZE STEROWANIEM FULL TOUCH
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Opis funkcji
— Tryb Tryb au- Zatrzymanie
@ Wt./wyt. szybkiego A tomatycznego FSfOP dziatania sondy
grillowania gotowania do migsa
Tryb
* Rozmra- =~ podwdjnego | — Pasek .
Zanie ® grilla f— temperatury / Sonda do migsa
i termoobiegu
Tryb TURBO @ Funkcja 3D 3 Termostat '\’ q CZ;:(EZV;HM
Tryb
z wykorzy- Czas
g staniem $¢ Funkqa. _ Minus C‘E\' zakonczema.
dolnego czyszczenia przygotowania
elementu potrawy
grzejnego
Tryb Wskazanie . .
E statyczny E E E temperatury + Plus ﬂ Minutnik
Funkcja
Tryb . Wskazanie &) Blokada @ przyspieszonego
ﬁ termoobiegu EEEE timera ] przyciskow z podgrzewania
(Boost)
@ ' Tryb ) Przyc1.sk ) oo Program
& pieczenia Tryb pracy DIl | uruchomienia/ | gg gotowania
pizzy pauzy

Urzadzenie wykorzystuje przyciski dotykowe. Odpowiednie funkcje mozna ustawia¢ przez dotykanie pol
przyciskow.
Podczas korzystania z elementow sterujacych upewnij si¢, ze prawidlowo naciskasz pola przycisku. Jesli
nacisk jest zbyt plytki lub staby, przyciski nie beda dziata¢ prawidtowo.
Wentylator chtodzacy wlacza si¢ automatycznie, aby utrzymac chtodne powierzchnie urzadzenia. Wentylator
pracuje do momentu automatycznego wylaczenia, nawet jesli piekarnik zostanie wylaczony.

Panel sterowania wylaczy si¢ po pigciu minutach, jesli nie zostanie wybrana lub zmieniona zadna funkcja.



Wybér funkcji piekarnika

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ON/OFF przez dwie sekundy, aby wiaczy¢ panel sterujacy. Piekarnik
przetaczy si¢ do trybu ,,WAIT”. Funkcja rozmrazania jest domyslnie dostgpna w trybie ,, WAIT”. Jednak
funkcja nie uruchomi sig, dopoki nie zostanie nacisnigty przycisk PLAY/PAUSE. Tryb umozliwia wybor
zadanych funkcji gotowania, ustawienie temperatury, wlaczenie funkcji przyspieszonego podgrzewania
BOOST oraz ustawienie czasu przygotowania potrawy, czasu zakofczenia przygotowania potrawy,minutnika
i aktualnej godziny. oo

W trybie ,,WAIT” mozna wybra¢ zadana funkcj¢ gotowania naciskajac przycisk gg.

Kazde naci$nigcie przycisku gg powoduje nastgpujace zmiany funkeji piekarnika (niektore z tych funkeji
mogg by¢ niedostgpne w Twoim modelu piekarnika): rozmrazanie — tryb TURBO — dolny element grzejny
— dolny i gorny element grzejny — dolny i goérny element grzejny z termoobiegiem — tryb pieczenia pizzy
— tryb szybkiego grillowania (z/bez rozna) — tryb podwdjnego grilla z termoobiegiem (z/bez rozna) —
3D — czyszczenie parowe

Wyswietla si¢ pracujace elementy grzejne zwiazane z wybrana funkcja.

Jesli funkcja gotowania zostanie wybrana za pomoca przycisku S g , poprzednio wybrana warto$¢ temperatury
pojawi si¢ we wskazaniu temperatury. Warto$¢ temperatury mozna ustawi¢ za pomoca przyciskow PLUS
i MINUS, znajdujacych si¢ z boku wyswietlacza.

Po wyborze zadanej funkcji oraz ustawieniu temperatury i czasu trwania procesu nacisnij przycisk PLAY/
PAUSE, aby uruchomi¢ dziatanie pickarnika.

Ustawienie aktualnej godziny

Po zainstalowaniu piekarnika najpierw nalezy ustawi¢ aktualna godzing zgodnie z podanymi ponizej
wskazowkami.

Nacisnij przycisk ON/OFF, aby wlaczy¢ piekarnik i przej$¢ do trybu ,,WAIT”. W tym trybie nacis$nij
i przytrzymaj przycisk MODE ( @ ) przez pig¢ sekund, dopoki nie pojawi si¢ symbol ustawienia czasu.
Po wyswietleniu si¢ symbolu czasu po lewej stronie mozesz ustawi¢ godzing za pomoca przyciskow PLUS
i MINUS z boku przycisku MODE (@). Aby zakonczy¢ ustawienie godziny, naci$nij ponownie przycisk
MODE ( @ ) lub nie naciskaj zadnego przycisku przez pig¢ sekund.

Godzing nalezy ustawi¢ ponownie tylko w przypadku odtaczenia urzadzenia od zrodta zasilania na dtuzszy
czas.

Ustawienie czasu trwania procesu
Czas trwania procesu mozna ustawi¢ w trybie ,, WAIT” lub w trybie ,, PRACY”.
Ustawienie minutnika

Nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE ( @ ), dopoki nie wyswietli si¢ symbol minutnika we wskazaniu
timera i nie pojawi si¢ wskazanie ,,00:00”. Jesli pulsuje symbol, przy pomocy przyciskéw ,,PLUS”
i,,MINUS” ustaw zadany czas, po ktérym zostanie wyemitowany sygnat dzwickowy. Jesli po zakonczeniu
ustawien nie nacisniesz zadnego przycisku przez kilka sekund, zostanie ustawiony minutnik.

Jesli wskazanie timera osiagnie zero, zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy, we wskazaniu timera
zacznie pulsowa¢ symbol minutnika i wskazanie ,,00:00”.

Nacisnigcie dowolnego przycisku spowoduje wytaczenie sygnatu dzwigkowego i zniknigcie symbolu.



Ustawienie czasu przygotowania potrawy

Funkcja umozliwia przygotowanie potrawy przez okreslony czas. Przygotuj potrawe do gotowania i umies¢
ja w piekarniku. Nastepnie wybierz zadang funkcj¢ gotowania i ustaw temperaturg. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk MODE ( @ ), dopoki we wskazaniu timera nie pojawi si¢ symbol ustawienia czasu przygotowania
potrawy. Jesli timer znajduje si¢ w tym potozeniu, za pomoca przyciskow PLUS i MINUS ustaw zadanyczas
przygotowania potrawy. Po zakonczeniu ustawien odczekaj, dopoki nie wyswietli si¢ aktualna godzina
i zacznie $wieci¢ si¢ symbol ustawienia czasu przygotowania potrawy.

Jesli wskazanie timera osiagnie zero, piekarnik zostanie wylaczony, wyemitowany sygnat dzwigckowy
i we wskazaniu timera zacznie pulsowa¢ symbol ustawienia czasu przygotowania potrawy. Naci$nigcie
dowolnego przycisku na panelu sterowania spowoduje wylaczenie sygnatu dzwigkowego.

Ustawienie czasu zakonczenia przygotowania potrawy

Tryb odpowiedni do przygotowania potrawy przez ustawiony czas, po uptywie okreslonego czasu. Przygotuj
potrawe do gotowania i umies$¢ ja w piekarniku. Nastepnie wybierz zadana funkcje gotowania i ustaw
temperaturg.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE (@), dopoki we wskazaniu timera nie pojawi si¢ symbol ustawienia
czasu przygotowania potrawy. Ustaw zadany czas przygotowania potrawy za pomoca przyciskow PLUS
i MINUS. Po ustawieniu czasu przygotowania potrawy nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE ( @ ),
dopoki we wskazaniu timera nie pojawi si¢ symbol ustawienia czasu zakonczenia przygotowania potrawy.
Zacznie pulsowac¢ aktualna godzina i symbol ustawienia czasu zakonczenia przygotowania potrawy. Ustaw
zadany czas zakonczenia przygotowania potrawy za pomocg przyciskow PLUS i MINUS. Po zakonczeniu
ustawien odczekaj, dopoki nie wyswietli si¢ aktualna godzina i nie zacznie $wieci¢ si¢ symbol ustawienia
czasu zakonczenia przygotowania potrawy.

Piekarnik obliczy czas pracy odejmujac czas przygotowania potrawy od ustawionego czasu zakonczenia
przygotowania, po ktorym przestanie dziata¢. Timer wyemituje sygnat dzwigkowy i zacznie pulsowaé
symbol ustawienia czasu przygotowania potrawy. Nacisnigcie dowolnego przycisku timera spowoduje
wytaczenie sygnatu dzwigkowego.

Czasu zakonczenia przygotowania potrawy nie mozna ustawi¢, jesli aktywne sa funkcje grilla.
Jesli czas zakonczenia przygotowania potrawy zostal ustawiony przed aktywacja funkcji grilla,
czas zakonczenia przygotowania potrawy zostanie anulowany po wybraniu funkcji grilla.

Ustawienie sygnalu dzwigkowego

Aby zmieni¢ sygnat dzwigkowy: jesli we wskazaniu timera wyswietla si¢ aktualna godzina, naci$nij
i przytrzymaj przycisk THERMOSTAT ( 3 ) przez pig¢ sekund, dopoki nie zostanie wyemitowany sygnat
dzwigkowy. Nastepnie po kazdym nacisnigciu przyciskow PLUS i MINUS (znajdujacych si¢ obok przycisku
THERMOSTAT) zostanie wyemitowany inny sygnat dzwigkowy. Dostepnych jest pig¢ rodzajow sygnatu
dzwigkowego.

W przypadku wyboru opcji ,,tn0” wszystkie sygnaty dzwigkowe zostana wylaczone, z wyjatkiem sygnatéw
alarmow i bledow. Wybierz zadany sygnat dzwigkowy i nie naciskaj innych przyciskéw. Po chwili wybrany
sygnat dzwickowy zostanie zapisany w pamigci.

Podgrzewanie przyspieszone (funkcja Boost)

Funkcja umozliwia skrocenie czasu wstepnego podgrzewania. Wstepne podgrzewanie mozna wykorzystac¢
w trybie TURBO, termoobiegu, statycznym lub pieczenia pizzy. Aby wykorzysta¢ wstgpne podgrzewanie,
wystarczy po wybraniu zadanej funkcji gotowania nacisnaé¢ przycisk BOOST ( @).

Wykorzystaj ten tryb do jak najszybszego rozgrzania piekarnika do zadanej temperatury. Ten tryb nie jest
odpowiedni do gotowania.



Funkcja zablokowania przyciskow

Blokada przyciskow pozwala uniknaé¢ przypadkowych zmian w ustawieniach piekarnika.

Aby zablokowac¢ przyciski, nacisnij i przytrzymaj przycisk KEY LOCK (@]) przez dwie sekundy, dopoki na
wyswietlaczu nie pojawi si¢ symbol blokady przyciskow. Aby odblokowac¢ przyciski, nacisnij i przytrzymaj
przycisk KEY LOCK ( @ ) przez dwie sekundy, dopoki na wyswietlaczu nie zniknie symbol blokady
przyciskow. Po wlaczeniu blokady przyciskow dostepny jest tylko przycisk ON/OFF. Wszystkie pozostate
przyciski zostang zablokowane.
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AKCESORIA 5—1F

Ruszt EasyFix 4 * 3?‘ T3
Przed pierwszym uzyciem wyposazenie nalezy 3 E:\:/:ﬁ‘ T2
starannie oczys$ci¢ za pomoca migkkiej czystej 2 5 -
Sciereczki namoczonej ciepla woda z dodatkiem E:\:/:%H T1
detergentu. 1 & il

. Umies¢ wyposazenie w prawidlowym potozeniu w piekarniku.

. Nalezy pozostawi¢ przynajmniej 1 cm wolnej przestrzeni migdzy ostona
wentylatora i wyposazeniem.

e Podczas wyjmowania naczyn i/lub wyposazenia z piekarnika nalezy zachowaé
szczegolng ostroznosé. Gorgee naczynia lub wyposazenie moze spowodowac
poparzenia.

*  Wyposazenie moze odksztalci¢ si¢ pod wptywem ciepta. Po wystygnigciu
odzyskuje swoj oryginalny wyglad
i wydajnos¢.

e Tace i ruszty mozna ustawi¢ na dowolnym poziomie od 1 do 5.

¢ Prowadnice teleskopowe mozna ustawi¢ na poziomie T1, T2, T3, 4, 5.

Pieczenie z wykorzystaniem prowadnic teleskopowych odpowiada
podanym ponizej normalnym poziomom:

Poziom T1 = Poziom 2
Poziom T2 = Poziom 3
Poziom T3 = Poziom4

***% Wyposazenie moze si¢ rozni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.




Tacka gleboka

Tacka gleboka najlepiej sprawdza si¢ do gotowania
gulaszu.Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu, weisna¢ do
konca i upewni¢ sig, ze jest prawidlowo umieszczona.

PO RAZ PIERWSZY NA SWIECIE
System ochrony przed goracym powietrzem
w piekarnikach przeznaczonych do zabudowy

Opatentowany system ochrony przed goracym powietrzem
zapobiega wydmuchiwaniu goracego powietrza na
uzytkownika, tworzac kurtyne powietrzng po otwarciu
drzwiczek piekarnika.

Tacka plytka
Tacka ptytka najlepiej sprawdza si¢ do pieczenia ciastek.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu, weisnaé¢ do konca
i upewnic sig, ze jest prawidlowo umieszczona.

Ruszt wyposazony w calkowicie wysuwane
prowadnice teleskopowe Easyfix

Prowadnica teleskopowa wysuwa si¢ catkowicie,
zapewniajac tatwy dostep do potraw.
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Prowadnice teleskopowe

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie nalezy starannie
oczysci¢ za pomoca migkkiej czystej $ciereczki
namoczonej ciepta woda z dodatkiem detergentu.

Zamocowanie prowadnic teleskopowych na ruszcie zabezpieczone jest za pomoca zaczepow
mocujacych znajdujacych si¢ na elementach mocujacych.
Zdemontuj szyne boczna. Patrz sekcja ,, Wyjmowanie potki drucianej”.

Na kazdej prowadnicy teleskopowej znajduja si¢ gorne i dolne elementy mocujace, ktore
umozliwiaja zmiang potozenia prowadnic.

Zawie$ gorne elementy mocujace prowadnicy teleskopowej na poziomie drucianej potki
i jednoczesnie dociskaj dolne elementy mocujace, dopoki elementy mocujace nie zostana
zamontowane z boku na poziomie polki drucianej.

Aby zdemontowac¢, przytrzymaj przednia powierzchni¢ prowadnicy i przeprowadz powyzsze
czynnos$ci w odwrotnej kolejnosci

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana do grillowania
lub przetwarzania zywnos$ci w pojemnikach
przystosowanych do piekarnika.

A OSTRZEZENIE:
Wtozy¢ prawidlowo siatke do

odpowiedniego stelaza we wnece
piekarnika i przesunac ja do konca.
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Delikatnie domykanie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnika automatycznie zamykaja si¢
powoli po ich zwolnieniu tuz przed pozycja zamknigta.

Kolektor wody

Podczas pieczenia na wewngetrznej stronie szyby
drzwiczek piekarnika moze wystapi¢ kondensacja. Nie
oznacza to wadliwego dziatania produktu.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika do pozycji grillowania
i pozostawi¢ w tym potozeniu przez 20 sekund.
Woda skropli si¢ do kolektora.

Schtodzi¢ piekarnik iwytrze¢ wnetrze drzwiczek
suchym recznikiem. Procedure te¢ nalezy stosowac
regularnie.

| ROZDZIAL 5. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE:
A Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je wylaczy¢ i pozostawic¢ do ostygniecia.

Instrukcje ogolne

. Przed uzyciem $rodkow czyszczacych do czyszczenia urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy sa
odpowiednie i zalecane przez producenta.
. Uzywa¢ kremowych lub ptynnych $rodkéw czyszczacych, ktore nie zawieraja czasteczek. Nie

uzywac zracych (powodujacych korozje) kremow, szorstkich proszkow czyszczacych, grubej
welny stalowej ani twardych narzedzi, poniewaz moga one uszkodzi¢ powierzchni¢ kuchenki.

Nie uzywac¢ srodkow czyszczacych, ktore zawieraja czasteczki, poniewaz moga one zarysowac
szklane, emaliowane i/lub pomalowane czg¢$ci urzadzenia.

. W razie wycieku cieczy nalezy natychmiast wyczysci¢ urzadzenie, aby nie doszto do
uszkodzenia jego czgsci.

m Nie uzywac oczyszczaczy parowych do czyszczenia jakichkolwiek czgsci urzadzenia.
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Czyszczenie wnetrza piekarnika

Emaliowane wnetrze piekarnika czysci si¢ najlepiej, gdy piekarnik jest ciepty.

Po kazdym uzyciu wytrze¢ piekarnik migkka $ciereczka nasaczona woda z mydtem. Nastepnie
ponownie przetrze¢ go wilgotna Sciereczka i osuszy¢.

W celu catkowitego wyczyszczenia piekarnika moze by¢ konieczne zastosowanie ptynnego
srodka czyszczacego.

e

Czyszczenie czesci szklanych

Nalezy regularnie czysci¢ szklane cze$ci urzadzenia.
Do czyszczenia wewngtrznych i zewngtrznych czesci szklanych uzywac srodka do konserwacji
szkta. Nastegpnie sptukac i osuszy¢ je doktadnie sucha szmatka.

Czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej (jesli dotyczy)

O
O

Nalezy regularnie czysci¢ czg$ci urzadzenia wykonane ze stali nierdzewne;.
Wytrze¢ czgsci ze stali nierdzewnej migkka $ciereczka nasgczong sama woda. Nastepnie osuszy¢
je doktadnie suchg szmatka.

Czgsci ze stali nierdzewnej nie nalezy czyscic, jesli nie zdazyly jeszcze ostygnac.

Nie nalezy pozostawia¢ na duzszy czas octu, kawy, mleka, soli, wody, soku z cytryny lub
pomidorowego na czg¢sciach ze stali nierdzewne;.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb
Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika nalezy ja wyja¢ w sposob przedstawiony ponizej.

1.

Aby wymieni¢ wewngtrzng szybe:

2.

Przesuna¢ szybe w kierunku B i zwolni¢
ja zklamry mocujacej (x). Wyciagnac
szybe, pociagajac w strong A.

Przesunac¢ szybe w strong klamry mocujacej
oraz pod nig (y) w kierunku B.
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3. Umiesci¢ szybg pod klamra mocujaca (x)
w kierunku C.

Jesli drzwiczki piekarnika majag potrojng szybe, trzecia warstwa szkta moze by¢ zdjeta w ten
sam sposob, co druga.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika zdja¢ drzwiczki piekarnika w sposob przedstawiony
ponize;j.

1. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika. ( 0
. J
2. Otworzy¢ zatrzask (a) (za pomoca ( R
$rubokretu) do konca.
. J
3. Zamkna¢ drzwiczki prawie do konca ( N
i zdja¢ je, pociagajac do siebie.
N\ J
Wyjmowanie pélki drucianej e N
Aby usuna¢ stelaz druciany, nalezy za niego
pociagnacé, jak pokazano na rysunku.
Po uwolnieniu z uchwytu (a) podnies¢ go.
. J
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KONSERWACJA
OSTRZEZENIE:
A Konserwacja urzadzenia powinna by¢ wykonywana tylko przez autoryzowanego serwisanta
lub wykwalifikowanego technika.

Zmiana lampki piekarnika

OSTRZEZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je wytaczyc¢ i pozostawi¢ do ostygniecia.

. Zdemontowac¢ szklang soczewke, a nastepnie zdja¢ zarowke.
. Zatozy¢ nowa zarowke (odporng na temperatury do 300°C) w miejsce usunietej (230 V, 15—
25W, typ E14).

. Po wymianie szklanej soczewki piekarnik jest gotowy do uzycia.

. Produkt zawiera zrodto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

. Uzytkownik koncowy nie moze wymieni¢ zrodta $wiatta. Potrzebny jest serwis posprzedazny.
. Dotaczone zrodto swiatta nie jest przeznaczone do innych zastosowan.

Cre iy

Eara

Wymienne zrédto swiatta przez
profesjonaliste

Lampka jest specjalnie zaprojektowana do zastosowania w kuchennych urzadzeniach gospo-
darstwa domowego. Nie nadaje si¢ do o$wietlania pomieszczen domowych.
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ROZDZIAL 6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW I TRANSPORT

ROZWIAZYWANIE PROBLEM

O

wykwalifikowang osoba.

ow

Jesli po sprawdzeniu podstawowych sposobow usuwania usterek nadal wystepuje problem
z urzadzeniem, nalezy skontaktowaé si¢ z personelem autoryzowanego serwisu lub inng

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnika nie mozna
wiaczyé.

Zasilanie jest wylaczone.

Sprawdz zasilanie. Sprawdz
réwniez, czy dzialaja inne
urzadzenia kuchenne.

Brak ciepta lub piekarnik nie
nagrzewa si¢.

Ustawienie temperatury

piekarnika jest nieprawidtowe.

Drzwiczki piekarnika zostaly
otwarte.

Sprawdz, czy pokretto regulacji
temperatury piekarnika jest
ustawione prawidtowo.

Podswietlenie piekarnika
(jesli dotyczy) nie dziata.

Usterka lampy.
Zasilanie elektryczne jest
odtaczone lub wytaczone.

Wymien lampg zgodnie
z podanymi wskazéwkami.
Upewnij sig, ze gniazdko
elektryczne w $cianie dziata
sprawnie.

Potrawy nie sg gotowane
rownomiernie.

Potki piekarnika sa
nieprawidlowo
ustawione.

Sprawdz, czy zastosowano
zalecane poziomy temperatury
i polozenia potek.
Nalezy unika¢ czgstego
otwierania drzwiczek, o ile
nie przygotowujesz potrawy
wymagajacej obrocenia. Czgste
otwieranie drzwiczek obniza
temperatur¢ wewnatrz
piekarnika, co moze mie¢
wplyw na rezultaty gotowania.

Przyciskow timera nie mozna
prawidlowo nacisnac.

Migdzy przyciskami timera
znajduje si¢ obca substancja.

Model z panelem dotykowym:
panel sterowania jest wilgotny.

Ustawiona funkcja blokady

Usun obcg substancjg i sprobuj
ponownie.
Usun wilgo¢ i sprobuj
ponownie.
Sprawdz, czy funkcja blokady

dostepny) gtosno pracuje.

przyciskow. przyciskow zostata ustawiona.
Sprawdz, czy piekarnik jest
wypoziomowany.
Wentylator piekarnika (jesli Polki piekarnika dreaja. Sprawdz, czy potki i wszelkie

naczynia uzyte do gotowania
nie drgaja ani nie dotykaja do
panelu tylnego piekarnika.
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Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

Wentylator piekarnika Wentylator wylacza i
Wentylator chtodzacy sterowany elektronicznie dziata ty wyac ¢
. . . R automatycznie,
dziata dalej po wylaczeniu automatycznie .
. . , gdy elementy elektroniczne
piekarnika. przez okre$lony czas, aby dostatecznic ostyen
schtodzi¢ piekarnik. tygna.
Piekarnik wytacza si¢
automatycznie, aby
Piekarniki sterowane zaoszczedzi¢ energig, jesli
Pickarnik wylacza sic. elektronlczmg wyi?‘gzg]q si¢ w okreslonym Przedzlale ‘
automatycznie, jesli zadna czasu po wlaczeniu urzadzenia
funkcja nie jest uruchomiona. lub zakonczeniu programu

gotowania nie zostanie podjeta
zadna inna czynnosc.

Jest to normalna praca
urzadzenia, przydatna podczas
przygotowywania potraw
w celu uniknigcia nadmiernego
wydostania si¢ ciepta. Po
zamknigciu drzwiczek piekarnik
wznowi normalne dziatanie.

Piekarniki sterowane
elektronicznie z wytgcznikiem
drzwiowym zatrzymuja
przygotowanie potraw, jesli
drzwiczki piekarnika zostana
otwarte.

Jesli podczas dziatania
funkcji wspomagane;j
wentylatorem drzwiczki
zostang otwarte, wentylator
wewnetrzny zatrzyma sie.

TRANSPORT URZADZENIA

Jesli cheesz przetransportowac urzadzenie, wykorzystaj oryginalne opakowanie i przenos je w oryginalnym
opakowaniu. Postepuj zgodnie z oznaczeniami transportowymi na opakowaniu. Przyklej ta§ma wszystkie
oddzielne elementy urzadzenia, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia podczas transportu.

Jesli nie posiadasz oryginalnego opakowania, przygotuj pudio do przewozenia tak, aby urzadzenie,
a zwlaszcza jego zewngtrzne powierzchnie, byty chronione przed zewnetrznymi zagrozeniami.
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ROZDZIAL 7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

ETYKIETA ENERGETYCZNA

Marka
Mode " St Cooking
Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa kg 35.7
Wspotczynnik efektywnos'.ci energetycznej - w trybie 105.8
konwencjonalnym ’
Wspotczynnik efektyw.nos'.ci energ@tycznej - Z Wymuszonym 942
obiegiem powietrza
Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznej) - w trybie konwencjonalnym kWgodz/cykl 0,91
Zuzycie energii (elektrycznej) - z wymuszonym obiegiem KWegodz/cykl 081
powietrza
Liczba wnek 1
Zrodto ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnos¢ 73
Piekarnik ten jest zgodny z norma PN-EN 60350-1

‘Wskazowki oszczedzania energii
Pickarnik
— Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe.
— Skracaj czas wstgpnego podgrzewania.
— Nie wydhuzaja czasu pieczenia.
— Nie zapomnij wlacza¢ piekarnik po zakonczeniu pieczenia.
— Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia.
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ROZDZIAL 8. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprz¢t elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprz¢t moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadoéw, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzgcie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprze¢tu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

D

Li-Fe52

Rys. A Rys.B
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KERNAU

USER MANUAL
BUILT-IN OVEN
KBO 1071 8 TC B SMART COOKING




Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage

. Risk of fire / flammable
Fire

materials
. Risk of injury or material
Attention Jury
damage
Information on correct operation
Important/Note P

of the system

Read the instructions

Hot surface

>Bokk>p
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CHAPTER 1. SAFETY INSTRUCTIONS

Carefully read all instructions before using your appliance and keep
them in a convenient place for reference when necessary.

This manual has been prepared for more than one model therefore
your appliance may not have some of the features described within.
For this reason, it is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

GENERAL SAFETY WARNINGS

L. BB

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children should not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance should not be
made by children without supervision

WARNING:

The appliance and its accessible parts become hot during use. Care
should be taken to avoid touching heating elements. Keep children less
than 8 years of age away unless they are continually supervised.

WARNING:
Danger of fire: Do not store items on the cooking surfaces.

WARNING:
If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

Do not operate the appliance with an external timer or separate
remote-control system.

During use the appliance will get hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the oven.

Handles may get hot after a short period during use.

Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to clean the oven door
glass and other surface. They can scratch the surfaces which may
result in shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the appliance.
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WARNING:
To avoid the possibility of electric shock, make sure that the appliance
is switched off before replacing the lamp.

CAUTION:
Accessible parts may be hot when cooking or grilling. Keep young
children away from the appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all applicable local
and international standards and regulations.

Maintenance and repair work should only be carried out by authorised
service technicians. Installation and repair work that is carried out by
unauthorised technicians may be dangerous. Do not alter or modify
the specifications of the appliance in any way. Inappropriate hob
guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure that the local distribution
conditions (nature of the gas and gas pressure or electricity voltage
and frequency) and the specifications of the appliance are compatible.
The specifications for this appliance are stated on the label

CAUTION:

This appliance is designed only for cooking food and is intended for
indoor domestic household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for non-domestic
use, in a commercial environment or for heating a room.
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* Do not use the oven door handles to lift or move the appliance.

*  All possible measures have been taken to ensure your safety. Since
the glass may break, care should be taken while cleaning to avoid
scratching. Avoid hitting or knocking the glass with accessories.

*  Make sure that the supply cord is not trapped or damaged during
installation. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order
to prevent a hazard.

* Do not let children climb on the oven door or sit on it while it is open.

*  Please keep children and animals away from this appliance.

INASTALLATION WARNINGS

* Do not operate the appliance before it is fully installed.

*  The appliance must be installed by an authorised technician. The
manufacturer is not responsible for any damage that might be
caused by defective placement and installation by unauthorised
people.

*  When the appliance is unpacked, make sure that it is has not been
damaged during transportation. In case of any defect do not use
the appliance and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers, Styrofoam,
etc.) may be harmful to children and they should be collected and
removed immediately.

*  Protect your appliance from the atmosphere. Do not expose it to
effects such as sun, rain, snow, dust or excessive humidity.

*  Any materials (i.e. cabinets) around the appliance must be able to
withstand a minimum temperature of 100°C.

*  The appliance must not be installed behind a decorative door, in
order to avoid overheating.
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DURING USE

When you first use your oven you may notice a slight smell. This
is perfectly normal and is caused by the insulation materials on the
heater elements. We suggest that, before using your oven for the first
time, you leave it empty and set it at maximum temperature for 45
minutes. Make sure that the environment in which the product is
installed is well ventilated.

Take care when opening the oven door during or after cooking. The
hot steam from the oven may cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or near the appliance
when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food in the oven.
Under no circumstances should the oven be lined with aluminium foil
as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the base of the oven
whilst cooking. The base becomes very hot and damage may be
caused to the product.

Do not leave the oven unattended while cooking with solid or liquid
oils. They may catch fire under extreme heating conditions. Never
pour water on to flames that are caused by oil, instead switch the
oven off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

If the product will not be used for a long period of time, turn the main
control switch off.

Make sure the appliance control knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not in use.

The trays incline when pulled out. Take care not to spill or drop hot
food while removing it from the ovens.

Do not place anything on the oven door when it is open. This could
unbalance the oven or damage the door.

Do not hang towels, dishcloths or clothes from the appliance or its
handles.
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DURING CLEANING AND MAINTENANCE

*  Make sure that your appliance is turned off at the mains before
carrying out any cleaning or maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control panel.

*  Tomaintain the efficiency and safety of your appliance, we recommend
you always use original spare parts and to call our authorised service
agents in case of need.

CE DECLARATION OF CONFORMITY

We declare that our products meet the applicable European
Directives, Decisions and Regulations and the requirements
listed in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only for home cooking. Any other
use (such as heating a room) is improper and dangerous.

@ The operating instructions apply to several models. You may notice
differences between these instructions and your model.

DISPOSAL OF YOUR OLD MACHIN

product should not be treated as household waste. Instead it should

be handed over to the applicable collection point for the recycling

of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences
for the environment and human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more detailed information
about recycling of this product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the retailer who you purchased this product
from.

E This symbol on the product or on its packaging indicates that this
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| CHAPTER 2. INSTALLATION AND PREPARATION FOR USE

WARNING:
This appliance must be installed by an authorised service person or qualified technician,
according to the instructions in this guide and in compliance with the current local regulations.

. Incorrect installation may cause harm and damage, for which the manufacturer accepts no
responsibility and the warranty will not be valid.
. Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (electricity voltage and

frequency) and the adjustments of the appliance are compatible. The adjustment conditions for
this appliance are stated on the label.

. The laws, ordinances, directives and standards in force in the country of use are to be followed
(safety regulations, proper recycling in accordance with the regulations, etc.).
. If the product contains removable shelf guides (wire racks) and the user manual includes

recipes like yoghurt, the wire racks shall be removed and the oven operated in the defined
cooking mode.Removal of the Wire Shelf information is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions
. After removing the packaging material from the appliance and its accessories, ensure that the

appliance is not damaged. If you suspect any damage, do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician immediately.

. Make sure that there are no flammable or combustible materials in the close vicinity, such as
curtains, oil, cloth etc. which may catch fire.

. The worktop and furniture surrounding the appliance must be made of materials resistant to
temperatures above 100°C.

. The oven is built to Class Y standards. Built-in furniture must have a covering and adhesives

resistant to temperatures of 100°C. Failure to meet this requirement may result in surface
deformation or peeling of the covering.

. The appliance should not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing
machine or clothes dryer.

INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with installation kits and can be installed in a worktop with the appropriate
dimensions. The dimensions for hob and oven installation are given below.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

\

After making the electrical connections, insert e
the oven into the cabinet by pushing it forward.
Open the oven door and insert 2 screws in the
holes located on the oven frame. While the
product frame touches the wooden surface of
the cabinet, tighten the screws.
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ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

A

WARNING:

The electrical connection of this appliance should be carried out by an authorised service
person or qualified electrician, according to the instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST BE EARTHED

Before connecting the appliance to the power supply, the voltage rating of the appliance (stamped
on the appliance identification plate) must be checked for correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric wiring should be capable of handling the appliance’s
power rating (also indicated on the identification plate).

During installation, please ensure that isolated cables are used. An incorrect connection could
damage your appliance. If the mains cable is damaged and needs to be replaced this should be
done by a qualified personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets and/or extension leads.

The supply cord should be kept away from hot parts of the appliance and must not be bent or
compressed. Otherwise the cord may be damaged, causing a short circuit.

If the appliance is not connected to the mains with a plug, a all-pole disconnector (with at least
3 mm contact spacing) must be used in order to meet the safety regulations.

The appliance is designed for a power supply of 220-240V If your supply is different, contact
the authorised service person or a qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be long enough to be connected to the appliance, even if the
appliance stands on the front of its cabinet.

Ensure all connections are adequately tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp and then close the cover.

The terminal box connection is placed on the terminal box.

N Blue

Brown

Yellow+Green )
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| CHAPTER 3. PRODUCT FEATURES

IMPORTANT:
Specifications for the product vary and the appearance of your appliance may differ from that
shown in the figures below.

LIST OF COMPONENTS
1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door
—_— 1
——— 2
3
CONTROL PANEL

4, Timer
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CHAPTER 4. USE OF PRODUCT

OVEN FUNCTIONS

* The functions of your oven may be different due to the model of your product.

Nl | fe]-

Defrost Function:

The oven’s warning lights will switch on and the fan will start to operate. To
use the defrost function, place your frozen food in the oven on a shelf in the
third slot from the bottom. It is recommended that you place an oven tray under
the defrosting food to catch the water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it will only help to defrost it.

Turbo Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the ring heating
element and fan will start operating. The turbo function evenly disperses the
heat in the oven so all food on all racks will cook evenly. It is recommended
that you preheat the oven for about 10 minutes.

Lower Heating Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the lower heating
element will start operating. The lower heating function is ideal for heating
pizza as the heat rises from the bottom of the oven and warms the food up. This
function is appropriate for heating food instead of cooking.

Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the lower and
upper heating elements will start operating. The static cooking function emits
heat, ensuring even cooking of food. This is ideal for making pastries, cakes,
baked pasta, lasagne and pizza. Preheating the oven for 10 minutes is recom-
mended and it is best to use only one shelf at a time in this function.

Fan Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the upper and
lower heating elements and fan will start operating. This function is good for
baking pastry. Cooking is carried out by the lower and upper heating elements
within the oven and by the fan, which provides air circulation, giving a slightly
grilled effect to the food. It is recommended that you preheat the oven for about
10 minutes. The fan and lower heating function is ideal for baking food, such
as pizza, evenly in a short period of time. The fan evenly disperses the heat of
the oven, while the lower heating element bakes the food.

Pizza Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the ring, lower
heating elements and fan will start operating. This function is ideal for baking
food, such as pizza, evenly in a short time. While the fan evenly disperses the
heat of the oven, the lower heating element ensures baking of the food.
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Faster Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the grill and
upper heating elements will start operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger surface area, such as meat. Use the
upper shelves of the oven. Lightly brush the wire grid with oil to stop food
sticking and place food in the centre of the grid. Always place a tray beneath
the food to catch any drips of oil or fat. It is recommended that you preheat the
oven for about 10 minutes.

WARNING:
A When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted to
190°C.

Double Grill and Fan Function:
SN The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the grill, upper
heating elements and fan will start operating. This function is used for faster

%I)J grilling of thicker food and for grilling of food with a larger surface area. Both

the upper heating elements and grill will be energised along with the fan to

ensure even cooking. Use the upper shelves of the oven.

Lightly brush the wire grid with oil to stop food sticking and place food in the

centre of the grid. Always place a tray beneath the food to catch any drips of

oil or fat. It is recommended that you preheat the oven for about 10 minutes.

WARNING:
When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted to
190°C.

3D Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the ring heating
element, top heating element, bottom heating element and fan will start
operating. The 3D function evenly disperses the heat and fastly in the oven
so all food on all racks will cook and evenly. Cooking time will be shorter
than others functions. It is recommended that you preheat the oven for about
10 minutes. In addition, this function will make your pastry food baked more
flufty and soft.

HeatWrap Cooking Technology

There are two fans in the back wall of the oven which operate with a special algorithm. The air ducts on the
side walls of the oven provide independent air distribution at each tray level. With the Turbo Fan function,
your oven allows you to cook four different food types at the same time without mixing odours. Two trays
and two wire grids should be used for this. A tray should be used for pastry foods and placed on the wire
grill in a suitable container (such as glass and ceramic baking dishes). Food should be placed in the oven in
the order of tray, wire grill, tray and wire grill. You can look at four different cooking tables for alternative
cooking combinations. Cooking four dishes at the same time requires more cooking time than cooking on
a single tray.

Multi-Layer Cooking

This product has multiple cooking capabilities and can cook evenly on all shelf positions. You can cook
the same kind of food on more than one tray (up to 5) at the same time. If you want to cook the same type
of food, you can cook on multiple trays at the same time (multiple cooking). When setting the cooking
temperature, select the most suitable temperature for your food in the food table. The shallow tray should be
used for multiple cooking in this oven.
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Function Dishes E:’a i \

= min.
Sea Food 5 45-55
Dessert 2 30-40

200
Veget.able 14 40-50
Frying

TURBO Cake 1 25-30
Pastry 5 65-75
Chicken 34 200 40-50
Meatball 2-3 65-75

*The times given above are obtained under laboratory conditions, and may vary depending on the mains
supply voltage and the amount of food cooked.

VapClean: ¢O

Set your oven function to static function at 90 °C to operate VapClean function. Spill 200-250ml of water to
the tray which is stated on the oven base. Start the oven and Vapclean will take approximately 30-60 minutes
to prepare your oven for cleaning easily.

COOKING TABLE

. . . Func- — 'C O
*If available cook with roast chicken skewer. . Dishes — i N/
tion «— min.

Puff Pastry | 2-3-4 | 170-190 35-45

Cake 2-3-4 ] 170-190 30-40

Static Cookie 2-3-4 ] 170-190 30-40

Stew 2 175-200 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

Puff Pastry | 2-3-4 | 170-190 | 25-35

Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35

Fan Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35

Stew 2 175-20 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

Puff Pastry | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

Cake 2-3-41150-170 | 30-40

Turbo
Cookie | 2-3-4 [ 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 [ 40-50
mi;‘tl]i:‘lils 5 200 10-15
Grill- | Chicken * 190 50-60
e Chop 4-5 200 15-25

Beefsteak 4-5 200 15-25
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USE OF THE FULL TOUCH CONTROL TIMER

4 N\

FlleUOE@HE &R

® » ¢ o BEEE,BEES s

28 -0+ -3 +e

(@6}

Function Description

— Faster
O | onorr Grilling A Auto Cooking | f3o- | Meat Probe
Function P Stop
R ~~ Double pu— Temperature
Defrost \%i: Grill + Fan P Il;ar v P\' Meat Probe
Function -

Turbo A . K . .
Function @ 3D Function 3 Thermostat \:’) Cooking Time
Bottom 3 Cleaning . CL;‘ Cooking End
g Function ¢¢ Function - Minus / Time
Static Temperature Plus D Minute Minder
Function E E E Display +
Fan . . . A @
Function EEEE Time Display ) Key Lock N Boost

PIZZ_a @ Mode DIl Play/Pause Function Menu

Function

oo
oo

The appliance is operated using touch control sensors. The functions are controlled by touching the sensor
fields.

When you are using the controls, make sure that you touch the sensor field correctly. If your touch is too
flat or too small the sensors will not operate correctly.

The cooling fan will switch on automatically in order to keep the surfaces of the appliance cool. The fan will
continue to run until it automatically switches off, even after the oven has been switched off.

The control unit will switch off after 5 minutes if no function is selected or changed.
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Oven Function Selection

Touch the ON/OFF sensor for 2 seconds to switch the control unit on. The oven will enter “WAIT” mode.
Defrost function comes as a default on “WAIT” mode.

However, unless the PLAY/PAUSE sensor is pressed, the function will not start.

During this mode, you will be able to select the desired cooking functions, adjust the temperature, activate the
“BOOST”function, as well as adjust the cooking time, end time, Minute Minder timer and the time of day.
During “WAIT” mode, the desired cooking function can be selected by touching theggsensor button. Each
touch on the gg sensor will change the oven function, as shown below (some of these cooking functions
may not be present in your cooker model):

Defrost — Turbo — Bottom—Bottom and Top —Bottom and Top with Fan —Pizza — Faster Grilling (with/
without turnspit) — Double Grill with Fan (with/without turnspit) — 3D — Vap clean

The operated heaters related to the selected function will be displayed.

When a cooking function is selected using the gg sensor, the previously selected temperature value will
show on the

Temperature display. This can be adjusted using the PLUS and MINUS sensor buttons on the side of the
temperature button. The temperature can be adjusted within the range of 50°C to 275°C.

After the desired function,temperature and time have been selected, touch the PLAY/PAUSE sensor to start
the oven function operation.

Adjusting the Time of Day

‘When the oven has been installed, the time of day must be set according to the following instructions.
Touch the ON/OFF sensor to switch the oven on and enter “WAIT” mode. During this mode, touch
the MODE( @ ) sensor button for 5 second until the day time is selected. The symbol for the time will
illuminate on the left side and you can adjust it using the PLUS and MINUS sensor buttons on the side of
the MODE( (1) ) button.

To complete the time adjustment, touch the MODE( @ ) sensor once again or do not touch any button
for 5 seconds.

The time will only have to be set again if the appliance is disconnected from the power supply for a long
period of time.

Adjusting the Cooking Time
The cooking time can be adjusted during “WAIT” mode or during “OPERATING” mode.
Adjusting the Minute Minder

Touch the MODE ( @ ) sensor until the Minute Minder symbol illuminates on the Time display and
“00:00” appears.

Adjust the desired time period for the warning signal using the PLUS and MINUS sensor buttons while
the symbol is flashing.

When you have completed the adjustment, do not press any buttons for a few seconds, then the Minute
Minder timer will be set.

When the timer reaches zero, an audible warning will sound, and the Minute Minder symbol and “00:00”
will flash on the

Time display. Press any button to stop the audible warning and the symbol will disappear.
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Adjusting the Cooking Duration Time

This function helps you to cook for a fixed period of time. Prepare the food for cooking and put it in the oven.
Then select the desired cooking function and the temperature. Touch the MODE( ) sensor button until
you see the Duration Time symbol on the Time display. Set the required cooking period using the PLUS and
MINUS sensors while the timer is in this position. When you have completed the adjustment, wait until the
current time of day is displayed and until the Duration Time symbol remains illuminated.

‘When the timer reaches zero, the oven will switch off, an audible warning will sound and the Duration Time
symbol will flash on the Time display. Touch any sensor on the control unit to end the sound.

Adjusting the Cooking End Time

This function is used to begin cooking after a certain period of time and for a specific duration of time. Prepare
the food for cooking and put it in the oven. Then, select the desired cooking function and the temperature.
Touch the MODE ( (")) button until you see the Cooking Duration Time symbol on the Time display. Set
the required cooking period using the PLUS and MINUS sensor.

When you have completed the adjustment the Cooking Duration Time, touch the MODE ( @ ) sensor
button until you see the Cooking End Time symbol on the Time display. The time of day and the Cooking
End Time symbol will flash. Set the required finish time using the PLUS and MINUS sensors. When you
have completed the adjustment, wait until the current time of day is displayed and until the Cooking End
Time symbol remains illuminated.

The oven will calculate the operating time by deducting the cooking period from the set finishing time, at
which it will stop operating. The timer will give an audible warning and the Duration Time symbol will
flash. Touching any button on the timer will end the audible warning.

The cooking end time cannot be set when the grill functions are activated. If the cooking end
time was set before activating the grill functions, the cooking end time will be canceled after
the grill functions are selected.

Sound Adjustment

To change the warning signal sound, while the time display shows the time of day,press and hold the
THERMOSTAT ( 3 ) sensor button for 5 seconds until there is an audible signal sound. After that,
different signal sound will be heard each time the PLUS and MINUS buttons next to the thermostat button
are pressed. There are five different types of signal sounds. If ,,tn0” is selected, all sounds will be turned off
except alarm and error sounds. Select the sound you want and any other do not press a button. After a short
time the selected beep will be recorded.

Boost Function

This function is used to shorten the preheating time. You can preheat in Turbo, Fan, Static or Pizza functions.
In order to preheat, it is sufficient to press the BOOST ( @) sensor after selecting the desired cooking
function.

Use this function to heat the oven the desired temperature as quickly as possible. This mode is not appropriate
for cooking.
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Key Lock Function

The key lock is used to avoid unintentional changes to oven settings.

To activate the key lock, touch the KEY LOCK ( @ ) sensor button for 2 seconds until you see Key Lock
symbol on the display. To deactivate the key lock, touch the KEY LOCK (@) sensor for 2 seconds until
the key lock symbol disappears from the display.

When the key lock is engaged, only the ON/OFF sensor button can be activated. All other buttons will
remain locked.

'd 5 =
ACCESSORIES [
. . 4 )] 3
The EasyFix Wire Rack ‘ | T
3 0
Clean the accessories thoroughly with warm water, ‘E:\:/%‘ T2
detergent and a soft clean cloth on first use. 2 ‘E = T1
1 it \!
. Insert the accessory to the correct position inside the oven.
. Allow at least a 1 cm space between the fan cover and accessories.
. Take care removing cookware and/or accessories out of the oven. Hot meals or
accessories can cause burns.
. The accessories may deform with heat. Once they have cooled down, they will

recover their original appearance and performance.
. Trays and wire grids can be positioned on any level from of 1 to 5.

. Telescopic rail can be positioned on levels T1, T2, T3, 4, 5.

Cooking with telescopic rail positions are equal
with below normal level positions:

Level Tl = Level 2
Level T2 = Level 3
Level T3 = Level 4

**#% Accessories may vary depending on the model purchased.

48



The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking stews.
Put the tray into any rack and push it to the end to make
sure it is placed correctly.

FIRST IN THE WORLD
Hot Air Shield System in Built-in Ovens

The patented hot air shield system prevents hot air from
reaching the end user by creating an air curtain when
the oven door is opened.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking pastries.
Put the tray into any rack and push it to the end to make
sure it is correctly placed.

Wire Rack with Easyfix Full Extension
Telescopic Rail

The telescopic rail extends out fully to allow
easy access to your food.
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Telescopic rails

Clean the accessories thoroughly with warm water,
detergent and a soft clean cloth on first use.

Positioning of the telescopic rails on the wire rack is secured with the fastening tabs on the
fasteners.
Remove the side runner. See section “Removal of the wire shelf”.

On each telescopic rail there are top and bottom fasteners that allows you to reposition the rails.
Hang the telescopic rail top fasteners on the side rack level reference wire and simultaneously
press the bottom fasteners until you clearly hear the fasteners clip into the side rack level fixing
wire.

In order to remove, hold the front surface of the rail and follow the previous instructions in
reverse.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for processing
food in oven-friendly containers.

n WARNING
Place the grid to any corresponding rack

in the oven cavity correctly and push it
to the end.
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Soft-Close Oven Door

The oven door closes slowly by itself when it is
released just before the closed position.

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation may appear on
the inner glass of the oven door. This is not a product
malfunction. Open the oven door into the grilling
position and leave it in this position for 20 seconds.
Water will drip to the collector. Cool the oven and wipe
the inside of the door with a dry towel. This procedure
must be applied regularly.

| CHAPTER 5. CLEANING AND MAINTENANCE

CLEANING

WARNING:
A Switch off the appliance and allow it to cool before cleaning is to be carried out.

General Instructions

. Check whether the cleaning materials are appropriate and recommended by the manufacturer
before use on your appliance.
. Use cream cleaners or liquid cleaners which do not contain particles. Do not use caustic

(corrosive) creams, abrasive cleaning powders, rough wire wool or hard tools as they may
damage the cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain particles as they may scratch the glass, enamelled and/or
painted parts of your appliance.

. Should any liquids overflow, clean them immediately to avoid parts becoming damaged.

@ Do not use steam cleaners for cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

. The inside of enamelled ovens are best U
cleaned while the oven is warm.

. Wipe the oven with a soft cloth soaked in \\
soapy water after each use. Then, wipe the []
oven over again with a wet cloth and dry it.

. You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely clean /
the oven.

& 0
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Cleaning the Glass Parts

Clean the glass parts of your appliance on a regular basis.
Use a glass cleaner to clean the inside and outside of the glass parts. Then, rinse and dry them
thoroughly with a dry cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if available)

O
O

Clean the stainless steel parts of your appliance on a regular basis.
Wipe the stainless steel parts with a soft cloth soaked in only water. Then, dry them thoroughly
with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt, water, lemon or tomato juice on the stainless steel for
a long time

Cleaning Painted Surfaces (if available)

Spots of tomato, tomato paste, ketchup, lemon, oil derivatives, milk, sugary foods, sugary
drinks and coffee should be cleaned with a cloth dipped in warm water immediately. If these
stains are not cleaned and allowed to dry on the surfaces they are on, they should NOT be
rubbed with hard objects (pointed objects, steel and plastic scouring wires, surface-damaging
dish sponge) or cleaning agents containing high levels of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise, corrosion may occur on the powder painted surfaces,
and stains may occur. The manufacturer will not be held responsible for any damage caused by
the use of inappropriate cleaning products or methods.

Removal of the Inner Glass

You must remove the oven door glass before cleaning, as shown below.

1.

To replace the inner glass:

2.

Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.
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3. Place the glass under the location bracket
(x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven door, the third glass layer can be removed the same way
as the second glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you must remove the oven door, as shown below

1. Open the oven door. ( )
- J
2. Open the locking catch (a) (with the ( R
aid of a screwdriver) up to the end
position.
. J
3. Close the door until it is almost in ( R
thefully closed position, and remove the
door by pulling it towards you.
. J
Removal of the Wire Shelf ( ™
To remove the wire rack, pull the wire rack as
shown in the figure. After releasing it from the
clips (a), lift it up.
. J
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MAINTENANCE
WARNING:
A The maintenance of this appliance should be carried out by an authorised service person or
qualified technician only..

Changing the Oven Lamp

WARNING:
Switch off the appliance and allow it to cool before cleaning your appliance.

. Remove the glass lens, then remove the bulb.
. Insert the new bulb (resistant to 300 °C) to replace the bulb that you removed (230 V, 15-25
Watt, Type E14).

. Replace the glass lens, and your oven is ready for use.

. The product contains a light source of energy efficiency class G.

. Light source can not be replaced by end user. After sales service is needed.
. The included light source is not intended for use in other applications.

_\ 4 \ ’_ _\ ’_

OF=1@)

Replaceable light source by a
professional

The lamp is designed specifically for use in household cooking appliances.
It is not suitable for household room illumination.
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CHAPTER 6. TROUBLESHOOTING & TRANSPORT

TROUBLESHOOTING

O

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power
supplied.
Also check that other kitchen
appliances are working.

No heat or oven does not
warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.
Oven door has been left open.

Check that the oven temperature
control knob is set correctly.

Oven light (if available) does
not operate.

Lamp has failed.
Electrical supply is disconnected
or switched off.

Replace lamp according to the
instructions. Make sure the
electrical supply is switched on
at wall socket outlet.

Cooking is uneven within
the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended
temperatures and shelf positions
are being used.

Do not frequently open the door
unless you are cooking things
that need to be turned. If you
open the door often, the interior
temperature will be lower and
this may affect the results of
your cooking.

The timer buttons cannot be
pressed properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.
Touch model: there is moisture
on the control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and
try again. Remove the moisture
and try again. Check whether
the key lock function is set.

The oven fan (if available)
is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.
Check that the shelves and any
bake ware are not vibrating or in
contact with the oven back panel

55




Problem Possible Cause Solution

. . Electronically-controlled oven The fan switches off
The cooling fan continues . .
. fan automatically runs for a automatically when the
to operate after the oven is . . .
. certain amount of time to cool electronic components have
switched off. .
the oven. cooled sufficiently.

The oven will switch itself off
automatically to save energy if
no other action is taken within
a certain time frame after
switching it on or after the end
of a cooking programme.

Electronically-controlled ovens
switch off automatically if no
function is in operation.

The oven has switched
itself off.

It is a normal operation of

. . Electronically-controlled ovens the appliance, useful when
If the door is opened during . . . . . .
. . with a door switch will stop cooking foods in order to avoid
a fan-assisted function, the L. . : .
. . cooking if the oven door is excessive heat escaping. When
internal fan will stop. . .
opened. the door is closed, the oven will

restart to normal operation.

TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using its original case.
Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to the product to prevent damaging
the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance, especially the external
surfaces of the product, is protected against external threats.
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CHAPTER 7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

ENERGY FICHE
Brand
pomsicr
Type of Oven ELECTRIC
Mass kg 35.7
Energy Efficiency Index - conventional 105,8
Energy Efficiency Index - fan forced 94.2
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional kWh/cycle 0,91
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle 0.81
Number of cavities 1
Heat Source ELECTRIC
Volume 73
This oven complies with EN 60350-1

Energy Saving Tips
Oven
— Cook the meals together, if possible.
— Keep the pre-heating time short.
- Do not elongate cooking time.
— Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.
— Do not open oven door during cooking period.
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CHAPTER 8. DISPOSAL OF USED EQUIPENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.

— LiFeS2

Fig. A Fig. B
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KERNAU

NAVOD K POUZITI
VESTAVNA TROUBA
KBO 1071 STC B SMART COOKING




Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpe¢nostni informace a pokyny pro provoz a Gdrzbu vaseho

spotiebice.

Prosim ptectéte si pozorné tento navod k pouziti pted pouzitim piistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

systému

Viz navod k pouziti

Horky povrch

Ikona Titulek Popis
n VAROVANI Nebezpeci Vaznehg zranéni nebo
smrt1
NEBEZPECI URAZU Nebezpetns napiti
/ A \ ELEKTRICKYM PROUDEM » P
POZAR Riziko pozaru/r 1'10rlavych
/ C \ material
é POZOR Nebezpeci uvrazu nebo hmotné
Skody
m DULEZITA POZNAMKA Informace o spravném provozu
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KAPITOLA 1. BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim spotiebice si pec¢livé prectéte vSechny pokyny a
uchovejte je na pristupném miste, kde je v ptipadé potfeby naleznete.
Tento navod je ptipraven tak, aby bylo mozné ho pouzit pro vice
nez jeden model, takze v ném mohou byt popsany funkce, které vas
spotiebi¢ nema. Proto je pfi ¢teni tohoto navodu k pouziti dulezité
vénovat pozornost obrazktim.

OBECNA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

<

Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnosti nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti
smi spotfebi¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim byly
poskytnuty informace o bezpecném pouzivani spotiebi¢e a pokud
rozumi souvisejicim rizikiim. Déti si nesmi se spotiebiCem hrat.
Cisténi a udrzbu nikdy nesmi provadét déti bez dozoru.

VAROVANI:

Spotiebi¢ a dostupné ¢asti se pii pouzivani zahtivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvki. Dbejte na to, aby se déti do 8 let
nepohybovali v blizkosti spotiebice, nebo na né neustale dohlizejte.

VAROVANI:
Nebezpeci pozaru: Na povrchu uréeném k vaieni neskladujte zadné
predméty.

VAROVANI:
Je-li povrch popraskany, vypnéte spotiebi¢, abyste tak predesli
moznosti urazu elektrickym proudem.

Nepouzivejte pii provozu spotiebice externi Casova¢ nebo samostatny
systém dalkového ovladani.

Béhem pouzivani se spotfebi¢ zahtiva. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvki.

Béhem pouzivani se mohou rukojeti po kratké chvili rozpalit.
Nepouzivejte na ¢isténi skla dvifek trouba ani dalSich povrchd hrubé
abrazivni Cistici prostiedky nebo draténky. Pokud by poskrabaly
povrch, mohlo by dojit k roztisténi skla dvifek nebo poskozeni
povrchu.
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« K cisténi spotiebiCe nepouzivejte parni Cistice.

A VAROVANI:
Abyste predesli riziku urazu elektrickym proudem, piesvédéte se
pred vyménou lampy, Ze je spotiebi¢ vypnuty.

UPOZORNENI:
Pfi peceni nebo grilovani se mohou piistupné ¢asti zahtat. Kdyz
spotiebi€ pouzivate, dbejte na to, aby se k nému nepftiblizovaly déti.

*  Vasspotiebi¢je vyrobeny vsouladu se v§emi platnymi a mezindrodnimi
smérnicemi a nafizenimi.

«  Udrzbu a opravy musi provadét pouze autorizovani servisni technici.
Montaze a opravy provadéné neautorizovanymi techniky mohou
byt nebezpecné. Neméiite a nijak neupravujte technické parametry
spotiebice. Nevhodné miizky sporaku mohou zptisobit nehodu.

*  Pred napojenim spotiebice se ujistéte, zda lokalni distribucni sité (druh
plynu a tlak plynu nebo elektrické napéti a kmitocet) jsou kompatibilni
s technickymi parametry spotiebic¢e. Technické parametry tohoto
spotiebice jsou uvedeny na Stitku.

UPOZORNENT:

Tento spotiebi¢ je navrzen pouze k vareni jidla a je uréeny pouze k
domacimu vnitfnimu pouziti. Nesmi se pouzivat k zadnému jinému
ucelu, naptiklad mimo domacnost, v komer¢nim prostfedi nebo k
vytapéni mistnosti.
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*  Nepouzivejte rukojeti dviiek k pfemistovani spotiebice.

+ K zajisténi vasi bezpec¢nosti jsme prijali veskera mozna bezpecnostni
opatfeni. Vzhledem k tomu, Ze se sklo mlize rozbit, musite davat
béhem c¢isténi pozor, abyste ho neposkrabali. Dejte pozor, abyste
prislusenstvim nenarazili do skla.

* Dbejte na to, abyste béhem montaze neskfipli nebo neposkodili
napajeci kabel. Je-li napajeci kabel poskozeny, musi byt vyménén
vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobn¢ kvalifikovanou
osobou, aby se tak predeslo nebezpeci.

*  Nedovolte détem, aby sedaly nebo lezly na oteviena dvirka trouby.

*  Dbejte na to, aby se déti a domaci zvifata nepfiblizovali ke spotiebici.

UPOZORNENI K INSTALACI

*  Spotiebi¢ nespoustéjte dokud nebude zcela nainstalovany.

*  Montaz spotfebi¢e musi provést autorizovany technik. Vyrobce
nezodpovida za Skody, které mohou byt zplisobeny vadnym
umisténim a instalaci provedenou neautorizovanymi osobami.

* Po rozbaleni spotiebice se presvédcte, ze béhem piepravy
nedoslo k jeho poskozeni. V ptipadé jakéhokoli defektu spotiebic
nepouzivejte a okamzité kontaktujte zastupce kvalifikovaného
servisu. Materialy pouzité k baleni (nylon, spony, polystyrén, atd.)
mohou détem ublizit, a proto je tieba je okamzité shromazdit a
odstranit.

*  Spotiebi¢ chraiite pfed atmosférickymi vlivy. Nevystavujte ho
slunci, desti, snéhu, prachu nebo nadmérné vlhkosti.

*  Veskeré materialy v okoli spotiebic¢e (napt. sktiiiky) musi byt
odolné vici teplotam alespon 100 °C.

*  Spotiebic se nesmi instalovat za dekorativni dviika, aby se predeslo
prehtati.
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BEHEM POUZITI

Pfi prvnim pouziti trouby muzete citit lehky zapach. Je to naprosto
normalni a je to zplisobeno izola¢nimi materialy na topnych télesech.
Doporucujeme, abyste pied prvnim pouzitim zapnuli prazdnou troubu
na 45 minut na nejvyssi teplotu. Zajistéte dobré odvétravani prostredi,
ve kterém je spotfebic nainstalovan.

Bud'te opatrni pfi otevirani dvifek behem peceni a po ném. Horka para
vychdzejici z trouby muize zpisobit popaleniny.

Je-li spotfebi¢ spustény, nedavejte na néj nebo do jeho blizkosti
hotlavé materialy.

K vyjmuti a vlozeni jidla do trouby vzdy pouZzivejte chiiapky.

Za z4dnych okolnosti nevykladejte troubu alobalem, mohlo by dojit
k prehtati.

P1i peceni nepokladejte nadoby nebo plechy na peceni ptimo na dno
trouby. Dno trouby se siln¢ zahtiva a mohlo by poskodit produkt.

Pii peCeni za pouziti pevnych nebo tekutych oleji nenechavejte
troubu bez dozoru. Pfi nadmémém horku by oleje mohly vzplanout.
Na plameny zplsoben¢ olejem nikdy nelijte vodu. Namisto toho
troubu vypnéte a zakryjte nddobu poklici nebo hasici rouskou.

Pokud produkt nebudete delsi dobu pouzivat, vypnéte hlavni spinac.
Kdyz se spotiebi¢ nepouziva, vzdy zkontrolujte, zda jsou ovladaci
tlacitka nastavena do pozice ,,0 (stop).

Plechy se pti vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste pfi jejich vyndavani
z trouby nevylili nebo nevysypali horké jidlo.

Nedavejte nic na oteviena dvitka trouby. Mohlo by dojit k naruSeni
rovnovahy trouby nebo poskozeni diivek.

Na spotiebi¢ nebo jeho rukojeti nezavésujte utérky ani jiné latky.
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PRI CISTENI A UDRZBE

»  Pted cisténim nebo udrzbou se presvédcte, Ze je spotiebi¢ odpojeny
od zdroje energie.

»  Pii cisténi ovladaciho panelu neodstraiujte ovladaci knofliky.

*  Abyste zachovali vykon a bezpecnost spotiebice, doporucujeme,
abyste vzdy pouzivali originalni ndhradni dily a v pfipad¢ potieby
kontaktovali pouze nase autorizované servisni zastupce.

PROHLASENI O SHODE CE

Prohlasujeme, Zze naSe produkty spliuji platné evropské
smérnice, rozhodnuti a normy a pozadavky v uvedenych
normach.

Tento spotfebi¢ byl navrzen pouze k domacimu vateni. Jakékoli jiné pouziti
(napf. vytapeéni mistnosti) je nespravné a nebezpecné.

@ Pokyny k pouziti se vztahuji na n€kolik modeli. Je mozné, ze mezi
vasim modelem a témito pokyny bude rozdil.

LIKVIDACE STAREHO SPOTREBICE

produktem se nesmi nakladat jako s domovnim odpadem. Je
tteba ho odevzdat na pfislusném misté k recyklaci elektrického a
elektronického zatizeni.
Zajisténim tadné ekologické likvidace pfistroje pomizete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pii nespravné likvidaci tohoto vyrobku. Pro bliz§i informace ohledné
recyklace tohoto vyrobku kontaktujte mistni utady, sluzbu likvidace domovnich
odpadil nebo prodejce, u kter¢ho jste produkt koupili.

E Symbol na vyrobku nebo na jeho obalech znamena, Ze s timto
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KAPITOLA 2. INSTALACE A PRIPRAVA K POUZITI

VAROVANI:
Instalaci tohoto spotfebi¢e musi provést autorizovany servisni pracovnik nebo kvalifikovany
technik v souladu s pokyny v tomto navodu a v souladu s platnymi mistnimi nafizenimi.

Nespravna instalace mtize zpusobiturazy a Skody, za které vyrobce odmita zodpovédnost a
které zneplatni zaruku.

Pted instalaci se ujistéte, ze parametry lokalni distribucni sité (elektrické napéti a kmitocet)
jsou kompatibilni s pozadavky spotiebice. Pozadavky pro nastaveni tohoto spotiebice jsou
uvedeny na Stitku.

Je tfeba dodrzet zakony, nafizeni, smérnice a normy platné v zemi pouziti (bezpecnostni
smérnice, spravna recyklace v souladu s piedpisy, atd.).

Je-li produkt vybaven vyjimatelnymi vodici polic (draténymi policemi) a uzivatelska pfirucka
zahrnuje recepty jako napfiklad jogurt, draténé police je tfeba vyjmout a troubu spustit v
rezimu podle ndvodu. Pokyny na vyjmuti draténych polic jsou obsazeny v kapitole CISTENT
AUDRZBA.

POKYNY PRO OSOBU PROVADEJICI MONTAZ

Vseobecné pokyny

Po vyjmuti spotiebice a jeho ptislusenstvi z obalu zkontrolujte, zda neni spotiebi¢ poskozeny
Mateli podezfeni na poskozeni, spotfebi¢ nepouzivejte a okamzit¢ kontaktujte pracovnika
autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného technika.

Presvédcte se, ze v bezprostiedni blizkosti se nenachézi hotlavé nebo vybusné materialy,
napf. zavesy, olej, latky, atd., které¢ se mohou vznitit.

Pracovni deska a nabytek okolo spotiebi¢e musi byt vyrobeny z materialti odolnych viici
teplotam nad 100 °C.

Trouba je vyrobena podle norem tiidy Y. Vestavény nabytek musi mit potah a lepidla odolna
teplotam 100 °C. Nedodrzeni tohoto pozadavku muze vést k deformaci povrchu nebo
odlupovani potahu.

Spotiebi¢ se nesmi instalovat piimo nad mycku, chladni¢ku, mraznicku, mycku nebo susicku.

MONTAZ TROUBY

Spotiebice se dodavaji s montaznimi sadami a lze je instalovat na pracovni desku potfebnych rozméri.

Rozméry pro montaz varné desky a trouby jsou uvedeny nize.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalace pod pracovni desku

Instalace do nasténné
skiing

\

Po napojeni elektroinstalace zatlacte zeptedu na
troubu a zasuiite ji do skiiné.

Oteviete dvefe trouby a do otvorti v ramu trouby
zasufite 2 Srouby. Zatimco se ram produktu
dotyka dievéného povrchu skiing, Srouby
utdhnéte
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NAPOJENi ELEKTROINSTALACE A BEZPECNOST

VAROVANI:
Elektroinstalaci tohoto spotfebi¢e musi provést zaméstnanci autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany elektrikat v souladu s pokyny v tomto pritvodci a v souladu s platnymi smérnicemi.

g VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSI BYT UZEMNENY.

. Pted zapojenim spotiebice do sité je nutné zkontrolovat, ze jeho provozni napéti (vyrazené na
identifika¢nim §titku spotiebice) odpovida napéti dané sité a ze elektrické vedeni je schopné
zvladnout jmenovity vykon spotiebice (taktéz uvedeny na identifikacnim Stitku).

. Béhem instalace pouzivejte vyhradné izolované kabely. Nespravné zapojeni muize vas spotiebic¢
poskodit. Pokud je kabel pro zapojeni spotiebice do sité poskozeny a je tieba ho vymeénit, musi
vyménu provést kvalifikovana osoba.

. Nepouzivejte adaptéry, rozdvojky a/nebo prodluzovaci kabely.

. Zapojovaci $ntira se nesmi dostat do blizkosti horkych ¢asti spotiebice a nesmi se ohybat nebo
mackat. Jinak muze dojit k jejimu poskozeni a ke zkratu.

. Pokud neni spotiebi¢ napojeny ke zdroji pomoci zastréky, musi byt pouzity jisti¢ s odpojenim
vSech poli (s kontaktnim prostorem alespont 3 mm), aby byla splnéna bezpecnostni nafizeni.

. Tento spotfebi¢ je navrzen na dodavku. Pokud je vase dodavka energie jina, kontaktujte

pracovnika autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného elektrikate.
. Napajeci kabel (HO5VV-F) musi byt dostatecné dlouhy na to 220-240V. Aby s nim bylo mozné
spotiebi¢ zapojit i tehdy, kdyz stoji pied skiini.

. Presvédcte se, ze jsou vSechny spoje dostate¢né dotazené.
. Upevnéte napajeci kabel kabelovou svorkou a zaviete kryt.
. Napojeni svorkovnice je umisténo na skiini svorkovnice.
4 . )

NN

Y Zluta + zelena )
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| KAPITOLA 3. VYBAVENI SPOTREBICE

DULEZITE:
Technické parametry spotiebice a vzhled spotiebice se muze liSit od zobrazeni na obrazcich
uvedenych nize.

MONTAZ TROUBY
1. Ovladaci panel
2. Rukojet’ dviiek trouby
3. Dviika trouby
—_— 1
——— 2
3
OVLADACI PANEL
4

4, Casovag
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KAPITOLA 4. POUZITi PRODUKTU

FUNKCE TROUBY

* Funkce vasi trouby se mohou v zavislosti na modelu produktu lisit.

Funkce rozmrazovani:

Rozsviti se vystrazné kontrolky trouby a spusti se ventilator. Chcete-li pouzit
funkci rozmrazovani, umistéte zmrazené jidlo do trouby na tieti patro odspodu.
Doporucuje se, abyste pod rozmrazované jidlo dali plech, do kterého zachytite
vodu vzniklou v dusledku rozmrazovani. Tato funkce vase jidlo neuvaii ani
neupece, pouze pomize s jeho rozmrazenim.

Funkce Turbo:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se kruhové topné
téleso a ventilator. Diky turbo funkci se teplo v troubé rozptyli rovnomérn¢, aby
se rovnomerné propekly pokrmy na vSech patrech trouby. Doporucujeme, abyste
troubu ptedehiivali zhruba 10 minut.

Funkce spodniho ohfevu:

Zapne se termostat trouby a vystrazné kontrolky trouby a spusti se spodni topné
téleso. Funkce spodniho ohfevu je skvéla pro ohtev pizzy, protoze teplo stoupa
ze spodni ¢asti trouby a ohfiva tak jidlo. Tato funkce se spiSe hodi k ohfivani
jidla nez k jeho peceni.

Staticka funkce peceni:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky trouby a spusti se spodni a horni topna
télesa. Statickd funkce piipravy pokrmu vyzatuje teplo a zajist'uje rovhomérnou
pripravu pokrmu. Je idedlni pro ptipravu peciva, kolact, zapecenych téstovin,
lasagni a pizzy. Pii této funkci se doporucuje troubu predehiivat po dobu 10
minut a pfipravovat pokrm pouze na jednom patfe.

Funkce ventilatoru:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se horni a spodni topna
télesa a ventilator. Tato funkce je uzitend pii peceni sladkého peciva. Peceni
provadi spodni a horni topné téleso v troub¢ a ventilator zajistujici proudéni
vzduchu v troubg, coz ma na jidlo mirn¢ grilovaci t¢inek. Doporucujeme, abyste
troubu ptedehiivali zhruba 10 minut. Funkce ohfevu ventilatorem a spodnim
topnym télesem je idedlni k rychlému peceni pokrmi, napiiklad pizzy. Zatimco
ventilator rovnomeérné distribuuje teplo v troubg, spodni topny prvek zajistuje
upeceni pokrmu.

Funkce Pizza:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se kruhové a
spodni topné téleso a ventilator. Tato funkce je idedlni k rovnomérnému kratkému
upeceni potravin, naptiklad pizzy. Zatimco ventilator rovnomérné distribuuje
teplo v troubég, spodni topné téleso zajist'uje upeceni tésta.
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Funkce rychlejsiho grilovani:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky trouby a spusti se gril a horni topné
téleso. Tato funkce se pouziva k rychlejsimu grilovani a ke grilovani pokrmut
s vétsi plochou povrchu, jako je naptiklad maso. Pouzijte horni patra trouby.
Draténou miizku lehce potiete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo — to
umistéte doprostied miizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme, abyste troubu pfedehtivali zhruba 10
minut.

VAROVANI:
A Béhem grilovani musi byt dvefe trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.

Funkce dvojitého grilu a ventilatoru:
S g Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se gril, horni
topné téleso a ventilator. Tato funkce se pouziva k rychlejsimu grilovani
LaDJ siln€j$ich pokrmi nebo ke grilovani pokrmt s vétsi plochou povrchu. Aby
se zajistilo rovnomérné peceni, spusti se horni topné prvky, gril a ventilator.
Pouzijte horni patra trouby. Draténou miizku lehce potiete olejem, aby se na
ni nepfichytilo jidlo — to umistéte doprostied miizky. Pod pokrm vzdy umistéte
plech, ktery zachyti kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme, abyste troubu
predehiivali zhruba 10 minut.

VAROVANI:
Béhem grilovani musi byt dvete trouby zaviené a teplotu trouby je tieba nastavit na 190°C.

Funkce 3D:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se kruhové
topné teleso, horni topné téleso, spodni topné téleso a vétrak. Funkce 3D
rovnomérné a rychle rozptyluje teplo po troubég, aby se rovnomérné peklo
jidlo na vsech patrech trouby. Doba peceni bude kratsi nez u jinych funkeci.
Doporuc¢ujeme, abyste troubu predehiivali zhruba 10 minut. Kromé toho bude
pii pouziti této funkce vase jemné pecivo nadychangjsi a mekei.

Technologie HeatWrap pro peceni

V zadni sténé trouby jsou dva vétraky, které funguji na zakladé specidlniho algoritmu. Vzduchové vedeni
v bocnich sténach trouby poskytuje nezavisly rozvod vzduchu na kazdém patfe pro pecici plechy. S turbo
horkovzdusnou funkci miizete v troubé péct rizné typy jidel zaroven, aniz by se pii tom misily jednotlivé
pachy. Pro tuto ptipravu by se mély pouzit dva pecici plechy a dv¢ draténé mtizky. Na pfipravu peciva by se
mél pouzit pecici plech a mél by se umistit na draténou miizku. Pouzijte vhodnou nadobu (jako jsou sklenéné
a keramické zapékaci nadoby) Jidlo by se mélo do trouby umistit v pofadi plech, draténa mfizka, plech a
draténa mfizka. Alternativni kombinace pfipravy jidel najdete ve Ctyfech tabulkach pro riznou ptipravu
jidel. Peceni ¢tyf pokrmi zaroven vyzaduje delsi dobu nez peceni na jednom plechu.

Peceni ve vice vrstvach
Tento produkt ma vice moznosti peceni a dokaze péct rovnomérné na vsech patrech. Jeden typ jidla mizete
péct na vice nez jednom plechu zaroven (az 5 plechtl). Pokud chcete péct stejny typ jidla, mizete péct na

vice plesich zaroven (vicenasobné peceni). Pii nastavovani teploty zvolte teplotu, kterd je podle tabulky pro
vase jidlo nejvhodnéjsi. Pii peceni na vice patrech by se mély pouzit melké plechy.
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— Ic fL\
Funkce Pokrm Ezi H \J
— min.
Moiské plody 5 45-55
Dezert 2 30-40
200
Smazeni zeleniny 34 40-50
TURBO Kolag 1 25-30
Drobné pecivo 5 65-75
Kufe 34 200 40-50
Masové kulicky 2-3 65-75

**Vyse uvedené Casy byly ziskany laboratornich podminkach a mohou se lisit v zavislosti na vstupnim
napéti a na mnozstvi pfipravovaného jidla.

7
Funkce ¢isténi parou O
Nastavte funkci trouby a termostatu na symbol ¢isténi parou. Do malého zasobniku na dné trouby nalijte
200-250 ml vody (zhruba 1 hrnek). Cisténi parou trva asi 30 - 60 minut a pfipravi troubu tak, abyste ji
mohli snadno vy¢istit.

TABULKA PRO PRiPRAVU

JIDEL — < m
Funkce Pokrm — i \./
> min.

* Pokud muzete, pfipravujte na
grilovaci jehle.

Listové tésto 2-3-4]170-190 | 35-45
Kola¢/dort 2-3-4 ] 170-190 30-40

Statické ™ e pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
peceni

Dusené maso 2 175-200 40-50

Kufe 2-3-4 | 200 45-60

Listové tésto | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Kola¢/dort 2-3-4|150-170 | 25-35
Vétrak Cajové pegivo | 2-3-4 | 150-170 | 25-35

Dusené maso 2 175-20 40-50
Kute 2-3-4 200 45-60
Listové tésto 2-3-41170-190 | 35-45
Kola¢ 2-3-4]150-170 | 30-40
Turbo — -
Cajové pecivo 2-3-41150-170 | 25-35
Dusené maso 2 175-200 | 40-50
Masové kulicky 7 200 10-15
. Kute * 190 50-60
Gril
Platky masa 6-7 200 15-25

Beefsteak 6-7 200 15-25
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POUZITI CASOVACE S PLNE DOTYKOVYM OVLADANIM

4 R
A;g, — \A—N \A—N —
Elle/JOEERE R
® o o O o o Dl
o ¢ o HHBH. -HBHEZS
& 88 -0+ -3+ e
A J
Popis funkci
Zapnout/ = Funl??? Automatické Zastaveni sondy
@ Vypnout rycme'l Stho peceni stop na maso
grilovani
Funkce I
% Rozmra- <~ e, p— Teplotni
0 . ) Dvojity gril + | — . 55 Sonda na maso
zovani ventilitor f— stupnice
Funkce AN .
L Seni
Turbo @ Funkce 3D R Termostat \:} Doba peceni
Spodni v . CE,\\ Doba konce
g funkce ¢¢ Funce ¢isténi | — Minus ' pedent
Staticka Displej .
|j funkce B E E teploty + Plus ﬂ Minutka
— Horko- . .
k- vzdusna EEEE Dél:ifﬂls @I Zamek tlacite @ Posileni
funkce
Funkce .. Prehrat/ oo
Pizza @ Rezim 0l pozastavit 0o Funkee Menu

Spotiebic¢ se ovlada pomoci dotykového ovladani. Funkce jsou fizeny dotykem poli senzoru.
Pfi pouziti ovladani se ujistéte, ze pole senzoru stisknete spravné. Je-li vas dotyk piili§ plochy nebo maly,

senzory nebudou fungovat spravné.

Chladici ventilator se sepne automaticky, aby udrzel povrchy spotiebice chladné.

Ventilator bude spustén i nadale, dokud se automaticky nevypne, i po vypnuti trouby.

Nedojde-li k vybéru nebo zméné zadné funkce, ovladaci jednotka se vypne po uplynuti 5 minut..
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Vybér funkei trouby

Stisknéte na 2 vtefiny senzorové tlacitko ZAPNOUT/VYPNOUT a zapnéte tim fidici jednotku. Trouba
ptejde do rezimu L,LCEKANI“. V rezimu ,,CEKANi“je standardné nastavena funkce rozmrazovani. Pokud
ovsem nestisknete senzorové tlacitko SPUSTIT/POZASTAVIT, funkce se nespusti. Béhem tohoto rezimu
budete moci vybrat pozadované funkce peleni, piizpiisobit teplotu, aktivovat funkci ,,POSILENI
VYKONU, stejné jako nastavit dobu vafeni, ¢as ukonceni, minutku a ¢as.

Béhem rezimu ,,CEKANI* Ize stisknutim senzorového tlagitka gg vybrat pozadovanou funkci vafeni.
Kazdé stisknuti senzoru gg zméni funkce trouby, jak je uvedeno nize (nékteré z funkci vareni nemusi byt
u vaseho modelu vafice k dispozici):

Rozmrazovani — Turbo — Spodni — Spodni a horni — Spodni a horni s ventilatorem — Pizza — Rychlejsi
grilovani (s rozném/bez rozng&)) — Dvojity gril s ventilatorem (s rozném/bez rozn&)) — 3D — Cisténi parou
Zobrazi se provozované ohfivace souvisejici s vybranou funkei.

Kdyz je pomoci senzorového tlacitka gg zvolena funkce vafeni, na displeji teploty se zobrazi pfedem
nastavena teplota. Tu Ize upravit pomoci senzorovych tlagitek PLUS a MINUS, které se nachéazeji po
stranach tlacitka pro teplotu.

Po nastaveni pozadované funkce a zvoleni ¢asu se dotknéte senzorového tlacitka SPUSTIT/POZASTAVIT.
Trouba se tim spusti.

Nastaveni ¢asu

Po instalaci trouby je tfeba provést nastaveni denni doby, které provedete v souladu s nize uvedenymi pokyny.
Stisknéte senzor ZAP./VYP. a troubu zapnéte a piejdéte do rezimu “CEKANI”.

Béhem tohoto rezimu stisknéte senzorové tla¢itko REZIM (@) a podrzte ho 5 sekund,

dokud nezvolite aktualni ¢as. Symbol Casu se rozsviti po levé strané a vy ho mizete upravit pomoci
senzorovych tlagitek PLUS a MINUS, které se nachazi po stranach tlacitka REZIM ( (©)). Pro dokongeni
nastaveni Casu znovu stiskndte senzorové tlatitko REZIM (@) nebo se 5 sekund nedotykejte zadného
tlacitka.

Cas je tfeba nastavit znovu pouze pokud doslo k dlouhodobému odpojeni spotiebice od napajeni na dlouhou
dobu.

Nastaveni ¢asu vareni

Cas lze nastavit béhem rezimu ,,CEKANI“ nebo rezimu ,,PROVOZS.

Nastaveni minutky

Senzor ,,REZIM* ( @ ) pridrzte dokud se na displej ¢asovace nezobrazi symbol minutky a ,,00:00.
Zatimco symbol blika, nastavte pozadované ¢asové obdobi pro upozornéni pomoci tla¢itek senzoru PLUS
a MINUS. Jakmile dokon¢ite nastaveni, neprovadéjte stisknuti zadnych tlacitek po dobu nékolika sekund,
¢asova¢ minutka se nastavi.

Kdyz se ¢asova¢ dostane na nulu, ozve se zvukové varovani a na obrazovce se rozblika symbol minuty a
,,00:00°. Zvukové varovani zastavite stisknutim libovolného tlacitka, nasledné symbol z obrazovky zmizi.
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Nastaveni délky ¢asu vareni

Tato funkce vam pomaha s varenim po uréenou fixni dobu. Pfipravte potraviny k vafeni a dejte je do trouby.
Potom vyberte pozadovanou funkci vareni a teplotu.

Senzor REZIM ( @ ) drzte dokud se na displeji nezobrazi symbol délky trvani.

Zatimco je Sasovag v pozadované pozici, pomoci senzoru PLUS a MINUS nastavte ¢as dokon&eni vaieni
jidla. Jakmile nastaveni dokoncite, pockejte dokud se nezobrazi aktualni ¢as a trvale se nerozsviti symbol
doby trvani.

Kdyz ¢asova¢ dosahne nuly, trouba se vypne, ozve se zvukovy signal a na obrazovce se rozblika symbol
doby trvani.

Zvukové upozornéni vypnéte stisknutim libovolného senzoru na ovladacim panelu.

Nastaveni ¢asu ukonéeni vaieni

Tato funkce se pouziva k zahajeni vateni po uplynuti ur¢itého ¢asu a po konkrétni dobu. Pfipravte potraviny
k vareni a dejte je do trouby. Potom vyberte pozadovanou funkei vafeni a teplotu:

Stisknéte a drzte tlacitko REZIM ( @ ), dokud se na displeji s Casem nezobrazi symbol Délka vafeni.
Nastavte pozadovanou dobu peceni pomoci senzorovych tlacitek ,,PLUS* a ,,MINUS“. Az dokon¢ite
nastaveni doby peceni, dotknéte se senzorového tlatitka REZIM ( @ ) a drzte ho, dokud na displeji s casem
neuvidite symbol Konec peceni. Rozblika se aktualni ¢as a symbol Konec peceni. Nastavte pozadovany ¢as
ukonéeni peceni pomoci senzorovych tlagitek PLUS a MINUS.

Jakmile nastaveni dokoncite, pockejte dokud se nezobrazi aktualni ¢as a dokud symbol konce vafeni
neziistane rozsviceny.

Trouba vypocte dobu spusténi tim, ze odecte délku ptipravy pokrmu od ¢asu, kdy ma byt jidlo dokonceno
a trouba se ma vypnout. Casovaé vydéa zvukové upozornéni a symbol konce vateni se rozblika. Zvukové
upozornéni vypne stisknuti libovolného tlacitka ¢asovace

Dobu konce peceni nelze nastavit, pokud jsou aktivovany funkce grilu.
Pokud doslo k nastaveni doby konce peceni jesté pred aktivaci funkei grilu, doba konce peceni
se po zvoleni funkei grilu zrusi.

Nastaveni zvuku

Pokud budete chtit zménit zvuk upozornéni, proyved’te nasledujici: Kdyz displej s Casem ukazuje aktualni cas,
stisknéte senzorové tla¢itko TERMOSTAT ( ) a podrzte ho na 5 vtefin, dokud se neozve zvukovy signal.
Poté se pfi kazdém stisknuti tlacitek PLUS a MINUS vedle tlacitka termostatu ozve jiny zvukovy signal.
Existuje pét ruznych typu zvukovych signali. Pokud je vybrana moznost ,,tn0, budou vypnuty vSechny
zvuky kromé alarmu a chybovych zvuki.

Vyberte pozadovany zvuk a ostatni nestisknéte tlacitko. Po chvili se ozve zvolené pipnuti.

Funkce Posileni vykonu

Tato funkce se pouziva ke zkraceni Casu piedehfivani. Pfedehiati mazete provést u funkci Turbo, Horky
vzduch, Statické peceni nebo Pizza. Pro predehrati staci po zvoleni pozadované funkce peceni stisknout
senzorové tlagitko POSILENI VYKONU ( (aY).

Tuto funkci pouzijte k co nejrychlejsimu rozehiati trouby na pozadovanou teplotu. Tento rezim neni vhodny
pro pecent.
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Funkce zamku tlaitek

Zamek tlacitek pouzijte, abyste predesli nechténym zménam v nastaveni trouby.

Chcete-li zamek tlagitek aktivovat, stisknéte senzorové tlagitko ZAMEK TLACITEK ( @ ) a podrzte ho
na 2 vtefiny, dokud se na displeji nezobrazi symbol zamku tlacitek.

Chcete-li zdmek tlagitek deaktivovat, stisknéte senzorové tlagitko ZAMEK TLACITEK ( @ ) a podrzte
ho na 2 sekundy, dokud z displeje nezmizi symbol zamku tlacitek.

Kdyz je zamek tlacitek zapnuty, aktivovat lze pouze senzor ZAP./VYP. Vsechna ostatni tlacitka budou
uzaméena.

PRISLUSENSTVI S p—
Dratény rost EasyFix 4 ‘E
‘ 3“‘ T3
Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi dikladné 3 03
umyjte v teplé vodé s mycim prostfedkem. Pouzijte E:'\:/:s%‘ T2
¢isty mekky hadr. 2 E #i T
1 i 1
. Vlozte piislusenstvi na spravnou pozici do trouby.
. Mezi krytem vétraku a pfisluSenstvim ponechte mezeru alespon 1 cm.
. Pfi vyndavani nadobi nebo ptislusenstvi z trouby bud’te opatrni. Horké
pokrmy nebo ptislusenstvi mohou zpiisobit popaleniny.
. Piislusenstvi se v horkém prostiedi mize deformovat. Po zchladnuti se mu
vrati puvodni tvar a funkce.
. Plechy a draténé rosty lze umistit na vyskovou troven 1 az 5.
. Teleskopické kolejnice 1ze umistit na vyskovou uroven T1, T2, T3, 4, 5.

Piiprava pokrmti na pozici teleskopické
kolejnice odpovida piipravé pokrmu na
nizs§i normalni pozici:

Uroven T1 = Urovei 2
Uroveti T2 = Uroven 3
Uroveii T3 = Uroveii 4

****Prislusenstvi se maze lisit v zavislosti na zakoupeném modelu.
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Hluboky plech

Hluboky plech se nejlépe hodi pro pfipravu dusenych
pokrmtl.

Postavte plech na kteroukoli miizku a zasunte ho az
na konec.

PRVNI NA SVETE
Systém ochrany pred horkym vzduchem

Tento patentovany systém ochrany pied horkym
vzduchem zabranuje tomu, aby uzivatel pfisel do
kontaktu s horkym vzduchem. Pouziva k tomu clonu
vzduchu, ktera se vytvoii pfi otevieni dvifek.

Meélky plech
Melky plech se nejlépe hodi pro pfipravu peciva.

Postavte plech na kteroukoli mfizku a zasunte ho az
na konec.

Dratény rost s jednou zcela vysunovaci teleskopic-
kou kolejnici EasyFix

Teleskopické kolejnice 1ze zcela vysunout, abyste méli
lepsi piistup k pe¢enému jidlu.
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Teleskopické kolejnice

Pred prvnim pouzitim pfislusenstvi dikladné umyjte
v teplé vodé s mycim prostiedkem. Pouzijte Cisty

= \ mekky hadr
Upevﬁo
prvek
. Usazeni teleskopickych kolejnic je zajisténo upeviiovacimi knofliky na upeviiovacim prvku.

. Vyndejte bo¢ni pojezdy. Viz sekce ,,Vyndani draténé miizky*.

. Na kazdé teleskopické kolejnici je horni a dolni upeviiovaci prvek umoznujici zménu pozice
kolejnic.

. Zavéste horni upeviiovaci prvek teleskopické kolejnice na prislusny drat postranni vyskové
urovné a soucasné zatlacte na spodni upeviovaci prvek, dokud neuslysite zacvaknuti do dratu.

. Pokud budete chtit kolejnici odstranit, podrzte ji za predni ¢ast a postupujte podle vyse

uvedenych krokt v opaéném pofadi.

Draténa miizka

Draténa miizka se nejlépe hodi na grilovani nebo
zpracovani potravin v nadobach vhodnych do trouby.

n VAROVANI:
Mrizku umistéte spravné na libovolné

odpovidajici patro uvniti trouby a
zasunte ji az nakonec.

Dviika s tichym zaviranim

Kdyz dvitka trouby pustite t€sné pied zavienim, sama
se pomalu zaviou.
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Kolektor na vodu

Nékdy muize pii vafeni vznikat na vnitfnim skle dvirek
trouby kondenzace. Nejedna se o poruchu produktu.
Oteviete dvitka trouby do pozice na grilovani a
nechejte je takto 20 vtefin.

Voda stece do kolektoru na vodu.

Nechte troubu zchladnout a utiete vnitini ¢ast dvirek
suchou utérkou. Tento proces se musi pravidelné
opakovat.

| KAPITOLA 5. CISTENI A UDRZBA

CISTENI

VAROVANI:
A Nez zacnete spotiebic Cistit, vypnéte ho a pockejte, az vychladne.

Vseobecné pokyny
. Nez na spotiebi¢ pouzijete néjaky Cistici material, zkontrolujte, zda je k tomu vhodny a je
doporuceny vyrobcem.
. Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici ptipravky, které neobsahuji malé ¢astice. Nepouzivejte

leptavé (korozivni) krémy, abrazivni ¢istici prasky, hrubé draténky ani tvrdé nastroje. Mohly by
poskodit povrchy spotiebice

@ Nepouzivejte Cistici prostfedky s obsahem drobnych ¢astecek. Ty by mohly poskrabat sklenéné,
smaltované anebo natiené ¢asti spotiebice.

. Pokud na spotiebiCi pretece tekutina, ihned ji otiete, aby nedoslo k poskozeni ¢asti.
@ Zadnou &ast spotfebide negistéte parnim GistiGem.

Citéni vnitiniho prostoru

. Vnitini prostor smaltovanych trub je
nejlepsi Cistit, dokud jsou teplé.
. Po kazdém pouziti troubu vytfete

mekkym hadrem namocenym ve vodé
s Cisticim prostfedkem. Poté ji znovu
otfete mokrym hadrem a vysuste.

. K obc¢asnému kompletnimu vyc¢isténi
trouby mize byt potieba tekuty Cistici
prostredek.
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Cisténi sklenénych &asti

Sklenéné ¢asti spotiebice Cistéte pravidelne.
Na vnitini i vn&jsi sklenéné Casti pouzijte Cisti¢ skla. Poté je diikladné oplachnéte a osuste
suchym hadrem.

Cisténi nerezovych &asti (pokud je spotiebi¢ ma)

O
O

Nerezové ¢asti spotiebice Cistéte pravidelné.
Otfete nerezové ¢asti mékkym hadrem namocenym pouze do vody. Poté je dikladné osuste
suchym hadrem.

Necistéte nerezové ¢asti, dokud jsou jesté horké po piipraveé pokrmi.

Nenechavejte na nerezovych ¢astech delsi dobu ocet, kavu, mléko, sul, vodu, nebo citronovou
¢i rajcatovou $tavu.

Cisténi &asti s natérem (pokud je spotiebi¢ ma)

Skvrny od raj¢at, rajcatového protlaku, keCupu, citronu, olejovych derivatt, mléka, jidel s
cukrem, slazenych napojii a kavy se musi ihned ocistit hadrem namocenym do teplé vody.
Pokud tyto skvrny hned neogistite a zaschnou na povrchu, NESMI se odirat tvrdymi predméty
(hranatymi pfedméty, ocelovymi nebo plastovymi draténkami, houbickami s hrubym povrchem)
ani Cisticimi prostfedky s vysokym obsahem alkoholu, odstraiovaci skvrn, odmast'ovaci nebo
abrazivnimi chemikaliemi. Jinak na povrchu s praskovym natérem mize dojit ke korozi a
vzniku skvrn. Vyrobee neponese zodpovédnost za zadné skody zptisobené nevhodnymi Cisticimi
prostiedky nebo postupy.

Odstranéni vnéjsiho skla

Pted ¢isténim musite sklo dvifek trouby odstranit, jak vidite nize.

1.

Vraceni vngjsiho skla na misto:

2.

Zatlacte sklo ve sméru B a uvolnéte ho z
upeviiovaci svorky (x). Zatahnéte za sklo
ve sméru A.

Zatlacte na sklo smérem k upeviiovaci
svorce a pod ni (y) ve sméru B.
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3. Usad'te sklo pod upeviovaci svorku (x)
ve sméru C.

m Pokud jsou dviika trouby z trojitého skla, 1ze tieti vrstvu skla vyndat stejnym zptisobem jako
druhou vrstvu skla.

Odstranéni dvifek trouby

Nez zacénete Cistit dvitka trouby, musite je sundat, jak vidite nize.

1. Otevrete dvitka trouby. ( 0
N\ J
2. Oteviete zapadku (a) (pomoci ( R
Sroubovaku) az na koncovou pozici.
. J
3. Dejte dvitka do téméf uzaviené pozice ( 0
a zatazenim dvifek smérem k sob¢ je
sundejte.
N\ J

Odstranéni draténé police

Draténou polici odstranite tak, ze za ni zatahnete,
jak vidite na obrazku. Po uvolnéni police ze
svorek (a) ji zdvihnéte nahoru.
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UDRZBA
VAROVANI:
A Udrzbu tohoto spotiebice smi provadét pouze zaméstnanec autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany technik.

Vyména lampy trouby

n VAROVANI:
Nez za¢nete spotiebic Cistit, vypnéte ho a pockejte, az vychladne.

. Sundejte sklenénou ¢ocku a odstrantezarovku.

. Vlozte novou zarovku (odolnou teplotam do 300 °C) namisto staré zarovky (230 V, 15-25
Watt, typ E14).

. Vrat'te na misto sklenénou ¢oc¢ku.Trouba je nyni pfipravena k pouziti.

. Vyrobek obsahuje svételny zdroj energetické tridy G.

. Svételny zdroj nemuiize byt nahrazen koncovym uzivatelem. Je zapotiebi poprodejni servis.

. Prilozeny svételny zdroj neni uréen k pouziti v jinych aplikacich.

OX=1@:

Vymeénitelny zdroj svétla profesionalem

Lampa je navrzena specialné pro pouziti v domacich kuchynskych spotiebic¢ich. Neni vhodna
pro osvétleni mistnosti v domacnosti.
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KAPITOLA 6. ODSTRANOVANI POTIZi A PREPRAVA

ODSTRANOVANI POTIZI

O

Pokud i po pouziti téchto zakladnich kroki pro odstraiiovani potizi budou potize se spotiebi¢em
pretrvavat, kontaktujte personal autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného technika.

Problem

Mozna piifina

Reseni

Troubu nejde zapnout.

Je vypnuty proud.

Zkontrolujte, zda je v poradku
dodavka energie. Zkontrolujte
také, zda funguji ostatni
kuchyniské spotiebice.

Spotiebi¢ nehieje nebo se
nezahiiva trouba.

Je nespravné nastavena teplota
trouby.
Dviika trouby ztstala oteviena.

Zkontrolujte, ze teplota trouby
je pomoci ovladaciho knofliku
spravné nastavena.

Svétlo v troub¢ (pokud v ni
je) nesviti.

Porucha lampy.
Elektfina je vypnuta nebo
odpojena.

Vyméite zarovku dle pokynt.
Presvédcte se, ze je zapnuta
elektricka zasuvka.

Pokrm je nerovnomérné
upeceny.

Patra trouby jsou nespravné
nastavena.

Zkontrolujte, zda jste dle
doporuceni spravné nastavili
teplotu a umistili patra trouby.
Neotvirejte pfilis ¢asto dvirka
trouby, pokud nepfipravujete jidla,
ktera je potieba otacet. Pokud
oteviete dvitka trouby, vnitini
teplota se snizi, coz muze mit vliv
na vysledky ptipravy jidla.

Tlacitka ¢asovace nelze
spravné stisknout.

Mezi tlacitky se néco zachytilo.

Dotykovy model: v ovladacim
panelu je vlhkost.
Je nastavena funkce zamku
tlacitek.

Odstraite necistoty zachycené v
tlacitku a zkuste to znovu.
Odstrante vlhkost a zkuste to
Znovu.
Zkontrolujte, zda je nastavena
funkce zamku tlacitek.

Ventilator trouby (pokud ho
trouba ma) je hlu¢ny.

Patra trouby vibruji.

Zkontrolujte, zda trouba stoji
rovne.
Zkontrolujte, zda pecici plechy/
nadoby nevibruji nebo nejsou
v kontaktu se zadnim panelem
trouby.

84




Problem

Mozna pricina

Chladici ventilator bézi i po
vypnuti trouby.

Elektronicky Fizeny ventilator
automaticky bézi ur¢itou dobu,
aby troubu zchladil.

Ventilator se automaticky vypne
poté, co dostate¢né vychladnou
elektronické komponenty.

Trouba se sama vypnula.

Elektronicky fizené trouby se
automaticky vypnou, pokud
nebézi zadna funkce.

Pokud troubu zapnete a po urcitou
dobu neprovedete zadnou operaci,
trouba se automaticky vypne.
Taktéz se sama vypne po
skonceni programu.

Interni ventilator se zastavi,
pokud béhem funkce
vyuzivajici ventilator oteviete
dvitka.

Elektronicky fizené trouby se
spinacem ve dvitkach ptestanou
péct, pokud oteviete
dviika trouby.

Jedna se o béznou operaci
spotiebice, ktera je uzite¢na pii
ptipravé jidel a pomaha zabranit
nadmérnému uniku tepla. Po
zavieni dvifek se opét spusti
normalni chod trouby.

PREPRAVA

Pokud budete produkt potiebovat ptepravit jinam, pouzijte originalni obalové materialy a prenasejte ho v
originalni krabici. Rid'te se pokyny pro piepravu uvedenymi na obalu.

Vsechny volné ¢asti ptilepte paskou k produktu, abyste zabranili poskozeni produktu béhem piepravy.
Pokud nemate originalni baleni, zajistéte pfepravni box, ve kterém bude spotiebi¢ — obzvlasté jeho externi
povrchy — chranén pted vnéjsimi riziky poskozeni.
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KAPITOLA 7. TECHNICKE UDAJE

INFORMACNI LIST O ENERGETICKE UCINNOSTI

Znacka
oy
Typ trouby ELEKTRINA
Hmota kg 35.7
Index spotieby energie - bézny 105,8
Index spotieby energie - vynuceny 94.2
Energeticka tiida A
Spotieba energie (elektfina) - bézna kWh/cyklus 0,91
Spotieba energie (elektiina) - vynucena kWh/cyklus 0.81
Pocet otvort 1
Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem | 73

Tato trouba spliiuje EN 60350-1

Tipy pro usporu energie
Trouba
— Jidla vaite spolecné, je-li to mozné.
— Zkrat'te dobu piedehtivani.
— Dobu vateni neprodluzujte.
— Na konci vafeni nezapomeiite troubu vypnout.
— Béhem vateni troubu neotevirejte.
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KAPITOLA 8. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zatizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materialti a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny roztidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
jena vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spolecné s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadu, véetné sbéren
opotiebovaného zafizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadl (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zédkonech tvori pfislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zatizeni a baterii (v pfipad¢ pouziti) zabrani Skodlivému plsobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovéni a zpracovani
takového spotiebice. Domécnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétSich uzivatelti drobného zatizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti vSech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nekteré ledni¢ky a mraznicky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednicku likvidovat.

D=

Li-FeS2

obr. A obr. B
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KERNAU

IHCTPYKIIA 3 BAKOPUCTAHHSA
BBYJIOBAHA JIVXOBA IIAGA
KBO 1071 8 TC B SMART COOKING




Jsaxyemo Bam 3a BUOIp HbOI0 NPOAYKTY.

VY upomy [TociGHUKY KOpHCTYBaua MiCTHTBCS BaXKIIHBA iH(pOPMAIis 00 TEXHIKK O3MeKn Ta IHCTPYKLIT
3 eKcIuTyaralii Ta TeXHIYHOro o0ciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepinr Hi>k KOPUCTYBaTHCs CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTaTH 1ieil [10CiOHMK KoprucTyBada Ta 30epert L0 KHUTY IS TIOalIbIIOro

BUKOPUCTAHHS.

[PaBUIIBHOI POOOTH CHCTEMH

IIpouwnraiiTe iHCTPYKLLi.

T"apsya noBepxHs

300pakeHHs Iignuc nix iaocTpauniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEXKEHHS Puzuk CepHO3HHX TpaBM abo
cmepri
PU3UK YPAXKEHHSI HeBesmeuna Hampyr
/ A \ EJIEKTPUYHUM CTPYMOM chesletHa Hatlpyra
A BOI'OHb Pu3HK BUHUKHEHHS TTOXKEX1
Pusuk TpaBMyBaHHs 200
YBATA ; ..
3aBJIaHHSI MaTepiabHOT HIKOAN
m BAYJIMBO / TIPUMITKA lopvauiz crocosto
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PO31JI 1. IHCTPYKIII 3 TEXHIKU BE3INEKH

[Nepen BUKOpUCTAHHSIM YBAXKHO IIPOYHTANTE BC1 BKa3iBKH. 30epiraiire
IHCTPYKI[II0 B JOCTYITHOMY JUIsl Bac Micli JUIsl MOAAJNBIIOTO
BUKOPHCTaHHS.

JlaHe KepiBHHIITBO PO3POOJICHO ISl ICKIJIbKOX MOJEICeH, ToMy ek
MIPUJIAL MOXKE HE MaTH BCIiX XapaKTEPUCTHK, OMIUCAHUX Y HbOMY. 3 i€l
MPUYMHU, YATAIOYH KEPIBHUITBO KOPUCTYBaya OCOOIUBO BasKIMBO
3BEpTaTH yBary Ha HuQpHu.

3ATAJIBHI HONEPEJ’)KEHH S 3 TEXHIKHA BE3ITEKHU

V'
/N

[Ipwiag Mo)ke BUKOPUCTOBYBATUCH JIITbMHU Bill 8 POKIB, @ TAKOXK
ocobamMu 3 00MEKEHUMH (HiI3UIHUMH, CEHCOPHUMH YU PO3YMOBUMHU
MOYJIMBOCTSIMH, 200 0co0amMu 0€3 I0CTaTHHOT'O JOCBIY UM 3HAHB ITi]]
HAaIJISIIOM Ta TOTIepeTHBO MOTIEPEIUBIIH iX PO HEOE3MEKY, SIKY MOXKE
BUKJIMKATH HEMPaBUIIbHE BUKOPHCTaHHS npunany. He cin no3sossitu
JITSIM TpaTHch 3 npuiagoM. YucTka Ta TexHiYHe 00CITyroBYBaHHS
MpuiIaay He MOXKe BUKOHYBATUCh IITbMU O€3 HATJISI LY.

MNOMNEPE/KEHHS:

[lin wac BUKOpPUCTAHHS MpwiIag Ta Horo pobOodi eneMEeHTH
HarpiBaroThes. [IuabHYHTE 32 TUM, 100 YHUKHYTH 0€3110CEPEIHHOT0
KOHTaKTy 3 TapsSYMMH{ TIOBEPXHSAMH. 3a BiJICYyTHOCTI MOMIJIMBOCTI
MOCTIMHOTO CIIOCTEPESIKEHHS 3a IIThMHU, o0OepiraiTe aiTei 10 8 pokiB
BiJl IOCTYITY JI0 TIpHJIALTY.

MNONEPE/KEHHS:
Pusuk noxesxi: He 30epiraiite nmpeaMeTy Ha BapuIIbHIN ITOBEPXHI.

MHNONEPE/KEHHSI:
SKmo MOBepXHsS IUIMTH Ma€ TPINUHY, BUMKHITH TpHUIaA s
YHUKHEHHS PU3HUKY YPAKEHHS €JIEKTPUUYHUM CTPYMOM.

He excrutyatyiite mpuiaj 3a JOHOMOTO0 30BHIIIHBOTO TaiiMepa vacy,
a00 cUCTeMU TUCTAHIIITHOTO KepyBaHHSI.

[Tix wac pobotu npunamy, BiH HarpiBaeTbes. [IunbpHYiTE 32 TUM, 100
YHUKHYTH 0€310CepeIHbOr0 KOHTAKTY 3 HArpiBaIbHUMH eJIEMEHTaMHU
IyX0BOT madu.
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o [lim9gac poboTH IpHIaay PyYKH TAKOK MOKYTh IITBUIAKO HATPiBaTUCH.

e Jlnst 4MCTKHM CKJISIHUX YW IHIIUX TIOBEPXOHb JYXOBOI Imadu He
BUKOPHCTOBYHUTE >KOPCTKHX aOpa3WBHUX 3aCO0IB UM IPOTSHUX
ryooK. BoHM MOXYTh MOJPSTIATH MTOBEPXHI, 0 MOXKE MPU3BECTH JI0
pYHHYBaHHS CKJIa JBEPIST YU TTOBEPXOHb.

*  He BuxopucroByiitTe mapoBi 3acO0M JJIsl YUIICHHS TPUITATY.

A HNONEPEKEHHS:
[Tepen 3aMiHOIO TaMITOYKH ITEPEKOHANTECH, IO TIPHJIA]] BUKITFOUCHUI
JUTS YHUKHEHHS PU3UKY YPaXKEHHS EJIEKTPUIHUM CTPYMOM.

OBEPEKHO:
[1ix gac roryBaHHs poOOUi e1eMeHTH HarpiBaroThes. [1ix gac poboTu
MpUIIay o0epiraiiTe MaJICHBKUX TN Bill JOCTYITY IO HHOTO.

e Bam npwirang BUTOTOBIIEHO 3 TOTPUMAHHSIM BiIITOBITHUX MICIICBHX Ta
MIXKHaPOJIHUX CTAH/IAPTIB T HOPMATHBHUX MOJIOKECHb.

*  TexniuHe 00CITYyrOByBaHHS Ta PEMOHT IPHJIa Ty TOBHHHI BUKOHYBATHUCH
BUKIIFOUHO YITOBHOBAYKCHHUM CIICIIQIICTOM CEpPBICHOTO IICHTDY.
BcTaHOoBIIEHHS Ta PEMOHT MPUIIATY HEYITOBHOBAXKEHOIO 0CO00I0 MOXKE
OyTu HeOe3rmeyHuM. B KogHOMY pas3i He 3MIHIONTE 11e KEPiBHUIITBO
3 BUKOPUCTAHHS NMpuiany. BukoprucranHs nmpuiamxy 0e3 BiAIOBiIHOT
3aCTEPEKITMBOCTI MOXKE CIIPUUMHHUTH HEIIACHHUH BUTIAJIOK.

o Ilepen mix’emHaHHAM TpUIagy HEpeKOHAHWTECh YV BiATOBITHOCTI
MICIIEBUX YMOB BCTAHOBJICHHS (BUI 1 THCK Ta3y, UM CJICKTPUIHA
Harpyra i 9acToTta) HeoOXiTHUM TEXHIYHUM YMOBAM BHKOPHCTAHHSI
BaIllOTO0 KOHKPETHOTO Mpuiany. TeXHidyHI YMOBH BHUKOPUCTAHHS
MIpUITay BKa3aHi Ha €TUKETIII.

OBEPEKHO:

Jlanwii mpriax Mpu3HaYCHANH BUKITIOTHO JJIsl TOTYBAHHS 1K 1 JTHIIE IS
BHYTPIITHHOTO ITOOYTOBOTO BUKOPUCTaHHs. He CITiT BHKOPHCTOBYBAaTH
npwian I IHIOMAX IUJIeH, SK HaNpHKIan, Il KOMEPIIHHOTO
BUKOPHUCTAHHS YH JUTsI 00ITPiBy IPUMIIIICHb.
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*  He BUKOpUCTOBYHTE YUKy ABEPIAT yX0BOT madu IS MiTHITTS 91
TIepEMIIICHHS TIPHJIaLTYy.

e Jlns TapaHTyBaHHS BalIoi OE3MEKH 3aCTOCOBYMTE BCI MOXKIIHBI
3aco0u 3axucTy. byapTe oOepe)KHHMH T Yac YHCTKH BaIlloTO
MpWiIaay JUisl YHUKHEHHS TIOAPSIINH, OCKLUTBKH 1€ MOXKE ITPU3BECTH
10 TIOTIKOPKEHHS CKIITHUX TIOBEPXOHb. YHUKANTE yIapssHHS CKIISTHIX
MTOBEPXOHb aKCecyapamH.

e [Ilim gac BCTaHOBIICHHS TPWIAAY IEPEKOHAWTECh, MIOO0 MPOBif
CJICKTPOXKUBIICHHSI OYyB 130JIbOBAaHUMA 1 HE OyB ITOIIKOKCHHH. Y
BHITAJIKY ITOIITKOIKEHHS SJIEKTPOIIPOBOY, HOTO HEOOX1THO 3aMiHUTH
IUIT YHUKHEHHsS HeOe3mnekw. 3aMiHa IMOBHHHA OyTH 3a0e3redcHa
BUPOOHHMKOM, IPAIiBHUKOM HOTO CEPBICHOTO MCHTPY UM IHIIOIO
KOMITETEHTHOIO 0CO00I0.

* He mosBoistiiTe miTsAM 3aja3uTH Ha AyXOBYy mady YW CilaTh Ha
BITUYMHEHI ABEPIIITA.

*  He gomyckaiite goctymy aiTel Ta TBAPHUH 10 MPUIIATY.

3ACTEPEXEHHS OO BCTAHOBJIEHHSA

*  He xopucryiitech npuiajaom /10 HOro 0CTaTOYHOTO BCTAHOBJICHHS.

o [lpunax moBUHEH OyTH BCTAHOBJICHUH YITOBHOBAKEHUM CIICIIIaTiCTOM.
BupoOHUK He Hece BIOIMOBIAATBLHOCTI 3a TOIIKOHKEHHS ITi Yac
HEIPaBWJIBHOTO BCTAHOBJICHHS MPHIIAy HEYITOBHOBKEHOIO Ha 1€
0c00010.

e [Ilimg gac posmakyBaHHS TPIIAAY NEPEKOHAWTECh Y BIICYTHOCTI
TTOIITKOJIKEHb, 1[0 MOTJIM OyTH CIIPUYMHEH] TePeBE3eHHAM. Y BUTIAJIKY
HasiBHOCTI TOIIKO/PKEHb HE KOPHCTYHTECh MPUJIAZOM i HETalHO
3B SDKITBCS 3 YIIOBHOBa)KCHHM ITPAIIBHUKOM CEPBICHOTO ICHTpA.
IlaxyBanmpHUN Marepian (HEHJIOH, CKPINKH CTeIuiepa, MHOIUIACT
TOIIO.) MOXYTh 3aBIaTH IIKOAY IITSAM, TOMY iX HEOOXiTHO ompasy
310paTH 1 BUKUHYTH.

e Ilpumam moBWHEH OyTH 3aXHINCHWH BiJ MOXIHUBOTO IIKiIJIHBOTO
BITMBY HaBKOJIMIIIHBOTO cepefoBuia. He BcTaHOBMIONTE TIpUian B
MICIISl MOYKJIMBOTO KOHTAKTY 3 COHIIEM, JIOIIEM, CHITOM, ITHJIOM YU B
MIPUMIIIICHHS 3 HAJTUIITKOBOIO BOJIOTICTIO.

*  Bymp-sxi npenmern (HanpukiIaz, madu), o 0TOuyroTh IPHIIAT TOBHHHI
OyTH po3paxoBaHi Ha MOYKJIMBICTh BUTpUMYBatH moHaimene 100°C.

3 MeTor0 3amoliraHHs IeperpiBaHHS TPUIATy HE CIiI Horo
BCTAHOBITIOBATH 32 JIEKOPATUBHUMHU JIBEPHMA.
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HI{ YAC BUKOPUCTAHHS

[1ix yac nepuIoro BUKOPUCTaHHS BU MOJKETE IOUYTH JIETKHUi 3anax. Lle
CHPUYMHEHO 130JSIIIIHHUMU MaTepiajlaMi HarpiBaJbHHUX €JIEMEHTIB i
€ LIJKOM HOpMalbHUM. llepen mepimyM BUKOPUCTAHHSAM IpUiIarLy
PEKOMEHIY€ETHCS 3aJIUIIUTH HOTo IPU MaKCUMallbHIN Temieparypi
npotsiroM 45 xBunuH. [lepexoHaliTech, 0 TPUMIIIEHHS, B SIKOMY
BCTaHOBJICHO NPUJIAJ, 100pe IPOBITPIOETHCSI.

Bynpre 00epexxHUMHM BiIKPUBAIOUN UM 3aKPUBAIOYH JBEPLIATA TyXOBOT
madu mix yac rotyBaHHa. € pU3UK OTPUMAHHS OIIKIB BiJ raps4oi
napu 3 IyXoBoi magu.

[1ix yac poOoTH NpUIIay HE KJIAAITh 3BEpXy Ha HHOI'O YK BCEPEIUHY
JIeTKO3aiMHCTI UM BUOyXoHeOe3euHi MaTepiaiy.

Jnist BUTSTYBaHHS UM TIEPEMILLIEHHS CTPaB 3 AyX0Boi madu 3aBxIu
BUKOPHCTOBYHTE MPUXBATKH.

3a xonHUX OOCTaBHH Ha HAKpHUBalTEe IyXOBy HIady airoMiHi€BOIO
¢onbroro. Lle Mmoxke npu3BecTH 10 MEperpiBaHHs.

He po3mimyiite migHOCH Ta Talli Ha OCHOBI JyXOBOI madu I yac
roryBanHs. OCHOBA Jly’Ke CHJIBHO PO3IrPiBAETHCS 1 MOXKE IPU3BECTH
710 TIOLIKOKEHHST BUPOOY.

He 3anmmaiire npuiag 6e3 HarIs Ay i 4ac roTyBaHHs 3 BAKOPUCTAHHSAM
Macia 4yu ojiii. BOHM MOXYTb CHPUYMHUTH MOXKEXKY y BUIAAKY
neperpiBannsa. He nHamaraiitech moracuTH moiym’s, CIpUYHHEHE
3aropsiHHSM OJIii, BOJOIO, HETAHHO BHUKIIIOYITH IUTUTY Ta HAKPUHUTE
CKOBOPIZIKY KPHILKOIO, YU IPOTHIIOKEKHOIO TKAHUHOIO.

Sko npuiax He BUKOPHUCTOBYBAaTUMETHCSI MIPOTSITOM TPUBAJIOTO
repiojy, MOBHICTIO BUMKHITh HOTO.

[lepexonaliTech, 0 KHOIMKA KEPYyBaHHS MPUIaIOM 3HAXOAUTHCS B
noJjoxeHHi “0” (3ynuHKa) 3aBK /11, KOJIH IPUIIAT HE BUKOPUCTOBYETHCS.
[Ipu BuTATaHHI MiAHOCY, BiH MOXe HaxwisTucs. [Ipu BUTIATyBaHHI
rapsidMx CTpaB 3 AyX0Boi mwadu Oynpre 00epeKHUMU, 00 HE TPOTUTH
YH HE BIyCTUTH iX.

Hivoro He knaaiTe Ha BiTYMHEHI qBepisATa JyxoBoi madu. Lle Mmoxe
BUBECTH JBEPISITA 3 PIBHOBATH Ta ITOLIKOIUTH iX.

He BimaiiTe pylnrHUKW, KyXOHHI PYIIHUKH YH 1HIII CEPBETKH Ha
puiIag Yu HOro pydyKu.
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HILYAC YUCTKHU TA TEXHIYHOT'O OBCJIYI'OBYBAHHAA

* Ilepex Tum, SIK PO3NOYMHATH YHCTKY YHM TEXHIYHE OOCIyrOBYBaHHS
NpHIIaY, IEPEeKOHAUTECh, L0 BiH BiJKIIIOYEHHH BiJI €IIEKTPOKHBICHHS.

*  Jls 9MCTKYM MaHewl yrnpaBiliHHA HEe 3HIMalTe KHOIKH KepyBaHH:.

o Jlns 3a0e3rneueHHst ePEeKTUBHOCTI Ta OE3MEeYHOCTI POOOTH BaIIOro
IpUIIaly PEKOMEHAYEThCS 3aCTOCOBYBATH OPHUTIHAIBHI 3aIT9aCTHHH,
Ta, 32 He0OX1THOCTI, 3BEPTATHCH JI0 YITIOBHOBAXKEHHUX OCI0 CEpBICHOTO
LEHTDY.

JAEKJAPAIIA BIJITOBITHOCTI HOPMAM €C

Lum Mu 3asBIIsIEMO, 1110 HAII TPOIYKTH BiIIOBITAIOTh yCIM
3aCTOCOBHUM JIMPEKTHBAM, PIlIEHHSIM Ta HOpMaM
€BpOIEHCHKOTO COrO3y. BUMOrn 3a3Ha4eHO B JOJATKOBHX
Marepianax moj0 CTaH/IapTiB.
Jlanuii npuiiaj npuU3HAYCHUI BUKITIOYHO JUTs TOOYTOBOTO KoprcTyBaHHs. He
BUKOPHUCTOBYHTE MPUIIA]] B IHIINX [UIAX (HATPUKIIA], U O0ITPiBY MPUMIIICHB ),
e MOXKe OyTH HEOE3EUHIM.

m Jlane KepiBHUIITBO 3 eKCIUTyaralii po3poO0ieHO [UIs JAEKUTBKOX
Mojienel mpuiany. Bama Monens npuiagay MoXe Bipi3HATHCH BiJ
MOJIEJi, OTIMCAHOI B JaHIH IHCTPYKIIii.

YTUJIBALIA CTAPOI'O ITPUJIAY

Lle mo3HaueHHs O3Hayae, IO MPWIAJ] M TTaKyBaHHS MpHIaLy HeE
MOXYTbh OyTH yTHJII30BaHi K 3BU4aliHi TOOYTOBI BiJIXO/IH.

[lpunax noBuHeH OyTH 3MaHUM y BIIMOBIIHUNA ITYHKT 300py
CJICKTPUYHUX Ta CIICKTPOHHUX HPUIAIB JUISl IX IIEpPEepOOKH.
3ale3mneuyoun HaAJCXKHY yTHIII3alilo Ipuiary, BU 3a00iraere 3anomisiHas
HaBKOJIMITHBOMY CEPEIOBHINY MOTCHLIHHMUX HETaTUBHUX HACIIJKIB, SKi
MOXYTh OyTH CIIPUYHMHEHI B pe3yJibTaTi HEMpPaBUIbHOI yTHIII3AIil BiIXO/IB.
Jisa neranpHOI iH(opMarii 1010 MOXKIIMBOCTI YTHITI3ALIT TPHUIIALY, 3B’ SIKITHCS
3 MicIieBUM 0)icoM BUPOOHHKA, 00 IEHTPOM yTHITi3allil moOyTOBHUX BiIXO/iB
Y1 TPOJIABIIEM, Y SIKOTO BH IPUI0AIN TIPHITAL.
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| PO311J1 2. BCTAHOBJIEHHS TA NIATOTOBKA 1O BUKOPUCTAHHSA

A

HNONEPEJKEHHS:

TIpunaa moBrHEH OyTH BCTAHOBIICHUIT MIPAIIiBHUKOM YIIOBHOBa)KEHOTO CEPBICHOTO LICHTPY 200
KOMITETCHTHUM TEXHIYHHM CIICLiaJIiCTOM BiJlTOBITHO J0 BKa3iBOK B il iHCTPYKIIi Ta 3TiJHO 3
YHHHUMH HOPMAaTHBHUMH TTOJIOKCHHSIMHU.

HenpaBuibHe BCTAHOBICHHS MOXKE CHPHYMHUTH TPAaBMYBAaHHS UM ITOIIKO/DKCHHS, 3a SIKi
BUPOOHHK HE HECTHME BiJIIOBINAIBHICTD, Ta Ha SIKi HE TONIMPIOBATUMETLCS TapaHTis.

Ilepen BCTaHOBICHHSM IIEPEKOHANTECH Y BiJIIOBIJHOCTI yMOB BCTAHOBJICHHS (€ICKTPUYHA
HaIpyra i 9acToTa) HeOOXiTHIM yMOBaM JUIsi BCTAHOBICHHSI KOHKPETHOTO NPUIaLy. YMOBHU
BCTAHOBJICHHS IPHJIay BKa3aHi Ha €TUKETI.

Heo0xinHO OTPHMYBATHCH ITOIOKCHb YHHHUX Y Bi/INIOBIIHIH KpaiHi 3aKOHIB, yKa3iB, IUPEKTUB
Ta CTaHAapTiB (IIPaBIJI TEXHIKM OE3NEeKH, IPABUII BiAMIOBIIHOTO MOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS
3riJHO 3 TEXHIYHUMH YMOBAMH TOIIO. ).

SIKIO MPOYKT MICTHUTB 3HIMHI HAIpsSMHI HOMHIb (APOTSHI PELIiTKH), TO IS MPUTOTYBAHHS
TaKHX CTPaB, SIK HOT'YPT 13 pelienTiB NOCIOHNKa KOPHCTyBada, Tpeda 3HATH IPOTSAHI PEIIiTKH Ta
BBIMKHYTH JyX0BY IIadyy B 3a3HaYCHUIH PEKHM IIPUTOTYBaHHs. [H(opMaiio mpo Te, sSIK 3HIMaTH
JPOTsIHI pemriTku, BuknaaeHo B po3nini YUCTKA TA TEXHIYHE OBCJIYTOBYBAHHSI.

BKA3IBKH 31 BCTAHOBJIEHH S

3araabHi BKaziBKu

[Ticst po3makyBaHHS IpUJIaIy Ta aKkcecyapiB MepeKOHAHTeCh, 10 BOHH HE MOMIKOIKEHI.
SIKIIO BY MIIO3PIOETE HASIBHICTD MOLIKOKCHHS, HETaifHO 3B SKITHCS 3 BiJIIIOBI THUM
[IPaiBHUKOM YHOBHOBa)KEHOTO CEPBICHOTO IIEHTPY UM KOMIICTCHTHIM TEXHITHHM
CIIEIIaIiCTOM.

TepekoHaiiTech, o B Oe3mocepeiHii OIM3bKOCTI BIJICYTHI JIETKO3aiMHUCTI Ta
BHOYXOHEOe3euHi MaTepialy, HaIPHKIAL, INTOPH, OJIis, OJAT 1 TOMy IoAiOHe, M0 MOXe
MIPH3BECTH O BHHUKHEHHS TTOMKEXKI.

CTUTBHHI Ta iHIIA TEXHIKA HABKOJIO IPWJIAy IIOBHHHI BUTPUMYBATU TEMIICPaTypy BHILE
100°C.

JlyxOoBKa BUTOTOBJICHA BiAIIOBIJHO 10 CTAHAAPTiB Kiacy Y. BOymoBani MeOi MOBHHHI MaTH
MOKPUTTS Ta Kiei, cTiiiki 1o Temnepatypu 100°C. HenoTpuMaHHS i€l BUMOTH MOXe
MIPU3BECTH 10 AedopManii MOBEpXHi a00 BiMIAPOBYBAHHS MOKPHUTTS.

He cmig BcTaHOBIIOBATH IpHIIa] O€3II0CEPEAHBO HAJ MOCYZOMUITHOIO MAIIHHOIO,
XOJIOAMIBHIKOM, MOPO3IIIEHOIO KaMEPOI0, IIPAILHOIO MAITMHOO YH CYIIKOIO IS OJLATY.

BCTAHOBJIEHHS JYXOBOI IA®H

Ipunaz #ixe B KOMIUIEKTI 31 BCiMa JeTaasiMK, HEOOXiTHIMH JUTSl BCTAHOBIICHHS Ha CTUTBHUILIO BiIITOBITHUX
npuiaanay po3mipis. Po3amipu BapHiIbHOT OBEPXHI Ta AyX0BOi MIady BKa3aHi HIDKIE.

A (Mm) 557 Mmin./mMaxkc. F (Mm) 560/580
B (Mm) 550 MmiH. G (MM) 555
C (Mm) 595 min. H/I (Mmm) 600/590
D (Mm) 575 Mmin. J/K (Mm) 5/10
E (Mmm) 576
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BcTaHoBReHHs nig cTinbHULE

\

[Tics BCTAaHOBIECHHS €IEKTPUYHUX 3B SI3KIB, -
BCTAHOBITh JyXOBY wLiady, MpocyHyBIIHN i
y BignoBigHui i Hel Biacik. Binkpuiite
JIBEPIITA JTyXOBKH Ta BCTAHOBITH 2 TBUHTHU
B OTBOPH, PO3TALIOBAHI I/l PAMOIO TyXOBKH.
Konu pama BUpoOy TOPKHETbCS JEpeB’sIHOT
MOBEPXHI BIJICIKY, 3aTSATHITH TBUHTH.
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MNIAKJIIOYEHHSA JO EJIEKTPOMEPEKI TA TEXHIKA BE3IIEKHN

A

MHMONEPEJ)KEHHS:

[TigkIroYeHHsT NpuiIagy A0 eJIeKTPOMepeki MOBUHHO OyTH BCTAHOBJICHO IPALliBHUKOM
YIOBHOBA)XEHOT'0 CEPBICHOIO LIEHTPY 200 KOMIETEHTHUM TEXHIYHNUM CIIeLialicTOM BiJIIOBITHO
JI0 BKa3iBOK B Iiif IHCTPYKIIiT Ta 3TiJHO 3 YUHHUMH HOPMAaTHBHUMH TOJIOKEHHAMU.

HNONEPEJ’)KEHHSA MPUJIAA HEOBXIAHO 3A3EMJINTH.

ITepen miAKITIOYESHHSIM PHIIALY [0 SIEKTPOMEpPErKi HE0OXiIHO ePEeBIPUTH MOXKIIUBY OTYXHICTh
€JIEKTPOMEPEsKi Ha BiMOBIHICTh 3 MAKCHMAJIFHO J0ITyCTHMOIO TIOTYKHICTIO pHIIajy (BKasaHy
Ha TaOINYILl 3 TEXHIYHUMH JJAHUMH TTPHIIaJLY ), @ TAKOXK CIPOMOXKHICTB €JIEKTPUYHOT IIPOBOJIKH
0JIaBaTH Ta EPEMIIIlyBaTH MAKCHMAJIbHY TIOTYXKHICTb NPHIaLy (TAKOK BKa3aHO HA TaOIMYILi).
ITpotsirom BcTaHOBIEHHS 000B’SI3KOBO MEPEKOHANTECH, 11100 BUKOPHUCTOBYBAINCH 130/1bOBaHI
kabeni. HerpaBniibHe BCTaHOBIICHHS MOXKE MONIKOJANTH BAllIOMy MprIiaty. B pasi momkopkeHHs
€JIEKTPUYHO]T TPOBOIKH Ta HEOOXiAHOCTI ii 3aMiHM, 11e HOBUHHO OyTH BUKOHAHO KOMITETEHTHOIO
0c006010.

He BUKOpHCTOBYIiTE afanTepy, po3rayKysadi Ta/abo MoJoBxXyBadi.

ITpoBix eNeKTPOXKUBICHHS ITOBUHEH OyTH BiJaJICHUH Bijl rapsanx IOBEpXOHb. 3arobiraiite
NePErnHAHHIO Y 3TMHAHHIO NPOBOJY. [HaKme BiH MO)e OyTH MOIIKOMKEHHMH, 110 MOXKe
CIIPUYUHUTH KOPOTKE 3aMHUKAHHSL.

Slkimo npuiiaj He Mmij’€HaHO 3a JONOMOTOK0 BHIJIKU 10 €IEKTPOMEPEXi, [UIsl JOTPHUMAHHS
HOPMATHUBHHMX ITOJIOKEHb 3 IIPABHUJI TEXHIKK O€3MEKH TaKe ITi |’ €IHaHHs He0OXiIHO 3a0e3MmeunTn
3a JIONIOMOT0I0 PO3’€HyBaya BCIiX MOMIOCIB (3 KPOKOM MK KOHTAKTaMH TAaKOIo 3’€IHAHHS HE
MeHIIEe 3 MM).

IMpunax npusnHadeHuid s crnoxuBanHs 220-240V. B pasi BiaMiHHOI HOTY»XHOCTI
€IIEKTPOKMBIICHHS, 3B’ SKITHCS 3 YTIOBHOBAKEHOI0 0CO0OO0I0 CEPBICHOTO LIEHTPY 200 KOMIIETEHTHUM
€JIEKTPUKOM.

Jlnst min’ epHanss npunany, enexrponposin (HOSVV-F) noBunen 6yt 10CTaTHBOT JOBKHHH,
HaBiTh SKIIO MpHWIAJ 3HAXOAUTHCS Oe3M0Cepe/IHbO Ol BIACIKY EIEKTPOXKHUBIICHHS.
ITepexonaiiTeck, 11106 BCi 3’€AHAHHS Oyl 3aKpiIJICHI HAJIEKHUM YHHOM.

3aKpimiTh eIEKTPOIPOBI B CKOOY JUIs KPIIICHHS KaOelIro Ta 3aKpuiiTe Horo.

Iut o6iky Ta po3MoziLy po3MilleHHil y BiAMOBIHIH madi.

OBTUN+3eneHun
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| PO341J 3. XAPAKTEPUCTHUKU NPUJTALY

BAXKJINBO:
TexHiuHI XapaKTepPUCTHKU IPHUIALIB BiIpI3HAIOThCS, BHIVISN Bamoi IyXoBoi Iadu Moxe
BIZIPI3HATHCH Bijl 300pa’KeHOT0 HA PUCYHKY

CIIACOK JIETAJIEWA
1. [Manens ynpaBiiHHsS
2. Pyuxka aBepiit gyxoBoi medi
3. JIBepusiTa ayXoBoi meui
—_ 1
. — 2
3
MMAHEJIb YITPABJIIHHSA
4 J
4. Taiimep
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PO311J 4. BUKOPUCTAHHSA NPUJTALY

®YHKIIi JYXOBOI IIA®H

* @yHKnii 1yxoBoi madu MoKyTh Bipi3HATHCH BiINOBIIHO 10 MojeJ1i BHPOOY.

DyHKIis po3MopokyBaHHs: byne BBIMKHEHO momnepekalbHi iHANKAaTOpH
yxoBoi miadu; moyHe podoTy BEHTWIATOp. JlIsi KOPUCTYBaHHS (yHKIIEIO
PO3MOpPOIKYBAHHS MOTPIGHO MOKJIACTH 3aMOPOXKEH] MPOAYKTH Y JyX0oBy miady
Ha TPETIO TOJHUILIO 3HU3Y. PEKOMEHYeThCSA MiACTABUTH IiJI PO3MOPOKYBaHI
HPOYKTH ASKO JUTsl 30MPAHHS BOAH, sIKa CTIKATHME T1iJ] 4ac TaHEeHHs J1boxy. L
(byHKIIIs IPU3HAYCHA HE JUTsS BAPIiHHS Y1 BUITIUKH, a JIULIE 1Sl PO3MOPOXKYBaHHSI
TIPOJYKTIB.

@yHKLisA «Typ6o»: Byne BBIMKHEHO TepMOCTAT i MonepeykabHi iHANKaTOpU
JIyX0Bo1 madu; MOYHYTh POOOTY KibLIEBUT HATPIBHUI €IEMEHT 1 BEHTHIIATOP.
OyHKIIis «TypOO» PIBHOMIPHO PO3MOALISLE TEIJIO MO 00’ €My TyXOBOI KaMepH,
3aBJUIKH YOMY MPOYKTH Ha BCIX ITOJIMYKAX POrPiBAOTHCS OXHAKOBO. J[yXOBKY
PEKOMEH/Iy€EThCsI MOMEPEAHBO MPOrPiTH MPOTAroM 10 XBHIIHH.

DyHKIis HIKHBOT0 HATpiBaHHA: By/ie BBIMKHEHO TEpPMOCTAT i omnepekanbHi
IHIMKATOPH JTyXOBOi Mmadu; ToYHEe poOOTY HIKHIN HarpiBHUHN efeMeHT. DyHKITis
HI)KHBOTO HAarpiBaHHS 11€aJIbHO TAcy€ JUIsl PO3IirpiBaHHS IillM, aKe TEIUIo
HAJXOUTH i3 HIDKHBOI YaCTHHH JYXOBKH 1 IIPOrpiBae cTpaBy 3HH3Y Bropy. L{s
(yHKIIS macye He ISl IPUTOTYBAHHS, a I PO3irpiBaHHS XK.

®DyHKIis 3BHYAHOrO NpuUroTyBaHHs: byne BBIMKHEHO Tepmocrar i
TONepe/UKaIbHI  IHIMKATOPH JyXoBOi madu; MOYHYTh POOOTY HUKHIH i
BEPXHill HarpiBHi exeMeHTH. DYHKILis 3BUYAIHOTO IPUTOTYBaHHS Hepeadadae
HarpiBaHHs, sKe 3a0be31edye piBHOMIpHe HarpiBaHHs xi. Leit pexxum ineanpHo
I IXOIMTh JUIS TPUTOTYBAHHS MEYHMBA, TICTEUOK, EUEHOT BEpMilllei, JTa3aHbi
Ta Tinu. PekoMeHJyeThCs MONEpesHbO HPOrpiTH JIyXOBKY TmpotsroMm 10
XBWJIMH; HalfKpallle rOTyBaTH CTPaBH 3 3aCTOCYBAHHAM Ili€l (DyHKIIT TIIbKN Ha
OZIHiIH ToJHII.

@yHKuis KOHBeKIii: Byie BBIMKHEHO TepMOCTaT i MoNepe/KalibHi iHANKATOPH
yxoBoi madu; MOYHYTH POOOTY BEPXHIM i HWKHIM HarpiBHUI eleMeHT i
BeHTHJIATOP. LI DyHKIIis TonoMarae OTpuMari XOpOLli Pe3y/IbTaTh y BUITIKAHHI
KOHAUTEPChKUX BUPOOiB. I1if yac roTyBaHHS BMHKAIOTHCSBEPXHIN i HUKHIM
HarpiBHI €JIE€MEHTH JayXoBoi madu Ta BEHTWIATOpP, IOTIK MOBITPS Bij
SIKOTO YTBOPIOE HA MPOMYKTaX TOHKY CKOPHHKY. JIyXOBKY PEKOMEHIY€THCS
nonepeaHbo nporpitu npotsirom 10 xBumuH. OyHKINS HUKHBOTO HIIITPiBy 3
KOHBEKIIEIO 1/1eaIbHO Macye sk pPIBHOMIPHOTO BUIIKaHHS %Ki, 30KpeMa IIilly.
BeHTuisTop piBHOMIPHO PO3MOIISE TEIJIO MO AYXOBii Kamepi, a HUKHIH
HarpiBHUI €JIEMEHT 3a0e3reuye BUITIKaHHSI.

®Dynknisa «miga»: byae BBIMKHEHO TepMOCTaT i MONepeLKaIbHI 1HIUKaTOpU
IyXoBoi madu; HoyHe poOOTy KiIbLIEBUH HATPIBHUI €JIEMEHT 1 BEeHTHIISTOP.
Lst dyHKIIs igealbHO Macye Uil IIBHAKOTO Ta PIBHOMIPHOTO BUIIKaHHS 1XKi,
30KpeMa ITinu. BeHTHsTop piBHOMIPHO pO3NOIIISE TEIUIO IO KaMepi JTyXOBKH,
a HIDKHI HarpiBHI €JIMEHTH 3a0€31edyI0Th BUIIKaHHS IIPOAYKTIB.
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DyHKIiA NPUCKOPEHOTr0 TPUJIIOBaHHA: bBylne BBIMKHEHO TepMmocTar i
MoTNepe/DKAIbHI IHIUKATOPU yXOBOi madu; MOo4YHYTh POoOOTY HArpiBHUIA
€JIEMEHT IPUJII0 Ta BEPXHill HarpiBHUH eneMeHT. L[ ByHK1is 3aCTOCOBY€ThCS
Ul TIPUCKOPEHOTO TPHIIIOBAHHS Ta 30UIbLICHHS IUIOLI 00poOIIoBaHOl
MOBEPXHI, HANPHUKIA, TPHU MPUTOTYBaHHI M’sica. 3 wmielo (yHKIN€W ciija
KOPHCTYBATHCS BEPXHIMHU MOIUIIMU 1yXoBoi madu. [1{o0 Tka He nmpuropina,
CIJI TPOXM 3MACTHTH PEIIITKY OJI€0, a TaKoX PO3TAIIOBYBATH CTPaBH
nocepeauHi perritky. [1ix mpogykraMu 000B’SI3KOBO CITifl CTaBUTH Mi/UIOH, Y
SIKHIT IT/IATUMY Th KPAILTi XKUPY 9K 0J1ii. JlyXOBKY PEKOMEH/LY€ThCS OMEPEAHBO
nporpitTi npoTsiroM 10 XBUITUH.

YBATA!
Ilin yac rpuIrOBaHHS ABEPILSTA JYXOBOI miadu MaroTh OyTH 3a4MHEHi, a B JYXOBII CIiJ
BCTaHOBUTH Temreparypy 190°C.

DyHKIsI OABI{HOr0 rPUJIIOBAHHS Ta KOHBeKLil: byie BBIMKHEHO TepMocTaT
NS i mornepepKaNbHi 1HIUKATOPH TyXoBoi 1madu; MOYHYTh POOOTY HAarpiBHUIL
€IIEMEHT TPUJIIO Ta BEPXHil HArpiBHHUI EIEMEHT, a TAaKOXK BEHTHIATOP. LIst
%57 (DYHKIIiST BUKOPUCTOBYETBCS JUTSL IPUCKOPEHOTO TPHITIOBAHHS MPOAYKTIB 31
301IBIICHOIO TOBIIMHOIO Ta IUIOIICIO MOBEpXHi. byae BBIMKHEHO 1 BepXHi
HArpiBHI €JIEMEHTH, I TPUJIb, & TAKOXK BEHTHJIATOD, KU 3a0e3medyBaTimMe
piBHOMIpHY 00pOOKy. 3 wi€l0 (GYHKIIEIO CITiJ KOPUCTYBATHUCS] BEPXHIMH
nonuisiMU ayxoBoi madu. {06 ika He mpuropina, ciaix TPOXH 3MaCTHTH
PELLIITKY OJi€l0, a TAKOXK PO3TAIIOBYBATH CTPaBH MmocepeauHi peuritku. ITig
MPOIYKTaMH 000B’3KOBO CITi/T CTABUTH IiI0H, Y KU MaJaTHMyTh Kparuti
KUpY 4K omii. JlyXOBKY PEKOMEHJYEThCs MONEPEAHBO TPOTPITH MPOTATOM
10 XBUJIMH.

YBATA!
A Ilix yac rpuiIrOBaHHS JABEpITA AYyXOBOI Iadgu MarTh OyTH 3a4MHEHi, a B JYXOBII CJiJ
BCTaHOBUTH Temreparypy 190°C.

DyHKuist 06’eMHOro HarpiBaHHsi: Byie BBIMKHEHO TEpPMOCTAT 1 HOMEPEeKaIbHI
IHIMKATOPU AyXOBOI HIau; OYHYTh POOOTY KiIBLIEBHA, BEPXHIH 1 HIDKHIN

HarpiBHI €JIEMEHTH, a TaKOX BeHTHIATOP. DyHKIIS 00’€MHOTO HarpiBaHHS
%I)J 3a0e3reuye MIBUIKUIN 1 piBHOMIpHMI PO3IOZI TeIia y JAyXOBiil kamepi,
3aBIISIKH SIKOMY IPOAYKTH Ha BCIX MOJMYKAaX TOTYBAaTHMYTHCS IIBHIKO Ta
piBHOMIpHO. {5 QyHKIIis TO3BOIISIE 3MEHIIIMTH Yac MPUTOTYBaHHS, TIOPIBHIHO
3 IHIUMH QYHKIISIMH. [IyXOBKY PEKOMEHIYEThCS MOMEPEIHBO MPOTPITH
npotsroM 10 xBunnH.Kpim TOTO, 3 3aCTOCYBaHHAM L€l (YHKIIT BUXOIUTH
M’SIKiIIa Ta MyXKillla BUITIYKA.
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Cnoci6 npurorysanns ixi HeatWrap

V 3ajHiil CTIHII JyXOBKH PO3TAIIOBAHO J[BA BEHTHIIATOPH, SKi BMUKAIOTBCS 32 OCOOIHMBHM aJITOPUTMOM.
IToBiTps MOJAETHCS 10 KOXKHOT TTOJIMYKH ITOBITPOIIPOBOAAMH, 110 PO3TAIIOBAHI y OIYHUX CTIHKAX JyXOBKH.
3aBasiku (QyHKIIT TYpOOKOHBEKIIT B {yXOBIli MOKHA BUTOTOBIIATH OJ{HOYACHO Pi3Hi CTPaBH, HE TypOYyIOUNCh
PO 3MilIyBaHHS iXHiX 3amaxis. JJIst [bOro BUKOPUCTOBYETHCS JIBA Jieka i JBI ApoTsHi pemriTku. [oTyroun
BHIIIYKY, CJIiJ| KOPHCTYBATHCS BiINOBI IHUMU €MHOCTSAMH (HAIPHUKIIAJ CKISHUMH 91 KepaMidHUMH (hopMaMu
JUISL BUITIKAHHS), sIKI IOTPIOHO CTaBUTH B JIEKO, a T€, Y CBOIO Yepry, — Ha JPOTsHY pemntky. IIpoxykru
Ha Pi3HHUX MOJIMYKAX CJiJ KJIACTU Ha JeKa 1 APOTSIHI PeLIiTKH, sIKi Ma€ OyTH PO3MILIEHO B TyX0Bil madi 3
YepryBaHHsAM: Ha OJIHI} TONUYII JIeKO, Ha APYTiil APOTAHA PEIIiTKa, i T. A.. PeXMMM NPUroTyBaHHS CTpaB
y pi3HHX KOMOIHAIisX OMMCAHO B YOTHUPHOX Pi3HUX TAONMIAX PEKUMIB NPUTOTYBaHHs. [lIs OJJHOYACHOTO
HPUTOTYBAaHHS YOTHPHOX CTPaB IOTPIOHO Oisiblle Yacy, HiX JUIs IPUTOTYBaHHS HA OJHOMY JIEKY.

le/IFOTyBaHHﬂ Ha }IeKiHLKOX MOJTHYKAX

Bupi6 HaJ1ae MOXITHBICTB IPUTOTYBAHHS 1Ki B JIGKIIBKOX JIeKax, PIBHOMiPHO POIPiBat0YH MPOIXYKTH HA BCIX
nosmykax. MoXHa OZIHOYaCHO TOTYBaTH OJHY CTpaBy Ha JEKUIbKOX JieKaxX (10 5). JlyXOBKOO MOXHa
KOPHCTYBAaTHCS B PEKHMI IPUIOTYBaHHS Ha JAEKUIbKOX mnoiMdkax. Hamamroyrounm Ttemmeparypy
NPUTOTYBaHHs, BHOEPiTh HAMOUIBII BIIIOBIIHY TeMIepaTypy AJs CTPaBH 3a TAONULECIO PEKUMIB
HPUTOTYBaHHs. BHKOPHCTOBYIOUH JlyXOBKOIO B PEXKMMI PUTOTYBAHHS Ha AEKIIBKOX MOIMYKAX, CIIiJ
KOPHUCTYBATHCS IIMOOKHUM JICKOM.

= H'c QO

DyHKUIiA Crpasu E:i min.
Mopenpoykri 5 45-55
JHecept 2 30-40

L 200

CmaskeHi oBoUi 34 40-50
Typ6o Ticreuxo 1 25-30
Bumiuka 5 65-75
Kypka 34 200 40-50
Dpukagenbku 2-3 65-75

*HaBe/ieHi 3Ha4YCHHsI Yacy OTPHMAHO B JAOOPATOPHHX yMOBAX; PCANbHUN 4Yac MPUTOTYBAHHI MOXKE
BIIPI3HSTHCH y 3aJIGKHO BiJl HATIPYTH JKUBJICHHS Ta KITBKOCTI MIPOAYKTIB, SIKi MTOTPIOHO MPHIOTYBATH.

ITapoBe ounIeHHS:

106 xopucTyBaTHCS (YHKIlI€IO TApOBOTO OYHMINEHHS, YBIMKHITH (yHKIII0 cTabimizamii TeMepaTypu Ha
90 °C. Hanwuiire 200250 M1 BOAM y TiJUI0OH, BCTAHOBJICHUH Ha JIHI JyXOBKH. 3aITyCTIiTh TyXOBKY; QyHKIIisS
[IapOBOTO OUHUIIECHHS Mpatoe MpuoIH3HO 30-60 XBUIIMH, IICJIS YOTO JyXOBKY JIETKO YHCTUTH.
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TABJHIA YACY 1 PEXKUMIB TOTYBAHHS

s .
* rOTyI/ITe 3 BUKOPUCTAHHAM POKHA Ul CMAaXKE€HHS KYPKH, SKIIO €

DyuKuis CrpaBu Ega Ec C")
— min.
H“T‘;Z:SBC 2-3-4 | 170-190 | 35-45
Mupir | 2-3-4 [ 170-190 | 3040
bes pennosaiis Mems | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
TyiukyBaHHst 2 175-200 40-50
Kypxa 2-3-4 200 45-60
HHT??;SBG 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Mupir | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
3 BenTUIOBANIAM Mems | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
TymkyBanHs 2 175-20 40-50
Kypka | 2-3-4 | 200 45-60
H“;Z‘T‘fj“ 2-3-4|170-190 | 35-45
TypGopesim Mupir | 2-3-4 [ 150-170 [ 30-40
Mewms | 2-3-4 | 150170 [ 25-35
TymkyBanns 2 175-200 | 40-50
frobomt |4 200 | 10415
pun Kypka * 190 50-60
Bigousna 4 - 200 15-25
bipurrexc - 200 15-25
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KOPUCTYBAHHSA MOBHO®YHKIIOHAJBHAM TAUMEPOM CEHCOPHOI ITAHEJII
KEPYBAHHS

o o ¢ o HHHH: H !
=7 18 |
& 83 -0+ -1 + e
- J
Onuc ¢pyHkunii
. . 3ynuHKa s
. — DyHKIs Auto Cooking Y A
VBIMKHEHHS <~ 55 N~ | BHMIiprOBaHH:I
@ . MIPUCKOPEHOTO A (ABTOMaTHuHE stor
(BUMKHEHHS) P TEMIIepaTypu
TPHITIOBAHHS MPUTOTYBaHH)
LIIyTIOM
OyHKIIisA
3 Po3mopoxy- ~ TMO/IBIHOTO = BkaziBHHK N
= }5\' [lyn aas m’sica
[6) BaHHS e TPWIIOBAHHSA | — TeMIIEparypu
Ta KOHBEKIIi1
. — DyHKIisA
OyHKLisA %'): ’y H " Yac
@ 006’eMHOTO IMonoxenus "
«Typbo» =< . <2 HPUIOTYBaHHS
HarpiBaHHs;
DyHKIis . . .
YHKIL $ DyHK1isA (g Kinneswuii uac
HUKHBOTO ¢¢ —_ 3MeHIIEHHS )
. OYHIIIEHHS MIPUTOTYBAHHS
HArpiBaHHS
DyHKITIs . Taiime
Y VH JHucruteit . p
3BHYAHHOTO eMIIODATY DI + 301IbIICHHS 3BOPOTHOTO
IIPUTOTYBaHHS paryp BIZTIKY
- DyHKIIsA Jucrnneit BrokyBanus Boost
ymais -\ A0.00 a v AR | (mocwene
— KOHBEKIIii qacy = KJTaBiIt .
HarpiBaHHs)
OyHKLisA oo .
Jr Pexum DI [Tyck/Cron oo | Meuio gynkuiit

Jliist kepyBaHHSI BUKOPHCTOBYIOTECSI CEHCOpPHI KHONKH. KepyBaHHS QYHKIISIMH 31iHCHIOETHCS IIUIIXOM
JIOTOPKAHHS 10 HOJIIB CeHCOPHUX KHOMOK. KOPHCTYIOUHCH elleMeHTaMt KepyBaHHs, CTEXTE 3a THM, 001
MPaBIIILHO IOTOPKATHUCS [0 MOJIIB CEHCOPHUX KHOIIOK. SIKIIO IuTomma JOTHKY Oye HaJTO BeInKa i HaJATO
MaJla, CEHCOPHi KHOIIKM He MpaIIOBaTUMYTh HaJIeHUM 4nHOM. 1106 moBepxHi anmapary 3ajIHIIaincs
IIPOXOJIOJHUMHU, ABTOMaTUYHO BMUKAETHCS BEHTUIIATOP OXOJIOKEHHS. BEHTHIIATOP MPOLOBKYBAaTUME

TIpanroBaTH, a)X INOKW HE BUMKHETBCS aBTOMAaTUIHO, HABITh ITiCJIsI BAMKHEHHSI JAYXOBKH.

SIkmro He BUOpATH YU He 3MIHHTH JKOIHY (DYHKIIIO, ITyJIBT KePYBAHHS BUMKHETHCS 32 5 XBIIIHH.
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Buoip ¢ynxuiii xyxosxku

1106 yBIMKHYTH IyJIBT KEPYBaHHS, JOTOPKHITHCS 10 CEHCOPHOI KHONKHM BBIMKHEHHS (BUMKHEHHS) Ha 2
CEKYHJIN.

JlyxoBKa repeiijie B «pe:KuM odikyBaHHs». [Ticis «pe:kuMy 04iKyBaHHS 32 IPOMOBYAHHAM BMUKA€THCS
(dyHKuis posmopoxyBanHs. OJHaK AKIIO He HaTUCHYTH ceHcopHy KHONKY «ITY CK/CTOII», us dyHkuis
HE BBIMKHETBCSI.

VY 1poMy pexxuMmi MOXHa BHOMpATH MOTPiOHI (DYHKIIT NPUTOTYyBaHHS, BCTAaHOBIIIOBATH TEMIIEPATypy
HPUTOTYBaHHsI, BMUKaTH QyHKIi0 «[locnaeHe HarpiBaHHs», a TAKOXK BCTAHOBIIIOBATH Yac IIPUTOTYBAHH,
Jac 3aKiHYCHHs, TaliMep 3BOPOTHBOIO BIUTIKY i 4ac J00H.

V pexnmi o9ikyBaHHSI MOXKHA BUOpaTH MTOTPiOHY (DYHKIIiFO IPUTOTYBaHHS, JOTOPKHYBILIHCH J0 CEHCOPHOT
KHOIKH g - i 0o ‘

KoxkHe I0TOpKaHHS 0 CEHCOPHOi KHONKM Q@ 3MiHIOe QYHKIIii JyXOBKH y TaKOMy MOPSIKY (y ACSKHUX
MOJIEJISIX JTyXOBOK JIeIKHX (DyHKIIii IPUTOTYBaHHs MOXe He OyTH): PO3MOPOXKYBAaHHS — TypOO — 3HU3Y —
3HH3Y 1 3TOPH — 3HH3Y 1 3TOPH 3 KOHBEKLI€I0 — Milla — NPHCKOPEHHIT rpriIb (3/6e3 BepTesia) — MoaBIHHUIT
I'PHIIb 3 KOHBEKLI€IO (3/0e3 Beprena) — 00’ €MHe HarpiBaHHs — MapOBE OUHILICHHS

Ha nmcruiei BizoOpaaroTbcst BBIMKHEHI HArpiBHI €lIEMEHTH, 110 CTOCYIOThCS BUOpaHOT (pyHKIIii.

Micist BuGOpy (PyHKUiT IPUIOTYBAHHS 33 JONOMOIOIO CEHCOPHOI KHONKH 55 HA JWMCIUICT TeMIeparypu
BiI0OpaKaeThCsl MONEPEHHO BCTAHOBIICHE 3HAYCHHS TeMIeparypu. Mloro MoxHa 3MiHHTH, HATHCKAKO4N
ceHcopHi kHonKH «BIJIBIIE» i «MEHIIE», po3mimieni nopyu i3 kHomnkoro temmeparypu. Temneparypy
MOXKHa BCTaHOBHTHU y Mexax Big 50°C yo 275°C.

Bubpasum notpidHy (yHKIIiF0 Ta BCTAHOBHBIIHN TEMIIEPATYPY i 4ac, JOTOPKHITBCS 10 CEHCOPHOI KHOIKI
«ITYCK/CTOII», 1106 yBIMKHYTH TyXOBKY.

HanamryBanus yacy 100u

[Ticist BCTAaHOBIICHHS JlyXOBKH CJIiJI HAJIAIITYBATH Yac OO, BUKOHABIIH HACTYIIHI Aii.

VBIMKHITB TyXOBKY Ta [epeBEiTh ii B pesKHM 04iKyBaHHS, TOTOPKHYBIIKCH 110 ceHcopHoi kHonku «ITY CK/
CTOII». Y oMy pexuMi IOTOPKHITbCS 10 ceHcopHOi kHonKH « PEZKMM» (@) i yTpumyiite i nporsarom
S cekyHJ, ax IOKU He Oyae BuOpaHo yac no6u. Komu B JIiBii 4acTHHI 3aCBITHTHCS 3HAYOK 4Yacy, MOXKHA
Oyne HajaimTyBaTH 4ac, Hatuckatoun ceHcopHi kHonku «BIJIBIIE» i «MEHIIE» nopy4 i3 kHOIKOO
«PEKHUM» ( @ ). l106 3aKkiHYNTH HAJIAIITYBAHHS Yacy, JOTOPKHITECS 10 ceHcopHoi kHomkn « PEAKHAM)»»
( @ ) e pa3 abo He JOTOpKaiiTecs 10 JKOAHUX KHOIOK IIPOTSIIOM 5 CEKyHII.

[Ticist TpUBAIOro BUMKHEHHSI JKMBIICHHS IIOTPIOHO JIMIIIE MOBTOPHO HAJNALITYBATH Yac.

HajamryBaHHsi 4acy NIpUroTyBaHHs
Yac npuroTyBaHHs MOYKHA HaJIAIUTYBaTH B PeKHMi 04iKyBaHHSI 44 B PO00UOMY PexKMMi.
HanamryBanus Talimepa 3B0pPOTHOIO BiIIiKy

Jotopkaiitech 110 ceHcopHOT kHoNKH « PEZKHAM» ( @ ), @ MOKU Ha AMCILIET yacy He 3’BUTHCS 3HAYOK
TaliMepa 3BOPOTHROTO BiTiKy 1 uac «00:00». IToku neif 3HauoK GianMae, HanamTyHTe MOTPIOHMIT MEepiox
yacy, Haruckaroun ceHcopHi kHonkn «BIJIBIIE» i «kMEHIIE. 3aBepmuBiim HalamTyBaHHS, MPOTATOM
KIIBKOX CeKYHJI He HaTHUCKaiiTe sK0HI KHOIKH. Toji TaiiMep 3BOPOTHBOTO BiUTIKY Oy/ie BCTAHOBIICHO.
Koy gac xiiize 1o Hyis, Oy/ie 1101aHO 3ByKOBHI CHTHAIL, 1 Ha eKpaHi GMMaTHMe 3Ha40K TaliMepa 3BOPOTHOTO
BiutiKy Ta uac «00:00». HaruckanHs Oy/b-5KOT KHOIIKH IPU3BEJIE 10 IPUITHHEHHS 3BYKOBOTO CUTHAIY Ta
3HMKHEHHs 3 €KpaHa 3HaukKa.
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HajamryBaHHsi TPMBAJIOCTI IPAUTOTYBAHHS

Ll yHKIis CITy’KUTh 1T IPUTOTYBAHHS NPOTATOM (DiKCOBAHOTO MEpiofLy vacy.

[Tigroryiite MpOIYKTH 0 TOTYBaHHS Ta MOKJIAAITh X Y 1yX0BKy. Ilicis 1iboro BuOepith notpioHy dyHKIit0
NIPUTOTYBaHHs i Temneparypy. Jloropkaiitecs 10 cencoproi kronkn «PEXKHM» ( @ ), IOKK Ha jucriei
Jacy He 3’ BHThCs 3Ha4OK TpuBasocTi. [Toku Taiimep nepedyBae B [IbOMyY MOJIOKEHHI, HAJAIITYiTe OaKaHy
TPHUBAJICTh NIPUTOTYBAHHs, HaTHCKatoun ceHcopHi KHonkH « BIJIBIIEy i «k MEHIIE».

ITo 3akiHYeHHI HaJIALITYBAaHHS JOYeKaiTech, IIOKH Ha eKpaHi Oyne BiIOOpaXkeHO IMOTOYHUIT yac 100u, a
3HAYOK TPUBAJIOCTI CBITUTUMETHCS TTOCTIFHUM CBITIIOM.

Ko wac giiizie 10 Hyisl, TO JyXOBKa BUMKHEThCs, Oy/ie MMOaHO 3BYKOBMII CUTHAI, i Ha JHMCILICT Yacy
GnuMaTUMe 3Ha4OK TPUBANOCTI. JIOTHK 110 Oy/ib-sIKOT CeHCOPHOT KHOIIKHU Ha ITyJIbTi KepyBaHHs IPU3BEJIE J10
BHMKHEHHS 3ByKOBOTI'O CUTHAJTY.

Ha.uamTyBamm KiHHeBOFO Jacy nNpuroryBaHHs

Ll GyHKILis CITyXKUTh [UIs IPUTOTYBAHHS, SIKE Ma€ T104aTUCh 110 3aKIHYEHHI IIEBHOTO NEPiojLy Yacy i TpHBaTH
3a/1aHuii yac.

[Tigroryiite MpOIYKTH JI0 TOTYBaHHS Ta MOKJIAAITh X Y AyX0BKy. Ilicis 1iboro BuOepith notpioHy dyHKIit0
HIPUTOTYBAHHS i TeMIIepaTypy.

JHoropxkaiirecs 1o kHonku «PEZKUM» ( @ ), IOKH Ha €KpaHi JUCIUIes] Yacy He 3 SBUTHCS 3HAYOK
TPHUBAJIOCTI NIPUTOTyBaHHs. 3aaiiTe HEOOXIJHY TPHBAIiCTh IPUTOTYBAHHS, HATHCKAOUH CEHCOPHI KHOIIKM
«BIJIBIIE» ta «k MEHIIE». YcTaHOBUBIIN TPUBAICTh IPUTOTYBAHHS, HATUCKAWTE CEHCOPHY KHOITKY
«PEXHM)» ( @ ), IOKM Ha AUCIUIe] yacy He 3’IBUThCS 3HAYOK KiHIIEBOTO Yacy IPUTOTYBaHHs. 3HAYCHHS
gacy JoOM Ta 3HAa4OK KiHLIEBOTO 4acy NPUTOTYBaHHs ONUMaTHMyTh. 3aJaiiTe HeoOXinHUII KiHIIEeBH Yac
HpUTOTYBaHHs, HaTHcKaroun ceHcopHi kHONKH «BIJIBIIE» Ta «kMEHIIEY. ITo 3akiHueHH] HanamTyBaHHSL
JloueKailTech, OKM Ha eKpaHi Oy/ie BiZ0OpaKeHO MOTOYHHUIT 4ac 100H, a 3HAYOK KiHIIEBOTO 4acy IPUTOTYBaHHS
CBITHTUMETBCS TTOCTIIHUM CBITIIOM.

JlyxoBKa 004HCIIUTE Yac poOOTH, BiIHSBIIH BiJl 33JaHOTO Yacy TOTOBHOCTI CTPaBH, KOJIM BOHA IIPUITHMHUTh
po0boTy, 3HAYE€HHs TPUBAJIOCTI MPUTrOTyBaHHs. TaiiMep mofacTk 3ByKOBHI CHI'HAJI IONEPEKEHHS, 1 II0YHE
OJIMMAaTH 3HAYOK TPUBAJIOCTI IIPUTOTYBAHHS.

Jlotuk 110 Oy/b-5IKOT KHOITKM TaliMepa MPHU3BE/e 10 BUMKHEHHs 3ByKOBOTO CHTHAIY.

HEMOXJIMBO. YBIMKHEHHs (YHKIUIl TPUroTyBaHHS Ha TPMIJI MICJIs BCTAHOBJICHHS 4acy
3aKiHYEHHS IIPUTOTYBAHHs NMPHU3BE/E 10 CKACYBaHHS 4acy 3aKiHUCHHS PUTOTYBaHHSL.

@ Koy BUKOPHUCTOBYIOTBCSI (DYHKLIT TpHIIO, 4Yac 3aKiHYEHHS NPUTOTYBaHHS BCTAHOBUTH

HanamTyBamm 3BYKOBOT'0 CHI'HAJTy

1106 3MiHMTH 3ByKOBHMIi CHTHAJI ITONEPE/DKEHHS, CITijl, KOJIM Ha AMCILIET BiT0OOPaXKEeHO Yac 100H, HATHCHYTH
it yrpumysatu cencopHy kHonky « TEPMOCTAT» ( 8 ) mpoTAroM 5 CeKyHJ, aX NOKH He IPO3BYyYHTh
3BYKOBHIl CHTHAJL.

[Ticnst uporo xoxxue HaruckaHus kHonok «BIJIBIIEy» i « MEHIIE» nopyd i3 TepmocratoM Oyne
CYNpPOBOKYBATHCS 1HIIMM 3BYKOBMM cHTHajoM. IlepenbadeHo m’sTh BHIIB 3ByKOBOTO CHUrHAITy. SIKmio
BHOpatH BapiaHT «tn0», Oyne BUMKHEHO BCi 3ByKH, KpiM OyIHIbHUKA i CUTHAIIB PO oMMIKH. Bubepith
NOTPiOHMI BHJ] 3ByKOBOTO CHI'HAITy 1 NPUITHHITE HATUCKATH Oyib-siki kHONKHM. ITicis xopoTkoi may3u
BHOpaHUIi 3BYKOBHII cUTHAI Oy/1e 30epexeHo

DyHKIis NOCHICHOT0 HATPiBAHHSI

Ll GyHKIis CIyKUTh JUIs 3MEHILIEHHS Yacy MiJirpiBaHHs. Po3irpiBaHHs MOXHa 3][IHCHIOBATH B PEXUMax
«Typ6o», «Konsekuisi», «Craruune» un «Ilinmay. [1{o6 nouarn posirpiBaHHs, 10CHTh BHOPATH NOTPiOHY
(yHKUiro IpUroTyBaHHs Ta HaTUCHYTH ceHcopHy kHONKY «[TOCUJIEHE HAT'PIBAHHSI» ( @ ).

Ll dyHKILis BAKOPUCTOBYETHCS JUISl SKHAKIIBUJIIIOTO PO3irpiBaHHs JyXOBKH JI0 3a1aHO1 TemmneparypH. Leit
PEXHUM He MPUAATHUN JUTs IPHTOTYBAHHS TKi.
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OYHKUIA BJIOKYBAHHS KJTABILI

briokyBaHHs KiaBilll BHKOPHCTOBYEThCS, 100 3a1100iITH HEHABMUCHII 3MiHI HaJIAIITYBaHb JyXOBKH.

1106 yBiMKHYTH OIOKYBaHHs KJIaBill, CJIiJ| yTpuMyBath ceHcopHy kHonky « BJIOKYBAHHS KJIABIII»
( @I ) IPOTSIroM 2 CeKyHJ, IOKH Ha JUCIUIel He 3’ sIBUThCS 3HAYOK OoKyBaHHs KiaBim. 1100 BUMKHYTH
OJ10KyBaHHs KJIaBill, CJ1iJ| yTpuMyBath ceHcopHy kHornky « BJIOKYBAHHS KJIABILI» ( @ ) IPOTSroM

2 CeKyH]1, I0KH 3Ha40K OJIOKYBAHHS KJIaBilll HA IUCILIET HE 3racHe.

Ko BBIMKHEHO OJT0KYBaHHsI KJIaBiLlL, paLioe Tinbku ceHcopHa kHonka BBIMKHEHHSI (BUMKHEHHSI).

Vei i KHOKY 3a06JI0KOBaHO

AKCECYAPHU s E

| .
Kapxkac EasyFix E ﬂ -

w

Konu BuHHKHE TOTpeda, peTelbHO BUMHITE
aKcecyapH M SIKOIO YHCTOIO TKAHHHOIO B TEILTiil

E:\:/:ﬁ‘ 1

BOJI 3 MHITHUM 3aCO00M. 2 e #i T1
1 e 1l
. BcraBte akcecyap y noTpiOHe MOJIOKEHHS B KaMepi.
. 3aiuITe MiXK akcecyapamy 1 KpUIIKOI0 BEHTHIIATOPA 3a30p 3aBILINPIIKA
npuHaiMHI 1 cMm.
. Buitmaroun nocyn i (abo) rapstai crpaBu 3 kKamepH, Oysre odepeskHi. ["apsdi
CTpaBH 1 aKcecyapt MOXKYTh CIPHYMHHUTH OITIKH.
. [Tix niero BHCOKOI TeMIepaTypH akcecyapu MOXyTh Jedopmysarucs. [Ticis
OXOJIO/PKEHHS IXHIi 30BHINIHINM BUTJIS 1 TPale3/1aTHICTh BiTHOBUTHCS.
. Jlexa i IpOTsIHI PEelIiTK MOYKHA CTaBUTH Ha Oy/b-sKUii piBeHb Bix 1 10 5.
. TeneckomniuHy peliky Mo>kHa ctaButH Ha piBHi T1, T2, T3, 4, 5.

ITpurotyBaHHs CTpaB Ha MO3ULISX IS
TEJISCKOMIYHUX PEHOK BiIOYBa€ThCS TaK
caMmo, SIK Ha TO3MLIsX Ul 3BUYaiiHUX
PpIBHSIX:

Pisens T1 = Pisenn 2
Pisenr T2 = PiBenn 3
Pisenr T3 = PiBens 4

***%Pi3Hi MoJeNi MOXKYTh KOMIIIEKTYBAaTHCsI PI3HUMH HabopaMu aKcecyapis.
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Imu6oxuii migHoC

TnnOokuii migHOC i1eanbHO MiAXOAUTE I
TYIIKYBaHHSI.

TlokmaziTe MiZHOC Ha MOJHULIO Ta HPOCYHBTE
SIKOMOTa J1aJIi {00 MepecBiTYNTUC, 1110 BiH HAJIEKHO
PO3MilleHHI.

YIEPUIE Y CBITI
Cucrema 3aXHCTY BijJl rapsiyoro noBirps y
BOY/I0BaHMX JyXOBKaX

3amaTeHTOBaHa CHCTEMa 3aXHUCTy BiJl raps4oro
TIOBITPS 3a1100Ira€ MOTPAILITHHIO Taps40ro HOBITPS 10
KOPHCTYBaya 3a paxyHOK yTBOPEHHS MOBITPSHOT 3aBiCH
ITi/1 4ac BiTYMHEHHS JBEPLSAT

Iaackuii migHOC

TInackwuii iHOC MAXOMUTh IS 3aITliKaHHS
KOHJIUTEPCHKHUX BUPOOIB.

TloknaaiTh MiJHOC HA MOJIUIIIO Ta TPOCYHBTE
SIKOMOTa J1aJli 00 TIepPeCBIAYUTHC, IO BiH HAJISKHO
PO3MIIICHUI.

PemiTka 3 NOBHICTIO BHCYBHOIO TeJIECKONIYHOIO
peiikoro Easyfix

L TenmeckomivyHa peiika MOBHICTIO BHUCYBA€THCS 3
KaMepH, MOJIETIIyI04H JIOCTYII IO CTPABH.
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Teneckoniuni peiixu

Konu BuHHKHE OTpeOa, peTebHO BUMHITE akcecyapu
M’SIKOIO YMCTOI TKAHMHOIO B TEIUIM BOMI 3 MUMHUM

3ac000M.
. TeneckomivHi peiiku Ha APOTAHIH PENIITII 3aKPIILIIOIOTHCS 3aTHCKAYaMU Ha (pikcaTopax.
. 3HIMITh O014HY HanpsiMHY. JIUB. po3aia «3HATTSI APOTSIHOT PEIIITKI».

. KoxxHa TeneckoriyHa peiika Mae BepXHi 1 HIKHI (iKcaTtop, 3a JOMOMOIOK SIKMX MOXKHA
NePECTaBIATH PEHKU.
. ITixBickTe BepXHi KPIIUICHHS TEJICCKOIIYHOI peHKH Ha ONOPHHIT IPYTOK OOKOBOT PELIiTKH, 110

BI/IIOBi/Ia€ TOTPIOHOMY PIBHIO, 1 OJHOYACHO NPHUTHCHITH HIDKHI KPIIUIGHHSI, a)K ITOKH BOHH 3
XapaKTepHUM KIIAllaHHAM He 3a()iKCyIOThCS Ha KPINMMIBHOMY IIPYTKY OOKOBOI PELIiTKH, L0
BIJIIOBI/Ia€ TOMY 3K PIBHIO.

. 11106 3HsTH TenecKoniuHy pelKy, MOoTpiOHO, IPUTPUMYIOUH il 32 NepenHii KiHelb, BAKOHATH
OIMCaHi BUILE il y 3BOPOTHOMY MOPSAKY

JlpoTsina pemriTka

JlpoTsiHa penritTka MmiaXOAUTh ISl IPUTOTYBAHHS Ha
rpwi 4 Uit 00poOKH NPOAYKTIB B KOHTEHHepax, sKi
I IXO/ISATH JIs1 BUKOPUCTAHHS B TyXOBiil mradi.

A MNONEPEKEHHS
IToMiCTITB periTKy Ha Oynb-sKy
IPUJATHY ITONUIIO NyXoBoi madu Ta
IIPOCYHBTE B KiHEIb TyX0BOI magu.
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JIBepusita 1yxoBoi madu 3 M’IKMM 3aKPHBAHHAM

JlBepusita 3aKpHBAIOTHCS IOBUIBHO 1 CaMOTYXXKH,
SIKILIO X BiZIMYCTHTH Y OJOXKEHHI ITepe]] 3aKPHBAHHSM.

Bono3abipuuii koHTeiiHep

B gesikux BHUNaakax, MiJi 4ac NMPUIOTYyBAaHHS Ha
BHYTPIIIHIH CKISIHIN maHex i AyxoBoi madpu Moxe
30Hparich KOHACHCAT. L{e He € 03HaKOI0 HeCIPaBHOCTI
npuiaay. BiguuHiTe nBepisita 1yxoBoi madu Ha
MOJIOKEHHSI TPHJTIO 1 3QJTHINTE 1X B TAKOMY ITOJIOXKEHHI
Ha 20 cexyn. Bona creue B koHTeiinep. Jlouekaiirecs,
MOKH JyX0Ba mada OX0JOHE Ta MPOTPITh BHYTPILIHI
IBEpUATa CyXHM pyIHIHMKOM. IloBToproiiTe It0
MPOLIEAYPY PEryIsAPHO.

| PO341J1 5. YACTKA TA TEXHIYHE OBCJIYI'OBYBAHHSI

YUCTKA

n NONEPEKEHHS:

Ilepes YHCTKOIO BUKIIOYITD MPUIIA]] T 3a4€KaiTe, TOKH BiH MOBHICTIO OXOIOHE.

3arajbHa indopmanis

. ITepes 3acTocyBaHHsM 3aCO0IB ISl YUCTKHU MEPEBIPTE, YW BOHMU MiIXOSTh JUISl YUCTKH BAILIOTO
HPUIIaJLY, Ta Y4 BOHH PEKOMEH/I0BaHI BAPOOHHKOM IIPHIIALLYy.
. BukopuctoByiiTe KpeMONogiOHI 4i PifKi 3aCO0H, IO HE MICTATH TBEPAUX MOPOLIKOMOMIOHIX

nomirok. He BukopucroByiite inki (kopo3iiini) kpeMonoiGHi 3acobu, abpa3uBHi MOPOLIKH,
LIUTBHI APOTSHI MOYAJIKH, M0 MOXKYTh HOLIKOJUTH OBEPXHIO TyXOBOI mIadu.

He BHKOpHCTOBY#iTE 3aCO0H /TSl YMCTKH, 1[0 MICATH TBEP/Ii JOMIIIKH, [0 MOXKYTh [TOAPSIIATH
@ CKJISIHY MOBEPXHIO BAIIOrO MPHIAy, Yd MOKPHUTI eMajuIio Ta/abo HaMmalboBaHI Ha HHOMY
JieTati.
. VY BUMagKy HpONUTTS pifkoro 3acoly Ha MpHiIal, HEralHO BUTPITh HOTO ISl YHUKHEHHSI
TMOIIKO/DKEHHST yX0BOi mIau.
@ He BuKOpHCTOBYIiTE MapOBi 3aCO0M ISl YHILIEHHS )KOAHOI 3 TIOBEPXOHB AyXOBOT MadH.

Yucrka BHYTPILIHIX OBEPXOHb 1yX0BOi mapu [ %g
. BHyTpiliHs oBepXHsi yX0Boi magu, HOKpuTa [] \g
€MaJlIIo, KpAIlle OYMIIAETHCS B HArpiToMy
CTaHi.
. [Ticiast KO)KHOTO BUKOPHUCTAHHS HPOTUPANTE
JIyXOBY IIady M’ KOO CEPBETKOI0, 3MOUEHOIO /

B crineniid Boai. Ilotim, e pa3 nporpits
MOBEPXHIO BOJIOIOI0 CEPBETKOIO, 1 BUTPITh HACYXO.

. J1u1st peTesibHOT YMCTKU AyX0BOi 1adu Yac BiJ 4acy MOYKHA BUKOPHCTOBYBATH Pi/Ki 3ac00M st
YHILCHHS.
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YuceTka CKISTHHX IOBEPXOHb

. PerynsipHO mpoMHBaiiTe CKISHIIIOBEPXHI BAILIOTO IPUIIALY.
. JIst 9MCTKM BHYTPIIIHIX Ta 30BHIIIHIX CKISAHUX ITOBEPXOHb BUKOPHCTOBYITE 3aC00M JUist
YUCTKH CKJIa. [TOTiM IPOIONIOIITE CePBETKY, IPOTPITh HAYKCTO i HACYXO BUTPITh.

Yucrka gerasieii 3 Hep:xasitodoi cTasi (y BUNAAKY HASBHOCTI)

PerynspHo npoMuBaiiTe feTaii 3HepkKaBito4oi cTai.
BurupaiiTe Taki HOBEpXHi CEPBETKOIO, 3MOYCHOIO B YMCTIi Boi. [ToTimM BUTPITH Hacyxo.

.
.
@ He npomuBaiiTe Taki HOBEpPXHi, IIOKK BOHH HE OXOJIONH.

He 3anmiaiite oreT, kaBy, MOJIOKO, Cillb, BOALY, TMMOHHHI a00 TOMaTHUH CIK IPOTSIrOM TPUBAJIOTO
Yacy Ha IIOBEpPXHI 3 HEpIKaBilouol cTaIi.

Yucrka nogapdoBaHNX NOBEPXOHDb (32 HASIBHOCTI)

ITnsiMu Bi OMIZIOPiB, TOMATHOT TACTH, KETUYITY, IMMOHY, IIPOYKTIB i3 BMICTOM 0J1ii, MOJIOKA, IPOIYKTIiB Ta
HAIIOiB, 1110 MICTATB IlyKOp, Ta KaBH IIOTPIOHO HEraifHO BUTEPTH TaH4ipPKOIO, 3MOYEHOIO Y Terutii Boai. SKio
TaKi IUISIMH HE BITYMCTHTH Ozipasy Ta JaTH iM 3actapity, ix HE MoxxHa BigTHpaTH TBEpANMH NIpeMeTaMn
(rocTpuMH 3HAPAAIAMH, CTANICBHMHU Ta IUIACTHKOBUMH CKpeOKaMH, Ta TyOKaMu JUIsl TIOCYLY, 10 MOKYTh
HOLIKOJIMTH TIOBEPXHIO) UM 3aC00AMH JUISl YHIIEHHS 3 BACOKMM BMICTOM CIHMPTY, 3aC00aMM Isl BUAJICHHS
IUISIM Ta XKHUPY Ta aOpa3sUBHUMH XIMIYHMMH pPEUOBHHAMH. Y IHIIOMY BHUIIAJIKY, HA IIOBEPXHIX MOXE
3’SIBUTHCS KOPO3isl Ta ipka. BUpOOHUK He Hece BiANOBIIaIbHOCTI 3a Oy/b-sIKy LIKOLY, 0 OyJia BUKINKaHA
BUKOPHMCTaHHSAM HEBIJIIIOBIHOTO YMCTSHOTO 3aCO0Y UM METOJY OUMILECHHS.

3HATTA BHYTPIlIHBOI0 CKJIA

Hepe)l OYMILECHHSAM CKJIa Ha ABEpUATaX I[yXOBOT ma(bu, HeO6XiI{H0 SHATU ABEPLATA, K [IOKA3aHO HUKYEC.

1. HarucHiTp Ha cki0 y Hanpsivky B
Ha3HIMITh HOTO 3 KPOHIITEHHY (X).
BUTSTHITB CKIIO y HAIIPSMKY A.

3amiHa BHYTpIIIHBOTO CKJIa

2. HarucHith Ha CKJI0 y HanpsiMKy B i
KPOHILTEHH ().
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3. Po3MICTITh CKJIO MiJI KPOHIITEHHOM (X) Y
Hanpsmky C.

SIxmio y nyxoBiit madi BCTAHOBJIEHO MOTPiifHE CKIIO, TPETiil Iap CKiIa MOXKHA 3HSTH TaK CaMo,
K 1 Apyruii map

3HATTA ABEPUAT AYX0BOi Wadu

Hepe;{ OUHMIIICHHAM CKJIa Ha ABEpUATaX I[yXOBO‘f ma(bn, HeOGXiI[HO SHATU ABEPLATA, SIK IIOKa3aHO HUXKYE.

1. Bigkpuiite aBeprsTa 1yX0Boi madH.

2. TloBepHiTh KISIMKY 3aMuKaHHs (a) (32
JIOTIOMOT'O0 BUKPYTKH) 10 KIHIIEBOTO
OJIOXKCHHSI.

3. IToBHiCTIO 3aKpHiiTe IBEPLITA,

MOBEPHYBILH PYYKY 0 KiHIIEBOTO
MOJIOXKEHHS, 1 3HIMITh J[BEpLIsTA
MOTATHYBIIN iX Ha cebe.

3HATTA NOJIHLi y BUIVISAAI peliTku

11106 3HATH PELIiTKY, IIOTATHITH ii, K MOKAa3aHO
Ha PUCYHKY. Po3uenuBim 3aTuckadi 3 pemriTKi
(a), 3HIMITH 11.
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TEXHIYHE OBCJIYI'OBYBAHHS

MNONEPEKEHHSI:
TexuiuHe 0OCIyroByBaHHs NpWJIagy HOBHHHO BHKOHYBATHCh BHIKJIIOYHO YIIOBHOBAKEHOIO
0c00010 CEpBICHOTO LIEHTPY 200 KOMIETEHTHHM TEXHIYHUM IIPALliBHUKOM

3amina JaMno4KkH ayxoBoi madpu

n HNONEPEJ)KEHHS:

IMepen 4MCTKOIO BUKITIOWITH NIPHJIAJ Ta 3a4€KaiiTe, TOKH BiH IIOBHICTIO OXOJIOHE..

. BUTATHITB CKIISHY JIiH3Y, ITiCJIS YOTO BUTSTHITH JIAMIIOUKY.

. BceraHoBiTh HOBY Jlammouky (sika Butpumye 1o 300 °C) Ha 3amiHy crapiit samnouni (230B,
15-25Br, Tuny E14).

. BcraHoBiTh CKIISIHY JTiH3y Ha3aj, Ballla JlyXoBa Inaga roropa 10 BUKOPHCTAHHS.

. ITpoxyKT MICTUTB JDKEPEIo CBIiT/Ia KiIacy eHeproedekruBHocti G.

. Jlxepeno cBiTaa He Moke OyTH 3aMiHEHO KIHLIEBHUM KopHcTyBadeM. llicisimpomakne
o0ciTyroByBaHHs HEOOXiTHE.

. Jlxepeno cBiTia, O BXOAWUTH 0 KOMIUIEKTY, HE IIPU3HAYCHE JUI BUKOPUCTAHHS B IHIINX
JIofIaTKax.

-\ p; { a_ -\ r_

0X=1®!

3MmiHHe oxepeno cBiTna Big
npodpecioHana

Jlammouka npu3HaueHa A1 BUKOPHCTAHHS BHKITIOUHO B MOOYTOBUX MPHIafaX sl TOTyBaHHS.
Bona He npusHadeHa Ui OCBITICHHS HOOYTOBUX HPHMINICHb.
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| PO3JILT 6. BUSIBJJEHHSI HECITPABHOCTEM TA TPAHCIIOPTYBAHHS

BUSIBJAEHHSI HECITPABHOCTEM
m SIKImIo miciist HepeBipKH 110 OCHOBHHM KPOKaM BHUSIBJICHHSI HECIIPABHOCTEH, JyxoBa mada He

MPALFOE, 3B SDKITHCS 3 YIOBHOBAKEHHM MPAIiIBHUKOM CEPBICHOTO IIEHTPY a00 KOMIETEHTHUM
TEXHIYHUM CIIEIiaicTOM

IIpodiema

MozkjIMBa NPHYHHA

Bupimenus

JlyxoBa mada He
BKJIFOYA€THCS

JlyxoBa mada BiiKJIrO4YeHa Bij
MEPEXi eIeKTPOKUBIICHHSI.

IlepeBipre un nyxoBa mada
MiAKIIOYEHa 10 MepesKi
enexTpoxuBieHHs. [lepesipre,
YH NPALIOIOTh 1HIII TEXHIYHI
MPUCTPOT HA KyXHi.

BincyTHe HarpiBaHHS
B3araji abo ayxoBa mada
HE HarpiBaeThCs.

HenpasunbHo Hanamroana
TeMIIepaTypa ayXoBoi madu.

JIBepusiTa AyXOBOI 1eyi BiJUMHEHI.

IlepeBipTe, 4 KHOMKA KEPYBaHHS
TEMIIEpaTypH JyX0Boi mapu
BHCTABJICHA IPABUIIBHO.

He npartoe nammouka
IyXxoBoi medi (y BUIAAKY
HasIBHOCTI).

Ileperopina gammouka.
BinkitoueHo mij’eaHaHHS 10
MEpEeXKi eIEeKTPOKUBICHHS 200
CIIEKTPOXKUBIICHHS Bi/ICYTHE.

3aMiHITh JaMIIOYKY BiJMOBIIHO
1o inetpykuii. [lepekonaiitecs,
L0 MPUJIAJL BKIIIOUEHUH B
LITENCENIbHY PO3ETKY.

IpuroryBaHHs B JyXOBiii
mradi BinOyBaeThest
HEpiBHOMIpPHO.

TMonmui gyxoBoi macdu
HENPaBHUIILHO PO3TAIIOBAHI.

IlepesipTe, 4n paBUIILHO
BHCTaBJICHI HAJIAIITYBaHHS
TEeMIIepaTypH Ta YU HPaBHUIBHO
PO3TAIIOBAHI MOJIHII.

He Binkpusaiite nBepusra
JIyX0BoI madu 9acTo, SKII0
BU HE TOTY€TE CTPABH, SIKi
NOTpeOyIOTh epeBePTaHHS.
SIKIIO BU YacTo BiKpUBATUMETE
JIBEpPLISATA, 30BHIIIHE MOBITpPS
Oy/1e OXOJIOKYBATH TeMIIEpaTypy
JtyxoBoi madu, B pe3yasTaTi
YOro L[e MOXKE BIUTHHYTH Ha
MIPUTOTYBAaHHS BAIIOl CTPABU

Kuonku mis
HaJIalITyBaHHS
yacy He HaTUCKAIOThCS
HaJI)KHAM YUHOM.

Mi>x KHOIIKaMH JJIs1 HAJIAIITYBaHHS
yacy 3aCTpSIIA CTOPOHHI
TIPeMETH.

Mozeib 3 CEHCOPHHM €KpaHOM: Ha
IaHewl yIpasIiHHS 3i0panack
BOJIOTA.
HanamroBana (yHKIis
0JIOKyBaHHSI KHOIIOK.

Buamnite cTOpOHHI MpeMETH i
crpoOyiTe e pas.
Butpits Bosory Ta crpoOyiite
e pas.

ITepesipre, un BIIIOUeHA (QYHKISL
OJIOKyBaHHS KHOIIOK.
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IIpodaema

MozkjIMBa NPHYHHA

Bupimenus

BenTtunsatop ayxoBoi
madu HyMuTh (y BUTMAAKY
HasIBHOCTI).

Ionuui ayxoBoi madu pyxaroTbCs..

[epesipre, un myxoBa mada
3HAXOUTHCS Ha OJHOMY PiBHi.
Tlepesipte, 4n momnuii Ta
MIPUTOTOBIICHI
CTpaBU HE PYXAKOTHCS, 1 Y1 BOHU
HE JJOTOPKAIOTHCS 3aAHBOI CTIHKI
ITyX0BOT madu.

BEHTHIIATOP OXOJIO/KECHHST
[POJIOBKYE MPAIFOBATH
ITicJIst BAMKHEHHSI yXOBOI
magu.

Ha nesikuii yac enekTpoHHUN
BEHTUWJISATOP JyXOBOT 1apu
ABTOMATHYHO MPOJOBKUTH POOOTY
JUTSE OXOJIOMKEHHS yX0BOT 1au.

Konu enexrponHi nerani
OXOJIOHYTh, BEHTUIISITOP
ABTOMATHYHO BUMKHETHCS.

JlyxoBa maga tex
BHUKITIOYUTBCS
ABTOMATHYHO.

SIKI110 HEe BKIIFOUYEHO YKOIHOT
(yHKIIT eeKTPOHHOI TyX0BOT
mau, BOHa BAMUKAETHCS
ABTOMATHYHO.

SIKIIO Micis BKIIFOYESHHS Ty XOBOT
madu a0o micist 3aBepIICHHS
MPOrpaMy TOTYBaHHS HE
BHUKOHAHO JKOJTHOT i1, 1yX0oBa
mra)a aBTOMaTHYHO BUMKHETBCS
JUTs 30€PEKEHHS €IEKTPOSHEPTil.

SIkio mig yac pobotu
(byHKLii gyxoBoi madu 3
BEHTHJIATOPOM BiTYMHEHI

JIBEpLATA, BHYTPIIIHIH

BEHTHJIATOP IIEPECTaHE

IPAIIOBATH.

SIKIo aBepIsTa elNeKTPOHHOT
JyX0BOI Iay 3a4MHEHi, TO K
TUIBKH 1X BIAKPUTH, TyXoBa mmaga
3yIHUHUTH NPOLEC PUTOTYBAHHSL.

Taxka poGora 1yxoBoi madu €
HOpMaJibHOIO. Bona
CIpHsie YHUKHEHHIO BTPATH
HaJUTHIIKOBOTO TEILIA IPH
npHUroTyBaHHi crpas. Konn
JIBEPLISITA 3a4HHSATHCS, TyXOBa
mada IToBEpHETHCSI B 3BUUHMH
PEXHM pOOOTH.

TPAHCIIOPTYBAHHS

SIKi10 BaM HEOOXIIHO TIEPEBE3TH MPUIIAJl, BAKOPUCTOBYHTE OPUTiHAJIbHE [TAKYBaHHS, IOMICTITh B OPUTIHAIBHY
ynaxoBKy. JloTpumyiTech BKa3iBOK aKyBaHHs JUlsl IEpeBe3eHHs pruiaty. OOMoTalTe BCl He3aKpiluIeHi AeTai
Hpuay [l yHHKHCHHS iX MMOIIKOKCHHS 111 4ac IePEeBE3CHHSI.

SIKII0 BY HE Ma€eTe OPUTiHAIBHOI YIIAKOBKH, IIATOTYHTE KOPOOKY /I EPEBE3CHHS MPUIIALY, 00 3aXUCTUTH
1oro, 0co0IMBO HOTO 30BHIIIHI TOBEPXHI, BiJl 30BHILIHIX MOIIKOJHKEHb.
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PO3A1J1 7. TEXHIYHI YMOBH

MIKPO®IIIIA EJEKTPOEHEPTTI

Mapxka
Moein KBO 1071 STC B
n Smart Cooking
Tun 1yxoBKU EJEKTPUYHA
Maca KT 35.7
THnexe eneproeeKTHBHOCTI — B 3BUYAHHOMY PEXUMI 105,8
Innekc eneproeeKTUBHOCTI — 3 YBIMKHEHHM BEHTHIISITOPOM 94.2
Knac eneprocnoxuBaHHs A
. . . kBr*r/
EHeprocrniokuBaHHs (€JI€KTPOSHEPTist) — B 3BUYAHHOMY PEKUMI - 0,91
EneprocmnoxuBaHHs (€IEKTPOCHEPTis) — 3 YBIMKHEHUM kBT*1r/ 081
BEHTHJIITOPOM IUKIT '
KinbkicTs BifcikiB 1
Jlxepeno HarpiBy EJIEKTPMYHA
00’em I 73
I« miu Bianosigae Bumoram EN 60350-1

Iopaan moao eneprozoepeskeHHs
JlyxoBka
— SIKIIO 1€ MOXKIIMBO, TOTYIITE KiIbKA CTPaB OJXHOYACHO.
— CKOpOTITB Yac MONepeHbOr0 HarpiBy JyXOBKH
— He 36inpuryiiTe CTpOK IPUrOTYBaHHS DXKi.
— He 3a0yBaiiTe BUMHKATH JTyXOBKY ITiCJIs 3aBepIICHHS TOTYBaHHS.
— He BinkpuBaiite nBepusATa JyXOBKH IIijl Yac IPUTOTYBAHHS DXKi.
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PO3JILI 8. YTUJII3AIISA BAKOPUCTAHUX MMPUCTPOIB

Leit npuctpiit po3po0ICHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepialliB 1 KOMIIOHEHTIB, SIKI MOXYTb OyTH
MTOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHMBOI MEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa ISl BiIXOAIB, po3MilieHnii Ha npuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOMYKT IiJUIArae COPTYBaHHIO BiIMOBIIHO N0 mojioxkeHb JupexkruBu €Bponeiickkoro [Tapiamenty ta
Panu 2012/19/€C. Slkmo Ha npucTpoi pO3MIIIEHO CUMBOJ NEPEKPECICHOrO KOHTEHHEpa sl BiIXO/iB
(Mau. B) - e o3Hauae, 1110 NPOAYKT MiCTUTh aKyMYJISATOD, IKMH MIIIATae COPTYBAHHIO CMITTS, BiIIIOBIIHO
110 osnoxeHb Jlupexruu €Bpomneiicbkoro [lapnamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take MmapkyBaHHs iHDOPMYE,
110 CJIEKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00IaAHAHHS Ta aKyMYJISTOPH (SKIIO HASBHI) MICIS epioly BAKOPUCTAHHS
HE MO)XKHA BUKUJATH Pa3oM 3 IHIIMMHU KOMYHaJIbHUM Bigxomamu. KopucryBau 3000B’si3aHMI BijiaTu
BHUKOPUCTAHHUH NPUCTPIl Ta aKyMyJIATOP (SKIIO HASBHUI) Y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO EJIEKTPOHHOTO Ta
€JICKTPUYHOTO 00T IHAHHS Ta aKyMYJISTOPIB (KO HasiBHI). 30Mpayi TaKKX BiAXOAIB, y TOMY 4MCi 30upayi
BUKOPUCTAHUX MPHUCTPOIB, MIANPUEMCTBA 3 MEPEPOOKH, TUCTPUO IOTOPU (MAra3uHM), MyHKTH PO3ILIEHOTO
300py KOMYHAJIbHUX BiIXOAIB (MyHILMIAIbHI OAMHMIII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BI/IOBI/IHY CUCTEMY, siKa JI03BOJISIE MOBEPHYTH TaKe O0JIaHAHHS.

TIpaBunbHa yTHIII3allisi BUKOPUCTAHOTO OOJIAJIHAHHS TA aKyMYJSTOPIB (SKIO HasiBHI) NPU3BOIUTH 110
YHUKHEHHS IIKIIJIMBUX JUIS 3I0POB’Sl Ta CEPENOBHUINA HACTIJKIB, 1110 BUHUKAIOTh 3 MOXKJIMBOI HAasiBHOCTI
B IPUCTPOSIX TA aKyMYJIITOpax HEOE3MEUHMX CKJIAAHUKIB Ta HEBIAMOBIAHOTO 30epiraHHs Ta NepepoOKu
TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssaToOpiB. JlOMaIlHI rOCIOAApCTBA BUKOHYIOTh Ba)KIIMBY POJIb y CHPHSHHI
[IOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS Ta BiAHOBJICHHS BKJIIOYAIOYH IIEPEPOOKY BXKHBAHOTO OONIaHAHHS, HA IILOMY
erarti (POPMYETBHCS TIOBEIIHKA, sIKa BIUIMBAE HA 30epeKEHHs CIUIBHOIO 0j1ara, IKUM € YUCTE HaBKOJIMIIHE
cepenouile. JIomariHi rocrosapcTBa € TaKoX OJJHUM 3 HAHOUIBIINX KOPUCTYBaYiB IpiOGHOr0 00IaJHaHHS i
palioHaNbHe YIPABIiHHSA HUM Ha [IbOMY €TaIll BIUIMBAE HA BIIHOBJICHHS BTOPMHHOT CHPOBUHHU.
HeBinnosizna ytuiizaiis bOr0 NPOAYKTY MOXKE TATHYTH 3a COOOIO BiJIIOBIAJIbHICTD 3TiJJHO 3 YNHHUM
HaI[{OHAIbHUM 3aKOHOJABCTBOM.

SIKII0 mpUCTpiii Mae 3aMOK, HOTO CITil JEMOHTYBATH Juisi O€3IeKH yCiX 0ci0, SKi B MOJAIbIIOMY MOXKYTh
MaTH KOHTAKT 3 IIPHCTPOEM.

Jlesiki XOIOAMIBHUKY Ta MOPO3HIBHUKU MICTATS 130usiuiiiHuit Marepian Ta CFCoxonomkyrouy pinuny. Tomy
OyzabTe 00epesxHi, 11100 He 3a0PYAHUTH HABKOJIMIIHE CEPEIOBUILE, KOJIHM YTHII3YETE CTAPUN XOIOIAMIBHHUK.

— Li-FeS2

Man. A Man. B
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Notatki:
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
serwis@kernau.com

52498717





