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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq powazrllygh ol?razen
ciata lub $mierci
& Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
ii Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
m " Przeczytaj instrukcje
& Goraca powierzchnia
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ROZDZIAL 1. SRODKI OSTROZNOSCI

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé wszystkie
instrukcje, a nastepnie przechowywac je w dostgpnym miejscu na
wypadek pozniejszych watpliwosci.

Niniejsza instrukcja zostata opracowana z mysla o kilku modelach
urzadzenia. Zakupione urzadzenie moze nie obstugiwaé niektoérych
funkcji opisanych w niniejszej in- strukcji. z tego wzgledu podczas
czytania instrukcji obstugi nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na
wszelkie wartosci licz- bowe.

OGOLNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie to moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby z obnizonymi zdolno$ciami fizyc- znymi, zmyslowymi
badz umystowymi, a takze przez osoby bez do§wiadczenia i wiedzy
na temat obstugi, jesli pozostaja pod nadzorem opiekunéw badz
zostaly szczegdtowo poin- struowane o sposobie bezpiecznego
uzywania urzadzenia i rozumiejg ryzyka zwigzane z niewlasciwym
uzyciem. Dzieci nie powinny wykorzystywa¢ urzadzenia do zabawy.
Dzieci nie powinny czy$ci¢ urzadzenia ani wykonywac¢ czynnosci
kon- serwacyjnych, jesli pozostaja bez nadzoru.

OSTRZEZENIE:

Urzadzenie ijego dostgpne elementy silnie nagrzewaja si¢ podczas
gotowania. Nalezy zachowac szczegolng ostroznos¢, aby nie dotykaé
elementow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia nie nalezy dopuszczac
w poblize urzadzenia, jesli nie znajdujg si¢ pod stalym nadzorem
opiekunow.

OSTRZEZENIE: ZAGROZENIE POZAREM:
Nie wolno przechowywaé¢ zadnych przedmiotéw na powierzchniach
przeznaczonych do gotowania.

OSTRZEZENIE:
W przypadku peknigcia powierzchni nalezy wylaczy¢ urzadzenie,
aby unikng¢ mozliwosci porazenia pradem elektrycznym.



*  Nie wolno obstugiwac urzadzenia za pomocg zewnetrznego wiacznika/
wylacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

*  Podczas pracy urzadzenie jest gorace. Nalezy zachowac szczegolna
ostrozno$¢, aby nie dotykac elementow grzejnych wewnatrz piekarnika.

*  Podczas normalnej eksploatacji uchwyty w krotkim czasie moga sie
silnie nagrzewac.

* Do czyszczenia szklanych drzwiczek i innych powierzchni piekarnika
nie nalezy stosowac $rodkow do szorowania ani metalowych
skrobaczek. Moglyby uszkodzi¢ szklane drzwiczki lub inne powie-
rzchnie urzadzenia.

* Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy stosowac odkurzaczy parowych.

A OSTRZEZENIE:
Przed wymiana lampki o§wietleniowej nalezy sprawdzi¢ czy zostato
wylaczone zasilanie urzadzenia, aby unikngé porazenia pradem
elektrycznym.

OSTRZEZENIE:

Podczas gotowania lub grillowania potraw dostepne elementy urzadzenia
mogg by¢ gorace. Nalezy trzyma¢ mate dzieci z dala od dziatajacego
urzadzenia.

»  Urzadzenie zostalo wyprodukowane zgodnie ze wszystkimi krajowymi
oraz mi¢dzynarodowymi normami i przepisami.

*  (Czynnosci konserwacyjne i naprawy nalezy powierza¢ wylacznie
pracownikom autoryzowanego serwisu. Instalacja inaprawy
przeprowadzone przez osoby inne niz pracownicy autoryzowanego
serwisu moga zagrazac¢ bezpieczenstwu uzytkownikow urzadzenia.
Wszelkie zmiany i modyfikacje specyfikacji moga by¢ niebezpieczne
pod wieloma wzgledami. Nieodpowiednie ostony ptyty grzewczej
mogg by¢ przyczyna wypadkow.

*  Przed przystapieniem do instalacji nalezy sprawdzi¢ lokalne warunki
dystrybucji (rodzaj i ci$nienie gazu, napi¢cie i czestotliwos¢ sieci
elektrycznej) oraz zgodnos$¢ z wymaganiami dotyczacych urzadzenia.
Parametry techniczne urzadzenia znajduja si¢ na etykiecie.

PRZESTROGA:
Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie do przygotowywania potraw
w warunkach domowych. Nie nalezy wykorzystywa¢ urzadzenia do



innych celow ani w innych zastosowaniach, np. do uzytku innego
niz w gospodarstwie domowym, do uzytku przemystowego lub do
ogrzewania pomieszczenia.

Nie wolno unosi¢ ani przesuwac urzadzenia trzymajac za uchwyty na
drzwiczkach piekarnika.

Nalezy podja¢ wszystkie mozliwe dzialania, aby zapewni¢ bezpie-
czenstwo. Poniewaz szkto moze pekna¢, podczas czyszczenia nalezy
zachowac szczegolna ostroznos¢, aby nie zadrapac szklanej powierzchni.
Nie nalezy uderza¢ ani stuka¢ o szkto innym wyposazeniem.
Upewnij si¢, ze przewod zasilajacy nie zostat przyci$nigty lub
uszkodzony podczas instalacji. Wymiang uszkodzonego przewodu
zasilajacego nalezy powierzy¢ producentowi urzadzenia, pracownikom
autoryzowanego serwisu lub podobnie wykwalifikowanym osobom,
aby unikna¢ zagrozen.

Jesli drzwiczki piekarnika pozostaja otwarte, dzieci nie powinny
wspina¢ si¢ lub siada¢ na nich.

Nie wolno pozwala¢ dzieciom ani zwierzetom domowym, aby zblizaty
si¢ do urzadzenia.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia, dopoki jego instalacja nie zostanie
catkowicie zakonczona.

Instalacje urzadzenia powinien przeprowadzi¢ personel autory-
zowanego serwisu Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
wszelkie szkody powstate na skutek niewtasciwej lokalizacji
1 instalacji urzadzenia przez osoby nieupowaznione.

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnié¢ si¢, ze nie zostato
ono uszkodzone podczas przewozenia. W przypadku stwierdzenia
jakichkolwiek usterek nie wolno korzysta¢ z urzadzenia — nalezy
natychmiast skontaktowac¢ si¢ z przedstawicielem autoryzowanego
serwisu. Poniewaz materialy wykorzystane do opakowania urzadzenia
(folia, zszywki, styropian itp.) mogg by¢ niebezpieczne dla dzieci,
nalezy je natychmiast zebra¢ i usunaé.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wplywem czynnikéw at-
mosferycznych. Nie nalezy naraza¢ urzadzenia na dziatanie Swiatta
stonecznego, deszczu, $niegu, nadmiernej wilgoci itp.

Materialy i przedmioty znajdujace si¢ w poblizu urzadzenia (np.
szafka) powinny by¢ odporne na temperatur¢ minimum 100°C.



Nie wolno instalowa¢ urzadzenia za ozdobnymi drzwiami, aby
unikna¢ przegrzania.

PODCZAS EKSPLOATACIJI

Podczas pierwszego uzycia piekarnika moze by¢ wyczuwalny
nieznaczny zapach. Jest to catkowicie normalne, spowo- dowane
materiatami izolacyjnymi na elementach grzejnych.

Sugerujemy, aby przed pierwszym uzyciem pozostawi¢ piekarnik
pusty i ustawi¢ na maksymalng temperature przez 45 minut. Upewnij
sie, ze otoczenie, w ktorym urzadzenia zostalo zainstalowane, jest
dobrze wentylowane.

Nalezy zachowaé szczeg6lng ostroznos$¢ otwierajac drzwiczki
piekarnika w podczas lub po zakonczeniu gotowania.

Gorgca para z piekarnika moglaby spowodowac oparzenia.

Nie nalezy wktada¢ do niego ani umieszcza¢ w poblizu tatwopalnych
lub wybuchowych materiatow.

Do wyjmowania i ponownego wktadania potraw nalezy zaw- sze
uzywac rekawic kuchennych.

W zadnym wypadku nie wolno piekarnika wyktada¢ folig aluminiows,
poniewaz mogtoby doj$¢ do przegrzania.

Podczas gotowania nie wolno umieszcza¢ naczyn ani blach do
pieczenia bezposrednio w podstawie piekarnika. Podstawa bardzo
si¢ nagrzewa, co moze spowodowac uszkodzenie produktu.

Nie nalezy odchodzi¢ od piekarnika podczas gotowania z uzyciem
thuszezy statych lub pltynnych olejow. Moga spowodowaé pozar
w przypadku nadmiernego podgrzania. Ognia spowodowanego
goracymolejem nie wolno polewac woda. Nalezy wylaczy¢ piekarnik,
a nast¢pnie nakry¢ naczynie pokrywka lub kocem strazackim.

Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dluzszy czas, glowny
wylacznik sieciowy nalezy ustawi¢ w pozycji wylaczonej.

Sprawdz, czy pokretla regulacyjne urzadzenia znajdujg si¢ zawsze
w potozeniu,,0” (praca zatrzymana), jesli urzadzenie nie jest uzywane.
Tace pochylaja si¢ przy wysuwaniu. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢,
aby nie rozla¢ ani upusci¢ goracej potrawy podczas wyjmowania jej
z piekarnika.

Nie wolno umieszczac¢ obcigzenia na otwartych drzwiczkach piekarnika.
Mogtoby to zaktoci¢ rownowage piekarnika lub spowodowac uszkodzenie
drzwiczek.



Nie nalezy wiesza¢ recznikéw, Scierek do naczyn lub ubran na
urzadzeniu lub jego uchwytach.

Zaleca si¢ stosowanie migkkiej wody, aby unikna¢ nadmi- ernej ilosci
kamienia pozostajacego z czasem w ukladzie wytwarzania pary.
Do sprawdzenia twardosci wody nalezy wykorzysta¢ dostarczony
w zestawie papier testowy i ponizszg tabele. Papier testowy nalezy
przytrzyma¢ w wodzie przez 3 sekundy i wyja¢ po 1 minucie, gdy
paski na papierze stang si¢ widoczne.

Paski testowe Twardo$¢ wody
4-5 paskow niebieskich Miekka
1 pasek czerwony Nieco twarda
2 paski czerwone Srednio twarda
3 paski czerwone Srednio twarda
4-5 paskow czerwonych Bardzo twarda

Ustawienie nieprawidlowego stopnia twardo$ci wody moze miec
negatywny wptyw na dzialanie i trwato$¢ urzadzenia.

Nie wolno stosowa¢ innych ptyndéw niz niegazowana woda.

Nie wolno stosowac¢ goracej wody.

Zbiornik na wode powinien by¢ zamkniety podczas pracy piekarnika.
Jesli piekarnik jest goracy i drzwiczki piekarnika zostang ot- warte,
z urzadzenia moze wydobywac si¢ gorgca para. Dlate- go nie wolno
stac¢ ani dzieci nie powinny przebywaé¢ w poblizu urzadzenia podczas
otwierania drzwiczek piekarnika.

Aby unikna¢ nadmiernej ilosci kamienia pozostajacego we wnetrzu
piekarnika nalezy oczysci¢ wnetrze po kazdym uzyciu.

Po zakonczeniu procesu gotowania nalezy usunaé pozostata wodg
z systemu. W tym celu wybierz ,,Yes” (tak), jesli po zakonczeniu
procesu gotowania w oknie pojawi si¢ pytanie, czy przeprowadzi¢ taka
operacje. Podczas tej operacji nie pozostawiaj niczego w piekarniku.



PODCZAS CZYSZCZENIA I KONSERWACJI

*  Przed przystgpieniem do czyszczenia lub czynnosci kon- serwacyjnych
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest odtaczone od sieci elektryczne;j.

*  Nie wolno demontowac pokretet regulacyjnych, aby oczysci¢ panel
sterowania.

*  Aby zachowa¢ wydajnos¢ i bezpieczenstwo urzadzenia, zalecamy
korzystanie wylacznie z oryginalnych czesci zamiennych oraz ustug
autoryzowanego serwisu w razie koniecznosci.

DEKLARACJA ZGODNOSCI CE

Oswiadczamy, ze nasze produkty spelniaja wymagania
odpowiednich dyrektyw, decyzji i regulacji Unii Europejskiej

oraz wymagania okreslone w wymienionych normach.

Urzadzenie to zaprojektowano wytacznie do gotowania w domu. Wszelkie
inne uzycie (np. ogrzewanie pomieszczen) jest niewlasciwe i niebezpieczne.

@ Instrukcje obstugi dotycza kilku modeli. Moga wystapi¢ roznice
migdzy tymi instrukcjami a Twoim modelem.

UTYLIZACJA STAREJ KUCHENKI

by¢ traktowany jako odpad komunalny. Zamiast tego powinien

zosta¢ przekazany do odpowiedniego punktu zbiorki zuzytego

sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zapewniajac prawidlowe
ztomowanie tego wyrobu, przyczynisz si¢ do zapobiegania potencjalnym
negatywnym konsekwencjom jego niewtasciwej utylizacji dla srodowiska
naturalnego i zdrowia ludzi. Aby uzyska¢ wiecej szczegdtowych informacji na
temat odzysku surowcow wtornych z tego wyrobu, nalezy sie skontaktowac
z odpowiednim urzedem miasta, zaktadem gospodarki odpadami lub sklepem,
w ktérym zakupiono ten wyrdb.

E Symbol na wyrobie lub opakowaniu oznacza, ze wyrdb ten nie moze



| ROZDZIAL 2. INSTALACJA I PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE:

Urzadzenie musi by¢ instalowane przez autoryzowanego serwisanta lub wykwalifikowanego
technika zgodnie z instrukcjami podanymi w niniejszym podrgczniku i obowiazujacymi
przepisami lokalnymi.

Niewtasciwa instalacja moze spowodowa¢ obrazenia i uszkodzenia, za ktére producent nie
ponosi odpowiedzialnosci i ktore nie sa objete gwarancja.

Przed instalacjg nalezy si¢ upewnic, ze lokalne warunki dystrybucji (napigcie i czestotliwos¢
w sieci elektrycznej) sa zgodne z wymaganymi dla urzadzenia. Wymogi dla tego urzadzenia
podano na etykiecie.

Nalezy przestrzega¢ praw, rozporzadzen, dyrektyw i norm obowiazujacych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, prawidtowa utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

Jezeli produkt sktada si¢ z wyjmowanych prowadnic potek (stelazy drucianych), a w instrukcji
obstugi znajduja si¢ przepisy takie jak na jogurt, nalezy wyjac stelaze druciane i obstugiwaé
piekarnik w okreslonym trybie gotowania. Informacje dotyczace wyjmowania potki drucianej
znajduja si¢ w rozdziale CZYSZCZENIE i KONSERWACIJA.

INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

Instrukcje ogolne

Po wyjeciu urzadzenia i akcesoriow z opakowania nalezy sprawdzié¢, czy urzadzenie nie jest
uszkodzone. W przypadku podejrzenia uszkodzenia nie uzywac urzadzenia i natychmiast
skontaktowac si¢ z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym technikiem.

Nalezy si¢ upewni¢, ze w najblizszym otoczeniu nie ma fatwopalnych lub palnych materialow
takich jak zastony, olej, szmatki itp., ktore moga si¢ zapalic.

Blat i meble wokot urzadzenia musza by¢ wykonane z materiatdw odpornych na temperatury
wyzsze niz 100°C.

Piekarnik jest zbudowany w klasie Y. Meble do zabudowy musza mie¢ oktadzing oraz kleje
do jej przyklejenia odporne na temperatur¢ 100°C. Nie spetnienie tego warunku moze
spowodowa¢ zdeformowanie powierzchni lub odklejenie oktadziny.

Urzadzenie nie powinno by¢ instalowane bezposrednio nad zmywarka, lodowka, zamrazarka,
pralka ani suszarka do ubran.

MONTAZ PIEKARNIKA

Urzadzenia dostarczane sa z zestawami instalacyjnymi i moga by¢ montowane w blacie z zachowaniem
odpowiednich wymiaréw. Wymiary instalacji ptyty grzejnej i piekarnika podano ponizej.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576




Instalacja pod blatem

Instalacja nascienna

\

Po wykonaniu przylaczy elektrycznych wstaw -
piekarnik do szafki, wsuwajac go do przodu.
Otworz drzwiczki piekarnika i widz 2 $ruby
W otwory w jego ramie.

Gdy rama urzadzenia dotyka drewnianej powie-

rzchni szafki, dokreé §ruby. - D I




PRZYLACZE ELEKTRYCZNE I BEZPIECZENSTWO

A

OSTRZEZENIE:

Przytacze elektryczne urzadzenia musi by¢ instalowane przez autoryzowanego serwisanta lub
wykwalifikowanego technika zgodnie z instrukcjami podanymi w niniejszym podrgczniku
i obowigzujacymi przepisami lokalnymi.

OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej nalezy sprawdzi¢ napigcie znamionowe
urzadzenia (oznaczone na tabliczce znamionowej urzadzenia) w celu potwierdzenia zgodnosci
z dostepnym napigciem sieciowym, a przewody elektryczne powinny by¢ w stanie obstugiwaé
moc znamionowa urzadzenia (rowniez wskazang na tabliczce znamionowe;j).

Podczas instalacji nalezy si¢ upewnié, ze stosowane sa przewody izolowane. Nieprawidtowe
podtaczenie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Jesli przewod sieciowy jest uszkodzony
i nalezy go wymieni¢, powinien to zrobi¢ wykwalifikowany personel.

Nie uzywac adapterow, rozgaleziaczy i/lub przedtuzaczy.

Przewdd zasilajacy nalezy umieszcza¢ z dala od goracych czgsécei kuchenki i nie moze by¢ on
zgiety ani przycisnigty. W przeciwnym razie moze ulec uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.
Jesli urzadzenie nie jest podtaczone do sieci za pomoca wtyczki, w celu spetnienia wymagan
bezpieczenstwa nalezy zastosowaé roztacznik wszystkich biegunéw (z odstgpem co najmniej
3 mm migdzy stykami).

Urzadzenie jest zaprojektowane do zasilania napigciem 220-240V. W przypadku innego
dostepnego napigcia nalezy si¢ skontaktowac z autoryzowanym serwisantem lub wykwali-
fikowanym elektrykiem.

Kabel zasilajacy (HO5SVV-F) musi by¢ wystarczajaco dtugi, aby mozna byto podtaczy¢ go do
urzadzenia, nawet jezeli umieszczone jest z przodu szafki.

Nalezy si¢ upewni¢, ze wszystkie potaczenia sa odpowiednio mocno dokrgcone.

Zamocowac kabel zasilajacy w zacisku kabla, a nastgpnie zamkna¢ pokrywe.

Potaczenie skrzynki zaciskowej jest umieszczone na skrzynce zaciskowe;.
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| ROZDZIAL 3. CECHY PRODUKTU

WAZNE:
@ Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia moga si¢ rézni¢ od przedstawionego na ponizszych
rysunkach.

WYKAZ ELEMENTOW

1. Panel sterowania
2. Uchwyt drzwiczek piekarnika
3. Drzwiczki piekarnika

PANEL STEROWANIA

4 N

4. Programator czasowy
S. Pokrywa zbiornika wody



ROZDZIAL 4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

FUNKCJE PIEKARNIKA
* Funkcje tego konkretnego piekarnika moga si¢ rozni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.

Funkcja rozmrazania: Zostana wiaczone wskazniki ostrzegawcze piekarni-
ka, wentylator rozpocznie pracg. Aby skorzysta¢ z trybu rozmrazania, umies¢
zamrozong potrawe w piekarniku na pétce znajdujacej na trzecim poziomie od
dotu. Zalecane jest umieszczenie tacy pod rozmrazang potrawa, aby zgroma-
dzi¢ woda powstajaca na skutek rozmrazania lodu. Ten tryb pracy nie stuzy do
gotowania ani pieczenia potraw, ale tylko do ich rozmrazania.

Funkcja Turbo: Zostana wlaczone termostat piekarnika i wskazniki
ostrzegawcze, a okragly element grzejny oraz wentylator rozpoczng prace.
Tryb Turbo zapewnia rownomierny rozktad ciepta w piekarniku, dzigki czemu
wszystkie potrawy umieszczone na rusztach zostang rOwnomiernie upieczone.
Zaleca si¢ wstepne rozgrzewanie piekarnika przez dziesig¢ minut.

Tryb dolnego ogrzewania: Zostang wlaczone termostat oraz wskazniki
ostrzegawcze, a dolny element grzejny rozpocznie pracg. Tryb dolnego ogrzewania
jest doskonaty do przygotowywania pizzy, poniewaz ciepto unosi si¢ od dolnej
cze$ci piekarnika i podgrzewa potrawe. Tryb odpowiedni do podgrzewania, nie
za$ do pieczenia potraw.

Tryb statyczny: Zostana wlaczone termostat oraz wskazniki ostrzegawcze,
a dolne i gorne elementy grzejne rozpoczng pracg. W trybie statycznym emi-
towane jest ciepto, ktore zapewnia odpowiednie przygotowanie potrawy. Ten
tryb jest idealny do przygotowywania ciast, zapiekanek makaronowych, la-
sagnii czy pizzy. Zaleca si¢ rozgrzewanie piekarnika przez dziesi¢¢ minut.
W tym trybie najlepiej przygotowywac jedzenie na tylko jednym poziomie
piekarnika.

Tryb termoobiegu: Zostana wiaczone termostat i wskazniki ostrzegawcze,
a gorny i dolny element grzejny oraz wentylator rozpoczna prace. Tryb zapew-
nia dobre rezultaty podczas pieczenia ciast. Pieczenie odbywa si¢ przy pomocy
dolnego i gornego elementu grzejnego oraz wentylatora zapewniajacego cyrku-
lacj¢ powietrza, co przynosi efekt nieco podobny do grillowania potraw. Zaleca
si¢ wstepne rozgrzewanie piekarnika przez dziesig¢ minut. Tryb termoobiegu
i dolnego ogrzewania jest doskonaty do przygotowywania potraw, jak pizza,
w stosunkowo krétkim czasie. Termoobieg zapewnia rOwnomierny rozktad cie-
pta w piekarniku, a dolny element grzejny umozliwia pieczenie potraw.

Tryb pieczenia pizzy: Zostana wiaczone termostat i wskazniki ostrzegawcze,
a okragly, gérny i dolny element grzejny oraz wentylator rozpoczna pracg.
Tryb doskonaly do przygotowywania potraw, jak pizza, w stosunkowo krotkim
czasie. Termoobieg zapewnia rownomierny rozktad ciepta w piekarniku, a dolny
element grzejny umozliwia pieczenie potraw.




Tryb szybkiego grillowania: Zostang wlaczone termostat oraz wskazniki
ostrzegawcze, a grill i gérne elementy grzejne rozpoczna pracg. Tryb doskona-
ty do szybkiego grillowania i grillowania wigkszych produktow, na przyktad
miegs. Wykorzystaj potki ustawione na gornych poziomach piekarnika. Posma-
ruj ruszt cienkg warstwa oleju, by zapobiec przywieraniu produktow, i umies¢
potrawe na $rodku rusztu. Pod rusztem zawsze umieszczaj tace, na ktora spad-
nie kapiacy olej lub tluszez. Zaleca si¢ wstepne rozgrzewanie piekarnika przez
dziesig¢ minut.

OSTRZEZENIE:
A Podczas grillowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte, a temperatura powinna by¢
ustawiona na 190°C.

Tryb podwdjnego grilla itermoobiegu: Zostang wiaczone termostat
e P Y i wskazniki ostrzegawcze, a grill, géorny element grzejny oraz wentylator
rozpoczng pracg. Tryb przeznaczony jest do szybkiego grillowania grubszych
cgj produktow oraz grillowania wigkszych produktow. Grill oraz gorny element
grzejny pracuja z termoobiegiem, aby zapewni¢ odpowiednie przygotowanie
potrawy. Wykorzystaj potki ustawione na gornych poziomach piekarnika.
Posmaruj ruszt cienka warstwa oleju, by zapobiec przywieraniu produktow,
iumie$¢ potrawe na $rodku rusztu. Pod rusztem zawsze umieszczaj tace,
na ktora spadnie kapiacy olej lub thuszcz. Zaleca si¢ wstepne rozgrzewanie
piekarnika przez dziesi¢¢ minut.

OSTRZEZENIE:
A Podczas grillowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte, a temperatura powinna by¢
ustawiona na 190°C.

Funkcja 3D: Zostang wilaczone termostat oraz wskazniki ostrzegawcze,
a okragly, gorny i dolny element grzejny oraz wentylator rozpoczng pracg.
Funkcja 3D zapewnia rownomierny rozktad ciepta w piekarniku, dzigki czemu
wszystkie potrawy umieszczone na rusztach zostang rOwnomiernie upieczone.
Czas trwania procesu jest krotszy niz w przypadku innych funkcji. Zaleca si¢
wstepne rozgrzewanie piekarnika przez dziesi¢g¢ minut. Ponadto dzigki tej
funkcji pieczone ciasta sg bardziej puszyste i migkkie.

Funkcja recznego wspomagania gotowania para:

Ta funkcja moze zosta¢ wykorzystana w dowolnym procesie gotowania z funkcjami.
Przydatna do gotowania wszystkich rodzajow warzyw, mniejszych kawatkow migsa, owocow i dodatkow
(ryz, makaron).

Zalety:
. Chrupigca i 1$nigca powierzchnia potraw
. Minimalne straty wody
. Prawie bez utraty sktadnikow odzywczych
. Niskotluszczowe przyrzadzanie potraw

Mozesz wybra¢ zadang funkcje i stg¢zenie pary. Tabela stgzenia pary znajduje si¢ na nastgpnej stronie.



Napelnianie zbiornika na wode

Pojemnos¢ zbiornika na wod¢ wynosi 300 ml.
Taka ilo§¢ wody umozliwia przeprowadzenie
trzech cykli wspomagania gotowania para.
Kazdy cykl zuzywa okoto 100 ml wody.

Naci$nij ostong zbiornika na wode, aby ja
otworzy¢.

Nieznacznie wysun zbiornik na wode.

Zbiornika nie wolno wysunaé
calkowicie.

Przed uzyciem piekarnika dodaj minimum
100 ml wody do zbiornika.

m Maksymalny poziom wody ozna-
czony jest symbolem ,,MAX” na

zbiorniku.



Stezenie pary Tlo$¢ wody
1 wtry$nigcia pary Dodaj 100 ml wody
2 wtrysnigcia pary Dodaj 200 ml wody
3 wtrysnigcia pary Dodaj 300 ml wody
Automatyczne Dodaj 100 ml wody
wtryskiwanie pary

Nacisnij ostong zbiornika, aby ja zamkna¢.

=

< .
¢¢ FUNKCJA VAPCLEAN+:

Funkcja Vapcleant+ umozliwia fatwe czyszczenie. Funkcj¢ mozna znalez¢ w menu ,,Cleaning” (czyszczenie).
Przed uruchomieniem funkcji nalezy doda¢ 300 ml wody do zbiornika. Aby doda¢ wody, nalezy wykonaé
czynnosci zgodnie z opisem podanym w czgsci ,,Napetnianie zbiornika na wode”.



TABELA PIECZENIA

* Jesli jest taka mozliwo$¢, nalezy piec
na roznie do kurczaka.

= 'C )
Funkcja Potrawy — i \J
> min.
Clasto | 5 3 4| 170-190 | 3545
francuskie
Grzanie Ciasto 2-3-4 | 170-190 30-40
statyczne Ciasteczka | 2-3-4 | 170-190 30-40
Potrawka 2 175-200 40-50
Kurczak 2-3-4 200 45-60
Clasto | 5 3 4 | 170-190 | 25-35
francuskie
Ciasto 2-3-4 | 150-170 25-35
Termoobicg I7c; Cecka | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Potrawka 2 175-20 40-50
Kurczak 2-3-4 200 45-60
Ciasto f 5 3.4 [ 170-190 | 3545
francuskie
Turbo Ciasto | 2-3-4 [ 150-170 [ 30-40
Ciasteczka | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Potrawka 2 175-200 | 40-50
Klopsiki 7 200 10-15
z grilla
Grillowanie | Kurczak * 190 50-60
Zrazy 6-7 200 15-25
Befsztyk 6-7 200 15-25




W PRZYPADKU GOTOWANIA NA PARZE

© © © ©O

Czas, po Czas
osé Etap ktérym | trwania Tlos¢
Potrawa Funkeia Temp. | Liczba wod gotow- nalezy | procesu | (w przy-
1 °C) polek [ml]y ania na dodaé | (w przy- | blizeniu)
parze wody | blizeniu) lg]
[minuty] | [minuty]
Pieczywo 180-200 2-3 200 ST2 30-50 820
Zapiekany
makaron 200 3 200 ST2 30-40 1500
Ciasto 180 3 180 ST2 30-40 500
Tryb Po
termoobiegu d
+ gotowanie po grza_
na parze niu.
Ziemniaki 200 3 200 ST2 45-60 500
Kurczak 200-220 3 300 ST3 60-70 2000
Zrazy 180 3 300 ST3 100-110 1000
WAZNE:

Temperatury iczasy w powyzszej tabeli gotowania zostaly przetestowane w naszych labora-
toriach, apodane warto$ci moga si¢ rozni¢ w zaleznosci od jakosci, ilosci, temperatury
przygotowywanego produktu i stosowanego napigcia sieciowego.

WAZNE:
W przypadku potraw wymagajacych wstgpnego podgrzewania nalezy uzy¢ funkcji gotowania na
parze po zakonczeniu podgrzewania.

WAZNE:
Gotowania na parze odbywa si¢ wytacznie w ramach funkcji okreslonych w niniejszej instrukcji
obstugi.

WAZNE:
Maksymalna pojemnos¢ zbiornika na wodg¢ wynosi 300 ml. Nie wolno odawa¢ wigcej niz 300
ml wody



. Para dostarczona do urzadzenia umozliwia uzyskanie lepszych rezultatéw gotowania.

. Gotowanie na parze zmniejsza straty wilgoci w produktach migsnych, dzigki czemu wnetrze
pozostaje bardziej soczyste, a na zewnatrz potrawy sa bardziej chrupiace, natomiast pieczone
ciasta s bardziej puszyste, chrupiace i wyro$niete.

KORZYSTANIE Z TIMERA ZE STEROWANIEM FULL TOUCH
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Opis funkcji
— Tryb Tryb au- Zatrzymanie
@ Wt./wyt. szybkiego A tomatycznego FS?OP dziatania sondy
grillowania gotowania do migsa
Tryb
> Rozmra- < podwdjnego | — Pasek .
zanie ® grilla — temperatury / Sonda do migsa

i termoobiegu

Czas trwania

& 1 :’ L
Tryb TURBO @ Funkcja 3D 3 Termostat :} procesu
Tryb
z wykorzy- Czas
g staniem ¢¢¢ F unkqav _ Minus CE:’ zakonczema.
dolnego czyszczenia przygotowania
elementu potrawy
grzejnego
Tryb Wskazanie . .
E statyczny E E E temperatury + Plus D Minutnik
Funkcja
= Tryb . Wskazanie &) Blokada @ przyspieszonego
termoobiegu E E ) E E timera ] przyciskow z podgrzewania
(Boost)
Tryb Przycisk . Funkcja
pieczenia C'-) Tryb pracy DIl | uruchomienia/ O gotowania na
pizzy pauzy parze
0o Program
oo gotowania
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Urzadzenie wykorzystuje przyciski dotykowe. Odpowiednie funkcje mozna ustawia¢ przez dotykanie pol
przyciskow.

Podczas korzystania z elementow sterujacych upewnij si¢, ze prawidlowo naciskasz pola przycisku. Jesli
nacisk jest zbyt ptytki lub staby, przyciski nie beda dziata¢ prawidtowo.

Wentylator chtodzacy wlacza si¢ automatycznie, aby utrzymac chtodne powierzchnie urzadzenia. Wentylator
pracuje do momentu automatycznego wyltaczenia, nawet jesli piekarnik zostanie wytaczony.

Panel sterowania wylaczy si¢ po pigciu minutach, jesli nie zostanie wybrana lub zmieniona zadna funkcja.

Wyb6ér funkeji piekarnika

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ON/OFF przez dwie sekundy, aby wiaczy¢ panel sterujacy. Piekarnik
przetfaczy si¢ do trybu ,,WAIT”. Funkcja rozmrazania jest domyslnie dostgpna w trybie ,, WAIT”. Jednak
funkcja nie uruchomi si¢, dopoki nie zostanie naci$niety przycisk PLAY/PAUSE. Tryb umozliwia wybor
zadanych funkcji gotowania, ustawienie temperatury, wiaczenie funkcji przyspieszonego podgrzewania
BOOST oraz ustawienie czasu przygotowania potrawy, czasu zakonczenia przygotowania potrawy,minutnika
i aktualnej godziny. oo

W trybie ,,WAIT” mozna wybra¢ zadang funkcj¢ gotowania naciskajac przycisk gg.

Kazde naci$nigcie przycisku 88 powoduje nastgpujace zmiany funkcji piekarnika (niektore z tych funkeji
moga by¢ niedostgpne w Twoim modelu piekarnika): rozmrazanie — tryb TURBO — dolny element grzejny
— dolny i gorny element grzejny — dolny i goérny element grzejny z termoobiegiem — tryb pieczenia pizzy
— tryb szybkiego grillowania (z/bez rozna) — tryb podwdjnego grilla z termoobiegiem (z/bez rozna) —
3D — czyszczenie parowe

Wyswietlg si¢ pracujace elementy grzejne zwiazane z wybrana funkcja.

Jesli funkcja gotowania zostanie wybrana za pomoca przycisku g g , poprzednio wybrana warto$¢ temperatury
pojawi si¢ we wskazaniu temperatury. Warto$¢ temperatury mozna ustawi¢ za pomoca przyciskow PLUS
i MINUS, znajdujacych sie z boku wyswietlacza.

Po wyborze zadanej funkcji oraz ustawieniu temperatury i czasu trwania procesu nacisnij przycisk PLAY/
PAUSE, aby uruchomi¢ dziatanie piekarnika.

Ustawienie aktualnej godziny

Po zainstalowaniu piekarnika najpierw nalezy ustawi¢ aktualng godzing zgodnie z podanymi ponizej
wskazowkami.

Naci$nij przycisk ON/OFF, aby wlaczy¢ piekarnik i przej$¢ do trybu ,,WAIT”. W tym trybie nacisnij
i przytrzymaj przycisk MODE ( @ ) przez pig¢ sekund, dopdki nie pojawi si¢ symbol ustawienia czasu.
Po wyswietleniu si¢ symbolu czasu po lewej stronie mozesz ustawi¢ godzing za pomoca przyciskow PLUS
i MINUS z boku przycisku MODE ( @) Aby zakonczy¢ ustawienie godziny, naci$nij ponownie przycisk
MODE ( @ ) lub nie naciskaj zadnego przycisku przez pig¢ sekund.

Godzing nalezy ustawi¢ ponownie tylko w przypadku odtaczenia urzadzenia od zrodta zasilania na dtuzszy
czas.

Ustawienie czasu trwania procesu
Czas trwania procesu mozna ustawi¢ w trybie ,, WAIT” lub w trybie ,,PRACY”.
Ustawienie minutnika

Nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE ( @ ), dopoki nie wyswietli si¢ symbol minutnika we wskazaniu
timera inie pojawi si¢ wskazanie ,,00:00”. Jesli pulsuje symbol, przy pomocy przyciskow ,,PLUS”
i,,MINUS” ustaw zadany czas, po ktérym zostanie wyemitowany sygnal dzwigkowy. Jesli po zakonczeniu
ustawien nie nacisniesz zadnego przycisku przez kilka sekund, zostanie ustawiony minutnik.

Jesli wskazanie timera osiagnie zero, zostanie wyemitowany sygnal dzwigkowy, we wskazaniu timera
zacznie pulsowa¢ symbol minutnika i wskazanie ,,00:00”.

Nacisnigcie dowolnego przycisku spowoduje wytaczenie sygnatu dzwigkowego i zniknigcie symbolu.
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Ustawienie czasu przygotowania potrawy

Funkcja umozliwia przygotowanie potrawy przez okreslony czas. Przygotuj potrawe do gotowania i umies¢
ja w piekarniku. Nastepnie wybierz zadang funkcj¢ gotowania i ustaw temperaturg. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk MODE ( @ ), dopoki we wskazaniu timera nie pojawi si¢ symbol ustawienia czasu przygotowania
potrawy. Jesli timer znajduje si¢ w tym potozeniu, za pomoca przyciskow PLUS i MINUS ustaw zadanyczas
przygotowania potrawy. Po zakonczeniu ustawien odczekaj, dopoki nie wyswietli si¢ aktualna godzina
i zacznie $wieci¢ si¢ symbol ustawienia czasu przygotowania potrawy.

Jesli wskazanie timera osiagnie zero, piekarnik zostanie wylaczony, wyemitowany sygnat dzwigckowy
i we wskazaniu timera zacznie pulsowa¢ symbol ustawienia czasu przygotowania potrawy. Naci$nigcie
dowolnego przycisku na panelu sterowania spowoduje wylaczenie sygnatu dzwigkowego.

Ustawienie czasu zakonczenia przygotowania potrawy

Tryb odpowiedni do przygotowania potrawy przez ustawiony czas, po uptywie okreslonego czasu. Przygotuj
potrawe do gotowania i umies$¢ ja w piekarniku. Nastepnie wybierz zadana funkcje gotowania i ustaw
temperaturg.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE (@), dopoki we wskazaniu timera nie pojawi si¢ symbol ustawienia
czasu przygotowania potrawy. Ustaw zadany czas przygotowania potrawy za pomoca przyciskow PLUS
i MINUS. Po ustawieniu czasu przygotowania potrawy nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE ( @ ),
dopoki we wskazaniu timera nie pojawi si¢ symbol ustawienia czasu zakonczenia przygotowania potrawy.
Zacznie pulsowac¢ aktualna godzina i symbol ustawienia czasu zakonczenia przygotowania potrawy. Ustaw
zadany czas zakonczenia przygotowania potrawy za pomocg przyciskow PLUS i MINUS. Po zakonczeniu
ustawien odczekaj, dopoki nie wyswietli si¢ aktualna godzina i nie zacznie $wieci¢ si¢ symbol ustawienia
czasu zakonczenia przygotowania potrawy.

Piekarnik obliczy czas pracy odejmujac czas przygotowania potrawy od ustawionego czasu zakonczenia
przygotowania, po ktorym przestanie dziata¢. Timer wyemituje sygnat dzwigkowy i zacznie pulsowaé
symbol ustawienia czasu przygotowania potrawy. Nacisnigcie dowolnego przycisku timera spowoduje
wytaczenie sygnatu dzwigkowego.

Czasu zakonczenia przygotowania potrawy nie mozna ustawi¢, jesli aktywne sa funkcje grilla.
Jesli czas zakonczenia przygotowania potrawy zostat ustawiony przed aktywacja funkcji grilla,
czas zakonczenia przygotowania potrawy zostanie anulowany po wybraniu funkcji grilla.

Ustawienie sygnalu dzwigkowego

Aby zmieni¢ sygnat dzwigkowy: jesli we wskazaniu timera wyswietla si¢ aktualna godzina, naci$nij
i przytrzymaj przycisk THERMOSTAT ( 3 ) przez pig¢ sekund, dopoki nie zostanie wyemitowany sygnat
dzwigkowy. Nastepnie po kazdym nacisnigciu przyciskow PLUS i MINUS (znajdujacych si¢ obok przycisku
THERMOSTAT) zostanie wyemitowany inny sygnat dzwickowy. Dostepnych jest pig¢ rodzajow sygnatu
dzwigkowego.

W przypadku wyboru opcji ,,tn0” wszystkie sygnaty dzwigkowe zostana wylaczone, z wyjatkiem sygnatéw
alarmow i bledow. Wybierz zadany sygnat dzwigkowy i nie naciskaj innych przyciskéw. Po chwili wybrany
sygnat dzwickowy zostanie zapisany w pamigci.

Podgrzewanie przyspieszone (funkcja Boost)

Funkcja umozliwia skrocenie czasu wstepnego podgrzewania. Wstepne podgrzewanie mozna wykorzystac¢
w trybie TURBO, termoobiegu, statycznym lub pieczenia pizzy. Aby wykorzysta¢ wstepne podgrzewanie,
wystarczy po wybraniu zadanej funkcji gotowania nacisna¢ przycisk BOOST ( @)A

Wykorzystaj ten tryb do jak najszybszego rozgrzania piekarnika do zadanej temperatury. Ten tryb nie jest
odpowiedni do gotowania.
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Funkcja zablokowania przyciskow

Blokada przyciskow pozwala uniknaé¢ przypadkowych zmian w ustawieniach piekarnika.

Aby zablokowac¢ przyciski, nacisnij i przytrzymaj przycisk KEY LOCK (@]) przez dwie sekundy, dopoki na
wyswietlaczu nie pojawi si¢ symbol blokady przyciskow. Aby odblokowac¢ przyciski, nacisnij i przytrzymaj
przycisk KEY LOCK ( @ ) przez dwie sekundy, dopoki na wyswietlaczu nie zniknie symbol blokady
przyciskow. Po wlaczeniu blokady przyciskow dostepny jest tylko przycisk ON/OFF. Wszystkie pozostate
przyciski zostang zablokowane.

Gotowanie na parze

Rozpocznij gotowanie od ustawienia funkcji, temperatury i czasu procesu zgodnie z opisem przygotowania
danej potrawy w tabeli gotowania na parze. W przypadku potraw nieuwzglednionych w tabeli mozna
samodzielnie ustawi¢ temperature, funkcj¢ gotowania i czas procesu.

Umie$¢ potrawe na zalecanej potce piekarni- ka. Korzystajac z odpowiedniego pojemnika, wlej okreslona
ilo$¢ wody do zbiornika na wode, ktory znajduje si¢ w panelu piekarnika.

Wskaz przycisk funkcji gotowania na parze ,, (') ”, znajdujacy si¢ na panelu sterowania.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie ,,St 1”.

Po kazdym kolejnym naci$nigciu przycisku ,,+” na ekranie pojawia si¢ odpowiednio wskazania ,,St 27,
,.St371,,Auto”.

St 17 oznacza 100 ml wody, ,,St 2 oznacza 200 ml wody, ,,St 3”: oznacza 300 ml wody, ,,,Auto”: oznacza
100 ml wody.

Jesli ponownie nacisniesz przycisk ,, O ” po wybraniu ilosci pary, piekarnik spryska automatycznie
fragment potrawy goraca woda.

W przypadku wyboru opcji ,,Auto” piekarnik automatycznie rozpocznie gotowanie na parze po osiagnigciu
ustawionej temperatury.

Wybierz funkcje¢ gotowania na parze odpowiednia do przygotowywanej potrawy i ustaw temperature.
Potrawa bedzie smaczniejsza dzigki wspomaganiu pary.

Jesli cheesz, mozesz dodac par¢ po rozpoczgeiu procesu gotowania. Aby to zrobi¢, wykonaj ponizsze
czynnosci:

Nacis$nij i przytrzymaj przycisk funkcji gotowania na parze ,, 0 ”, znajdujacy si¢ na panelu sterowania,
przez trzy sekundy.

We wskazaniu zegara zacznie pulsowa¢ wartosc ,,00:00”.

Jesli cheesz dodawac parg co okreslona liczbg minut podczas gotowania, dostosuj odpowiednio ustawienie
minut za pomoca przyciskow ,,+”1,,-”.

Wskaz ponownie przycisk funkcji gotowania na parze ,, (') ” 1 wybierz ilo§¢ wody, jak opisano powyzej.
Po wykonaniu powyzszych czynnosci okreslona ilos¢ wody zostanie automatycznie wtrysnigta na potrawe.
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AKCESORIA 7 5 :
Ruszt EasyFix 6 2 G 5

4 ®
Przed pierwszym uzyciem wyposazenie nalezy 3 =
starannie oczys$ci¢ za pomoca migkkiej czystej —_—— _—— T2
Sciereczki namoczonej ciepta woda z dodatkiem 2 T — -
detergentu. I /S

1 ) Y,

Umie$¢ wyposazenie w prawidtowym potozeniu w piekarniku.

Nalezy pozostawi¢ przynajmniej 1 cm wolnej przestrzeni miedzy ostona wentylatora
1 wyposazeniem.

Podczas wyjmowania naczyn i/lub wyposazenia z piekarnika nalezy zachowa¢ szczegdlna
ostroznos¢. Gorace naczynia lub wyposazenie moze spowodowaé poparzenia.

Wyposazenie moze odksztatci¢ si¢ pod wptywem ciepta. Po wystygnigciu odzyskuje swoj
oryginalny wyglad i wydajnos¢.

Tace i ruszty mozna ustawi¢ na dowolnym poziomie od 1 do 7.

Prowadnice teleskopowe mozna ustawic¢ na poziomie T1, T2.

Poziom 3 jest zalecany do gotowania na jednym poziomie.

Poziom T2 jest zalecany do gotowania na jednym poziomie przy wykorzystaniu prowadnic
teleskopowych.

Poziomy 2 i 4 sa zalecane do gotowania na dwoch poziomach.

Wspornik rozna nalezy ustawi¢ na poziomie 3.

Poziom T2 stuzy do ustawienia wspornika rozna z prowadnicami teleskopowymi.

**E% Wyposazenie moze si¢ r6zni¢ w zalezno$ci od zakupionego modelu.

Tacka plytka

Tacka ptytka najlepiej sprawdza si¢ do pieczenia ciastek.
Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu, weisna¢ do konca
i upewnic sig, ze jest prawidlowo umieszczona.

Ruszt wyposazony w calkowicie wysuwane
prowadnice teleskopowe Easyfix

Prowadnica teleskopowa wysuwa si¢ catkowicie,
zapewniajac tatwy dostep do potraw.
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Prowadnice teleskopowe

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie nalezy starannie
oczysci¢ za pomoca migkkiej czystej $ciereczki
namoczonej ciepta woda z dodatkiem detergentu.

Zamocowanie prowadnic teleskopowych na ruszcie zabezpieczone jest za pomoca zaczepow
mocujacych znajdujacych si¢ na elementach mocujacych.
Zdemontuj szyne boczna. Patrz sekcja ,, Wyjmowanie potki drucianej”.

Na kazdej prowadnicy teleskopowej znajduja si¢ gorne i dolne elementy mocujace, ktore
umozliwiaja zmiang potozenia prowadnic.

Zawie$ gorne elementy mocujace prowadnicy teleskopowej na poziomie drucianej potki
i jednoczesnie dociskaj dolne elementy mocujace, dopoki elementy mocujace nie zostana
zamontowane z boku na poziomie polki drucianej.

Aby zdemontowac¢, przytrzymaj przednia powierzchni¢ prowadnicy i przeprowadz powyzsze
czynnos$ci w odwrotnej kolejnosci.

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana do grillowania
lub przetwarzania zywnos$ci w pojemnikach
przystosowanych do piekarnika.

A OSTRZEZENIE:
Wtozy¢ prawidlowo siatke do

odpowiedniego stelaza we wnece
piekarnika i przesunac ja do konca.
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Delikatnie domykanie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnika automatycznie zamykaja si¢
powoli po ich zwolnieniu tuz przed pozycja zamknigta.

Kolektor wody

Podczas pieczenia na wewngetrznej stronie szyby
drzwiczek piekarnika moze wystapi¢ kondensacja. Nie
oznacza to wadliwego dziatania produktu.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika do pozycji grillowania
i pozostawi¢ w tym potozeniu przez 20 sekund.
Woda skropli si¢ do kolektora.

Schtodzi¢ piekarnik iwytrze¢ wnetrze drzwiczek
suchym recznikiem. Procedure te¢ nalezy stosowac
regularnie.

| ROZDZIAL 5. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE:
A Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je wylaczy¢ i pozostawic¢ do ostygniecia.

Instrukcje ogolne

. Przed uzyciem $rodkow czyszczacych do czyszczenia urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy sa
odpowiednie i zalecane przez producenta.
. Uzywa¢ kremowych lub ptynnych $rodkéw czyszczacych, ktore nie zawieraja czasteczek. Nie

uzywac zracych (powodujacych korozje) kremow, szorstkich proszkow czyszczacych, grubej
welny stalowej ani twardych narzedzi, poniewaz moga one uszkodzi¢ powierzchni¢ kuchenki.

Nie uzywac¢ srodkow czyszczacych, ktore zawieraja czasteczki, poniewaz moga one zarysowac
szklane, emaliowane i/lub pomalowane czg¢$ci urzadzenia.

. W razie wycieku cieczy nalezy natychmiast wyczysci¢ urzadzenie, aby nie doszto do
uszkodzenia jego czgsci.

m Nie uzywac oczyszczaczy parowych do czyszczenia jakichkolwiek czgsci urzadzenia.
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Czyszczenie wnetrza piekarnika

Emaliowane wnetrze piekarnika czysci si¢ najlepiej, gdy piekarnik jest ciepty.

Po kazdym uzyciu wytrze¢ piekarnik migkka $ciereczka nasaczona woda z mydtem. Nastepnie
ponownie przetrze¢ go wilgotna Sciereczka i osuszy¢.

W celu catkowitego wyczyszczenia piekarnika moze by¢ konieczne zastosowanie ptynnego
srodka czyszczacego.

e

Czyszczenie czesci szklanych

Nalezy regularnie czysci¢ szklane cze$ci urzadzenia.
Do czyszczenia wewngtrznych i zewngtrznych czesci szklanych uzywac srodka do konserwacji
szkta. Nastegpnie sptukac i osuszy¢ je doktadnie sucha szmatka.

Czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej (jesli dotyczy)

O
O

Nalezy regularnie czysci¢ czg$ci urzadzenia wykonane ze stali nierdzewne;.
Wytrze¢ czgsci ze stali nierdzewnej migkka $ciereczka nasgczong sama woda. Nastepnie osuszy¢
je doktadnie suchg szmatka.

Czgsci ze stali nierdzewnej nie nalezy czyscic, jesli nie zdazyly jeszcze ostygnac.

Nie nalezy pozostawia¢ na duzszy czas octu, kawy, mleka, soli, wody, soku z cytryny lub
pomidorowego na czg¢sciach ze stali nierdzewne;.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb
Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika nalezy ja wyja¢ w sposob przedstawiony ponizej.

1.

Aby wymieni¢ wewngtrzng szybe:

2.

Przesuna¢ szybe w kierunku B i zwolni¢
ja zklamry mocujacej (x). Wyciagnac
szybe, pociagajac w strong A.

Przesunac¢ szybe w strong klamry mocujacej
oraz pod nig (y) w kierunku B.
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3. Umiesci¢ szybg pod klamra mocujaca (x)
w kierunku C.

Jesli drzwiczki piekarnika majag potrojng szybe, trzecia warstwa szkta moze by¢ zdjeta w ten
sam sposob, co druga.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika zdja¢ drzwiczki piekarnika w sposob przedstawiony
ponize;j.

1. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika. ( 0
. J
2. Otworzy¢ zatrzask (a) (za pomoca ( R
$rubokretu) do konca.
. J
3. Zamkna¢ drzwiczki prawie do konca ( N
i zdja¢ je, pociagajac do siebie.
N\ J
Wyjmowanie pélki drucianej e N
Aby usuna¢ stelaz druciany, nalezy za niego
pociagnacé, jak pokazano na rysunku.
Po uwolnieniu z uchwytu (a) podnies¢ go.
. J
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KONSERWACJA
OSTRZEZENIE:
A Konserwacja urzadzenia powinna by¢ wykonywana tylko przez autoryzowanego serwisanta
lub wykwalifikowanego technika.

Zmiana lampki piekarnika

OSTRZEZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je wytaczyc¢ i pozostawi¢ do ostygniecia.

. Zdemontowac¢ szklang soczewke, a nastepnie zdja¢ zarowke.
. Zatozy¢ nowa zarowke (odporng na temperatury do 300°C) w miejsce usunietej (230 V, 15—
25W, typ E14).

. Po wymianie szklanej soczewki piekarnik jest gotowy do uzycia.

. Produkt zawiera zrodto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

. Uzytkownik koncowy nie moze wymieni¢ zrodta $wiatta. Potrzebny jest serwis posprzedazny.
. Dotaczone zrodto swiatta nie jest przeznaczone do innych zastosowan.

Cre iy

Eara

Wymienne zrédto swiatta przez
profesjonaliste

Lampka jest specjalnie zaprojektowana do zastosowania w kuchennych urzadzeniach gospo-
darstwa domowego. Nie nadaje si¢ do o$wietlania pomieszczen domowych.
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ROZDZIAL 6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW I TRANSPORT

ROZWIAZYWANIE PROBLEM

O

wykwalifikowang osoba.

ow

Jesli po sprawdzeniu podstawowych sposobow usuwania usterek nadal wystepuje problem
z urzadzeniem, nalezy skontaktowaé si¢ z personelem autoryzowanego serwisu lub inng

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnika nie mozna
wiaczyé.

Zasilanie jest wylaczone.

Sprawdz zasilanie. Sprawdz
réwniez, czy dzialaja inne
urzadzenia kuchenne.

Brak ciepta lub piekarnik nie
nagrzewa sig.

Ustawienie temperatury

piekarnika jest nieprawidtowe.

Drzwiczki piekarnika zostaly
otwarte.

Sprawdz, czy pokretto regulacji
temperatury piekarnika jest
ustawione prawidtowo.

Podswietlenie piekarnika
(jesli dotyczy) nie dziata.

Usterka lampy.
Zasilanie elektryczne jest
odtaczone lub wytaczone.

Wymien lampg zgodnie
z podanymi wskazéwkami.
Upewnij sig, ze gniazdko
elektryczne w $cianie dziata
sprawnie.

Potrawy nie sg gotowane
rownomiernie.

Polki piekarnika sa
nieprawidlowo
ustawione.

Sprawdz, czy zastosowano
zalecane poziomy temperatury
i polozenia potek.
Nalezy unika¢ czgstego
otwierania drzwiczek, o ile
nie przygotowujesz potrawy
wymagajacej obrocenia. Czgste
otwieranie drzwiczek obniza
temperatur¢ wewnatrz
piekarnika, co moze mieé¢
wplyw na rezultaty gotowania.

Przyciskow timera nie mozna
prawidlowo nacisna¢.

Migdzy przyciskami timera
znajduje si¢ obca substancja.

Model z panelem dotykowym:
panel sterowania jest wilgotny.

Ustawiona funkcja blokady

Usun obcg substancjg i sprobuj
ponownie.
Usun wilgo¢ i sprobuj
ponownie.
Sprawdz, czy funkcja blokady

dostepny) glosno pracuje.

przyciskow. przyciskow zostata ustawiona.
Sprawdz, czy piekarnik jest
wypoziomowany.
Wentylator piekarnika (jesli Polii piekarnika dreaja. Sprawdz, czy potki i wszelkie

naczynia uzyte do gotowania
nie drgaja ani nie dotykaja do
panelu tylnego piekarnika.
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Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

Wentylator piekarnika Wentylator wylacza i
Wentylator chtodzacy sterowany elektronicznie dziata ty wyac ¢
. . . R automatycznie,
dziata dalej po wylaczeniu automatycznie .
. . , gdy elementy elektroniczne
piekarnika. przez okre$lony czas, aby dostatecznic ostyen
schtodzi¢ piekarnik. tygna.
Piekarnik wytacza si¢
automatycznie, aby
Piekarniki sterowane zaoszczedzi¢ energig, jesli
Pickarnik wylacza sic. elektronlczmg wyi?‘gzg]q si¢ w okreslonym Przedzlale ‘
automatycznie, jesli zadna czasu po wlaczeniu urzadzenia
funkcja nie jest uruchomiona. lub zakonczeniu programu

gotowania nie zostanie podjeta
zadna inna czynnosc.

Jest to normalna praca
urzadzenia, przydatna podczas
przygotowywania potraw
w celu uniknigcia nadmiernego
wydostania si¢ ciepta. Po
zamknigciu drzwiczek piekarnik
wznowi normalne dziatanie.

Piekarniki sterowane
elektronicznie z wytgcznikiem
drzwiowym zatrzymuja
przygotowanie potraw, jesli
drzwiczki piekarnika zostana
otwarte.

Jesli podczas dziatania
funkcji wspomagane;j
wentylatorem drzwiczki
zostang otwarte, wentylator
wewnetrzny zatrzyma sie.

TRANSPORT URZADZENIA

Jesli cheesz przetransportowac urzadzenie, wykorzystaj oryginalne opakowanie i przenos je w oryginalnym
opakowaniu. Postepuj zgodnie z oznaczeniami transportowymi na opakowaniu. Przyklej ta§ma wszystkie
oddzielne elementy urzadzenia, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia podczas transportu.

Jesli nie posiadasz oryginalnego opakowania, przygotuj pudio do przewozenia tak, aby urzadzenie,
a zwlaszcza jego zewngtrzne powierzchnie, byty chronione przed zewnetrznymi zagrozeniami.
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ROZDZIAL 7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

ETYKIETA ENERGETYCZNA

Marka
Model KBO 1071 STCB
Steam
Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa kg 35.7
Wspotczynnik efektywnos'.ci energetycznej - w trybie 103.4
konwencjonalnym ’
Wspotczynnik efektyw.nos'.ci energ@tycznej - Z Wymuszonym 932
obiegiem powietrza ’
Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznej) - w trybie konwencjonalnym kWgodz/cykl 0,91
Zuzycie energii (elektrycznej) - z wymuszonym obiegiem KWegodz/cykl 0.82
powietrza
Liczba wnek 1
Zrodto ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnos¢ 78
Piekarnik ten jest zgodny z norma PN-EN 60350-1

‘Wskazowki oszczedzania energii
Pickarnik
— Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe.
— Skracaj czas wstgpnego podgrzewania.
— Nie wydhuzaja czasu pieczenia.
— Nie zapomnij wlacza¢ piekarnik po zakonczeniu pieczenia.
— Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia.
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ROZDZIAL 8. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprz¢t elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprz¢t moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadoéw, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzgcie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprze¢tu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

D

Li-Fe52

Rys. A Rys.B
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KERNAU

USER MANUAL
BUILT-IN OVEN
KBO 1071 S TC B STEAM




Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
WARNING Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage

. Risk of fire / flammable
Fire

materials
. Risk of injury or material
Attention Jury
damage
Information on correct operation
Important/Note P

of the system

Read the instructions

Hot surface

>Bokk>p
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CHAPTER 1. SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions carefully and completely before using your
appliance and keep them in a convenient place for reference when
necessary.

This manual is prepared for more than one model. Your appliance may
not have some of the features described in this manual. Pay particular
attention to any figures while you are reading the operating manual.

GENERAL SAFETY WARNINGS

.. BB

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

WARNING:

The appliance and its accessible parts become hot during use. Care
should be taken to avoid touching heating elements. Keep children less
than 8 years of age away unless they are continuously supervised.

WARNING: DANGER OF FIRE:
Do not store items on the cooking surfaces.

WARNING:
If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

Do not operate the appliance by means of an external timer or separate
remote-control system.

During use the appliance will get hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the oven.

During use handles held for short periods in normal use may get hot.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass and other surface. They can scratch the surface
which may result in shattering of the glass or damage to the surface.
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Do not use steam cleaners for cleaning the appliance.

WARNING:
To avoid the possibility of electric shocks, make sure that the
appliance is switched off before replacing the lamp

CAUTION:
Accessible parts may be hot when cooking or grilling. Keep young
children away from the appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all applicable local
and international standards and regulations.

Maintenance and repair work must only be carried out by authorised
service technicians. Installation and repair work that is carried out by
unauthorised technicians may be dangerous. Do not alter or modify
the specifications of the appliance in any way. Inappropriate hob
guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure that the local distribution
conditions (nature of the gas and gas pressure or electricity voltage
and frequency) and the specifications of the appliance are compatible.
The specifications for this appliance are stated on the label.

CAUTION:

This appliance is designed only for cooking food and is intended for
indoor domestic household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for non-domestic
use or in a commercial environment or room heating.

38



* Do not use the oven door handles to lift or move the appliance.

*  All possible measures have been taken to ensure your safety. Since
the glass may break, care should be taken while cleaning to avoid
scratching. Avoid hitting or knocking the glass with accessories.

*  Make sure that the supply cord is not trapped or damaged during
installation. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order
to prevent a hazard.

* Do not let children climb on the oven door or sit on it while it is open.

*  Please keep children and animals away from this appliance.

INSTALLATION WARNINGS

* Do not operate the appliance before it is fully installed.

*  The appliance must be installed by an authorised technician. The
manufacturer is not responsible for any damage that might be caused
by defective placement and installation by unauthorised people.

*  When the appliance is unpacked, make sure that it is has not been
damaged during transportation. In case of any defect do not use the
appliance and contact a qualified service agent immediately. The
materials used for packaging (nylon, staplers, styrofoam, etc.) may
be harmful to children and they should be collected and removed
immediately.

*  Protect your appliance against atmospheric effects. Do not expose it
to effects such as sun, rain, snow, excessive humidity etc.

*  The material around the appliance (cabinet) must be able to withstand
a minimum temperature of 100°C.

*  The appliance must not be installed behind a decorative door, in order
to avoid overheating.

DURING USAGE

*  When you first use your oven you may notice a slight smell. This
is perfectly normal and is caused by the insulation materials on the
heater elements. We suggest that before using your oven for the first
time you leave it empty, and set at maximum temperature for 45
minutes. Make sure that the environment in which the product is
installed is well ventilated.

*  Take care when opening the oven door during or after cooking. The
hot steam from the oven may cause burns.
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Do not put flammable or combustible materials in or near the appliance
when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food in the oven.
Under no circumstances should the oven be lined with aluminium foil
as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the base of the oven
whilst cooking. The base becomes very hot and damage may be
caused to the product.

Do not leave the oven unattended while cooking with solid or liquid
oils. They may catch fire under extreme heating conditions. Never
pour water on to flames that are caused by oil, instead switch the
oven off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

If the product will not be used for a long period of time, turn the main
control switch off.

Make sure the appliance control knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not used.

The trays incline when pulled out. Take care not to spill or drop hot
food when removing it from the ovens.

Do not place anything on the oven door when it is open. This could
disrupt the balance of the oven or damage the door.

Do not hang towels, dishcloths or clothes from the appliance or its
handles.

It is recommended to use soft water to avoid excess amount of
limescale residue in steam generating system over time. To check the
softness of water please use the test paper given with the product and
the table below. Test paper is kept in water for 3 seconds, and taken
out after a minute stripes become visible on the paper.
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Test Stripes Hardness of the Water
5-4 blue stripes Soft
1 red stripe Slightly Hard
2 red stripes Medium Hard
3 red stripes Hard
4-5 red stripes Very Hard

» Ifthe correct water hardness level is not set, this could affect appliance
operation and its useful life.

* Do not use other liquids than still water.

* Do not use hot water.

»  Keep the water tank closed when the oven is operating.

*  When oven is hot and oven door is opened, hot air steam may come over
so stand away and also keep children away while opening oven door.

*  Toavoid limescale residual in the cavity, clean the cavity after each use.

*  After the cooking process, the remaining water in the system should
be removed. To do that please select “Yes” when automatically asked
on the screen after cooking process. Do not leave anything in the oven
during this operation.

DURING CLEANING AND MAINTENANCE

*  Make sure that your appliance is turned off at the mains before
carrying out any cleaning or maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control panel.

*  Tomaintain the efficiency and safety of your appliance, we recommend
you always use original spare parts and to call our authorised service
agents in case of need.
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CE DECLARATION OF CONFORMITY

We declare that our products meet the applicable European
Directives, Decisions and Regulations and the requirements
listed in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only for home cooking. Any other
use (such as heating a room) is improper and dangerous.

m The operating instructions apply to several models. You may notice
differences between these instructions and your model.

DISPOSAL OF YOUR OLD MACHINE

should not be treated as household waste. Instead it should be handed

over to the applicable collection point for the recycling of electrical and

electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative consequences for the environment
and human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste
handling of this product. For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal
service or the retailer who you purchased this product from.

E This symbol on the product or on its packaging indicates that this product
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CHAPTER 2. INSTALLATION AND PREPARATION FOR USE

WARNING:
This appliance must be installed by an authorised service person or qualified technician,
according to the instructions in this guide and in compliance with the current local regulations.

Incorrect installation may cause harm and damage, for which the manufacturer accepts no
responsibility and the warranty will not be valid.

Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (electricity voltage and
frequency) and the adjustments of the appliance are compatible. The adjustment conditions for
this appliance are stated on the label.

The laws, ordinances, directives and standards in force in the country of use are to be followed
(safety regulations, proper recycling in accordance with the regulations, etc.).

If the product contains removable shelf guides (wire racks) and the user manual includes
recipes like yoghurt, the wire racks shall be removed and the oven operated in the defined
cooking mode. Removal of the Wire Shelf information is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

General instructions

After removing the packaging material from the appliance and its accessories, ensure that the
appliance is not damaged. If you suspect any damage, do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician immediately.

Make sure that there are no flammable or combustible materials in the close vicinity, such as
curtains, oil, cloth etc. which may catch fire.

The worktop and furniture surrounding the appliance must be made of materials resistant to
temperatures above 100°C.

The oven is built to Class Y standards. Built-in furniture must have a covering and adhesives
resistant to temperatures of 100°C. Failure to meet this requirement may result in surface
deformation or peeling of the covering.

The appliance should not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing
machine or clothes dryer.

INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with installation kits and can be installed in a worktop with the appropriate
dimensions. The dimensions for hob and oven installation are given below.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

.

After making the electrical connections, insert e
the oven into the cabinet by pushing it forward.
Open the oven door and insert 2 screws in the
holes located on the oven frame. While the
product frame touches the wooden surface of
the cabinet, tighten the screws.
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ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

A

WARNING:

The electrical connection of this appliance should be carried out by an authorised service
person or qualified electrician, according to the instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST BE EARTHED.

Before connecting the appliance to the power supply, the voltage rating of the appliance (stamped
on the appliance identification plate) must be checked for correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric wiring should be capable of handling the appliance’s
power rating (also indicated on the identification plate).

During installation, please ensure that isolated cables are used. An incorrect connection could
damage your appliance. If the mains cable is damaged and needs to be replaced this should be
done by a qualified personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets and/or extension leads.

The supply cord should be kept away from hot parts of the appliance and must not be bent or
compressed. Otherwise the cord may be damaged, causing a short circuit.

If the appliance is not connected to the mains with a plug, a all-pole disconnector (with at least
3 mm contact spacing) must be used in order to meet the safety regulations.

The appliance is designed for a power supply of 220-240V If your supply is different, contact
the authorised service person or a qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be long enough to be connected to the appliance, even if the
appliance stands on the front of its cabinet.

Ensure all connections are adequately tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp and then close the cover.

The terminal box connection is placed on the terminal box.

4 R\

A Blue
=z & Jj|

Brown

Yellow+Green )
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| CHAPTER 3. PRODUCT FEATURES

IMPORTANT:
Specifications for the product vary and the appearance of your appliance may differ from that
shown in the figures below.

LIST OF COMPONENTS
1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door
—_ 1
——— 2
3
CONTROL PANEL
\ ! ° )
4. Timer

5. Water Tank Cover
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CHAPTER 4. USE OF PRODUCT

OVEN FUNCTIONS

* The functions of your oven may be different due to the model of your product.

o] ] el

Defrost Function:

The oven’s warning lights will switch on and the fan will start to operate. To
use the defrost function, place your frozen food in the oven on a shelf in the
third slot from the bottom. It is recommended that you place an oven tray under
the defrosting food to catch the water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it will only help to defrost it.

Turbo Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the ring heating
element and fan will start operating. The turbo function evenly disperses the
heat in the oven so all food on all racks will cook evenly. It is recommended
that you preheat the oven for about 10 minutes.

Lower Heating Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the lower heating
element will start operating. The lower heating function is ideal for heating
pizza as the heat rises from the bottom of the oven and warms the food up. This
function is appropriate for heating food instead of cooking.

Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the lower and
upper heating elements will start operating. The static cooking function emits
heat, ensuring even cooking of food. This is ideal for making pastries, cakes,
baked pasta, lasagne and pizza. Preheating the oven for 10 minutes is recom-
mended and it is best to use only one shelf at a time in this function.

Fan Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the upper and
lower heating elements and fan will start operating. This function is good for
baking pastry. Cooking is carried out by the lower and upper heating elements
within the oven and by the fan, which provides air circulation, giving a slightly
grilled effect to the food. It is recommended that you preheat the oven for about
10 minutes. The fan and lower heating function is ideal for baking food, such
as pizza, evenly in a short period of time. The fan evenly disperses the heat of
the oven, while the lower heating element bakes the food.

Pizza Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the ring, lower
heating elements and fan will start operating. This function is ideal for baking
food, such as pizza, evenly in a short time. While the fan evenly disperses the
heat of the oven, the lower heating element ensures baking of the food.
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Faster Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the grill and
upper heating elements will start operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger surface area, such as meat. Use the
upper shelves of the oven. Lightly brush the wire grid with oil to stop food
sticking and place food in the centre of the grid. Always place a tray beneath
the food to catch any drips of oil or fat. It is recommended that you preheat the
oven for about 10 minutes.

WARNING:
A When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted to

190°C.

Y Ve YV ah —d
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Double Grill and Fan Function:

The oven’s thermostat and warning lights will

switch on, and the grill, upper heating elements and fan will start operating. This
function is used for faster grilling of thicker food and for grilling of food with a
larger surface area. Both the upper heating elements and grill will be energised
along with the fan to ensure even cooking. Use the upper shelves of the oven.

Lightly brush the wire grid with oil to stop food sticking and place food in the
centre of the grid. Always place a tray beneath the food to catch any drips of
oil or fat. It is recommended that you preheat the oven for about 10 minutes.

WARNING:
A When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted to

190°C.

3D Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the ring heating
element, top heating element, bottom heating element and fan will start
operating. The 3D function evenly disperses the heat and fastly in the oven so all
food on all racks will cook and evenly. Cooking time will be shorter than others
functions. It is recommended that you preheat the oven for about 10 minutes.
In addition, this function will make your pastry food baked more fluffy and soft.

Manual Aiding Steam Function:

This function can be used any other cooking together with functions. It is used for cooking all types of
vegetables, smaller chunks of meat, fruit, and side dishes (rice, pasta).

The advantages:

. Crispy and shiny surface on foods
. Minimum loss of water

. Almost no loss of nutrients

. Low-fat cooking

You can select the desired function and steam density. Steam density table is on the next page.
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Filling the Water Tank

The water tank volume is 300 ml. This amount
allows 3 cycles of steam aiding.
For each cycle around 100 ml water is used.

Push the tank cover to open.

Pull the water tank out slightly.

m The tank must not be taken out.

Add the minimum 100 ml water into the tank
before usage.

The maximum water level is
indicated as “MAX” on the tank.
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Steam Density Water Amounts

1 steam injection Add 100 ml water

2 steam injection Add 200 ml water
3 steam injection Add 300 ml water
Auto steam injection Add 100 ml water

Push on the tank cover to close.

=
VAP CLEAN+ FUNCTION:

Vapclean+ function provides easy cleaning. You will find this function under ‘Cleaning’ menu. Before
running this function please add 300 ml water into the tank. For adding water please follow the instruction
given under title ‘Filling Water Tank’.
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COOKING TABLE

*If available cook with roast chicken skewer.

oo | BT | 8] | 2
Puff Pastry | 2-3-4 [ 170-190 | 35-45
Cake | 2-3-4]170-190 [ 30-40
Static | Cookie [ 2-3-4 | 170-190 [ 30-40
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken | 2-3-4 | 200 45-60
Puff Pastry | 2-3-4 [ 170-190 | 25-35
Cake | 2-3-4|150-170 [ 25-35
Fan | Cookie | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-20 | 40-50
Chicken | 2-3-4 | 200 45-60
Puff Pastry | 2-3-4 [ 170-190 | 35-45
Tubo LCake | 2-3-4 [ 150-170 | 30-40
Cookie | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 [ 40-50
e | e [
Grill- | Chicken * 190 50-60
e Chop 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25
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FOR STEAM FUNCTION

©CO0QC O

Time to C"(;“(i)rl::: ® | Amount
. Temp. Shelf |~ Water Steam add (Ap- (Ap t
Foods Function Num- | Amount . proxi-
(°C) Stage water proxi-
ber (ml) . mately)
(min.) | mately) @
(min) 8
Bread 180-200 | 2-3 200 ST2 30-50 820
Baked 200 3 200 ST2 3040 | 1500
pasta
Pastry 180 3 180 ST2 30-40 500
Fan After
Function preheat-
+ Steam ing
Potato 200 3 200 ST2 45-60 500
Chicken 200-220 3 300 ST3 60-70 2000
Steak 180 3 300 ST3 100-110 1000
IMPORTANT:

The temperatures and times in the cooking table above have been tested in our laboratories and
these values are; It may vary depending on the quality, quantity, temperature of the material to
be cooked and the mains voltage used.

IMPORTANT:
For foods that require preheating, use the steam feature after preheating is complete.

IMPORTANT:

Steam cooking is performed only in the functions specified in the manual.

IMPORTANT:

The capacity of the water tank is 300 ml maximum. Do not add more than 300ml.
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. The steam given into the oven allows you to get better cooking results during cooking.

. While steaming reduces moisture loss in meat type foods, it makes the inside of the food more
juicy and crispier on the outside, and in the pastry it makes the outside of the food more fluffy,
crispy and voluminous.

USE OF THE FULL TOUCH CONTROL TIMER

Pe00EEEEER
® »eo B@EE:EEET ° M
8 88 -0+ -1 +e

Function Description
— Faster
@ On/Off Grilling A Auto Cooking FSfOP Meeétt:robe
Function P
— Double —
Defrost \fé\: Grill + Fan | = | Temperature Meat Probe
Function — Bar
Turbo AN . - . .
1 L
Function @ 3D Function R Thermostat \:) Cooking Time
Bottom S Cleaning . CL;‘ Cooking End
\g Function ¢¢ Function - Minus ! Time
Static Temperature . .
E Function E E E Display + Plus a Minute Minder
Fan . . . A @
Function EEEE Time Display ©) Key Lock N Boost
Pizza | .
Function @ Mode DIl Play/Pause O Steam Function
oo Function
oo Menu

53



The appliance is operated using touch control sensors. The functions are controlled by touching the sensor
fields.

When you are using the controls, make sure that you touch the sensor field correctly. If your touch is too
flat or too small the sensors will not operate correctly.

The cooling fan will switch on automatically in order to keep the surfaces of the appliance cool. The fan will
continue to run until it automatically switches off, even after the oven has been switched off.

The control unit will switch off after 5 minutes if no function is selected or changed.

Oven Function Selection

Touch the ON/OFF sensor for 2 seconds to switch the control unit on. The oven will enter “WAIT” mode.
Defrost function comes as a default on “WAIT” mode.

However, unless the PLAY/PAUSE sensor is pressed, the function will not start.

During this mode, you will be able to select the desired cooking functions, adjust the temperature, activate the
“BOOST”function, as well as adjust the cooking time, end time, Minute Minder timer and the time of day.
During “WAIT” mode, the desired cooking function can be selected by touching theggsensor button. Each
touch on the gg sensor will change the oven function, as shown below (some of these cooking functions
may not be present in your cooker model):

Defrost — Turbo — Bottom — Bottom and Top — Bottom and Top with Fan — Pizza — Faster Grilling
(with/without turnspit) — Double Grill with Fan (with/without turnspit) — 3D — Vap clean

The operated heaters related to the selected function will be displayed.

When a cooking function is selected using the gg sensor, the previously selected temperature value will
show on the

Temperature display. This can be adjusted using the PLUS and MINUS sensor buttons on the side of the
temperature button. The temperature can be adjusted within the range of 50°C to 275°C.

After the desired function,temperature and time have been selected, touch the PLAY/PAUSE sensor to start
the oven function operation.

Adjusting the Time of Day

When the oven has been installed, the time of day must be set according to the following instructions.
Touch the ON/OFF sensor to switch the oven on and enter “WAIT” mode. During this mode, touch
the MODE( @ ) sensor button for 5 second until the day time is selected. The symbol for the time will
illuminate on the left side and you can adjust it using the PLUS and MINUS sensor buttons on the side of
the MODE( (1) ) button.

To complete the time adjustment, touch the MODE( @ ) sensor once again or do not touch any button
for 5 seconds.

The time will only have to be set again if the appliance is disconnected from the power supply for a long
period of time.

Adjusting the Cooking Time
The cooking time can be adjusted during “WAIT” mode or during “OPERATING” mode.
Adjusting the Minute Minder

Touch the MODE ( @ ) sensor until the Minute Minder symbol illuminates on the Time display and
“00:00” appears.

Adjust the desired time period for the warning signal using the PLUS and MINUS sensor buttons while
the symbol is flashing.

When you have completed the adjustment, do not press any buttons for a few seconds, then the Minute
Minder timer will be set.

When the timer reaches zero, an audible warning will sound, and the Minute Minder symbol and “00:00”
will flash on the Time display. Press any button to stop the audible warning and the symbol will disappear.
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Adjusting the Cooking Duration Time

This function helps you to cook for a fixed period of time. Prepare the food for cooking and put it in the oven.
Then select the desired cooking function and the temperature. Touch the MODE( ) sensor button until
you see the Duration Time symbol on the Time display. Set the required cooking period using the PLUS and
MINUS sensors while the timer is in this position. When you have completed the adjustment, wait until the
current time of day is displayed and until the Duration Time symbol remains illuminated.

‘When the timer reaches zero, the oven will switch off, an audible warning will sound and the Duration Time
symbol will flash on the Time display. Touch any sensor on the control unit to end the sound.

Adjusting the Cooking End Time

This function is used to begin cooking after a certain period of time and for a specific duration of time. Prepare
the food for cooking and put it in the oven. Then, select the desired cooking function and the temperature.
Touch the MODE ( (")) button until you see the Cooking Duration Time symbol on the Time display. Set
the required cooking period using the PLUS and MINUS sensor.

When you have completed the adjustment the Cooking Duration Time, touch the MODE ( @ ) sensor
button until you see the Cooking End Time symbol on the Time display. The time of day and the Cooking
End Time symbol will flash. Set the required finish time using the PLUS and MINUS sensors. When you
have completed the adjustment, wait until the current time of day is displayed and until the Cooking End
Time symbol remains illuminated.

The oven will calculate the operating time by deducting the cooking period from the set finishing time, at
which it will stop operating. The timer will give an audible warning and the Duration Time symbol will
flash. Touching any button on the timer will end the audible warning.

The cooking end time cannot be set when the grill functions are activated. If the cooking end
time was set before activating the grill functions, the cooking end time will be canceled after
the grill functions are selected.

Sound Adjustment

To change the warning signal sound, while the time display shows the time of day,press and hold the
THERMOSTAT ( 3 ) sensor button for 5 seconds until there is an audible signal sound. After that,
different signal sound will be heard each time the PLUS and MINUS buttons next to the thermostat button
are pressed. There are five different types of signal sounds. If ,,tn0” is selected, all sounds will be turned off
except alarm and error sounds. Select the sound you want and any other do not press a button. After a short
time the selected beep will be recorded.

Boost Function

This function is used to shorten the preheating time. You can preheat in Turbo, Fan, Static or Pizza functions.
In order to preheat, it is sufficient to press the BOOST ( @) sensor after selecting the desired cooking
function.

Use this function to heat the oven the desired temperature as quickly as possible. This mode is not appropriate
for cooking.
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Key Lock Function

The key lock is used to avoid unintentional changes to oven settings.

To activate the key lock, touch the KEY LOCK ( @] ) sensor button for 2 seconds until you see Key Lock
symbol on the display. To deactivate the key lock, touch the KEY LOCK ( @ ) sensor for 2 seconds until
the key lock symbol disappears from the display.

When the key lock is engaged, only the ON/OFF sensor button can be activated. All other buttons will
remain locked.

To make steam cooking

Start your cooking by setting the function, temperature and time according to the food in the steam cooking
table. For foods not included in the table, you can set the temperature, cooking function and time yourself.
Place the food on the recommended shelf. Fill the specified amount of water into the water reservoir located
in the oven panel with the help of a container.

Tap the steam button ’ (!) “on the control screen.

The display will show ,,St 1”.

Each time you press the ,,+” button, ,,St 2”, ,,St 3” and ,,Aute” will appear on the screen respectively.

.St 17 means 100ml water, ,,St 2”: means 200ml water, ,,St 3”: means 300 ml water , ,,Auto”: means 100
ml water.

When you press the steam button * (!) > again after selecting the steam amount, the oven will automatically
inject hot water vapor directly onto a certain amount of food.

If the ,,Auto” is selected, the oven starts the steaming process automatically when it reaches the set
temperature.

Select the one that suits your food from the steam cooking functions and adjust the temperature setting.
Your food will be cooked more delicious thanks to the steam support.

If you wish, you can add steam after cooking starts. To do this, follow the steps below;

Touch the steam button ’ (')’on the control screen for 3 seconds.,,00:00” starts to flash on the clock screen.
If you want to add steam in the minute of cooking, adjust the minute setting accordingly with the ,,+” and
- buttons.

Tap the steam button ’ (') > again and select the amount of water as described above.

After these operations,the determined amount of hot water vapor will be automatically inject directly onto
a food.
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ACCESSORIES 7 IS i
The EasyFix Wire Rack 6 - . 5
4 ®
Clean the accessories thoroughly with warm water, 3 =
detergent and a soft clean cloth on first use. —_  ——= T2
2 : s T
N/
1 . Y,
. Insert the accessory to the correct position inside the oven.
. Allow at least a 1 cm space between the fan cover and accessories.
. Take care removing cookware and/or accessories out of the oven. Hot meals or accessories
can cause burns.
. The accessories may deform with heat. Once they have cooled down, they will recover their
original appearance and performance.
. Trays and wire grids can be positioned on any level from of 1 to 7.
. Telescopic rail can be positioned on levels T1, T2, 3,4, 5, 6, 7.
. Level 3 is recommended for single level cooking.
. Level T2 is recommended for single level cooking with the telescopic rails.
. Level 2 and Level 4 are recommended for double level cooking.
. The turnspit wire grid must be positioned on Level 3.
. Level T2 is used for turnspit wire grid positioning with the telescopic rails.

**%% Accessories may vary depending on the model purchased.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking pastries.
Put the tray into any rack and push it to the end to make
sure it is correctly placed.

Wire Rack with Easyfix Full Extension Telescopic
Rail

T

The telescopic rail extends out fully to allow easy
access to your food.
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Telescopic rails

Clean the accessories thoroughly with warm water,
detergent and a soft clean cloth on first use.

Positioning of the telescopic rails on the wire rack is secured with the fastening tabs on the
fasteners.
Remove the side runner. See section “Removal of the wire shelf”.

On each telescopic rail there are top and bottom fasteners that allows you to reposition the rails.
Hang the telescopic rail top fasteners on the side rack level reference wire and simultaneously
press the bottom fasteners until you clearly hear the fasteners clip into the side rack level fixing
wire.

In order to remove, hold the front surface of the rail and follow the previous instructions in
reverse.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for processing
food in oven-friendly containers.

n WARNING:
Place the grid to any corresponding rack

in the oven cavity correctly and push it
to the end.
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Soft-Close Oven Door
The oven door closes slowly by itself when it is
released just before the closed position.

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation may appear on
the inner glass of the oven door. This is not a product
malfunction.

Open the oven door into the grilling position and leave
it in this position for 20 seconds.

Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the door with a
dry towel. This procedure must be applied regularly

| CHAPTER 5. CLEANING AND MAINTENANCE

CLEANING

WARNING:
A Switch off the appliance and allow it to cool before cleaning is to be carried out.

General Instructions

. Check whether the cleaning materials are appropriate and recommended by the manufacturer

before use on your appliance.

. Use cream cleaners or liquid cleaners which do not contain particles. Do not use caustic
(corrosive) creams, abrasive cleaning powders, rough wire wool or hard tools as they may

damage the cooker surfaces.

@ Do not use cleaners that contain particles as they may scratch the glass, enamelled and/or

painted parts of your appliance.

. Should any liquids overflow, clean them immediately to avoid parts becoming damaged.

@ Do not use steam cleaners for cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

. The inside of enamelled ovens are
best cleaned while the oven is warm.

. Wipe the oven with a soft cloth
soaked in soapy water after each use.
Then, wipe the oven over again with
a wet cloth and dry it.

. You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.
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Cleaning the Glass Parts

. Clean the glass parts of your appliance on a regular basis.
. Use a glass cleaner to clean the inside and outside of the glass parts. Then, rinse and dry them
thoroughly with a dry cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if available)

. Clean the stainless steel parts of your appliance on a regular basis.
. Wipe the stainless steel parts with a soft cloth soaked in only water. Then, dry them thoroughly
with a dry cloth.

m Do not clean the stainless steel parts while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt, water, lemon or tomato juice on the stainless steel for
a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

Spots of tomato, tomato paste, ketchup, lemon, oil derivatives, milk, sugary foods, sugary drinks and coffee
should be cleaned with a cloth dipped in warm water immediately. If these stains are not cleaned and allowed
to dry on the surfaces they are on, they should NOT be rubbed with hard objects (pointed objects, steel and
plastic scouring wires, surface-damaging dish sponge) or cleaning agents containing high levels of alcohol,
stain removers, degreasers, surface abrasive chemicals. Otherwise, corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.

The manufacturer will not be held responsible for any damage caused by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass

You must remove the oven door glass before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

To replace the inner glass:

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.
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1. Place the glass under the location bracket
(x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven door, the third glass layer can be removed the same way
as the second glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you must remove the oven door, as shown below.

1. Open the oven door. ( )
L )
2. Open the locking catch (a) (with the ( R
aid of a screwdriver) up to the end
position.
. J
3. Close the door until it is almost in ( R
thefully closed position, and remove the
door by pulling it towards you.
. J
Removal of the Wire Shelf ( ™
To remove the wire rack, pull the wire rack as shown
in the figure. After releasing it from the clips (a),
lift it up.
. J
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MAINTENANCE
WARNING:
A The maintenance of this appliance should be carried out by an authorised service person or
qualified technician only..

Changing the Oven Lamp

WARNING:
Switch off the appliance and allow it to cool before cleaning your appliance.

. Remove the glass lens, then remove the bulb.
. Insert the new bulb (resistant to 300 °C) to replace the bulb that you removed (230 V, 15-25
Watt, Type E14).

. Replace the glass lens, and your oven is ready for use.

. The product contains a light source of energy efficiency class G.

. Light source can not be replaced by end user. After sales service is needed.
. The included light source is not intended for use in other applications.

_\ 4 \ ’_ _\ ’_

OF=1@)

Replaceable light source by a
professional

The lamp is designed specifically for use in household cooking appliances.
It is not suitable for household room illumination.
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CHAPTER 6. TROUBLESHOOTING & TRANSPORT

TROUBLESHOOTING

O

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power
supplied.
Also check that other kitchen
appliances are working.

No heat or oven does not
warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.
Oven door has been left open.

Check that the oven temperature
control knob is set correctly.

Oven light (if available) does
not operate.

Lamp has failed.
Electrical supply is disconnected
or switched off.

Replace lamp according to the
instructions. Make sure the
electrical supply is switched on
at wall socket outlet.

Cooking is uneven within
the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended
temperatures and shelf positions
are being used.

Do not frequently open the door
unless you are cooking things
that need to be turned. If you
open the door often, the interior
temperature will be lower and
this may affect the results of
your cooking.

The timer buttons cannot be
pressed properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.
Touch model: there is moisture
on the control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and
try again. Remove the moisture
and try again. Check whether
the key lock function is set.

The oven fan (if available)
is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.
Check that the shelves and any
bake ware are not vibrating or in
contact with the oven back panel
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Problem Possible Cause Solution

. . Electronically-controlled oven The fan switches off
The cooling fan continues . .
. fan automatically runs for a automatically when the
to operate after the oven is . . .
. certain amount of time to cool electronic components have
switched off. .
the oven. cooled sufficiently.

The oven will switch itself off
automatically to save energy if
no other action is taken within
a certain time frame after
switching it on or after the end
of a cooking programme.

Electronically-controlled ovens
switch off automatically if no
function is in operation.

The oven has switched
itself off.

It is a normal operation of

. . Electronically-controlled ovens the appliance, useful when
If the door is opened during . . . . . .
. . with a door switch will stop cooking foods in order to avoid
a fan-assisted function, the L. K : X
. . cooking if the oven door is excessive heat escaping. When
internal fan will stop. . .
opened. the door is closed, the oven will

restart to normal operation.

TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using its original case.
Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to the product to prevent damaging
the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance, especially the external
surfaces of the product, is protected against external threats.
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CHAPTER 7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

ENERGY FICHE

Brand
Model KBO 1071 STCB
Steam
Type of Oven ELECTRIC
Mass kg 35.7
Energy Efficiency Index - conventional 103,4
Energy Efficiency Index - fan forced 93,2
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional kWh/cycle 0,91
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle 0,82
Number of cavities 1
Heat Source ELECTRIC
Volume 78

This oven complies with EN 60350-1

Energy Saving Tips
Oven
— Cook the meals together, if possible.
— Keep the pre-heating time short.
- Do not elongate cooking time.
— Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.
— Do not open oven door during cooking period.
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CHAPTER 8. DISPOSAL OF USED EQUIPENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.

— LiFeS2

Fig. A Fig. B
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KERNAU

NAVOD K POUZITI
VESTAVNA TROUBA
KBO 1071 STC B STEAM




Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpe¢nostni informace a pokyny pro provoz a Gdrzbu vaseho

spotiebice.

Prosim ptectéte si pozorné tento navod k pouziti pted pouzitim piistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

systému

Viz navod k pouziti

Horky povrch

Ikona Titulek Popis
n VAROVANI Nebezpeci Vaznehg zranéni nebo
smrt1
NEBEZPECI URAZU Nebezpetns napiti
/ A \ ELEKTRICKYM PROUDEM » P
POZAR Riziko pozaru/r 1'10rlavych
/ C \ material
é POZOR Nebezpeci uvrazu nebo hmotné
Skody
m DULEZITA POZNAMKA Informace o spravném provozu
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KAPITOLA 1. BEZPECNOSTNI POKYNY

Tyto pokyny si piectéte peclive jesté nez zacnete spotfebi¢ pouzivat a
uchovejte je na praktickém miste, kde je v ptipadé potfeby naleznete.
Tento navod k pouziti je pfipraven pro vice nez jeden model. Vas
spotiebi¢ nemusi mit nékteré vlastnosti popsané v tomto manualu. Pfi
¢teni tohoto manualu vénujte obzvlastni pozornost nakrestim.

OBECNA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnosti nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti
smi spotfebi¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim byly
poskytnuty informace o bezpecném pouzivani spotiebi¢e a pokud
rozumi souvisejicim rizikiim. Déti si se spotfebicem nesmi hrat.
Cisténi a udrzba nesmi byt provadény détmi bez dohledu dospélé
osoby.

VAROVANI:

Spotiebi¢ a dostupné ¢asti se pii pouzivani zahtivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvki. Dbejte na to, aby se déti do 8 let
nepohybovali v blizkosti spotiebice, nebo na né neustale dohlizejte.

VAROVANIi: ZAGROZENIE POZAREM:
Nebezpeci pozaru: Na povrchu uréeném k vareni neskladujte zadné
predméty.

VAROVANI:
Je-li povrch popraskany, vypnéte spotiebi¢, abyste tak predesli
moznosti urazu elektrickym proudem.

Nepouzivejte k provozu spotiebiCe externi Casova¢ nebo samostatny
systém dalkového ovladani.

Béhem pouzivani se spotfebi¢ zahtiva. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvki.

Rukojeti drzené kratkou dobu pti normalnim pouziti se mohou béhem
pouziti zahtat.

70



*  Nepouzivejte na ¢isténi skla dviiek ani dalSich povrchti trouby ostré
draténky nebo hrubé abrazivni Cistici prostiedky. Pokud by poskrabaly
povrch, mohlo by dojit k roztfisténi skla dvifek nebo poskozeni
povrchu.

+ K Cisténi spotiebie nepouzivejte parni Cistice.

A VAROVANI:
Abyste predesli riziku zasazeni elektrickym proudem, piesvédéte se
pred vyménou lampy, Ze je spotiebi¢ vypnuty.

UPOZORNENI:
Pti peceni nebo grilovani se mohou pristupné ¢asti zahtat. Kdyz spotiebic
pouzivate, dbejte na to, aby se k nému nepriblizovaly déti.

*  Vasspotiebi¢je vyrobeny vsouladu se v§emi platnymi a mezindrodnimi
smérnicemi a nafizenimi.

«  Udrzbaiské a opravaiské prace musi provadét pouze autorizovani
servisni technici. Montaze a opravy provadéné neautorizovanymi
techniky mohou byt nebezpecné. Neméiite a nijak neupravujte
technické parametry spotiebi¢e. Nevhodné miizky sporaku mohou
zpusobit nehodu.

*  Pred napojenim spotiebice se ujistéte, zda lokalni distribucni sité (druh
plynu a tlak plynu nebo elektrické napéti a kmitocet) jsou kompatibilni
s technickymi parametry spotiebic¢e. Technické parametry tohoto
spotiebice jsou uvedeny na Stitku.

UPOZORNENT:

Tento spotiebi¢ je navrzen pouze k vafeni jidla a je uréeny pouze k
domacimu vnitfnimu pouziti. Nesmi se pouzivat k zadnému jinému
ucelu, naptiklad mimo domacnost, v komer¢nim prostfedi nebo k
vytapéni mistnosti.

71



*  Nepouzivejte rukojeti dviiek k pfemistovani spotiebice.

+ K zajisténi vasi bezpec¢nosti jsme prijali veskera mozna bezpecnostni
opatfeni. Vzhledem k tomu, Ze se sklo mlize rozbit, musite davat
béhem c¢isténi pozor, abyste ho neposkrabali. Dejte pozor, abyste
prislusenstvim nenarazili do skla.

* Dbejte na to, abyste béhem montaze neskfipli nebo neposkodili
napajeci kabel. Je-li napajeci kabel poskozeny, musi byt vyménén
vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobn¢ kvalifikovanou
osobou, aby se tak predeslo nebezpeci.

*  Nedovolte détem, aby sedaly nebo lezly na oteviena dvirka trouby.

*  Dbejte na to, aby se déti a domaci zvifata nepfiblizovali ke spotiebici.

UPOZORNENI K INSTALACI

*  Spotiebi¢ nespoustéjte dokud nebude zcela nainstalovany.

*  Montaz spotiebiCe musi provést autorizovany technik. Vyrobce
nezodpovida za skody, které mohou byt zptisobeny vadnym umisténim
a instalaci provedenou neautorizovanymi osobami.

*  Po rozbaleni spotiebice se presvédcte, ze béhem piepravy nedoslo k
jeho poskozeni. V piipad¢ jakéhokoli defektu spotiebi¢ nepouzivejte
a okamzit¢ kontaktujte zastupce kvalifikovaného servisu. Materialy
pouzité k baleni (nylon, spony, polystyrén, atd.) mohou détem ublizit,
a proto je tfeba je okamzité shromazdit a odstranit.

*  Sviij spotiebi¢ chrante pred atmosférickymi vlivy. Nevystavujte ho
ptsobeni slunce, desté, snéhu, nadmérné vlhkosti a podobnych vlivii.

*  Materialy obklopujici spotfebic (skiin) musi byt odolné vici teploté
alespon 100 °C.

*  Spotiebi¢ se nesmi instalovat za dekorativni dvitka, aby se ptedeslo
prehrati.

BEHEM POUZITI

*  Pfi prvnim pouziti trouby muzete citit lehky zapach. Je to naprosto
normalni a je to zplisobeno izola¢nimi materialy na topnych télesech.
Doporucujeme, abyste pied prvnim pouzitim zapnuli prazdnou troubu
na 45 minut na nejvyssi teplotu. Zajistéte dobré odvétravani prostiedsi,
ve kterém je spotiebiC nainstalovan.

*  Bud'te opatrni pfi otevirani dviiek béhem peceni a po ném. Horka para
vychazejici z trouby muiize zptisobit popaleniny.
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Je-li spotfebi¢ spustény, nedavejte na néj nebo do jeho blizkosti
hotlavé materialy.

K vyjmuti a vlozeni jidla do trouby vzdy pouzivejte chilapky.

Za 7adnych okolnosti nevykladejte troubu alobalem, mohlo by dojit
k prehrati.

Pti peceni nepokladejte nadoby nebo plechy na peceni pfimo na dno
trouby. Dno trouby se silné zahiiva a mohlo by poskodit produkt.

Pfi peceni za pouziti pevnych nebo tekutych oleji nenechavejte
troubu bez dozoru. Pii nadmérném horku by oleje mohly vzplanout.
Na plameny zpiisobené olejem nikdy nelijte vodu. Namisto toho
troubu vypnéte a zakryjte nddobu poklici nebo hasici rouskou.

Pokud produkt nebudete delsi dobu pouzivat, vypnéte hlavni spinac.
Kdyz se spottebi¢ nepouziva, vzdy zkontrolujte, zda jsou ovladaci
tlacitka nastavena do pozice ,,0% (stop).

Plechy se pti vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste pfi jejich vyndavani
z trouby nevylili nebo nevysypali horké jidlo.

Nedavejte nic na oteviena dviika trouby. To miZe narusit rovnovahu
trouby nebo poskodit dvirka.

Na spottebi¢ nebo jeho rukojeti nezavésujte utérky ani jiné latky.
Aby se v systému pro vytvareni pary postupné netvorilo ptilis vodniho
kamene, doporuc¢ujeme pouzivat mékkou vodu. Mekkost vody prosim
zkontrolujte pomoci testovaciho papirku, ktery je dodavan spole¢né
s produktem, a nize uvedené tabulky. Papirek namocte do vody na
3 vtefiny a poté ho vytahnéte. Po uplynuti jedné minuty se na ném
zacnou objevovat prouzky.
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Testovaci prouzky Tvrdost vody
5-4 modré prouzky Mekka
1 Cerveny prouzek Mirné tvrda
2 Cervené prouzky Stiedné tvrda
3 Cervené prouzky Tvrda

4-5 Cervenych prouzki Velmi tvrda

*  Pokud nenastavite spravnou tvrdost vody, mtize to mit vliv na provoz
spotiebice a jeho zivotnost.

*  Nepouzivejte jiné tekutiny kromé neperlivé vody.

*  Nepouzivejte horkou vodu.

*  KdyZ je trouba v provozu, nechavejte nadobku na vodu zavtenou.

* Kdyz je trouba horka a jsou oteviené dvefe trouby, mize z trouby
vychazet horka para. Stljte proto stranou a drzte pii otevirani dvefi
stranou i déti.

*  Abyste piedesli hromadéni vodniho kamene ve vnitinich prostorach
trouby, Cistéte vnitiek po kazdém pouziti.

*  Poskonceni peceni by se méla zbyvajici voda vylit. A to nasledovné:
kdyz se na obrazovce po skonceni peceni objevi pfislusna otazka,
stisknéte ,, Yes* (ano). Béhem tohoto tikonu v troub¢ nic nenechavejte..

PRI CISTENI A UDRZBE

»  Pred cisténim nebo udrzbou se presveédCte, Ze je spotiebi¢ odpojeny
od zdroje energie.

»  Pri Cisténi ovladaciho panelu neodstranujte ovladaci knofliky.

* Abyste zachovali vykon a bezpec¢nost spotiebic¢e, doporucujeme,
abyste vzdy pouzivali originalni nahradni dily a v pfipadé potieby
kontaktovali pouze nase autorizované servisni zastupce.
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PROHLASENI O SHODE CE

ProhlaSujeme, ze naSe produkty spliuji platné evropské
smérnice, rozhodnuti a normy a pozadavky v uvedenych
normach.

Tento spotfebic byl navrzen pouze k domacimu vareni. Jakékoli jiné pouziti
(napf. vytapeni mistnosti) je nespravné a nebezpecné.

m Pokyny k pouziti se vztahuji na nékolik modeld. Je mozné, ze mezi
vasim modelem a témito pokyny bude rozdil.

LIKVIDACE STAREHO SPOTREBICE

produktem se nesmi nakladat jako s domovnim odpadem. Je
tteba ho odevzdat na piislusném misteé k recyklaci elektrického a
elektronického zatizeni.
Zajisténim tadné ekologické likvidace pristroje pomtzete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na zivotni prostiedi a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pii nespravné likvidaci tohoto vyrobku. Pro blizsi informace ohledn¢
recyklace tohoto vyrobku kontaktujte mistni urady, sluzbu likvidace domovnich
odpadt nebo prodejce, u kterého jste produkt koupili.

E Symbol na vyrobku nebo na jeho obalech znamena, Ze s timto
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KAPITOLA 2. INSTALACE A PRIPRAVA K POUZITI

VAROVANI:
Instalaci tohoto spotfebi¢e musi provést autorizovany servisni pracovnik nebo kvalifikovany
technik v souladu s pokyny v tomto navodu a v souladu s platnymi mistnimi nafizenimi.

Nespravna instalace mtize zpusobiturazy a Skody, za které vyrobce odmita zodpovédnost a
které zneplatni zaruku.

Pted instalaci se ujistéte, ze parametry lokalni distribucni sité (elektrické napéti a kmitocet)
jsou kompatibilni s pozadavky spotiebice. Pozadavky pro nastaveni tohoto spotiebice jsou
uvedeny na Stitku.

Je tfeba dodrzet zakony, nafizeni, smérnice a normy platné v zemi pouziti (bezpecnostni
smérnice, spravna recyklace v souladu s piedpisy, atd.).

Je-li produkt vybaven vyjimatelnymi vodici polic (draténymi policemi) a uzivatelska pfirucka
zahrnuje recepty jako napfiklad jogurt, draténé police je tfeba vyjmout a troubu spustit v
rezimu podle ndvodu. Pokyny na vyjmuti draténych polic jsou obsazeny v kapitole CISTENT
AUDRZBA.

POKYNY PRO OSOBU PROVADEJICI MONTAZ

Vseobecné pokyny

Po vyjmuti spotiebice a jeho ptislusenstvi z obalu zkontrolujte, zda neni spotiebi¢ poskozeny
Mateli podezfeni na poskozeni, spotfebi¢ nepouzivejte a okamzit¢ kontaktujte pracovnika
autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného technika.

Presvédcte se, ze v bezprostiedni blizkosti se nenachazi hotlavé nebo vybusné materialy,
napf. zavesy, olej, latky, atd., které se mohou vznitit.

Pracovni deska a nabytek okolo spotiebi¢e musi byt vyrobeny z materialti odolnych viici
teplotam nad 100 °C.

Trouba je vyrobena podle norem tiidy Y. Vestavény nabytek musi mit potah a lepidla odolna
teplotam 100 °C. Nedodrzeni tohoto pozadavku muze vést k deformaci povrchu nebo
odlupovani potahu.

Spotiebi¢ se nesmi instalovat pfimo nad mycku, chladni¢ku, mraznicku, mycku nebo susicku.

MONTAZ TROUBY

Spotiebice se dodavaji s montaznimi sadami a lze je instalovat na pracovni desku potfebnych rozméri.

Rozméry pro montaz varné desky a trouby jsou uvedeny nize.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalace pod pracovni desku

Instalace do nasténné
skiing

.

Po napojeni elektroinstalace zatlacte zepfedu na -
troubu a zasuiite ji do skiiné. ‘m!l
Oteviete dvefe trouby a do otvorti v ramu trouby B
zasuiite 2 Srouby. Zatimco se ram produktu
dotyka dievéného povrchu skiing, Srouby

utahnéte g D N
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NAPOJENi ELEKTROINSTALACE A BEZPECNOST

VAROVANI:
Elektroinstalaci tohoto spotfebi¢e musi provést zaméstnanci autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany elektrikat v souladu s pokyny v tomto pritvodci a v souladu s platnymi smérnicemi.

g VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSI BYT UZEMNENY.

. Pted zapojenim spotiebice do sité je nutné zkontrolovat, ze jeho provozni napéti (vyrazené na
identifika¢nim §titku spotiebice) odpovida napéti dané sité a ze elektrické vedeni je schopné
zvladnout jmenovity vykon spotiebice (taktéz uvedeny na identifikacnim Stitku).

. Béhem instalace pouzivejte vyhradné izolované kabely. Nespravné zapojeni muize vas spotiebic¢
poskodit. Pokud je kabel pro zapojeni spotiebice do sité poskozeny a je tieba ho vymeénit, musi
vyménu provést kvalifikovana osoba.

. Nepouzivejte adaptéry, rozdvojky a/nebo prodluzovaci kabely.

. Zapojovaci $ntira se nesmi dostat do blizkosti horkych ¢asti spotiebice a nesmi se ohybat nebo
mackat. Jinak muze dojit k jejimu poskozeni a ke zkratu.

. Pokud neni spotiebi¢ napojeny ke zdroji pomoci zastréky, musi byt pouzity jisti¢ s odpojenim
vSech poli (s kontaktnim prostorem alespont 3 mm), aby byla splnéna bezpecnostni nafizeni.

. Tento spotfebi¢ je navrzen na dodavku. Pokud je vase dodavka energie jina, kontaktujte

pracovnika autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného elektrikate.
. Napajeci kabel (HO5VV-F) musi byt dostatecné dlouhy na to 220-240V. Aby s nim bylo mozné
spotiebi¢ zapojit i tehdy, kdyz stoji pied skiini.

. Presvédcte se, ze jsou vSechny spoje dostate¢né dotazené.
. Upevnéte napajeci kabel kabelovou svorkou a zaviete kryt.
. Napojeni svorkovnice je umisténo na skiini svorkovnice.
4 . )

NN

Y Zluta + zelena )
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| KAPITOLA 3. VLASTNOSTI PRODUKTU

DULEZITE:
Technické parametry produktu se lii a vzhled vaseho produktu se muize liSit od nize uvedenych
obrazku.

SEZNAM KOMPONENT

1. Ovladaci panel
2. Rukojet’ dviiek trouby
3. Dviika trouby
—_ 1
— i 2
3
OVLADACI PANEL
N : ° J

4. Casovaé
S. Kryt nadrzky na vodu
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KAPITOLA 4. POUZITi PRODUKTU

FUNKCE TROUBY

* Funkce vasi trouby se mohou v zavislosti na modelu produktu lisit.

o] ] el

Funkce rozmrazovani:

Rozsviti se vystrazné kontrolky trouby a spusti se ventilator. Cheete-li pouzit
funkci rozmrazovani, umistéte zmrazené jidlo do trouby na tieti patro odspodu.
Doporucuje se, abyste pod rozmrazované jidlo dali plech, do kterého zachytite
vodu vzniklou v dusledku rozmrazovani. Tato funkce vaSe jidlo neuvaii ani
neupece, pouze pomuze s jeho rozmrazenim.

Funkce Turbo:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se kruhové topné
téleso a ventilator. Diky turbo funkci se teplo v troubé rozptyli rovnomérné, aby
se rovnomeérné propekly pokrmy na vsech patrech trouby. Doporucujeme, abyste
troubu predehiivali zhruba 10 minut.

Funkce spodniho ohfevu:

Zapne se termostat trouby a vystrazné kontrolky trouby a spusti se spodni topné
téleso. Funkce spodniho ohtevu je skvéla pro ohfev pizzy, protoze teplo stoupa
ze spodni Casti trouby a ohfiva tak jidlo. Tato funkce se spiSe hodi k ohfivani
jidla nez k jeho peceni.

Staticka funkce peceni:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky trouby a spusti se spodni a horni topna
télesa. Staticka funkce pripravy pokrmi vyzatuje teplo a zajistuje rovnomérnou
pripravu pokrmu. Je idedlni pro ptipravu peciva, kolact, zapecenych téstovin,
lasagni a pizzy. Pii této funkci se doporucuje troubu predehiivat po dobu 10
minut a pfipravovat pokrm pouze na jednom patie.

Funkce ventilatoru:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se horni a spodni topna
télesa a ventilator. Tato funkce je uzite¢na pii peceni sladkého peciva. Peceni
provadi spodni a horni topné téleso v troub¢ a ventilator zajistujici proudéni
vzduchu v troubg, coz ma na jidlo mirné grilovaci u¢inek. Doporucujeme, abyste
troubu predehiivali zhruba 10 minut. Funkce ohfevu ventilatorem a spodnim
topnym télesem je idedlni k rychlému peceni pokrmd, napiiklad pizzy. Zatimco
ventilator rovnomérné distribuuje teplo v troub€, spodni topny prvek zajistuje
upeceni pokrmu.

Funkce Pizza:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se kruhové a
spodni topné téleso a ventilator. Tato funkce je idedlni k rovnomérnému kratkému
upeceni potravin, napiiklad pizzy. Zatimco ventilator rovnomérné distribuuje
teplo v troubé, spodni topné téleso zajist'uje upeceni tésta.
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Funkce rychlejsiho grilovani:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky trouby a spusti se gril a horni topné
téleso. Tato funkce se pouziva k rychlejsimu grilovani a ke grilovani pokrmu
s vétsi plochou povrchu, jako je napiiklad maso. Pouzijte horni patra trouby.
Draténou mfizku lehce potiete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo — to
umistéte doprostied miizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme, abyste troubu piedehiivali zhruba 10
minut.

VAROVANI:
A Béhem grilovani musi byt dvefe trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.

T e e

(5

Funkce dvojitého grilu a ventilatoru:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se gril, horni
topné téleso a ventilator. Tato funkce se pouziva k rychlej§imu grilovani
silngjSich pokrmi nebo ke grilovani pokrmu s vétsi plochou povrchu. Aby
se zajistilo rovhomérné peceni, spusti se horni topné prvky, gril a ventilator.
Pouzijte horni patra trouby.

Draténou miizku lehce potiete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo — to
umistéte doprostfed miizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme, abyste troubu piedehiivali zhruba 10
minut.

VAROVANI:
A Béhem grilovani musi byt dvefe trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.

Funkce 3D:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se kruhové topné
téleso, horni topné téleso, spodni topné téleso a vétrak. Funkce 3D rovnomérné
a rychle rozptyluje teplo po troubé, aby se rovnomérné peklo jidlo na vsech
patrech trouby. Doba peceni bude kratsi nez u jinych funkci. Doporucujeme,
abyste troubu pfedehfivali zhruba 10 minut. Kromé toho bude pfi pouziti této
funkce vase jemné pecivo nadychanéjsi a mekei

Funkce manudalniho pFidavani pary:

Tuto funkci 1ze pouzit spolecné s jakoukoli jinou funkei pfipravy jidel.
Pouziva se k ptipraveé vSech typt zeleniny, mensich kusti masa, ovoce a pfiloh (ryze, té€stoviny).

Vyhody:
. Kiupavy a leskly povrch pokrmu
. Minimalni ztrata vody
. Témer zadna ztrata vyzivovych latek
. Peceni s nizkym mnozstvim tuku

Mizete si zvolit pozadovanou funkci a hustotu pary. Tabulka hustoty pary je nasledujici strané.
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PInéni nadrzky na vodu

82

Nadrzka na vodu ma objem 300 ml. Toto
mnozstvi vystaci na 3 cykly pfidavani pary.
Pro kazdy cyklus spotiebi¢ pouzije ptiblizné
100 ml vody.

Nadrzku oteviete zatlaéenim.

Lehce ji povytahnéte.

m Nadrzku nesmite vytdhnout ven.

Pted pouzitim nalijte do nadrzky alespon 100
ml vody.

Maximalni hladina vody je
na nadrzce oznacena napisem

MAX®.



Hustota pary Mnozstvi vody
1 vstiiknuti pary Pridejte 100 ml vody
2 vstiiknuti pary Pridejte 200 ml vody
3 vstiiknuti pary Pridejte 300 ml vody
Automatické vstiikovani pary Pridejte 100 ml vody

Nadobku zaviete zatlaGenim.

=

$¢ FUNKCE CISTENI VAP CLEAN+ :

Funkce Vapclean+ umoziiuje snadné ¢isténi. Tuto funkci naleznete v nabidce ,,Cleaning* (Citéni). Nez funkci
spustite, nalijte do nadrzky 300 ml vody. Vodu pridejte dle instrukci v sekei ,,PInéni nadrzky na vodu*.
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TABULKA PRO PRiPRAVU
JIDEL

* Pokud muzete, ptipravujte na
grilovaci jehle.

pume 'C fL\

Funkce Pokrm = R N/

A min.
Listové tésto 2-3-41170-190 | 35-45
Kola¢/dort 2-3-4 1 170-190 30-40
Statické | xiové petivo | 2-3-4 | 170-190 | 30-40

pecenti
Dusené maso 2 175-200 40-50
Kute 2-3-4 200 45-60
Listové tésto 2-3-41170-190 | 25-35
Kolag¢/dort 2-3-4 1 150-170 | 25-35
Vétrak Cajové pegivo | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Dusené maso 2 175-20 40-50
Kute 2-3-4 200 45-60
Listové tésto 2-3-41170-190 | 35-45
Kola¢ 2-3-4]150-170 | 30-40
Turbo -
Cajové pecivo | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Dusené maso 2 175-200 | 40-50
Masové kulicky 7 200 10-15
Kuie * 190 50-60
Gril

Platky masa 6-17 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25
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W PRZYPADKU GOTOWANIA NA PARZE

00O O

> Cas
x MnozZstvi Cas pripravy | MnoZstvi
. Teplota | Cislo Faze pridani o Y ey
Potravina | Funkce vody A jidla (piblizné)
()} patra pary vody 1y
(ml) . (pi‘blizny) (®
(min.) .
(min)

Chléb 180200 | 2-3 200 ST2 30-50 820
Zapekané 200 3 200 ST2 30-40 1500
téstoviny
Drobné 180 3 180 ST2 30-40 500
pecivo

Funkce P
o 0
ventilato- . whr
ru + piry predehrati
Brambora 200 3 200 ST2 45-60 500
Kute 200-220 3 300 ST3 60-70 2000
Steak 180 3 300 ST3 100-110 1000
DULEZITE:

Teploty a ¢asy ve vySe uvedené tabulce pro piipravu jidel byly testovany v nasich laboratofich
a hodnoty ptedstavuji pouze pramér vysledki. Mohou se liSit v zavislosti na kvalité¢, mnoZzstvi,
teplot¢ materialu ur¢eného k piiprave jidla a na sitovém napéti.

DULEZITE:
Na potraviny, které vyzaduji pfedehtati, pouzijte funkci pary az po dokonceni predehfivani.

DULEZITE:
Priprava jidla v pafe probiha pouze u funkci uvedenych v navodu.

DULEZITE:

Maximalni objem nadrzky na vodu je 300 ml. Nepfidavejte do ni vice nez 300 ml.
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. Péara pfidana do trouby umoziuje dosazeni lepsich vysledkl pfipravy jidla.

. Péra snizuje ztratu vlhkosti v jidlech obsahujicich maso a zaroven je diky ni vnitiek pokrmu
Stavnaté€jsi a povrch kiupaveéjsi. Pecivo pripravované s parou je na povrchu nadychanéjsi,
kiupavejsi a objemné;jsi.

POUZITI CASOVACE S PLNE DOTYKOVYM OVLADANIM

Pe00EEEEER
® »eo B@EE:EEET ° M
8 88 -0+ -1 +e

Popis funkei
— Funkce S .

@ Zapnout/ chleigiho A Automatické ;)’\« Zastaveni sondy

Vypnout r}gjrilo \J/ ani peceni stop na maso

Funkce — .
Rozmra- % Dvojlity gril+ | = Teplotni Sonda na maso
0 zovani ® ventilétor f— stupnice
Funkce AN .
L Seni

Turbo @ Funkce 3D 3 Termostat \:) Doba peceni

Spodni v . CL;\ Doba konce
\g funkce ¢¢ Funce ¢isténi | — Minus ) poden

Staticka Displej .
E funkce E E E teploty + Plus a Minutka
- Horko- . Displej s o) ) y ~ .
ﬁ vzdu$na EEEE asem & Zamek tlacite ~ Posileni

funkce

Funkce .. Pichrat/ | ,
Pizza @ Rezim ol pozastavit O Funkee Pdra
EE Funkce Menu
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Spotiebic¢ se ovlada pomoci dotykového ovladani. Funkce jsou fizeny dotykem poli senzoru.

Pii pouziti ovladani se ujistéte, Ze pole senzoru stisknete spravné. Je-1i vas dotyk piili§ plochy nebo maly,
senzory nebudou fungovat spravne.

Chladici ventilator se sepne automaticky, aby udrzel povrchy spotiebice chladné.

Ventilator bude spustén i nadale, dokud se automaticky nevypne, i po vypnuti trouby.

Nedojde-li k vybéru nebo zméné zadné funkce, ovladaci jednotka se vypne po uplynuti 5 minut.

Vybér funkei trouby

Stisknéte na 2 vtefiny senzorové tlacitko ZAPNOUT/VYPNOUT a zapnéte tim fidici jednotku. Trouba
prejde do rezimu LLCEKANI“. V rezimu ,,CEKANi“je standardné nastavena funkce rozmrazovani. Pokud
ovsem nestisknete senzorové tla¢itko SPUSTIT/POZASTAVIT, funkce se nespusti. Béhem tohoto rezimu
budete moci vybrat pozadované funkce pedeni, pFizpiisobit teplotu, aktivovat funkci ,,POSILENI
VYKONU*, stejné jako nastavit dobu vaieni, ¢as ukonceni, minutku a ¢as.

Béhem rezimu ,,CEKANI*“ Ize stisknutim senzorového tlagitka gg vybrat pozadovanou funkci vafeni.

Kazdé stisknuti senzoru Sg zméni funkce trouby, jak je uvedeno nize (n¢které z funkcei vaieni nemusi byt
u vaseho modelu vafice k dispozici):

Rozmrazovani — Turbo — Spodni — Spodni a horni — Spodni a horni s ventilatorem — Pizza — Rychlejsi
grilovani (s rozném/bez rozné)) — Dvojity gril s ventilitorem (s rozném/bez rozné)) — 3D — Ci§téni parou
Zobrazi se provozované ohfivace souvisejici s vybranou funkci.

Kdyz je pomoci senzorového tlacitka gg zvolena funkce vateni, na disple,ji teploty se zobrazi predem
nastavena teplota. Tu l1ze upravit pomoci senzorovych tlac¢itek PLUS a MINUS, které se nachazeji po
stranach tlacitka pro teplotu.

Po nastaveni pozadované funkce a zvoleni ¢asu se dotknéte senzorového tlacitka SPUSTIT/POZASTAVIT.
Trouba se tim spusti.

Nastaveni ¢asu

Po instalaci trouby je tieba provést nastaveni denni doby, které provedete v souladu s nize uvedenymi pokyny.
Stisknéte senzor ZAP./VYP. a troubu zapnéte a piejdéte do rezimu “CEKANI”.

Béhem tohoto rezimu stisknéte senzorové tlagitko REZIM (@) a podrzte ho 5 sekund,

dokud nezvolite aktudlni ¢as. Symbol Casu se rozsviti po levé strané a vy ho miizete upravit pomoci
senzorovych tlagitek PLUS a MINUS, které se nachazi po stranach tlagitka REZIM ( ). Pro dokonc¢eni
nastaveni Gasu znovu stisknéte senzorové tlagitko REZIM (@) nebo se 5 sekund nedotykejte zadného
tlacitka.

Cas je tieba nastavit znovu pouze pokud doglo k dlouhodobému odpojeni spotiebie od napajeni na dlouhou
dobu.

Nastaveni ¢asu vaieni

Cas Ize nastavit béhem rezimu ,,CEKANI“ nebo rezimu ,,PROVOZ.

Nastaveni minutky

Senzor ,,REZIM* ( @ ) ptidrzte dokud se na displej casovace nezobrazi symbol minutky a ,,00:00%.
Zatimco symbol blikd, nastavte pozadované ¢asové obdobi pro upozornéni pomoci tlacitek senzoru PLUS
a MINUS. Jakmile dokoncite nastaveni, neprovadéjte stisknuti zadnych tlacitek po dobu nékolika sekund,
¢asova¢ minutka se nastavi.

Kdyz se ¢asovac¢ dostane na nulu, ozve se zvukové varovani a na obrazovce se rozblika symbol minuty a
,,00:00°. Zvukové varovani zastavite stisknutim libovolného tlacitka, nasledné symbol z obrazovky zmizi.
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Nastaveni délky ¢asu vareni

Tato funkce vam pomaha s varenim po uréenou fixni dobu. Pfipravte potraviny k vafeni a dejte je do trouby.
Potom vyberte pozadovanou funkci vareni a teplotu.

Senzor REZIM ( @ ) drzte dokud se na displeji nezobrazi symbol délky trvani.

Zatimco je Sasovag v pozadované pozici, pomoci senzoru PLUS a MINUS nastavte ¢as dokon&eni vaieni
jidla. Jakmile nastaveni dokoncite, pockejte dokud se nezobrazi aktualni ¢as a trvale se nerozsviti symbol
doby trvani.

Kdyz ¢asova¢ dosahne nuly, trouba se vypne, ozve se zvukovy signal a na obrazovce se rozblika symbol
doby trvani.

Zvukové upozornéni vypnéte stisknutim libovolného senzoru na ovladacim panelu.

Nastaveni ¢asu ukonéeni vaieni

Tato funkce se pouziva k zahajeni vateni po uplynuti ur¢itého ¢asu a po konkrétni dobu. Pfipravte potraviny
k vareni a dejte je do trouby. Potom vyberte pozadovanou funkei vafeni a teplotu:

Stisknéte a drzte tlacitko REZIM ( @ ), dokud se na displeji s Casem nezobrazi symbol Délka vafeni.
Nastavte pozadovanou dobu peceni pomoci senzorovych tlacitek ,,PLUS* a ,,MINUS“. Az dokon¢ite
nastaveni doby peceni, dotknéte se senzorového tlatitka REZIM ( @ ) a drzte ho, dokud na displeji s casem
neuvidite symbol Konec peceni. Rozblika se aktualni ¢as a symbol Konec peceni. Nastavte pozadovany ¢as
ukonéeni peceni pomoci senzorovych tlagitek PLUS a MINUS.

Jakmile nastaveni dokoncite, pockejte dokud se nezobrazi aktualni ¢as a dokud symbol konce vafeni
neziistane rozsviceny.

Trouba vypocte dobu spusténi tim, ze odecte délku ptipravy pokrmu od ¢asu, kdy ma byt jidlo dokonceno
a trouba se ma vypnout. Casovaé vydéa zvukové upozornéni a symbol konce vateni se rozblika. Zvukové
upozornéni vypne stisknuti libovolného tlacitka ¢asovace

Dobu konce peceni nelze nastavit, pokud jsou aktivovany funkce grilu.
Pokud doslo k nastaveni doby konce peceni jesté pred aktivaci funkei grilu, doba konce peceni
se po zvoleni funkei grilu zrusi.

Nastaveni zvuku

Pokud budete chtit zménit zvuk upozornéni, proyved’te nasledujici: Kdyz displej s Casem ukazuje aktualni cas,
stisknéte senzorové tla¢itko TERMOSTAT ( ) a podrzte ho na 5 vtefin, dokud se neozve zvukovy signal.
Poté se pfi kazdém stisknuti tlacitek PLUS a MINUS vedle tlacitka termostatu ozve jiny zvukovy signal.
Existuje pét ruznych typu zvukovych signali. Pokud je vybrana moznost ,,tn0, budou vypnuty vSechny
zvuky kromé alarmu a chybovych zvuki.

Vyberte pozadovany zvuk a ostatni nestisknéte tlacitko. Po chvili se ozve zvolené pipnuti.

Funkce Posileni vykonu

Tato funkce se pouziva ke zkraceni Casu piedehfivani. Pfedehiati mazete provést u funkci Turbo, Horky
vzduch, Statické peceni nebo Pizza. Pro predehrati staci po zvoleni pozadované funkce peceni stisknout
senzorové tlagitko POSILENI VYKONU ( (aY).

Tuto funkci pouzijte k co nejrychlejsimu rozehiati trouby na pozadovanou teplotu. Tento rezim neni vhodny
pro pecent.
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Funkce zamku tlaitek

Zamek tlacitek pouzijte, abyste predesli nechténym zménam v nastaveni trouby.

Chcete-li zamek tlagitek aktivovat, stisknéte senzorové tladitko ZAMEK TLACITEK ( @ )a podrzte ho
na 2 vtefiny, dokud se na displeji nezobrazi symbol zamku tlacitek.

Chcete-li zamek tlagitek deaktivovat, stisknéte senzorové tlagitko ZAMEK TLACITEK ( @ ) a podrzte
ho na 2 sekundy, dokud z displeje nezmizi symbol zamku tlacitek.

Kdyz je zamek tlacitek zapnuty, aktivovat lze pouze senzor ZAP./VYP. Vsechna ostatni tlacitka budou
uzaméena.

Jak na vaieni v pare

Zacnéte tim, Ze nastavite funkci, teplotu a ¢as podle typu jidla uvedeného v tabulce pro vateni s parou. U
potravin, které nejsou uvedeny v tabulce, miizete sami nastavit teplotu, funkci vareni a Cas.

Potraviny umistéte na doporucenou polici.

Pomoci nadoby napliite uréené mnozstvi vody do zasobniku na vodu umisténého v panelu trouby.
Klepnéte na tlacitko pary ,, (') “na ovladaci obrazovce. Na displeji se zobrazi ,,St 1.

Po kazdém stisknuti tlacitka ,,+ se na obrazovce zobrazi ,,St 2, ,,St 3 a ,,Auto®.

St 1 znamena 100 ml vody, ,,St 2“: znamena 200 ml vody, ,,St 3“: znamena 300 ml vody , ,,Auto*:
znamena 100 ml vody.

Kdyz po zvoleni mnozstvi pary znovu stisknete tlacitko ,, (!) ““ pro paru, trouba automaticky na urcité
mnozstvi jidla vstiikne paru z horké vody.

Pokud je zvolena moznost ,,Auto®, trouba spusti proces vareni v pafe automaticky, jakmile dosdhne nastavené
teploty.

Z funkci vateni v pare vyberte tu, ktera vyhovuje vasemu pokrmu, a upravte nastaveni teploty.

Diky pouziti pary bude vase jidlo pfipraveno chutnéji.

Pokud chcete, miizete piidat paru az po zahajeni vafeni. Pokud chcete, mizete pfidat paru az po zahajeni
vareni.

Dotknéte se tlacitka pary ,, (') “na ovladacim displeji po dobu 3 sekund.

Na displeji hodin zaéne blikat ,,00:00%.

Pokud chceete pfidat paru v minutce vareni, upravte odpovidajicim zplisobem nastaveni minutky pomoci
tlacitek ,,+“a ,,-.

Znovu klepnéte na tlacitko ,, (') “ pro paru a vyberte mnozstvi vody, jak je popsano vyse.

Po provedeni téchto kroki se na jidlo automaticky vstiikne stanovené mnozstvi pary z horké vody..
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PRISLUSENSTVI

7 5 :
Dratény rost EasyFix 6 = s 5
4 ®
Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi dikladné 3 =
umyjte v teplé vodé s mycim prostiedkem. PouZijte _—  _— T2
¢isty mekky hadr. 2 () < -
— —
1 . )
. Vlozte piislusenstvi na spravnou pozici do trouby.
. Mezi krytem vétraku a piislusenstvim ponechte mezeru alespon 1 cm.
. Pfi vyndavani nadobi nebo piislusenstvi z trouby bud’te opatrni. Horké pokrmy nebo ptislusenstvi
mohou zpuisobit popaleniny.
. PrisluSenstvi se v horkém prostiedi mize deformovat. Po zchladnuti se mu vrati pivodni tvar
a funkce.
. Plechy a draténé rosty lze umistit na vyskovou troven 1 az 7.
. Teleskopické kolejnice lze umistit na vyskovou uroven T1, T2.
. Vyskovou troven 3 doporuc¢ujeme pouzit pii peceni na jedné vyskové urovni.
. Vyskovou troven T2 doporucujeme pouzit pii peceni na jedné vyskové trovni s teleskopickymi
kolejnicemi.
. Vyskové urovné 2 a 4 doporucujeme pouzit pii peceni na dvou vyskovych Grovnich.
. Draténa miizka oto¢ného rozné musi byt umisténa na vyskové trovni 3.
. Vyskova troven T2 se pouziva pro draténou miizku otoéného rozné pii pouziti teleskopickych
kolejnic.

****Prislusenstvi se maze lisit v zavislosti na zakoupeném modelu.

Meélky plech
Melky plech se nejlépe hodi pro piipravu peciva.

Postavte plech na kteroukoli mfizku a zasunte ho az
na konec.

Dratény rost s jednou zcela vysunovaci
teleskopickou kolejnici EasyFix

Teleskopickeé kolejnice 1ze zcela vysunout, abyste méli
lepsi pristup k pe¢enému jidlu.
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Teleskopické kolejnice

Pted prvnim pouzitim pfislusenstvi dikladné umyjte
v teplé vodé s mycim prostiedkem. Pouzijte Cisty

&
\:\ meékky hadr
Upevﬁo .
prvek iﬁ'
. Usazeni teleskopickych kolejnic je zajisténo upeviiovacimi knofliky na upeviiovacim prvku.

. Vyndejte bo¢ni pojezdy. Viz sekce ,,Vyndani draténé miizky*.

. Na kazdé teleskopické kolejnici je horni a dolni upeviiovaci prvek umoziiujici zménu pozice
kolejnic.

. Zavéste horni upeviovaci prvek teleskopické kolejnice na ptislusny drat postranni vyskové
urovné a soucasné zatlacte na spodni upeviiovaci prvek, dokud neuslysite zacvaknuti do dratu.

. Pokud budete chtit kolejnici odstranit, podrzte ji za pfedni ¢ast a postupujte podle vyse

uvedenych krokl v opacném poradi.

Draténa miizka

Draténa miizka se nejlépe hodi na grilovani nebo
zpracovani potravin v nadobach vhodnych do trouby.

n VAROVANI:
Mrizku umistéte spravné na libovolné

odpovidajici patro uvniti trouby a
zasunte ji az nakonec.
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Dviika s tichym zaviranim
Kdyz dvitka trouby pustite t€sné pred zavienim, sama
se pomalu zaviou.

Kolektor na vodu

Nékdy muiize pii vafeni vznikat na vnitinim skle dvirek
trouby kondenzace. Nejedna se o poruchu produktu.
Oteviete dvitka trouby do pozice na grilovani a
nechejte je takto 20 vtefin.Voda stece do kolektoru
na vodu.Nechte troubu zchladnout a utfete vnitini
¢ast dvifek suchou utérkou. Tento proces se musi
pravidelné opakovat.

KAPITOLA 5. CISTENI A UDRZBA

CISTENI

VAROVANI:
A Nez za¢nete spotiebic Cistit, vypnéte ho a pockejte, az vychladne.

Vseobecné pokyny
. Nez na spotiebi¢ pouzijete néjaky ¢istici material, zkontrolujte, zda je k tomu vhodny a je
doporuceny vyrobcem.
. Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici ptipravky, které neobsahuji malé ¢astice. Nepouzivejte

leptavé (korozivni) krémy, abrazivni ¢istici prasky, hrubé draténky ani tvrdé nastroje. Mohly by
poskodit povrchy spottebice

m Nepouzivejte Cistici prostiedky s obsahem drobnych ¢astecek. Ty by mohly poskrabat sklenéné,
smaltované anebo natfené ¢asti spotiebice.

. Pokud na spotiebici pretece tekutina, ihned ji otiete, aby nedoslo k poskozeni ¢asti.
@ Zadnou ¢ast spotiebice neGistéte parnim &istiGem.

Citéni vnitiniho prostoru

. Vnitini prostor smaltovanych trub je | =
nejlepsi Cistit, dokud jsou teplé. %@

. Po kazdém pouziti troubu vytiete \
mékkym hadrem namocenym ve vodé [] S

s Cisticim prostfedkem. Poté ji znovu
otiete mokrym hadrem a vysuste.

. K obcasnému kompletnimu vyc¢isténi /
trouby mize byt potieba tekuty Cistici
prostredek.
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Cisténi sklenénych &asti

Sklenéné ¢asti spotiebice Cistéte pravidelne.
Na vnitini i vn&jsi sklenéné Casti pouzijte Cisti¢ skla. Poté je diikladné oplachnéte a osuste
suchym hadrem.

Cisténi nerezovych &asti (pokud je spotiebi¢ ma)

O
O

Nerezové ¢asti spotiebice Cistéte pravidelné.
Otfete nerezové ¢asti mékkym hadrem namocenym pouze do vody. Poté je dikladné osuste
suchym hadrem.

Necistéte nerezové ¢asti, dokud jsou jesté horké po piipraveé pokrmi.

Nenechavejte na nerezovych ¢astech delsi dobu ocet, kavu, mléko, sul, vodu, nebo citronovou
¢i rajcatovou $tavu.

Cisténi asti s natérem (pokud je spotiebi¢ ma)

Skvrny od raj¢at, rajcatového protlaku, keCupu, citronu, olejovych derivatt, mléka, jidel s
cukrem, slazenych napojii a kavy se musi ihned ocistit hadrem namocenym do teplé vody.
Pokud tyto skvrny hned neogistite a zaschnou na povrchu, NESMI se odirat tvrdymi predméty
(hranatymi pfedméty, ocelovymi nebo plastovymi draténkami, houbickami s hrubym povrchem)
ani Cisticimi prostfedky s vysokym obsahem alkoholu, odstraiovaci skvrn, odmast'ovaci nebo
abrazivnimi chemikaliemi. Jinak na povrchu s praskovym natérem mize dojit ke korozi a
vzniku skvrn. Vyrobee neponese zodpovédnost za zadné skody zptisobené nevhodnymi Cisticimi
prostiedky nebo postupy.

Odstranéni vnéjsiho skla

Pted ¢isténim musite sklo dvifek trouby odstranit, jak vidite nize.

1.

Vraceni vngjsiho skla na misto:

2.

Zatlacte sklo ve sméru B a uvolnéte ho z
upeviiovaci svorky (x). Zatahnéte za sklo
ve sméru A.

Zatlacte na sklo smérem k upeviiovaci
svorce a pod ni (y) ve sméru B.
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1. Usadte sklo pod upeviiovaci svorku (x)
ve sméru C.

Pokud jsou dviika trouby z trojitého skla, 1ze tfeti vrstvu skla vyndat stejnym zptisobem jako
druhou vrstvu skla.

Odstranéni dviiek trouby

Nez zacnete Cistit dvitka trouby, musite je sundat, jak vidite nize.

1. Oteviete dvitka trouby. ( R
. J
2. Oteviete zdpadku (a) (pomoci ( R
Sroubovaku) az na koncovou pozici.
. J
3. Dejte dvirka do téméf uzaviené pozice ( R
a zatazenim dvifek smérem k sob¢ je
sundejte.
N\ J

Odstranéni draténé police

Draténou polici odstranite tak, ze za ni zatahnete,
jak vidite na obrazku. Po uvolnéni police ze
svorek (a) ji zdvihnéte nahoru.
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UDRZBA
VAROVANI:
A Udrzbu tohoto spotiebice smi provadét pouze zaméstnanec autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany technik.

Vyména lampy trouby

n VAROVANI:
Nez za¢nete spotiebic Cistit, vypnéte ho a pockejte, az vychladne.

. Sundejte sklenénou ¢ocku a odstrantezarovku.

. Vlozte novou zarovku (odolnou teplotam do 300 °C) namisto staré zarovky (230 V, 15-25
Watt, typ E14).

. Vrat'te na misto sklenénou ¢oc¢ku.Trouba je nyni pfipravena k pouziti.

. Vyrobek obsahuje svételny zdroj energetické tridy G.

. Svételny zdroj nemuiize byt nahrazen koncovym uzivatelem. Je zapotiebi poprodejni servis.

. Prilozeny svételny zdroj neni uréen k pouziti v jinych aplikacich.

OX=1@:

Vymeénitelny zdroj svétla profesionalem

Lampa je navrzena specialné pro pouziti v domacich kuchynskych spotiebic¢ich. Neni vhodna
pro osvétleni mistnosti v domacnosti.
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| KAPITOLA 6. ODSTRANOVANI POTIZi A PREPRAVA

ODSTRANOVANI POTIZI

Pokud i po pouziti téchto zakladnich krokt pro odstrafiovani potizi budou potize se spotiebicem

0

pretrvavat, kontaktujte personal autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného technika.

Problem

Mozna pFifina

Reseni

Troubu nejde zapnout.

Je vypnuty proud.

Zkontrolujte, zda je v potadku
dodavka energie. Zkontrolujte
také, zda funguji ostatni
kuchyiiské spotiebice.

Spotiebi¢ nehieje nebo se
nezahiiva trouba.

Je nespravné nastavena teplota
trouby.

Dviika trouby zlstala oteviena.

Zkontrolujte, ze teplota trouby
je pomoci ovladaciho knofliku
spravné nastavena.

Svétlo v troubé (pokud v ni
je) nesviti.

Porucha lampy.
Elektfina je vypnuta nebo
odpojena.

Vymeéite zarovku dle pokyn.
Presvédcte se, ze je zapnuta
elektricka zasuvka.

Pokrm je nerovnomérné
upeceny.

Patra trouby jsou nespravné
nastavena.

Zkontrolujte, zda jste dle
doporuceni spravné nastavili
teplotu a umistili patra trouby.
Neotvirejte pfilis casto dvitka
trouby, pokud neptipravujete jidla,
ktera je potieba otacet. Pokud
oteviete dviika trouby, vnitini
teplota se snizi, coz muze mit vliv
na vysledky pfipravy jidla.

Tlagitka Casovace nelze
spravné stisknout.

Mezi tlacitky se néco zachytilo.
Dotykovy model: v ovladacim
panelu je vlhkost.

Je nastavena funkce zamku
tlacitek.

Odstrante necistoty zachycené v
tlacitku a zkuste to znovu.
Odstrante vlhkost a zkuste to
Znovu.
Zkontrolujte, zda je nastavena
funkce zamku tlacitek.

Ventilator trouby (pokud ho
trouba ma) je hlu¢ny.

Patra trouby vibruji.

Zkontrolujte, zda trouba stoji
rovné.
Zkontrolujte, zda pecici plechy/
nadoby nevibruji nebo nejsou
v kontaktu se zadnim panelem
trouby.
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Problem

Mozna pricina

Chladici ventilator bézi i po
vypnuti trouby.

Elektronicky Fizeny ventilator
automaticky bézi ur¢itou dobu,
aby troubu zchladil.

Ventilator se automaticky vypne
poté, co dostate¢né vychladnou
elektronické komponenty.

Trouba se sama vypnula.

Elektronicky fizené trouby se
automaticky vypnou, pokud
nebézi zadna funkce.

Pokud troubu zapnete a po urcitou
dobu neprovedete zadnou operaci,
trouba se automaticky vypne.
Taktéz se sama vypne po
skonceni programu.

Interni ventilator se zastavi,
pokud béhem funkce
vyuzivajici ventilator oteviete
dvitka.

Elektronicky fizené trouby se
spinacem ve dvitkach ptestanou
péct, pokud oteviete
dviika trouby.

Jedna se o béznou operaci
spotiebice, ktera je uzite¢na pii
ptipravé jidel a pomaha zabranit
nadmérnému uniku tepla. Po
zavieni dvifek se opét spusti
normalni chod trouby.

PREPRAVA

Pokud budete produkt potiebovat ptepravit jinam, pouzijte originalni obalové materialy a prenasejte ho v
originalni krabici. Rid'te se pokyny pro piepravu uvedenymi na obalu.

Vsechny volné ¢asti ptilepte paskou k produktu, abyste zabranili poskozeni produktu béhem piepravy.
Pokud nemate originalni baleni, zajistéte pfepravni box, ve kterém bude spotiebi¢ — obzvlasté jeho externi
povrchy — chranén pted vnéjsimi riziky poskozeni.
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KAPITOLA 7. TECHNICKE UDAJE

INFORMACNI LIST O ENERGETICKE UCINNOSTI

Znacka
Model KBO 1071 STCB
Steam
Typ trouby ELEKTRINA
Hmota kg 35.7
Index spotieby energie - bézny 103.,4
Index spotieby energie - vynuceny 93,2
Energeticka tiida A
Spotieba energie (elektfina) - bézna kWh/cyklus 0,91
Spotieba energie (elektiina) - vynucena kWh/cyklus 0,82
Pocet otvoru 1
Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem 78

Tato trouba splituje EN 60350-1

Tipy pro dsporu energie
Trouba
— Jidla vaite spolecné, je-li to mozné.
— Zkrat'te dobu pfedehiivani.
— Dobu vateni neprodluzujte.
— Na konci vafeni nezapomerite troubu vypnout.
— Béhem vareni troubu neotevirejte.
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KAPITOLA 8. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zatizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materialtt a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny roztidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
je na vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spolecné s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadi, véetné sbéren
opotiebovaného zatizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadl (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zédkonech tvoii pfislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zatizeni a baterii (v ptipad¢ pouziti) zabrani Skodlivému plsobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovani a zpracovani
takového spotiebice. Domécnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které¢ maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétSich uzivatelti drobného zafizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti vSech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nékteré ledni¢ky a mrazni¢ky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednicku likvidovat.

X

Li-FeS2

obr. A obr. B
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KERNAU

IHCTPYKIIA 3 BAKOPUCTAHHSA
BBYJIOBAHA JIVXOBA IIAGA
KBO 1071 S TC B STEAM




Jsaxyemo Bam 3a BUOIp HbOI0 NPOAYKTY.

VY upomy [TociGHUKY KOpHCTYBaua MiCTHTBCS BaXKIIHBA iH(pOPMAIis 00 TEXHIKK O3MeKn Ta IHCTPYKLIT
3 eKcIuTyaralii Ta TeXHIYHOro o0ciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepinr Hi>k KOPUCTYBaTHCs CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTaTH 1ieil [10CiOHMK KoprucTyBada Ta 30epert L0 KHUTY IS TIOalIbIIOro

BUKOPUCTAHHS.

[PaBUIIBHOI POOOTH CHCTEMH

IIpouwnraiiTe iHCTPYKLLi.

T"apsya noBepxHs

300pakeHHs Iignuc nix iaocTpauniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEXKEHHS Puzuk CepHO3HHX TpaBM abo
cmepri
PU3UK YPAXKEHHSI HeBesmeuna Hampyr
/ A \ EJIEKTPUYHUM CTPYMOM chesletHa Hatlpyra
A BOI'OHb Pu3HK BUHUKHEHHS TTOXKEX1
Pusuk TpaBMyBaHHs 200
YBATA ; ..
3aBJIaHHSI MaTepiabHOT HIKOAN
m BAYJIMBO / TIPUMITKA lopvauiz crocosto
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PO3A1JI 1. BKA3IBKH 3 TEXHIKHU BE3IIEKHU

VYBa)kHO Ta MOBHICTIO POYUTAITE 1€ KEPIBHUIITBO, EPLI Hi>K TOYNHATH
KOPUCTYBaHHS TIPUIIAJIOM. 30€pexkiTh KEPIBHUIITBO Y 3pyYHOMY MiCIIi
U1 Mall0yTHEOTO BUKOPUCTAHHS.

Ile kepiBHULITBO YKJIQJIEHO JUIsl IEKUIBKOX Mojerei. Bair mpuiia
MOYKE HE MaTH JesiKMX (DYHKIIIH, sIKi onucaHo y kepiBHUITBI. [1ix uac
YUTAHHS KEPIBHUIITBA 3 EKCIUTyaTallil 3BepTaiiTe 0COOIMBY yBary Ha
PHUCYHKH.

3ATAJIBHI MIONEPEJ’KEHHS, IIIO CTOCYIOTHCS BE3IIEKHA

KopucryBarucey npuiiaiom MOXKYTh JIiTH BIKOM BiJ 8 poKiB, ocoOu 3
MOTIpIICHUMH (I3UYHUMU, YYTTEBUMHU Y PO3YMOBUMH 3i0HOCTSIMH,
abo Jroau, SIKUM Opakye 3HaHb YW JIOCBiJY, 32 YMOBH, SIKIIIO XTOCh
HarJIs1a€ 32 HUMH, TIOSICHIOE HEeOE3IeKH, TIOB’ sI3aHi 3 KOPUCTYBaHHSM
MpWIay, 1 HAaBYa€ KOPUCTYBATUCh HUM y Oe3neuHuit croci6. [litu
HE MaloTh I'paTUCs 3 MpWIaIoM. 3a00pOHEHO IiTsAM 0e3 HarsiLy
3JIACHIOBATY YMIICHHSI T IOTOYHE 00CITyrOBYBaHHS.

YBATA!

[Mpunaa i Woro AOCTYMHI JeTayi Iiji yac poOOTH HArpiBarOThCs
70 BUCOKOi Temrieparypu. HeoOxigHo OyTH 0OepekHHMM, 00 HE
JIOTUKATHCS JI0 HATPIBHUX €JIeMEHTIB. [{ITsIM BIKOM /10 8 pOKiB MOXKHA
JIO3BOJISTH HAOJNIMKATUCH JI0 TIPUJIaLy, TUIBKU SIKIIIO BOHHU MOCTIHHO
nepeOyBaroTh 111 HATJIsI0M

YBATA!
Heb6esneka moxkexi! He ckmanaiite Ha BapWiIbHI TIOBEPXHI MKOIHI
MPEIMETH.

YBATA!
VY pa3i yTBOpEeHHsI TPIIIMHMA B IOBEPXHI BHMKHITh MPWIAJ, 100
YHUKHYTH MOJJIMBOCTI YPaKEHHS CIIEKTPUYHUM CTPYMOM.

He Bmukaiite npuiiaja 4yepe3 30BHIIIHIN TalMeEp Yi OKPEMY CHCTEMY
JUCTAHILIMHOTO KEPYBaHHSI.

[Tix yac KOpUCTyBaHHS IPHJIIA]] HATPIBAETHCS 10 BUCOKOT TEMIIEPATYPH.
HeoOxigHo OyTy 00epexHUM, 100 HE JIOTHKATHCS J0 HArPiBHUX
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€JIEMEHTIB, PO3MIIIEHUX YCEPEIHHI TyXOBOi Iadu.

* Ilim yac KOpUCTYBaHHS PyUYKH, A0 SKUX KOPHUCTYBa4 KOPOTKOYACHO
TOPKAETHCS i Yac 3BUYANHOI €KCINTyaTallii, MOKYTh HarpiBaTHCs
JI0 BUCOKO1 TEMIIEpaTypH.

*  He xopucryiitecs >kOpCTKUMH aOpa3uBHUMH 3aC00aMHU YU TOCTPUMU
METaJIeBUMH IIKpeOKaMH JUIA YUIIEHHS CKIIa ABEPIAT AyXOBOi mapu
Ta IHIIMX TIOBEPXOHb. BOHN MOXYTh MOAPATIATH TOBEPXHIO, III0 MOYKE
MIPU3BECTH JI0 TIONTKOHKEHHSI CKJIa YU 1HIIIOT TTOBEPXHI.

*  He xopuctyiiTecs sl YUIIEHHS TPUIaly TapOBUMHU OYHIIyBa4aMHU.

ﬁ YBATA!
1106 YHUKHYTH MOKITUBOCTI YpaXXCHHS SICKTPHIHNAM, 000B’ I3KOBO
BUMUKAWUTE MPHUIIAJ TIepe]] 3aMiHOK0 JIAMITOYKH.

3ACTEPEKEHHS:

[Tix yac mpuUTOTYBaHHS 1K1 Y KOPUCTYBAHHS TPHJIEM TOCTYITHI AEeTaIl
MOXYTh HarpiBaTHCh JIO BUCOKOI Temreparypu. He jpo3Bonsiite miTam
T IXOAUTH A0 TPHIaIy ITij] 9ac KOPUCTYBaHHS.

e [Ipwmmag BUTOTOBIICHO Y BiAIOBITHOCTI 10 BCiX YMHHUX HAIIOHATBHUX
1 MDKHApPOIHHUX CTAHIAPTIB 1 MPaBUIL.

e TexHiune oOCITyroByBaHHS Ta PEMOHT MAlOTh 3IIHCHIOBATH TUTHKH
BITOBHOBKCHI CIICIIaTiCTH 3 00CITYTOBYBaHHS. BUKOHAHHSI MOHT)KHHX
1 pEMOHTHHUX POOIT HEKBaTI(PiKOBAHUMH 0COOAMH MOXKE TIPU3BOIUTH
JI0 BUHUKHCHHSI HeOe3ekn. BBonuTi Oynb-sKi 3MiHH B KOHCTPYKIIIFO
YH XapaKTePUCTUKH MpHiiaay 3adopoHeHo. HecnpaBHicTh 3aXUCHUX
MPUCTPOIB BapIIIBHOI MTOBEPXHI MOXKE MPHU3BECTH 10 HEIIaCHOTO
BHITAJIKY.

* Ilepen migxkirO4eHHSM NOpUIALy IEepeKOHANTECh Yy TOMY, IO
MICIIEBI YMOBH TTOCTa9aHHs (BHI 1 TUCK rasy, Hampyra Ta 4acToTa
€JICKTPOCHEPTil) BIAMOBINAIOTh HOTO TEXHIYHUM XapaKTECPUCTHKAM.
TexHiYHI XapaKTEPUCTUKH MPUIaay HaBEACHO Ha TaOIUIIII.

3ACTEPEKEHHS:

e mpuaa mpr3HAYSHUH JTHIIIE IS TPUTOTYBAHHS 1K1 Y TPUMITIICHH1
JUIsl TIOTped joMorocnoapcTsa. BukopuctoByBaT Horo Juis OyJib-
SIKOT 1HIIIOT METH, HAIIPHUKIIAT He I TOOyTOBOTO MPUTOTYBAHHS 1Ki,
Yy KOMEPIIIHHUX MUIIX 99 TSI OTTaJICHHS MPHUMIIIEeHb, 3a00pOHEHO.
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He xopuctyiiTecss py4dKkorO JIBEPUST TyXOBKH JIJIsl MIIHIMAHHS YU
TIepEMIIICHHS TIPHJIaLTYy.

[1ix yac BUTOTOBICHHS IPpHJIaAy OYyII0 BYKATO BCIX MOYKITHMBHX 3aXO0/IiB
IUTsT 3a0e3medeHHsT Oe3nekn KopuctyBada. OCKUTBKH CKIIO MOYXKE
po30mBaTHC, i Yac YHINCHHS CIIiJ OyTH 0OCpekHUM, 100 He
MOJpsTIaTH CKI0. He Brapre mo Cki1y SIKUMCh TPUIIAJIJISIM.

Ilix gac MOHTaXXy CTEXTE 3a THUM, MO0 HE 3aTUCHYTH YU HE
TTOIITKOUTH TITHYP KuBJeHHA. 11[00 yHUKHYTH HeOe3eKH, 3aMiHy
[THYpa KUBJICHHS B pa3i MOMIKOMKCHHS Ma€ 3MIMCHATH BHPOOHUK,
HOTO0 areHT i3 00CIyrOBYBaHHS YU OCOOM aHAIOTIYHOI KBaTiikartii.
He nmo3BosistiiTe MiTsSM CTaBaTh Yd CilaTH HA JABEPIITA, KOJIW BOHU
BIIYMHEHI.

He migmyckaiiTe mo npuiany IiTeH i TBApUH.

3ACTEPEXEHHSA HIOA0 MOHTAXY

He xopucryiiTech mpuaaaoM A0 3aKiHICHHS MOHTaXYy.

MoHTaX IpuIagy Mae 3MIHCHIOBATH BIIOBHOBAKCHHUH TEXHIUHHM
cremianicT. BupoOHUK He Hece BiIIOBINaIbHICTD 32 OyIb-sKi e (heKTH,
SIKi MOXKYTh BUHIKHYTH BHACITiJOK HEMTPABUIILHOTO PO3TAITYBaHHS Ta
MOHTaXy 0c0o0aMH, SKi He MAIOTh BiAIOBITHUX TOBHOBA)KEHb.
PosmakyBaBimu npuiiaj, mepekoHalTech y TOMY, III0 BiH HE 3a3HaB
TTOIIIKO/KEHb ITi T Yac TPAHCIIOPTYBaHHSA. Y pa3i HAIBHOCTI OyIb-sSKO1
HECITPaBHOCTI HE KOPUCTYHTECh PUIIAIOM, & HETaiiHO 3BEPHITHCS /10
KBaTi(hiKOBAHOTO areHTa 3 00cIyroByBaHHA. OCKIIBKH ITaKyBaIbHI
Marepianu (HeHJIOH, CKOOH, MHOIOIICTHPOII TOIO) MOXKYTh OyTH
IIKIUTMBUMH IS TITEH, TX He ¢iIij1 30epirati; HeraifHo mo30aBTech ix.
3axucTiTh Mpuiaa Big arMmochepuux ssuml. He migmapaiite ioro mii
COHIIS, JTOTIY, CHITY, ITiIBHIIEHOT BOJIOTOCTI TOIIIO.

Marepianu, po3TaioBaHi IOps i3 IpHiIagoM (MaTepiald KyXOHHOT
TyMOM), MaIOTh OyTH CIIPOMO’KHI BUTPHMATH TEMITepaTypy He MEHIIIE
Hix 100°C.

3a00pOHEHO BCTAHOBIIIOBATH IPHUIIAJT 32 IEKOPATUBHUMH JIBEPISITAMH,
1HaKIIIe BiH MOYKE TTEPETPITHCS.

1A YAC KOPUCTYBAHHA

YBIMKHYBIIIH ITyXOBY Iady yIepiie, MOKHA BITUyTH JIGTKAN 3arax.
Lle misikoM HOpMAJIBHO; WOTO JDKEPENIOM € 130JIAIIiHHI MaTepiaiu
Ha HarpiBaIbHUX elieMeHTax. [lepin HiX MOYMHATH KOPHUCTYBATUCS
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MPUIAIOM, PEKOMEHIYEMO BBIMKHYTH WOTO Ha 45 XBHWJIMH Ha
MaKCHMaJIbHINM TeMIeparypi. Y IpHUMIIIEeHHI, I BCTAHOBJICHO BUPIO,
Mae OyTH 100pa BEeHTHIIAIIIS.

BigunHsroun aBepiaTa mij yac adbo micist MPUTroTyBaHHS 1%k, OyIbTe
obeperxHi. ['apsda mapa 3 IyXoBoi KaMepH MO>Ke CITPHYNHUTH OITIKH.
Ilig gac pobotn mpunaxy B HOMY Ta TOPSIA i3 HUM HE Mae OyTH
JIETKO3AMMHCTHX UM TOPIOYMX MaTepialiB.

1106 BuitMaTH Ta CTAaBUTH HA MiCIIe CTPaBH, SKi TOTYIOTHCS B {yXOBIIi,
000B’S13KOBO CJIiJT KOPUCTYBATHCh PYKaBUYIKAMH JIJIST TYXOBKH.
Kareropuano 3a00poHEHO 00TOpTaTH IPHIIaT ATIOMIHIEBOIO (POTTBTOI0
— IIe MOKe TIPU3BECTH JI0 IIEPETPIBY.

[1ix yac mpuTOTYBaHHS DKi HE CTAaBTE Ha JHO TyXOBOi KAMEPH TaAPiIKH
4 JieKa. J{HO HarpiBaeThCs 10 Ty’Ke BHCOKOI TeMIIepaTypH, BHACHIIOK
SIKOT MOYKE BiTOYTHUCS TIOITKOKCHHSI TTIOCY/LY.

He zammmaiite nyxoBky 0e3 Harisiay, TOTYyIO4M B Hii 1Ky 3
BHKOPHUCTAHHAM PIAKUX UM TBepAWX KUPiB. CHIBHO HATpiTi XUPH
MOXYTb 3aropitucs. Komu roputs omis, Hi B IKOMY pa3i He racith ii
BOJIOI0; HATOMICTh BUMKHITB JyXOBKY 1 HAKPHHTE KaCTPYITIO KPUIIIKOIO
YU TIOBCTHHOIO.

Slkmo mepenbadaeTbesl HE KOPHUCTYBATHCS BHPOOOM IIPOTITOM
TPHUBAJIOTO Yacy, BAMKHITh HOTO TOJIOBHHI BUMHUKaH.

Konu npunaz He BUKOPHUCTOBYETHCS, 00OB’SI3KOBO MIEPEKOHYHTECH
Yy TOMY, III0 PYYKH KEpyBaHHS MPHUIAJIOM TIEPEBEACHO B TOJOKEHHS
«0» (BUMKHEHO).

Ilig gac BUHMaHHS JIOTKH HaXWIIOTHCA. byasTe 00epexHi, Moo
i1 Yac BUHMAHHS 3 JTyXOBKH Tapsdi MPOIYKTH HE BUJIMIINCH YU HE
BHIIAJIH.

He BimaiiTe Ha BiTYMHEH] ABEpIATA TyXOBKH SAKiCh TsATapi. Lle Moxe
MIPU3BECTH 0 TIOPYIICHHS PIBHOBArd AYXOBKH YH ITOIIKO/HKCHHS
JIBEPIIAT.

He BimaiiTe Ha npwram 9u Ha HOTO PYYKH CEPBETKH, PYITHHKH IS
MTOCYJy UM OJIAT.

[1[06 i3 6iroM yacy B CHCTEMi TapoTeHeparlii He yTBOPIOBAJIOCH HAATO
0araro HaKHITy, PEKOMEH/[y€ThCSl BAKOPUCTOBYBATH M’ AKY Boxy. [lms
MIePEBIPKH M SKOCTI BOIU CIIiJI KOPUCTYBATHCSI TECTOBUM ITaIllepOM,
SIKWA BXOJUTh y KOMIUJIEKT BHpOOY, Ta HACTYITHOIO TaOJHIICTO.
TecToBHif Tamip CiIiJ MOTPUMATH B BOMI MPOTATOM 3 CEKyH, IiCIII
YOT0 TPOTATOM XBUJIMHU Ha HHOMY 3’ SIBIATBCS CMYKKH.
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TecToBi CMY:KKH TBepaicTh BOIU
5-4 cuHi CMyXKH M’sixa
1 uepBoHa CMy»XKKa Tpoxu TBepaa
2 4epBOHI CMYKKH CepenHboi TBEpAOCTI
3 4epBOHI CMYXKKH Teepaa

4-5 4epBOHUX CMYKOK Jy»xe TBepna

e Slkiro He BCTAHOBUTH HAJICKHUU PIBEHb TBEPAOCTI BOJIH, IE MOXKE
MOTIPIIUTH POOOTY i CKOPOTUTH CTPOK EKCILTyaTallii mpuiamy.

*  HE BHKOPHUCTOBYWTE >KOIHOI PIIUHH, KPiM HETa30BaHOI BOJIH.

*  He BUKOpPUCTOBYWTE rapsiuy BOIY.

*  Konwm nyxoBa mada mpairroe, BoAsiHAN 0a40K Mae OyTH 3aKPHUTO.

o Ilixg yac BiAYMHEHHS JABEPIAT TapsAdoi AyX0oBOI madu 3 HUX MOXKE
MiHIMATHCS Tapsdya Mapo-MOBITPsHA CyMilll, TOMY, BITUHHSIOYH
JIBEPIATA, CJIIJI TPUMATHCS MOl Ta HE JOIYCKAaTH HAOIMKCHHS
JUTEH.

o {00 y kamepi HEe HAKOIIUYYBABCS HAKHII, ii CJIiJ{ YUCTUTH MICIs
KOYKHOT'O BUKOPHCTAHHSI.

*  [lo3akiHueHH1 IPUTOTYBaHHS [Ki HEBUKOPHCTAHY BOIY CIIiJI BUIATUTH
3 cucremu. [l mboro ciij BUOpaTu BiAMOBIAb «Yes», KOJIHU 110
3aKiHYCHHSI TMPUTOTYBaHHS Ha CKpPaHI aBTOMATUYHO 3 SIBUTHCS
BIAMOBIAHUI 3anuT. He 3anuimaite B TyXOBI HIYOTO MiJ Yac i€l
orepariii.

HIJYAC YUIIEHHSA TA TEXHIYHOI'O OBCJIYT'OBYBAHHS

* [lepen uMieHHSM UM TEXHIYHHUM OOCIYroByBaHHSIM OOOB’S3KOBO
BIJIKJTIOUANTE MPUIIAJ] BiJT JPKEpesia JKUBJICHHS.

e Jlns umMIeHHS TaHei KepyBaHHS He CITiJl 3HIMATH PyYKU KepyBaHHI.

»  Jlnsa 30epesxeHHs epeKTHBHOCTI Ta OE3MEKH MPHIIay PEKOMEH Y EThCS
3aBXKIH KOPUCTYBATUCH OPUTTHAIILHUMH 3allaCHUMH YacTHHAMHU, a
B pa3i moTpeOu 3BEPTATUCh TIJIbKH 10 BIIOBHOBAXCHUX arcHTIB 3
00CITyTOBYBaHHSI.
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JAEKJAPALIA BIJITOBITHOCTI HOPMAM €C

Hum mu 3asBisieMO, 110 HAIll MPOAYKTH BiATOBIAArOTH
yCIiM 3aCTOCOBHUM JIUPEKTHBAM, PIIICHHSIM Ta HOPMaM
€BpOMEHCHKOTO COr03y. BUMOrH 3a3HavueHO B JIOJATKOBUX
Marepianax Mmoo CTaHIapTiB.
Jlanuii npwiaj NpuU3HAYCHUI BUKITIOYHO JUTsS TOOYTOBOTO KoprcTyBaHHs. He
BUKOPHUCTOBYHTE MPUIIA]] B IHIINX IUIAX (HATTPUKIIA, JUTI 00ITPiBY IPUMIIIEHB ),
e MOXke OyTH HeOe3eUHIM

m JlaHe KepiBHHIITBO 3 €KCIUTyaraiii po3poOJIeHO M JeKiIbKOX
Mojeneil npunany. Bama Moaens npuianry MoXe BiIPI3HITHUCH BiJ
MOJIEJi, OTIMCAHO B JaHI iIHCTPYKIIii.

YTHIIBALIA CTAPOI'O ITIPUJIAY

Lle mo3HaueHHs O3Hayae, IO MPWIAJ] X TTaKyBaHHS MpHIIaLy He
MOXYTbh OyTH yTHIII30BaHi K 3BUYaifHi Mo0OyToB1 Bimxomu. [Ipmman
MTOBWHEH OyTH 3[aHUH y BiJTIOBITHUH ITyHKT 300py €MEKTPUIHHX Ta
SNIEKTPOHHUX NPHIIAIIB JUIA iX nepepoOKH. 3a0e3neyroun HaleKHy
YTHITI3aIIiF0 IPUITAJTY, B 3a1100iraeTe 3aroIisTHHS HABKOJIHUITHBOMY CEPE0BHIILY
MOTEHI[IHHUX HETaTUBHUX HACIIJKIB, SKIi MOXYTh OyTH CHpPHYWHEHI B
pe3yabTari HenpaBWiIbHOI yTrimi3amii Bigxoais. Jis meranbHOl iHpOopMarii
1010 MOXKJIMBOCTI YTHIIi3aIil Tpuiiamy, 3B sDKIThCS 3 MicleBUM odicom
BUPOOHMKA, a00 IIEHTPOM yTHIIi3allii TOOYTOBUX BiIXOJIB UM MPOAABIIEM, Y
SIKOTO BU ITPUAOAITH IPUIIAI.
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| PO3/11J1 2. BCTAHOBJIEHHS TA NIATOTOBKA 1O BUKOPUCTAHHSA

A

HNOMEPEJ’)KEHHS:

Ipunaja noBuHEH OyTH BCTAHOBICHUI MPAI[IBHUKOM YIIOBHOBa)KEHOTO CEPBICHOTO IIEHTPY 200
KOMITETCHTHUM TEXHIYHHMM CIELiaJIiCTOM BiIOBIHO JI0 BKa3iBOK B il iHCTPYKIIii Ta 3TiJHO 3
YHUHHUMH HOPMAaTHBHUMH TTOJIOKCHHSIMHU.

HemnpaBuibHe BCTAHOBICHHS MOXKE CIPHYMHUTH TPAaBMYBAHHS YU ITONIKO/DKCHHS, 3a sIKi
BHUPOOHHK HE HECTHME BiJIIOBINAIBHICTD, Ta Ha SIKi HE IOMINPIOBATUMEThCS TapaHTIsL.

Iepen BCTaHOBICHHSM IIEPEKOHANTECH Y BIIIIOBIHOCTI yMOB BCTAHOBJIEHHS (€ICKTPUYHA
HaIpyTra i 9acToTa) HeOOXiAHIM yMOBaM JUISl BCTAaHOBIECHHSI KOHKPETHOTO MPHIALy. YMOBH
BCTAQHOBJICHHS IIPHIIAly BKa3aHi Ha eTUKETII.

Heo0xixHO 1OTPUMYBaTHCh IOJIOKEHb YHHHUX Y BiIOBIIHII KpaiHi 3aKOHIB, yKa3iB, IUPEKTUB
Ta CTaHJapTiB (IPaBHJI TEXHIKK OE3MEeKH, IPABUI BiAMOBIIHOTO MOBTOPHOTO BUKOPHCTAHHS
3TiJHO 3 TEXHIYTHUMH YMOBAMH TOIIO. ).

SIKIIO MPOXYKT MICTUTH 3HIMHI HANPsSMHI HOIHIb (IPOTSHI PELIiTKH), TO IS MPUTOTYBAHHS
TaKHX CTPaB, SIK HOTYPT i3 perenTiB NOCIOHNKa KOPHCTyBada, Tpeda 3HATH IPOTSIHI PEIIiTKH Ta
BBIMKHYTH JyX0BY Iady B 3a3Ha4CHUI PEKHM IIPUTOTyBaHHs. [H(opMamiio mpo Te, sIK 3HIMaTH
JIpOTsHI perriTky, BukianaeHo B po3aini YUCTKA TA TEXHIYHE OBCJIYTOBYBAHHSL.

BKA3IBKH 31 BCTAHOBJIEHHS

3arajibHi BKa3iBKH

ITicst po3makyBaHHS IPUIIaLy Ta aKkcecyapiB HepeKOHANTeCh, [0 BOHU He ITOIMIKOKEHI.
SIKIIO BY MiIO3PIOETE HASIBHICTD MOLIKOKCHHSI, HEraifHO 3B SIKITHCS 3 BiIIOBITHUM
IPaiBHUKOM YIOBHOBa)KEHOTO CEPBICHOTO LEHTPY YH KOMIICTCHTHHM TEXHITHHM
CIICIIANIiCTOM.

TepekoHaiiTech, Mo B Ge3mocepeiHii ONIU3bKOCTI BIICYTHI JIErKO3aiMHUCTI Ta
BHOYXOHEOe3IIeuHI MaTepialli, HAIPHKIIA, IITOPH, OJIis, OIAT 1 TOMy MoAiOHe, 0 MOXe
MIPH3BECTU O BHHHKHEHHS TTOMKEXKI.

CTiUTBHHIN Ta 1HIIA TEXHIKA HABKOJIO MPHJIAy IIOBHHHI BUTPUMYBATU TEMIICpaTypy BHILE
100°C.

JlyXoBKa BUTOTOBJICHA BiAIIOBITHO 1O CTAaHAAPTIB KiIacy Y. BOynoBani Me0ui MOBUHHI MaTH
MIOKPUTTS Ta Kiei, CTiiiki 1o remnepatypu 100°C. HegoTpuMaHHS i€l BUMOTH MOXe
IIPU3BECTH 10 AedopMarii MOBepxHi a0 BiIIAPOBYBAHHS MOKPHUTTS.

He cnix BcTaHOBIIOBATH IPHIIa]] O€3II0CEPEAHBO Ha MOCYZOMUITHOIO MAIIHHOIO,
XOJIOAMIBHAKOM, MOPO3MIIBHOIO KaMepOI0, IPATbHOI0 MAIIHHOIO YU CYIIKOIO IS OZIATY.

BCTAHOBJIEHHS JYXOBOIi IIA®H

[puaz #ige B KOMIUIEKTI 31 BCiMa JeTaasiMK, HEOOXiAHHMMHE [UTSl BCTAHOBIICHHS HA CTUTBHUIIIO BiITOBIAHIX
npuaaay po3mipis. Po3amipu BapriabHOT MOBEPXHI Ta AyX0BOi miadu BKazaHi HIDKIE.

A (Mm) 557 Mmin./make. F (Mm) 560/580
B (Mmm) 550 MmiH. G (MM) 555
C (Mm) 595 min. H/I (Mmm) 600/590
D (Mm) 575 Mmin. J/K (Mm) 5/10
E (Mmm) 576
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BcTaHoBReHHsA nig cTinbHULE

.

[Tics BCTAaHOBICHHS €NEKTPUYHUX 3B SI3KiB, -
BCTAHOBITh JyXOBY wHiady, mpocyHyBIIH ii
y BigmoBigHui muisi Hel Biacik. Binkpwuiite
JIBEPIITA JTyXOBKHM Ta BCTAHOBITH 2 TBUHTHU
B OTBOPH, PO3TALIOBAHI I/l PAMOIO TyXOBKH.
Konu pama BUpoOy TOPKHETbCS JIEpeB’sIHOT
MOBEPXHI BIJICIKY, 3aTSATHITH TBUHTH.
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MNIAKJIIOYEHHSA JO EJIEKTPOMEPEKI TA TEXHIKA BE3IIEKHN

A

MHMONEPEJ)KEHHS:

[TigkIroYeHHsT NpuiIagy A0 eJIeKTPOMepeki MOBUHHO OyTH BCTAHOBJICHO IPALliBHUKOM
YIOBHOBA)XEHOT'0 CEPBICHOIO LIEHTPY 200 KOMIETEHTHUM TEXHIYHNUM CIIeLialicTOM BiJIIOBITHO
JI0 BKa3iBOK B Iiif IHCTPYKIIiT Ta 3TiJHO 3 YUHHUMH HOPMAaTHBHUMH TOJIOKEHHAMU.

HNONEPEJ’)KEHHSA MPUJIAA HEOBXIAHO 3A3EMJINTH.

ITepen miAKITIOYESHHSIM PHIIALY [0 SIEKTPOMEpPErKi HE0OXiIHO ePEeBIPUTH MOXKIIUBY OTYXHICTh
€JIEKTPOMEPEsKi Ha BiMOBIHICTh 3 MAKCHMAJIFHO J0ITyCTHMOIO TIOTYKHICTIO pHIIajy (BKasaHy
Ha TaOINYILl 3 TEXHIYHUMH JJAHUMH TTPHIIaJLY ), @ TAKOXK CIPOMOXKHICTB €JIEKTPUYHOT IIPOBOJIKH
0JIaBaTH Ta EPEMIIIlyBaTH MAKCHMAJIbHY TIOTYXKHICTb NPHIaLy (TAKOK BKa3aHO HA TaOIMYILi).
ITpotsirom BcTaHOBIEHHS 000B’SI3KOBO MEPEKOHANTECH, 11100 BUKOPHUCTOBYBAINCH 130/1bOBaHI
kabeni. HerpaBniibHe BCTaHOBIICHHS MOXKE MONIKOJANTH BAllIOMy MprIiaty. B pasi momkopkeHHs
€JIEKTPUYHO]T TPOBOIKH Ta HEOOXiAHOCTI ii 3aMiHM, 11e HOBUHHO OyTH BUKOHAHO KOMITETEHTHOIO
0c006010.

He BUKOpHCTOBYIiTE afanTepy, po3rayKysadi Ta/abo MoJoBxXyBadi.

ITpoBix eNeKTPOXKUBICHHS ITOBUHEH OyTH BiJaJICHUH Bijl rapsanx IOBEpXOHb. 3arobiraiite
NePErnHAHHIO Y 3TMHAHHIO NPOBOJY. [HaKme BiH MO)e OyTH MOIIKOMKEHHMH, 110 MOXKe
CIIPUYUHUTH KOPOTKE 3aMHUKAHHSL.

Slkimo npuiiaj He Mmij’€HaHO 3a JONOMOTOK0 BHIJIKU 10 €IEKTPOMEPEXi, [UIsl JOTPHUMAHHS
HOPMATHUBHHMX ITOJIOKEHb 3 IIPABHUJI TEXHIKK O€3MEKH TaKe ITi |’ €IHaHHs He0OXiIHO 3a0e3MmeunTn
3a JIONIOMOT0I0 PO3’€HyBaya BCIiX MOMIOCIB (3 KPOKOM MK KOHTAKTaMH TAaKOIo 3’€IHAHHS HE
MeHIIEe 3 MM).

IMpunax npusnHadeHuid s crnoxuBanHs 220-240V. B pasi BiaMiHHOI HOTY»XHOCTI
€IIEKTPOKMBIICHHS, 3B’ SKITHCS 3 YTIOBHOBAKEHOI0 0CO0OO0I0 CEPBICHOTO LIEHTPY 200 KOMIIETEHTHUM
€JIEKTPUKOM.

Jlnst min’ epHanss npunany, enexrponposin (HOSVV-F) noBunen 6yt 10CTaTHBOT JOBKHHH,
HaBiTh SKIIO MpHWIAJ 3HAXOAUTHCS Oe3M0Cepe/IHbO Ol BIACIKY EIEKTPOXKHUBIICHHS.
ITepexonaiiTeck, 11106 BCi 3’€AHAHHS Oyl 3aKpiIJICHI HAJIEKHUM YHHOM.

3aKpimiTh eIEKTPOIPOBI B CKOOY JUIs KPIIICHHS KaOelIro Ta 3aKpuiiTe Horo.

Iut o6iky Ta po3MoziLy po3MilleHHil y BiAMOBIHIH madi.

OBTUN+3eneHun
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| PO341J 3. XAPAKTEPUCTHUKU IPUJTALY

BAXKJINBO:
TexHiuHI XapaKTepPUCTHKU IPHUIALIB BiIpI3HAIOThCS, BHIVISN Bamoi IyXoBoi Iadu Moxe
BIJIPI3HSITUCH BiJl 300pa)KEHOTO HA PUCYHKY.

CIIACOK JIETAJIEWA
1. [Manens ynpaBiiHHsS
2. Pyuxka aBepiit gyxoBoi medi
3. JIBepusiTa ayXoBoi meui
—_ 1
. — 2
3
MMAHEJIb YIIPABJITHHS

4 N

4. Taiimep
5. Kpuuka 1y1s pesepByapa 3 BOAOKO
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PO311J1 4. BUKOPUCTAHHSA NPUJIALY

GYHKIII JYXOBOI LIA®U
* @yHknii 1yxoBoi madu Mo:KyTh BiIpi3HATHCH BiINOBIIHO 10 MojeJ1i BHPOOY.

DyHKLisi po3MOPOKYBaHHs: Byie BBIMKHEHO MOIEpeUKANIbHI iHIUKATOPH
nyxoBol madu; moyHe podoTy BEHTWIITOp. JUIsi KOpUCTYBaHHS (yHKIIEIO
PO3MOpPOIKYBAHHS TOTPIGHO MOKIACTH 3aMOPOKEH] POYKTH Yy TyXOBy miady
Ha TPETIO MOJHLIO 3HHU3Y. PEKOMEHIYEThCS MiICTaBUTH il PO3MOPOKYBaHi
HPOLYKTH AEKO JUTsl 30MpaHHST BOAH, SIKa CTIKATHME T1iJ{ 4ac TaHEeHHs J1boxy. Lst
(yHKLis TPU3HAYCHA HE 1T BapiHHS YU BUITIYKH, a JIUIIC JUIS PO3MOPOKYBaHHS
MIPOJIYKTIB.

@ynKLis «Typ6o»: Byne BBIMKHEHO TepMOCTAT i onepepkaibHi iHANKaTOpH
JIyX0BO1 madu; MoYHYTh pOOOTY KiTbLIEBUil HATPIBHUI €IEMEHT 1 BEHTHIIATOP.
DyHKIIis «Typ00» PIBHOMIPHO PO3MOALILE TEILIO MO 00’ €My TyXOBOI KaMepH,
3aBJISIKH YOMY MPOYKTH Ha BCiX ITOJIIMYKAX MPOrPiBAOTHCS OXHAKOBO. JlyXOBKY
PEKOMEH/Ty€ThCsI MOMEPEAHBO MPOrPITH MPOTAroM 10 XBHIIHH.

DyHKIiS HIKHBOT0 HATPiBaHHsA: By/ie BBIMKHEHO TEPMOCTAT 1 orepekabHi
1HIMKATOPH AyXO0BOI IIa(u; TOYHE pOOOTY HIKHIN HarpiBHUN eneMeHT. DyHKILis
HIKHBOTO HarpiBaHHs 1I€AIbHO Macye sl pO3irpiBaHHS MillM, aJpKe TETUIo
HAJXOUTH 13 HIDKHBOI YaCTHHH JTyXOBKH i IPOTrpiBae ctpaBy 3HH3Y Bropy. Lls
(dyHKIIIS TTacye He Ay IPUTOTYBaHHS, a JUIs PO3irpiBaHHs DXKi.

®DyHKHIis 3BHYAHOrO NpuroryBaHHsi: byne BBIMKHEHO Tepmocrar i
ToNepe/UKaTbHI  IHIUKATOPH JyXoBoi madu; MOuHyTh PoOOTY HMKHIH i
BEPXHiii HarpiBHi exeMenTH. DYHKILisl 3BUYAHOTO IPUTOTYBaHHS Tependadae
HarpiBaHHs, sike 3a6e31edye piBHOMIpHE HarpiBaHHs ki. Leit pexum ineanbHo
I IXOIUTh IS TIPUTOTYBAHHS MEYMBA, TICTEUOK, MeUeHOT BepMillei, JJa3aHbi
Ta Minu. PeKoMeHIyeThCcs MONEpesHbO MPOrpiTH JIyXOBKY mpotsrom 10
XBUJIMH; HalfKpallle rOTyBaTH CTPaBH 3 3aCTOCYBAHHAM Iii€l (QyHKIIT TilbKN Ha
OJIHI} TTOJHIL.

DyHKuis KOHBeKIii: Byae BBIMKHEHO TepMOCTAT i MoTepeKaibHi IHANKATOpH
nyxoBoi madu; moyHyTh poOOTY BEpXHiil 1 HWKHIM HArpiBHUM €JIEMEHT i
BeHTHJIATOP. LISt DyHKIIis 1onoMarae OTpuMaTi XOpOIi Pe3y/bTaTh y BUIIKaHHI
KOH/IUTEPChKUX BUPOOiB. [lif yac roTyBaHHS BMHKAIOTHCSBEPXHIN 1 HUKHIM
HarpiBHI €JE€MEHTH JAyXoBOi madu Ta BEHTWIATOpP, MOTIK IOBITPS BiX
SIKOTO YTBOPIOE HA MPOAYKTaX TOHKY CKOPHHKY. J[yXOBKY PEKOMEHIY€THCS
nornepeaHbpo nporpitu npotarom 10 xBunuH. OyHKINS HIKHBOTO MIAITPIBY 3
KOHBEKIII€IO 1/1eaIbHO Macye JJIsi pIBHOMIPHOTO BUIIKAaHHS 1XKi, 30KpeMa ITilu.
BeHTunsaTop piBHOMIPHO pPO3MOJUISE TEIJIO MO JYyXOBiii Kamepi, a HWKHIH
HarpiBHHU €JIEMEHT 3a0e3Meuye BUITIKaHHS.

®ynknisa «miga»: byne BBIMKHEHO TepMoOCTarT i MonepeLkKaibHi 1HAUKaTOpH
nyxoBoi madu; oYHe POOOTY KiTbLEBHH HArPIBHUM €IEMEHT 1 BEHTHILITOP.
I ¢yHKIiA igeansHO Macye Ui IIBHAKOTO Ta PIBHOMIPHOTO BUITIKAHHS TXKi,
30KpeMa Iiny. BeHTHsiTop piBHOMIpPHO pO3MOJIIIsLE TEIUIO O KaMepi TyXOBKH,
a HIDKHI HarpiBHI €JIEMEHTH 320€31e4yI0Th BUITIKaHHS IIPOIYKTIB.
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@yHKIi NMPUCKOPEHOro IPUJIIOBaHHA: byne BBIMKHEHO TepMmocTar i
rorepe/KalbHi 1HIUKAaTOpU MyXoBOi madu; MOYHyTh poOOTy HarpiBHUi
€JIEMEHT I'PUIII0 Ta BEPXHIi HarpiBHUM exeMeHT. LI QyHKIis 3acTOCOBYETHCS
JUISL TIPUCKOPEHOTO T'PUIIIOBaHHA Ta 301ibIICHHS IOl 00poOiroBaHOl
MOBEPXHI, HANPUKIAJA, MPU TPHUTOTYBaHHI M’sica. 3 Hi€0 (YHKIIEH CIif
KOPHCTYBATUCS BEPXHIMH MONUISIMU J1yxoBoi madu. 11{o6 Txa He npuropina,
CJIIA TPOXM 3MACTHTH PEIIITKY OJI€I0, a TAKOX PO3TALIOBYBAaTH CTPABH
nocepenuHi peuritku. [1ix mpoxykraMu 000B’I3KOBO CIIiJI CTABUTH MIIOH, Y
SIKHH [Ta1aTIMY Th KPAILUTi OJ1i1 9 XKupy. JlyXOBKY PEKOMEH/Y€ThCSI TOIEPEAHBO
pOrpiTH NPOTAroM 10 XBUIIUH.

YBATA!
I1ix yac MpUroTyBaHHs Ha TPUII JBEpIISITA TyXOBOi madu MatoTh OyTH 3a4MHEHI, a B IyXOBII
ciijt BetaHoBuTH Temmeparypy 190°C.

Y Ve P

(S

DyHKIis N0BIi{HOr0 rPUJIIOBAHHS Ta KOHBeKii: by/e BBIMKHEHO TepMocTaT
i morneperKanbHi 1HAUKATOpU TyXoBoi miadu; moYHyTh pOoOOTY HarpiBHUI
€JIEMEHT I'PWJIIO0 Ta BEPXHIHM HarpiBHUN €IEMEHT, a TAKOXK BEHTHIATOP. Lls
(yHKIIiE BUKOPHCTOBYETBCSI [Tl IPUCKOPEHOTO TPHIIIOBAHHS MPOIYKTIB 31
301JIBIICHOI0 TOBIIMHOIO Ta IUIOLICIO MOBEpXHi. byne BBIMKHEHO i BepxHi
HarpiBHI €JIEMEHTH, 1 TPWIIb, @ TAKOXK BEHTHIISTOD, SIKUH 3a0e3medyBaTume
piBHOMIpHY 00OpOOKy. 3 wi€r0 (PyHKII€I0 CITiJi KOPHCTYBAaTHCS BEPXHIMHU
nonuIEsiME TyxoBoi madu. 1106 hka He mpuropisia, i TPOXH 3MACTUTH PELTITKY
OJTi€I0, @ TAKOXK PO3TAILOBYBATH CTPABH MOCcepenuHi perniTku. [1in mpomgykramu
000B’S3KOBO CIIijl CTABUTH MiJJIOH, y SIKMH MaJaTUMyTh Kparuli OJiii 4u sKupy.
JIyXOBKY PEKOMEHIY€ETHCS TIONEPEAHBO MPOTPITH MPOTAroM 10 XBUIHH.

YBATA!
Ilix yac MpUroTyBaHHs Ha TPUJI JBEpIISATA TyXOBOi madu MaloTh OyTH 3a4MHEHI, a B TyXOBII
CcItijt BeTaHOBHTH Temmeparypy 190°C

&

@yHkis 06’eMHOro HarpiBaHHs: byae BBIMKHEHO TEpMOCTAT 1 TONepe/DKaIbHI
IHIUKATOPH TyXOBOi mIadu; MOYHYTh POOOTY KiNbIEBHIA, BEPXHIH 1 HIKHIH
HarpiBHI €JIEMEHTH, a TAaKOX BeHTHWIATOP. DyHKIlis 00’€MHOr0 HarpiBaHHs
3a0e3nevye MBUAKUIL i pIBHOMIPHUI PO3MOJIUI TEIJIA y TyXOBil Kamepi, 3aBsK1
SIKOMY MPOJYKTH Ha BCiX MOJMYKAX TOTYBAaTHMYThCS LIBHJKO Ta PIBHOMIPHO.
s dyHKLis 103BOJISIE 3MEHIIUTH Yac MPUTOTYBAHHS, MOPIBHSAHO 3 IHIIUMH
¢dyHkuismMu. J[yXoBKY PEKOMEHIYEThCS MOMEPEIHBO MPOrpiTH mpoTsirom 10
xBuIMH. Kpim TOrO, 3 3acTOCYyBaHHAM 1i€i (QYHKIIT BUXOAUTH M’sKilla Ta
MyXKillIa BUIIYKa.

DyHKIis PyYHOTo 101aBAHHS NapH:

Lo GyHKIII0 MOXKHA BHKOPUCTOBYBATH JUTs Oy/Ib-SIKHX 1HIIHX CIIOCOOIB MPUTOTYBAHHSIM PA30M 3 IHIIHMH
¢byskiismu. BoHa BUKOPHUCTOBYETHCS [UIsI TIPUTOTYBAHHS Oy/Ib-SKHX OBOYIB, APiOHO Hapi3zaHOro m’sica,
GbpyKTiB 1 TapHipiB (pHCY, BepMileni).

Iepesaru:
. XpycTka O1MCKy4a CKOPUHKA Ha CTpaBax
. MinimalibHa BTpaTa BOJIOTH
. Maiixe KOIHUX BTpAT MO)KUBHUX PEUOBUH
. ToryBaHHS 3 MaJIOIO KiTBKICTIO KHUPIB

MoxuBicT BUOpary moTpioHy (yHKIiO0 Ta iHTeHCHBHICT napy. TaGauI0 IHTEHCHBHOCTI MTOa4l mapu
JIMB. Ha HACTYIHIN CTOPIHII.
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3anpaBka BOASIHOTO 0auka

115

MicTkicTh BOAsSHOTO Oauka cTaHOBHTH 300
mit. Ili€el KiTbKOCTI JOCHUTH JUisi 3 HHUKIIIB
MIPUTOTYBAHHS 3 JIOJaBAHHSM [TAPU. Y KOXKHOMY
LUKJI BUTpadaeThest npubmu3no 100 Mt Bomu.

Binkpuiite BoAsHUI 0a4OK, HATUCHYBIIN
KPHILIKY

Tpoxu BUTATHITH OAUOK.

m Buiimary 6a40K He MOXKHA.

ITepen BUKOPHCTAHHSM JI0aliTe y 640K X04a
6 100 ma Bo7M.

MakcuMalbHU# piBeHb BOJIH
mo3Ha4eHo ci10BoM «MAX)»

Ha OauKy.



InTencuBHicTH NOKAYI Mapu KinbkicTs Boan
1 BopcKyBaHHS Napu Jomnaiite 100 M Boan
2 BIIOPCKYBaHHS Mapu Jopnaiite 200 M Boau
3 BIOPCKYBaHHS Mapu Jonaiire 300 Mt Bou
ABTOMAaTHYHE .
Jomnaiite 100 M1 Bomu
BIOPCKYBaHHS Iapu

3akpuiiTe BOASHUN 0au0K, HATHCHYBIIN
KPHIIKY.

=

®YHKIISI «<VAP CLEAN-»:

Oynkuia «Vapcleant+y» nonernrye uninenHs. g ¢ynkuist posramosana B MeHto Cleaning (UnienHs).
ITepen BukopucTanHaM uiei QyHKUii B BostHUiT Gadok ciix poxatu 300 mur Boau. JlogaBati Bomy ciif y
BI/INOBITHOCTI 710 BKa3iBOK, SIKi HABECHO i/l 3ar0JIOBKOM «3aIpaBKa BOASHOTO OauKay.
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TABJMIA YACY 1 PEXKUMIB TOTYBAHHS

DyHKuis CrpaBu Eg% Ic (9
> min.
HHTCiZ‘T‘gBe 2-3-4 | 170-190 | 35-45
Iupir 2-3-4 | 170-190 | 30-40
bes penmnmoparms Teuns | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
TymkyBanns 2 175-200 40-50
Kypka | 2-3-4 | 200 45-60
H"T‘";ng'se 2-3-4 | 170-190 | 25-35
ITupir 2-3-4 | 150-170 | 25-35
3 BEHTHITIOBARHAM Mewns | 2-3-4 [ 150-170 | 2535
TymkyBanns 2 175-20 40-50
Kypka | 2-3-4 | 200 45-60
H“TC;:SBC 2-3-4 | 170-190 | 35-45
TypGopesinm ITupir 2-3-4 | 150-170 | 30-40
Tleunn 2-3-4 | 150-170 25-35
TyuikyBaHHs 2 175-200 | 40-50
flodlowat 17 200 | 10415
Tpun Kypka * 190 50-60
Binousna 6-7 200 15-25
Bidrreke 6-7 200 15-25

* JoTyiiTe 3 BAKOPHCTAHHAM POXKHA JULS CMAKEHHS KyPKH, SIKILO €.
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JJIS ®YHKIII MIPUTOTYBAHHS HA ITAPI

e © ©

Yac
Kinbkicrs | Cranis Ko npurory- | Kinskicrs
. Temm. Homep .
Mponykru | DyHkuis . BO/IH, noxaui JA0/1aBaTH BaHHS (nipué-
°C) TOJTHILi
MJI napu BOaY (XB) (npubiau- JIM3HA), T
-3HHUIi), XB
X11i6 180-200 2-3 200 ST2 30-50 820
leseri 200 3 200 ST2 30-40 1500
MaKapoOHH
Bumiuka 180 3 180 ST2 30-40 500
DyHKILis ITicias
KOHBEKIIiT MOTePeIHBOrO
+ mapa migirpiBaHHs
Kapromst 200 3 200 ST2 45-60 500
Kypxka 200-220 3 300 ST3 60-70 2000
Bin6usHi 180 3 300 ST3 100-110 1000
BAXKJINBO:

3HavYeHHs TeMIIepaTypH 1 Yacy, IOaHi B HaBe[eHIH TaOIWI[ PeXMMIB IPHUTOTYBaHHSI, OyII0
BUNPOOYBAHO B HAIINX JTA00OPATOPISX, 1 IX CIIL CHPHIMATH SIK OPI€HTOBHI HaJAIITyBaHHS.
Pesynbrary IpUTOTyBaHHS DKI B PI3HUX BUNAJKaX MOXYTH BIAPI3HATHCS B 3aJICKHOCTI Bij
SIKOCTI, KUIBKOCTI, TEMIIEpaTypH BUKOPHUCTOBYBaHHUX IMPOIYKTIB Ta HAPYTH B €ICKTPOMEPEKi.

BAXKJINBO:
SIKImmo TmpomyKTH MOTpeOyIOTh  IMONEPENHBOrO  PO3irpiBaHHS, BHKOPHUCTOBYBATH I 1X
MIPUTOTYBaHHS (DYHKIIIO TTapH MOXKHA TUIBKH ITiCIIs 3aKiHUESHHS TONIePEIHBOTO PO3irpiBaHHs.

BAXKJINBO:
[TpuroryBaHHs Ha Mapi 3MIHCHIOETHCS TUTBKH y (DYHKIISX, BKA3aHUX Y IbOMY ITOCIOHHKY.

BAKJINBO:

MicTkicTh BosiHOTO Oauka ckianae MakcumyM 300 mur. He HanmBaiite y HBOTO Oijiblie, Hik
300 mut BOH.
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. IMoxaya mapu B KamMepy JyXOBKH ITOKpAIIly€ Pe3yJIbTaTH IIPUTOTYBaHHS 1Ki.

. OCKUIBKY NPUTOTYBaHHS Ha Mapi 3MEHIIYE BTPATH BOJOTH Y M’SiCi Ta MOAIOHUX MPOAYKTaX,
BOHH BHXOZSATh YCEPEANHI COKOBUTILIINMH, & 330BHI XpYCTKilMMK. Bumnivuka HaOyBae MUIIHOCTI
i1 00’eMy, a 330BHI TaKOK TOKPHBAETHCS CKOPHHKOIO.

KOPUCTYBAHHS ITIOBHO®YHKIIIOHAJIbHUM TAMMEPOM CEHCOPHOi ITAHEJI
KEPYBAHHS

4 R
66?, . m W N 6
O FE@ %
O oo o BEEEccEEECC S bl
o ¢ o HHBHHe -HBH
& 88 -0+ -1 + e
- J
Onuc ¢pyHkuii
. DyHKIs Auto Cooking 3yn.m-u<a At
VBIMKHEHHS 55 N~ | BHUMIipIOBaHH:
@ MIPUCKOPEHOTO A (ABTOMaTHuHE stor
(BUMKHEHHS) P TEMIEepaTypu
TPUITIOBAHHS HPUTOTYBAHHS)
IILyTIOM
OyHKIIis
Po3MoposKy- ? noxsiitoro | = BxasiBHuK }5\, [lyn s w'sica
BaHHSI rpuioBaHHs | — | Temmeparypu
Ta KOHBEKIIi{
DyHKLUis N Dyniis - Yac
YHKIL <‘(}'>7> 00’emHOrO a Tonoxenus . q
«Typbo» == . - HPUTOTYBAHHS
HarpiBaHHs
PyHKIiA & OyHKIis (g Kinnesuii uac
HIDKHBOTO ¢¢ — 3MEHIIICHHS '
. OYHIICHHS [PHUTOTYBAaHHS
HarpiBaHHs
(Dymvcum Jncneii - D Taiitmep
3BHYAIHOTO reMIeDaTY DI + 306ibIICHHS 3BOPOTHOTO
IIPUTOTYBaHHS paryp BIZUTIKY
OyHKLisA Jucnneit BbnoxyBanns Boost
- : @
KOHBEKIIiT EEEE qacy = KJTaBiIt z (HO?I/IJ‘ICHG
HarpiBaHHs)
OyHKLisA @ | .
«tina» Pexum DI I[Tyck/Cron O DyHKIist napu
oo Menro
oo yHKIi

I[J'Ii[ KEpyBaHHs BUKOPHUCTOBYHOTbHCSA CeHCOpHi KHOITKH. KepyBaHHH d}yHKHiHMI/I 3HiﬁCH}O€TBCﬁ MITIAXOM
JOTOpPKaHHA 10 oJIiB CEHCOPHUX KHOIIOK. KOpI/ICTyK)‘{I/ICB CJICMCHTAMH K€PYBaHHS, CTEXKTE 3a TUM, IJ_IOGI/I
TIPaBUJIBHO JOTOPKATUCA 10 oJIiB CEHCOPHUX KHOIIOK. HKH_IO IIoma J0TUKY 6yz[e HaATO BEJIMKA YU HAATO
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MaJla, CeHCOPHi KHOIKH HE NPAIIOBaTHMYTh HalIeXHUM 4HHOM.II[06 moBepxHi amapaTy 3aIHIIanncs
IIPOXOJIOTHUMH, aBTOMAaTHYHO BMHUKAETHCS BEHTHILITOP OXOJOMKEHHS. BEHTUIATOP MPOnOBXKYBaTHME
IPAIIOBATH, )X MOKH HE BUMKHETHCSI aBTOMAaTHYHO, HABITh MiC/Is BUMKHEHHS TyXOBKH.SIKIIO He BUOpaTH
9H He 3MiHUTH XKOAHY (YHKIIIIO, yIbT KePyBaHHS BUMKHETHCS 33 5 XBHIUH.

Buoip ¢ynxuiii xyxosxku

11100 yBIMKHYTH IyJIBT KEPYBaHHS, JOTOPKHITHCS IO CEHCOPHOI KHOIKH BBIMKHEHHS (BUMKHEHHS) Ha 2
CEKYHIIN.

JlyxXoBKa 1epeiifie B «pesHM 04iKyBaHHsI». [1icis «peskuMy o4iKkyBaHHS» 32 IPOMOBYAHHSIM BMHKAETHCS
(yHKuis posmopoxysanHs. OJHaK AKIIO He HaTUCHYTH ceHcopHy KHONKY «ITY CK/CTOII», us dynkiis
HE BBIMKHETBCSL.

V mpoMy pexuMi MOXKHAa BHOMpATH MOTPIOHI (YHKIUIT NMPUTOTYBaHHS, BCTAHOBIIOBATH TEMIICPAaTypy
MPUTOTYBaHHs, BMHKaTH (QyHKIII0 «I[locuaene HarpiBaHHs), 2 TAKOXK BCTAHOBJIIOBATH Yac IPUTOTYBAHHS,
4ac 3aKiHYeHHs, TaiiMep 3BOPOTHBOTO BITIKY i 4ac J100H.

V pexuMi 04iKyBaHHSI MOKHA BHOPATH IOTPIOHY (yHKIIIO IPUTOTYBAHHS, JOTOPKHYBILIHCH 10 CEHCOPHOT
KHOIKH g - i 0o 4

KoskHe TOTOpKaHHS JI0 CEHCOPHOI KHONKH [ 3MiHIO€ (yHKIIT JyXOBKH y TaKOMY MOPSAKY (y AESKHX
MOJIETISIX JYXOBOK JeSIKUX (DyHKIIIH IPUTOTYBaHHS MOXe He OyTH): PO3MOPOXYBaHHS — TypOO — 3HH3Y —
3HH3Y 1 3TOPH — 3HH3Y 1 3TOPH 3 KOHBEKII€I0 — Iilla — NPHCKOPEHHIT IpIiIb (3/6e3 BepTesa) — MoaBIHHUIT
TpWIIb 3 KOHBEKIIIE (3/0e3 BepTena) — 00’ eMHe HarpiBaHHsS — MapPOBE OUMILEHHS

Ha nucnnei BinoOpaskaloThCst BBIMKHEHI HAarPiBHI €IEMEHTH, 110 CTOCYIOThCsI BUOpaHOi (yHKil.

Hicyst BuGopy (pyHKUiT IPUrOTYBAHHS 33 J0NOMOIOIO CEHCOPHOI KHONKH 55 HA JMCIUIC] TeMIeparypu
BiI00pakaeThCsl MONEPEIHBO BCTAHOBIICHE 3HAYCHHS TeMIeparypr. Mloro MoxHa 3MiHUTH, HATHCKAKO4N
cercopHi kHotk «BIJIBIIE) i «t MEHIIE», po3Mmimeni nopyd i3 KHOIKOIO Temreparypu. Temmneparypy
MOXKHa BCTaHOBHTH y Mexax Bix 50°C yo 275°C.

Bubpapnm notpibHy (yHKIi0 Ta BCTAHOBUBIIN TEMIIEPATypy 1 9ac, JOTOPKHITHCS 0 CEHCOPHOI KHOIKI
«ITYCK/CTOII», m06 yBIMKHYTH TyXOBKY.

Hanamrysanus yacy 100u

ITicist BCTAaHOBJIGHHS TyXOBKH CJIiJI HAJIAIITYBATU 9ac J0OH, BUKOHABIIY HACTYIHI [ii.

VYBIMKHITb TyXOBKY Ta IIepEBEITh il B PesKHM 04iKyBaHHsI, TOTOPKHYBIINCH /10 ceHcopHoi kHomkH «ITY CK/
CTOII». Y upoMy pexuMi JOTOPKHITBCS 10 ceHcopHOi kKHonkH « PEZKUM» (@) 1 yTpuMmyiite ii mpoTsirom
S cekyHJ, ax< IIOKK He Oyne BuOpaHO yac no6u. Komu B JIiBii YaCTHHI 3aCBITHTHCS 3HAYOK 4aCy, MOXKHA
Oyzie HaJamITYBaTH 4ac, HaTuckatoun ceHcopHi kHonkH «BIJIBIIEy i «k MEHIIE) mopyu i3 KHONKOIO
«PEXHM)» ( @ ). L1106 3aKkiHYMTH HANALITYBAaHHS Yacy, JOTOPKHITECS 10 ceHCOpHOI KHONKH « PEZKMM)»
( @ ) e pa3 abo He JOTOpKaifTecs 10 JKOAHUX KHOIOK IIPOTSITOM 5 CEKyHII.

[Ticist TpUBaIOro BUMKHEHHSI )KUBJICHHS OTPIOHO JIMIIIE TOBTOPHO HAJIAIITYBATH Yac.

HanamTyBaHHS Yacy NPUrOTYBaHHS
Yac npuroTyBaHHs MO)KHA HAJIALITYBAaTH B Pe:KUMi 04iKyBaHHS 41 B POO0UOMY peKuMi.
HanamryBaHHs TaliMepa 3BOPOTHOIO BiTIKY

Jlotopkaiitech 10 ceHcopHOT kHONKH «PEZKHAM» ( @ ), @X IIOKH Ha JUCIUIe] 4acy He 3 sIBUTHCS 3HAUOK
TaiiMepa 3BOpOTHBOTO BiTIKY 1 yac «00:00». I[Toku neil 3HauOK OnumMae, HanamrTyiite mOTPiOHMIT mepion
qacy, Hatuckaroun ceHcopHi KHonkd «BIJIBIIEy i < MEHIIEy. 3aBepmBuig HalamTyBaHHs, IPOTITOM
KITBKOX CeKYHJI He HaTHUCKaiTe sK0HI KHOIKH. ToJii TaliMep 3BOPOTHBOTO BiUTIKY Oy/ie BCTAaHOBIICHO.
Ko uac xitine 10 Hyist, Oyae ofaHo 3ByKOBHIT CUTHAI, 1 Ha eKpaHi OMMaTiMe 3Ha90K TaliMepa 3BOPOTHOTO
BijuTiky Ta yac «00:00». Haruckanus Oyab-sk0oi KHOIKH IIPU3BE/E 10 IPUIIMHEHHS 3ByKOBOTO CUTHAITY Ta
3HUKHEHHS 3 eKpaHa 3HaukKa.
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HajamryBaHHsi TPMBAJIOCTI IPAUTOTYBAHHS

Ll yHKIis CITy’KUTh 1T IPUTOTYBAHHS NPOTATOM (DiKCOBAHOTO MEpiofLy vacy.

[Tigroryiite MpOIYKTH 0 TOTYBaHHS Ta MOKJIAAITh X Y 1yX0BKy. Ilicis 1iboro BuOepith notpioHy dyHKIit0
NIPUTOTYBaHHs i Temneparypy. Jloropkaiitecs 10 cencoproi kronkn «PEXKHM» ( @ ), IOKK Ha jucriei
Jacy He 3’ BHThCs 3Ha4OK TpuBasocTi. [Toku Taiimep nepedyBae B [IbOMyY MOJIOKEHHI, HAJAIITYiTe OaKaHy
TPHUBAJICTh NIPUTOTYBAHHs, HaTHCKatoun ceHcopHi KHonkH « BIJIBIIEy i «k MEHIIE».

ITo 3akiHYeHHI HaJIALITYBAaHHS JOYeKaiTech, IIOKH Ha eKpaHi Oyne BiIOOpaXkeHO IMOTOYHUIT yac 100u, a
3HAYOK TPUBAJIOCTI CBITUTUMETHCS TTOCTIFHUM CBITIIOM.

Ko wac giiizie 10 Hyisl, TO JyXOBKa BUMKHEThCs, Oy/ie MMOaHO 3BYKOBMII CUTHAI, i Ha JHMCILICT Yacy
GnuMaTUMe 3Ha4OK TPUBANOCTI. JIOTHK 110 Oy/ib-sIKOT CeHCOPHOT KHOIIKHU Ha ITyJIbTi KepyBaHHs IPU3BEJIE J10
BHMKHEHHS 3ByKOBOTI'O CUTHAJTY.

Ha.uamTyBamm KiHHeBOFO Jacy nNpuroryBaHHs

Ll GyHKILis CITyXKUTh [UIs IPUTOTYBAHHS, SIKE Ma€ T104aTUCh 110 3aKIHYEHHI IIEBHOTO NEPiojLy Yacy i TpHBaTH
3a/1aHuii yac.

[Tigroryiite MpOIYKTH JI0 TOTYBaHHS Ta MOKJIAAITh X Y AyX0BKy. Ilicis 1iboro BuOepith notpioHy dyHKIit0
HIPUTOTYBAHHS i TeMIIepaTypy.

JHoropxkaiirecs 1o kHonku «PEZKUM» ( @ ), IOKH Ha €KpaHi JUCIUIes] Yacy He 3 SBUTHCS 3HAYOK
TPHUBAJIOCTI NIPUTOTyBaHHs. 3aaiiTe HEOOXIJHY TPHBAIiCTh IPUTOTYBAHHS, HATHCKAOUH CEHCOPHI KHOIIKM
«BIJIBIIE» ta «k MEHIIE». YcTaHOBUBIIN TPUBAICTh IPUTOTYBAHHS, HATUCKAWTE CEHCOPHY KHOITKY
«PEXHM)» ( @ ), IOKM Ha AUCIUIe] yacy He 3’IBUThCS 3HAYOK KiHIIEBOTO Yacy IPUTOTYBaHHs. 3HAYCHHS
gacy JoOM Ta 3HAa4OK KiHLIEBOTO 4acy NPUTOTYBaHHs ONUMaTHMyTh. 3aJaiiTe HeoOXinHUII KiHIIEeBH Yac
HpUTOTYBaHHs, HaTHcKaroun ceHcopHi kHONKH «BIJIBIIE» Ta «kMEHIIEY. ITo 3akiHueHH] HanamTyBaHHSL
JloueKailTech, OKM Ha eKpaHi Oy/ie BiZ0OpaKeHO MOTOYHHUIT 4ac 100H, a 3HAYOK KiHIIEBOTO 4acy IPUTOTYBaHHS
CBITHTUMETBCS TTOCTIIHUM CBITIIOM.

JlyxoBKa 004HCIIUTE Yac poOOTH, BiIHSBIIH BiJl 33JaHOTO Yacy TOTOBHOCTI CTPaBH, KOJIM BOHA IIPUITHMHUTh
po0boTy, 3HAYE€HHs TPUBAJIOCTI MPUTrOTyBaHHs. TaiiMep mofacTk 3ByKOBHI CHI'HAJI IONEPEKEHHS, 1 II0YHE
OJIMMAaTH 3HAYOK TPUBAJIOCTI IIPUTOTYBAHHS.

Jlotuk 110 Oy/b-5IKOT KHOITKM TaliMepa MPHU3BE/e 10 BUMKHEHHs 3ByKOBOTO CHTHAIY.

HEMOXJIMBO. YBIMKHEHHs (YHKIUIl TPUroTyBaHHS Ha TPMIJI MICJIs BCTAHOBJICHHS 4acy
3aKiHYEHHS IIPUTOTYBAHHs NMPHU3BE/E 10 CKACYBaHHS 4acy 3aKiHUCHHS PUTOTYBaHHSL.

@ Koy BUKOPHUCTOBYIOTBCSI (DYHKLIT TpHIIO, 4Yac 3aKiHYEHHS NPUTOTYBaHHS BCTAHOBUTH

HanamTyBamm 3BYKOBOT'0 CHI'HAJTy

1106 3MiHMTH 3ByKOBHMIi CHTHAJI ITONEPE/DKEHHS, CITijl, KOJIM Ha AMCILIET BiT0OOPaXKEeHO Yac 100H, HATHCHYTH
it yrpumysatu cencopHy kHonky « TEPMOCTAT» ( 8 ) mpoTAroM 5 CeKyHJ, aX NOKH He IPO3BYyYHTh
3BYKOBHIl CHTHAJL.

[Ticnst uporo xoxxue HaruckaHus kHonok «BIJIBIIEy» i « MEHIIE» nopyd i3 TepmocratoM Oyne
CYNpPOBOKYBATHCS 1HIIMM 3BYKOBMM cHTHajoM. IlepenbadeHo m’sTh BHIIB 3ByKOBOTO CHUrHAITy. SIKmio
BHOpatH BapiaHT «tn0», Oyne BUMKHEHO BCi 3ByKH, KpiM OyIHIbHUKA i CUTHAIIB PO oMMIKH. Bubepith
NOTPiOHMI BHJ] 3ByKOBOTO CHI'HAITy 1 NPUITHHITE HATUCKATH Oyib-siki kHONKHM. ITicis xopoTkoi may3u
BHOpaHUIi 3BYKOBHII cUTHAI Oy/1e 30epexeHo

DyHKIis NOCHICHOT0 HATPiBAHHSI

Ll GyHKIis CIyKUTh JUIs 3MEHILIEHHS Yacy MiJirpiBaHHs. Po3irpiBaHHs MOXHa 3][IHCHIOBATH B PEXUMax
«Typ6o», «Konsekuisi», «Craruune» un «Ilinmay. [1{o6 nouarn posirpiBaHHs, 10CHTh BHOPATH NOTPiOHY
(yHKUiro IpUroTyBaHHs Ta HaTUCHYTH ceHcopHy kHONKY «[TOCUJIEHE HAT'PIBAHHSI» ( @ ).

Ll dyHKILis BAKOPUCTOBYETHCS JUISl SKHAKIIBUJIIIOTO PO3irpiBaHHs JyXOBKH JI0 3a1aHO1 TemmneparypH. Leit
PEXHUM He MPUAATHUN JUTs IPHTOTYBAHHS TKi.
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OYHKUIA BJIOKYBAHHS KJTABILI

briokyBaHHs KiaBilll BHKOPHCTOBYEThCS, 100 3a1100iITH HEHABMUCHII 3MiHI HaJIAIITYBaHb JyXOBKH.

1106 yBiMKHYTH OIOKYBaHHsI KJIaBill, CJiiJ| yTpuMyBath ceHcopHy kHonky « BJIOKYBAHHSA KJIABIII»
( @I ) IpOTATOM 2 CeKyHJI, IOKU Ha JMCIUIei He 3 IBUThCS 3HA4OK OoKyBaHHs Kiasinl 1106 BUMKHYTH
Gy10KyBaHHs KJIaBill, CJ1iJ| yrpuMyBath ceHcopHy kHornky « BJIOKYBAHHS KJIABILI» ( @ ) IPOTSIroM
2 CeKyHJ1, I0KH 3Ha40K OJIOKYBAHHS KJIaBilll HA IUCILIET He 3racHe.

Ko BBIMKHEHO OJT0KYBaHH;I KJIaBILlL, IPaLioe Tinbku ceHcopHa kHonka BBIMKHEHHSI (BUMKHEHHSI).
Vi i KHONKH 3a0710KOBaHO

ITopsinok NpUroTyBaHHs CTPAB HA Napi:

Po3nouHiTe npuroTyBaHHs, BUOpaBmu (QyHKIiI0, TEMIIEpaTypy i 4ac BiANOBIAHO JI0 CTPABU 3a TaOIHIICIO
PEXHUMIB IPUTOTYBAaHHS Ha Mapi.

Slxkmo notpibHOi cTpaBu y TabnuMIi HeMae, BUOEPITh (DyHKI10 IPUTOTYBaHHS, TEMIIEPATYPY i 4ac Ha BIACHHI
poscy.

ITocTaBre MPOAYKTH HAa PEKOMEHJI0BaHY MOJMI0. KOpHCTYIOUNCh KOBIIMKOM, 3aJIMiTE B BOASHUN 0a4oK,
pO3TalIOBAHMIT Y TaHEJI JyXOBKH, BKa3aHy KiJTbKICTh BOJIH.

HarucHiTh Ha ekpaHi KepyBaHHs KHOIIKY Mapy « (') ».

Ha expani aucruiest 3’sBUThCs Hanuc: «St 1».3 KOKHUM HACTYITHUM HATHCKAHHSM KHOITKH «+) 1IeH HaImc
3MIHIOETBCS Ha «St 2», «St 3» Ta «Auto» (ABTOMATHYHO).

«St 1» Bignosigae 100 mur, «St 2» — 200 mu, a «St 3» — 300 mu Boau. Bapiant «Auto» (ABTOMaTHYHO)
Bianosizae 100 M1 Boju.

ITicnst BUGOPY KiTbKOCTI Mapu MOBTOPHE HATHCKAHHS KHOTIKH MapH « » MPU3BOJMTE 10 10141 raps4oi
BOJISTHOT TTapy Oe31ocepeJHb0 Ha HEeBHY KiIbKICTb IPOIYKTIB.

Slkmo BubpaHo BapiaHT «Auto» (ABTOMATHYHO), JlyXOBKa IOYMHAE JOAaBAHHs MAPH aBTOMATUYHO ITiCIIs
JIOCATHEHHS 33/1aHOT TEMIIepaTypH.

Bubepith (yHKILiO NPUroTyBaHHS Ha napi, 110 BiAINOBilae MOTPIOHIH cTpaBi, i 3ajaiiTe BiANOBiIHY
TEeMIIeparypy.

3 J10/1aBaHHSM [IapH CTPABH BUXOIATH CMAYHIIIMH.

3a GakaHHSIM, MOKHA JI0/1aBaTH Mapy IicIs HOYaTKy NPUTOTYBaHHs. J{JIst IIbOTO CJTiJi BAKOHATH TaKi Jii:
HarucHiTh Ha ekpaHi KepyBaHHs KHOIKY Mapy « (') » 1 yTpumyiite i IpoTaroM 3 cexyHx.

Ha expani ronuuHNKa OYHYTH OnuMaTn udpu «00:00.

SIkio y neBHHit 4ac NPUroTyBaHHs HOTPIOHO 10JaTH Mapy, 3a/1aiTe el Yac, HATUCKAIOYN KHOTIKH «+» 1 «—».
3HOBY HATHCHITh KHOIKY Mapu « <!> » 1 BHOEPITh KIJIBKICTh BOJIH, SIK ONMHMCAHO BHUIIE.

[Ticnst uux Aiif HA TPOXYKTH aBTOMATHYHO MOAETHCS BU3HAYECHA KiJTbKICTh MapH..
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AKCECYAPH 7 5 :
Kapxkac EasyFix 6 i s 5
4 ®
Konn BuHUKHE noTpeba, peTeNbHO BHMUITE 3 5
aKcecyapH M’SIKOK0 YHCTOI0 TKaHHHOIO B TEILTii _—  _— T2
BOJIi 3 MHITHMM 3aCO00M. 2 . < T
1 °
. Bcrasre akcecyap y HOTpiOHE HOJIOXKEHHS B KaMepi.
. 3ammTe MiX akcecyapamy i KPUIIKO BEHTHIISTOPA 3a30p 3aBIIMPIIKK IPUHAKMHI 1 cM.

Buiimaroun nocyx i (abo) rapsiai crpaBu 3 kamepH, Oyaste obepesxHi. ['apsdi cTpaBu i akcecyapu
MOXKYTb CHPHINHATH OIIKH.

ITix niero BUCOKOT TEMIIEpaTypH akcecyapu MOXyTb aepopmysatucs. [Ticis oxonomkeHHs IXHil
30BHILIHII BUIJIS 1 IPAII€3/aTHICT BiJIHOBUTHCSL.

. Jlexa i IpOTSHI PeNIiTKH MOXKHA CTaBUTH Ha Oy/Ib-sIKMIl piBeHb Bix 1 10 7.

. TeneckomivHi peiikn MokHa ctaBuUTH Ha piBHi T1 1 T2.

. J1ist roTyBaHHS DKI Ha OJTHOMY PiBHI pEeKOMEHIY€TECS KOPUCTYBATHCH PIBHEM 3.

. Jliist ToTyBaHHS KI Ha OJHOMY DIBHI 3a JIOIIOMOI'OIO TEJIECKOIIYHUX PEflOK PeKOMEHYEThCs
KOPHCTYBaTUCh piBHEM T2.

. J1iist roTyBaHHS DKI Ha IBOX PiBHSIX PEKOMEHJIYETHCS KOPUCTYBATUCh PiBHEM 2 1 piBHEM 4.

. JlpoTsiHuii kapkac BepTeia ClliJl CTaBUTH Ha PiBEHb 3.

. J171s1 BCTAaHOBIICHHS KapKacy BepTelia 3 TeJISCKONIYHNMU pelikaMi BHKOPHCTOBY€ThCS PiBeHb T2.

***%Pi3Hi MoJeNi MOXYTb KOMIUIEKTYBaTHCsI PI3HUMH HabOpaMy aKcecyapis.

Tlmackuii migHoc

TInackwuii iAHOC MAXOMUTh IS 3aIliKaHHs
KOHJIUTEPCHKHUX BUPOOIB.

TToknaaiTh MiJHOC HA MOJIUIIIO Ta TIPOCYHBTE
SIKOMOTa JIaJTi 00 TIepecBiAYUTHC, IO BiH
HAJIC)KHO PO3MIILICHUIA.

PemiTka 3 NOBHICTIO BHCYBHOIO
TeJlecKoNiyHoI0 peiikoio Easyfix

1s1 TeneckormiuHa peiika MOBHICTIO BUCYBAETHCS 3
KaMepH, MOJIETIIYI0YH IOCTYII 10 CTPABH.
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TeneckomniuHi peiiku

Koy BunMKHE noTpeda, peTebHO BUMHUITE aKcecyapu
M’SKOIO YHCTOIO TKAaHWUHOIO B TEILIH BOMI 3 MUHHUM

3aco000M.
®dikcaTop
. TeneckomiyHi peiiky Ha APOTSAHIN PELIITII 3aKPIMITIOIOTHCS 3aTHCKA4aMy Ha (hikcaTopax.
. 3HiMITh Oi4HYy HanpsAMHY. JIUB. po3in «3HATTS APOTSHOT PELIITKIY.
. Koxxna TenmeckomivHa pelika Mae BepXHi i HIDKHI (hiKcaTOpH, 3a JOIOMOTOIO SIKHX MO)KHA
MIePECTABILATH PEHKU.
. ITinBickTe BepXHi KPIIUICHHS TEIECKOMIYHOI pefiKH Ha OMOPHHII IPYTOK OOKOBOI PEIITKH, 110

BiAIOBia€ MOTPiIOHOMY PIBHIO, 1 OHOYACHO MPHUTHCHITh HIDKHI KPIIICHHS, a)K HOKH BOHH 3
XapaKTepHUM KJIAIaHHAM He 3a()iKCyIOThCS Ha KPIMMIBHOMY IPYTKY OOKOBOI PELIiTKH, II0
BIATIOBiIa€ TOMY 3K PIiBHIO.

. 11106 3HATH TenecKomiuHy pelKy, MOoTpiOHO, IPUTPUMYIOUH ii 3a MepenHil KiHelb, BAKOHATH
OIINCaHI BUIIE Ail y 3BOPOTHOMY HOPSIIIKY.

JlpoTsiHa pemiTka

JlpoTsiHa peuriTka MmiaXOAUTh ISl NPUTOTYBAaHHS Ha
TPHJIL 49U [UTst 0OpOOKHU MPOAYKTIB B KOHTEItHEpax, sKi
IIXOISATh sl BUKOPUCTAHHS B TyXOBil mradi.

A NONEPEIKEHHS
IMomicTiTh periTky Ha Oynb-Ky
[PHAATHY MOJMIO TyXOBOI madu ta
MIPOCYHBTE B KiHELb TyXOBOT madu.
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JBepusita 1yxoBoi madu 3 M’AKMM 3aKPHBAHHAM
JlBepusiTa 3aKpHBAIOTHCS TMOBLIBHO 1 CAMOTYXKH,
SIKILO TX BIAIYCTHTH Y MOJIOXKEHHI MepeJt 3aKpUBAHHIM

Bopno3adipamii koHTeiiHep

B nmesxux Bumazkax, HiA 4ac IPUTOTYBaHHS Ha
BHYTPILIHIA CKIJISIHIN maHeni ayxoBoi madgu mMoxe
30MparTuch KoHAEHcar. Lle He € 03HaKOI HECTIPaBHOCTI
npuiany. BiguuHith aBepusrta ayxoBoi madu Ha
TOJIOKEHHSI TPUITIO 1 3QJIUILTE TX B TAKOMY MOJIOKEHHI
Ha 20 cexynn. Bona creue B konreiinep. /louekaiirecs,
MOKHM JIyXoBa miada OXOJIOHE Ta HNPOTPITh BHYTPILIHI
JIBepIsiTa CyXuM pymHuKoM. IloBropioiite 110
MIPOLEAYPY PETYIAPHO.

| PO3A1J1 5. YACTKA TA TEXHIYHE OBCJIYI'OBYBAHHSI

YUCTKA

n MNONEPEKEHHS:

Ilepen YHCTKOIO BUKIIIOMITH MPUIA]] Ta 3a4€KaiTe, TOKH BiH MOBHICTIO OXOJIOHE.

3arajbHa iHdopmanis

. ITepesn 3acTocyBaHHsIM 3aCO0IB ISl YUCTKHU NEPEBIPTE, YW BOHMU Mi/IXOSTh JUISl YUCTKH BALIOTO
[PUIIAJLY, Ta Y4 BOHH PEKOMEH/I0BaHi BAPOOHUKOM IPHIIALLY.
. BukopuctoByiiTe KpeMONnoaiOHi 4i piaki 3ac00H, 10 HE MICTATh TBEPANX MOPOLIKOMOIIOHIX

nomimok. He BukopuctoByiiTe iki (kopo3iitHi) kpemornoaioHi 3aco0u, abpa3uBHi MOPOLIKH,
LIUTBHI APOTSHI MOYAJIKH, [0 MOXKYTh HOLIKOAUTH MOBEPXHIO AyXOBOI mIadu.

He BuxopucToByiiTe 3aCO0H IS YHCTKH, IO MICATH TBEP/I JOMIIIKH, IO MOXKYTh ITOAPSIATH
m CKJISIHY MOBEPXHIO BAIOrO MPUIAy, Yd MOKPUTI eMajlIio Ta/abo HaMalboBaHI Ha HHOMY
nerai.
. VY BUNAAKy NPOJUTTS PIAKOro 3aco0y Ha MPHIIAJ, HEralHO BUTPITh HOTO ISl YHUKHCHHS
TMOIIKO/PKEHHS JyX0BOI madu.
m He BukopucTOBYiiTE MapOBi 3aCO0U TSI YUILIEHHS KOAHOI 3 TIOBEPXOHB AyXOBOT madu.

Yucrka BHYTPIILHIX NOBEPXOHb 1yX0BOi madu [ /g
. BHy TpiliHs MoBepXHs yX0Boi madu, MOKpUTa ” \E
eMaJlIo, Kpallle OYMIIAEThCS B HArPITOMY
CTaHi.
. ITiciast KO)KHOTO BUKOPHCTAHHS HPOTUPAKTe
JyXOBY 11apy M’SKOIO CEPBETKOI0, 3MOYCHOIO /

B cmiHeHidt Boxi. [Totim, wie pa3 mporpith
MOBEPXHIO BOJIOTOI0 CEPBETKOIO, 1 BUTPITH HACYXO.

. J1i1st peTenbHOT YUCTKH TyXOBOI adu 4ac Bij yacy MOKHA BUKOPHCTOBYBATH PifIKi 3aC00M 1Ist
YHICHHS.
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YuceTka CKISTHHX IOBEPXOHb

. PerynsipHO mpoMHBaiiTe CKISHIIIOBEPXHI BAILIOTO IPUIIALY.
. JIst 9MCTKM BHYTPIIIHIX Ta 30BHIIIHIX CKISAHUX ITOBEPXOHb BUKOPHCTOBYITE 3aC00M JUist
YUCTKH CKJIa. [TOTiM IPOIONIOIITE CePBETKY, IPOTPITh HAYKCTO i HACYXO BUTPITh.

Yucrka ferasieii 3 Hepsxasiodoi cTasi (y BUNAAKy HASBHOCTI)

PerynspHo npoMuBaiiTe feTaii 3HepkKaBito4oi cTai.
BurupaiiTe Taki HOBEpXHi CEPBETKOIO, 3MOYCHOIO B YMCTIi Boi. [ToTimM BUTPITH Hacyxo.

.
.
@ He npomuBaiiTe Taki HOBEpXHi, IIOKK BOHH HE OXOJIONH.

He 3anuiaiite oneT, kaBy, MOJIOKO, Cillb, BOALY, TMMOHHHI 200 TOMaTHUH CIK IPOTSIrOM TPUBAJIOTO
Yacy Ha IIOBEpPXHI 3 HEPIKaBilouo1 cTaIi.

Yucrka nogapdoBaHNX NOBEPXOHDb (32 HASIBHOCTI)

ITnsiMu Bi OMIZIOPiB, TOMATHOT TACTH, KETUYITY, IMMOHY, IIPOYKTIB i3 BMICTOM 0J1ii, MOJIOKA, IPOIYKTIiB Ta
HAIIOiB, 1110 MICTATB IlyKOp, Ta KaBH IIOTPIOHO HEraifHO BUTEPTH TaH4ipPKOIO, 3MOYEHOIO Y Terutii Boai. SKio
TaKi IUISIMH HE BITYMCTHTH Ozipasy Ta JaTH iM 3actapity, ix HE MoxxHa BigTHpaTH TBEpANMH NIpeMeTaMn
(rocTpuMH 3HAPAAIAMH, CTANICBHMHU Ta IUIACTHKOBUMH CKpeOKaMH, Ta TyOKaMu JUIsl TIOCYLY, 10 MOKYTh
HOLIKOJIMTH TIOBEPXHIO) UM 3aC00AMH JUISl YHIIEHHS 3 BACOKMM BMICTOM CIHMPTY, 3aC00aMM Isl BUAJICHHS
IUISIM Ta XKHUPY Ta aOpa3sUBHUMH XIMIYHMMH pPEUOBHHAMH. Y IHIIOMY BHUIIAJIKY, HA IIOBEPXHIX MOXE
3’SIBUTHCS KOPO3isl Ta ipka. BUpOOHUK He Hece BiANOBIIaIbHOCTI 3a Oy/b-sIKy LIKOLY, 0 OyJia BUKINKaHA
BHKOPHMCTaHHSAM HEBIJIIIOBIHOTO YUCTSHOTO 3aCO0Y UM METOJY OUMILECHHS.

3HATTA BHYTPIlIHBOIO CKJIA

Hepe)l OYMILECHHAM CKJIa Ha ABEpUATaX I[yXOBOT ma(bu, HeO6XiI{H0 SHATU ABEPLATA, K [IOKAa3aHO HUXKYEC.

1. HarucHiTh Ha cki0 y Hanpsivky B
Ha3HIMITh HOTO 3 KPOHIITEHHY (X).
BUTSTHITB CKIIO y HANIPSMKY A.

3amiHa BHYTpIIIHBOTO CKJIa

2. HarucHith Ha CKJI0 y HanpsiMKy B i
KPOHILTEHH ().
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1. Po3MICTITh CKJIO MiJI KPOHIITEHHOM (X) Y
Hanpsmky C.

SIxmio y nyxoBiit madi BCTAHOBJIEHO MOTPiifHE CKIIO, TPETiil Iap CKiIa MOXKHA 3HSTH TaK CaMo,
K 1 Apyruii map

3HATTSA ABEPUAT AyX0BOi apu

Hepe;{ OUHUIIECHHAM CKJIa Ha ABEpUATaX I[yXOBO‘f macbn, HeOGXiI[HO SHATU ABEPLATA, SIK IIOKa3aHO HUXKYE.

1. Bigkpuiite aBeprsTa 1yX0Boi madH.

2. TloBepHiTh KISIMKY 3aMuKaHHs (a) (32
JIOTIOMOT'O0 BUKPYTKH) 10 KIHIIEBOTO
OJIOXKCHHSI.

3. IToBHiCTIO 3aKpHiiTe IBEPLITA,

MOBEPHYBILH PYYKY 0 KiHIIEBOTO
MOJIOXKEHHS, 1 3HIMITh J[BEpLIsTA
MOTATHYBIIN iX Ha cebe.

3HATTA NoauNi y BUIVISAAI pemiTkn

11106 3HATH pemiTKy, MOTATHITSH i, IK TOKa3aHO
Ha puCyHKy. Po3uenmBmm 3aTnckadi 3 pemriTki
(a), 3HIMITH ii.
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TEXHIYHE OBCJIYI'OBYBAHHS

MNONEPEKEHHSI:
TexuiuHe 0OCIyroByBaHHs NpWJIagy HOBHHHO BHKOHYBATHCh BHIKJIIOYHO YIIOBHOBAKEHOIO
0c00010 CEpBICHOTO LIEHTPY 200 KOMIETEHTHHM TEXHIYHUM IIPALliBHUKOM

3amina JaMno4KkH ayxoBoi madpu

n HNONEPEJ)KEHHS:

IMepen 4MCTKOIO BUKITIOWITH NIPHJIAJ Ta 3a4€KaiiTe, TOKH BiH IIOBHICTIO OXOJIOHE..

. BUTATHITB CKIISHY JIiH3Y, ITiCJIS YOTO BUTSTHITH JIAMIIOUKY.

. BceraHoBiTh HOBY Jlammouky (sika Butpumye 1o 300 °C) Ha 3amiHy crapiit samnouni (230B,
15-25Br, Tuny E14).

. BcraHoBiTh CKIISIHY JTiH3y Ha3aj, Ballla JlyXoBa Inaga roropa 10 BUKOPHCTAHHS.

. ITpoxyKT MICTUTB JDKEPEIo CBIiT/Ia KiIacy eHeproedekruBHocti G.

. Jlxepeno cBiTaa He Moke OyTH 3aMiHEHO KIHLIEBHUM KopHcTyBadeM. llicisimpomakne
o0ciTyroByBaHHs HEOOXiTHE.

. Jlxepeno cBiTia, O BXOAWUTH 0 KOMIUIEKTY, HE IIPU3HAYCHE JUI BUKOPUCTAHHS B IHIINX
JIofIaTKax.

-\ p; { a_ -\ r_

0X=1®!

3MmiHHe oxepeno cBiTna Big
npodpecioHana

Jlammouka npu3HaueHa A1 BUKOPHCTAHHS BHKITIOUHO B MOOYTOBUX MPHIafaX sl TOTyBaHHS.
Bona He npusHadeHa Ui OCBITICHHS HOOYTOBUX HPHMINICHb.
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| PO3/LI 6. BUSIBJEHHSA HECIIPABHOCTEM TA TPAHCIIOPTYBAHHSI

BUSIBJEHHSI HECIIPABHOCTEM
m SIKIIo micIist HepeBipKH 10 OCHOBHHUM KPOKaM BHUSIBIICHHS HECIIPaBHOCTEH, TyxoBa mada He

TMPAIFOE, 3B SDKITHCS 3 YIOBHOBAXKEHHM TPALIBHUKOM CEPBICHOTO IIEHTPY a00 KOMIETCHTHUM
TEXHIYHUM CIIEIiaTiCTOM

Ipodaema

Mo:x/1uBa NpUYHHA

Bupimenus

JlyxoBa mada ne
BKJIFOYA€THCS

JlyxoBa macga BifKIIro4eHa Bif
MEpEeKi eIeKTPOKUBICHHSI.

[lepesipre un gyxoBa 1mada
MIJAKII0YEHa 10 MepesKi
eJIeKTpOKUBIICHHS. [lepesipTe,
YM TPALIOKOTh 1HIII TEXHIYHI
MPUCTPOT Ha KyXHi.

BincyTHe HarpiBaHHsS
B3araji abo ayxoBa mada
HE HarpiBa€ThCs.

HenpasunbHo Hanamroana
TeMIIeparypa JyXoBoi madu.

JIBepusiTa AyXOBOI M€yl BiTYMHEHI.

IlepeBipTe, 4K KHOMKA KEPYBaHHS
TEMIIEpaTypH JyX0Boi mapu
BHCTABJICHA IIPABUIIBHO.

He niparoe nammnouka
IyxoBoi meui (y BUITAAKY
HasIBHOCTI).

Ileperopina gammouka.
BiakiroueHo mijx’eAHaHHs 0
Mepexi eNneKTPOKUBICHHS 00
CIIEKTPOKUBIICHHS BiJICYTHE.

3aMiHITh JaMIIOYKY BiIIMOBIIHO
1o incrpykuii. [Tepexonaiitecs,
1110 [TPWJIAJL BKJIOUEHUH B
IITENCENIbHY PO3CTKY.

IpuroryBanHs B xyXxoBiit
madi BigOyBaeThes
HEPiBHOMIpHO.

IMonmui xyxoBoi madpu
HENPaBUIILHO PO3TAIIOBAHI.

IlepesipTe, un paBUILHO
BHCTABJICHI HAJIAIITYBaHHS
TeMIIepaTypH Ta Y¥ HPABIILHO
PO3TAIlIOBaHI TOJIHIII.

He Binkpusaiite n1sepriira
IyXoBoi madu 9acto, K0
BU HE TOTY€ETE CTPABH, SIKi
HOTPeOyIOTh epeBEePTaHHS.
SIKIIO BM YacTO BiIKpUBAaTHMETE
JIBEPIISITA, 30BHIIIHE TTOBITPSI
OyJie OXOJIOJDKYBATH TEMIIEPaTypy
IyxoBoi madu, B pe3yabTari
YOro [[e MOXE BIUTHHYTH Ha
MIPUTOTYBAaHHS BaIlOl CTPaBH

Kuonku mis
HaJIalITyBaHHS
yacy He HaTHCKAIOThCS
HaJIS)KHUM YHMHOM.

Mi>X KHOITKaM¥ IS HAJIAIITYBaHHS
4acy 3aCTpSIIA CTOPOHHI
IPeIMETH.

Mozens 3 CEHCOPHUM €KpaHOM: Ha
IIaHewl yIpaBIIiHHs 3i0panack
BOJIOTA.
HanamroBana QyHKIis
0IIOKyBaHHSI KHOIIOK.

Buaanite cTOpOHHI ITpeMETH i
crpoOyiTe 1me pas.
Butpits Bosory Ta crpo0yiite
1ie pas.

IepeBipte, un BKIIFOUCHA (QYHKILIS
OJIOKYBaHHS KHOIIOK.

129




IIpodaema

MozkjIMBa NPHYHHA

Bupimenus

BenTtunsatop ayxoBoi
madu HyMuTh (y BUTMAAKY
HasIBHOCTI).

Ionuui ayxoBoi madu pyxaroTbCs..

[epesipre, un myxoBa mada
3HAXOUTHCS Ha OJHOMY PiBHi.
Tlepesipte, 4n momnuii Ta
MIPUTOTOBIICHI
CTpaBU HE PYXAKOTHCS, 1 Y1 BOHU
HE JJOTOPKAIOTHCS 3aAHBOI CTIHKI
ITyX0BOT madu.

BEHTHIIATOP OXOJIO/KECHHST
[POJIOBKYE MPAIFOBATH
ITicJIst BAMKHEHHSI yXOBOI
magu.

Ha nesikuii yac enekTpoHHUN
BEHTUWJISATOP JyXOBOT 1apu
ABTOMATHYHO MPOJOBKUTH POOOTY
JUTSE OXOJIOMKEHHS TyX0BOT au.

Konu enexrponHi nerani
OXOJIOHYTh, BEHTUIISITOP
ABTOMATHYHO BUMKHETHCS.

JlyxoBa maga tex
BHUKITIOYUTHCS
ABTOMATHYHO.

SIKI110 HEe BKIIFOUYEHO YKOIHOT
(yHKIIT eeKTPOHHOI TyX0BOT
mau, BOHa BAMUKAETHCS
ABTOMATHYHO.

SIKIIO MicIs BKIIFOYCHHS Ty XOBOT
madu a0o micist 3aBepIICHHS
MPOrpaMy TOTYBaHHS HE
BHUKOHAHO JKOJTHOT i1, 1yX0oBa
mra)a aBTOMaTHYHO BUMKHETBCS
JUTs 30€PEKEHHS €IEKTPOSHEPTil.

SIkio mig yac pobotu
(byHKLii gyxoBoi madu 3
BEHTHJIATOPOM BiTYMHEHI

JIBEpLATA, BHYTPIIIHIH

BEHTHJIATOP IIEPECTaHE

IPAIIOBATH.

SIKIo ABepIsTa EIeKTPOHHOT
JyX0BOI Iay 3a4MHEHi, TO K
TUIBKH 1X BIAKPUTH, TyXoBa mmaga
3yIHUHUTH NPOLEC PUTOTYBAHHSL.

Taxka poGora 1yxoBoi madu €
HOpMaJibHOIO. Bona
CIIpHsie YHUKHEHHIO BTPATH
HAJUTHIIKOBOTO TEILIA IIPH
npHUroTyBaHHi crpas. Konn
JIBEPLISITA 3a4HHSATHCS, TyXOBa
mada IToBEpHETHCSI B 3BUUHMH
PEXHM poOOTH.

TPAHCIIOPTYBAHHS

SIKi10 BaM HEOOXIIHO TIEPEBE3TH MPUIIAJl, BAKOPUCTOBYHTE OPUTiHAJIbHE [TAKYBaHHS, IOMICTITh B OPUTIHAIBHY
ynaxoBky. JloTpumyiiTech BKa3iBOK MaKyBaHHs 11 epeBe3eHHs npuiiaay. OOMoTaiite Bci He3akpiruieHi qerati
HPUITaly AT YHUKHCHHS iX MOIIKO/KCHHS ITijl 4ac IePeBE3CHHSL.

SIKIIO BY HE MA€TE OPUTIHAIBHOT YIIAKOBKH, MIATOTYHTE KOPOOKY /I IEPEBE3CHHS MPUIIALY, 00 3aXUCTUTH
1Ooro, 0coOIMBO KOTO 30BHIIIHI HOBEPXHI, BiJl 30BHIIIHIX MOLIKOLKEHb
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PO311J1 7. TEXHIYHI YMOBH

MIKPO®IIIA ENEKTPOEHEPTTI

Mapxa
KBO 1071 STCB
Monens
Steam
Tur ayxoBKH EJIEKTPUYHA
Maca KT 35.7
IHnexc eHeproeeKTUBHOCTI — B 3BHYAHHOMY PEKHMI 103.,4
IHaekc eneproeeKTHBHOCTI — 3 YBIMKHEHHM BEHTHIISITOPOM 93,2
Kitac eHeprocroxuBaHHs A
EHeprocnoxuBaHHs (€IEKTPOSHEPris) — B 3BUUYaiiHOMY pexumi | KBrT*r/mukin 0,91
EneprocnoxuBaHHs (€1EKTPOCHEPTis) — 3 YBIMKHEHUM e — 0.82
BCHTUIIATOPOM
KinbkicTe BifcikiB 1
Jlxeperno HarpiBy EJIEKTPMYHA
006’em bl 78

I« miu Bianosigae Bumoram EN 60350-1

JlyxoBka

Iopaau mono eHeprozoepeskeHHs

— SIKIIO 116 MOKIIMBO, TOTYHTE KijIbKa CTPaB OHOYACHO.
— CKOpOTIiTh Yac MOMEePeAHbOro HarpiBy TyXOBKH
— He 30inpIyiiTe CTpOK NPUIOTYBaHHS DKI.
— He 3a0yBaiiTe BUMHMKATH yXOBKY IiCJIsl 3aBEPIICHHS FOTYBAHHSI.
— He BinkpuBaiiTe aBepLsiTa TyXOBKH I1iJ] 4aC NPUIOTYBAHHS K.
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PO3JILI 8. YTUJII3AIISA BAKOPUCTAHUX MMPUCTPOIB

Leit npuctpiit po3po0ICHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepialliB 1 KOMIIOHEHTIB, SIKI MOXYTb OyTH
MTOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHMBOI MEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa ISl BiIXOAIB, po3MilieHnii Ha npuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOMYKT IiJUIArae COPTYBaHHIO BiIMOBIIHO N0 mojioxkeHb JupexkruBu €Bponeiickkoro [Tapiamenty ta
Panu 2012/19/€C. Slkmo Ha npucTpoi pO3MIIIEHO CUMBOJ NEPEKPECICHOrO KOHTEHHEpa sl BiIXO/iB
(Mau. B) - e o3Hauae, 1110 NPOAYKT MiCTUTh aKyMYJISATOD, IKMH MIIIATae COPTYBAHHIO CMITTS, BiIIIOBIIHO
110 osnoxeHb Jlupexruu €Bpomneiicbkoro [lapnamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take MmapkyBaHHs iHDOPMYE,
110 CJIEKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00IaAHAHHS Ta aKyMYJISTOPH (SKIIO HASBHI) MICIS epioly BAKOPUCTAHHS
HE MO)XKHA BUKUJATH Pa3oM 3 IHIIMMHU KOMYHaJIbHUM Bigxomamu. KopucryBau 3000B’si3aHMI BijiaTu
BHUKOPUCTAHHUH NPUCTPIl Ta aKyMyJIATOP (SKIIO HASBHUI) Y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO EJIEKTPOHHOTO Ta
€JICKTPUYHOTO 00T IHAHHS Ta aKyMYJISTOPIB (KO HasiBHI). 30Mpayi TaKKX BiAXOAIB, y TOMY 4MCi 30upayi
BUKOPUCTAHUX MPHUCTPOIB, MIANPUEMCTBA 3 MEPEPOOKH, TUCTPUO IOTOPU (MAra3uHM), MyHKTH PO3ILIEHOTO
300py KOMYHAJIbHUX BiIXOAIB (MyHILMIAIbHI OAMHMIII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BI/IOBI/IHY CUCTEMY, siKa JI03BOJISIE MOBEPHYTH TaKe O0JIaHAHHS.

TIpaBunbHa yTHIII3allisi BUKOPUCTAHOTO OOJIAJIHAHHS TA aKyMYJSTOPIB (SKIO HasiBHI) NPU3BOIUTH 110
YHUKHEHHS IIKIIJIMBUX JUIS 3I0POB’Sl Ta CEPENOBHUINA HACTIJKIB, 1110 BUHUKAIOTh 3 MOXKJIMBOI HAasiBHOCTI
B IPUCTPOSIX TA aKyMYJIITOpax HEOE3MEUHMX CKJIAAHUKIB Ta HEBIAMOBIAHOTO 30epiraHHs Ta NepepoOKu
TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssaToOpiB. JlOMaIlHI rOCIOAApCTBA BUKOHYIOTh Ba)KIIMBY POJIb y CHPHSHHI
[IOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS Ta BiAHOBJICHHS BKJIIOYAIOYH IIEPEPOOKY BXKHBAHOTO OONIaHAHHS, HA IILOMY
erarti (POPMYETBHCS TIOBEIIHKA, sIKa BIUIMBAE HA 30epeKEHHs CIUIBHOIO 0j1ara, IKUM € YUCTE HaBKOJIMIIHE
cepenouile. JIomariHi rocrosapcTBa € TaKoX OJJHUM 3 HAHOUIBIINX KOPUCTYBaYiB IpiOGHOr0 00IaJHaHHS i
palioHaNbHe YIPABIiHHSA HUM Ha [IbOMY €TaIll BIUIMBAE HA BIIHOBJICHHS BTOPMHHOT CHPOBUHHU.
HeBinnosizna ytuiizaiis bOr0 NPOAYKTY MOXKE TATHYTH 3a COOOIO BiJIIOBIAJIbHICTD 3TiJJHO 3 YNHHUM
HaI[{OHAIbHUM 3aKOHOJABCTBOM.

SIKII0 mpUCTpiii Mae 3aMOK, HOTO CITil JEMOHTYBATH Juisi O€3IeKH yCiX 0ci0, SKi B MOJAIbIIOMY MOXKYTh
MaTH KOHTAKT 3 IIPHCTPOEM.

Jlesiki XOIOAMIBHUKY Ta MOPO3HIBHUKU MICTATS 130usiuiiiHuit Marepian Ta CFCoxonomkyrouy pinuny. Tomy
OyzabTe 00epesxHi, 11100 He 3a0PYAHUTH HABKOJIMIIHE CEPEIOBUILE, KOJIHM YTHII3YETE CTAPUN XOIOIAMIBHHUK.

— Li-FeS2

Man. A Man. B
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Notatki:
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
serwis@kernau.com



