KERNAU

INSTRUKCJA OBSLUGI
PIEKARNIKA DO ZABUDOWY
KBO 1073 S PT MATT BLACK




SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
@ Wazna informacja
“ Ostrzezenie Ryzykq P owazr}ygh ol?razen
ciata lub $mierci
A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
i’i Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
||| ||| Przeczytaj instrukcje
& Gorgca powierzchnia
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ROZDZIAL 1. WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Przed instalacja i uzytkowaniem urzadzenia nalezy przeczytaé
uwaznie instrukcje. Urzadzenie nie podlega gwarancji w przypadku
nieprawidlowego montazu lub uzytkowania przez osobe¢ inng niz specjalista.

A OGOLNE OSTRZEZENIA

*  Postepowac zgodnie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa.

*  Przeczyta¢ takze inne dokumenty dostarczone wraz z urzadzeniem.

* Instrukcja obstugi stuzy dla wiecej niz jednego modelu.

*  Przechowywac ja w tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania
w przysztosci.

*  Przed instalacja, konserwacja i naprawa nalezy odlaczy¢ wszystkie
przyltacza energetyczne.

» Jedli urzadzenie jest uszkodzone, nie wolno go uzywac.

* Je$li na panelu lub obudowie urzadzenia znajduje si¢ ochronna
zelatyna, nalezy usunac ja.

* Nalezy trzymac¢ dzieci ponizej 8 roku zycia i zwierzeta z dala od
urzadzenia podczas i po uzyciu urzadzenia.

*  Dotykanie urzadzenia bez nadzoru osoby dorostej i uzywanie go
samodzielnie przez dzieci ponizej 8 roku Zycia jest niebezpieczne.

* Nalezy trzyma¢ materialy opakowaniowe poza zasiggiem dzieci
i wyrzucac je w miejscu niedostepnym dla nich.

* Nie wolno wktada¢ do ust materialu opakowaniowego, dlatego
nalezny trzymac go poza zasiegiem dzieci.

* Urzadzenia nie moga konserwowac ani czysci¢ dzieci, jesli nie
znajduja sie one pod nadzorem dorostych.

»  Urzadzenie jest przeznaczone wylagcznie do gotowania. Nie wolno
uzywac urzadzenia do celow takich jak na przykltad ogrzewanie
pomieszczenia.

*  Gdy piekarnik jest goracy, blacha i akcesoria moga si¢ nagrzac;
podczas ich zaktadania i zdejmowania uzywac rekawic kuchennych
lub podobnego sprzetu.

* Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaé myjki parowe;j.

*  ZapewniC otwarta przestrzen wokot urzadzenia, tak aby zapewnic
prawidtowa cyrkulacje powietrza.



Jesli uzywa sie tlustego papieru do pieczenia, absolutnie nie dotykac
nim spodu piekarnika.

Nie przygotowywac potraw zawierajacych mocne napoje alkoholowe.
Alkohol paruje w wysokiej temperaturze, w przypadku kontaktu
z goragcymi powierzchniami moze si¢ zapali¢ i spowodowac pozar.
Po uzyciu sprawdzié, czy urzadzenie jest wyltaczone.

Kontrolowa¢ czas gotowania.

ZAGROZENIE PORAZENIEM ELEKTRYCZNYM
ISTNIEJE RYZYKO PORAZENIA PRADEM.

Jezeli urzadzenie uleglo uszkodzeniu, nalezy je naprawic
W autoryzowanym serwisie.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen nalezy wytaczy¢ urzadzenie
1 odiaczy¢ zasilanie pradem.

Ze wzgledu na ryzyko porazenia pradem, nie wolno my¢ urzadzenia
poprzez spryskiwanie lub polewanie go woda.

Jezeli konieczna jest wymiana lampy, nalezy odlaczy¢ urzadzenie od
gniazdka elektrycznego, aby unikna¢ porazenia pradem.

Nasza firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody
powstate na skutek uzytkowania urzadzenia bez podlaczenia go
zgodnie z lokalnymi przepisami.

Absolutnie nie wolno dotykaé¢ wtyczki mokrymi rekami.

Aby odfaczy¢ urzadzenie od gniazdka elektrycznego, nalezy je
wyciagnad trzymajac za wtyczke, a nie za kabel.

Podczas pracy urzadzenia jego tylna powierzchnia réwniez nagrzewa
sie. Przewody elektryczne nie powinny stykac si¢ z tylng powierzchnig
urzadzenia.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania podczas wykonywania czynno$ci
takich jak czyszczenie, naprawa i konserwacja.

Nie prowadzi¢ kabli potaczeniowych nad goraca powierzchnia. Jesli
kable si¢ stopia, moze to spowodowaé zwarcie lub pozar.

UWAGA
Nie wolno probowac gasi¢ pozaru woda.

Odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka elektrycznego i sprobowac przykry¢
ogien jakim$ narzedziem, np. kocem gasniczym, aby odcia¢ dostep
powietrza do ognia.



ﬁ é RYZYKO ZRANIENIA

Jezeli szyba drzwiczek piekarnika jest peknieta lub jest narazona na
uderzenie, szyba moze ulec zniszczeniu i rozpryskac sig.

Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie wolno uzywac ostrych
i $ciernych $rodkow czyszczacych ani metalowych skrobakow.

Nie dotyka¢ elementow grzejnych/zasilajacych.

Zawiasy drzwiczek urzgdzenia mogg blokowac ich ruch. Nie trzymac
drzwiczek za zawiasy.

Nigdy nie pozostawia¢ w urzadzeniu materiatow palnych ani utleniaczy.
Nie podgrzewac¢ szklanych stoikow i konserw. Wytworzone cisnienie
moze spowodowac eksplozje stoika.

Po zakonczeniu gotowania nie umieszczac tacy w poblizu materiatow
palnych lub utleniaczy.

Drzwi piekarnika mogg sktadac si¢ z 2, 3 lub 4 szybek. Nie uzywac
piekarnika z drzwiczkami piekarnika ze zdjeta szyba.

Uzytkownik nie powinien samodzielnie przenosi¢ kuchenki bez
uzycia r¢kawiczek ochronnych.

PRZEWIDYWANY SPOSOB UZYCIA

Piekarnik jest zbudowany w klasie Y. Meble do zabudowy musza
mie¢ oktadzing oraz kleje do jej przyklejenia odporne na tempera-
tur¢ 100°C. Nie spehienie tego warunku moze spowodowac zdefor-
mowanie powierzchni lub odklejenie oktadziny.

Urzadzenie jest przeznaczone do pieczenia. Nie uzywac go do celow
takich jak ogrzewanie.

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego. Uzywac
go tylko w pomieszczeniach zamknigtych.

Piekarnika mozna uzywac¢ do rozmrazania, pieczenia lub grillowania
Zywnosci.

Nie uzywac kuchenki do suszenia, wieszajac r¢czniki lub ubrania na
uchwycie.



ROZDZIAL 2. OCHRONA SRODOWISKA

OSZCZEDZANIE ENERGII

Aby dowiedzie¢ sig, co nalezy zrobi¢ podczas gotowania potraw w piekarniku, przede wszystkim zrozumieé¢
zasady podgrzewania. Podgrzewanie wstgpne nalezy stosowac tylko wtedy, gdy jest to konieczne. Nalezy
zwrdci¢ uwagge, aby nie podgrzewac¢ produktu dtuzej niz 10 minut.

. Przed wlozeniem zamrozonej zywnosci do piekarnika nalezny pozostawi¢ ja w temperaturze
pokojowej do rozmrozenia lub rozmrozi¢ ja w kuchence mikrofalowe;j.

s> 'Y
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. Na ruszcie mozna jednocze$nie piec wigcej niz jedna potrawe. W ten sposob mozna oszczedzaé
ciepto.

IR R

. Drzwi piekarnika powoduja utrate ciepta przy kazdym otwarciu. z tego powodu nie nalezy
otwiera¢ drzwi piekarnika, jesli nie jest to absolutnie konieczne. Jesli musi si¢ otworzy¢
drzwiczki piekarnika, nalezy pamigta¢ o ich jak najszybszym zamknigciu.




ZGODNOSC Z PRZEPISAMI WEEE I UTYLIZACJA PRODUKTU

Stary produkt nalezy utylizowa¢ w sposob niezagrazajacy srodowisku. Na tym produkcie
znajduje si¢ symbol (WEEE), ktory wskazuje, ze odpady sprzetu elektrycznego
i elektronicznego nalezy zbiera¢ oddzielnie.

Oznacza to, ze ze sprzgtem nalezy postgpowac zgodnie z dyrektywa UE 2002/96/WE
dotyczaca recyklingu lub demontazu, aby zminimalizowa¢ jego wptyw na srodowisko.
Dalsze informacje mozna uzyska¢ u wladz lokalnych lub regionalnych.

Produkty elektroniczne przekazywane do kontrolowanej zbiorki odpadow stwarzaja potencjalne zagrozenie
zaréwno dla zdrowia $rodowiska, jak i zdrowia ludzi ze wzgledu na zawarte w nich szkodliwe materiaty.
Mozna skonsultowa¢ si¢ z autoryzowanym sprzedawca lub lokalnym centrum zbiérki $mieci w sprawie
utylizacji produktu. Przed wyrzuceniem produktu nalezy odtaczy¢ przewod zasilajacy i ztamac blokade
pokrywy, jesli wystepuje, aby chronié¢ dzieci przed niebezpieczenstwem.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Specyfikacja techniczna

Napiecie/Czgstotliwos¢ 220-240V~50-60 Hz
Dtugos¢ kabla zasilajacego Z wtyczka typu F 3 x 1.50 x 1500 mm
Wymiary zewnetrzne 595 mm/595 mm/547 mm
(wysokos¢/szerokosc/glebokosc)
Glowny piekarnik Piekarnik wielofunkcyjny
Moc lampki 25W
Termostat 50-Max°C
Grzatka dolna 1200 W
Grzatka gorna 1100 W
Grzatka turbo 2000 W
Grill 2450 W

Niezbedne: Informacje na etykiecie energetycznej zostaty podane zgodnie z normami EN 60350-1 / IEC
60350-1 dla domowych piekarnikow elektrycznych. Wartosci sa okreslane w oparciu o standardowe funkcje
obciazenia, dolna-gorna grzatka lub ogrzewanie wspomagane wentylatorem (jesli wystepuje).

Parametry techniczne moga ulec zmianie bez wezesniejszego powiadomienia, w celu podniesienia
jakosci produktu.



ROZDZIAL 3. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprz¢t elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprz¢t moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadoéw, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzgcie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprze¢tu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.
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ROZDZIAL 4. OPIS URZADZENIA

OPIS OGOLNY
4 N\

- J
1. Panel sterowniczy 5. Wentylator
2. Otwory wentylacyjne* 6. Ostona wentylatora**
3. Oswietlenie piekarnika*** 7. Pokrywa
4. Wieszaki**** 8. Uchwyt

* Otwory wentylacyjne moga by¢ otwarte/zaslepione w zaleznosci od danego modelu.

** Oslona wentylatora moze nie wystepowac w zaleznosci od danego modelu.

**% OQ§wietlenie piekarnika moze zmienia¢ si¢ w zaleznosci od modelu.

w#¥k% Wieszaki moga si¢ r6zni¢ w zalezno$ci od modelu urzadzenia. Wieszaki pokazane w instrukcji sa
tylko jako przyktadowe.



ROZDZIAL 5. PANEL STEROWANIA

4 N

Lampka sygnalizacyjna

Pokretto funkcyjne Pokretlo temperatury

Lampka sygnalizacyjna Mechaniczny regulator
CZasowy

Pokretto funkeyjne l Pokretto temperatury
Cyfrowy regulator czasowy

(& v

Pokretlo funkcyjny

Rodzaj grzania/pieczenia ustawia si¢ za pomoca przycisku wyboru funkcji.

Nalezy takze ustawi¢ warto$¢ temperatury przy pomocy pokretla temperatury.

W przeciwnym razie produkt nie zacznie si¢ nagrzewac.

Pokretlo temperatury

Umozliwia wybor temperatury piekarnika. Pieczenie rozpoczyna si¢ poprzez wybranie

rodzaju funkcji gotowania.

Mechaniczny regulator czasowy

Pozwala okresli¢ czas pieczenia potrawy. Nalezy takze dokona¢ nastaw na pokrettach,

funkcyjnym i temperatury.

Cyfrowy regulator czasowy

Jest to zegar elektroniczny, ktory umozliwia przygotowanie potrawy poprzez pieczenie jej przez wybrany
okres czasu.

Lampka sygnalizacyjna

Jest to lampka wskazujaca, ze piekarnik jest nagrzany. Gasnie ona po osiagni¢ciu przez piekarnik temperatury
nastawy.

Wylaczenie piekarnika elektrycznego

Przetaczyc¢ przyciski funkcji i temperatury do pozycji zerowej (wylaczone).

Funkcje opisane w tabeli moga si¢ rozni¢ w zaleznosci od urzadzenia, niektore z nich moga nie
by¢ dostgpne w kazdym modelu
* Odpowiednia warto$¢ energii w trybie gotowania z termoobiegiem zostata wskazana na podstawie tej
funkcji.
Badania przeprowadzono w oparciu o norm¢ TS EN 60350 oraz rozporzadzenie (EV) nr 66/2014.



ROZDZIAL 6. RODZAJE I FUNKCJE OGRZEWANIA

Wentylator wspiera
ogrzewanie od

Dolna + gorna grzatka i wentylator sa wiaczone.
Tryb odpowiedni do zywnosci, takiej jak migso,
ciasta, ciastka. Za pomoca wentylatora cyrkulacja

— dotu i gory powietrza w piekarniku odbywa si¢ w kontrolowany
i rOwnomierny sposob.
Ogrzewanie ‘Potrav,vy podgrzewar.le sa w ten saI}‘l sp(?sob od dotu
4 dofu i 86 iod gory. Wiaczone jest grzatka gérna i dolna. Tryb
— oc dotu1 gory odpowiedni do jedzenia, takiego jak ciasta, ciastka.
v *Wentylator Grill i wentylator wspotpracuja ze soba. Wentylator
‘. wspierany przez réwnomiernie rozprowadza gorace powietrze. Tryb
Cv duzy grill odpowiedni do gotowania duzych dan migsnych,
b 4 4 4 Jest odpowiedni do grillowania i smazenia duzych
Duzy grill i $rednich porcji positkow. Ogrzewa cata
powierzchni¢ pod grzejnikiem.
Rozen Migso, kurczak itp. Potrawy utozone na szasztykach
sg rOwnomiernie upieczone i wysmazone
Maty grill i wentylator sa wtaczone. Mozna piec
potrawy, ktoére wymagaja dtugiego pieczenia,
*Wentylator oszczedzajac energig. Czas pieczenia jest dtuzszy niz
wspierany przez w przypadku innych funkcji. Nie jest zalecany do
maty grill zywnosci na zakwasie. ,, Ten tryb jest trybem

zapewniajacym najwyzszg efektywnos¢
energetyczna.”

Turbowentylator

Dziata grzatka turbo i zapewnia rOwnomierne
upieczenie positku goracym powietrzem przy pomocy
wentylatora.

Turbowentylator
+

Ogrzewanie od dohu

Wiaczony jest turbowentylator i dolna grzatka. Tryb
odpowiedni do przyrzadzania pizzy.

Wriaczona jest tylko grzatka dolna. Jezeli spod
przygotowywanego dania wymaga przysmazenia,

Ogorgedvg;lfle nalezy skorzysta¢ z tego programu pod koniec
— przyrzadzania. Uzywac tej funkcji rowniez do
czyszczenia parg.
Wentylator zapewnia cyrkulacj¢ powietrza wokot
Rozmrazanie

positku i rozmraza zamrozone produkty, takie jak
migso, chleb i ciasta.
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Oswietlenie
piekarnika

Pomaga o$wietli¢ wnetrze piekarnika. Po przetaczeniu
w potozenie pod$wietlenia piekarnika grzatki
i wentylator nie dziataja. Lampka bedzie si¢ $wieci¢
tak dtugo, jak piekarnik bedzie dziatat.

UZYCIE PRZYCISKU WYSKAKUJACEGO

R

W modelach z wysuwanym przyciskiem, aby dokona¢ nastawy,
przycisk powinien znajdowac si¢ na zewnatrz. (Ten przycisk jest
opcjonalny.)

Wysunac¢ przycisk, naciskajac go, jak pokazano na rysunku.
Regulacje przyciskiem mozna wykonywac, obracajac go, gdy jest
wysuniety na zewnatrz.

UZYCIE MECHANICZNEGO REGULATORA CZASOWEGO

-
—10
M
—
_—20
90 — —30
80—~ N—40
70 ———/ \— 50
60

Umozliwia ustawienie czasu pieczenia potrawy. Mozna to ustawic¢
wybierajac temperature i rodzaj pieczenia poprzez obrot pokretta
zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara.

Po uptywie nastawy czasu rozlegnie si¢ dzwonek.
Mozna tez rozpocza¢ pieczenie, wybierajac temperaturg i rodzaj
pieczenia, bez wybierania czasu, ustawiajac tryb M.



ROZDZIAL 7. KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

- J
> Wskaznik ,,proces w toku” I | Wskaznik pauzy
|9| Wskaznik czasu pieczenia ﬁ Przycisk powrotu
9' Wskaznik zakonczenia pieczenia 0 K Przycisk OK
@ Wskaznik nastawy zegara —I— Przycisk zwigkszania czasu
QD Wskaznik alarmu e Przycisk zmniejszania czasu

PIERWSZE UZYCIE
NASTAWA CZASU @

Przed rozpoczgciem uzywania piekarnika nalezy wykona¢ nastawe zegara.
Po podiaczeniu zasilania wszystkie cyfry zapalaja si¢ 1 gasna co 2 sekundy, a komunikat
® {200 pojawia si¢ na ekranie.

@ -/ -|- przyciski pozwalajace na szybka zmiang¢ nastawy czasu.
Najpierw wprowadzi¢ minute i zatwierdzi¢ przyciskiem QK , nastepnie przej$¢ do godziny.
Przy migajacym polu minuty wcisnac przycisk na krotko, co spowoduje przerwanie nastawy zegara

bez zapisywania danych. w celu powrotu do pola minut w czasie wykonywania nastawy zegara wcisnac
przycisk ﬁ na krotko.

@ Dopdki dane zegara nie zostang potwierdzone, ekran pozostanie ekranem ustawien.

@ W przypadku awarii zasilania nastawa godzina zostanie anulowana i nalezy ponownie wprowadzi¢
ustawienia.



a - + w%K a - + 0K

Najpierw ustawi¢ minute Nastepnie tak samo ustawi¢ Na ekranie zostanie
przy pomocy przyciskow godzing i zatwierdzi¢ wys$wietlony aktualny
+/- 1 zatwierdzi¢ przyciskiem OK czas.
przyciskiem OK
- J

Nastawa zegara jest zakonczona i wskaznik @ zgasnie.

Jasnos¢ ekranu zmniejsza si¢ 1 minutg po zakonczeniu nastawy.
Po6zniej mozna zmieni¢ czas w ,, Trybie ustawien”.

PIERWSZE NAGRZANIE

Przed uzyciem piekarnika usuna¢ wszystkie etykiety
i wyjac akcesoria.

Whytrze¢ piekarnik wilgotna szmatka i osuszy¢ go.
Zapoznac¢ si¢ z sekcja ,,Konserwacja i czyszczenie”
i przestrzegac jej zalecen.

Pierwsze rozgrzewanie nalezy przeprowadzi¢ w celu
usunigcia zapachu nowego urzadzenia.
Piekarnik uruchomi¢ z goérna i dolng grzatka
przy zamknigtych drzwiczkach, temperatura 200° przez
30 minut. Nastgpnie przewietrzy¢ pomieszczenie.

Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwiczek piekarnika, poniewaz po nagrzaniu moze
pojawic si¢ para. Umiesci¢ akcesoria wewnatrz
piekarnika, ktory jest teraz gotowy do uzycia.

Podczas pierwszego uruchomienia powierzchnie staja si¢ cieplejsze niz w czasie normalnej
eksploatacji. z tego powodu nie nalezy dotykac piekarnika i trzymac dzieci z daleka.

15



CODZIENNE UZYTKOWANIE

. Aby rozpocza¢ pieczenie, ustawic na przycisku termostatu piekarnika odpowiednia temperaturg
(Zalecenia dotyczace gotowania) dla danej potrawy.

. Rozgrzaé piekarnik, jesli pozadane jest wstgpne nagrzanie.

. Po zakonczeniu pieczenia pozostawié¢ piekarnik do ostygnigcia przy otwartych drzwiczkach.

ij Po zakonczeniu pieczenia pamigta¢ o wytaczeniu przycisku funkeji i temperatury piekarnika.

KORZYSTANIE Z CYFROWEGO REGULATORA CZASOWEGO

Jest to elektroniczny regulator czasowy (timer), ktory
sprawi, ze jedzenie bgdzie przygotowane w wybranym
przez uzytkownika czasie. Kiedy chce si¢ przygotowaé
jedzenie nalezy nastawi¢ czas gotowania positku i godzing
rozpoczecia.

\‘:l - + 0K )

AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA

Po wybraniu temperatury i funkcji odpowiednich dla wlozonej do piekarnika potrawy, nalezy natychmiast
rozpoczaé pieczenie, dostosowujac czas pieczenia. Aby dostosowacé czas pieczenia nalezy;

-

[ A TR Ut

[>| Weisnaé i przytrzyma¢ Najpierw ustawi¢ minuty przyciskiem 0 K prgej 8¢
przycisk QK azna ekranie przyciskami —/+ do PTZOdU, az pojawisig
pojawi sie wskaznik ... . i uruchomié zegar powyzszy ekran i rozpocza¢
weiskajac przycisk OK gotowanie
(np.; 40 minut)
~ J
. Rozpocznie si¢ odliczanie czasu, ktory jest ustawiony na ekranie.

Dostosowac¢ temperature i zadana funkcje. Piekarnik bedzie piekt przez 40 minutod momentu
potwierdzenia czasu. AR

. Po uptywie nastawy komunikat WS L pojawi si¢ na ekranie, zacznie miga¢ wskaznik Il
1 wyemitowany zostanie alarm dzwigkowy przez 2 minuty. Aby wylaczy¢ alarm, nacisna¢
przycisk QK Po wylaczeniu na ekranie pojawia sie aktualny czas.

. Po zakonczeniu pieczenia ustawi¢ pokretlta temperatury i funkcji w pozycji zamknigtej
i wylaczy¢ piekarnik.



Aby zakonczy¢ pieczenie przed ustawionym czasem i anulowaé nastawe czasu
nalezy dtugo wcisnaé przycisk <:| . Na ekranie zostanie wy$wietlony aktualny czas.

TRYB PAUZY

Gdy na ekranie wyswietlany jest aktualny czas i przycisk(:| zostanie wcisniety na dtuzej, na ekranie obok
aktualnego czasu pojawi si¢ symbol || i piekarnik przejdzie w tryb pauzy. W tym trybie nie mozna piec.
Po krétkim wcisnigeiu przycisku QK w celu wyjscia z tego trybu na ekranie pojawi si¢ symbol

i nastapi dezaktywacja.

@ Praca piekarnika jest kontynuowana, gdy komutator jest wiaczony.
USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA GOTOWANIA Z WYPRZEDZENIEM 9'
Program ten stosowany jest gdy zalezy nam na przygotowaniu positku w przysztosci. Proces zaczyna si¢
z opoznieniem. Po uptywie op6znienia rozpoczyna si¢ pieczenie, a ustawiony czas pieczenia odliczany jest

do konca.

POPRZEZ WPROWADZENIE DEUGOSCI CZASU GOTOWANIA
e

a - +@K a —@OK a —Q/;]OK

|9| Weisng¢ i przytrzymaé Najpierw ustawi¢ minuty, Po ustawieniu czasu
przycisk QK az zostanie przy pomocy przyciskow =\ gotowania nalezy
wyswietlony wskaznik. i uruchomic¢ zegar potwierdzi¢ go wceiskajac
weiskajac przycisk QK przycisk QK przejs¢ do
trybu 9'

a - + @K a - + 0K

Aby zakonczy¢ proces Ekran gotowania;
nastawy dla przygotowania Na ekranie gotowania
potrawy, po ustawieniu wys$wietlany jest czas
minuty i godziny, wciskajac pozostaty do konca
przycisk QK przesuwac gotowania.

program do przodu, az
pojawi si¢ ekran gotowania.




Regulator czasowy piekarnika wskazuje na ekranie pozostaly czas, odejmujac aktualny czas od czasu
zakonczenia i rozpoczyna odliczanie.

Ustawiono piekarnik tak, aby rozpoczynat pieczenie o 13:00, gotowat przez 30 minut i konczyt o 13:30. Po
zakonczeniu gotowania wskaznik || zacznie migaé i przez 2 minuty bedzie emitowany sygnat dzwigkowy.
Aby wylaczy¢ alarm nalezy nacisna¢ przycisk ﬁ lub QK

Po zakonczeniu pieczenia ustawic pokretta temperatury i funkcji w pozycji zamknigtej i wytaczy¢ piekarnik.

bez wprowadzania czasu gotowania;

s
a - + @K a — + (%K a - + @K
[>| weisnaé i przytrzymaé Nie wprowadzajac Aby zakonezy¢ proces
przycisk QK az zostanie dhugosci czasu pieczenia, nastawy 4“1 pieczenia, po
wys$wietlony wskaznik. weiskajac przycisk QK _ustawieniu minuty
przesuwa¢ program do 1 ggdzmy, weiskajac )
przodu i przej$é do przycisk QK przesuwac
trybu 9' program do przodu, az
pojawi si¢ ekran
gotowania.
a - + OK
Ekran przygotowania potrawy;
Ekran przygotowania potrawy
wyswietla czas pozostaty do
zakonczenia procesu pieczenia.
- J

PRZYGOTOWANIE POTRAWY W TRYBIE RECZNYM

Przygotowanie potrawy mozna rozpocza¢ natychmiast, bez nastawy czasu trwania procesu, wybierajac
temperature i funkcje odpowiednie dla danego positku. Piekarnik nie wylacza si¢ automatycznie i nalezy
go obserwowac.

W przypadku awarii zasilania piekarnik zostanie wylaczony, a zegar zresetowany. Po ponownym
wlgczeniu zasilania nalezy ponownie ustawi¢ aktualny czas wskazywany na zegarze.



NASTAWA ALARMU QD

Alarm mozna ustawi¢ w dowolnym momencie. Mozna go uzy¢ jako ostrzezenia lub przypomnienia.
Wskaznik alarmu zgasnie po wlaczeniu alarmu na 2 minuty.
Do momentu pojawienia si¢ wskaznika |9| nacisng¢ i przytrzyma¢ przycisk QK

a - 4 @K a - @ oK a -  + oK

Weiskajac przycisk QK Najpierw nalezy ustawi¢ Po dokonaniu nastawy
przesuwac program do minuty przy pomocy czasu odliczania, ekran
przodu az do wyswietlenia przyciskow —/+ powraca do pokazywania

wskaznika QD potwierdzi¢ weiskajac QK aktualnego czasu.

nastgpnie ustawi¢ godzing
i zatwierdzi¢ wciskajac

- J

WYLACZENIE ALARMU

Alarm bedzie dzwonit przez 2 minuty po uptywie ustawionego czasu. Aby wytaczy¢ alarm, nalezy nacisnaé
przycisk QK lub ﬁ Po wylaczeniu na ekranie pojawia si¢ aktualny czas.

TRYB NASTAWY

NASTAWA MELODII DLAALARMU (AL)

-

@—+@K b—@ox ‘:|—+@K

Dhugie wecisniecie Przy pomocy przyciskow Przy pomocy
przyciskow QK oraz q ~\ przejs¢ do opcji |- " przyciskow —/+
réwnoczesnie powoduje (alarm) i potwierdzi¢ wybra¢ pozadany
przejscie do tego menu. wybor tej opcji poziom i potwierdzi¢
weiskajac QK wybor, wciskajac

przycisk QK




ZMIANA CZASU (CL)

/m

CIE)
Dtugie wcisnigcie
przycisk()w(:| oraz QK

rownoczes$nie powoduje
przejscie do tego menu.

.

a — @ 0K

Przy pomocy przyciskow
—I+ przejé¢ do opcji |_ |
(zmiana czasu) i potwierdzi¢ przyciskow —/+
wybor tej opcji weiskajac i potwierdzi¢ wybor
OK weiskajac przycisk QK
J

+ @K
Ustawi¢ godzing i minutg
! przy pomocy

ZMIANA TONU (SO)

/m
@ - + gK
Dtugie wcisnigcie
roéwnoczesnie

powoduje przejscie
do tego menu.

.

przyciskow OK oraz <:|

a - % OK a - + @K
Przy pomocy przyciskow Przy pomocy przyciskow
—\+ przejs¢ do opeji Tz it -\+ wybraé pozadany
poziom i potwierdzié
wybor, wciskajac

przycisk QK

(zmiana tonu) i potwierdzi¢
wybor tej opcji weiskajac
przycisk QK

ZMIANA JASNOSCI EKRANU (SC)

-

- + @K
Dtlugie wcisnigcie
rownoczesnie

powoduje przejscie
do tego menu.

przyciskow <:| oraz QK

a —

a - 0K + @K
Przy pomocy przyciskow
wybra¢ pozadany
poziom i potwierdzi¢
wybor, wciskajac przycisk

Przy pomocy przyciskow
-\+ przejsé do opejisz It —\
(zmiana jasnosci ekranu)
i potwierdzi¢ wybor tej
opcji weiskajac przycisk OK OK )
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ROZDZIAL 8. AKCESORIA

@ Akcesoria dostarczane w zaleznosci od modelu urzadzenia mogg si¢ r6zni¢. Akcesoria wymienione
w instrukcji obstugi moga nie by¢ dostepne dla danego produktu.

Uzywac¢ oryginalnych akcesoriow, ktore sa przeznaczone dla tego urzadzenia.

Blacha standardowa

Przeznaczona jest do mrozonek, ciast,
wielkogabarytowych dan migsnych,
wypiekow.

Ruszt do grilla

Przeznaczony jest do foremek do

ciast i sufletow oraz do umieszczania

potraw przeznaczonych do
smazenia na ruszcie.

Blacha gl¢boka

Mozna ja uzywaé do gulaszu,
smazonych potraw w duzych
kawatkach oraz do zbierania
thuszczu skapujacego podczas
grillowania potraw.

Szyna teleskopowa

Prowadnice teleskopowe mozna
catkowicie wyciagna¢ z piekarnika.
Mozna manipulowaé swoim
positkiem, tatwo przesuwajac tace

i ruszt do grilla.
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UZYCIE AKCESORIOW

Istnieja modele z wieszakami
drucianymi i samoregulujacymi.
Wieszak posiada 6 potek do
przygotowania positkow.

Akcesoria nalezy umiesci¢ pomigdzy
dwoma potkami wieszaka, a strona
z nachyleniem powinna by¢ skierowana
w strong drzwi urzadzenia.

Zaglebienia na drutach potki wieszaka
zapobiegaja wypadaniu rusztow
i zapewniaja bezpieczenstwo.

'
TS e e )
).

Blache mozna wykorzysta¢ jako tacke
odciekowa do potraw z grilla i dan
migsnych, umieszczajac blache pod

rusztem.
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ZASTOSOWANIE PROWADNICY TELESKOPOWEJ

Wsuna¢ prowadnice catkowicie do
$rodka, bez umieszczania na nich tacy

i rusztu. Akcesoria musza znajdowaé
si¢ pomigdzy przednimi i tylnymi
wystepami prowadnic.

Jesli zamierza si¢ przygotowac positek
na wigeej niz jednej blasze, nalezy

zachowa¢ odpowiednia odlegtosé¢

pomigdzy systemami prowadnic.
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ROZDZIAL 9. ROZEN (KURCZAK Z ROZNA)

@ Ten element jest opcjonalny. Moze nie by¢ dostepny na danym urzadzeniu.

Jesli w piekarniku znajduje si¢ ten
element, nalezy wyja¢ widelec (a)
z wieszaka (b).

d Poluzowac $ruby mocujace
i zdja¢ mocowane na jaskotczy
ogon elementy widelca (¢) oraz

().

Wysrodkowac¢ grillowana zywnos¢ na
szpikulcu i przymocowac¢ elementy
widelca tak, aby grillowana potrawa
nie przesuwata si¢ po szpikulcu
i dokreci¢ sruby mocujace.
(Maksymalny cig¢zar kurczak — 2,5 kg)

Wsuna¢ widelec w gniazdo napedu
(e) na ramie wieszaka. Upewni¢ si¢ ,
czy jest on prawidtowo wsunigty.

Po zamknigciu drzwi piekarnika ustawi¢ temperature termostatu na maksymalng temperaturg
na poziomie potki.
W celu zebrania kapiacego thuszczu nalezy wstawic blache 1 wla¢ do niej niewielka ilo$¢ wody.
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ROZDZIAL 10. SUGESTIE KULINARNE

W tabeli mozesz zobaczy¢ szczegdtowe informacje na temat potraw, ktore przetestowali$my w naszych
laboratoriach i ktorych wartosci kulinarne zostaty przez nas okreslone. Czas przygotowania moze si¢ rozni¢
w zalezno$ci od napigcia sieciowego, rodzaju i ilo$ci przyrzadzanego materiatu oraz temperatury. Probujac,
mozesz zmienia¢ warto$ci, aby uzyska¢ rézne smaki irezultaty, ktére odpowiadaja konkretnemu

podniebieniu. Najnizszy poziom piekarnika to pierwszy poziom.

* Zaleca si¢ stosowanie 10 min. wstepnego podgrzewania.

gleboka

Uzywane Funkcja PoloZenie na | Temperatura Czas
Potrawa . . . o przyrzadza-
akcesoria przyrzadzania wieszaku (°C) . .
nia (min)
Ciasto Blacha —— 23 170 25..30
z blachy standardowa 3 170 20,25
Ciasto Forma —_— 2 170 25..30
z foremki do ciasta @ 5 130 35,40
Ciasteczka Blacha 2 170 20..25
standardowa
Blacha @
standardowa
Mate Blacha 3 160 30...35
ciasteczka standardowa 1.5 160 30,35
Blacha @
gleboka
Blacha —_— 2 200 40...45
standardowa T 5 190 2530
Ciasto filo A
Blacha |
standardowa @ 190 5055
Blacha 5
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Czas

Uzywane Funkcja Polozenie na | Temperatura
Potrawa . . . przyrzadza-
akcesoria przyrzadzania wieszaku (°C) . .
nia (min)
2 200 10...15
Pizza Blacha
7 standardowa
@ 2 200 - 220 10...15
Ciasto Blacha 2 200 25..30
standardowa
Blacha — 3 200 30...40
Rybal standardowa
QL 3 200 20...30
Glass on the —_—
Lazania wire rack/ 2 190 20...25
rectangular —
Udko Blacha — 2-3 220 50...55
z kurczaka standardowa T 23 20 40..45
— 30min max,
2-3 potem 60min 90...95
— 190
Caty kurczak Blacha ~y 25min max,
2 ke) standardowa (L 2-3 potenl19500mm 75...80
25min max,
@ 3 potem 45 min 75...80
200
— 25min max
Blacha ’
Antrykot & 3 potem 45...50
standardowa . A 20min 190
Blacha —_—
standardowa & 3 190 710
. Blacha —
Biszkopt standardowa
Blacha @ 1-5 190 8..13
gleboka
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TABELA DLA GRILLA

Uzywane Funkcja Polozenie na | Temperatura Czas
Potrawa . . . przyrzadza-
akcesoria przyrzadzania wieszaku (°C) A .
nia (min)
v
Kotlety Ruszt 4.5 max. 25..30
jagnigce
Kawalki
awatkl Ruszt 4.5 max. 25..30
kurczaka
v
Ryba Ruszt 4.5 max. 20...25
Zapiek:
apiekane
bagietki Ruszt 4.5 max. 1.3
* Zaleca si¢ zastosowanie S minutowego podgrzewania wstepnego.
TABELA DLA ROZNA
. . - Czas
Uzywane Funkcja Polozenie na | Temperatura
Potrawa . . . o przyrzadza-
akcesoria przyrzadzania wieszaku (°C) A .
nia (min)
Pieczen zestaw do oV
z kurczaka obracania E 3 2 max. 100...110
(2kg) kurczaka
. zestaw do wvowv 30 min max,
Jzzgr;lreég;r)la obracania E a 2 potem 70min 100...110
pore] kurczaka 190
Indvk zestaw do vowv 35min max,
( orc‘o)\/zvan ) obracania E a 2 potem 175min 210...220
porg y kurczaka 190

* Nie stosowa¢ podgrzewania wstepnego.
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| ROZDZIAL 11. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

@ Przed przystapieniem do konserwacji i czyszczenia nalezy odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka
elektrycznego, aby uniknaé¢ porazenia pradem.

Przed przystapieniem do konserwacji nalezy upewni¢ si¢, ze urzadzenie jest zimne. Mozna
przedhuzy¢ zywotnosé urzadzenia poprzez regularng konserwacje i czyszczenie. Drzwi, szybe
i potki mozna zdjac¢ do czyszczenia.

Zalecenia dla

Nie uzywa¢ narzedzi rysujacych i $ciernych, takich
jak noze, szczotki, do czyszczenia wewngtrznych
i przednich czg$cei, blach i innych czgsci urzadzenia.
Wyczysci¢ i wysuszy¢ urzadzenie ciepta woda

Codzienne uzytkowanie

czyszczenia z mydlem i migkka szmatka.
Po uzyciu doktadnie wyczys$cic i wysuszy¢
. akcesoria. Nie my¢ akcesoridéw w zmywarce.
Czyszczenie
akcesoriow
[ [ ]

Po uzyciu urzadzenie nalezy doktadnie wyczyscic.
Nagromadzone resztki potraw i ttuszczu moga
spowodowac pozar.

CZYSZCZENIE PAROWE

-

@

Zabrudzenia mozna tatwo wytrze¢, zmigkczajac je po
ugotowaniu. Wyja¢ wszystkie akcesoria (jesli jest dostgpny,
rozen) z piekarnika. Umiesci¢ pojedyncza blachg na najnizszym
wieszaku, wlewajac do niej trochg wody i wybra¢ funkcje
Grzania od dotu, |;| wilaczy¢ piekarnik na 100°/20
minut. Po zakonczeniu operacji wytrze¢ wnetrze piekarnika
wilgotna szmatka lub gabka.
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DEMONTAZ DRZWICZEK PIEKARNIKA

Krok 1 Otworzy¢ catkowicie drzwi piekarnika.

Przesuna¢ blokady zawiasow
Krok 2 w kierunku strzatki aby je
odblokowaé

Zamyka¢ drzwiczki piekarnika, az
zostang ustawione w pozycji zgodnej
Krok 3 z odblokowanym zamkiem zawiasu.
Pociagna¢ je na zewnatrz w kierunku

strzatki.

MONTAZ DRZWICZEK PIEKARNIKA

Umiesci¢ drzwi urzadzenia w zawiasach

Krok 4 w kierunku strzatki.

Otworzy¢ catkowicie drzwi
urzadzenia i przetaczy¢ blokady
Krok 5 zawiasow do pozycji zamknigtej
w kierunku strzatki. Zamknaé

drzwiczki piekarnika.
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DEMONTAZ SZYB

Liczba szyb

moze si¢ r6zni¢ w zaleznosci od modelu.

Krok 1

Krok 2

Naciskajac prawa i lewa strong gornej
plastikowej czgsci, pociagnac ja do gory.

Krok 3

Najpierw pociagna¢ szybe wewngtrzna,
nastgpnie srodkowa na zewnatrz
w kierunku strzatki.

MOCOWA

NIE SZYB

Krok 4

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika do
potowy i najpierw wsuna¢ szybe
srodkowa, a nastgpnie szybe
wewngetrzng w kierunku strzatki.

Krok 5

Upewnic sig, ze szyba jest prawidlowo
wlozona w bocznej czgsci plastikowej
obudowy

Krok 6

Umiesci¢ gorng czgs$¢ z tworzywa
sztucznego w taki sposob, aby
ustysze¢ kliknigcie zatrzasku
i zamkna¢ drzwiczki urzadzenia.
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DEMONTAZ WIESZAKOW DRUTOWYCH

Wieszaki moga by¢ gorace. Nie dotyka¢ wieszakow, gdy sa gorace.
A Poczeka¢, az ostygna.

@ Proces czyszczenia bocznych $cian pickarnika moze sig rézni¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia.
Ta funkcja moze nie by¢ dostgpna dla danego urzadzenia.

Najpierw ostroznie podnie§ wieszak
Krok 1 z uchwytu przedniego (1) w kierunku
strzalki i1 zdejmij go (2).

Nastepnie wyciagna¢ caty wieszak

Krok 2 w kierunku strzatki.

MONTAZ WIESZAKOW DRUTOWYCH

Wysrodkowaé wieszaki i w pierwszej
Krok 3 kolejnosci umies¢ na uchwycie tylnym
(1) i docisna¢ go (2).

Nastepnie docisnaé wieszak na
Krok 4 uchwycie przednim. W ten sposob
wieszak zostal zamontowany.
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WYMIANA LAMPKI PIEKARNIKA

Ze wzgledu na ryzyko porazenia pradem elektrycznym, przed wymiang lampki nalezy upewnié¢
A sig, ze zasilanie jest odtaczone. Lampka moze by¢ goraca, nalezy poczekac, az ostygnie

Krok 1 Otworzy¢ catkowicie drzwi piekarnika.

Obroci¢ szklang ostong
lampki drzwiczki w
Krok 2 kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara

iwyjac ja.

Wyciagna¢ lampke piekarnika
w kierunku strzatki i wymienic¢ ja.
Zamontowa¢ ponownie szklana
ostong Zzarowki.

Krok 3

| ROZDZIAL 12. USUWANIE USTEREK

Wspomniane tutaj usterki dotycza sytuacji, ktore zwykle moga wystapi¢. Mozna tatwo rozwigzaé te
problemy, bez samodzielnej ingerencji w produkt.

@ Jesli problemu nie mozna rozwigza¢ pomimo instrukeji, nalezy skontaktowac si¢ ze sprzedawca

lub autoryzowanym serwisem, u ktérego zakupiono urzadzenie.
W takim przypadku nigdy nie wolno probowaé samodzielnie naprawia¢ urzadzenie.
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Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie moze by¢
nie podtaczone do sieci.

Upewnic sig, czy
urzadzenie jest
podtaczone do sieci.

Bezpiecznik mogt si¢
wylaczy¢ lub jest
uszkodzony.

Sprawdzi¢ bezpieczniki
w skrzynce bezpiecznikow.
Jezeli bezpiecznik si¢
wylaczyl, wlaczy¢ go.

Podczas pracy
urzadzenia wydobywa
si¢ para.

Piekarnik jest uzywany
po raz pierwszy.

Podczas pracy urzadzenia
moze wydobywac si¢
para. To nie jest usterka.

Podczas gotowania
zewngtrzna cze$¢ piekarnika
staje si¢ zbyt goraca.

Piekarnik znajduje si¢
w miejscu, ktore nie jest
dobrze wentylowane.

Zastosowac odstepy
wskazane w instrukeji
montazu.

Piekarnik nie piecze
prawidtowo.

Podczas gotowania
drzwiczki piekarnika moga
by¢ zbyt czesto otwierane.

Nie otwiera¢ zbyt czgsto
drzwi, aby temperatura
wewngetrzna nie spadta.

Wentylator chtodzacy
nadal dziata po
zakonczeniu pieczenia.

Dziata przez chwilg, aby
przewietrzy¢ wnetrze
piekarnika.

To nie jest usterka.

Metaliczne dzwigki stychac,
gdy urzadzenie nagrzewa
si¢ lub ochtadza.

Dzwigki styszalne
w wyniku rozszerzania si¢
czgséci pod wplywem
ciepla sa normalne.

To nie jest usterka.

Drzwczki nie sg
catkowicie zamknigte.

Resztki mogty utknaé
wewnatrz piekarnika i na
drzwiczkach.

Wyczyscié¢ piekarnik.

Piekarnik nie grzeje.

. Drzwiczki mogty
pozostaé otwarte.

. Funkcja lub
temperatura moga

nie by¢ nastawione.

. Mozliwy brak
zasilania.

. Sprawdzi¢
drzwiczki i upewnié
sig, ze sa catkowicie
zamknigte.

. Przetaczy¢ piekarnik
na okreslong
temperaturg oraz
lub funkcje.
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KERNAU

USER MANUAL
BUILT-IN OVEN
KBO 1073 S PT MATT BLACK




Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description

Important Information

Warning Risk of serious injury or death

Risk of electric shock Dangerous voltage

Risk of fire / flammable

Fire .
materials
. Risk of inj r material
Attention sk ol jury ormateria
damage
Information on correct operation
Important/Note P

of the system

Read the instructions

Hot surface

B EBEerr>pe
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CHAPTER 1. IMPORTANT SAFETY WARNINGS

Read the manual carefully before installation and use of the appliance.
The appliance shall not be covered under warranty in case of an incorrect
installation or use performed by a person other than a specialist.

A GENERAL NOTES

*  Follow the safety related instructions.

* Also read other documents that are provided together with the
appliance.

*  The user manual may be convenient for more than one model.

»  Keep it in an easily accessible place for a future use.

*  Disconnect all the energy connections before installation, maintenance
and repair operations.

» Ifthe appliance is damaged, do not operate it.

»  If there is protective gelatin on the panel or cover of your device,
please remove it.

*  Keep the children under 8 years old and the pets away during and
after use of the appliance.

» Itis dangerous for the children under 8 years old to touch the appliance
without an adult supervision and to use it on their own.

*  Keep the packaging materials out of reach of the children, dispose
them in a place where they cannot reach.

* Do not bring damp package into contact with the mouth. Keep it out
of reach of the children.

*  The appliance should not be maintained and cleaned as long as the
children are not under the supervision of the adults.

*  The appliance is only intended for cooking. Do not use the appliance
for the purposes such as heating the room.

*  While the oven is hot, tray and accessories may become hot; use oven
gloves or a similar apparatus when you place and remove them.

* Do not use steam cleaner for cleaning the appliance.

*  Keep the surrounding area of all the compartments, where there is an
air circulation, open.

* If you would use an oily baking paper, absolutely do not bring the
paper into contact with the base of the oven.
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* Do not prepare food with strong alcoholic drinks. Alcohol vaporates
at a high temperature, it may catch and cause fire in case of contact
with hot surfaces.

*  Check whether the appliance is turned off or not after use.

*  Keep the cooking duration under control.

ELECTRICAL HAZARD
THERE IS A RISK OF ELECTROCUTION.

*  The appliance should be repaired by an authorized service if it is
damaged.

* In case of any damage, turn off the appliance, cut off the electricity.

*  Dueto the risk of electric shock, do not wash the appliance by spraying

or pouring water on it.

If the lamp would be replaced, disconnect the appliance from the

electrical outlet in order to avoid electric shock.

*  Our company is not responsible from any damage that would arise

for the reason that the appliance is used without connecting it in

accordance with local regulations.

Absolutely do not use the plug with wet hands.

* In order to disconnect the appliance from the electrical outlet, plug it

out by holding the plug, not the cable.

While the appliance operates, its rear surface also gets warm. The

electrical connections should not come into contact with the rear

surface.

*  Unplug the appliance during operations such as cleaning, repair and
maintenance.

* Do not pass the connection cables over the hot surface. If the cables
melt, they may cause a short circuit or a fire

ATTENTION
Do not try to extinguish the fire with water.

*  Disconnect the appliance from the electrical outlet and try to cover

the fire with an instrument such as a fire blanket in order to prevent
the fire from coming into contact with the air.
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é é RISK OF INJURY

If there is a crack on the oven door glass or it is exposed to an impact,
the glass may break and splatter.

In order to clean the oven door glass, do not use harsh and abrasive
cleaners or metal scrapers.

Do not touch the heating/power elements.

The hinges of the appliance door may jam the door during movement.
Do not hold the section which contains hinges.

Never leave combustible materials or oxidizers in the appliance.

Do not heat glass jars and canned food. Created pressure may cause
the jar to explode.

Do not put the tray close to combustible materials or oxidizers after
cooking.

The oven door may consist of 2, 3 or 4 glasses. Do not use the oven
door with a removed glass.

The user should not carry the oven on his/her own without gloves

INTENDED USE

The oven is built to Class Y standards. Built-in furniture must
have a covering and adhesives resistant to temperatures of 100°C.
Failure to meet this requirement may result in surface deforma-
tion or peeling of the covering.

The appliance is intended for cooking. Do not use it for purposes
such as heating.

The appliance has been designed for domestic use. Use it only in a
closed area.

The oven can be used for defrosting, frying or grilling the food.

Do not use the oven for drying purposes by hanging a towel or clothes
on its handle.
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CHAPTER 2. ENVIRONMENTAL PROTECTION

SAVING ENERGY

To learn what should be done while cooking a food in the oven, first of all, we need to talk about pre-heating.
You should apply pre-heating only when it is required. Pay attention not to apply pre-heating for more than
10 minutes.
. Before cooking, put the frozen food in the oven after you leave them at the room temperature
or defrost them in the microwave oven.

TS IR

. The oven door causes heat loss every time it is opened. For this reason, you should not open
the oven door unless it is highly necessary. When you need to open the oven door, pay attention
to close it as soon as possible.
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COMPLIANCE WITH WEEE REGULATION AND DISPOSAL OF THE PRODUCT

Dispose of the old product in a way not harming the environment. On this product, there is a
symbol (WEEE), which indicates that electrical and electronic equipment wastes should be
collected separately.

This means that the equipment should be handled in accordance with 2002/96/EC EU Directive
for recycling or dismantling in order to minimize the impacts of it on the environment.

For further information, please refer to local or regional authorities.

The electronic products, which are submitted for controlled waste collection, pose a potential hazard in terms
of both environmental health and human health due to the harmful materials they contain.

You can consult with your authorized dealer or the garbage collection centre of your municipality about
how you can dispose of the product. Before disposing of the product, unplug the power cord and break the
cover lock, if present, to protect children from danger.

TECHNICAL FEATURES
Technical Features
Voltage/Frequency 220-240V~50-60 Hz
Cable Length Z wtyczka typu F 3 x 1.50 x 1500 mm
(heiﬁ§$f;tijgzzth) 595 mm/595 mm/547 mm
Main Oven Multi-oven
Lamp Power 25W
Thermostat 50-Max°C
Lower Heater 1200 W
Upper Heater 1100 W
Turbo Heater 2000 W
Grill 2450 W

Essential: Energy label information have been indicated according to EN 60350-1 / IEC 60350-1 standards
for domestic type electric ovens. The values are determined according to standard load, lower-upper heater
or fan supported heating (if any) functions.

The properties are subject to change without giving a prior notice in order to increase the
quality of the product.
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CHAPTER 3. DISPOSAL OF USED EQUIPENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.

— LiFeS2

Fig. A Fig. B
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CHAPTER 4. INTRODUCING THE APPLIANCE

GENERAL OVERVIEW

s

-
1 Control Panel 5. Fan
2 Air Vents* 6. Fan Protection Sheet **
3. Oven Illumination*** 7. Cover
4 Racks**** 8. Handle

*Air Vents may be open/closed depending on your model.

It may not be available depending on your **FPS model.

The position of the ***QOven Illumination may vary.

**¥**Racks may vary depending on your model. Wire rack is demonstrated as an example.
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CHAPTER 5. CONTROL PANEL

Signal Lamp

Function Knob

Signal Lamp Mechanical Timer

Function Knob l Temperature Knob

Digital Timer
. J

Function Button

Heating/cooking type is adjusted with function selection button.

You also need to set temperature button to a value with function selection button.
Otherwise, the product will not start to heat.

Temperature Button

It allows you to select the temperature of the oven. The cooking is started by selecting the
function type.

Mechanical Timer

It allows you to determine the time for the food to be cooked. The function and temperature
knob must also be set.

Digital Timer

It is an electronic timer which makes the food to be cooked prepared at the time you desire.
Signal Lamp

It is the lamp which indicates that the oven is heated. It goes out when the oven reaches to
the adjusted temperature.

Turning Off The Electric Oven

Switch the function and temperature buttons to zero (turned off) position.

The functions, which are available on the table, may vary in the different appliances, they may
not be available in every model.

*The related energy value in the fan supported cooking mode has been indicated based on this function.
The performed tests have been based on TS EN 60350 standard and (EV) No 66/2014 regulation.

44



CHAPTER 6. HEATING TYPES AND FUNCTIONS

Fan Supported

Lower + Upper Heating and Fan are turned on. It is
convenient for the food such as meat, cakes, biscuits.

v ULOQZ?I:;?n By the help of fan, the air circulation is performed in a
pp & controlled way and evenly within the oven.
— Lower and The food are heated in the same way downwards and
Upper Heatin upwards. Upper and Lower heating are turned on. It is
—_— PP e convenient for the food such as cakes, pastries.
b 4 4 * Fan The grill and fan operates together. The fan distributes
‘. Supported Big the hot air evenly. It is convenient for cooking large
Cv Grill sized meat dishes.
o It is convenient for grilling and frying big and
Big Grill medium portion meals. It heats the whole area under
the heater.
Turnspit Meat, chicken, etc. foods lined up on the skewers are
'H' P cooked evenly fried.

"' Small grill and fan are turned on. You can cook your
v *Fan food, which require to be cooked for a long time, by
— Supported saving energy. Its cooking duration is longer than

sz 113] Grill other functions. It is not recommended for leavened
E CO food. “This mode is the highest mode for energy
efficiency.”
Turbo heater shall step in and cook your meal evenly
@ Turbo Fan with hot air by the help of fan.
@ Turbs Fan Turbo fan and lower heating are turned on. It is

Lower Resistor

convenient for cooking pizza.

Only Lower heating is turned on. If the bottom of the
meal, which is being cooked, needs to be fried, use

Defrosting the programme towards the end of the cooking. Also
use this function for Steam Cleaning.
* . The fan circulates the air around the meal and defrost
Rozmrazanie

the frozen food such as meat, bread and cake.
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e It helps to illuminate the inside of the oven. When you
2@’ Oven switch it to the oven illumination position, the heaters
o'~ Illumination and the fan do not operate. The light will remain on as

long as the oven operates.

POP-OUT BUTTON USE

. In the models with a pop-out button, the button should be on the

=
outside in order to apply the setting. (This button is optional.)
. Remove the button out by pressing on it as shown in the picture.
. You can adjust the button by turning it when it is outside.

USE OF MECHANICAL TIMER

7~ o 7\ Itallows you to set the time for the food to be cooked.
"0 You can set it by selecting the temperature and type of cooking,
M— 2 turning the cooking time clockwise. When the time is up, it warns
—

with a ringing sound. If you wish, you can start cooking by selecting
the temperature and type of cooking without selecting a time by

90 — —30 L
setting it to M mode.
80—~ N— 40
70—y 50
60
- J
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CHAPTER 7. USE OF THE OVEN

- J
> “In progress” indicator I | Pause indicator
|9| Cooking duration indicator ﬁ Back button
9' Cooking completion indicator O K OK button
@ Clock setting indicator —I— Time increasing button
QD Alarm indicator e Time decreasing button

FIRST USE
CLOCK SETTING @

@ Apply the clock setting before starting to use the oven.
All numbers light up and go out for 2 seconds after establishing the power connetion
o { 2110 appears on the screen.

@ — /- buttons, you can change the time more quickly.
Firstly, the minute is entered and it is confirmed with OK button and you switch to the clock.
As the minute field flashes, when you press on ﬁ button for a short time, the clock setting shall be
terminated without recording any data.In order to return to the minute field while performing the clock
setting, press on : button for a short time

@ As long as the clock data are not confirmed, the screen shall stay as the setting screen.

@ In case of a power failure, the time of the day is cancelled and you should apply the setting
again.
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0K a - + 0K

Firstly, select the After that, select the The time of the day
minute with -/+ clock and confirm it appears.
OK button. with OK button.
N J

The clock is set and @ indicator disappears.

The brightness on the screen decreases 1 minute after the setting is applied.
Afterwards, you can change the time of the day from ‘Settings Mode’.

FIRST HEATING

Remove the labels and take out the accessories before
using the oven.

Wipe the oven with a damp cloth and dry it. Refer to
“Maintenance and Cleaning” section and review it
detailedly.

Perform the first heating in order to remove the new

appliance smell.
Operate the oven at the Lower + Upper |:| position,
while its door is closed, for 200°/30 min. Then, ventilate
the room.

You need to be careful while opening the oven’s door
because vapour may arise after heating. Place the
accessories. Your oven is ready to use.

The surfaces become warmer than normal during the first operation. For this reason, do not
touch the oven and keep the children away.
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DAILY USE

. In order to start cooking, adjust the thermostat button of the oven and the suitable temperature
(Cooking Recommendations) for the food.

. Preheat the oven, if pre-heating is desired.

. After cooking, leave the oven to cool down while its door is open

When the cooking duration ends, remember to turn off the oven’s function and temperature
/ N \  button.

USE OF DIGITAL TIMER

It is an electronic timer which makes the food to be cooked
prepared at the time you desire. You should adjust the
cooking duration of the meal and the time when you desire
it to be prepared.

\‘:I - + OK/

AUTOMATIC COOKING PROGRAMME

After selecting the temperature and function, which are suitable for the meal you put in the oven, you shall
start the cooking immediately by adjusting the cooking duration. In order to adjust the cooking duration;

-

a - % 0K a - + ﬁK

Firstly, select the .
|9| press and hold : ith —/+ with OKbutton,.
. minute with — move forward until
OKbutton unil ... buttons and activate h b
indicator appears. he cl ‘k : the screen above
the clock by pressing appears and start the
on QKbutton. cooking.
(e.g.; 40 minutes)
_ J
. The time, which is set on the screen, starts to count down.Adjust the temperature and the

function you desire. The oven shall cook for 40 minutes beginning from the moment you
confirm the time.
[ Eulnl I

. When the adjusted time is up EU'UU appears on the screen, indicator flashes I
and it gives an audible alarm for 2 minutes. In order to turn off the alarm, press on OKbutton.
After turning it off, the time of the day appears on the screen.

. When the cooking ends, switch the temperature and the function to the closed position and
turn off the oven.
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In order to complete the cooking before the adjusted time and cancel the selected time, long
press on ﬁ button. The time of the day appears on the screen..

PAUSE MODE
When the screen indicates the time of the day and you long press(:| button, the time of the day and Il
symbol appear and the oven switches to pause mode. In this case, you cannot cook. When you press on QK
button for a short time in order to exit the mode, [P symbol appears and is deactivated.

@ Operation continues while the commutator is turned on.

SETTING THE COOKING ENDING TIME FORWARD 9'

This programme is used provided that you desire your meal to be prepared in the upcoming time. It starts
with delay. After the delay ends, the cooking starts and adjusted cooking time completes in the end.

By entering cooking duration

-

TR T TR T

|9| press and hold Firstly, select the After selecting the
OK button until minute with —/+ time, confirm it with
indicator appears. buttons and activate OK button and proceed to
the clock by pressing él mode

on QKbutton.

a - + @K a - + 0K

For cooking Cooking screen;
completion, after Cooking screen; The
selecting the minute time left until the end
and the hour, move of the cooking.
forward with QK button

until the cooking
screen appears.
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Oven time indicates the remaining time on the screen by subtracting the time of the day from the ending
time and it starts to count down.

We set our oven to start cooking at 01:00 p.m., cook for 30 minutes and end the cooking at 01:30 p.m. When
the cooking ends, || indicator flashes and it gives an audible alarm for 2 minutes. In order to turn off the
alarm, press on ﬁ or QK button.

When the cooking ends, switch the temperature and the function to the closed position and turn off the oven.

without entering cooking time;

-

a - + @K a - + @K a - + @K

[>] press and hold Without entering the For cqokmg
QK button until cooking duration, move CO'“PIGUOH, after
indicator appears. forward with Q| button selecting the minute

and the hour, move
forward with QK button
until the cooking
screen appears.

and proceed to 9' mode.

Cooking screen;
Cooking screen; The time
left until the end of the
cooking.

- J

MANUAL COOKING MODE

You can start cooking immediately without adjusting the duration by selecting the temperature and the
function which are suitable for your meal. The oven does not turn off automatically and you should observe it.

@ In case of a power failure, your oven shall be deactivated and the clock shall be reset. You should
adjust the time of the day again when the power is back on.
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ALARM SETUP (V)

Alarm can be set at any time. You can use it as a warning or reminder.
The alarm indicator shall go out after the alarm rings for 2 minutes. Until the |9| indicator appears, press
and hold QK button.

a - 4 @K a - @ oK a -  + oK

Firstly, select the After the duration is

OK with button@ minute with —/+ adjusted, the screen

move forward until the buttons, by pressing indicates the time of
indicator appears. on QK button, select the da

the hour and confirm
it with QK button.

- J

TURNING OFF THE ALARM

The alarm shall ring for 2 minutes after the adjusted time is up. In order to turn off the alarm, you can press
on QK or (:' button. After turning it off, the time of the day appears on the screen

SETTING MODE

ALARM TUNE SETTING (AL)

-

@—+@K b—@ox ‘:|—+@K

Long press QK and With —/+ buttons, With —/+ buttons,
ﬁbuttons together proceed to |- :_option select the level you
and enter the menu and confirm it with desire and confirm it
OK button. with QK button
S J
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CHANGING THE TIME (CL)

-

S

-

Long press € Jand With —/+ buttons, Select the minute and
OK buttons together proceed to |_ |_ option the hour with —/+
and enter the menu. and confirm it with buttons and confirm it
OK button. with @ button.
-
CHANGING THE TONE (SO)
S~

b h
Long press OK and

buttons together
and enter the menu.

.

a - @ OK

With —/+ buttons,
proceed to 5 o 1 |
option and confirm it
with QK button.

+ @K
With =/+ buttons,
select the level you

desire and confirm it
with QK button.

CHANGING THE BRIGHTNESS OF THE SCREEN (SC)

Long press ﬁ and
OK buttons together
and enter the menu.

)
O S

With —/+ buttons,
proceed to 2= It
option and confirm it
with QK button.

a —

+ @K
With —/+ buttons,
select the level you

desire and confirm it
with QK button.
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CHAPTER 8. ACCESSORIES

@ The accessories, which are provided based on the model of the appliance, vary. The accessories,
which are mentioned in the user manual, may not be available in the product.

@ Use the original accessories, which are designed for the appliance.

Standard Tray
It is intended for frozen food,
cakes, large sized meat dishes,
pastries.

Wire Rack
It is intended for cake and soufflé
moulds and for placing the food
to be fried on the rack.

Deep Tray
You can use it for stews, fried
food in large pieces and for
collecting the dripping oils when
you grill the food.

Telescopic Rail
Telescopic rails can be pulled
completely out of the oven.
Control your meals by easily
moving your tray and wire grill.

54



USE OF ACCESSORIES

There are models with wire and self
adjusting racks. Wire rack has 6 cooking
rack.

Accessories should be placed between
two racks and the side with a inclination
should face the door of the appliance.

The cavities on the wire rack prevent it
from falling off the racks and ensure the
safety.

You can use the tray as a drip tray for
grilled food and meat dishes by placing the
tray and the rack together
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USE OF TELESCOPIC RAIL

Push the rails completely inside without

placing the tray and wire grid on them.
Accessories must be between the front
and rear overhangs of the rails.

If you are going to cook with more than
one tray, there should be a level of
distance with the rail system.
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CHAPTER 9. TURNSPIT (CHICKEN ROTISSERIE)

This feature is optional. It may not be available on your device.

If there is an accessory in your
oven, remove the skewer (a) in the
accessories from its rack (b).

Unloose and remove V (dovetail)
shaped sheet iron’s (c) screw (d).

Center the food to be grilled on the
skewer and fix V shaped sheet iron so
that it shall not come loose and tighten

its screw. (Max. chicken-2.5 kg)

Insert the skewer into the gearbox (e),
which is available on the rack. Make
sure that it is inserted.

After closing the oven’s door, operate the thermostat temperature at the maximum temperature
at the rack position.

In order to collect the dripping oils, place the tray on the base and add a small amount of water
to the tray.
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CHAPTER 10. COOKING SUGGESTIONS

You can see the details of the food, which we have tested in our laboratories and whose cooking values have
been determined by us, in the table. The cooking times may vary depending on the grid voltage, the nature
and the amount of the material to be cooked and the temperature. By trying out, you can change the values

to achieve different tastes and the results, which are suitable for your palatal delight.
The lowest rack of the oven is the 1st rack.

* It is recommended to apply 10 min. pre-heating.

The accessory Cooking Rack Temperature Cookl‘ng
Food . e duration
to be used function position (°O) R
(min)
2-3 170 25..30
Cake in atray | Standard Tray
@ 3 170 20...25
h ]
Cakeina «~ 2 170 25..30
o Cake Mould
b @ 2 180 35..40
Cookie Standard Tray 2 170 20...25
Standard Tray @
3 160 30...35
Small cakes Standard Tray
1-5 160 30...35
Deep Tray @
—_— 2 200 40...45
Standard Tray
Phyllo based & 2 190 25...30
pastry —
Standard Tr: !
ancarc ray 190 50...55
Deep Tray 5
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Cooking

Food The accessory Cook}ng Rz.nc'k Temperature duration
to be used function position (°C) .
(min)
2 200 10...15
Pizza Standard Tray
@ 2 200 - 220 10...15
Pastry Standard Tray 2 200 25...30
—_— 3 200 30...40
Fish Standard Tray
& 3 200 20...30
Glass on the —_—
Lasagna wire rack/ 2 190 20...25
rectangular —
Chicken — 2-3 220 50...55
drumstick Standard Tray
& 2-3 220 40...45
— 30min max,
2-3 then 60min 90...95
— 190
Whole chicken BT 25min max,
Standard Tray (L 2-3 then 50min 75...80
(2kg) —_—
190
25min max,
@ 3 then 45 min 75..80
200
—_— 25min max,
Entrecote Standard Tray & 3 then 45...50
— 20min 190
Standard Tray
i 3 190 7..10
Sponge cake | Standard Tray
@ 1-5 190 8..13
Deep Tray
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GRILLING TABLE

The accessory Cooking Rack Temperature Cook{ng
Food . e duration
to be used function position (°O) .
(min)
v
Lamb chops Wire rack 4.5 max. 25..30
Chicken i
Loxen i Wire rack 4.5 max. 25..30
pieces
v
Fish Wire rack 4.5 max. 20...25
v
Sandwich loaf Wire rack 4.5 max. 1..3
* It is recommended to apply 5 min. pre-heating.
TURNSPIT TABLE
The accessory Cooking Rack Temperature Cookl‘ng
Food . e duration
to be used function position (°O) R
(min)
Chicken roast chicken flip 5 max. 100.. 110
(2kg) set +—
. . L o o 4 30 min max,
Lamb bud chicken flip 5 then 70min 100...110
(part) set H’ 190
. . vow 35min max
Turkey chicken flip .
(parted) set E a 2 then 119705mm 210...220

* Do not preheat.
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CHAPTER 11. MAINTENANCE AND CLEANING

@ Before starting to perform maintenance and cleaning, disconnect the appliance from the
electrical outlet against the risk of electric shock.

Before performing maintenance, make sure that the appliance is cold.
You can extend the lifetime of the appliance by performing regular maintenance and cleaning.
You can remove the door, the glass and the racks for cleaning.

Cleaning
Recommendations

Do not use scratching, abrasive tools such as
knives, brushes on the internal and frontal parts,
trays and other parts of the appliance. Clean and dry
the appliance with warm water and soapy, soft cloth.

Accessory
Cleaning

Clean and dry the accessories thoroughly after use.
Do not wash the accessories in the dishwasher.

Daily Use

The appliance should be cleaned thoroughly after
use. The wastes, accumulated oils may cause fire.

STEAM CLEANING

-

The dirt can be wiped easily by softening them after
cooking. Remove all the accessories (if there is a wire rack)
from the oven. Place the single tray on the lowest base by
adding some water in it and by selecting Lower Heating
function, I;l operate the oven at for 100°/20 minutes.
At the end of the operation, wipe the inside of the oven with
a damp cloth or sponge.
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REMOVING THE OVEN DOOR

Step 1 Open the oven door fully.
Step 2 Push the hinge locks in the direction
P of arrow and unlock them.
Close the oven door until it is brought
Step 3 to the position in line with the hinge lock.

Pull it outwards in the direction of arrow.

ATTACHING THE OVEN DOOR

Place the appliance door into the

Step 4 hinges in the direction of the arrow.
Open the appliance door fully and
switch the hinge locks to the closed

Step 5

position in the direction of arrow.
Close the oven door.
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REMOVING THE GLASSES

The number of the glasses may vary according to the model.

Step 1 Open the oven door halfway.
By pressing on the right and left side of t
Step 2 . h .
he upper plastic section, pull it upwards.
Firstly, pull the internal glass, then
Step 3 the middle glass outwards in the direction
of the arrow.

ATTACHING THE GLASSES

Step 4

Open the oven door halfway and firstly,
push the interim glass, then the internal
glass in the direction of the arrow.

Step 5

Make sure that the glass is inserted into
the housing of the lateral plastic section
correctly.

Step 6

Place the upper plastic section in a
way that you can hear the click sound
and close the appliance’s door.
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REMOVING THE WIRE RACKS

f The racks may be hot, do not touch the racks when they are hot. Wait for them to cool down.

@ The cleaning process of the oven’s side walls may vary depending on the appliance model. This
feature may not be available in your appliance.

Firstly, lift the rack carefully from the
Step 1 front hanger (1) in the direction of the
arrow and remove it (2).

Afterwards, pull the whole rack out in

Step 2 the direction of the arrow.

ATTACHING THE WIRE RACKS

Step 3 Center the racks and firstly, place
P the rear hanger (1) and press on it (2).
Step 4 Then, press on the front hanger.
°p Thereby, the rack would be attached.
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REPLACING THE OVEN LAMP

Due to the hazard of electric shock, make sure that the power is out before replacing the lamp.
A The lamp may be hot, wait for it to cool down.

Step 1 Open the oven door fully.

Turn the glass door counter

Step 2 . .
P clockwise and remove it.

Pull the oven lamp out in the
Step 3 direction of the arrow and replace it.
Reattach the glass door.

| CHAPTER 12. TROUBLESHOOTING

The malfunctions mentioned here are the situations that may occur usually. You can solve these problems
easily without interfering with the product yourself.

If the problem cannot be solved despite the instructions, call the dealer or the Authorized Service

where you have bought the appliance from. In this case, never try to repair the appliance on your
own.
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Problem

Reason

Solution

The appliance may not

Make sure that the appliance is

be plugged in. plugged in.
The appliance does not
operate.
The fuse may have blown Check the fuses in the
fuse box. If the fuse has
or be broken. .
blown, engage it.
While the appliance The oven is used for the Steam may come out during

operates, steam comes out.

first time.

operation. This is not
a malfunction.

The outside of the oven
becomes too hot during
cooking.

It is in a place, which is
not well-ventilated.

Apply the spaces, which
are indicated in the
installation manual.

The oven does not cook
properly.

The oven door may open
too much during cooking.

Do not open the door
too much to ensure that
the internal temperature

does not decrease.

The cooling fan still operates
after the cooking ends.

It operates for a while in
order to ventilate the inside of
the oven

This is not a malfunction.

Metal sounds come while
the appliance gets warm
or cools down.

The sounds, which are
heard because the parts
expand as a result of the
heat, are normal.

This is not a malfunction.

The door is not closed
entirely.

The leftovers may be
stuck inside the oven
and on the door.

Clean the oven.

The oven does not heat.

. The door may have
remained open.
. The function or

the temperature
may not have been
adjusted.

. The power may not
be supplied.

. Check the door and
make sure that it is
closed entirely.

. Switch the oven to a
specified
temperature and/or
the function.
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KERNAU

NAVOD K POUZITI
VESTAVNA TROUBA
KBO 1073 S PT MATT BLACK




Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpe¢nostni informace a pokyny pro provoz a Gdrzbu vaseho
spotiebice.
Prosim ptectéte si pozorné tento navod k pouziti pted pouzitim piistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

Titulek Popis

DULEZITA INFORMACE

Nebezpeci vazného zranéni nebo

VAROVANT{ )
smrti

NEBEZPEC{ URAZU T
Nebezpecné napéti

ELEKTRICKYM PROUDEM
POZAR Riziko pozaru./, 1'10rlavych
materialti
POZOR Nebezpeci drazu nebo hmotné
skody
DULEZITA POZNAMKA Informace o spravném provozu

systému

Viz navod k pouziti

Horky povrch

BB ek >pe:
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ROZDZIAL 1. DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

Pred instalaci a pouzitim zaFizeni si pozorné piectéte tento navod.
Na zarizeni se nevztahuje zaruka v pripadé nespravné instalace nebo
pouZiti jinou osobou nez odbornikem.

A VSEOBECNA VAROVANI

*  Dodrzujte bezpe¢nostni pokyny.

»  Prectéte si také dalsi dokumenty dodané spolecné se zafizenim.

*  Navod k pouziti slouzi pro vice nez jeden model.

*  Uschovejte jej pro budouci pouziti na snadno dostupném miste.

»  Pred instalaci, idrzbou a opravou odpojte vSechna pfipojena napajeni.

*  Pokud je zatizeni poskozeno, nesmi byt dale pouzivano.

*  Pokud je na panelu nebo krytu zafizeni ochranny gel, je nutné jej
odstranit.

*  Béhem a po pouziti zatizeni udrzujte déti do 8 let a domaci zvitata
mimo dosah zafizeni.

*  Prodéti do 8 let je nebezpecné dotykat se zafizeni bez dozoru dospélé
osoby a samostatné jej pouzivat.

*  Obalové materialy uchovavejte mimo dosah déti a vyhod'te je na
misté, které je jim nedostupné.

*  Neni dovoleno vkladat obalovy material do Ust, a proto jej uchovavejte
mimo dosah déti.

e Zafizeni nesmi byt udrzovana nebo Cisténa détmi, které nejsou pod
dohledem dospélych osob.

e Zafizeni je uréeno pouze pro ucely tepelné Gipravy. Zatizeni se nesmi
pouzivat pro takové ucely, jako je vytapéni prostor.

* Kdyz je trouba horka, plech na peceni a pfislusenstvi se mohou
zahtat; pti vkladani a vytahovani pouzivejte kuchynskeé rukavice nebo
podobné vybaveni.

» K cisténi zafizeni nepouzivejte parni Cistic.

*  Zajistéte kolem zafizeni volny prostor tak, aby byla zajisténa spravna
cirkulace vzduchu.

*  Pokud pouzivate mastny pecici papir, rozhodné¢ se jim nedotykejte
dna trouby.

*  Nepiipravujte pokrmy obsahujici silné alkoholické napoje. Alkohol
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se pti vysokych teplotach odpatuje a miize se vznitit a zplsobit pozar,
pokud se dostane do kontaktu s horkymi povrchy.

*  Po pouziti zkontrolujte, zda je zatizeni vypnuté.

*  Kontrolujte dobu vareni.

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM
Existuje nebezpeci zasazeni elektrickym proudem

*  Pokud je zafizeni poskozeno, mélo by byt opraveno v autorizovaném
servisnim stfedisku.

*  Vptipadé jakéhokoli poskozeni vypnéte zatizeni a odpojte napajeni.

e Zdtvodu nebezpecitirazu elektrickym proudem neomyvejte zatizeni
postiikanim nebo politim vodou.

* Pokud je nutné vymeénit zarovku, odpojte zafizeni od elektrické
zasuvky, aby nedoslo k urazu elektrickym proudem.

*  Nase spolecnost nezodpovida za zadné skody vzniklé pouzivanim
zafizeni, které nebylo pfipojeno v souladu s mistnimi ptedpisy.

* Je absolutné zakazano dotykat se zastrcky mokryma rukama.

e Chcete-li spotiebi¢ odpojit od elektrické zasuvky, potahnéte za
zastr¢ku, nikoli za kabel.

* Kdyz je zafizeni v provozu, jeho zadni strana se také zahfiva.

*  Pfi provadéni Cinnosti, jako je CiSténi, oprava a udrzba, odpojte
zafizeni od napajeni.

*  Neklad’te propojovaci kabely ptes horky povrch. Pokud se kabely
roztavi, mize to zpisobit zkrat nebo pozar.

A NEPOKOUSEJTE SE HASIT OHEN VODOU.
*  Odpojte zatizeni od elektrické zasuvky a pokuste se zakryt ohen

pomuckou, jako je protipozarni deka tak, abyste zabranili pfistupu
vzduchu k ohni.
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ﬁ ﬁ NEBEZPECI PORANENI]

Pokud je sklo dvitek trouby prasklé nebo vystavené narazu, miize se
sklo poskodit a rozbit.

K ¢isténi skla dvifek trouby nepouzivejte ostré nebo abrazivni Cistici
prostfedky ani kovové skrabky.

Nedotykejte se topnych / napéjecich prvku.

Panty dvifek zafizeni mohou branit jejich pohybu. Nedrzte dvitka za
panty.

Nikdy nenechéavejte v zafizeni hotlavé materialy nebo oxidanty.
Neohtivejte sklenice a konzervy. Vytvoreny tlak miize zpUsobit
explozi sklenice.

Po vateni neumist’ujte plech do blizkosti hotlavych materialti nebo
oxidanti.

Dvirka trouby se mohou skladat ze 2, 3 nebo 4 sklenénych tabuli.
Nepouzivejte troubu s dviiky trouby s odstranénym sklem.

UZivatel nesmi pfenaset sam sporak bez pouziti ochrannych rukavic.

ZAMYSLENE POUZITI

Trouba je vyrobena podle norem tfidy Y. Vestavény nabytek musi
mit potah a lepidla odolna teplotam 100 °C. NedodrZeni tohoto
pozadavku muze vést k deformaci povrchu nebo odlupovani potahu.
Zatizeni je urCeno k peceni. Nepouzivejte jej k jinému ucelu, napt. k
vytapéni.

Zatizeni bylo navrzeno pro domaci pouziti. Pouzivejte jej pouze v
uzavfenych prostorach.

Troubu Ize pouzit k rozmrazovani, peeni nebo grilovani potravin.
Nepouzivejte troubu k suseni zavéSenim utérek nebo obleceni na
rukojet’.
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ROZDZIAL 2. OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

USPORA ENERGIE

Chcete-li se naucit, jak postupovat béhem vateni jidla v troub¢, nejprve musite porozumét zdsadam
predehfevu. Pfedehiev by se mél pouzivat pouze v piipadé potieby. Davejte pozor, abyste vyrobek nezahiivali
déle nez 10 minut.

. Pfed vlozenim zmrazenych potravin do trouby je nechte pfi pokojové teploté rozmrazit nebo
je rozmrazte v mikrovlnné troub¢.

IR R

. Dvitka trouby zptsobuji ztratu tepla pti kazdém otevieni. Z tohoto diivodu byste neméli otevirat
dvitka trouby, pokud to neni nezbytné nutné. Pokud potiebujete oteviit dviika trouby, snazte
se je urychlené zase zaviit.
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SHODA S PREDPISY OEEZ A LIKVIDACE PRODUKTU

Stary vyrobek by mél byt zlikvidovan zpusobem Setrnym k zivotnimu prostfedi. Na tomto
produktu je uveden symbol (OEEZ), ktery oznacuje, ze odpad z elektrickych a elektronickych
zafizeni musi byt roztéidény.

To znamena, Ze se zafizenim musi byt zachazeno v souladu se smérnici EU 2002/96/EC o
recyklaci nebo demontazi tak, aby se minimalizoval jeho dopad na zivotni prostedi.

Dalsi informace ziskate od mistniho nebo regionalniho tGfadu.

Elektronické produkty zasilané do kontrolovaného sbéru odpadu predstavuji potencialni hrozbu pro Zivotni
prostiedi i lidské zdravi kvali skodlivym materialim, které obsahuji.

Ohledné likvidace produktu se miizete obratit na svého autorizovaného prodejce nebo mistni sbérné sttedisko
odpadu. Pfed likvidaci vyrobku odpojte napajeci kabel a rozbijte zamek krytu, pokud existuje, abyste
ochranili déti pfed nebezpecim.

TECHNICKA SPECIFIKACE

Technicka specifikace

Napéti/Frekvence 220-240V~50-60 Hz
Délka napajeciho kabelu Se zastr¢kou typu F 3 x 1.50 x 1500 mm
(vyél:;“?;é;zz/mhf;ibka) 595 mm/595 mm/547 mm
Hlavni trouba Multifunkéni trouba
Vykon zarovky 25W
Termostat 50-Max°C
Spodni topné téleso 1200 W
Horni topné téleso 1100 W
Turbo topné téleso 2000 W
Gril 2450 W

Nezbytné Informace na energetickém Stitku jsou uvedeny v souladu s normami EN 60350-1 / IEC 60350-1
pro domaci elektrické trouby. Hodnoty jsou uréeny na zakladé standardnich funkci zatéze, spodni topné
téleso nebo ohievu s ventilatorem (pokud je k dispozici).

Technické parametry se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za ticelem zlepseni kvality
produktu.
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KAPITOLA 3. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zatizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materialti a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny roztidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
jena vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spolecné s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadu, véetné sbéren
opotiebovaného zafizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadl (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zédkonech tvori pfislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zatizeni a baterii (v pfipad¢ pouziti) zabrani Skodlivému plsobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovéni a zpracovani
takového spotiebice. Domécnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétSich uzivatelti drobného zatizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti vSech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nekteré ledni¢ky a mraznicky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednicku likvidovat.

D=

Li-FeS2

obr. A obr. B
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ROZDZIAL 4. POPIS ZARIZENI

VSEOBECNY POPIS
4 N\

- J
1. Ovladaci panel 5. Ventilator
2. Ventilaéni otvory* 6.  Kryt ventilatoru®*
3. Osvétleni trouby*** 7. Viko
4. Zaveésy*r¥* 8. Rukojet’

* Vétraci otvory mohou byt oteviené / zaslepené v zavislosti na modelu.

**Kryt ventilatoru nemusi byt podle modelu k dispozici.

*#*Qsvétleni trouby se mize v zavislosti na modelu lisit.

wx%%Zaveésy se mohou v zavislosti na modelu zafizeni lisit. Zavésy zobrazené v navodu jsou pouze piiklady.
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ROZDZIAL 5. OVLADACI PANEL

4 Signalni lampa A
P C
[* = =l " 0 -
[ =l —
—_ - _= = - T
N - 0w g
E___WT 5 e *
Otoc¢ny knoflik funkce l Otoc¢ny knoflik teploty
Signalni lampa Mechanicky
3
[#] =
— * 74
| =]
=] 1
= « [E
Otoc¢ny knoflik funkce l Otoc¢ny knoflik teploty
Digitalni regulator ¢asu
- J

Oto¢ny knoflik funkce

Typ ohfevu / peceni se nastavuje pomoci tlacitka k vybéru funkce. Také je nutné nastavit hodnotu teploty
pomoci otocného knofliku teploty. V opa¢ném pfipadé se vyrobek nezacne zahtivat.

Otocny knoflik teploty

Umoziuje vybér teploty trouby. Peceni zacina vybérem druhu funkce vateni.

Mechanicky regulator ¢asu

Umoziuje nastavit dobu peceni pokrmu. Je tieba rovnéz provést nastaveni na otocnych knoflicich funkce
a teploty.

Digitalni regulator ¢asu

Jedna se o elektronické hodiny, které umoziuji pfipravu pokrm pecenim po zvolenou dobu.

Signalni kontrolka

Tato kontrolka signalizuje, Ze je trouba pfedehfata. Vypne se, kdyz trouba dosahne nastavenou teplotu.
Vypnuti elektrické trouby

Piepnéte tlacitka funkcei a teploty do polohy nula (vypnuto).

@ Funkce popsané v tabulce se mohou lisit v zavislosti na zafizeni a n¢které nemusi byt u v§ech
modelt dostupné.

* Na zaklad¢ této funkce je indikovana vhodna energeticka hodnota pro rezim vareni
Zkousky byly provedeny na zékladé normy TS EN 60350 a nafizeni (EV) ¢. 66/2014.
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ROZDZIAL 6. D

RUHY A FUNKCE OHREVU

Ventilator podporuje

ohfev shora a zespodu

Spodni + horni topné téleso a ventilator jsou zapnuté.

Rezim vhodny pro potraviny jako je maso, kolace,

susenky. Ventilator cirkuluje vzduch v troubé
kontrolovanym a rovnomérnym zptisobem

Ohfev
spodni a horni

Pokrmy se ohfivaji stejnym zpiisobem zdola i shora.
Horni a spodni topné téleso je zapnuté. Rezim vhodny
pro potraviny, jako jsou kolace, susenky.

* Ventilator
podporovany
velkym grilem

Gril a ventilator vzajemné spolupracuji. Ventilator
rovnomerné rozvadi horky vzduch. Rezim vhodny pro
ptipravu velkych masovych pokrmd.

=4l |

Je vhodny pro grilovani a smazeni velkych a stiedné

Velky gril velkych porci jidel. Ohtiva celou plochu pod topnym
télesem.
Rozeit Maso, kute apod. Pokrmy umisténé na $pizech
jsou rovnomeérné¢ upecené a usmazené.
Zapne se maly gril a ventilator. Mzete péct jidla,
*Ventilator ktera vyzaduji dlouhou dobu peceni, ¢imz Settite
podporovany

malym grilem

energii. Doba peceni je delsi nez v piipad¢ jinych

funkci. Nedoporucuje se pro potraviny na kvasku.

»Tento rezim je rezim, ktery zajiSt'uje nejvyssi
ucinnostenergie.”

Turbo ventilator

Turbo topné téleso pracuje a zajistuje rovnomeérné
propeceni pokrmu horkym vzduchem pomoci
ventilatoru.

@@ 8] 4|71

Turbo ventilator
+

Ohfiev zespodu

Turbo ventilator a spodni topené téleso jsou zapnuté.
Tento rezim je vhodny pro ptipravu pizzy.

Je zapnuté pouze spodni topné téleso. Pokud je nutné,

Ohfev aby pfipravovany pokrm zhnédnul zespodu, je tieba
zespodu pouzit tento program na konci tepelné upravy. Tuto
funkei pouzijte také pro €isténi parou.
Ventilator zajistuje cirkulaci vzduchu kolem
Rozmrazovéni

pokrmu a rozmrazuje zmrazené potraviny, jako
je maso, chléb a kolace.
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Osvétleni
trouby

Pomaha osvétlit vnitiek trouby. Po piepnuti do polohy
osvétleni trouby nefunguji topna télesa ani ventilator.
Svétlo zustane svitit, dokud je trouba v provozu

POUZITI VYSKAKOVACIHO TLACITKA

R

U modeli se vyskakovacim tlacitkem se tlacitko musi nachazet
venku tak, aby bylo mozné provést nastaveni. (Toto tlacitko je
volitelné.)

Vysuiite tla¢itko jeho stisknutim tak, jak je zndzornéno na obrazku.
Regulace tlacitkem miize byt provedena jeho otacenim, kdyz je
vysunuté ven.

POUZITI MECHANICKEHO REGULATORU CASU

e N
—10
M
—/
_—20
90 — —30
80—~ N—40
70 ———/ 50
60
- %

Umoziuje nastaveni ¢asu peceni pokrmu. To Ize nastavit vybérem
teploty a typu peceni ota¢enim knofliku ve sméru hodinovych rucicek.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.

Peceni miizete zahajit také vybérem teploty a typu peceni, bez vybéru
¢asu, nastavenim rezimu M.
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ROZDZIAL 7. POUZITi TROUBY

- J
> Indikator ,,Probiha proces*. I | Indikator pauzy
|9| Indikator doby peceni ﬁ Tlacitko Zpét
9' Indikator dokonceni peceni O K Tlacitko OK
@ Indikétor nastaveni hodin —I— Tlacitko pro zvySeni ¢asu
QD Indikétor alarmu e Tlacitko pro snizeni ¢asu

PRVNI POUZITI
NASTAVENI ¢asu (D
Nez zacnete troubu pouzivat, je nutné nastavit hodiny.

Po pfipojeni napajeni se vSechny Cislice rozsviti a zhasnou co 2 sekundy, a hlaseni
{ 27 se zobrazi na obrazovce.

o
@ —/+ tlacitka umoziiujici rychlou zménu nastaveni ¢asu.
Nejprve zadejte minutu a potvrd'te tlacitkem (| , nasledné piejdéte na hodiny.
Pii blikajicim poli minuty stisknéte kratce tlacitko (:| ¢imz se prerusi nastavovani hodin bez ulozeni
dat. Pro navrat do pole minut kratce stisknéte tlacitko (:I pfi nastavovani hodin.

@ Dokud nebudou udaje hodin potvrzené, zlistane obrazovka obrazovkou bez nastaveni.

@ V piipadé vypadku proudu se nastaveni ¢asu zrusi a nastaveni je nutné zadat znovu.
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w%K a — + 0K

Nejprve nastavte minuty Pot¢é stejnym zplisobem Na obrazovce se
pomoci tlacitka nastavte hodiny a potvrd'te zobrazi aktualni ¢as.
+/- a potvrd’te tlacitkem OK.
tlacitkem OK.
- J

Nastaveni hodin je dokonceno a indikator @ zhasne.

Jas obrazovky se zmens$i 1 minutu po dokonceni nastaveni. Cas muzete pozdéji zménit v ,,ReZimu
nastaveni®.

PRVNI ROZEHRATI

Pred pouzitim trouby odstrante vSechny Stitky a
vyjméte piislusenstvi.

Troubu otfete vlhkym hadiikem a osuste.
Prectéte si kapitolu ,,Udrzba a ¢isténi* a dodrzujte
jeji doporuceni.

Prvni zahtati by mélo byt provedeno tak, aby se
odstranil zapach nového zatizeni. Spustte troubu s
hornim a spodnim topnym télesem
se zavienymi dviiky, teplota 200° po dobu 30 minut.

Poté mistnost vyvétrejte.

Pfi otevirani dvitek trouby bud'te opatrni, protoze
pii zahtivani se mize objevit para. Vlozte ptislusenstvi do
trouby, ktera je nyni pfipravena k pouziti.

Béhem prvniho spusténi se povrchy zahiivaji vice nez pii bézném provozu. Z tohoto diivodu
se trouby nedotykejte a udrzujte déti mimo dosah.
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DENNI POUZITI
. Chcete-li zahajit peceni, nastavte tlacitko termostatu trouby na vhodnou teplotu (doporuceni
pro vaieni) pro dany pokrm.
. Pokud si piejete piedehtat troubu, piedehiejte ji.
. Po dokonéeni peceni nechte troubu s otevienymi dvirky vychladnout.

ij Po upeceni nezapomeiite vypnout funkéni tlacitko a teplotu trouby.

POUZITI DIGITALNIHO REGULATORU CASU

Jde o elektronicky regulator ¢asu (timer), ktery zajisti
piipravu pokrmu v ¢ase, ktery si uzivatel zvoli. Kdyz chcete
piipravit jidlo, musite nastavit as vareni a Cas zacatku.

\‘:I - + OK/

AUTOMATICKY PROGRAM PECENI

Po vybéru teploty a funkci vhodnych pro pokrm vlozeny do trouby za¢néte ihned péct a upravte dobu peceni.
Chcete-li upravit dobu peceni:

-

[ A TR Ut

[>| Stisknéte a podrzte Nejprve nastavte tlaéivtkem QK Pfejdét‘f
OK tlagitko, dokud se minuty tlacitky #/- doptedu, aZ se zobrazi
na obrazovce neobjevi a spust'te hodiny vyse zobrazer{a
indikétor ... . stisknutim tlagitka OK obrazovka a zatne
(napt. 40 minut) vareni.
- J
. Zacne se odpocitani ¢asu, ktery je nastaven na obrazovce.
Upravte teplotu a pozadovanou funkci. Trouba bude péct 40 minut od okamziku potvrzeni
casu.
DEED Il Po uplynuti nastaveni se zobrazi na obrazovce hlaseni 0000, zacne ” blikat

indikator a bude vydan zvukovy signal trvajici 2 minuty. Pro vypnuti alarmu
stisknéte tlacitko QK. Po vypnuti se na obrazovce objevi aktudlni ¢as.
. Po upeceni otocte knofliky teploty a funkci do polohy vypnuto a vypnéte troubu.
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@ Chcete-li ukoncit peCeni pred nastavenym Casem a zru$it nastaveni Casu, dlouze stisknéte
tlacitko <:| . Na obrazovce se zobrazi aktudlni ¢as.

REZIM PAUZY

Kdyz je na obrazovce zobrazen aktualni ¢as a tlaéitkoﬁ je stisknuto dlouze, objevi se na obrazovce vedle

aktualniho Gasu symbol || a trouba prejde do rezimu pauzy. V tomto reZimu nemiiZzete péct. Po kratkém

stisknuti tlacitka QK pro opusténi tohoto reZimu se na obrazovce objevi symbol P a dojde k deaktivaci.
@ Provoz trouby pokracuje, kdyz je komutator zapnuty.

NASTAVENI CASU DOKONCEN{ VARENI S PREDSTIHEM |

Tento program se pouziva, kdyz budete chtit pfipravit jidlo v budoucnu. Proces zacina se zpozdénim. Po
prodleveé zacne peceni a odpocitava se nastavena doba peceni.

ZADANIM DELKY DOBY VARENI

-

R R S T

>| Stisknéte a podrzte Nejprve nastavte Po nastaveni doby
tlagitko QK dokud se minuty pomoci vateni potvrd'te
nezobrazi indikator. tlacitek =+ a spust'te stisknutim tlacitkaQK a
hodiny stisknutim vstupte do rezimu 9|

tlacitka QK

Chcete-li dokoncit proces Obrazovka vaieni;
nastaveni pro pfipravu Na obrazovce vateni
pokrmu, po nastaveni se zobrazuje Cas zbyvajici
minut a hodin stisknéte do konce vateni.

tlacitko QK pro posun
programu vpied, dokud se
neobjevi obrazovka vareni.
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Regulator ¢asu trouby ukazuje zbyvajici ¢as na obrazovce, s odectenim aktualniho ¢asu od ¢asu konce a
zacne odpocitavat.

Trouba byla nastavena na zah4jeni peceni ve 13:00 hodin, pekla 30 minut a skoncila péct ve 13:30 hod. Po
dokongeni vafeni bude indikator || blikat a na 2 minuty zazni zvukovy signal. Cheete-li alarm vypnout,
stisknéte tlacitko Sipka vlevo <:| nebo QK

Po dokonceni peceni otocte knofliky teploty a funkci do polohy vypnuto a vypnéte troubu

bez zadani doby vareni

-

a9 — + @K a — + @K a - + @K

Chcete-li dokoncit

|9| Stisknéte a podrzte Bez zadani doby peceni ;
tlacitko QK. dokud se stisknéte tlacitko QK proces nastaveni )
nezobrazi indikator. pro posunuti programu peceni, po nastaveni

dopiedu a piejdéte do T"‘mit a hovdrm
reimu 9| stlsknc?te tlacitko QK
posunutim programu
vpied, dokud se
neobjevi obrazovka

vareni.

a - + 0K

Obrazovka pro pripravu pokrmu;
Obrazovka pfipravy pokrmu
zobrazuje Cas zbyvajici do dokonceni
procesu peceni.

- J

PRIPRAVA JIDLA V MANUALNIM REZIMU

Pokrm miizete zacit pfipravovat okamzité, bez nastavovani délky procesu, vybérem teploty a funkce vhodné
pro dané jidlo. Trouba se nevypina automaticky a je tfeba ji sledovat.

V ptipadé vypadku proudu se trouba vypne a hodiny se vynuluji. Po opétovném zapnuti napajeni
je tieba hodiny znovu nastavit na aktudlni Cas.
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NASTAVENI ALARMU QD

Alarm muzete nastavit kdykoli. MiZe byt pouzit jako varovani nebo piipomenuti. Indikator alarmu zhasne
po zaznéni alarmu v délce 2 minut.
Stisknéte a podrite tlacitko ||, dokud se nezobrazi indikator QK .

a - 4 @K a - @ oK a -  + oK

Stisknutim tlacitka Q K Nejprve nastavte minuty Po nastaveni Casu
posunete program pomoci tlagitek =/+, odpocitavani se obrazovka
doptedu, dokud se potvrd'te stisknutim QK vrati k zobrazeni
nezobrazi indikator QD poté nastavte hodinu a aktualniho casu.
potvrd'te stisknutim QKK -
S J
VYPNUT{ ALARMU

Alarm bude zvonit 2 minuty po uplynuti nastaveného &asu. Chcete-li alarm vypnout, stisknéte tlacitko QK
nebo <:| . Po vypnuti se na obrazovce objevi aktualni Cas.

REZIM NASTAVENI]

NASTAVENi MELODIE PRO ALARM (AL)

-

@—+@K b—@ox ‘:|—+@K

Dlouze stisknuta Pomoci tlagitek +/- Pomoci
tlacitka QK a €3] prejdéte do moznosti |- } tlagitek =/+
zplisobi prechod do (alarm) a vybér této vyberte pozadovanou
této nabidky. moznosti potvrd’te urovett a potvrd’te
stisknutim QK sviij vybér stisknutim
tlacitka QK -
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ZMENA CASU (CL)

-

CI)
Dlouhym stisknutim
tlagitek QKa €3

soucasné piejdete do
této nabidky.

.

Pomoci tlacitek
—/+ picjdste do I }_
moznosti (zména
Casu)a vyber této moznosti
potvrd'te stisknutim QK

Nastavte hodinu a
minuty pomoci
tlagitek —/+
a potvrd’te vybér
stisknutym tlac¢itka QK .
J

ZMENA TONU (TAK)

-

@ - + @K
Dlouhé stisknuti
tlacitek OK a (:|
zéaroven
zpusobi prechod
do této nabidky.

.

a — @ OK

Pomoci tlacitek —/+

prejdéte do opce Zim 1

pozadované (zména tonu) a
potvrd’tevybér této opce

stisknutim tla¢itka QK

a — —+ @K
Pomoci tlacitek —/+
vyberte uroven a potvrd’te
vybér stisknutym

tlacitka QK

ZMENA JASU OBRAZOVKY (SC)

-

Dlouhé¢ stisknuti
tlacitek QK a (:'
zaroven zpusobuje
ptechod do této nabidky.

-+ K

a - 0K

Pomoci tlacitek —/+
ptejdéte do moznosti', - I} |
(zmeéna jasu obrazovky)
a potvrd’te vyber této opce
stisknutim tla&itkaopcjii QK

a —

+ @K
Pomoci tlacitek —/+
vyberte pozadované

uroven a potvrd'te
vybér stisknutym

tlacitka QK




ROZDZIAL 8. PRISLUSENSTVI

@ Dodavané piislusenstvi se muze lisit v zavislosti na modelu zatizeni. Pfislusenstvi uvedené v
uzivatelské ptiruc¢ce nemusi byt pro vas produkt dostupné.

@ Pouzivejte originalni pfislusenstvi uréena pro toto zatizeni.

Standardni plech

Je uréen pro mrazené potraviny, kolace,
velké masové pokrmy a pecivo.

Grilovaci rost

Je urcen na dortové formy a
suflé formicky a k ukladani
nadobi ureného pro smazeni
na grilu.

Hluboky plech

Lze jej pouzit pro dusena
jidla, smazena jidla ve velkych
kusech a pro zachyceni
odkapavajiciho tuku pii
grilovani potravin.

Teleskopicka lista

Teleskopické listy lze z trouby
zcela vyjmout. S jidlem
mizete manipulovat
jednoduchym ptesouvanim
plechua grilovaciho rostu.
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POUZITI PRISLUSENSTVI

Existuji modely s draténymi a
samonastavitelnymi zavesy.
Zaves ma 6 polic pro piipravu
pokrm.

Piislusenstvi by mélo byt umisténo
mezi dvéma polickami zavésu a strana
se sklonem by méla smé&fovat k dvirkam
zafizeni.

Prohlubné na dratech policky zavésu
zabranuji vypadnuti ro$td a zajist'uji
bezpecénost.

Plech lze pouzit jako odkapavaci
plech pro grilované a masové pokrmy
umisténim pod rost.
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POUZITI TELESKOPICKYCH VODICICH PRVKU

Zasuite vodici prvky uplné dovnitt, ale

nepokladejte na né plech ani rost.
Piislusenstvi musi byt umisténo mezi
ptedni a zadni vystupky vodicich prvka.

Pokud mate v umyslu pfipravovat jidlo
na vice nez jednom plechu, udrzujte
mezi systémy vodicich prvku vhodnou

vzdalenost.
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ROZDZIAL 9. ROZEN (KURE NA ROZNI)

@ Tato polozka je volitelna. Nemusi byt na vasem zatizeni dostupna.

Pokud je tento prvek v troubg,
vyjméte vidlici (a) ze zavésu (b).

Povolte montazni Srouby a vyjméte
soucasti vidlice (c) a (d) umisténé na
vlastov¢i ocas.

Grilovany pokrm umistéte doprostied
$pizu a ptipevnéte Casti vidlice tak, aby
grilovany pokrm na $pizu neklouzal
a utahnéte upeviovaci Srouby.
(Maximalni hmotnost kufete — 2,5 kg)

Vlozte vidlici do zasuvky pohonu (e)
na ramu zavésu. Ujistéte se, ze je
spravné vsunut.

Po zavieni dvifek trouby nastavte teplotu termostatu na maximalni teplotu police.
. Pro zachyceni odkapavajiciho tuku zasunte plech a nalijte do n¢j malé mnozstvi vody.
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ROZDZIAL 10. KULINARSKE NAVRHY

V tabulce si mizete prohlédnout podrobné informace o pokrmech, které jsme testovali v nasich laboratotfich
a jejichz kulinafské hodnoty jsme urcili. Doba piipravy se mize liSit v zavislosti na sitovém napéti, druhu
a mnozstvi pfipravovaného materialu a teploté.

Po ochutnani miizete ménit hodnoty tak, abyste ziskali rizné chuté a vysledky, které budou vyhovovat vasim
chutovym bunikdm. Nejniz§i urovei trouby je prvni aroven

* Doporucuje se pouzit 10minutovy piedehiev.

Pouzité Funkce Umisténi na P oba
Pokrm won . o Teplota (°C) piipravy
prislusenstv tepelné upravy zavésu .
(min)
Tésto Standardni —_— 23 170 25..30
na plechu plech @ 3 170 2025
9
N A 2 170 25..30
Tésto .
e formé Dortova forma
v @ 2 180 35..40
Susenky Standardni 2 170 20..25
plech
Standardni @
Malé plech ' 3 160 30...35
suenk Standardni
Y plech 1-5 160 30...35
Hluboky plech @
Standardni — 2 200 40...45
plech _',‘ 2 190 25..30
Tésto filo
Standardni 1
plech @ 190 50...55
Hluboky plech 5
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Doba

Pokrm j’ouvz ite Fufll,(ce Uml,s tev:m na Teplota (°C) pripravy
prisluSenstv tepelné upravy zaveésu (min)
2 200 10...15
. Standardni
Pizza
plech
@ 2 200 - 220 10...15
Tésto Standardni 2 200 25..30
plech
Standardni — 3 200 30..40
Ryba\ lech
P X 3 200 20...30
Sklo na _—
Lasagne draténém 2 190 20...25
stojanu obdélnik —_—
Kufeci Standardni 23 220 30..:35
stehno plech T 23 220 40,45
— 30 min max,
2-3 poté 60 min 90...95
— 190
Celé kute Standardni 25 min max,
2-3 oté 50 min 75...80
(2 kg) plech (L P 190
25 min max,
@ 3 poté 45 min 75..80
200
, — 25 min max,
Entrecote Stanl(:;dm & 3 poté 45...50
P — 20 minut 190
Standardni
plech 'L 3 190 7..10
Korpus Standardni
plech @ 1-5 190 8...13
Hluboky plech

92




TABULKA PRO GRIL

Pouzité Funkce Umisténi na P oba
Pokrm o L, L Teplota (°C) pripravy
prisluSenstv | tepelné upravy zavésu .
(min)
Jehnéci
Kotletky Rost 4.5 max. 25..30
Kousk
ousey Rost 4.5 max. 25..30
kutete
v
Ryba Rost 4.5 max. 20...25
Sendvicovy v
endvicovy <
bochnik Rost 4.5 max. 1..3
* Doporucuje se pouZit Sminutovy vstupni piedehfrev.
TABULKA PRO ROZEN
Pouzité Funkce Umisténi na o P oba
Pokrm Yoy . fox Teplota (°C) pripravy
prisluSenstv | tepelné tipravy zavésu .
(min)
Kufeci pecené Sada na, e
2 ke) obraceni E 3 2 max. 100...110
kufete
Jehnedi maso Sada na, L o o 4 30 min max,
(porce) obraceni 2 potem 70min 100...110
P kufete —3 190
Kritta Sada na A o o 4 35min max,
. obraceni E a 2 potem 175min 210...220
(porcovany) kufete 190

* NepouZivejte vstupni piedehiev.
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ROZDZIAL 11. UDRZBA A CISTENI

@ Pted provadénim udrzby a ¢isténi odpojte zafizeni od elektrické zasuvky, aby nedoslo k trazu
elektrickym proudem.

Pied zahajenim udriby se ujistéte, 7e je zafizeni vychladlé. Zivotnost vaSeho zafizeni
prodlouzite pravidelnou udrzbou a ¢isténim. Dviika, sklo a policky lze za Gcelem ¢isténi

vyjmout.
K ¢isténi vnitfnich a prednich ¢asti, plecht a jinych
Casti spotfebice nepouzivejte drsné nebo abrazivni
nastroje, jako jsou noze, kartace atp.
Doporuceni Vycistéte a osuste zafizeni teplou mydlovou
pro ¢isténi vodou a mékkym hadiikem.
Prislusenstvi po pouziti diikladné ocistéte a
vt osuste. Prislusenstvi nemyjte v mycce nadobi.
Cisténi Y Y
ptislusenstvi
° .
Po pouziti by mélo byt zatizeni dukladné
vycisténo. Nahromadéné zbytky jidla a mastnoty
mohou zpusobit pozar.
Kazdodenni pouziti

PARNI CISTEN{
4 N\ Necistoty lze snadno setfit, kdyz se po vareni zmékci.
= Vyjméte z trouby veskera pfislusenstvi (pokud je k
dispozici i rozen). Na nejnizsi zavés polozte jeden pecici
plech, nalijte do n&j trochu vody a zvolte funkci Spodni
ohfev, zapnéte troubu na 100°/20 minut. Po dokonéeni
postupu otfete vnitfek trouby vlhkym hadiikem nebo
houbou.
0
. - _ J
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DEMONTAZ DVIREK TROUBY

Krok 1 Zcela oteviete dvitka trouby.

Posunite zamky panti ve sméru Sipky

Krok 2 a odblokujte je.

Zaviete dviika trouby, dokud nebudou v poloze
Krok 3 odpovidajiciodblokovanému zamku pantu.
Vytahnéte je smérem ven ve sméru $ipky.

MONTAZ DVIREK TROUBY

Umistéte dvitka zafizeni na panty
Krok 4 ve sméru Sipky.

Zcela oteviete dvirka zafizeni a
prepnéte blokovani pantii do uzaviené

Krok 5 polohy ve sméru $ipky. Zaviete dvitka trouby.
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DEMONTAZ SKEL

Pocet sklenénych tabuli se miize lisit v zavislosti na modelu.

Krok 1 Oteviete dviika trouby do poloviny.
Krok 2 Stisknutim pravé a levé strany horni
plastového prvku je vytdhnéte nahoru.
Nejprve vytahnéte vnitini sklo, poté
Krok 3 M N o
prostfedni sklo smérem ven ve sméru SipKy.
UPEVNENI{ SKEL
Oteviete dviika trouby
do poloviny a zasuiite nejprve
Krok 4 prostiedni sklo, poté vnitini sklo
ve sméru Sipky.
Ujistéte se, ze je sklo spravné
Krok 5 zasunuto do boéni strany
plastového krytu.
Unmistéte horni plastovy dil tak,
Krok 6 az uslysite zacvaknuti zapadky, a
zaviete dviika zafizeni.
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DEMONTAZ DRATENYCH ZAVESU

Zavésy mohou byt horké. Nedotykejte se zavést, kdyz jsou horké.
A Pockejte, az vychladnou.

@ Proces ¢isténi bocnich stén trouby se mize lisit v zavislosti na modelu zafizeni. Tato funkce
nemusi byt pro vase zafizeni dostupna.

Nejprve opatrné zvednéte zaves z predniho

Krok 1 drzaku (1) ve sméru $ipky a vyjméte jej (2).

Krok 2 Poté vytahnéte cely zavés ve sméru Sipky.

MONTAZ DRATENYCH ZAVESU

Vycentrujte zaveésy a nejprve je umistéte

Krok 3 na zadni drzak (1) a zatlacte na né&j (2).

Poté zatlacte zavés na predni
Krok 4 drzak. Timto zpisobem bude
zaves nainstalovan.
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

Kviuli nebezpeci trazu elektrickym proudem se pfed vyménou zarovky ujistéte, ze je vypnuté
A napéjeni. Zarovka miize byt horka, pockejte, aZ vychladne.

Krok 1 Zcela oteviete dvitka trouby.

Otocte krytem osvétleni skla dvirek
Krok 2 proti sméru hodinovych rucicek a
sejméte jej.

Vytahnéte zarovku trouby ve sméru
Sipky a vyméite ji. Nainstalujte zpét

Krok 3 sklenény kryt zarovky.

| ROZDZIAL 12. ODSTRANOVANI PROBLEMU

Zde uvedené zavady se tykaji situaci, ke kterym mize obvykle dojit. Tyto problémy muizete snadno vyfesit,
aniz byste sami zasahovali do produktu.

Pokud problém navzdory témto pokyntim neptjde vyfesit, kontaktujte prodejce nebo autorizované

servisni stiedisko, u kterého jste zatizeni zakoupili.
V takovém piipadé byste se nikdy neméli pokouset opravit zafizeni sami.
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Problém

Divod

Reseni

Zatizeni nefunguje.

Zatizeni mozna neni
piipojeno k siti.

Ujistéte se, ze je
zatizeni ptipojeno k siti.

Pojistka mohla
zareagovat nebo je
poskozena.

Zkontrolujte pojistky
v pojistkové skiince.
Pokud zareagovala
pojistka, zapnéte ji.

Béhem provozu
zafizeni se uvoliiuje
para.

Trouba je pouzivana
poprvé.

Béhem provozu zafizeni
se muze uvoliovat para.
To neni zdvada.

Béhem peceni se vnéjsi
povrch trouby piilis
zahfiva.

Trouba je umisténa
v misté, které neni
dobie ventilované.

Dodrzujte odstupy
uvedené v navodu
k montazi.

Trouba nepece
spravng.

Dviika trouby mohou byt
beéhem vareni pfilis Casto
otevirana.

Neotevirejte dvirka prilis
Casto, zabranite tak
poklesu vnitini teploty.

Chladici ventilator bézi
i po dokonceni peceni.

Ventilator dobiha, aby
odvétral vnitfek trouby.

To neni zavada.

Kdyz se zatizeni zahtiva
nebo ochlazuje, jsou
slySet kovové zvuky.

Je normalni slySet
takové zvuky z diivodu
jejich rozpinani vlivem

tepla.

To neni zavada.

Dviika se zcela
nedoviraji.

Uvnitf trouby a na
dvifkach mizou ulpivat

Vy¢istéte troubu.

Trouba nehieje.

zbytky.
. Je mozné, ze dvitka . .
. o . Zkontrolujte dvitka
nejsou doviena. oy L.
o s a ujistéte se, Ze jsou
. Je mozné, Ze nebyla

nastavena funkce
nebo teplota.

. Mozny vypadek
napajeni.

zcela zaviena.

. Pfepnéte troubu na

nastavenou teplotu
a/nebo funkci.
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KERNAU

IHCTPYKIISA EKCIIJIYATALIT
BEYZIOBAHA JIYXOBA IIA®DA
KBO 1073 S PT MATT BLACK




Jsaxyemo Bam 3a BUOIp HbOI0 NPOAYKTY.

VY upomy [TociGHUKY KOpHCTYBaua MiCTHTBCS BaXKIIHBA iH(pOPMAIis 00 TEXHIKK O3MeKn Ta IHCTPYKLIT
3 eKcIuTyaralii Ta TeXHIYHOro o0ciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepinr Hi>k KOPUCTYBaTHCs CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTaTH 1ieil [10CiOHMK KoprucTyBada Ta 30epert L0 KHUTY IS TIOalIbIIOro

BUKOPUCTAHHS.

300pakeHHs Iignuc nix iarocTpaniero Onuc ToBapy
® BAXJIMBA IHOOPMALILS
n 3ACTEPESKEHHS Pusuk CepHO3HHX TpaBM abo
cmeprTi
i"i PU3UK YPAXXKEHHSA HeGesneka ypakeHHst
EJIEKTPUYHUM CTPYMOM CJIEKTPUYHUM CTPYMOM
A BOI'OHb 3arpo3a BUHUKHEHHS TTOXKEKI
é MOMNEPEKEHHA - Pusuk tpaBmyBanHs abo
TIPUMITKA 3aBIaHHs MaTepialbHOI IIKOAU
m BAJKJIMBO / [IPUMITKA lipopnauis crocosrio
[IPaBUIILHOI pOOOTH CUCTEMH
||| ||| Ipouwnraiite iHCTPYKIIi.
& Tapstua moBepxHs
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PO3JLJI 1. BAXKJIUBI IONEPEJ’KEHHS, IO CTOCYIOTHCS
TEXHIKHA BE3ITEKU

YBa:xHO npouuTAaiiTe iIHCTPYKIIIO Iepel BCTAHOBJIEHHSIM TA BUKOPHUCTAHHAM
npuiaany. llpuiaan He migyisirae rapaunrii, IKo BiH 0yB HeNpaBUJIbLHO
BCTAaHOBJICHUH a00 ekcIIyaTyBaBcsl 0¢00010, sika He € ¢axiBueM.

A 3ATAJIBHI ITIONMEPE I’KEHH 51

*  JloTpumyHTeCh iHCTPYKIIiH 3 TEXHIKH OE3IEKH.

*  Takox o3HaiioMTecs 3 iHIIMMH AOKYMEHTAMH, 110 JOJAIOTHCS 10
pUIazy.

*  [HCTpyKIIiA 3 eKcIuTyarallii Ipu3Ha4YeHi IS IeKITbKOX MOJIEIIeH.

* 30epiraifite ii B JErKOAOCTYITHOMY MICIi IS TIOAANBIIOTO
BHUKOPHCTaHHS.

* Ilepen ycraHOBKOIO, TEXHIYHMM OOCIYTOBYBaHHSIM 1 PEMOHTOM
BiJ’etHAliTE BCi 3’ €THAHHS €NEKTPOKUBIICHHS.

*  JSIKumio mpuiaj MOLIKOKEHUH, HOro He MOYKHA BUKOPHCTOBYBATH.

*  Slkmo Ha maHeni abo KopITyci puiIay € 3aXyMcHa TUTiBKa, BUIAMITS 1.

*  He migmyckaiite 10 npunagy AiTed BikoM J0 8 POKiB i JOMaIIHIX
TBapHH i/ 9ac i MiCJIsT BHKOPUCTAHHS.

o Jlitam 10 8 pokiB HEOE3MEeYHO TOpPKATHUCS TMpHiIany 0e3 Harsmay
JOPOCIHX 1 KOPUCTYBATUCS HUM CaMOCTIHHO.

*  30epiraiiTe Ta yTHII3yiTe MaKyBaJlbHI Marepiali B HEJOCTYITHOMY
JUTA TiTEeH MicCI.

» [IlakyBanpHMI MaTepiad He MOXHa OpaTd IO poOTa, TOMY HOro
30epiratu B MICISIX, HEIOCTYITHHX JIJIS JTITEH.

* JliTh He MOBWHHI 00CITyTOBYBaTH ad0 YUCTHUTH MpHUIIa] 0e3 HarsIy
JOPOCIIHUX.

*  [lpwian mpusHaueHuil nume g npurotyBanHs ixki. Ilpunag xe
MOKHA BUKOPHCTOBYBATH JIJIS, HAITPHUKIIA, O0IrPiBy MPUMIIIEHHS.

*  Komnu nyxoBa mada rapsda, JeKo Ta akcecyapyu MOXYTh HarpiBaTHC;
BUKOPUCTOBYHTE KYXOHHI pyKaBHIII a00 MOAiOHI 3aco0m is ix
BKJIa/IaHHSI T4 BUHMaHHS.

*  He BuxopucToByiiTe U1 YHIIEHHS NIpUJIaly HapOOUYUCHUK.

* 3abe3neure BUIBHUH HPOCTIp HABKOJIO NMPHIALY JUISL HAJEKHOT
LIUPKYIALIT TOBITPSI.

*  JSIKII0 BM BUKOPUCTOBYETE IIPOOJIMBICHUI Hamip AJsl BUIIKaHHS, Hi
B SIKOMY pa3i He TOPKaWTeCsl HUM HW)KHBOI YaCTHHHU AyX0OBoi madu.
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He rotyiite cTpaBh, 10 MICTITh MIIHI aIKOTONBHI Haroi. CrupT
BHITAPOBYETHCS IIPU BUCOKIH TeMITepaTypi, IpH KOHTAKTI 3 TapSTIHMMHU
MTOBEPXHSIMH BiH MOYKE CIIAJaXHYTH 1 CIPUYIUHUTH TTOKEXKY.

[Ticns BUKOpHUCTAaHHS MIEpEKOHANTECS, IO MPUIa] BAMKHECHUH.
KonTpoutoiiTe yac mpuroTyBaHHsI.

3ATPO3A YPA’)KEHHS EJIEKTPUYHUM CTPYMOM
IcHye pu3HK ypaXeHHS eeKTPUIHAM CTPYMOM.

SIkmo Tmpuiiaj MOIIKOJKEHO, 3BEPHITHCS JI0 aBTOPU30BAHOTO
CEpPBICHOTO LIEHTPY JJIsl HOr0 PEMOHTY.

VY pasi Oymab-SIKUX MOMTKOKEHb BUMKHITD IPHJIa 1 Bill € THAWTE HOTO
BiJI €JICKTPOMEPEIKi.

Uepes pU3UK ypaXKEHHsI €IEKTPUYHUM CTPYMOM HE MUITE TpHUIIaI,
PO3MUITIOI0YH 200 MOJIMBAIOYH HOTO BOJIOKO.

SIk11o HeoOX1AHO 3aMiIHHUTH JIAMITY, BiAKITIOUIiTh TIPHIIAT BiJ PO3ETKH,
00 YHUKHYTH YPaXKCHHS €JICKTPHYHUM CTPYMOM.

Harra komImaHist He Hece BiAIOBITAIBHOCTI 32 OyIb-sIK1 TIOIITKOIKCHHS,
CIPUYIMHEHI BUKOPUCTAHHIM IIPUCTPOIO O€3 i IKIIIOYCHHS BiIITOBITHO
IO MICIICBUX MPaBHII.

Hi B sikomMy pasi He TopKaWTecs] BUIKH MOKPHMH PyKaMH.

1106 Bix’ eqHATH TIPHIIALT BiJ] €IEKTPUIHOT PO3ETKH, BUTATHITH HOTO,
TPHUMAIOUYH 32 BUJIKY, a HE 3a Ka0ellb.

3amHs MOBEPXHS MPHIAAY TAKOXK HArpiBaeThbCs I 9ac poOOTH.
EnexTpuyHi mHYpH HE TOBHHHI TOPKATHICS 3aIHBOI ITOBEPXHI
MpUIay.

Bin’ennyiiTe mpuiam BiJ €ICKTPOMEPEIKI MM 9ac BUKOHAHHS TaKUX
pOOIT, IK YAIIEHHS, PEMOHT 1 TEXHIYHE 00CITyTOByBaHHS.

He npoxnanaiite 3’eqHyBaidbHI KaOei HaJ TapsSdoi0 MTOBEPXHEIO.
SIkmo kabeni po3IIaBIATECS, 1€ MOYKE MPU3BECTH IO KOPOTKOTO
3aMHKaHHS 200 TTOXKEXKI.

HNOHNEPE/I’KEHHSA
He namaraiitecs 3aracutu noxexy BOOIO.

BUMKHITE puIam 3 po3eTKH 1 CIIPOOyHTe HAKPUTH BOTOHB SIKHMOCH

MIPEeIMETOM, HAIMPHUKIAQA, MPOTHUIIOKES)KHUM IOKPHBAJIOM, 100
MEPEKPUTH TOCTYII MOBITPS 10 BOTHIO.
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é é HEBE3IIEKA TPABMYBAHHS

SIKIIO CKJIO ABEPLST yXOBKH TPICHYJIO a00 3a3HAJIO yaapy, BOHO
MOX€ HOIIKOJUTHUCS 1 PO3JIETITHCS Ha APY3KH.

He BukopucroByiiTe roctpi abo abpa3uBHi 3ac00M 1151 YUIIEHHS 200
MeTaleBi CKpeOKM AJISl YUILCHHS CKJIa ABEPUAT TyX0OBoi madu.

He topxkaiitecst HarpiBaIbHUX/CHUIIOBHX €JICMEHTIB.

[letni aBepLAT NpUIaLy MOXKYTh 3a0J0KyBaTH ixHill pyx. He Tpumaiite
JBEPLITA 32 TETIIL.

Hikonu He 3anmiaiite B mpuiiazi jerko3aiiMucTi marepianu abo
OKHCJIIOBAYI.

He narpiBaiite ckiisini 6anku abo koHcepBHU. THCK, 1110 yTBOPIOETHCS,
MOX€ IPU3BECTH 0 BUOYXy OaHKH.

[licns 3aBepLICHHS TOTYBaHHS HE CTaBTE JEKO MOPYY 3 TOPIOYUMHU
Marepiajgamu a0o OKHCIIOBaYaMu.

- JIBepisiTa MyXOBKM MOXYTh CKiagatucs 3 2, 3 abo 4 crekon. He
BUKOPHCTOBYHTE AyXOBY MIady 31 3HATHM CKJIOM y JBEPLSTAX.
KopucryBau He HOBUHEH CaMOCTIIHO nepecyBaTH JyXxoBy mady 6e3
3aXMCHUX PyKaBUYOK.

NEPEJBAYYBAHHUI CIIOCIB BUKOPUCTAHHSA

JlyxoBKa BUTOTOBJICHA BiAMOBIIHO A0 CTaHAAPTIB Kiacy Y.
BOynoBani MeOuti MOBUHHI MaTH MOKPUTTS Ta KJIei, CTIMKI 10
temneparypu 100°C. HegotpumanHs 1i€i BAMOTH MOK€ IPU3BECTH
1o nedopmaiiii moBepxHi a00 BiIIApOBYBaHHS TTOKPUTTSL.
[Ipunax npusHaueHuit 1uist Bunikanug. He BUKOpUCTOBYy#iTE HOTO
JUTS HAaTpiBaHHS.

Le#t npuinag po3po0iieHO BUKIIIOYHO U1l TOOYTOBOTO
BUKOpPHUCTaHHs. BUKOpUCTOBYITE HOTO JIMIIIE B IPUMILICHHI.
JyxoBy mady MOXxHa BUKOPHCTOBYBATH JUIsl PO3MOPOKYBaHHS,
CMakeHHs a00 MPUTOTYBaHHS 1K1 HA TPUIIL.

He BukopucroByiiTe 1yxoBy mady Uit CyIIiHHS, PO3BILIYIOYH
PYIIHUKHY 200 OZSIT Ha PYUIl.
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PO311J1 2. 3BAXUCT HABKOJUIIHBOT'O NTIPUPOJHOT'O CEPEJOBHUIIIA

EHEPI'O3BEPEXXEHHS

11106 3HaTH, IO POOUTH i Yac MPUTOTYBAaHHA DKi B AyXOBii madi, mepir 3a Bce 3po3yMiliTe IPHHIUIT
HarpiBanns. [lonepeHiii HarpiB ci1iy BUKOPUCTOBYBATH JHIIE 32 HeoOXinHOCTi. HamaraiiTecs He po3irpiBaTu
MIPOIYKT A0BIIE, HiX 10 XBHJIMH.

. Tlepen TiM, SIK CTaBUTH 3aMOPOKEHI TPOIYKTH B JyXOBKY, CIIiJl 3QJIMIIUTH iXIIPU KiMHATHIN
TeMIIepaTypi UIsi pO3MOPOXKYBaHHs 200 PO3MOPO3UTH B MIKPOXBUIIBOBIH Ieyi.

2 'Y
0 [ |

. € 3aJIMIIaliTe HenoTPiOHI akcecyapu y poOouiii kKamepi TyXOBKH.

. julsimlalab |1\

3

TS IR

. JIBepusiTa QyXOBKH CIPUYMHSIOTH BTpATy TeIUIA IIopa3y, KOMH X BiX4MHSIOTH. ToMy He
BIUMHSIHTE ABEpIATa TyXOBKH 0€3 KpaltHb01 oTpeOu. SIKIIo BU BCe X TaKU BiIKPUIIH ABEPLSTa
JIyXOBKH, He 3a0yIbTe 3aKPHTH IX SKHANIIBUIIE.

106



BIAIIOBIAHICTbD BUMOI'AM WEEE TA YTHUJII3ALISI BUPOBY

Yrumizyiite crapuii BupiO exonoriuxo 6e3neuHuM criocodbom. Ha mieomy BHpoOi € ciumBoi
(WEEE), sikuii Bkasye Ha Te, 110 BIIXOQH €JIICKTPUYHOrO Ta €JIEKTPOHHOIO 00JaJHAHHS
TIOBUHHI 30MpaTHCs OKPEMO.

Lle o3Havae, 110 3 00JIaAHAHHSM CJIiJI TOBOAUTHCS BignosiaHo 10 Jupexrusu €C 2002/96/€C
PO 1epepoOKy abo AeMOHTaX, 100 MiHIMI3yBaTH HOT0 BIUIMB Ha HABKOJIMIIIHE CEPEIOBHILE.
JlonarkoBy iH(pOpMALIit0 MOXKHA OTPHMATH Y MiCIIeBUX a00 perioHaJbHUX OpraHax BIIaju.

EnexrpoHHi BUpOOH, BiIIpaBiIeHI HA KOHTPOJIbOBaHHUIT 301p BiZIXOJ(iB, CTAHOBIIATH ITOTCHIIIHHUN PU3HK JUIS
HABKOJIMIIHBOTO CEPEIOBHIIA Ta 310POB’ s JIFOZIe uepe3 MIKIUTHBI MaTepiaiy, sKi BOHH MiCTSITb.

Bu MoxeTe NPOKOHCYJIBTYBATUCS 3 BAalllMM aBTOPU30BAaHUM AMIIEPOM ab0 MiCHEBHM IHEHTPOM 300py
BIJIXO1iB 110710 yTHITI3aLii BUpoOy. [Tepi Hix yTHiIizyBaTH BUpIO, BiJ €aHaliTe INHYP )KUBJICHHS Ta 31aMaliTe
OJIOKYBaHHs Ha KPHILIL, SKIIO BOHO €, 1100 3aXHCTUTH JIiTeH Bl HEOE3MeKH.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH

TexHiuHi XapaKTePUCTHKHN

Hanpyra/Yacrora 220-240B~50-60I'y

JloBxuHa KaOeIro )KUBICHHS 3 Buxoto iy F 3 x 1.50 x 1500 Mmm

30BHIIHI pO3MipH

595 mm/595 Mm/547 Mm
(Bucora/mmpuHa/MOMHA)

OcHoBHa ayxoBa mada

bararodyHkiionanpHa gyxosa mada

IToTyHICTb JIAMIIOYKH 25 Br
Tepmoctar 50-Makc°C
Hroxail HarpiBadbHHI €IeMEHT 1200 Bt
BepxHiil HarpiBalbHUN €IEMEHT 1100 Br
TypOonarpiau 2000 Bt
T'pune 2450 Bt

O00B’s3k0Ba: [HpOpMaILis Ha eHepreTUYHIH eTUKETII HaBeleHa BinoBiaHo 10 ctanaaptiB EN 60350-1/1EC
60350-1 11t mOOYTOBHX €IEKTPUYHUX AyXOBUX 11ad). 3HaYCHHs BU3HAUCHI HA OCHOBI CTaHIAPTHUX (DyHKIIIN
HaBaHTA)XEHHs1, HArPiBaHHS 3HU3Y-Bropy abo HarpiBaHHs 3a JJOIIOMOTOI0 BEHTHJISITOPA (32 HASIBHOCTI).

TexHiuHI XapaKTePUCTUKU MOXKYTh OyTH 3MiHEHI 0€3 IONepeHbOTO MOBIIOMICHHS 3 METOIO
MOKPALIEHHS SKOCTI MPOITYKIIiT.
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PO3JILI 3. YTHJII3AIISA BAKOPUCTAHUX MMPUCTPOIB

Leit npuctpiit po3po0ICHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepialliB 1 KOMIIOHEHTIB, SIKI MOXYTb OyTH
MTOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHMBOI MEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa ISl BiIXOAIB, po3MilieHnii Ha npuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOMYKT IiJUIArae COPTYBaHHIO BiIMOBIIHO N0 mojioxkeHb JupexkruBu €Bponeiickkoro [Tapiamenty ta
Panu 2012/19/€C. Slkmo Ha npucTpoi pO3MIIIEHO CUMBOJ NEPEKPECICHOrO KOHTEHHEpa sl BiIXO/iB
(Mau. B) - e o3Hauae, 1110 NPOAYKT MiCTUTh aKyMYJISATOD, IKMH MIIIATae COPTYBAHHIO CMITTS, BiIIIOBIIHO
110 osnoxeHb Jlupexruu €Bpomneiicbkoro [lapnamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take MmapkyBaHHs iHDOPMYE,
110 CJIEKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00IaAHAHHS Ta aKyMYJISTOPH (SKIIO HASBHI) MICIS epioly BAKOPUCTAHHS
HE MO)XKHA BUKUJATH Pa3oM 3 IHIIMMHU KOMYHaJIbHUM Bigxomamu. KopucryBau 3000B’si3aHMI BijiaTu
BHUKOPUCTAHHUH NPUCTPIl Ta aKyMyJIATOP (SKIIO HASBHUI) Y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO EJIEKTPOHHOTO Ta
€JICKTPUYHOTO 00T IHAHHS Ta aKyMYJISTOPIB (KO HasiBHI). 30Mpayi TaKKX BiAXOAIB, y TOMY 4MCi 30upayi
BUKOPUCTAHUX MPHUCTPOIB, MIANPUEMCTBA 3 MEPEPOOKH, TUCTPUO IOTOPU (MAra3uHM), MyHKTH PO3ILIEHOTO
300py KOMYHAJIbHUX BiIXOAIB (MyHILMIAIbHI OAMHMIII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BI/IOBI/IHY CUCTEMY, siKa JI03BOJISIE MOBEPHYTH TaKe O0JIaHAHHS.

TIpaBunbHa yTHIII3allisi BUKOPUCTAHOTO OOJIAJIHAHHS TA aKyMYJSTOPIB (SKIO HasiBHI) NPU3BOIUTH 110
YHUKHEHHS IIKIIJIMBUX JUIS 3I0POB’Sl Ta CEPENOBHUINA HACTIJKIB, 1110 BUHUKAIOTh 3 MOXKJIMBOI HAasiBHOCTI
B IPUCTPOSIX TA aKyMYJIITOpax HEOE3MEUHMX CKJIAAHUKIB Ta HEBIAMOBIAHOTO 30epiraHHs Ta NepepoOKu
TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssaToOpiB. JlOMaIlHI rOCIOAApCTBA BUKOHYIOTh Ba)KIIMBY POJIb y CHPHSHHI
[IOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS Ta BiAHOBJICHHS BKJIIOYAIOYH IIEPEPOOKY BXKHBAHOTO OONIaHAHHS, HA IILOMY
erarti (POPMYETBHCS TIOBEIIHKA, sIKa BIUIMBAE HA 30epeKEHHs CIUIBHOIO 0j1ara, IKUM € YUCTE HaBKOJIMIIHE
cepenouile. JIomariHi rocrosapcTBa € TaKoX OJJHUM 3 HAHOUIBIINX KOPUCTYBaYiB IpiOGHOr0 00IaJHaHHS i
palioHaNbHe YIPABIiHHSA HUM Ha [IbOMY €TaIll BIUIMBAE HA BIIHOBJICHHS BTOPMHHOT CHPOBUHHU.
HeBinnosizna ytuiizaiis bOr0 NPOAYKTY MOXKE TATHYTH 3a COOOIO BiJIIOBIAJIbHICTD 3TiJJHO 3 YNHHUM
HaI[{OHAIbHUM 3aKOHOJABCTBOM.

SIKII0 mpUCTpiii Mae 3aMOK, HOTO CITil JEMOHTYBATH Juisi O€3IeKH yCiX 0ci0, SKi B MOJAIbIIOMY MOXKYTh
MaTH KOHTAKT 3 IIPHCTPOEM.

Jlesiki XOIOAMIBHUKY Ta MOPO3HIBHUKU MICTATS 130usiuiiiHuit Marepian Ta CFCoxonomkyrouy pinuny. Tomy
OyzabTe 00epesxHi, 11100 He 3a0PYAHUTH HABKOJIMIIHE CEPEIOBUILE, KOJIHM YTHII3YETE CTAPUN XOIOIAMIBHHUK.

— Li-FeS2

Man. A Man. B
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PO3A1J1 4. OIIUC OBJIAJHAHHSA

3ATAJIBHHUM OITUC

Ve
o o 1
o) o © 2
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—l_o ,
J 0o, ..
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1. ITanenb xkepyBaHHs 5. BenTtunsarop
2. Benrmsmiiini orBopu® 6. Kpumixa Benrmsatopa*™*
3. OcBiTieHHs XyXx0Bo1 madu*** 7. Kpurka
4. KpoHmreiHn**** 8. Pyuxa

* BenTnasiniiiHi 0TBOPU MOXKYTh OyTH BIAKPUTUMHU/3aKPUTHMH 3QJISKHO BiJl MOZIEII.
** Kpuuka BeHTHJISATOPA MOXKe OyTH BIJICYTHS B 3aJI€)KHOCTI BiJl MOJIEIII.

*%% OQcBiT/IEHHS 1yX0BOT AU MOXKe BIIPI3HATHCS 3aJI€KHO Bil MOJEII.

w#k% KpOHIITEHHN MOXKYTh BIZIPI3HATHCS 3aJISKHO BiJl MOZIEII TIPUIIAY.
KpoHnuirreitiu, nokasasi B iHCTpyKIlii, HaBeAEHI JMIIE K MPUKIAIH.
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PO3A1J 5. PANEL STEROWANIA

~
IHOnkaTop
P C
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= ;n‘— & 2an | —150
Perynartop Perynatop
IHOMKaTopHa namnoyka
MexaHiuHuin
Tanmep
.
- :
— *_
o
Perynatop Perynsatop
Lincdposuii Tanmep
S J

Peryasitop Budopy dyukuiit

Tun HarpiBaHHS/BUIIKAHHS BCTaHOBIIOETHCS 3a OIMOMOTOI0 KHOMKHM BHOOPY (GYHKLiH. 3Ha4eHHS
TeMIepaTypy TaK0XX HEOOXiTHO BCTAHOBUTHU 3a JOIIOMOTOIO PETyIIITOpa TeMIepaTypu. IHakiie mpoxykT
HE MOYHE HarpiBaTHCS.

Perynsitop Temmneparypu

J1o3BoIIsi€ BUOpaTH TeMIiepaTypy AyXOBKH. BumikaHHS HOUYHMHAETHCS 3 BUOOPY TUILY (DYHKIIT IPUTOTYBaHHSL.
Mexauniunuii Taiimep

J103BOJIsl€ BU3HAYMTH Yac MPHUTOTYBaHHS cTpaBH. HeoOXiqHO TakoXK HaJalITYBaTH PEryiasaTtopu: (GyHKIIH
Ta TeMIIepaTypH.

Hudposuii Taiimep

Le enexTpoHHUII Taiimep, KU JO3BOJISIE TOTYBATH 1KY HPOTIATOM 00PaHOTO Mepiory vacy.

InaukaropHa 1aMnoyka

Le inpukarop, siKMi BKa3ye Ha Te, 110 AyXoBa Imada posirpita. BiH racHe, koiau ayxoBa mada gocsrae
BCTaHOBJICHOI TEMIIEPATYPHU.

BuMkHeHHs eJIeKTPUYHOI AyX0Boi madu

IepeBeniTh KHOMIKU (DYHKIIIH 1 TeMIIepaTypy B HyJIbOBE (BUMKHEHE) ITOJIOKCHHSL.

OyHkuii, onucani B TaOIMI, MOXKYTh BIAPI3HATHUCS B 3aJICKHOCTI BiJ| IPUIIALy, NEsSKi 3 HUX
MOXYTb OyTH HEJOCTYITHI B ICSIKMX MOJIEIISIX.

* BianoBigHe 3HAYCHHs SHEPril B PSKUMI IIPUTOTYBAHHS 3 TEPMOOOIrOM BKa3aHO HA OCHOBI 1€l (yHKIIIT.

Bunpo6ysanns npoBoxuiucs Ha ocHoBi TS EN 60350 ta Permamenty (EV) Ne 66/2014.
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PO3JILT 6. TUTIN TA ®YHKIIIT HATPIBAHHS

VBIMKHEHO HI)KHIN + BepxHiil HarpiBad ta

m
()
o

— Benrunsitop .
. BEHTHJIATOP. PeXXUM MiAXOMUTh JUIs TAKKX
’ HiATpUMY€ . d .
¢ HArDIBAHHS HPOIYKTIB, SIK M’CO, TOPTH, BUITIYKA. 32 JIOIIOMOT OO
— P! BEHTHJIATOPA LUPKYJISLIS MOBITPS B TyXOBii magi
3HM3Y i 3BEpXy A .
PETYIIOETHCS 1 € PIBHOMIPHOIO.
— HarpiBaHHs Tki BiIOyBa€TbCs OJHAKOBO 3HU3Y 1
HarpiBanns 3BepXy. BMUKaroThest BepXHill i HUOKHII HarpiBadi.
3HH3Y Ta 3BEPXY PexuM MiIXOIUTH JUIS TAKUX CTPAB, K TOPTH,
— . .
TiCTe4Ka, BUITIUKA.
I'puiab 1 BeHTUIATOP MPALIOIOTH OAHOYACHO.
vow *BeHTUaATOp p . FITOp Tpattior .
* T BeHTuisTop piBHOMIPHO PO3MOIiiIsie rapsye moBiTps.
'0' puMy PexuM ITiIXOAUTB JUIsl IPUTOTYBAHHS BEIIMKHX
BEJIMKHUIT TPHITb s
M’SICHUX CTpaB.
A 4 4 4 Bemmxuit ITiIX0MTE 17151 TPUTOTYBAHHS Ha TPHJI Ta CMAKEHHS
- BEJIMKHMX 1 cepesiHix mopiiit crpas. Harpisae Bcro
P MOBEPXHIO IiJ] HarpiBadem.
M’sico, xypxka tomo. IIpoxykTn, po3mimnieHi Ha
Poxen
HIaMIrypax.
"' VYBIMKHEHO MaNuii TPHIb i BeHTHIATOP. MoXHa
D BUITIKATH CTPABH, SIKi HOTPEOYIOTh TPHBAIIOTO Yac
¢'v *BeHTHIIATOP pasH, peby puB Y
— . . IPHTOTYBaHHS, 320113 KyI0uH eHeprito. Yac y
= i ATPUMY€E Majnii ; e
T BUINAJKY iHIMHX (QyHKNiH. He pekomenmyeTses st

MIPUTOTYBAaHHS CTPaB Ha 3aKBaclli. ,,Ileii pexum
3a0e3neuye HaBUIY eHeproe()eKTHBHICTE”

TypOoHarpiay

TypOoHnarpiBay npariroe i 3a0e3nedye piBHOMipHE
BUITIKAHHSI CTPABU Iapsi4MM IOBITPSIM 32 JOTOMOTOO
BEHTIUIATOPA.

TypOoBeHTHIIITOP
+

HarpiBanHs 3HU3Yy

VYBIMKHEHO TYpOOBEHTHJIATOP 1 HUKHIM Harpisau.
PexuM, 110 MiAXOIUTH [UIs TPUTOTYBaHHS Mil[H.

‘VBIMKHEHO JIUIIIe HIDKHII HarpiBad. SIKIIo moTpiOHO
MipyM SIHUTH HIKHIO YaCTHHY CTPaBH, L0

HarpiBauns N
sHusy TOTYETHCS, BUKOPHCTOBYHTE If0 Mporpamy
— HAIPHKIHII IPUTOTYBaHHs. Takoxk BUKOPHCTOBY#TE
10 (pYHKILIFO JUISL OYMIICHHS 1apOko.
Bentunsrop 3abe3nedye HUPKyYIAIi0 TOBITPS
Po3MoposKyBaHHs HABKOJIO CTPABH Ta PO3MOPOKYE 3aMOPOXKCHI

MPOIYKTH, TaKi K M’sCO, XJIi0 1 TicTeyKa.
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[
Sale

- -
L 4 ~

OcBiTieHHs
JtyxoBoi madu

Jlornomarae OCBITJIIOBATH BHYTPIIIHIO YACTHHY
nyxoBoi madu. SIKIo yBIMKHYTH MiACBITyBaHHI
JlyXOBKH, HarpiBadi Ta BEHTUJIATOP HE MPALOIOTD.
OCBITJICHHSI 3JIMIIATHMETHCS YBIMKHEHUM, JIOKH
JyxoBa mada mparoe.

BUKOPUCTAHHSA KHOIIKU-HATUCKAYA

. YV Mozensix 3 KHOIKOIO-HAaTHCKAdeM, 1100 3p00HTH HANAIITyBaHHS,
KHOIKA MOBHMHHA 3HaxoxuTHcsi 330BHI, (Lls kHOmKa He €
000B’SI3KOBOIO).

. AKTHBYITE KHOIIKY, HATHCHYBILIH Ha HEl, SIK TOKA3aHO Ha MAJIFOHKY.

. HasamtyBaHHsS MOKHa BHKOHATH 33 JOIOMOTOK KHOIIKH,
obepraroun ii, KoM BOHA BUCYHYTa HAa30BHi.

BUKOPUCTAHHSI MEXAHIYHOT'O TAMMEPA

~
10
M /
—
_—20
90 — —30
80—~ ~—40
70 ——/ \——50
60
o

"\ /Jlo3Boisie BCTAaHOBUTH 4Yac MPHUIOTYBaHHs CTpaBH. Moro moxha
HaJIaIITyBaTH, BUOMPAIOYH TEMIIEpaTypy i BUI BUIIIKAaHHS, 00epTar0uH
PEryJIsTOp 3a TOAMHHUKOBOIO CTPIIKOIO.

ITicnst 3aBepICHHS BCTAHOBJICHOTO Yacy MPOIyHAe J3BOHHK. Kpim
TOro, MOKHA IOYaTH BUIIKAHHA, BUOPABIIHM TeMIEpaTypy i THI
BHIIiKaHHs, 6e3 BUOOPY Yacy, BCTAHOBUBILH PeKUM M.
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PO3JILI 7. EKCILIIYATAIIA TYXOBOI IITA®H

- J
> Inukarop ,,I1ponec TpuBae”. I | Inmkarop naysu
|9| Innukarop yacy BUNiKaHHS E I Knomnka ,,Hazan”
IHMKaTop 3aBepIICHHS
9' P p Knomnka OK
BHUITIKAHHSI
Inpukarop HanamTyBaHHA .
P . M Kuorka 3011bIIeHHS Yacy
Taimepa
QD Innukarop curnamy — Kuomnka 3meHmeHHs qacy

IHNEPHIE BUKOPUCTAHHA
HAJTAIITYBAHHSA YACY @

@ Tlepen BUKOPUCTAHHSM JyXOBKH HEOOXIZHO HAJIAlITYBaTH FOJMHHHUK.
TTicrst miAKITFOYEHHS )KUBICHHSI BC1 U(PH 3arOpsIIOTHCS 1 TACHYTh KOXKHI 2
- ., . . :
= E: CEKYHJI, a Ha €KPaHi 3 ABISIETHCS BiMOBIIHE TIOBITOMIICHHS.

@ -/ + 3a JJOTIOMOTOI0 KHOTIOK MOYKHA IIBHIKO 3MiHUTH HAJAIITYBaHHS Yacy.

Crio4aTky CIIiJt BBECTH XBHJIMHH 1 i ITBEPAUTH KHOTIKOO OK. morim crix niepeiitu 10 roguay. Komu none
XBHJIMH OJIMMAE, KOPOTKAM HATHCKAHHSIM KHOITKH CKaCyiiTe HaNalITyBaHHS TOMMHHHKA 0e3 30epeKeHHS
nanux. [1100 moBepHYTHCS 10 OISt XBUIJIMH ITiJ1 4ac HAJAIITYBaHHS TOJIMHHHUKA KOPOTKOYaCHO HaTHCHITh

KHOIIKY.

@ Jlok# taHi roIMHHKKA He Oy/Ty Th IiATBEPPKEHI, EKpaH 3aJIUILIATUMEThCS CKPAHOM HAJIAIITyBaHHS.

VY pasi 30010 KUBIICHHS HAJAIITYBaHHS 4Yacy OyJe CKacOBaHO, i ioro morpioHo Oyne BBECTH

3aHOBO.
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a - + w%K a — + OK
Crioyarky BCTaHOBITh Tlorim y Takuil camuii Ha expani
XBHWJIMHHM 33 JOTIOMOI0I0 crocid BCTaHOBITh FOUHY 1 BiZ0Opa3UTHCS
KHOTIOK +/- i iATBEpiTh HiATBEPAITh HANALITYBAHHS MOTOYHUH Yac.
kHormkoro OK. Haruckanusm OK.
- J

HaﬂaIHTyBaHHH TOAWHHUKA 3aBEPIICHO, i iH,HI/IKaTOP @ 3racHe.

SIckpaBicTh eKpaHy 3MEHIIY€EThCS Yepe3 | XBHIIMHY IICIst 3aBEpIICHHS HamamTyBaHHs. [li3Hinie MoxkHa
3MIHUTH Yac y ,, Pexrcumi nanawmyeanus’.

NEPIIWMA HATPIB

[epen BUKOpUCTaHHSAM AyXOBOI madu 3HIMITB yCi
CTHKCTKH Ta aKCECyapH.

IIpotpits ayxoBy mady BOJIOTOI0 FAHUYIPKOIO 1 BUCYILIITH
ii. [Ipounraiite po3xin ,,TexHiuHe 00CIyroByBaHHs Ta
YUIIEHHS Ta JOTPUMYHTECH Horo.

° ® Buxonaiite nepiie nonepeHe HarpiBaHHs, 100
— BHJIAJIMTH 3allaX HOBOTO MPUIIALY.
& 3amycTiTh yXOBKY 3 BEPXHIM 1 HIKHIM
® HarpiBayaMu IpH 3aKPUTHX JBEPLIATAX,

temneparypa 200° nporsrom 30 xsuiuH. ITotim
MPOBITPITH MPUMILICHHS.

Bynbre o0epeskHi, BiIKpUBaIOYM JBEPLSATA
JTyXOBKH, OCKIJTBKH TIPH HarpiBaHHI MOXe 3’ IBUTUCS
mapa. [TomicTiTh akcecyapy BcepeuHy JTyX0oBOi
madwu, sKa Ternep roropa 10 BUKOPUCTAHHSL.

[Tiyg yac nepioro 3amycky IMOBEPXHi CTAOTh TEILTIIIMMH, HIXK ITiJ] 4ac 3BUYAIHOT pOOOTH, TOMY
HE CJIiJ] TOPKaTHCs TyXOBKH 1 MiAIMyCKaTH 10 Hel JTel.
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HIOJEHHA EKCIIJIYATAIIA

A\

11106 moyary rotyBaTH, BCTAHOBITH KHOIIKY TEPMOpETrYJISITOpa AyXOBOi Mmadu Ha BiAMOBIIHY
temreparypy (PekoMmenzanii 3 HpUroTyBaHHs;) UIsl CTPABH.

Poszirpiiite nyxoBy mady, Ko MoTpiOeH nonepeaHii Harpis.

ITicist 3aBepIICHHs FOTYBAaHHS 3aJIMIITE AyXOBY Iady BUCTUTATH 3 BITYHHEHUMH JABEPLSITAMH.

ITicis 3aBepuieHHs] TOTyBaHHs He 3a0yabTe BHMKHYTH KHONKY (YHKLIl Ta TeMmeparypu
JIyXOBKH.

EKCIIJTYATAIIS IH®POBOTO TAMMEPA

.

Lle enexrpoHHMi TaiimMep, sSIKUi rapaHTye, o Dxa Oyae
IPUroTOBaHa y BUOpaHuUii BaMu vac.

Kot BM XoueTe MpUroTyBaTH CTPaBy, BCTAHOBITH 4ac ii
IPUIOTYBAHHS Ta yac MOYaTKy.

-+ oK

ABTOMATUYHA ITPOT'PAMA IMPUT'OTYBAHHS

ITicnst TOrO, SIK BU BHOpaM TeMIepaTypy Ta (pyHKIIiFO, IO MiJAXOAATH IJIsl IPOAYKTIB, SIKi BU MOKJIAIHN B
JIyXOBKY, HEraifHO PO3MOYHITH TOTYBAaHHS, BCTAHOBUBIIN 4ac npuroryBaHss. I106 HamamTyBaTu yac
NPHIOTYBAHHSI

-

.

a - + @K a - % OK a — + Q/}7(;K
|9| HarucHits i yrpumyiite Crioyarky BCTaHOBITh kuonky (K nepexony
OK xHornky, noxu Ha expani XBUJIMHY 32 JI0TIOMOTOI0 BIIEPEJL, 10 MOMEHTY, IIOKH

HE 3’ SBUTHCS iHZ(I/II(aTOp .-

~

3’SIBUTHCS BUINIC3a3HAUYCHU I
€KpaH i pO3IIOYHETHCS
MIPUTOTYBAHHSI.

kHonok —/+ i 3amycriTh
raitmep, marucuysm QK
(nanpukiaj, 40 XBUINH)

J

ITo4yHeThCst 3BOPOTHHIL Bi/UTIK 4acy, BCTAHOBJICHOTO Ha CKpPaHi.

Binperymoiite TemmepaTypy Ta HOTpiOHy ¢(yHKmifo. JlyxoBka BuIikaTume mporirom 40

XBUJINH 3 MOMEHTY MiJTBEP/UKCHHS 4acy.

8 GD B Il Tlicnst 3aKiHYEHHS BCTAaHOBIICHOTO Yacy Ha €KpaHi 3’IBUTHCS BiJIIOBIHE ”

BI/IMOBI/THE TOBIJIOMJICHHSI, TUCIUICH MOYHE OJIMMATH, 1 MPOTATOM 2 XBUIIMH

HpOIIyHae 3ByKOBHit curHaiL. 11106 BUMKHYTH curHai, HatucHiTh kKHOIKy QK

ITicnst BUMKHEHHS Ha €KpaHi 3’IBUTHCS IOTOYHUIT Yac.

ITiciist 3aBepIICHHS IPUTOTYBAHHS IEPEBEITH PETYISTOPU TEMIIEPATYPH Ta (yHKIIH y 3aKpHTEe

MOJIOXKEHHS | BUMKHITB JTyXOBY mmady.
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11106 nepepBaty Iporec MPUrOTyBaHHS PaHillle BCTAHOBICHOTO Yacy Ta CKACyBaTH HATIAIITYBAHHS
4acy HaTUCHITh 1 yTPUMY#HTE KHOIIKY <:| . Ha expaHi 3’ sIBUTbCS IOTOYHHH Yac.

PEXUM IIAY3HU

Ko Ha expani BimoOpakaeThesi MOTOYHUH Yac i KHOMKA (:| TTOBrO HATHCHYTA, HA CKpaHi MOpPy4 3
MOTOYHUM YaCOM 3’ SIBUTHCS CUMBOJI, || i myxoBa mada mepeiiae B pexuM may3u. Y oMY PeKUMI BUITIKAHHST
HeMoXIHBe. SIKI10 KopoTkouacHo HatueHyTH KHonKy (Q K uist Buxozty 3 11bOro pexuMy, Ha eKpaHi 3’sIBUTHCS
CHMBOJI > BiZIOy€ThCSl IeaKTUBALLIS.

@ Pobora myxoBoi madu NpogoOBKYETHCS, JOKU YBIMKHEHUH KOMYTaTOp.
NONEPEJHE BCTAHOBJIEHHSA YACY 3AKIHYEHHSA NTPOLUECY NPUT'OTYBAHHS él
L1s mporpama BUKOPHCTOBY€ThCS, KO BH XO4eTe IIPUTOTYBATH CTPaByy MaliOyTHEOMY. [Iporiec mounHaeThest
i3 3arpuMkoro. Ilicas 3aTpHMKM NOYMHAETHCS MPUTOTYBAHHS, 1 BCTAHOBICHUH 4Yac MPUTOTYBAHHS

BiZIPaXOBY€THCS /10 KiHIIS.

HIJISAXOM BBEJEHHS TPUBAJIOCTI YHACY IPUT'OTYBAHHSA
e

a - + %K a - ﬁ OK

[>|Harucnits i yrpumyiire Criouatky ITicist BCTAaHOBJICHHS
kuonk QK y noru, noxu ne BCTaHOBITH XBHJINHU Yacy MPUroTyBaHHs
3’IBUTBCS 1HMKATOP. 3a JI0IIOMOTOI0 KHOIOK —/+ HiJATBEPITH iforo,
1 3amycTiTh Talimep, narucHysim kuonky (K
HarucHysim kHonky QK i 9' HeperaiTh 10 pexumy

a - + @K a - + 0K

11106 3aBepmmTH IpoLEC ExpaH npurotryBaHHs;
HaJIAIITyBaHHS IPUTOTYBaHHS Ha expaHi npHroTyBaHHS
CTpaBH, IICJIsI BCTAHOBJICHHS BiZIoOpaXkaeThesl 9ac, Mo
XBIJIVH Ta TOAUH HATHCHITH 3aJIUIINBCS 10 KiHIIS
kHonky QK , o0 npokpyTuTH TIPUTOTYBAHHSL.

nporpamy BIiepesl, JOKH He
3’SIBUTHCSI €KPaH NPHTOTYBAaHHS.
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Taiimep myxoBoi miau MOKasye Ha €KpaHi dac, IO 3aIHIINBCS, BiJHIMAIOUH MOTOYHMIT Yac BiJ 4acy
3aKiHYEHHSI, 1 TTOYMHAE 3BOPOTHHUHN BiJUTIK.

JlyxoBy miadyy BCTAaHOBJICHO TaKMM YHHOM, 11100 BUIiKaHHs posnodanocs o 13:00, tpusano 30 xBUIMH i
sapepumnocs o 13:30. Ilicas 3aBepIueHHs IPUroTyBaHHs iHukarop || nodne Gnumary i nporsrom 2
XBHJINH NPOJTyHA€ 3BYKOBHit curtai. 11{06 BUMKHYTH CHTHAII, CJTiZl HATUCHYTH KHOIKY <:| a6o QK
ITiciist 3aBepIICHHS IPUTOTYBAHHSI [EPEBEITh PETYIISITOPH TEMIIEPATYPH Ta (BYHKI[H Y 3aKPHUTE MOJI0KCHHS
i BAMKHITB JIyXOBY I1ady.

0e3 BCTAHOBJIEHHS Yacy NPUTOTYBAHHS

-

a - + @K a - + @K a - + @K

1106 3aBepmnTU

[>|rarucwiTs i yrpumyiire He BCTAHOBJTIOIOUH 1ac
knonky QK , noxu ne MPUTOTYBAHHSI, HATUCHITH MPOLEC HANAIITYBAHHS Hacy
3’ SIBUTBCSA iHIMKATOP. kronky QK , 1106 TIPUTOTYBAHHS, TCIIS

TPOKPYTHTH TIPOrpaMy BCTAHOBJICHHSA XBIIHH
BIIEpest i nepeiiTi B 1 rofuH, HaTHCKaiTe
i— él kronky QK s
NPOKPYUYBaHHS
nporpaMu BIepes, 10Ku
He 3 SIBUTHCS €KpaH
HPUIOTYBaHHS.

a - + 0K

ExpaH npuroTyBaHHsi CTPaBu;
ExpaH mpurotyBaHHs CTPaBu
BiJOOpaXkae 4yac, 1o 3aIUIINBCS
10 3aBEPIICHHS MPOIIECY
PHTOTYBAHHSL.

. J

INPUTOTYBAHHS CTPABU B PYUHOMY PEXKHUMI

Bu Moxkere modatd roTyBaTd CTpaBy HEraifHO, HEe BCTAHOBIIOIOYM TPHBAIICTH IPOIECY, BHOPABIIN
TeMueparypy Ta (QyHKIIo, sKi MiIXOIITh UL CTPABH.
JlyxoBa mada He BUMHKAEThCSI aBTOMATHYHO, 32 HEIO ITOTPIOHO CTEKHTH.

@ V pasi 30010 B mozadi eneKTpoeHeprii Jyxosa Imada BUMKHETECS, a TaiiMep Oyae OOHYIeHHUI.

ITicist HOBTOPHOTO BBIMKHEHHSI SKHMBJICHHS CJIiJI [IOBTOPHO HAJIAIITYBATH MOTOYHHMI 4ac, II0
BIZIOOpa’KAETHCS HA TOMHHUKY.
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HAJIALUTYBAHHSI CUTHAJTY QD

CurHaja MO)XKHa BCTAHOBHUTH B 6yLLb—ﬂKMﬁ yac. Moro moxxHa BUKOPHUCTOBYBATHU SIK IONEPEHKECHHS abo
HaragyBaHHS. IH}.lMKa'I‘()p CUIr'HaJly BUMKHETBCS, KOJIM CUT'HAJI 6yue AKTUBOBAaHO IPOTAIOM 2 XBWJIMH.

HatucHITE 1 yTpuMyiiTe KHOIKY |9| 1o nosiBy inukaropa. QK

a - + @K a - @ OK

Vrpumyroun kuorky QK Crio4aTky BCTaHOBITB
HATHCHYTOIO, XBHJIMHHM 32 JIOTIOMOTOIO
MIPOKPYTITh MpOrpamy kHorok —/+, i nigTBepiTH
BIIEPEJI, IOKU HE naruckannsam QK , morim
3’siBuThes iHaukarop (N BCTAHOBITH TOIUHU 1

MATBEPIITh HATUCKAHHIM

OK

.

TTicsist 3akiHYCHHS

BCTAaHOBJICHHS Yacy

3BOPOTHOTO BIJUTIKY Ha

Jctuiel BioOpasuTbes
MMOTOYHUH Yac.

BUMKHEHHS CUT'HAJTY

Curnai Oyzie JIyHaTH IPOTATOM 2 XBUIJIMH MIcCiIst 3aKIHYEHHs BCTAaHOBIICHOTO vacy. 11100 BUMKHYTH cUTHAII,
HarucHiTh kHonky QK abo ﬂ [Ticnst BUMKHEHHS Ha €KpaHi 3’IBUTHCS IOTOYHUI Yac.

PEXXUM HAJAIITYBAHHS

HAJIAIUTYBAHHSI MEJOJIi CUTHAJLY (AL)

-

BoorE

JloBre HaTHCKaHHS 3a 101oMOro0 KHOTOK —/+
kronok (JKra ﬁ nepeiitn 10 - '
onii OXHOYaCHO IPHU3BOIUTH (curHan) i miaTBEpIUTH
JI0 TIepexozy J10 IIbOTO BUOIp 11i€l omil,
MEHIO. naruckaroun QK

)

3a 101oMororo
KHOTIOK —/+
BHOpaTH OaskaHUH
PIBEHB Ta MiATBEPIUTH
BUOIp, HATHCKAIOUH

kuorky QK

J
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3MIHA YACY (CL)

-

? - + @K
JloBre HaTUCKaHHS

xnonox QKra €7
OJTHOYACHO MPU3BOIUTH
J10 TIEpEXOTy 110
1IbOTO MEHIO.

.

aT —

3a T0MOMOror KHOTOK —/+
nepenTH 10 :: _ orii
(3MiHa Yacy) i miTBEPAUTH
BHUOIp 1Hi€l omil,
naruckaroan QK

a — + @K

BceraHoBUTH TOIUHH 1
XBUJIMHH 32 JOTIOMOTOI0

KkHOTOK —/+
1 mATBEPAUTH BUOID,
naruckaroun kaonky QK

J

3MIHA TOHY (SO)

-

? - o+ @K
HOBFC HaTHUCKaHHs KHOIIOK
OK ta ﬂ
OIHOYACHO le/ISBOHI/ITb

J0 mepexony a0 uboro
MCHIO.

.

a — % OK
3a 10TTOMOTO010 KHOTIOK —/+
nepeiiti 1o ol Sz 4 |
(3MiHa TOHY) i MiATBEPANUTH

BHOIp 1€ omii,
naruckaroun kaonky QK

a - + @K
3a I0MOMOTO0 KHOIIO
—/+ Bubparu Gaxanuit
PIBEHB I ITBEPIUTH
BUOIP,HATUCKAIOYN

knonky QK

J

3MIHA ACKPABOCTI EKPAHY (SC)

Ve

- + @K
JloBre HaTHCKaHHS

krornok QK ra ﬁ

OJIHOYACHO MPU3BOAUTH 10
(3MiHa SICKPaBOCTI EKpaHy)

-

a - OK

O

3a jonomoroio kHotok —/+

HepenTu 10 onuii =, -

i miaTBEpAUTH BUOIp 11i€l

OIILiT, HATUCKAIOYN KHOIIKY
PIBEHB 1 MIATBEPAUTH

BUOIpP, HATUCKAIOUN OK

IR

3a 0noMororo kHonok —/+
BUOpaTH OarkaHui

kuonky QK
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PO311J1 8. AKCECYAPHU

@ AKcecyapu, 110 TIOCTa4al0ThCsI B KOMIUIEKT], MOXYTb BIIPI3HATHCS 3aJI€)KHO BiJl MOZIE IPHIIATY.
Axcecyapu, TiepestideHi B iHCTPYKIiT eKCILTyaTallil, MOXKy Th Oy TH HEOCTYIIHI s BALLIOTO [IPHIIA]TY.

@ BuKOpHCTOBYIiTE OPUTIHAIBHI aKCeCyapH, IPU3HAYCHI TS [IHOTO MPHIIATY.

CTaHJ.IapTHe AEKO0

IIpu3HaveHe 11t 3aMOPOKEHUX
MPO/YKTIB, TOPTiB, M SICHUX CTPaB
BEJIMKUX PO3MIPIB, BHITIUKH.

PemiTka nas rpuias

IMpu3navena st popm st

TOPTIB i Cydire, a TAaKOXK 115

PO3MIIEHHS TIPOAYKTIB, 10
CMa)kaThCst Ha TPUIIL.

TimGoke nexo

BukoprcTOBy€eThCS TS TYIIKOBAHHX
CTpaB, CMAXKEHOT 1XKi BETUKHMHU
IIMaTKaMH, a TaKOX 111 300py JKHDY,
IO CTiKA€ MMiJl YaC CMaKEHHs Ha TPHIIL.

TeneckoniuHa HANPSIMHA

TeneckomivHi HAIPSIMHI MOXKHA
TIOBHICTIO BUTSITHYTH 3 JlyXOBKH. MoxxHa
MaHiITyJIIOBaTH DKEI0, JTerko
NepecyBalOuH KO Ta PEIIiTKy
JUISL TPHITS
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BUKOPUCTAHHS AKCECYAPIB

HasiBHi Mozei 3 APOTSHUMH Ta
CaMOpETYIIbOBAHUMHU KPOHIITEIHAMHL.
Kponmrreiin mae 6 monuis Juis
MIPUTOTYBaHHS TXKi.

Axcecyapu CIIiji pO3MIIIyBaTH Mixk
JIBOMa HOJIMISIMI KPOHIITEHHA
TTOXMJIOK0 CTOPOHOIO JIO JIBEPIIAT
TIpHIIay.

3armOIeHHs Ha APOTAX MOJHIT
KPOHINTEITHA 3a1100iraroTh BUINAiHHIO
PELIITOK 1 320e31euyIoTh Oe3IeKy.

Jleko MOXXHA BHKOPHUCTOBYBATH SIK
IIJUIOH JUIs 3]IMBY SKUPY JUIS CTPaB 3
TpWIs Ta M’SICHUX CTpaB,
BCTQHOBHUBIIM HOTO ITiJl PELIITKY.
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BUKOPUCTAHHS TEJECKONIYHOI HAITPIMHOI

[ToBHiCTIO BKJIAITh HAIIPSMHI
BCEPE/IMHY, HE CTABIIA4M HA HUX JICKO
Ta pemiTKy. AKcecyapH MOBHHHI
3HAXOAUTHUCS MDK NMEPEaHIM 1 3a/1HIM
BHCTYIIAMH HaINPSIMHHX.

SIKIIO BH MaeTe HaMip roTyBaTH DKy Ha
O1IBII HDK OJJHOMY Jelli,
JOTPUMYHTECH BIAMOBIIHOI BiCTaH]
MDXK CHCTEMaMH HAMPSIMHHUX.
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PO3A1J1 9. POXKEH (KYPKA-I'PUJIb)

@ Lleit eneMeHT € OAAaTKOBHM. BiH Mo)ke OyTH HEJOCTYIHHUH y BallloMy KOHKPETHOMY IIPHIIAi.

SIK1Io 1eit eneMeHT 3HaXOJUThCs
B JIyXOBIIi, 3HIMITb BHICJKY (a) 3
kponureiina (b).

Ocadre KpinuiIbHI TBUHTH
i 3HIMITB KpITICHHS THITY
JacTiBunH xBicT” Buaesk (¢) i (d).

BinuenTpyiite cTpaBy-rpuib Ha
mamIypi ta 3adikcyiTe eleMeHTH
BHJICJIKU TaK, 100 BOHA HE
3MillyBajiacs Ha MaMITypi
i 3aTATHITH KPINUIbHI TBUHTH.
(MakcumanbHa Bara Kypku - 2,5 Kr)

BcraBre BHJIKY B THI3/I0 IPUBOY
(e) Ha paMi KPOHIITEHHA.
IlepexoHaiirecs, 110 BOHa

BCTABJICHA ITPaBUIIBHO.

. 3aKpUBIIN JBEPIITa AYXOBKH, BCTAHOBITH TEMIIEPATYpy TEpMOCTaTa Ha MaKCHMaJIbHY
TeMIIeparypy Ha piBHi TTOJHII.
. 11106 3i6par >xup, IO CTiKa€e, BCTABTE ICKO 1 HAINKITE B HHOTO HEBEIHMKY KUIBKICTH BOIN.
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PO3JILI 10. PEKOMEHJIAIIIL {00 MIPUTOTYBAHHS CTPAB

VY tabnuii BU MOXXKETE MOOAYUTH JETallbHY 1H(GOPMAIIO PO CTPaBH, SIKi MM MPOTECTYBAJIM B HALIMX

11a00paTopisixX 1 BUBHAUMIIH iXHIO KyJTiHApHY LIHHICTb.

Yac npuroTyBaHHs MOXKE 3MIHIOBaTHCS 3aJISKHO BiJl HAIIPYTH B MEPEXI, TUITY Ta KIJIBKOCTI IPOAYKTIB, 110
TOTYIOTBCS, @ TAKOXK TEMIEpaTypu. Y MpoLeci MPUroTYBaHHS BH MOKETE 3MIiHIOBATH IIi 3HAYCHHS, 11100
OTPUMATH Pi3HI CMAaKM Ta Pe3yJbTaTH, SKi BiJlIOBIJal0Th BAIllMM CMaKOBUM yIOA00AHHSM.

Haiinwkuuii piBeHb TyXOBKH - 11€ TIEPLIN PiBEHb.
* PexoMeHy€TbCs 31iliCHIOBATH TONepeIHE HArpiBaHHsA npoTsiroM 10 XBUJIUH.

Buxopucr . Posramysan TpuBanictb
. DyHKNis Temneparypa
CrpaBa OBYBaHi Hsl HA TOTyBaHHSI
roOTyBaHHS - ©0)
akcecyap u KPOHIUTeHi (xB)
Xi6o-0Oymnouni — 2-3 170 25..30
Jlexo
BUpoOH CTaHIapTHUH
3 eKa sap @ 3 170 20..25
XniGobynouni Dopma 1715 & 2 170 25..30
BUPOOH .
3 hopn 111600yI0UHUX
P BUPOGiB @ 2 180 35..40
Ticreaka Crannaprhe 2 170 20..25
JICKO
CrangapTtHe @
Hesenixi JICKO 3 160 30...35
TicTeuKa Crannapre
JICKO 1-5 160 30...35
Tmuboxe nexo @
Texo 2 200 40...45
S CTaHnapTHe - 2 190 25...30
Ticto dino &
CrangaprtHe 1
JIEKO @ 190 50...55
I'maGoxe nexo 5
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Buxopucr . PosramyBan TpusajicTs
. DyHKuis Temneparypa
Crpasa oByBaHi OTVBARHSE HSl HA ©C) rOTYBaHHS
aKcecyap u Ty KPOHIITEeHHi (xB)
2 200 10...15
CrangaptHe _—
ITina JIEKO
@ 2 200 - 220 10...15
X11i60-6 .| Crannaprae —
THOO-DYIOMHL JEKO 2 200 25..30
BUPOOH
CrasjapTHe — 3 200 30..40
Puba agx(r),
& 3 200 20...30
CxJio Ha —
Jlazaubst peuririi / 2 190 20...25
MIPSIMOKYTHE —
CrereHie Crannaptae 23 220 30..:35
KypiHt Ao T 2-3 220 40..45
—_— 30 xB makc,
2-3 notim 60 XB 90...95
— 190
. — 25 XB Maxc,
Wina eypra |- Crannaprite o~ 2:3 notin 50 xB 75...80
(2 xr) JIEKO — 190
25 XB Maxc,
@ 3 notim 45 xB 75..80
200
CranpaptHe Y 25 XB Maxc,
AHTHKOT :Kg & 3 MOTIM 45...50
A — 20 x8190
CrangapTtHe &
JIEKO 3 190 7...10
BickBiT CrangapTtHe
JeKo @ 1-5 190 8..13

Tnuboxe nexo
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TABJULSA AJI51 TPUJISA

Buxopucr . Posramysan Tpusajicts
. DyHKnis Temnepatypa
CrtpaBa OBYBaHi FOTVBANHS Hfl Ha ©0) TOTYBAHHS
akcecyap u y KPOHIITEeHHi (xB)
. . v
Binb6usHi 3 JlporsiHuii
GapaHuHI KPOHIITEHH 4.3 MaKe. 2530
Kyp]{a . A 4 4 4
IMaToy HPOWHHV” 4.5 MakKc. 25..30
KPOHIUTEIH
KaMu
1 . veowVv
Puba POTAHIH 4.5 Maxe. 20...25
KPOHIUTEIH
y b o d
TocroBwmit x11i6 HpOTﬂHHVM 4.5 Maxc. 1.3
KPOHIITEIH
* PekoMeH1y€ThCsl 31iliCHIOBATH MONEpPeIHE HATPiBaHHS NPOTATOM S XBHJIMH.
TABJIULS 1JI5I POXKHA
Bmcopuc.T Dynkuis PosramyBan Temneparypa TpuBanicts
CrtpaBa OBYBaHi FOTVBANHS HS HA ©0) TOTYBAHHS
akcecyap u y KPOHIUTEHHI (xB)
3areucHa HaOip st vowv
KypKa obepraHH E a 2 MakKc. 100...110
(2 xr) ST KypKH
P Habip s Vv 30 XB MaKc,
(nopri) obepranH E a 2 notim 70 XB 100...110
pit ST KypKH 190
— HaOip ast b o o 4 35 XB Makc,
. obepTaHH E a 2 notim 175 xB 210...220
(nopuiiito) ST KypKH 190

* He 3acTocoBYBaTH 1oMepeHiii Harpis
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PO3ALJ 11. AOTVISAA TA YU EHHSA

@ [lepes moyaTKOM TEXHIYHOrO 0OCITYyrOBYBaHHS Ta YHIICHHS BiIKIIOYITh MPHUIAL BiJ PO3ETKH,
11100 YHUKHYTH yPaXCHHsI eICKTPHIHAM CTPYMOM.

[lepes MpoBeCHHSIM TEXHIYHOTO 00CITYroByBaHHs MepEKOHaTeCs, 110 MPUIIa/] XOI0qHuH. Bu
MOXKETe TPOJOBKUTH TEPMIH CIIy>KOU MpuIlaly IUISXOM PEryJsipHOrO JOIISLY Ta YMILCHHS.
JIBepisiTa, CKIJIO Ta MONHILI MOJKHA 3HIMATH TS YHILICHHSL.

Pexomenarti
1 OO0 YHIIECHHS

He BHKOpHCTOBYIiTe Apsmaodi Ta abpa3uBHi
IHCTPYMEHTH, TaKi K HOXI, IIITKH, [UIS1 YHIICHHS
BHYTPIILIHIXTa NepefHIX YaCTHH, €K Ta IHIINX YaCTUH
npuaagy. O4UCTITH NPIIAJ TEIUIOH MUIIBHOIO BOTOIO 1
BUTPITH M SIKOIO FAHUIPKOIO

OunieHHs
aKcecyapiB

ITictst BUKOPUCTAHHS PETEIBHO OUHCTITH 1
BHUCYIIITH akcecyapu. He Mutn akcecyapu B
MOCYTOMUIHIN MaIINHi.

I{oneHHa exkcrutyararis

PetenbHO ounIIaiTe IPHIIALT MicIs
BHUKOPUCTaHHS. 3aJIMIIKK TKI Ta )KHUPY MOXKYTh
CTaTH NPUYHHOIO TIOKEKI.

IIAPOBE OUMUIIIEHHS

4 N\

Bpyn MoXHa JIETKO BUTEPTH, PO3M SKIIUBIIH HOTO MicIIst
IIPUTOTyBaHHs DXi. BHiiMITh 3 1yX0BKH Bci akcecyapu (3a
HasBHOCTI - poxeH). [ToMicTiTh ofHE JeKo Ha HAHHIDKIY
pEIIiTKY, HAIUBIIM B HHOTO TPOXH BOIHU, 1 BHOEpPITH
¢yukmio ,,HarpiBanus 3au3y” |_=P_|’ YBIMKHITb TyXOBKY Ha
100°/20 xBunun. ITicnst 3aBeplIeHHs onepamnii IpoTPiTh
BHYTPIIIHIO IOBEPXHIO JYXOBKH BOJIOTOI0 FaHUIPKOIO 200
ry0OKoI0.
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JEMOHTAX ABEPISAT 1YXOBKHA

Kpoxk 1 TloBHiCTIO BiAKpHiiTe ABEPLSATA TYyXOBKH.

Tlocynsre (ikcaropu nerens
Kpoxk 2 y HanpsMKY, BKa3aHOMY
CTPUIKOIO, 11100 pO30IOKYBATH iX.

3akpuiiTe ABEpLATA JIyXOBKH TaK,

11100 BOHM OyJIM Ha OJTHOMY PiBHi 3
po36iokoBaHNMH (hikcaTopamMu
neresb. BUTSArHITH X Ha30BHI B
HaNpsMKY, BKa3aHOMY CTPiJIKOIO.

Kpok 3

MOHTAX ABEPLAT 1YXOBKH

BcraHoBiTh ABEpLTA IPHIIATy HA
Kpox 4 HETIi B HAIIPSIMKY, BKa3aHOMY CTPLIKOIO.

TloBHicTIO BigKpHiiTe qBEpLSTA
mpuIay Ta MepeBeAiTs (ikcaropu
HeTelb Y MOJIOKEHHS ,,3aKpUTO” y

HAIpsIMKY, BKa3aHOMY CTPLIKOIO.
3a4nHITB BEpILSATA TyXOBKH.

Kpoxk 5
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JEMOHTAX CTEKOJI

KinbKicTh cTEKO MOKE BiZPI3HATHCS 3aJICKHO BiJl MOZIEII.

Kpox 1

Biakpwuiite IBepLsTa JyXOBKH HAIIOJIOBHHY.

Kpoxk 2

Haruckatoun Ha paBy Ta JTiBy CTOPOHU
BEPXHBOI TNIACTUKOBOT YaCTUHH,
MOTSTHITS ii Bropy

Kpoxk 3

CroyaTKy BUTSTHITH BHYTPIIIHE CKIIO,
IOTIM CEepeiHE CKIIO Ha30BHI
y HalpsIMKY, BKa3aHOMY CTPLIKOIO.

KPIIIVIEHHSA CKJIA

Kpox 4

Binkpwuiite aBepusTa J1yX0BKH
HAMOJIOBHHY 1 TIOCYHBTE CIIOYATKY
CepeiHE CKIIO, a MOTIM
BHYTPILIHE CKJIO Y HAMIPSMKY,
BKa3aHOMY CTPLIKOIO.

Kpoxk 5

[epexonaiitecs, 1110 CKIIO
MPaBUIIBHO BCTABJICHE B OiUHy
JaCTHHY ITACTHKOBOTO KOPITYCY.

Kpoxk 6

BcTaHOBITH BEPXHIO INIACTHKOBY
YaCTHHY TaK, 00 MOYYyTH
KJaaHus ¢ikcaropa
i 3aKpuiiTe ABepLATA IPUIIATY.
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JEMOHTAXK JIPOTAHUX KPOHIITEMHIB

Kponmreiitn MoxyTh Oytu rapsunmu. He TopkaiiTecs rapsuux miipiciB. 3adekaiite, JOKH
BOHH OXOJIOHYTb.

@ ITponec ouniieHHs: GOKOBUX CTIHOK JyXOBOi Mmady MOXe BiJPi3HATHCS 3aJIEKHO BiJ MOJEII
npunany. Ls ¢pyHKIis Moxke OyTH HEJOCTYITHOKO JUISl BAIIIOTO TIPUIIAJLy.

Crouarky 00epeKHO MiTHIMITh KPOHIITEHH
3 HepeHboro TpuMada (1) B HarpsmMKy

Kpox 1 CTPIIKH 1 3HIMITE Horo (2).

IToTiM BUTSATHITH BECh KPOHIITEHH

Kpok 2 .
y HanpsIMKy, BKa3aHOMY CTPiJIKOIO.

MOHTAXK JPOTAHUX KPOHIITEWHIB

BiaueHTpy#iTe KPOHIITEHHH 1 CIIOYaTKy
PO3MICTITh IX Ha 3aHHOMY TPHMadi

Kpox 3 (1) i morucHiTh iioro (2).

IToTiM NPUTHCHITH KPOHIUTEHH Ha
nepeaHboMy TpuMadi. Takum
YUHOM, KPOHIITEHH Oy10
BCTAHOBJIEHO.

Kpoxk 4
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3AMIHA JAMIOYKH JTYXOBOI INA®H

110 JUKEPEIIO XKUBJICHHS BiI[KJ'I}O'—[eHO. Jlammouka Moxe 6yTI/I raps4oro, 3aqel<a17rre, IIOKHW BOHa
OXOJIOHE.

i: ere3 PU3UK YPAXKCHHS CICKTPUIHUM CTPYMOM NEPE 3aMiHOO JIAMITOYKH nepeKOHaﬁTec;[,

Kpok 1 IToBHiCTIO BiIKpuiiTe ABEPLATA TyXOBKH.

IToBepHITE cKISTHUIT
w1a)OH JTaMITOYKH IPOTH
Kpox 2 TOANHHHUKOBOI CTPIJIKU Ta
3HIMITb H{0ro.

BUTSATHITH 1aMIIOUKY TyXOBKH
y HAIpsIMKY, BKa3aHOMY
Kpok 3 CTPLIKOIO, 1 3aMIHITB ii.
BcraHoBiTh ckisiHUN M1a)OH
JIAMIIOYKH Ha MicIIe.

| PO3JILT 12. IKBIJAIISA HECITIPABHOCTEM

HecnpaBHOCTI, 3rajjati TyT, CTOCYIOTbCSL CHTYALil, sIKi 3a3BUYail MOXKYTh BUHUKHYTH. BH MoXeTe J1erko
BUPININTH I MPOOIeMH, He BTPYYalOuNCh y IPUCTPIil.

SIxiro mpo6ieMy He BOA€ThCS BUPIIIHTH, HE3BA)KAIOUH HA HABSJCHI IHCTPYKIii, 3BEpHITHCS 10

IpozaBIs 200 10 ABTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY, B IKOMY BU IPHIOATH IIPUIIAL.
VY 1poMy BUITaJIKy HIKOJIM HE Hamaraiftecs BiTpeMOHTYBATH IPHCTPil caMOCTIHHO.
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IIpodaema

Mpuuuna

JlikBinauis

IIpunan He mparioe.

MoxJIBO, pHJIaJ] HE
ITIKITIOYEHO 710 MEePEexi.

ITepexonaiitecs, 110
HPHJIAJ MiAKITIOYSHO
JI0 MEepexi.

MoskiuBO, CripairoBaB abo
HECIPAaBHUI 3ar001KHHUK.

TlepeBipTe 3ano0iKHUKN
y Oro1i 3ar001KHUKIB.
SIK1o 3aro0iKHUK CIIPaIfoBaB,
YBIMKHITB #0T0.

ITin yac poboru 3
MPUITAJLy BUXOMHTH ITapa.

JlyxoBa maga
BHKOPHCTOBYETHCS
BIIEpIIIE.

Ilix gac pobotu nmpuamxy
MOXKE BUXOJHUTH rapsda
napa. Lle He €
HECIIPaBHICTIO.

Tlix gac rotyBaHHsS
30BHILIHS TOBEPXHS
JIyX0BOi 1madu 3aHaATO
CHJIBHO HarpiBa€Thesl.

JyxoBa mada
BCTAHOBJIEHA B
MPUMILICHHI, SIKe TIOTaHO
MIPOBITPIOETHCSL.

Jotpumyiitech
BiZICTaHElH, BKa3aHUX
B IHCTPYKIIT 3
MOHTaXY.

JlyxoBa mada He
rOTY€ HEHAJISKHUM
YHHOM.

MosxuBo, aBepusaTa
JTYXOBKH BiTYMHSIOTHCSI
3aHa/ITO YacTo i1 Yac
rOTYBaHHSI.

He BiguunsiiiTe nBepiysita
3aHAJITO YacTo, o0 He
3HIDKYBATH BHYTPILIHIO

TeMIeparypy.

BeHTHIATOp 0XOIOMKEHHS
IIPOZIOBIKYE TPAIIOBATH
ITiCIIs 3aBepIICHHS
TOTYBaHHSI.

Bin npartoe mie neskuit
4ac, 1100 BEHTUITIOBATH
BHYTPIIIHIO YaCTHHY
ITyXOBOT madu.

Ile He € HecmpaBHIiCTIO.

MoyKHa TOYyTH MeTaeBi
3BYKH , KOJIM TIPHJIA
HarpiBaeThcs 200
OXOJIOZKY€TBCSL.

3BYyKH, 1110 BUHUKAIOTh

BHACJTIJJOK PO3LIMPEHHS
JieTasel mij 4ac HarpiBaHH, €

HOPMaJIbHUM SBHILEM.

Ile He € HecTpaBHICTIO.

JlBepusTa He
MMOBHICTIO 3aU4MHEHI.

MOXIHBO, BCEpEIHHI
JIyXOBKHM 200 Ha JIBepIIsTax
3aCTPSAIIIO CMITTSI.

OuUHCTITh TyXOBY mady.

JyxoBa mada He
HarpiBaeThCsl.

. Mo3KIIHBO,
nBepisTa Oyinu
3aJTUIICHI
BiJIKPUTHMH.

. MOoKIIMBO, HE
BCTaHOBJICHA
(dyHK1is abo
TeMIIeparypa.

. MoxnuBo HEMA€E
SKUBJICHHSL.

. Ilepesipte aBeprsiTa
i mepekoHauTecs,
[0 BOHM MOBHICTIO
3aKpHUTI.

. VBIMKHITB J1yXOBY
mady Ha 3aJaHy
TemIeparypy Ta/abo
(dyHKIIO.
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Notatki:
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
serwis@kernau.com





