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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq powazr}ygh o‘prazen
ciata lub $mierci
A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
ii Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
m " Przeczytaj instrukcje
& Goraca powierzchnia
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ROZDZIAL 1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PRZEZNACZENIE

Dzigkujemy za zakup piekarnika do zabudowy Kernau. Przed
rozpakowaniem nalezy doktadnie zapoznac¢ si¢ z trescig niniejsze;
instrukcji.

Tylko wtedy mozna bedzie bezpiecznie i prawidlowo
eksploatowac to urzadzenie. Gorgco zachecamy do zachowania
niniejszej instrukcji dla uzytkowania urzadzenia w przysztosci
oraz korzystania przez nastepnych uzytkownikow.

Urzadzenie posiada uziemienie dla prawidlowego dziatania

1 przeznaczone jest wytgcznie do uzytkowania w kuchni. Nalezy
scisle przestrzegac instrukcji instalacji.

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢ je pod katem
uszkodzen w transporcie. W przypadku stwierdzenia takich
uszkodzen nie wolno podigczaé go do zrédta zasilania.
Podtaczenia urzadzenia bez wtyczki moze dokona¢ tylko
wykwalifikowany elektryk. Gwarancja nie obejmuje uszkodzenia
urzadzenia w wyniku nieprawidtowego podiaczenia do zasilania.
Urzadzenie moze by¢ uzytkowane tylko wewnatrz budynku.
Moze by¢ ono uzywane wytacznie do przygotowania zywnosci

1 napojow. W czasie pracy musi by¢ ono nadzorowane.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby
pozbawione do$§wiadczenia lub wiedzy, tylko pod nadzorem

lub po przeszkoleniu przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo, w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia oraz po zrozumieniu zagrozen z tym zwigzanych.
Dzieci nie mogg bawi¢ si¢ urzadzeniem, na nim lub w jego
poblizu. Dzieci nie mogg czys$ci¢ urzadzenia lub dokonywac
jego ogdlnej konserwacji, jezeli nie majg co najmniej 8 lat i nie
sa pod nadzorem dorostych.




Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny przebywac¢ w bezpiecznej
odlegtosci od urzadzenia 1 przewodu zasilajagcego. Ponadto
zawsze zawsze nalezy wsuwac akcesoria do wneki urzadzenia
we wlasciwy sposob.

2.
3.

OSTROZNIE / RYZYKO PORAZENIA
ELEKTRYCZNEGO!

Nieprawidlowo przeprowadzone naprawy stwarzaja
zagrozenie. Naprawy oraz wymiana uszkodzonych
przewoddéw mogg by¢ wykonywane tylko przez jednego
z naszych przedstawicieli obstugi posprzedaznej. Jezeli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezny odlaczy¢ je od
zasilania lub wylaczy¢ na wylaczniku automatycznym
w skrzynce bezpiecznikow. Skontaktowac si¢ z dziatem
obstugi posprzedazne;.

Izolacja przewodow urzadzen elektrycznych moze

ulec stopieniu przy kontakcie z gorgcymi czesciami
urzadzenia. Dlatego tez niewolno pozostawi¢ przewodow
stykajacych si¢ z gorgcymi czgsciami urzadzenia.

Nie wolno uzywac¢ myjek wysoko ci$nieniowych lub
parowych, gdyz grozi to porazeniem elektrycznym.
Uszkodzone urzadzenie grozi porazeniem elektrycznym.
Nigdy nie wolno wilacza¢ takiego urzadzenia do zasilania.
Nalezy odlaczy¢ je od zasilania lub wylaczy¢ na
wyltaczniku automatycznym w skrzynce bezpiecznikow.
Skontaktowac si¢ z dzialem obstugi posprzedazne;j

RYZYKO OPARZEN!

Urzadzenie bardzo si¢ nagrzewa. Nigdy nie na nalezy
dotyka¢ powierzchni wewnetrznych lub elementow
grzejnych urzadzenia.

Zawsze nalezy pozwoli¢ urzadzeniu ostygnac.
Nalezy trzymac¢ dzieci w bezpiecznej odlegtosci od
urzadzenia.



Akcesoria 1 naczynia kuchenne bardzo nagrzewaja si¢.
Do wyjmowania akcesoridéw i naczyn z wnetrza pieca
nalezy zawsze uzywac rekawic ochronnych

Opary alkoholu mogg zapali¢ si¢ w goragcym wnetrzu
piekarnika. Dlatego nigdy nie wolno przygotowywac
Ww nim potraw zawierajacych duze ilosci napojow

o wysokiej zawarto$ci alkoholu. Mozna uzywac tylko
matych ilosci napojow o wysokiej zawartosci alkoholu.
Drzwiczki urzadzenia nalezy otwiera¢ ostroznie.

RYZYKO POPARZENIA!

Dostepne cze$ci nagrzewajg si¢ podczas pracy. Nigdy nie
dotykaj goracych czesci. Trzymaj dzieci w bezpiecznej
odlegtosci

Podczas otwierania drzwi urzagdzenia moze wydobywac
si¢ gorgca para. W zaleznosci od temperatury para moze
by¢ niewidoczna. Podczas otwierania nie stdj zbyt

blisko urzadzenia. Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Trzymaj dzieci z daleka.

Woda w goracej komorze moze wytwarzaé goraca parg.
Nigdy nie wlewaj wody do goracej komory.

RYZYKO ZRANIENIA!

Zarysowane szklo w drzwiczkach urzadzenia moze
przeksztatci¢ sigw pekniecie. Nie uzywaj skrobaczki do szkta,
ostrych lub $ciernych srodkéw czyszczacych ani detergentow.
Zawiasy na drzwiach urzadzenia poruszajg si¢ podczas
otwierania i zamykania drzwi, co moze spowodowac
przygniecenie. Trzymaj r¢ce z dala od zawiasow.



A RYZYKO POZARU!

1. Przedmioty palne przechowywane we wnece moga
si¢ zapali¢. Nigdy nie przechowuj tatwopalnych
przedmiotéw we wnece. Nigdy nie otwiera¢ drzwi
urzadzenia, jesli w §rodku znajduje si¢ dym. Wyltacz
urzadzenie 1 odtgcz je od sieci lub wylacz wytacznik
automatyczny w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po otwarciu drzwi urzadzenia powstaje przeciag. Papier
tluszczoodporny moze wej$¢ w kontakt z elementem
grzejnym 1 zapali¢ si¢. Nie ktadz luzno papieru do
pieczenia na akcesoriach podczas podgrzewania. Zawsze
obcigzaj papier do pieczenia naczyniem lub forma
do pieczenia. Papierem do pieczenia przykryj tylko
wymagang powierzchni¢. Papier tluszczo-odporny nie
moze wystawac¢ ponad akcesoria.

ZAGROZENIA SPOWODOWANE POLEM
MAGNETYCZNYM!

Magnesy stale sg stosowane w panelu sterowania lub elementach
sterujgcych. Moga wptywac¢ na implanty elektroniczne, m.in.
rozruszniki serca czy pompy insulinowe. Osoby noszace
implanty elektroniczne muszg znajdowac si¢ w odlegtosci co
najmniej 10 cm od panelu sterowania.



PRZYCZYNY USZKODZEN

1.

Akcesoria, folia, papier do pieczenia lub naczynia
zaroodporne na dnie komory: nie ktas¢ akcesoriéw na
dnie komory. Nie przykrywa¢ dna komory zadng folig ani
papierem thuszczo-odpornym.Nie stawia¢ naczyn na dnie
komory, jesli zostata ustawiona temperatura powyzej
50°C. Spowoduje to akumulacje ciepta. Emalia zostanie
uszkodzona.

Folia aluminiowa: Folia aluminiowa w komorze

nie moze stykac si¢ze szklem drzwiczek. Moze to
spowodowac trwale odbarwienie szyby drzwiczek.
Naczynia silikonowe: Nie nalezy uzywac¢ naczyn
silikonowych ani zadnych mat, pokrowcow ani
akcesoriow zawierajacych silikon. Czujnik piekarnika
moze by¢ uszkodzony.

Woda w goracej komorze piekarnika: nie wlewaé

wody do komory, gdy jest gorgca. Spowoduje to
powstanie pary. Zmiana temperatury moze spowodowac
uszkodzenie szkliwa.

Wilgo¢ w komorze: w dtuzszym okresie wilgo¢

w komorze moze prowadzi¢ do korozji. Po uzyciu
pozostawi¢ urzadzenie do wyschnigcia. Nie
przechowywac wilgotnej zywnosci w zamknigtej
komorze przez dtuzszy czas. Nie przechowywac
zywnosci w komorze.

Chtodzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia: Po pracy
w wysokich temperaturach schtadza¢ urzadzenie tylko
przy zamknietych drzwiach. Nie przytrzasna¢ niczego

w drzwiach urzadzenia. Nawet jesli drzwi pozostang
uchylone tylko przez szpare, front pobliskich mebli moze
z czasem ulec uszkodzeniu. Pozostawia¢ urzadzenie do
wyschnigcia z otwartymi drzwiami tylko wtedy, gdy
podczas pracy piekarnika powstato duzo wilgoci.

8



7.

10.

11.

12.

Sok owocowy: podczas pieczenia wyjatkowo soczystych
ciast owocowych nie nalezy napeinia¢ blachy do
pieczenia zbyt duzg iloscig ciasta. Sok owocowy kapiacy
z blachy do pieczenia pozostawia plamy, ktorych nie
mozna usung¢. Jesli to mozliwe, uzyj glebszej blachy
uniwersalne;.

Bardzo brudna uszczelka: Jesli uszczelka jest bardzo
brudna, drzwi urzadzenia nie beda si¢ prawidtowo
zamykac¢ podczas pracy. Fronty sasiednich jednostek
moga zosta¢ uszkodzone. Zawsze utrzymuj uszczelke

w czystosci.

Drzwi urzadzenia jako siedzisko, potka lub blat roboczy:
Nie siada¢ na drzwiach urzadzenia ani niczego na nich
nie ktas¢ ani nie wiesza¢. Nie stawia¢ zadnych naczyn
kuchennych ani akcesoriow na drzwiczkach urzadzenia.
Wkiadanie akcesoriow: w zaleznosci od modelu
urzadzenia, akcesoria mogg porysowac panel drzwi
podczas zamykania drzwi urzadzenia. Zawsze wktadaj
akcesoria do wneki tak gleboko, jak to mozliwe.
Przenoszenie urzadzenia: nie przeno$ ani nie trzymaj
urzadzenia za klamke. Klamka drzwi nie wytrzyma
cigzaru urzadzenia imoze ulec zniszczeniu.

W przypadku wykorzystania ciepta resztkowego
wytaczonego piekarnika do podtrzymania temperatury
potraw, w komorze moze wystapi¢ wysoka zawarto$¢
wilgoci. Moze to prowadzi¢ do kondensacji i moze
spowodowac korozje wysokiej jakosci urzadzenia,

a takze uszkodzi¢ kuchnie. Unikaj skraplania, otwierajac
drzwi lub korzystajac z trybu ,,Odszranianie”.



ROZDZIAL 2. INSTALACJA

Aby bezpiecznie obstugiwac to
urzadzenie, nalezy upewnic¢ sie, ze
zostato ono zainstalowane zgodnie

z obowiazujacymi profesjonalnymi
standardami oraz zgodnie z instrukcja
instalacji. Uszkodzenia spowodowane
nieprawidlowg instalacja nie sa objete
gwarancja.

Podczas instalacji nalezy nosi¢ rekawice
ochronne, aby unikna¢ skaleczenia
ostrymi krawedziami.

Przed instalacja sprawdz urzadzenie pod
katem uszkodzen i nie podtaczaj go,

w przypadku ich wystapienia . Przed
wlaczeniem urzadzenia nalezy usunaé
wszystkie materiaty opakowaniowe

i foli¢ samoprzylepna z urzadzenia.
Zalaczone wymiary podane s w mm.
Konieczne jest zapewnienie dostepu
dowtyczki lub zamontowanie wytacznika
w statym okablowaniu, aby w razie
potrzeby odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania po instalacji.

min.585
max.595

min. 5

OSTRZEZENIE

Urzadzenia nie wolno instalowa¢ za ozdobnymi drzwiami, aby unikna¢ przegrzania.
Piekarnik jest zbudowany w klasie Y. Meble do zabudowy musza mie¢ oktadzing oraz
kleje do jej przyklejenia odporne na temperatur¢ 100°C. Nie spelienie tego warunku

moze spowodowac zdeformowanie powierzchni lub odklejenie oktadziny.

10




ROZDZIAL 3. CZESCI

N
S 1@ @i @< 1O 180
2 3 45 6 7 8 9 10

J

1. Anulowanie

Anuluje aktualny status i przechodzi w tryb
oczekiwania.

B e

2. Blokada rodzicielska

Blokady rodzicielskiej powcisnigciu na 3 sek.

)

3. Regulator czasowy

Uzycie funkcji regulatora czasowego.

4. Szybkie podgrzanie

Uzywane dla uzyskania szybkiego podgrzania.

5. Piekarnik — Funkcja

Nacisna¢ ten symbol, aby zmieni¢ tryb ogrzewania,
przytrzymac przez 3 sekundy, aby zmieni¢ go szybko.

6. Suwak

Przesuwac go, aby zmieni¢ wartosci regulacji
pokazane na wyswietlaczu

7. Ustawienie czasu trwania
izegara

Ustawi¢ czas trwania, a nastgpnie wybra¢ funkcje
i ustawic¢ zegar wtrybie gotowosci.

8. Ustawienie temperatury

Nacisna¢, aby ustawic¢ temperaturg.

9. Lampka WL./WYL

Wiaczanie i wytaczanie lampki oswietlenia.

HEcenaEa

10. Start/Pauza

Start i pauza dla procesu gotowania.




ROZDZIAL 4. PRZED ROZPOCZECIEM UZYWANIA URZADZENIA

UZYCIE PO RAZ PIERWSZY

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowywania potraw nalezy wyczysci¢ komore i ak-
cesoria.

1. Usun wszystkie naklejki, folie zabezpieczajace powierzchnie i czgsci zabezpieczajace na czas
transportu.

2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria i potki boczne z komory.

3. Dokfadnie wyczys¢ akcesoria ipotki boczne woda z mydlem isciereczka do naczyn lub

migkka szczotka.

4. Upewnij si¢, ze w komorze nie ma zadnych resztek opakowania, takich jak granulki styropianu
lub kawatki drewna, ktére moga spowodowac ryzyko pozaru.

5. Wytrzyj gtadkie powierzchnie w komorze i na drzwiczkach migkka, wilgotna $ciereczka.

6.  Aby usuna¢ zapach nowego urzadzenia, rozgrzej puste urzadzenie, przy zamknigtych
drzwiczkach piekarnika.

7. Podczas pierwszego nagrzewania nalezy zapewni¢ dobra wentylacj¢ kuchni. Trzymaj dzieci
i zwierzgta z dala od kuchni w tym czasie. Zamknij drzwi do sasiednich pomieszczen.

8. Zastosuj wskazane ponizej ustawienia. Sposob ustawienia rodzaju grzania itemperatury
mozna znalez¢ w nastepnym rozdziale.

Nastawy
Tryb grzania E
Temperatura 250°C
Czas 1h
Po ostygnieciu urzadzenia:

1. Wyeczysci¢ gladkie powierzchnie i drzwiczki woda z mydtem i $ciereczka do naczyn.
2. Wysuszy¢ wszystkie powierzchnie.
3. Zamontowa¢ rame boczna komory.

Nastawa czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢ czas.
1. Po podiaczeniu piekarnika do pradu dotkna¢ symbolu zegara mozna ustawi¢ godzing
w godzinach za pomoca suwaka lub symbolu ,,</>”. nast¢pnie
2. Dotkna¢ symbolu zegara @ ponownie, nastgpnie mozna ustawic¢ czas w minutach przy
pomocy suwaka lub </>.
3. Dotkna¢ symbolu zegara w celu zakonczenia nastawy czasu.

UWAGA:
A Zegar posiada wyswietlacz 24 godzinny.



ROZDZIAL 5. RODZAJE OGRZEWANIA

Urzadzenie to ma rozne tryby pracy, ktore ultatwiaja korzystanie z urzadzenia.
Aby umozliwi¢ znalezienie wlasciwego rodzaju grzania dla danej potrawy, wyjasniliSmy tutaj roznice
i zakresy zastosowania.

Typy ogrzewania Temperatura Uzycie
o Do tradycyjnego pieczenia i smazenia na
30~250°C . . o L
Standardowy jednym poziomie. Szczegolnie nadaje si¢
do ciast z wilgotnym nadzieniem.
Do pieczenia i smazenia na jednym
@ Konwekeyine 50-250°C lub kilku poglqme}ch. Clepif) pOFhOdZI
z grzalki pierScieniowej, ktora
réwnomiernie otacza wentylator.
@ e ECO 140~240°C Stuzy do gotowania energooszczgdnego.
Do pieczenia i smazenia na jednym
r_j Standardowy 50-250°C Iub kilku poziomach. Wentylator
e + wentylator rozprowadza ciepto z elementow
grzejnych rownomiernie wokot komory.
Do grillowania matych ilosci potraw i do
= Ogrzewanie 5 przyrumieniania potraw. Umie$¢
S 150~250°C . . . A
promiennikowe jedzenie w $rodkowej czesci pod
elementem grzejnym grilla.
Do grillowania ptaskich potraw
V\i\' Podwdjny grill o i przyrumieniania potraw. Wentylator
r 50~250°C . . - .
b + wentylator rozprowadza ciepto rownomiernie wokot
komory.
. Podwajny grill 150~250°C Do grillowania plaskich potraw
i przyrumieniania potraw.
Do pizzy i potraw wymagajacych duzej
@ Pizza 50~250°C ilosci ciepta od spodu. Grzatka dolna
— i grzatka pierscieniowa bedadziatac.
! Aby doda¢ dodatkowego
. 900 przybrazowienia spodow pizzy, ciast
Podgrzewanie od spodu 30-220°C i ciastek. Ogrzewanie pochodzi z dolnej
grzatki.
b3
0 Rozmrazanie - Do delikatnego rozmrazania mrozonek.
Do wyrabiania ciasta drozdzowego
Fermentacja 30~45°C i zakwasu do wyrastania i hodowli

jogurtow.




AN

UWAGA
Dla funkcji rozmrazania, fermentacji i ,,ECO” nie mozna wlaczy¢ szybkiego podgrzewania.

Typy funkcji dodatkowych Temperatura Uzycie

e

Pomaga w pieczeniumigsa, takiego

Sonda do migsa 40-99°C jak stek i kurczak.

A
4

OSTRZEZENIE!
Jesli drzwi urzadzenia zostana otwarte podczas trwajacej operacji, praca nie zostanie wstrzymana.
Dlatego nalezy zachowac szczegolng ostrozno$¢ zewzgledu na ryzyko poparzenia.

UWAGI

Aby rozmrozi¢ duze porcje zywnosci, mozna wyjac boczne potki i postawi¢ pojemnik na dnie komory.
Do podgrzewania zastawy stotowej korzystne jest wyjecie potek bocznych i przydatne sa
tryby grzania ,,Goracy grill” i,,0grzewanie z termoobiegiem” z ustawieniem temperatury
50°C. ,,Goracy grill z obiegiem powietrza” powinien by¢ uzywany, jesli wigcej niz potowa
dna komory jest zakryta zastawa stotowa.

3. Dzigki optymalnej rownomiernosci rozktadu ciepta wewnatrz komory podczas ,,ogrzewania
wentylatorem”, wentylator bedzie pracowal w okreslonych momentach procesu nagrzewania,
aby zagwarantowac najlepsza mozliwa wydajnosc.

‘Wentylator chlodzacy

Wentylator chtodzacy wiacza si¢ i wylacza w zaleznos$ci od potrzeb. Gorace powietrze ucieka nad drzwiami.

A\

OSTRZEZENIE!

Nie zastania¢ otworow wentylacyjnych. W przeciwnym razie urzadzenie moze si¢ przegrzac.
Aby urzadzenie ostygto szybciej po zakonczeniu pracy, wentylator chtodzacymoze pracowac
jeszcze przez pewien czas.

ROZDZIAL 6. KORZYSTANIE URZADZENIA |

GOTOWANIE W PIEKARNIKU

Po podtaczeniu piekarnika do pradu dotkna¢ symbolu funkcji piekarnika aby wybraé
funkcje,suwakiemlub symbolem ,,</>” ustawi¢ temperatur¢ pieczenia.

Dotknaé¢ symbol start/pauza m piekarnik zacznie dziatac, jesli nie, piekarnik powrdci do
zegara po 10 minutach.

Podczas procesu gotowania mozna dotkna¢ symbolu aby to anulowac.

UWAGA:
Po ustawieniu temperatury mozna dotknaé¢ symbolu zegara czas aby ustawi¢ trwania
gotowania, mozna go ustawi¢ suwakiem lub symbolem ,,</>”.



SZYBKIE PODGRZEWANIE

Mozna uzy¢ funkcjiszybkiego nagrzewania, aby skroci¢ czas nagrzewania. Po wybraniu funkcji nalezy
dotkna¢ symbolu szybkiego nagrzewania, , na ekranie zaswiecisi¢ znak szybkiego nagrzewania. Jesli
dla danej funkcji szybkie podgrzewanie jest niemozliwe, rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy. Dla funkcji
rozmrazanie, fermentacja i ,,ECO” szybkie podgrzewanie jest niemozliwe.

ZMIANA PODCZAS GOTOWANIA

W czasie pracy urzadzenia mozna zmieni¢ ustawienie rodzaju grzania i temperatury za pomocg funkcji
piekarnika lub suwaka. Po zmianie, jesli po 6 sekundach nie zostanie wykonana zadna inna czynnosc,
piekarnik bedzie nagrzewalsie tak, jak zmieniono.

Jesli chee sig zmieni¢ czastrwania gotowania w procesie gotowania, nalezy dotkna¢ i zmieni¢ go
suwakiem lub symbolem ,,</>”. Po zmianie, jesli po 6 sekundach nie bedzie zadnych innych dziatan,
piekarnik bedzie dziatat tak, jak zmieniono. Podczas procesu gotowania z ustawionym czasem zakonczenia
nie mozna dokonywa¢ zadnych zmian.

Jesli chee sig anulowac proces gotowania, nalezy dotknac

UWAGA

A Zmiana trybow/temperatury/pozostalego czasu gotowania moze mie¢ pewien negatywny
wplyw na wynik gotowania, goragco odradzamy robienie tego, chyba ze ma si¢ duze
doswiadczenie w gotowaniu.

OSTRZEZENIE!

A Po wylaczeniu urzadzenia robi si¢ bardzo goraco, zwtaszcza wewnatrz komory. Nigdy nie wolno
dotyka¢ wewngtrznych powierzchni urzadzenia ani elementow grzejnych. Do wyjmowania
akcesoriow lub naczyn z komory nalezy uzywac rekawic kuchennych i pozostawic urzadzenie
do ostygnigcia. Jednoczesnie nalezy trzymac¢ dzieci w bezpiecznej odleglosci, aby uniknac
oparzen.

REGULATOR CZASOWY (TIMER)

Mozna uzy¢ funkcjiregulatora czasowego, dotykajac Gdy nadejdzie czas, piekarnik wyda sygnat
dzwigkowy dla przypomnienia. Przy pierwszym dotknieciu @ ustawi¢ na timerze godziny, anastgpnie
dotkna¢ ponownie i ustawi¢ minuty. Dotkna¢ ponownie i proces ustawiania regulatora czasowego
jest zakonczony.Regulator czasowy mozna ustawi¢ przed i w trakcie gotowania, ale podczas wybierania

funkcji 1 temperatury nie jest on dostgpny.

BLOKADA RODZICIELSKA

Urzadzenie to jest wyposazone w zabezpieczenie przed dzie¢mi, aby dzieci niemogly go przypadkowo
wlaczy¢ ani zmieni¢ jakichkolwiek ustawien. Dlugie naci$nigcie przez 3 sekundy aktywuje zabezpieczenie
przed dzie¢mi. Dlugie nacis$nigcie przez 3 sekundy powoduje odblokowaniepiekarnika.. Zabezpieczenie
przed dzie¢mi mozna wilaczac i wylacza¢, gdy piekarnik pracuje lub nie. Wciskajac przez 3
sekundymoznawlacza¢ iwylaczaé¢ blokade rodzicielska.

Gdy blokada rodzicielska jest wlaczona, pojawi si¢ na paska statusu.



SONDA DO MIESA

Piekarnik posiada_dodatkowa funkcje¢ sondy do migsa . Po wlozeniu sondy do migsa w odpowiednie
potozenie, ikona % zaswiecisi¢. W tym samym czasie obszar zegara zostanie zmieniony, aby pokazac¢
ustawienie temperatury sondy do mig¢sa, mozna uzy¢ +1 -, a takze suwaka, aby zmieni¢ ustawienie. Nastegpnie
nalezy wcisna¢ ikong dla dla wybrania funkcji, regulacjg¢ temperatury przeprowadzi¢ w taki sam
sposob, 1 wiaczy¢ piekarnik weiskajac wPrzed uruchomieniem, nalezy upewnic¢ si¢ czy wszystko zostato
przygotowane). W tym trybie ikona uzywana jest do zmiany zaréwno dla sondy do migsa jak i dla
temperatury w $rodku obrabianej porcji migsa. Zmiany ustawien mozna dokonaé takze w czasie procesu
gotowania.

é UWAGI

1. Sonda do migsa moze by¢ uzywana razem z systemem obrotowym.
2. Podczas korzystania z sondy do migsa, prosz¢ umiescic jej glowicg w srodku obrabianego
kawatka migsa, a nie gdzies obok, dla zapewnienia dlugotrwatego jej uzytkowanie.

| ROZDZIAL 7. DEMO Z TRYBEM SZABATOWYM

TRYB DEMO

Tryb demonstracyjny z funkcja zachowania danych po wytaczeniu zasilania. Funkcja zachowania danych
po wylaczeniu: na przyktad, gdy wiaczony jest tryb demonstracyjny, funkcja wylaczania i wlaczania jest
nadal wlaczona. Po wlaczeniu trybu demonstracyjnego rura grzewcza nie dziata.

1. W trybie gotowosci nacisna¢ i przytrzymac klawisz aby wej$¢ w tryb demonstracyjny
i wyswietli¢ ,,off (wytaczone)”

2. Przesuna¢ suwak w prawo, aby otworzy¢ tryb demonstracyjny i wyswietli¢ ,,off”; przesunaé
suwak w lewo, aby zamkna¢ tryb demonstracyjny i wyswietli¢ ,,on”

C UWAGA
Mozna nacisng¢ przycisk anulowania, aby wyj$¢ z ustawien lub odczeka¢ 3 sekundy, aby
automatycznie wyj$¢ ze stanu ustawien trybu demonstracyjnego i powréci¢ do stanu gotowosci.

TRYB SZABATOWY

Tryb szabatowy ma funkcj¢ zapisywania danych po wylaczeniu zasilania. Zapisuje dane gotowania co
25 minut. Je$li zasilanie zostanie odcigte podczas pracy, po ponownym wiaczeniu zasilania, wtrybie
szabatowym kontynuowana bedzie praca az do momentu gdy czas gotowania osiagnie 0, lub gdy wcisnigty
zostanie nastapi powrot do t rybu czuwania.

1. W trybie czuwania nacisna¢ i przytrzymac przycisk szybkiego nagrzewania przez 3 sekundy,
aby przejs¢ do trybu szabasowego. Na ekranie wyswietla si¢ SA8. Zakres regulacji czasu to
24-80 godzin .

2. Czas gotowania mozna regulowaé przesuwajac suwak.

3. Nacisna¢ przycisk Start lub automatycznie uruchomi¢ tryb Ramadan po 8 sekundach.

UWAGI:

A 1. Podczas pracy dziata tylko , pozostate klawisze sg nieaktywne.
2. Podczas pracy w trybie szabatowym gdy drzwi pieca s otwierane lub zamykane, oswietlenie
piekarnika nie $wieci sig.



ROZDZIAL 8. AKCESORIA

Do urzadzenia dotaczony jestszereg akcesoridw. Ponizej mozna znalez¢ przeglad dotaczonych akcesoriow
i informacje o tym, jak prawidlowo z nich korzystac.

AKCESORIA W ZESTAWIE

Urzadzenie to jest wyposazone w nastgpujace akcesoria:

~

4 N

Podstawka druciana Blacha do pieczenia
Do naczyn zaroodpornych, form do Do wypiekéw na blasze i matych
ciasta i naczyn zaroodpornych. Do wypiekoéw

pieczeni i potraw z grilla

Tac¢ mozna wykorzysta¢ do umieszczania ptynow lub potraw z sokiem.
Uzywac tylko oryginalnych akcesoriow. Sa one specjalnie przystosowane do danego urzadzenia.
Akcesoria mozna kupi¢ w serwisie, w sklepach specjalistycznych lub przez Internet.

UWAGI
Akcesoria moga si¢ zdeformowaé, gdy stang si¢ gorace. Nie wptywa to na ich funkcj¢. Po
ponownym ostygni¢ciu odzyskuja swoj pierwotny ksztatt.

WKELADANIE AKCESORIOW

Wneka ma pigé pozycji potki. Pozycje na potkach sa liczone od dotu do gory.
Akcesoria mozna wyciagna¢ mniej wigcej do potowy bez przechylania.

i: UWAGI

1. Upewnic sig, ze akcesoria zawsze wkladane sa do wneki wlasciwa strong.
2. Akcesoria nalezy zawsze wsuwacé catkowicie do komory, tak aby niedotykaty drzwiczek
urzadzenia.
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ZABEZPIECZENIE PRZED PRZECHYLENIEM

Akcesoria mozna wyciagna¢ mniej wigcej do potowy, az zablokuja si¢ na swoim miejscu. Funkcja blokowania
zapobiega przechylaniu si¢ akcesoriow pod wpltywem grawitacji zywnosci isamych akcesoriow podczas
wyciagania.

Aby zapewni¢ ochrong przed przechyleniem, akcesoria nalezy prawidlowo wlozy¢ do wneki. Podczas
wktadania podstawki drucianej upewnij si¢, ze podstawka druciana jest zwrocona we whasciwa strong, jak
pokazano na ilustracji 1 i3

Jesli urzadzenie jest wyposazone w blokade drzwi (w zaleznosci od modelu), nalezy wykona¢ ponizsze
czynnosci: 114
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AKCESORIA OPCJONALNE
Akcesoria opcjonalne mozna kupi¢ w serwisie posprzedaznym, w sklepach specjalistycznych lub przez
Internet. Ponizsze akcesoria sa dostgpne do zakupu, a wigcej informacji mozna znalez¢ w broszurach

sprzedazowych.
/ O
—}O
Patyk do grilla . .
Do przyrzadzania grilla, takiego Un¥ka]'ne? sonda do migsa )
System obrotowy jak mieso i warzywa; (w zaleznosci od typu urzadzenia)
Do pieczenia migsa, takiego jak Nalezy wetkna¢ sonde do srodka
kurczak, indyk, krolik i tak dalej migsa lub drobiu. z dala od
thuszczu lub kosci
\ J

WKELADANIE AKCESORIOW:

Patyki do grilla nadaja si¢ tylko do systemu obrotowego, jesli uzywasz patykow do grilla, umies¢ je na
ruszcie systemu obrotowego. Przed wlozeniem akcesoriow do wngki upewnic¢ sig, ze cala Zywnosc¢ jest
dobrze utozona, a nastgpnie delikatnie wtozy¢ je na poziom 2 komory.

i: UWAGI

1. System obrotowy nie obraca si¢ w sposob ciagly, mozna go obraca¢ podczas procesu gotowania
w zaleznosci od wydajnosci potrawy. Upewnic sig, ze ma si¢ na rekach rekawice termoizolacyjne
i podczas otwierania drzwiczek piekarnika uwazac na uciekajace ciepto. System obrotowy moze
obracac si¢ 0 90 stopni i prawdopodobnie w ogole nie trzeba go obracac.

2. Patyki do grilla sa niebezpieczne ze wzgledu na ostre koncowki, nalezy upewni¢ sig, czy
w poblizu nie przebywaja dzieci lub osoby niepelnosprawne. Przed wiaczeniem piekarnika
sprawdzi¢, czy patyczkikontrolne nie sa umieszczane w pokrywie, poniewaz spowoduje to
uszkodzenie piekarnika i moze rowniez zrani¢ ludzi.

3. Zdecydowanie zalecamy korzystanie z poziomu 2 komory oraz funkcji grzania gora + dot do
pieczenia przy uzyciu systemu obrotowego i patykow do grilla.

Przy zakupie nalezy zawsze podawa¢ doktadny numer zamoéwienia opcjonalnego wyposazenia.



ROZDZIAL 9. ENERGOOSZCZEDNE WYKORZYSTANIE

1. Usuna¢ wszystkie akcesoria, ktore nie sa potrzebne podczas procesu gotowania i pieczenia.
2. Nie otwiera¢ drzwiczek podczas procesu gotowania i pieczenia.
3. Jesli otwiera si¢ drzwiczki podczas gotowania i pieczenia, przetaczy¢ tryb na ,,Lampa”.(Bez

zmiany ustawienia temperatury)

4. Zmniejszy¢ ustawienie temperatury w trybach bez wentylatora do 50°Cna 5 do 10 minut przed
koncem czasu gotowania i pieczenia. Mozna tak wykorzysta¢ cieplta komory, aby zakonczy¢ proces.

5. W miargmozliwosci uzywac ,,Grzewania z termoobiegiem”. Temperatur¢ mozna obnizy¢
020°Cdo 30°C.

6. Mozna gotowac i piec przy uzyciu ,,Grzanie z termoobiegiem” nawigcej niz jednym poziomie
w tyms amym czasie.

7. Jesli nie jest mozliwe jednoczesne gotowanie i pieczenie réznych potraw, mozna podgrzewac
jedna po drugiej, aby wykorzystaé status wstgpnego nagrzania piekarnika.

8. Nie rozgrzewaé pustego piekarnika, jesli nie jest to potrzebne. W razie potrzeby wlozy¢
potrawe do piekarnika natychmiast po osiagnigciu temperatury wskazanej przez wytaczenie
kontrolki za pierwszym razem.

9. Nie uzywaj folii odblaskowej, takiej jak folia aluminiowa, do pokrycia podtogi komory.

10. W miar¢ mozliwos$ci uzywac regulatora czasowego i/lub sondy temperatury.

11.  Uzywaé¢ ciemnych, matowych ilekkich form do pieczenia i pojemnikéw. Stara¢ si¢ nie uzywac
cigzkich akcesoriow o btyszczacych powierzchniach, takich jak stal nierdzewna lub aluminium.

ROZDZIAEL 10. OCHRONA SRODOWISKA

Opakowanie ma na celu ochron¢ nowego urzadzenia przed uszkodzeniami podczas
transportu. Uzyte materiaty sg starannie dobierane i powinny by¢ poddane recyklingowi.
Recykling ogranicza zuzycie surowcow i odpadow.

Urzadzenia elektryczne i elektroniczne czgsto zawieraja cenne materiaty. Prosz¢ nie
wyrzucac ich razem z odpadami domowymi.

ROZDZIAL 11. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostalo zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentéw wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbiorce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz cz¢sci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzecie
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i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzetu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikow drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$é z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

E X

Li-FeS2

Rys. A Rys. B

ROZDZIAL 12. OCHRONA ZDROWIA

Akrylamid powstaje gtdéwnie w wyniku podgrzewania zywnoS$ci zawierajacej skrobi¢ (np. ziemniakow,
frytek, chleba) do bardzo wysokich temperatur przez dtugi czas.

Porady
1. Uzywac krotkich czasow gotowania.
2. Gotowac jedzenie do ztocistozottego koloru powierzchni, nie spalaj go do ciemnobrazowego
koloru.
3. Wigksze porcje maja mniej akryloamidu.
4. Jesli to mozliwe, uzywac trybu ,,Konwekcja”.

5. Frytki: Uzywa¢ wiecej niz 450 g na tace, roztozy¢ je rownomiernie i od czasu do czasu
obraca¢. Skorzysta¢ zinformacji o produkcie, jesli sa dostepne, aby uzyskac najlepsze
rezultaty gotowania.

ROZDZIAL 13. KONSERWACJA URZADZENIA

Srodek czyszezacy

Przy odpowiedniej pielegnacji i czyszczeniu urzadzenie zachowa swoj wyglad i bedzie w petni funkcjonowaé
przez dtugi czas. Wyjasnimy tutaj, jak nalezy prawidlowo dba¢ i czysci¢ urzadzenie. Aby upewnic¢ sig,
ze rozne powierzchnie nie zostang uszkodzone przez uzycie niewlasciwego srodka czyszczacego, nalezy
przestrzegac informacji w tabeli. W zaleznosci od modelu urzadzenia, nie wszystkie wymienione obszary
moga dotyczy¢ danego urzadzenia.

OSTRZEZENIE!
Ryzyko uszkodzenia powierzchni
Nie wolno uzywac¢:

1. Zracych lub $ciernych $rodkéw czyszczacych.
2. Srodkéw czyszezacych o duzej zawartosci alkoholu.
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3. Twardych $ciereczek do szorowania lub gabek do czyszczenia.

4. Myjek wysokocisnieniowych lub parowych.

5. Specjalnych $rodkowcezyszczacych doczyszczenia goracego urzadzenia.
Nowe §ciereczki z gabki nalezy doktadnie umy¢ przed uzyciem.

Porady

Zalecane produkty do czyszczenia i pielegnacji mozna kupi¢ w serwisie.
Nalezy przestrzega¢ wskazowek odpowiednich producentow.

Powierzchnia urzadzenia

Czyszczenie
na zewnatrz

Goraca woda z mydlem:

Wyczysci¢ Sciereczka do naczyf, a nastgpnie osuszy¢ mickka
Sciereczka. Natychmiast usuwaé osady z kamienia, ttuszczu,skrobi
i albumin (np. biatko jajka).Pod takimi plamkami moze powsta¢
korozja.

Specjalne produkty do czyszczenia stali nierdzewnej, odpowiednie do
goragcych powierzchni, sa dostgpne w naszym serwisie lub w sklepach
specjalistycznych. Natozy¢ bardzo cienka warstwe srodka czyszczacego
za pomocg mickkiej szmatki

Powierzchnia czotowa
ze stali nierdzewnej

Goraca woda z mydlem:
Czysci¢ Sciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢migkka Sciereczka.
Nie uzywac srodka do czyszczenia szkta aniskrobaczki do szkta.

Tworzywa sztuczne

Goraca woda z mydlem:

Powierzchnie malowane i i . - L.
Wyczysci¢ $ciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢ migkka Sciereczka.

Goraca woda z mydlem:
Czysci¢ Sciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢ migkka Sciereczka.
Nie uzywac srodka do czyszczenia szkta ani skrobaczki do szkta.

Panel sterowniczy

Goraca woda z mydlem:
Czysci¢ Sciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢migkka Sciereczka.
Nie uzywac skrobaczki do szkta ani zmywaka ze stali nierdzewnej

Panele drzwiowe

Goraca woda z mydlem:

Czysci¢ Sciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢ migkka Sciereczka.
Jesli odkamieniacz wejdzie w kontakt z klamka drzwi, nalezy go
natychmiast wytrze¢. W przeciwnym razie wszelkie plamy nie bgda
mogtly zosta¢ usunigte.

Raczka drzwiczek

Powierzchnie

emaliowane Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych powierzchni komory piekarnika
i powierzchnie podanych wtabeli.
samoczyszczace

Szklana ostona
o$wietlenia
wewnetrznego

Goraca woda z mydlem:
Czyscic Sciereczka do naczyn, a nastgpnie osuszy¢ miekka Sciereczka.
Jesli komora piekarnika jest mocno zabrudzona, uzy¢ srodka do
czyszczenia piekarnikow.
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Powierzchnia urzadzenia

Czyszczenie
na zewnatrz
Uszczelki drzwi Goraca woda z mydlem:
Nie usuwac Czysci¢ $ciereczka do naczyn. Nie szorowac.

Pokrywa drzwi ze stali Przestrzega¢ wskazéwek producenta.
nierdzewnej Nie uzywac produktéw do pielegnacji stali

Srodek doczyszczenia stali nierdzewne;:

nierdzewnej. Zdja¢pokrywe drzwi do czyszczenia.

Goraca woda z mydlem:
Namoczy¢ i wyczysci¢ $ciereczka do naczyn lub szczotka.

Akeesoria Wprzypadkusilnychosadow brudunalezy uzy¢ gabki do szorowania ze
stali nierdzewne;.
Szyny Goraca woda z mydlem:

Namoczy¢ i wyczysci¢ $ciereczka do naczyn lub szczotka.

System wysuwania

Goraca woda z mydlem:
Czyscic $ciereczka do naczyn lub szczotka.
Nie usuwac smaru, gdywysuwane szyny sa wyciagnigte. Najlepiej
czysci¢ je, gdy sa weisnigte. Nie my¢ w zmywarce.

Termometr do migsa

Goraca woda z mydlem:
Czysci¢ Sciereczka do naczyn lub szczotka. Nie my¢ w zmywarce.

Porady

UWAGI

Niewielkie roznice w kolorze z przodu urzadzenia sa spowodowane zastosowaniem roéznych
materiatow, takich jak szkto, plastik i metal.

Cienie na panelach drzwi, ktore wygladaja jak smugi,sa spowodowane refleksami $wiatta
wewnetrznego podswietlenia komory.

Emalia jest wypalana w bardzo wysokich temperaturach. Moze to powodowa¢ niewielkie
roznice w kolorze. Jest to normalne i nie wptywa na dziatanie. Brzegi cienkich blach nie moga
by¢ catkowicie emaliowane. W rezultacie krawedzie te moga by¢ szorstkie. Nie narusza to
ochrony antykorozyjnej.

Zawsze utrzymywac urzadzenie w czystosci i natychmiast usuwac brud, aby nie gromadzity
si¢ uporczywe osady brudu.

Po kazdym uzyciu wyczysci¢ komorg piekarnika. Dzigki temu brud nie bedzie si¢ przypalat.
Natychmiast nalezy usuwa¢ osady kamienia, ttuszczu, skrobi i albumin (np.biatko jaja).

Jesli to mozliwe, drobinki jedzenia z zawartoscia cukru nalezy usuwa¢ natychmiast, gdy
plamka jest jeszcze ciepta

Do pieczenia uzywa¢ odpowiednich naczyn, np. naczynie do pieczenia.
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ROZDZIAL 14. DRZWICZKI URZADZENIA

Przy odpowiedniej pielegnacji i czyszczeniu urzadzenie zachowa swoj wyglad 1 bedzie w pelni funkcjonalne
przez dlugi czas. Ponizej pokazano, jak zdja¢ drzwi urzadzenia i je wyczyscic.

W celu wyczyszczenia i zdjecia paneli drzwiowych mozna zdja¢ drzwi urzadzenia. Zawiasy drzwi urzadzenia
sa wyposazone w dzwignie¢ blokujaca.

Gdy dzwignie blokujace sa zamknigte, drzwi urzadzenia sa zablokowane. Niemozna go odlaczy¢. Gdy
dzwignie blokujace sg otwartew celu zdjgcia drzwi urzadzenia, zawiasy sa zablokowane. Nie moga si¢
zatrzasnac.

/ N
- J
OSTROZNIE
Ryzyko zranienia!
1. Jesli zawiasy nie sg zablokowane, moga zatrzasna¢ si¢ z duza sita. UpewniC sig, ze dzwignie

blokujace sa zawsze calkowicie zamknigte lub, podczas zdejmowania drzwi urzadzenia,
catkowicie otwarte.

2. Zawiasy na drzwiach urzadzenia poruszaja si¢ podczas otwierania i zamykania drzwi, co moze
spowodowac przytrzasnigcie. Trzymajé rece z dala od zawiasow.

DEMONTAZ DRZWICZEK URZADZENIA

l. Catkowicie otworzy¢ drzwi urzadzenia.

2. Otworzy¢ dwie dzwignie blokujace po lewej i prawej stronie

3. Zamkna¢ drzwi urzadzenia do oporu.

4. Obiema r¢kami chwyci¢ drzwi z lewej 1 prawej strony i pociagna¢ je do gory.
4 )
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MONTAZ DRZWICZEK URZADZENIA

Montaz drzwiczek urzadzenia przeprowadzi¢ w kolejnosci odwrotnej do demontazu.

1.

Podczas mocowania drzwi urzadzenia nalezy upewni¢ si¢, ze oba zawiasy sa umieszczone
doktadnie w otworach montazowych przedniego panelu wneki. Upewni¢ si¢, ze zawiasy sa
wlozone we wilasciwej pozycji. Musza by¢ w w takim potozeniu by mozna bylo wlozy¢ je
tatwo i bez oporu. Jesli wyczuwalny jest opor, sprawdzic, czy zawiasy sa prawidtowo wlozone
w otwory.

Catkowicie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Otwierajac drzwi urzadzenia, mozna jeszcze raz
sprawdzi¢, czy zawiasy znajduja si¢ we wiasciwej pozycji. Jesli zle wykonany zostanie
montaz, nie bedzie mozna catkowicie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Ponownie zamknaé¢ obie
dzwignie blokujace.

Zamkna¢ drzwi komory piekarnika. Jednoczes$nie goraco zachgcamy do sprawdzenia jeszcze
raz, czy drzwi znajduja si¢ we wlasciwej pozycjii czy szczeliny wentylacyjne nie sa w potowie
uszczelnione.

~
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ZDEJMOWANIE OSLONY DRZWI

Plastikowa wktadka w ostonie drzwi moze ulec odbarwieniu. Aby przeprowadzi¢ doktadne czyszczenie,
mozesz zdja¢ pokrywe.
Zdja¢ drzwi urzadzenia zgodnie z powyzszymi instrukcjami.

1.

Nacisna¢ prawa i lewa strong pokrywy.

2. Zdemontowa¢ pokrywe.

3. Po zdjgciu ostony drzwi, te pozostate czgéci drzwi urzadzenia mozna tatwo zdjac, aby mozna
bylo przystapi¢ do czyszczenia. Po zakonczeniu zamykania drzwiczek urzadzenia zalozy¢
pokrywe z powrotem na miejsce i docisnacja, az styszalnie si¢ zatrzasnie.

4. Zatozy¢ drzwi urzadzenia i zamknac je.

- N\
=" =N
& J

OSTRZEZENIE!
Po zamontowaniu drzwi urzadzenia mozna w takze zdja¢ pokrywe drzwi.

Zdejmowanie pokrywy drzwi oznacza uwolnienie wewngtrznej szyby drzwi urzadzenia, szybe
mozna fatwo przesuna¢ i spowodowac uszkodzenie lub obrazenia.

Poniewaz usunigcie ostony drzwi i wewnetrznej szyby oznacza zmniejszenie calkowitej masy
drzwi urzadzenia. Zawiasy moga by¢ ltatwiejsze do poruszenia podczas zamykania drzwii
mozesz zosta¢ uwigziony. Trzymac rece z dala od zawiasow.

Ze wzgledu na 2 powyzsze punkty zdecydowanie zalecamy, aby nie zdejmowac pokrywy drzwi, chyba ze
drzwi urzadzenia zostang zdjete. Uszkodzenia spowodowane niewlasciwag obstuga nie sa objete gwarancja
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Szyny

Jesli chee si¢ dobrze wyczysci¢ szyny i wneke, mozna wyjac potki i je wyczysci¢. W ten sposob urzadzenie
zachowa swoj wyglad i bedzie w petni funkcjonalne przez dhugi czas.

1. Pociagna¢ przednia czg¢$¢ wieszakow bocznych poziomo w przeciwnym kierunku, az do
uwolnienia zatrzasku pozycja 1 . Po6zniej mozesz wyjac polki jak na obrazku.

2. Umies¢ szyn¢ boczna z powrotem w komorze, najpierw wioz tylna czgs¢ szyny bocznej do
otworu w komorze, a nastgpnie wsuna¢ przednia cz¢$¢ 1 do otworu.

4 )
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MOCOWANIE PROWADNIC TELESKOPOWYCH
(przykladowo pokazano lewa strong, to samo dla prawej strony)

1.
2.

3.

Ustawi¢ punkty a i B prowadnic teleskopowych poziomo na drucie zewngtrznym.

Obro¢ prowadnice teleskopowe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara (zgodnie
z ruchem wskazowek zegara dla prawej strony) o 90 stopni.

Popchna¢ prowadnice teleskopowe do przodu, tak aby zapia¢ punkt C na dolny drut, a punkt

D na goérny drut.

~
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DEMONTAZ PROWADNIC TELESKOPOWYCH
(przykladowo pokazano dla lewej strony, to samo dla prawej strony)

1. Podnies¢ mocno jeden koniec prowadnic teleskopowych.
2. Podnies¢ cate prowadnice teleskopowe i zdja¢ je w kierunku do tytu.

(1] (2]
C y
~ —
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WYMIANA PRZEWODU ZASILAJACEGO
Pozycja a pokazuje pozycj¢ skrzynki zaciskowej z tytu tylnej obudowy zewngtrznej i jest zamknigta.
Kroki:

a. Odlaczy¢ zasilanie, uzywajac matego plaskiego srubokreta, aby otworzy¢ dwa zatrzaski 1,2.

b. Uzy¢ $rubokreta krzyzakowego do odkrecenia srub 3,4 ,5 1 6.

¢. Zmieni¢ nowy przewod zasilajacy, zamocowaé z6tto-zielony przewodd na 3, brazowy przewdd na 4,
niebieski przewod na 5.

d. Dokrec¢ $rubg 6, zamknaé pokrywe skrzynki zaciskowej i zakonczy¢ wymiang przewodu.

4 A
i 4ﬁlﬁ\\ |
AD ——" 12
( ) brazowy {L}
K:%j z6lto/zielony -
o] a . m
przewod niebieski {N} =
" 1 ’ ‘ zasilajacy
i
Tyt maszyny skrzynka przytaczeniowa
\ J

ROZDZIAL 15. NALEZY DBAC O SWOJE URZADZENIE

Jesli wystapi usterka, przed wezwaniem serwisu po-sprzedazowego nalezy upewni¢ sie¢, ze nie wynika
to z nieprawidtowej obstugi i zapoznac¢ si¢ z tabela usterek, a nast¢pnie sprobowaé samodzielnie usunac
usterke.

Czgsto mozna samodzielnie usung¢ usterki techniczne urzadzenia.

Jesli danie nie wychodzi doktadnie tak, jak sobie tego zyczy uzytkownik urzadzenia, na koncu instrukcji
obstugi znajduje si¢ wiele wskazowek i instrukeji dotyczacych przygotowania.
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Usterka

Mozliwa przyczyna

Uwagi/sposéb usunigcia

Urzadzenie nie
pracuje.

Btad bezpiecznika

Sprawdz wytacznik automatyczny
w skrzynce bezpiecznikow.

Wytaczone zasilanie

Sprawdzi¢, czy dziata o§wietlenie
kuchenne lub inne
urzadzenia kuchenne.

Pokretta wypadty
ze wspornika w panelu
sterowania

Pokretta zostaty
przypadkowo
zwolnione

Pokretta mozna zdjac.

Po prostu nalezy umiesci¢ pokretta
z powrotem w ich
wspornikach w panelu sterowania
i weisnac je, aby zatrzasnely si¢
imozna bylo je obraca¢ jak zwykle.

Pokretet nie
mozna juz tatwo
obracac.

Pod pokrettem
zgromadzit si¢ brud

Pokretta mozna zdjac.

Aby odtaczy¢ pokretta, po prostu
nalezy wyjac je ze wspornika.
Ewentualnie nacisna¢ zewngtrzna
krawedz pokretel, aby si¢ przechylity
i mozna je byto fatwo podnies¢.
Ostroznie wyczysci¢ pokretta szmatka
i woda zmydtem.
Wysuszy¢ migkka Sciereczka.
Nie uzywa¢ zadnych ostrych
ani$ciernych materiatow. Nie
moczy¢ ani nie my¢
w zmywarce. Nie zdejmowac pokretet
zbyt czgsto, aby wspornik pozostat
stabilny.

Wentylator nie pracuje caty czas w trybie: ,,Grzanie

wentylatorem”

Jest to normalne dziatanie ze wzgledu
na najlepsza mozliwa
dystrybucje ciepta i najlepsza mozliwa
wydajnos¢ piekarnika.

Po zakonczeniu procesu gotowania stycha¢ dzwigk/hatas

i mozna zaobserwowac przeptyw powietrza w poblizu panelu

sterowania

Wentylator chtodzacy nadal pracuje,
aby zapobiec powstawaniu wilgoci
w komorze i schtodzi¢ piekarnik dla
wygody uzytkownika. Wentylator
chtodzacywylaczy si¢ automatycznie.

Jedzenie jest niedogotowane w czasie podanym w przepisie.

Stosowana jest temperatura inna niz
w przepisie. Dwukrotnie
nalezy sprawdzi¢ temperatury. Ilosci
sktadnikéw sg inne niz
w przepisie. Sprawdzi¢ doktadnie

przepis
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Usterka Mozliwa przyczyna Uwagi/sposéb usuniecia

Ustawiona temperatura jest zbyt
wysoka lub mozna zoptymalizowac
poziom potki. Doktadnie sprawdzié¢
przepis i ustawienia. Wykonczenie

powierzchni i/lub kolor i/lub materiat
naczynia do pieczenia nie byly

najlepiej dobrane dla wybranej funkeji
piekarnika. Podczas korzystania

z ciepla promieniowania, np. w trybie

,,Grzanie gorne i dolne” nalezy

uzywaé¢ matowych, ciemnych

i lekkich naczyn zaroodpornych.

Nierownomierne brazowienie.

Lampka nie wlacza si¢ Zaréwka wymaga wymiany.

OSTRZEZENIE

Ryzyko porazenia elektrycznego!
Niewlasciwe naprawy sa niebezpieczne. Naprawy i wymiang uszkodzonych kabli zasilajacych moze
przeprowadza¢ wylacznie jeden znaszych przeszkolonych technikéw obstugi posprzedaznej. Jesli

urzadzenie jest uszkodzone, nalezy odtaczy¢ je od sieci lub wytaczy¢ wytacznik automatyczny w skrzynce
bezpiecznikowej. Skontaktowac si¢ z serwisem po-sprzedazowym.

Maksymalny czas pracy

Maksymalny czas pracy tego urzadzenia wynosi 9 godzin, gdyby uzytkownik zapomniat o wytaczeniu, po
uplywie tego czasu odtaczane jest zasilanie.

‘Wymiana lampki w rogu komory

Jesli lampka w komorze ulegnie awarii, nalezy ja wymieni¢. Odporne na wysoka temperaturg zarowki
halogenowe 25 W, 230 V sa dostgpne w serwisie lub w sklepach specjalistycznych.
Podczas wymiany lampki halogenowej nalezy uzywac suchej szmatki. Zwigkszy to zywotnos¢ lampy.

OSTRZEZENIE /NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIAPRADEM ELEKTRY CZNYM!

A A Podczas wymiany lampki styki gniazda lampki sa pod napigciem. Przed wymiang lampki
nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania lub wiaczy¢ inny wytacznik automatyczny w skrzynce
bezpiecznikowej

OSTRZEZENIE / NIEBEZPIECZENSTWO OPARZEN!
A Urzadzenie bardzo si¢ nagrzewa. Nigdy nie wolno dotykaj wewnetrznych powierzchni

urzadzenia ani elementéw grzejnych. Zawsze pozwoli¢ urzadzeniu ostygnaé. Dzieci trzymad
w bezpiecznej odlegtosci.

1. Umies¢ regcznik we wnetrzu zimnej komory, aby zapobiec uszkodzeniom.

2. Obroci¢ szklang ostong w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, aby ja zdjaé
(lampka narozna); Wyciagna¢ boczna kratke, a nastepnie lekko podwazy¢ szklang ostone za
pomoca narzedzia z ptaska gtowka (lampka boczna).
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3. Wyciagna¢ lampke — nie przekrecac jej.
4. Zamontowac z powrotem szklang ostong.
5. Zdja¢ recznik i whaczy¢ wylacznik automatyczny, aby sprawdzi¢, czy lampka si¢ zaswieci.
6. W przypadku lampki bocznej, jesli po wymianie dziata prawidlowo, nalezy pamigta¢
0 ponownym zamontowaniu bocznej kratki.
4 )
(S ' Lampka narozna
- J
4 )
Lampka boczna
- J

Szklana oslona
Jesli szklana ostona lampy halogenowej jest uszkodzona, nalezy ja wymieni¢. Nowa szklang ostong mozna
otrzymac¢ w serwisie posprzedazowym. Nalezy poda¢ numer E i numer FD swojego urzadzenia.
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ROZDZIAL 16. OBSLUGA KLIENTA

Nasz serwis posprzedazowy jest do Twojej dyspozycji, jesli Twoje urzadzenie wymaga naprawy. Zawsze
znajdziemy odpowiednie rozwigzanie. Skontaktujsi¢ ze sprzedawca, u ktérego kupilesto urzadzenie.
Dzwoniac do nas, podaj numer modelu i S/N, aby$my mogli udzieli¢ Ci wiasciwej porady. Tabliczke
znamionowg z tymi numerami mozna znalez¢ po otwarciu drzwi urzadzenia.

Model: KBO 1371 STC B
Napigcie znamionowe : 220-240V~
Czgstotliwos$¢ znamionowa: 50Hz-60Hz
Moc elektryczna: 2.9 kW
Aby zaoszczgdzi¢ czas, mozesz zanotowa¢ model swojego urzadzenia i numer .
telefonu serwisu posprzedazowegowmiejscu ponizej, jesli jestto wymagane.
]
KARTA KONSERWACJI |
Numer modelu
Data zakupu
Numer seryjny
Sklep w ktorym zakupiono

OSTRZEZENIE

A To urzadzenie nalezy zainstalowac¢ zgodnie z obowiazujacymi przepisami i uzywac wyltacznie
w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Przed zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia
nalezy przeczyta¢ instrukcje.

A UWAGI

Nalezy pamigtac, ze wizyta inzyniera serwisu po-sprzedazowego nie jest bezptatna, nawet
w okresie gwarancyjnym.
Zaufaj profesjonalizmowi producenta. Dzigki temu masz pewno$¢, ze naprawa zostanie
przeprowadzona przez przeszkolonych technikow serwisowych, ktorzy posiadaja oryginalne
cze$cei zamienne do Twoich urzadzen.
Powyzej jeszcze raz dzigkujemy za zakup piekarnika do zabudowy Kernau i zyczymy, aby
nasze urzadzenie przynosito smaczne jedzenie i szczgsliwe zycie.
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ROZDZIAL 17. PORADY I WSKAZOWKI

Chcesz ugotowa¢ wedhug
wiasnego przepisu

Sprobuj najpierw uzy¢ ustawien podobnych przepisow i
zoptymalizowaé proces gotowania zewzgledu na wynik.

Czy upieczone ciasto jest gotowe?

W16z drewniany patyczek do ciasta na okoto 10 minut przed
uptywem podanego czasu pieczenia. Jesli po wyciagnigciu
na patyku nie ma surowego ciasta, ciasto jest gotowe.

Ciasto traci ogromna
objetos¢ podczas stygnigcia
po upieczeniu

Sprobuj obnizy¢ ustawienie temperatury o 10°C i doktadnie
sprawdz instrukcje dotyczace mechanicznego wyrobienia
ciasta w instrukcjach przygotowywania zywnosci.

Wysokos¢ ciasta jest w srodku
znacznie wyzsza niz na
zewngtrznym pierscieniu

Nie smarowac ttuszczem zewngetrznego pierscienia formy.

Ciasto jest zbyt brazowe na
wierzchu

Uzyj nizszego poziomu i/lub nizszej ustawionej
temperatury (moze to wydtuzy¢ czas gotowania).

Ciasto jest za suche

Ustaw temperature wyzsza o 10°C (moze to skroci¢ czas
gotowania).

Jedzenie wyglada dobrze, ale
wilgotnos$¢ w srodku jest zbyt
wysoka

Ustaw temperaturg nizsza o 10°C (moze to wydtuzy¢ czas
gotowania) i doktadnie sprawdz przepis.

Brazowienie jest nierownomierne

Ustaw temperature nizsza o 10°C (moze to wydtuzy¢ czas
gotowania).
Uzyj trybu ,,Podgrzewanie od gory i od dotu” na jednym
poziomie.

Ciasto jest mniej
przybrazowione od spodu

Wybierz nizszy poziom.

Pieczenie na kilku poziomach
jednoczes$nie:Jedna potka jest
niedopieczona.

Uzyj trybu z termoobiegiem do pieczenia na wigcej niz
jednym poziomie i wyjmuj tace pojedynczo, gdy beda
gotowe. Nie jest konieczne, aby wszystkie tace byty
gotowew tymsamymczasie.

Skraplanie si¢ wody
podczas pieczenia

Para bierze udzial w pieczeniu i gotowaniu i zwykle
wychodzi z piekarnika wraz z przeptywem chtodzacego
powietrza. Ta para moze skrapla¢ si¢ na r6znych
powierzchniach piekarnika lub w jego poblizu i tworzy¢
kropelki wody. Jest to proces fizyczny i nie mozna go
catkowicie uniknac.

Jakich naczyn do
pieczenia mozna uzyc¢?

Mozna uzy¢ kazdego zaroodpornego naczynia do
pieczenia. Nie zaleca si¢ stosowania aluminium

w bezposrednim kontakcie z zywnoscia, zwlaszcza kwasna.
Nalezy zapewni¢ dobre dopasowanie pojemnika do

pokrywy.
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Jak korzysta¢ z funkcji grilla?

Podgrza¢ wstepnie piekarnik przez 5 minut i umiesci¢
potrawe na poziomie podanym w niniejszej instrukcji.
Nie uzywac¢ kuchenki, gdy drzwi sg otwarte, z wyjatkiem
wktadania / wyjmowania /sprawdzania zywnosci.

Jak utrzyma¢ piekarnik w czystosci
podczas grillowania?

Uzyj tacki wypehione;j 2 litrami wody na poziomie 1.
Prawie wszystkie ptyny $ciekajace z zywnosci
umieszczonej na ruszcie zostang przechwycone przez
tacke.

Element grzejny we wszystkich
trybach grillowania wlacza si¢ i wytacza
wmiar¢ uptywu czasu.

Jest to normalne dziatanie i zalezy od ustawienia
temperatury.

Jak obliczy¢ ustawienia
piekarnika, gdy waga pieczeni
nie jest podana w przepisie?

Nalezy wybra¢ ustawienia bliskiewagi pieczeni

i nieznacznie zmieni¢ czas.

Jesli to mozliwe, uzy¢ sondy do migsa, aby wykry¢
temperatur¢ wewnatrzmiesa.

Ostroznie umiesci¢ glowice sondy wmigsie zgodnie

z instrukcja producenta.
UpewniC sig, ze gtowica sondy znajduje si¢ wsrodku
najwigkszej czesci migsa, ale nie w poblizu kosci lub pustej
przestrzeni.

Co si¢ stanie, jesli ptyn zostanie
wlany do potrawy w piekarniku
podczas procesu pieczenia lub
gotowania?

Plyn zagotuje si¢ i pojawisi¢ para, co jest normalnym
procesem fizycznym.

Prosz¢ uwazaé, poniewaz para jest goraca. Odsytamy tez
do ,,Kondensacja wody podczas pieczenia”, aby uzyskac
wigcej informacji.

Jesli ptyn zawiera alkohol, proces wrzenia bedzie szybszy
i moze doprowadzi¢ do powstania ptomieni we wnece.
Upewnic¢ sig, ze drzwi piekarnika sa zamknigte podczas
tego rodzaju procesow. Prosz¢ uwaznie kontrolowac proces
pieczenia lub gotowania. Otwiera¢ drzwiczki bardzo
delikatnie i tylkowrazie potrzeby
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ROZDZIAL 18. TYPOWE PRZEPISY

Czas trwania

CIASTO Forma Poziom Tryb Temp. w °C .
w minutach
Biszkopt
(P rosty)‘ Prostokatna 2 Standardowy 170 50
w ksztatcie z wentylatorem
prostokata
Biszkopt
(prosty). Prostokatna 1 Standardowy 140 70
w ksztalcie
prostokata
Biszkopt
z owocami Forma okragla I Standardowy 150 50
w formie z wentylatorem
okragtej
Biszkopt
Z owocami Tacka 1 Standardowy 140 70
na tacce
Mutffiny
brioche
. Forma do p-h.t.:19:00
z rodgynkaml muffinow 2 Standardowy 220 bt 11:00
(ciasto
drozdzowe)
Ciasto
piernikowe Tacka 1 Standardowy 150 pbhtt&)l O(())O
z drozdzami R
Forma do p.h.t.: 8:30
Mutfiny muffinéw 1 Standardowy 160 b.t.: 30-00
Forma do Standardowy p-h.t.: 8:30
Muffiny muffindw ! z wentylatorem 150 b.t.: 30:00
Ciasto
drozdzowe Standardowy p-h.t.: 10:00
7 jablkami na Tacka ! z wentylatorem 160 b.t.: 42:30
tacce
Biszkopt . p.h.t.: 9:30
wodny (6 jaj) Tortownica 1 Standardowy 160 bt 41:00
Biszkopt . p-h.t.: 9:00
wodny (4 jaja) Tortownica 1 Standardowy 160 b.t: 26:00
Biszkopt Tortownica 1 Standardowy 160 35
wodny
Ciasto
drozdzowe Standardowy p-h.t.: 8:00
z jabtkami na Tacka 2 z wentylatorem 150 b.t.: 42:00

tacce
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CIASTO Forma Poziom Tryb Temp. w °C Czas.trwama
w minutach
Hatka Standardowy
(Callah) Tacka 2 z wentylatorem 150 40
Mate (:12aosteczka Tacka 2 Standardowy 150 36
Mate ciasteczka p.h.t:10:00
40 Tacka 2+4 Standardowy 150 b.t.:34:00
Maslane ciasto p-h.t.: 8:00
drozdiowe Tacka 2 Standardowy 150 bt 30-00
. p.h.t.: 8:00
Kruche ciasto Tacka 2 Standardowy 170 bt: 13:00
Kruche ciasto Standardowy p-h.t:8:20
na 2 tackach Tacka 24 z wentylatorem 160 b.t.: 12:00
Ciasteczka p.h.t.: 8:00
Waniliowe Tacka 2 Standardowy 160 bt 10-00
Ciasteczka Standardowy p.h.t.:8:00
Waniliowe Tacka 24 z wentylatorem 150 b.t.: 14:00
CHLEB Forma Poziom Tryb Temp. w °C Czas 'trwama
w minutach
Chleb biaty
(1kg maki) p.h.t.: 9:20
Keztalt Prostokatna 1 Standardowy 170 b.t.- 50-00
prostokatny
Chleb biaty
(1kg maki) Standardowy p-h.t.: 12:00
ksztatt Prostokgtna ! z wentylatorem 170 b.t.: 45:00
prostokatny
Swieza pizza p-h.t.: 9:30
(cienka) Tacka 2 Standardowy 170 bt 21-00
Swieza pizza p-h.t.: 10:00
(gruba) Tacka 2 Standardowy 170 b.t.: 45:00
Swieza pizza Standardowy p-h.t.:8:00
(gruba) Tacka 2 z wentylatorem 170 b.t.: 41:00
p-h.t:9:00
Chleb Tacka 1 Standardowy 190 b.£.-30:00
UWAGA :

AN

W kolumnie “Czas trwania w minutach” - p.h.t oznacza czas podgrzewania wstepnego, b.t.
oznacza czas pieczenia.
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Czas trwania
1 o]
MIESO Forma Poziom Tryb Temp w °C w minutach
Poledwica Tacka 5 Podwojny grill 130 55
wotowa 1,6 kg z wentylatorem
Kotlet mielony
1 kg migsa Tacka 1 Standardowy 180 75
L2:podstawk » .
Kurczak 1 kg Tacka druciana Podwojny grill 180 50
z wentylatorem
L1:tacka
Ryba (2,5kg) Tacka 2 Standardowy 170 70
Zeberka
Tomahawk Tacka 3 Standardowy 120 85
gotowane B.T.
Pieczen
Wieprzowa
2 Karkowki Tacka 1 Standardowy 160 82
(1,2kg)
L2:podstawka
Kurczak 1,7kg Tacka druciana Standardowy 180 78
L1:tacka

ROZDZIAL 19.

TESTOWANIE ZYWNOSC ZGODNIE Z EN 60350-1

Przepis Akcesoria F °C Poziom Czas(min.) lr:;)edvgvl;::)vl?;
Biszkopt T"qr)t;é“:rlrifa E 170 1 30-35 Nie
Biszkopt T°£§6vfr‘:lca 160 1 30-35 Nie
Ciaﬁ:ﬁka 1 tacka 150 2 30-40 Tak
Ciaﬁi‘;ka 1 tacka i 150 2 40-50 Tak
ci;:f:iezka 2 tacka 150 L2&L4 30-35 Tak

Sernik T"ggg"c‘ga 150 1 70-80 Nie
Szarlotka Toqr)t;(;’i ‘r‘:lca E 170 1 80-85 Nie
Szarlotka T°£§(‘)’; rr‘rilca 160 1 70-80 Nie
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Przepis Akcesoria F °C Poziom Czas(min.) P?dgrzewa-
nie wstepne
Chleb 1 tacka E 210 1 30-35 Tak
Chleb 1 tacka 190 1 30-35 Tak
Grzank | Podstawka Max 5 6-8 Tak 5min
druciana
Podstawka podstawka
Kurczak druciana 180 druciana 75-80 Tak
i tacka tacka 1
1. W przepisie na kurczaka zacznij od tylnej strony na gorze i obro¢ kurczaka po 30 minutach
na wierzch.
2. Uzyj ciemnej, ozigbionej formy i umies¢ ja na podstawce drucianej (ruszcie).
3. Wyjmyj tacki w momencie, gdy potrawa jest gotowa, nawet jesli nie jest to koniec podanego
czasu pieczenia.
4. Wybierz nizsza temperatur¢ i sprawdz po najkrotszym czasie podanym w tabeli.
5. Jesli uzywasz tacy do zbierania ptynow kapiacych z zywnosci umieszczonej na ruszcie podczas
dowolnego trybu grillowania, tace nalezy ustawi¢ na poziom 1 i napetni¢ woda.
6.  Kotlety burgerowe powinny si¢ obroci¢ po uptywie 2/3 czasu.

ROZDZIAL 20. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

Prosimy zwréci¢ uwage na nastgpujace informacje:

1.

Pomiar przeprowadzany jest w trybie ,,ECO” w celu okre$lenia danych dotyczacych trybu
wymuszonego obiegu powietrza oraz klasy etykiety.

Pomiar przeprowadzany jest w trybie ,,ECO” w celu okre$lenia danych dotyczacych trybu
wymuszonego obiegu powietrza oraz klasy urzadzenia podawanej na etykiecie.

Podczas pomiaru w komorze znajduja si¢ tylko niezbedne akcesoria. Wszystkie pozostate
czes$ci muszg zostac usunigte.

Piekarnik jest instalowany zgodnie z opisem w instrukcji instalacji i umieszczany na $rodku
szafki.

Konieczne jest, aby podczas pomiaru drzwi byly zamknigte jak w trakcie uzycia
w gospodarstwie domowym, nawet gdy kabel zaburza funkcj¢ uszczelniajaca uszczelki
podczas pomiaru. Moze by¢ konieczne uzycie narzedzia w celu zapewnienia szczelno$ci
uszezelki, jak w gospodarstwie domowym,gdzie zaden kabel nie zaktoca funkcji uszczelnienia.
Okres$lenie objetosci komory przeprowadza si¢ dla uzycia ,,Odszraniania”, zgodnie z opisem
na stroniel4. Aby zapewni¢ efektywne wykorzystanie pieca, wszystkie akcesoria, w tym
boczne poiki, sa usuwane.
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ROZDZIAL 21. GOTOWANIE W TRYBIE ECO

Tryb ECO to ogrzewanie grzalka dolna i pierScieniowa, w tym trybie mozna oszczedzaé energie
podczas gotowania.

PRZEPISY AKkcesoria °C Poziom Cz.as Podgr.ze-
(min.) wanie
Chatka 1 tacka 180 1 45-50 Nie
Schab 1 tacka 200 1 80-85 Nie
Ciasto Wisniowe Clafouti Forma okragta 200 1 55-60 Nie
Pieczen wotowa 1,3kg 1 tacka 200 1 80-85 Nie
Ciasto brownie Po.d stawka druciana 180 1 55-60 Nie
i talerz szklany
Zapickanka ziemniaczana | ©Cdstawka druciana 180 1 65-70 Nie
i talerz okragty
Lazania Podstawka druciana 180 1 75-80 Nie
i talerz szklany
Lazania Tortownica ®20cm 160 1 80-90 Nie

ROZDZIAL 22. KARTA DANYCH (EU 65/2014 & EU 66/2014)

KBO 1371 STC B

Ilos¢ komor 1
Zrodto ciepta Elektryczne
Objetosc uzytkowa 72L
Pobor mocy elektr., komora(konwencjonalny) 1.06kWh/cykl
Pobor mocy elektr., komora (obieg wymuszony) 0.69kWh/cykl
Wskaznik efektywnosci energetycznej komory 81.9
Klasa efektywnosci energetycznej (A+++ do D) A+
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KERNAU

INSTRUCTION MALUAL
BUILT IN OVEN
KBO 1371 S TC B




Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage
. Risk of fire / flammable
Fire .
materials
Attention Risk of injury or material

damage

Information on correct operation

Important/Note of the system

Read the instructions

Hot surface

>Bokr>p
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CHAPTER 1. SAFETY INFORMATION

INTENDED USE

Thank you for buying Kernau Built-in Oven. Before unpacking
it, please read these instructions carefully. Only then will you be
able to operate your appliance safely and correctly.
Warmly recommend retain the instruction manual and installation
instructions for future use or for subsequent owners.
The appliance is only intended to be fitted in a kitchen. Observe
the special installation instructions. Check the appliance if there
is any damage after unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged. Only a licensed professional may
connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect
connection is not covered under warranty. Only use this
appliance indoors.
The appliance must only be used for the preparation of food and
drink. The appliance must be supervised during operation. This
appliance may be used by children over the age of 8 and by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
by persons with a lack of experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person responsible for their
safety how to use the appliance safely and have understood the
associated hazards.
Children must not play with, on, or around the appliance.
Children must not clean the appliance or carry out general
maintenance unless they are at least 8 years old and are being
supervised.
Keep children below the age of 8 years old at a safe distance
from the appliance and power cable.
And please always slide accessories into the cavity the right way
round.

45



A WARNING / RISK OF ELECTRIC SHOCK!

1. Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be
carried out and damaged power cables replaced by one
of our trained after-sales technicians. If the appliance
is defective, unplug the appliance from the mains or
switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the
aftersales service.

2. The cable insulation on electrical appliances may melt
when touching hot parts of the appliance. Never bring
electrical appliance cables into contact with hot parts of
the appliance.

3. Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners,
which can result in an electric shock.

4. A defective appliance may cause electric shock. Never
switch on a defective appliance. Unplug the appliance
from the mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales service.

RISK OF BURNS!

The appliance becomes very hot. Never touch the
interiorsurfaces of the appliance or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down.

Keep children at a safe distance.

4. Accessories and ovenware become very hot. Always use
ovengloves to remove acces sories or ovenware from the
cavity.

5. Alcoholic vapors may catch fire in the hot cooking

compartment. Never prepare food containing large

quantities of drinks with high alcohol content. Only use
small quanti ties of drinks with high alcohol content.

Open the appliance door with care.

>

W
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RISK OF SCALDING!

The accessible parts become hot during operation.
Nevertouch the hot parts. Keep children at a safe
distance.

When you open the appliance door, hot steam can escape.
Steam may not be visible, depending on its temperature.
When opening, do not stand too close to the appliance.
Open the appliance door carefully. Keep children away.
Water in a hot cavity may create hot steam. Never
pourwater into the hot cavity

RISK OF INJURY!

Scratched glass in the appliance door may develop into
acrack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive
cleaning aids or detergents.

The hinges on the appliance door move when opening
and closing the door, and you may be trapped. Keep your
hands away from the hinges.

RISK OF FIRE!

Combustible items stored in the cavity may catch fire.
Never store combustible items inthe cavity. Never open
the appliance door if there is smoke inside. Switch o the
appliance and unplug it from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box.

A draught is created when the appliance door is
opened.Greaseproof paper may come into contact

with theheating element and catch fire. Do not place
greaseproof paper loosely over accessories during
preheating. Alwaysweight down the greaseproof paper
with a dish or a baking tin. Only cover the surface
required with greaseproof paper. Greaseproof paper must
not protrude over the accessories.
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A HAZARD DUE TO MAGNETISM!

Permanent magnets are used in the control panel or in the
control elements. They may affect electronic implants, e.g. heart
pacemakers or insulin pumps. Wearers of electronic implants
must stay at least 10 cm away from the control panel.

CAUSES OF DAMAGE

1. Accessories, foil, greaseproof paper or ovenware on
thecavity floor: do not place accessories on the cavity
floor. Do not cover the cavity floor with any sort of
foil orgreaseproof paper. Do not place ovenware on the
cavityfloor if a temperature of over 50 °C has been set.
This willcause heat to accumulate. The enamel will be
damaged.

2. Aluminum foil: Aluminum foil in the cavity must not
come into contact with the door glass. This could cause
permanent discoloration of the door glass.

3. Silicone pans: Do not use any silicone pans, or any mats,
covers or accessories that contain silicone. The oven
sensor may be damaged.

4. Water in a hot cooking compartment: do not pour water
into the cavity when it is hot. This will cause steam. The
temperature change can cause damage to the enamel.

5. Moisture in the cavity: Over an extended period of time,
moisture in the cavity may lead to corrosion. Allow the
appliance to dry after use. Do not keep moist food in the
closed cavity for extended periods of time. Do not store
food in the cavity.

6. Cooling with the appliance door open: Following
operation at high temperatures, only allow the appliance
to cool down with the door closed. Do not trap anything
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10.

11.

12.

in the appliance door. Even if the door is only left open a
crack, the front of nearby furniture may become damaged
over time. Only leave the appliance to dry with the door
open if a lot of moisture was produced while the oven
was operating.

Fruit juice: when baking particularly juicy fruit pies,

do not pack the baking tray too generously. Fruit juice
dripping from the baking tray leaves stains that cannot be
removed. If possible, use the deeper universal pan.
Extremely dirty seal: If the seal is very dirty, the
appliance door will no longer close properly during
operation. The fronts of adjacent units could be damaged.
Always keep the seal clean.

Appliance door as a seat, shelf or worktop: Do not sit on
the appliance door or place or hang anything on it. Do
not place any cookware or accessories on the appliance
door.

Inserting accessories: depending on the appliance model,
accessories can scratch the door panel when closing the
appliance door. Always insert the accessories into the
cavity as far as they will go.

Carrying the appliance: do not carry or hold the appliance
by the door handle. The door handle cannot support the
weight of the appliance and could break.

If you use the residual heat of the switched off oven

to keep food warm, a high moisture content inside the
cavity can occur. This may lead to condensation and can
cause corrosion damage of your high quality appliance

as well as harm your kitchen. Avoid condensation by
opening the door or use “Defrost” mode.
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CHAPTER 2. INSTALLATION

To operate this appliance safe, please
be sure that it has been installed to a
professional standard respecting the
installation instructions. Damages occur
because of incorrect installation are not
within the warranty.

While doing the installation , please wear
protective gloves to prevent yourself from
getting cut by sharp edges .

Check the appliance if there is any damage
before installation and do not connect the
appliance if there is .

Before turning on the appliance , please
clean up all the packaging materials and
adhe-sive film from the appliance.

The dimensions attached are in mm.

It is necessary to have the plug accessible
or incorporate a switch in the fixed wiring,
in order to disconnect the appliance
from the supply after installation when
necessary.

max.595

min.585

590

min. 5

min.35

n WARNING

The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.

The oven is built to Class Y standards. Built-in furniture must have a covering and adhesives

resistant to temperatures of 100°C. Failure to meet this requirement may result in surface
deformation or peeling of the covering.
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CHAPTER 3. COMPONENT

N
&1 @1 @ [E < 1O 180
2 3 4 5 6 7 8 9 10

J
1. Cancel Cancel the current state and enter standby mode.

2. Child-Proof Lock

Use child-proof lock with 3s press.

offc-NC

3. Timer

Use timer function.

@

4. Quick preheat

Use this to have a quick preheat.

5. Oven — Function

Press this symbol to change heating mode,
hold on 3s to change it quickly.

6. Slider

Slide it to change the adjustment values shown
in the display.

7. Duration & Clock Setting

Set a duration time then select function & set clock
in standby mode.

B el E

8. Temperature Setting

Press to set temperature.

9. Lamp ON / OFF

Switch on and off the lamp.

10. Start / Pause

Start and pause the cooking process.

51



CHAPTER 4. BEFORE USING THE APPLIANCE

FIRST USING FOR THE FIRST TIME

Before using the appliance to prepare food for the first time, you must clean the cavity and accesso-

ries.

—_

Remove all stickers, surface protection foils and transport protection parts.

Remove all accessories and the side-racks from the cavity.

Clean the accessories and the side-racks thoroughly using soapy water and a dish cloth or soft
brush.

Ensure that the cavity does not contain any leftover packaging, such as polystyrene pellets or
wooden piece which may cause risk of fire.

Wipe the smooth surfaces in the cavity and the door with a soft, wet cloth.

To remove the new-appliance smell, heat up the appliance when empty and with the oven door
closed.

Keep the kitchen highly ventilated while the appliance is heating up first time. Keep children
and pets out of the kitchen during this time. Close the door to the adjacent rooms.

Adjust the settings indicated. You can find out how to set the heating type and thetemperature
in the next section.

Settings
Heating Mode E
Temperature 250°C
Time 1h

After the appliance has cooled down:

1.

Clean the smooth surfaces and the door with soapy water and a dish cloth.

2. Dry all surfaces.
3. Install the side-racks.
Setting the time

Before the oven can be used, the time should be set.

1.

AN

After the oven has been electrically connected, touch the clock symbol then you can set
time of day in hours by slider or “</>*symbol.

Touch clock symbol again then you can set time in minutes by slider or “</>“symbol.
Touch clock symbol to finish the setting

NOTE:
The clock has a 24 hour display.
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CHAPTER 5. TYPES OF HEATING

Your appliance has various operating modes which make your appliance easier to use.
To enable you to find the correct type of heating for your dish, we have explained the differences and scopes

of application here.

Types of Heating

Temperature

Use

Conventional

30~250°C

For traditional baking and roasting on
one level. Especially suitable for cakes
with moist toppings.

Convection

50~250°C

For baking and roasting on one or more
levels. Heat comes from the ring heater
surrounding the fan evenly.

ECO

140~240°C

For energy-saved cooking.

Conventional + Fan

50~250°C

For baking and roasting on one or more

levels. The fan distributes the heat from

the heating elements evenly around the
cavity.

Radiant Heat

150~250°C

For grilling small amounts of food and

for browning food. Please put the food

in the center part under the grill heating
element.

Double Grill + Fan

50~250°C

For grilling flat items and for browning
food. The fan distributes the heat evenly
around the cavity.

Double Grill

150~250°C

For grilling flat items and for browning
food.

Pizza

50~250°C

For pizza and dishes which need a lot of
heat from underneath. The bottom heater
and ring heater will work.

Bottom Heat

30~220°C

For add extra browning to the bases of
pizzas, pies, and pastries. Heating come
from the bottom heater.

Defrost

For gently defrosting frozen food.

Fermentation

NEEEEEAR B EBREMN

30~45°C

For making yeast dough and sourdough
to prove and culturing yogurt.
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NOTES
Defrosting, fermentation and ,,ECO” functions cannot be preheated quickly.

Types of additional function Temperature Use

e

For helping baking meat like steak

Meat Probe 40-99°C and chicken.

CAUTION!
If you open the appliance door during an on-going operation, the operation will not be paused.

Please be especially careful with the risk of burns.

NOTES

To defrost big portions of food, it is possible to remove the side-racks and place the container
on the cavity floor.

2. To warming tableware, it is beneficial to remove the side-racks and the heating modes“Hot Air
Grilling” and “Fan Heating” with temperature setting of 50°C are useful. “Hot Air Grilling”
should be used, if more than half of the cavity floor is covered by the tableware.

3. Due to an optimum evenness of heat distribution inside the cavity during “Fan Heating”, the
fan will work at certain times of the heating process, to guaranty the best possible performance.

Cooling fan
The cooling fan switches on and off as required. The hot air escapes above the door.

A\

CAUTION!

Do not cover the ventilation slots. Otherwise, the appliance may overheat.

To make the appliance cools down more quickly after the operation, the cooling fan may
continue to run for a period afterwards.

CHAPTER 6. USING YOUR APPLIANCE |

COOKING WITH OVEN

After the oven has been electrically connected, touch the oven-function symbolto select
functions, use the slider or ,,</>” symbol to set cooking temperature.

Touch Start / Pause symbol m, oven begin to work, if not, oven will back to clock after 10
minutes.

During the cooking process, you can touch @ to cancel it.
NOTE:

After temperature setting, you can touch clock symbol to set the cooking duration time,
you can set it by slider or “</>” symbol.
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QUICK PREHEAT

You can use quick preheat to shorten the preheat time. When you select a function, touch the quick preheat
symbol @ , the mark of quick preheat in the screen will light up. If this function can’t quick preheat,
then there will be a “beep”. ing, fermentation and ,,ECO” functions cannot be preheated quickly.

CHANGE DURING COOKING

During the period of appliance operating, you can change the heating type setting and temperature setting
by oven-function or slider. After the change, if there no other action after 6 seconds, the oven will heat as
what you changed.

If you want change cooking duration time in the cooking process, please touch @ and change it by slider
or ,,</>” symbol. After the change, if there no other action after 6 seconds, the oven will work as what you
changed. During the cooking process with an end time setting, you can’t do any change.

When you want cancel the cooking process, please touch .

C NOTE

1. Changing modes/temperature/rest cooking time may have some negative influences for the
result of cooking, we warmly recommend you not to do so unless you are well experienced
on cooking.

CAUTION!

A After the appliance switched off, it becomes very hot especially inside the cavity. Never touch
the interior surfaces of the appliance or the heating elements. Use oven gloves to remove
accessories or ovenware from the cavity, and allow the appliance to cool down. Keep children
at a safe distance at the same time to avoid the injury of burns.

TIMER

You can use timer function by touching When the time arrived, oven will give “beep” for remind. At
the first touch of @\ , set timer by hours, then touch again, set timer by minutes. Touch again
and the setting is finished.

You can set the timer before and during cooking process, but when you are selecting function and temperature,
it’s not available.

CHILDPROOF LOCK

Your appliance has a childproof lock so that children cannot switch it on accidentally or change any settings.
When you give a long press for 3 seconds, childproof lock is activated. A long press for 3 seconds again,
the oven is unlocked.

You can activate and deactivate childproof lock when the oven is work or not. Give a long press for 3
seconds, you can switch on and off the childproof lock.

When the childproof is on, there will be a in the status bar.
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MEAT PROBE

Your oven has an additional meat probe function . When you insert the meat probe into the position, the

icon will be light on. At the same time, the clock area will be changed to show the temperature setting
of meat probe, you can use + and -, also the slider to change the setting. Then press to choose the
function, adjust temperature the same way, and turn the oven on by pressing (Before , make sure
everything is well prepared). In this mode, icon E is used to change both the meat probe and core
temperature. And you can get the setting changed also during the process of cooking.

j NOTES

1. Meat probe can be used together with rotary system;
2. While using meat probe , please make the head of it into the food instead of somewhere else,
for the sake of long-term using.

| CHAPTER 7. DEMO WITH SABBAT MODE

DEMO MODE

Demonstration mode, with power-off saving data function. Power off saving function: for example, when
the demo mode is set to on, power off and then on is still on. After the demonstration mode is turned on,
the heating pipe does not work.

1. In standby mode, press and hold the ,, ,, key to enter the demonstration mode and display
»off”;

2. Slide the slider to the right to open the demonstration mode and display ,,off”; slide the
slider to the left to close the demonstration mode and display ,,on”;

NOTE
A You can press the cancel key to exit the setting, or wait for 3 seconds to automatically exit the
demo mode setting state and return to the standby state.

SABBATH MODE

Sabbath mode has the function of power-off saving data. Save cooking data every 25 minutes. If the power
is cut off during operation, after power on again, the Sabbath mode will continue to run until the cooking
time is 0, or press the key to return to standby mode.

1. In standby mode, press and hold the fast preheating key for 3 seconds to enter sabbath mode.
The screen displays 5A8. The time adjustment range is 24-80 hours.

2. The cooking time can be adjusted by sliding the slider.

3. Press start key or start Ramadan mode automatically after 8 seconds

NOTE:

A 1. During operation, only the key is valid, and other keys are invalid.
2. During the operation of sabbath mode, the furnace door is opened or closed, and the furnace
light is not on.
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CHAPTER 8. ACCESSORIES

Your appliance is accompanied by a range of accessories. Here, you can find an overview of the accessories
included and information on how to use them correctly.

ACCESSORIES INCLUDED

Your appliance is equipped with the following accessories:

.
s N
Wire Rack Baking Tray
For ovenware, cake tins and For tray bakes and small
ovenproof dishes. For roasts and baked products.
grilled food
\ J

You can use the tray to place liquid or cooking food with juice.
Only use original accessories. They are specially adapted for your appliance.
You can buy accessories from the after-sales service, from specialist retailers or online.

NOTE
A The accessories may deform when they become hot. This does not affect their function. Once
they have cooled down again, they regain their original shape.
INSERTING ACCESSORIES

The cavity has f ve shelf positions. The shelf positions are counted from the bottom up.
The accessories can be pulled out approximately halfway without tipping.

i: NOTES

1. Ensure that you always insert the accessories into the cavity the right way round.
2. Always insert the accessories fully into the cavity so that they do not touch the appliance door.
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TILT PROTECTION

Accessories can be approximately pulled halfway out until they lock in place. The locking function prevents
accessories from tilting with the gravity of food and accessories themselves while they get pulled out.
Accessories should be inserted into cavity correctly for the tilt protection.When inserting the wire rack,
ensure the wire rack is onto the right facing direction like the picture 1 and 3.

When inserting the backing tray, ensure the backing tray is onto the right facing direction like the picture
1 and 4.



OPTIONAL ACCESSORIES

You can buy optional accessories from the after-sales service, from specialist retailers or online. Accessories
below are available to be purchased , and you are also welcome to see your sales brochures for more details.

/ N\
|
) o @m
S . Meat probe
Rotary system Barbecue stick (depends on your machine)
For roasting meat like Chicken, For making some barbecue Insert the probe into the
turkey, rabbit and so on; like meat and vegetables; center of meat or poultry
Away from fat or bone
S J
INSERTING ACCESSORIES:

Barbecue sticks are only suitable with rotary system , when using barbecue sticks, put them onto the wire
rack of rotary system. And before inserting accessories into cavity, please insure all the food is well put,
htly insert them into level 2 of the cavity.

i: NOTES

1. The rotary system is not continuously rotating, you can choose to make it turned during the
process of cooking based on the performance of food. Make sure you have dressed with heat
insulating gloves and be careful with the heat rushing out while opening the door of the oven.
The rotary system can make 90 degreerotations and probably you don’t even need to turn it at all.

2. The barbecue sticks are dangerous with cuspidal heads, please make sure childrenand disabled
people are away with them. And check sticks are not into the conventioncover before oven gets
turned on cause this will make damage to oven and could hurt people also.

3. We strongly suggest to use level 2 of cavity, top + bottom heating function to bake while using
rotary system and barbecue sticks.

When purchasing, please always quote the exact order number of the optional accessory.
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CHAPTER 9. ENERGY EFFICIENT USE

1. Remove all accessories, which are not necessary during the cooking & baking process.

2. Do not open the door during the cooking & baking process.

3. If you open the door during cooking & baking, switch the mode to “Lamp”. (Without change
the temperature setting)

4. Decrease the temperature setting in not fan assisted modes to S0°C at S5min to 10min before end
of cooking & baking time. So you can use the cavity heat to complete the process.

5. Use “Fan Heating”, whenever possible. You can reduce the temperature by 20°C to 30°C.

6. You can cook and bake using “Fan Heating” on more than one level at the same time.

7. If it is not possible to cook and bake dierent dishes at the same time, you can heat one after the
other to use the preheat status of the oven.

8. Do not preheat the empty oven, if it is not required.
If necessary put the food into the oven immediately after reaching the temperature indicated by
switching o the indicator light the first time.

9. Do not use reflective foil, like aluminum foil to cover the cavity floor.

10.  Use the timer and or a temperature probe whenever possible.

11.  Use dark matt finish and light weighted baking molds and containers. Try not to use heavy
accessories with shiny surfaces, like stainless steel or aluminum.

CHAPTER 10. ENVIRONMENT

The packaging is made for protect your new appliance against damages during transport.
The materials used are selected carefully and should be recycled. Recycling reduces the
use of raw materials and waste. Electrical and electronic appliances often contain valuable
materials. Please do not dispose of it with your household waste.

CHAPTER 11. DISPOSAL OF ESED EQUIPENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
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national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.
| |

Li-FeS2
Fig. A Fig. B

CHAPTER 12. HEALTH

Acrylamide occurs mainly by heating up starchy food (i.e. potato, French fries, bread) to very high
temperatures over long times.

Tips

Use short cooking times.

Cook food to a golden yellow surface color, do not burn it to dark brown colors.

Bigger portions have less acrylamide.

Use “Convection” mode if possible.

French fries: Use more than 450g per tray, place them evenly spread and turn them time by
time. Use the product information if available to get the best cooking result.

nhRwDb =

CHAPTER 13. MAINTENANCE YOUR APPLIANCE

Cleaning Agent

With good care and cleaning, your appliance will retain its appearance and remain fully functioning for a
long time to come. We will explain here how you should correctly care for and clean your appliance.

To ensure that the different surfaces are not damaged by using the wrong cleaning agent, observe the
information in the table. Depending on the appliance model, not all of the areas listed may be on/in your
appliance.

CAUTION!
Risk of surface damage
Do not use:
1 Harsh or abrasive cleaning agents.
2 Cleaning agents with a high alcohol content.
3. Hard scouring pads or cleaning sponges.
4 High-pressure cleaners or steam cleaners.
5

Special cleaners for cleaning the appliance while it is hot.

‘Wash new sponge cloths thoroughly before use.
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Tip

Highly recommended cleaning and care products can be purchased through the after-sales service.
Observe the respective manufacturer’s instructions.

Area Appliance exterior

Cleaning

Appliance exterior
Stainless steel front

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
Remove flecks of limescale, grease, starch and albumin (e.g. egg
white) immediately.

Corrosion can form under such flecks
Special stainless steel cleaning products suitable for hot surfaces
are available from our after-sales service or from specialist retailers.
Apply a very thin layer of the cleaning product with a soft cloth.

Plastic

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not
use glass cleaner or a glass scraper.

Painted surfaces

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Control panel

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not use
glass cleaner or a glass scraper.

Door panels

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
Do not use a glass scraper or a stainless steel scouring pad.

Door handle

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
If descaler comes into contact with the door handle, wipe it off
immediately. Otherwise, any stains will not be able to be removed.

Enamel surfaces
and self-cleaning
surfaces

Observe the instructions for the surfaces of the cooking compartment
that follow the table.

Glass cover for the
interior lighting

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
If the cooking compartment is heavily soiled, use oven cleaner.

Door seal
Do not remove

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth. Do not scour.

Stainless steel door
cover

Stainless steel cleaner:
Observe the manufacturer’s instructions.
Do not use stainless steel care products.

Remove the door cover for cleaning
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Area Appliance exterior Cleaning

Accessories Soak and clean with a dish cloth or brush.

Hot soapy water:

If there are heavy deposits of dirt, use a stainless steel scouring pad.

Hot soapy water:

Rails Soak and clean with a dish cloth or brush.
Hot soapy water:
Clean with a dish cloth or a brush.
Pull-out system Do not remove the lubricant while the pull-out rails are pulled

out. It is best to clean them when they are pushed in.
Do not clean in the dishwasher.

Meat thermometer

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth or a brush. Do not clean in the dishwasher.

Tips

NOTES

Slight differences in color on the front of the appliance are caused by the use of different
materials, such as glass, plastic and metal.

Shadows on the door panels, which look like streaks, are caused by reflections made by the
interior lighting.

Enamel is baked on at very high temperatures. This can cause some slight color variation. This
is normal and does not affect operation. The edges of thin trays cannot be completely enameled.
As a result, these edges can be rough. This does not impair the anti-corrosion protection.
Always keep the appliance clean and remove dirt immediately so that stubborn deposits of dirt
do not build up.

Clean the cooking compartment after each use. This will ensure that dirt cannot be baked on.
Always remove flecks of lime scale, grease, starch and albumin (e.g. egg white) immediately.
Remove flecks of food with sugar content immediately, if possible, when the fleck is still
warm.

Use suitable ovenware for roasting, e.g. a roasting dish.
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CHAPTER 14. APPLIANCE DOOR

With good care and cleaning, your appliance will retain its appearance and remain fully functional for a long
time to come. This will tell you how to remove the appliance door and clean it.

For cleaning purposes and to remove the door panels, you can detach the appliance door.

The appliance door hinges each have a locking lever.

‘When the locking levers are closed, the appliance door is secured in place. It cannot be detached.

‘When the locking levers are open in order to detach the appliance door, the hinges are locked. They cannot
snap shut.

/ N
- J
WARNING
Risk of injury!
1. Ifthe hinges are not locked, they can snap shut with great force. Ensure that the locking levers

are always fully closed or, when detaching the appliance door, fully open.
2. The hinges on the appliance door move when opening and closing the door, and you may be
trapped. Keep your hands away from the hinges.

REMOVING THE APPLIANCE DOOR

1. Open the appliance door fully.

2. Fold open the two locking levers on the left and right.

3. Close the appliance door as far as the limit stop.

4. With both hands, grip the door on the left- and right-hand side, and pull it out upwards.
/ N
- J
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FITTING THE APPLIANCE DOOR
Reattach the appliance door in the opposite sequence to removal.

1.

When attaching the appliance door, ensure that both hinges are placed right onto the installing
holes of the front panel of the cavity. Ensure that the hinges are inserted into the correct
position. You must be able to insert them easily and without resistance. If you can feel any
resistance, check that the hinges are inserted into the holes right.

Open the appliance door fully. While opening the appliance door, you can make another check
if the hinges are onto the right position. If you make the fittingwrong, you will not be able to
make the appliance door fully opened.

Fold both locking levers closed again.

Close the cooking compartment door. By the same time , we warmly recommend you to check
one more time , if the door is onto the right position and if the ventilation slots are not half-sealed .

G

~

REMOVING THE DOOR COVER

The plastic inlay in the door cover may become discolored. To carry out thorough cleaning, you can remove
the cover. Remove the appliance door like instructed above.

1.

Press on the right and left side of the cover.

2. Remove the cover.

3. After removing the door cover, that rest parts of the appliance door can be easily taken off so
that you can go on with the cleaning. When the cleaning of the appliance door has finished, put
the cover back in place and press on it until it clicks audibly into place.

4.  Fitting the appliance door and close it.

4 M
- J
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CAUTION!
A While the appliance door is well installed, the door cover can also be taken off, by this time.
1. Removing the door cover means to set the inner glass of the appliance door free, the glass can
be easily moved and cause damage or injury.
2. Asremoving the door cover and inner glass means to reduce the overall weight of the appliance
door. The hinges can be easier to be moved when closing the door and you may be trapped.
Keep your hands away from the hinges.

Because of the 2 points above, we strongly recommend you not to remove the door cover unless the appliance
door removed. Damage caused by incorrect operation is not covered under warranty.

Rails
When you want have a good cleaning for the rails and cavity, you can remove the shelves and clean it.
In this way your appliance will retain its appearance and remain fully functional for a long time to come.

1. Pull the front part of the side rails horizontally to the opposite direction until the feature 1 gets
out ; Later on you can remove the shelves out like the picture.

2. Put the side rail back into the cavity, first insert the rear part of the side rail into the hole of the
cavity correctly, and then insert the front part of 1 into the hole into.

4 )
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FIX THE TELESCOPIC RUNNERS
(take the left side for example, same for right side)

1.
2.
3.

Put the point A and B of the telescopic runners horizontally on the outer wire.

Rotate the telescopic runners anti-clockwise (clockwise for right side) by 90 degrees.

Push forward the telescopic runners, make the point C buckled onto the lower wire and the
point D buckled onto the upper wire.
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REMOVE THE TELESCOPIC RUNNERS
(take the left side for example, same for right side)

1. Lift up one end of the telescopic runners hard.
2. Lift up one end of the telescopic runners hard.

(1] = . (2]
~ —
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CHANGE THE POWER CORD

Position A show the terminal box position on the back of the back outer case and it’s closed.
Steps:

a. cut off the power, use small f at screwdriver to open two snap 1,2.

b. use Phillips crew driver to take off screws 3, 4, Sand 6.

c. change the new power cord , fix the yellow/green wire on 3, brown wire on 4, blue wire on 5.
d. twist screw 6 closed the terminal box cover finish the changing.
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CHAPTER 15. CURE YOUR APPLIANCE WHEN NEEDED

If a fault occurs, before calling the after-sales service, please ensure that is not because of incorrect operations
and refer to the fault table, attempt to correct the fault yourself.

You can often easily rectify technical faults on the appliance yourself.

If a dish does not turn out exactly as you wanted, you can find many tips and instructions for preparation at
the end of the operating manual.
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Fault Possible Cause

Notes/remedy

Faulty fuse.
The appliance

Check the circuit breaker in the
fuse box.

does not work.

Power cut.

Check whether the kitchen light
or other kitchen
appliances are working.

Knobs have
fallen out of the
support in the
control panel.

Knobs have
been accidentally
disengaged.

Knobs can be removed.
Simply place knobs back in their
support in the
control panel and push them in
so that they engage
and can be turned as usual.

Knobs can no
longer be
turned easily.

There is dirt
under knobs.

Knobs can be removed.

To disengage knobs, simply
remove them from the support.
Alternatively, press on the outer

edge of knobs so that they tip
and can be picked up easily.
Carefully clean the knobs using
a cloth and soapy water.
Dry with a soft cloth.
Do not use any sharp or abrasive
materials.
Do not soak or clean in the
dishwasher.
Do not remove knobs too often
so that the support remains
stable.

Fan does not work all the time in the mode: “Fan Heating”.

This is a normal operation due
to the best possible heat
distribution and best possible
performance of the oven.

After a cooking process a noise can be heard and a air flow in the
near of the control panel can be observed.

The cooling fan is still working,
to prevent high moisture
conditions in the cavity and
cool down the oven for your
convenience. The cooling fan
will switch off automatically.

The food is not suffcient cooked in the time given by the recipe.

A temperature different from
the recipe is used. Double check
the temperatures. The ingredient

quantities are di erent to the
recipe. Double check the recipe.
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Fault Possible Cause Notes/remedy

The temperature setting is too
high, or the shelf level could be
optimized. Double check the
recipe and settings.

The surface finish and or color
and or material of thebaking
ware were not the best choice
for the selected oven function.
When use radiant heat, such as
“Top & Bottom Heating” mode,
use matt finished,dark colored
and light weighted oven ware.

Uneven browning.

The lamp doesn’t turn on. The lamp needs to be replaced.

WARNING
Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by
one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains
or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

Maximum operating time
The maximum operating time of this appliance is 9 hours, to prevent that you forget shot off the power.

Replacing the lamp on the corner of the cavity

If the cavity lamp fails, it must be replaced. Heat-resistant, 25 watt, 230 V halogen lamps are available from
the after-sales service or specialist retailers.
When handling the halogen lamp, use a dry cloth. This will increase the service life of the lamp.

WARNING / RISK OF ELECTRIC SHOCK
When replacing the lamp, the lamp socket contacts are live. Before replacing the lamp, unplug
the appliance from the mains or switch other circuit breaker in the fuse box.

WARNING / RISK OF BURNS
The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the appliance or the
heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.

1. Place a towel in the cold cavity to prevent damage.

2. Turn the glass cover anti-clockwise to remove it (Corner lamp); Pull the lateral grid out and
then pry the glass cover off slightly by a tool with a flat head (Lateral lamp)

3. Pull out the lamp — do not turn it.

4. Assemble the glass cover back in.

5. Remove the towel and switch on the circuit breaker to see if lamp switches on.

6.  For the lateral lamp , if it works well after the replacement , please remember to put the lateral

grid back.
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» ’ Corner Lamp

Lateral Lamp
NG J

Glass cover

If the glass cover of the halogen lamp is damaged, it must be replaced. You can obtain a new glass cover
from the after-sales service. Please specify the E number and FD number of your appliance.
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CHAPTER 16. CUSTOMER SERVICE

Our after-sales service is there for you if your appliance needs to be repaired. We will always find an
appropriate solution. Please contact the dealer where you by this appance. When calling us, please give the
model number and S/N so that we can provide you with the correct advice. The rating plate bearing these
numbers can be found when you open the appliance door

Model: KBO 1371 STCB
Rated voltage: 220-240V~
Rated frequency: S50Hz-60Hz
Electric power: 2.9 kW

To save time, you can make a note of the model of your appliance and the telephone -
number of the aftersales service in the space below, should it be required.
|

MAINTENANCE CARD |

Model number

Purchasing store

Serial number

Purchasing store

WARNING
This appliance shall be installed in accordance with the regulations in force and only used in a
well ventilated space.Read the instructions before installing or using this appliance.

NOTE

Please note that a visit from an after-sales service engineer is not free of charge, even during
the warranty period.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You can therefore be sure that the repair is
carried out by trained service technicians who carry original spare parts for your appliances.
Above, thank you again for buying Kernau Built-in Oven, and we wish that our appliance will
bring you delicious food and happy life.

> B
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CHAPTER 17. TIPS AND TRICKS

You want to cook your

Try to use settings of similar recipes first and optimize

own recipe the cooking process due to the result.
Put a wooden stick inside the cake about 10 minutes
Is the cake baked ready? before the given baking time is reached. If there is no raw

dough at the stick after pulling out, the cake is ready.

The cake loses massive
volume during cooling
down after baking

Try to lower the temperature setting by 10°C and
double check the food preparing instructions regarding
the mechanical handling of the dough.

The height of the cake is
in the middle much higher
than at the outer ring

Do not grease the outer ring of the spring form.

The cake is too brown at the top

Use a lower shelf level and or use a lower set
temperature (this may lead to a longer cooking time).

The cake is too dry

Use a 10°C higher set temperature (this may lead to a
shorter cooking time).

The food is good looking
but the humidity inside is
too high

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to a
longer cooking time) and double check the recipe.

The browning is uneven

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to a
longer cooking time).
Use the “Top & Bottom Heating” mode on one level.

The cake is less browned
on the bottom

Choose a level down.

Baking on more than one
level at the same time:
One shelf is darker than
the other.

Use a fan assisted mode for baking at more than one
level and take out the trays individually when ready. It is
not necessary that all trays are ready at the same time.

Condensing water
during baking

Steam is part of baking and cooking and moves normally
out of the oven together with the cooling air flow. This
steam may condensate at different surfaces at the oven
or near to the oven and build water droplets. This is a

physical process and cannot be avoid completely.

Which kind of baking
ware can be used?

Every heat resistant baking ware can be used. It is
recommended not to use aluminum in direct contact with
food, especially when it is sour.

Please ensure a good fitting between container and lid.

How to use the
grill function?

Preheat the oven for 5 minutes and place the food in the
level given by this manual.
Close the oven door when you use any grilling mode. Do
not use the oven when the door is open, except for load /
remove / check the food.
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How to keep clean the
oven during grilling?

Use the tray filled with 2 liter of water in at level 1. Nearly
all fluids drip down from the food placed on the rack will
captured by the tray.

The heating element in all
grilling modes are switching
on and off over the time.

It is a normal operation and depends on the temperature
setting.

How to calculate the oven

settings, when the weight

of a roast is not given by
a recipe?

Choose the settings next to the roast weight and change
the time slightly.
Use a meat probe if possible to detect the temperature
inside the meat.
Place the head of the meat probe carefully in the meat,
due to the manufacturer instructions.
Make sure, that the head of the probe is placed in the
middle of the biggest part of the meat, but not in the
near of a bone or hole.

What happens if a fluid is
poured to a food in the
oven during the baking or
cooking process?

The fluid will boil and steam will arise as a normal
physical process.

Please be careful, because the steam is hot. See also
“Condensing water during baking” for more information.
If the fluid contains alcohol, the boiling process will be
quicker and can lead to flames in the cavity. Make sure,
that the oven door is closed during such kind of processes.
Please control the baking or cooking process carefully.
Open the door very gentle and only if necessary.
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CHAPTER 18. TYPICAL RECIPES

CAKE Form Level Mode Temp.in °C ‘Dur.a tion
in minutes
Sponge Cake .
(simple) Box 2 Conventional 170 50
: with Fan
in a Box shape
Sponge Cake
(simple) Box 1 Conventional 140 70
in a Box shape
Sponge Cake .
with Fruits in | Round form 1 Conventional 150 50
with Fan
around Form
Sponge Cake
with Fruits on Tray 1 Conventional 140 70
a Tray
Raisins
Brioche . p-h.t.:19:00
Muffins (Yeast Muftin Form 2 Conventional 220 bt: 11:00
Cake)
Gugelhupf . p.h.t.:11:00
(with Yeast) Tray ! Conventional 150 b.£.:60:00
. p-h.t.: 8:30
Mutffin Mutfin form 1 Conventional 160 bt 30-00
Conventional p-h.t.: 8:30
Muffin Muffin form 1 with Fan 150 bt 30:00
Apple Yeast Conventional p.h.t.: 10:00
Cake on a Tray Tray ! with Fan 160 b.t.: 42:30
Water Sponge . . p.-h.t.: 9:30
Cake (6 Eggs) Spring form 1 Conventional 160 bt: 41:00
Water Sponge . . p-h.t.: 9:00
Cake (4 Eges) Spring form 1 Conventional 160 bt 26:00
Water sponge . .
Cake Spring form 1 Convention 160 35
Apple Yeast Conventional p-h.t.: 8:00
Cake on a Tray Tray 2 with Fan 150 b.t.: 42:00
Hefezopf Conventional
(Callah) Tray 2 with Fan 150 40
Smalégakes Tray 2 Convention 150 36
Small Cakes . p-h.t:10:00
40 Tray 2+4 Convention 150 b.t.:34:00
Butter Yeast . p-h.t.: 8:00
Cake Tray 2 Conventional 150 bt 30:00
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Duration

CAKE Form Level Mode Temp.in °C L.
in minutes
. p-h.t.: 8:00
Shortbread Tray 2 Conventional 170 bt: 13:00
Shortbread 2 Conventional p.h.t:8:20
Trays Tray 4 with Fan 160 b.t.: 12:00
Vanilla . p-h.t.: 8:00
Cookies Tray 2 Conventional 160 bt: 10:00
Vanilla Conventional p-h.t.:8:00
Cookies Tray 24 with Fan 150 b.t.: 14:00
BREAD Form Level Mode Temp.in °C ‘Dur‘a tion
in minutes
White Bread . Q-
(1 kg Flour) Box 1 Conventional 170 P{)}:ts 338
Box shape R
\(Yhﬁteg;zi(; Box | Conventional 170 p-h.t.: 12:00
& with Fan b.t.: 45:00
Box shape
Fresh Pizza . p-h.t.: 9:30
(thin) Tray 2 Conventional 170 b.i:21:00
Fresh Pizza . p.h.t.: 10:00
(thick) Tray 2 Conventional 170 bot.: 45:00
Fresh Pizza Conventional p-h.t.:8:00
(thick) Tray 2 with Fan 170 b.t.: 41:00
. p-h.t:9:00
Bread Tray 1 Convention 190 b.t.30-00

NOTE :
p-h.t means preheat time, b.t. means baking time.
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MEAT Form Level Mode Temp.inoc | Duration
in minutes
Beef Tender Double Grill
Loin 1,6 kg Tray 2 with fan 180 33
Meatloaf 1 kg .

Meat Tray 1 Conventional 180 75
Chicken 1 kg Tray Iizll;::;‘ D?}‘Vlﬁlllefffu 180 50
Fish (2,5 kg) Tray 2 Conventional 170 70

Ribs

Tomahawk Tray 3 Convention 120 85
Cooked B.T.
Pork Roast

of the Tray 1 Convention 160 82

neck (1,2kg)
Chicken 1,7kg Tray Iizll}r?:;( Convention 180 78
CHAPTER 19. TEST FOOD ACCORDING TO EN 60350-1
RECIPESA | Accessories F °C Level Time(min) Pre-heat
Sponge Springform s
cake ®26em 170 1 30-35 No
Sponge Springform
P e D) 160 1 30-35 No
Small cake 1 tray 150 2 30-40 Yes
Small cake 1 tray i 150 2 40-50 Yes
Small cake 2 tray 150 L2&L4 30-35 Yes
Springform
Cheese cake | “P V" D) 150 ! 70-80 No
. Springform E
Apple pie ®20cm 170 1 80-85 No
. Springform .
Apple pie | SPITET! D) 160 1 70-80 No
Bread 1 tray E 210 1 30-35 Yes
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RECIPESA | Accessories F °C Level Time(min) Pre-heat
Bread 1 tray 190 1 30-35 Yes
Toast Rack Max 5 6-8 Yes Smin

Chicken Rack & tray 180 Rack & tray 75-80 Yes

In chicken recipe, begin with the backside on top and turn the chicken after 30 min to the top
side.

Use a dark, frosted mold and place it on the rack.

Take out the trays at the moment, when the food is ready, even when it is not at the end of the
given baking time.

Choose the lower temperature and check after the shortest time, given in the table.

If using the tray to capture fluids dripping from the food placed on the rack during any grilling
mode, the tray should be set to level 1 and filled with some water.

The burger patties should turned around after 2/3 of the time.

CHAPTER 20. ENERGY EFFIENCY ACCORDING TO EN 60350-1

Please note the following information:

l.

2.

The measurement is carried out in the “ECO” mode to determine the data regarding the forced
air mode and the label-class.

The measurement is carried out in the “Top & Bottom Heating” mode to determine the data
regarding the conventional mode.

During the measurement only the necessary accessory is in the cavity. All other part shave to
be removed.

The oven is installed as described in the installation guide and placed in the middle of the
cabinet.

It is necessary for the measurement to close the door like in the household, even when the cable
disturbs the sealing function of the gasket during the measurement. To make sure, that there
are no negative effects regarding the disturbed sealing due to the energy data, it is necessary to
close the door carefully during the measurement. It is may be required to use a tool to guaranty
the sealing of the gasket like in the household, where no cable disturbs the sealing function.
The determination of the cavity volume carried out for the usage “Defrost” as described on page
14. To ensure an effiecien use of the oven, all accessories including side-racks are removed.
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CHAPTER 21. COOKING BY ECO MODE

ECO mode is heat by bottom and ring heater, with this mode you can save energy during cooking.

RECIPES Accessories °C Level Tn‘ne Pre-
(min) -heat
Challah 1 tray 180 1 45-50 No
Pork Roast 1 tray 200 1 80-85 No
Clafouti Cherry Cake Round form 200 1 55-60 No
Beef Roast 1.3kg 1 tray 200 1 80-85 No
Brownies Rack and glass 180 1 55-60 No
plate
Potato Gratin Rack and round 180 1 65-70 No
plate
Lasangne Rack and glass 180 1 75-80 No
plate
Cheese Cake Springform 160 1 80-90 No
®20cm

CHAPTER 22. DATASHEET (EU 65/2014 & EU 66/2014)

KBO 1371 STC B

No of Cavities 1
Heat Source Electric
Usable Volume 72L
EC electric, cavity (Conventional) 1.06kWh/cycle
EC electric, cavity (Forced Air) 0.69kWh/cycle
EEICavity 81.9
Energy Effciency Class (A+++ to D) A+
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KERNAU

THCTPYKIIA 3 EKCIIJIYATAIII
BBYJIOBYBAHOI IYXOBOI ITA®U
KBO 1371 S TC B




Jsaxyemo Bam 3a BUOIp HbOI0 NPOAYKTY.

VY upomy [TociGHUKY KOpHCTYBaua MiCTHTBCS BaXKIIHBA iH(pOPMAIis 00 TEXHIKK O3MeKn Ta IHCTPYKLIT
3 eKcIuTyaralii Ta TeXHIYHOro o0ciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepinr Hi>k KOPUCTYBaTHCs CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTaTH 1ieil [10CiOHMK KoprucTyBada Ta 30epert L0 KHUTY IS TIOalIbIIOro

BUKOPUCTAHHS.

[PaBUIIBHOI POOOTH CHCTEMH

IIpouwnraiiTe iHCTPYKLLi.

T"apsya noBepxHs

300pakeHHs Iignuc nix iaocTpauniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEXKEHHS Puzuk CepHO3HHX TpaBM abo
cmepri
PU3UK YPAXKEHHSI HeBesmeuna Hampyr
/ A \ EJIEKTPUYHUM CTPYMOM chesletHa Hatlpyra
A BOI'OHb Pu3HK BUHUKHEHHS TTOXKEX1
Pusuk TpaBMyBaHHs 200
YBATA ; ..
3aBJIaHHSI MaTepiabHOT HIKOAN
m BAYJIMBO / TIPUMITKA lopvauiz crocosto
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PO311JI 1. IHOOPMALIA ITPO BE3IIEKY

NMPU3HAYEHHSA

Jsxyemo 3a mpuadanHs BOyIOBYBaHO1 qyxoBoi madu Kernau.
Bbynp nacka, yBaXKHO MPOYUTANTE 3MICT II€T IHCTPYKIIIT epe
po3nakyBaHHsAM. TUTbKH MICISI IBOTO BH 3MOXKeTe O€3MeYHOo Ta
NPaBUJIBHO KOPUCTYBATUCS IIUM MPUIAIOM. MU HaNONErIMBO
PEKOMEHIYEMO BaM30EpErTH ITI0 IHCTPYKIIIO JIS MOJATbIIOT
eKCIUTyaTallli mpuaaay Ta BAKOPUCTAHHS MalOyTHIMU
KOPUCTYBa4YaMH.

Jliia HanexxHoi poOOTH TpUiIaa 3a3€MJICHUH 1 MPU3HAUYCHUH IS
BUKOPHUCTAHHSI JIUIIe HA KyXH1. HE0OX11HO CyBOpO TOTpUMYBATUCS
THCTPYKIIIH 3 BCTAHOBJICHHS.

[Ticnst po3nakyBaHHs MpUiIaAy epeBipTe HOTO HAa HASBHICTh
TIOMIKO/KEHB, [0 BUHUKIIY TTi]] Yac TPAHCTIOPTYBaHHs. Y BUIAIKY
BUSIBJICHHS TAKUX MOIIKO/PKEHD TIPUIIA HE MOXKHA ITiAKITIOUaTH
1o enekTpomepexi. [ligkmouenns npunaay 0e3 BUIIKA MOXKE
BUKOHATH TUTbKU KBaJ1(DIKOBAaHHUM €JICKTPUK.

[apaHTisl He TOMMPIOETHCS HA TIOIIKOKEHHSI IPUIIAy depe3
HETIPaBUIIbHE MIAKIIIOUSHHS JI0 eleKTpoMepesxki. [Ipuman moxHa
BUKOPUCTOBYBATH TUILKU B MIPUMIIIIEHHI.

loro MoxHa BHKOPHCTOBYBATH JIUIIE JUIsl IPUTOTYBAHHS iKi

Ta HaroiB. [1ix yac poboTu mpuiiaa MOBUHEH 3HAXOAUTHUCS i
HarysioM. [Ipuman Moke BUKOPHCTOBYBATUCS ITBMHU, SIKi JTOCSITIIH
8-pi1uHOTO BIKY, a TAKOX 0C00aMu 3 00MeKEHUMHU (H1I3UUYHUMH,
CEHCOPHUMH 200 PO3YMOBHUMH 3I0HOCTSIMH, a TAKOK 0C00aM,

SK1 HE MaIOTh JIOCBITy 200 3HaHb MOXKYTh KOPHUCTYBaTHCS
MPUIAJ0M TUTBKH i HAIVISAOM a00 MiCTs TOTO, IK BOHU MPOUIILIH
THCTPYKTaX 3 0€3MEYHOT0 BUKOPUCTAHHS MPHUiIaLy 0c00010,
BIJINIOB1IAJILHOIO 3a TXHIO O€3MEKY, 1 YCB1IOMUJIIU TOB’3aH1 3 UM
PH3HKH.

JliTh He IOBHMHHI I'paTHCs 3 MPUIIAJIOM, HA HbOMY ab0 TIOOIU3y
HBOTO. J[iTH HE TOBUHHI YUCTUTH MPHUIa] a00 BUKOHYBATH
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3arajibHe TeXHIYHE 00CTYTrOByBaHHS, SKIIO iM HE BUTTOBHUIIOCS &
POKIB 1 BOHU HE MepeOyBarOTh IiJ] HAMISAI0M JOPOCITHX.

Jitu BikoM 110 8 pOKiB MOBUHHI NepeOyBaTH Ha Oe3neuHii
BIJICTaHI1 B Mpuiaay Ta kabemro sxuBieHHs. KpiM Toro, 3aBxau
MPAaBWJILHO BCTABIISIUTE aKcecyapy BCEPEeIUHY MPHUIIadYy.

OBEPE’KHO / HEBE3IIEKA YPAXKEHHSA
EJEKTPUYHUM CTPYMOM!

1. HenpaBuiibHO BUKOHAHHI PEMOHT CTAHOBHUTH HEOE3IEKY.
PeMOHT 1 3aMiHy MOLIKOKEHUX KaOes 1B MOKEBUKOHYBATH
TIJIBKU OJIVH 3 HAIIMX MPEACTaBHUKIBITICIISPOJAKHOTO
00CITyroByBaHHs. SIKIIO MPUIAATONIKOIKEHO, B/ €THANUTE
HOTO0 BiJl €JIEKTpOMEPEKi A00BUMKHITh aBTOMAaTHUHUM
BUMHUKa4eM y OJIOI 3am001KHUKIB. 3BEPHITHCS 10 BIIILTY
HICJIANPOIAKHOT000CTYTOBY BAaHHS.

2. I3onsiisg kaGeniB eJIEKTPONPUIAIIB MOKE
PO3IUIABUTHUCSTIPU KOHTAKTI 3 TapSYUMHU YaCTHHAMHU
npuwiaay. Tomy HEMOXHA 3aJIMIIaTH APOTH B KOHTAKTI 3
rapssYMMUYaCTHHAMHY TIPUIIATY.

3. He BUKOpPUCTOBYWTE MUMKH BUCOKOTO TUCKY
a00 MapoOOYHCHUKH, OCKIIBKH ICHY€ PU3UK
YPaKCHHSICIEKTPUUHUM CTPYMOM.

4. HecnpaBHuil npuiax MOXe MPU3BECTU 10
ypaXeHHsICIEKTPUUHUM CTpyMoM. Hikonu He migkiovanTe
TaKUUATIpUIA 10 efIeKTpomepexi. Bin’eanaiite iloro
BiJl €JIEKTPOMEPEsKi a00 BUMKHITH aBTOMaTUYHUM
BUMHUKa4eM y OJIOII1 3am001KHUKIB. 3BEPHITHCS JOBIIILTY
HICJIANPOIAKHOTO 00CITyTOBYBAHHSI.
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A HEBE3IIEKA OIIIKIB!

1.

(9%}

p—

[Tpwnan cunbHO HarpiBaeThes. Hikonu He TopkaiiTecs
BHYTPIIIHIX TOBEPXOHb a00 HArpiBaJIbHUX €JIEMECHTIB
MIpUIIaLTYy.

3aBX/au 1aBaiiTe MpUiIaly OXOJOHYTH.

Tpumaiite niteit Ha Oe3medHiil BIACTaH1 Bl IpUIIaLTy.
AKcecyapu Ta MOCY/l CUIILHO HarpiBarOThCS. 3aBXKIU
BUKOPUCTOBYMTE 3aXUCHI pyKaBUYKH 1]l 4aC BUMMAaHHS
akcecyapiB 1 MOCyy 3 AyXOBoi madu.

Bunapu ankoroiato MOXXyTh CIAIAXHYTH B rapsdii
BHYTPIIIHIN Kamepi 1yxoBoi madu. Tomy HIKOIU HE
TOTYWTE B AYXOBiH 1madi CTpaBH, 0 MICTATh BEJIUKY
KUIBKICTh HAIoiB 3 BACOKUM BMICTOM aJKOroito. MoxkHa
BUKOPHUCTOBYBATH JIMIIIE HEBEIUKI KIJTbKOCTI HAMOIB 3
BUCOKHM BMICTOM ajiKorojto. O0epekHO BIIKPHUBANUTE
JBEpIsITa MpUIaly.

HEBE3IIEKA OIIIKIB!

JoctynHi aerani mig yac podoTu HarpiBaroTbes. Hikonu
HE TOpKalTecs rapsyux aeraneu. Tpumaiite aiTeit Ha
Oe3meuH1i BiICTaHI.

[Tix yac BigKpUBaHHS ABEPISAT MPUIIATy MOXKE
BUXOJIUTHU rapsiua napa. 3ajiexkHO B1Jl TeMIeparypu
napa Moxke 0ytu HeBuauMOrO. [1i1 yac BigKprUBaHHS
He CTiiiTe Ha/ITo OJIM3BKO 10 npuiiaxy. O6epekHo
BIIKpUBaTe ABepIsATa npuiaay. He miamyckaiire 1o
npuiaay JiTew.

Bona y BigaiiieHHi g HarpiBaHHsI MOXE YTBOPIOBATH
rapsauy napy. Hikonu He HanuBaiiTe BOy B rapsuy
Kamepy.
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A HEBE3IIEKA TPABMYBAHHA!

[E—

[Tonpsmane cki10 Ha ABEPUATAX MPUIIATY MOXKE
MEPETBOPUTHUCS HA TpimmuHy. He BUKOpHCTOBY#iTE
CKpeOOK IS CKJIa, TOCTpl a0o abpas3uBHI 3aco0u JIst
YUIIeHHS a00 MUIO41 3aCO0U.

2. Tletni Ha ABepusATaX MPHIAAY PyXarOThCS ITiJ] 9ac
BIZIKPHBAHHS Ta 3aKPUBAHHS JBEPIIAT, IO MOXKE
MIPU3BECTH 10 TPaBMyBaHHs. TpuMaiiTe pyKu mojati Bix
TeTeIb.

A 3AT'PO3A BUHUKHEHHS ITOKEXI!

f—

Jlerxo3aiiMUCTI TpeAMETH, 110 30€piraroThCs y
BHYTPIIIHIA KaMepi, MOXKYTh crianaxHyTu. Hikomu He
30epiraiite Jerko3aiMuCTI IpeaAMeTH Beepeauni. Hikomu
HE BITUUHSINTE IBEPISATA IPHUIIALTY, SKIIO BCEPEIUHI

€ M. BUMKHITS Tipuiiaf i Bia € HATE HOTO Bif
EJIEKTPOMEPEIKi a00 BUMKHITh aBTOMAaTUYHUN BUMHKAY Y
6710111 3aMO01KHUKIB.

2. Ilpu BigKpHBaHHI ABEPLAT MPUIATy YTBOPIOETHCS
npoTsr. KupocTiikuii mamip MoKe KOHTaKTyBaTH

3 HarpiBaJbHUM €JIeMEHTOM 1 3aropitucs. [1ix gac
HarpiBaHHS HE KJIAJITh TAIip JUIsl BUMIIKAHHS Ha
TP HEIIUTEHO. 3aBK I MPUTHCKANTE Martip s
BUITIKaHHSA y (hOpMY JUTSI BUITIKaHHSA 200 dopmy 1is
BUITIKaHHS. 3aCTeNNUTE MarepoM JJIsl BUITIKAHHS JIUIIe
HeoOXiaHy Tutomy. XKupocTiiikuii mamip He TOBHHEH
BHCTYTIATH HaJ| aKcecyapamu.

A HEBE3IIEKA, CIPUYUHEHA MATHITHUMH
HOJIAMMN!

VY naneini kepyBaHHs a00 €JIeMEHTax KepyBaHHs
BUKOPHUCTOBYIOThCS IMOCTIMHI MarHiTH. BoHM MOXXyYTh BILJIMBATH

87



Ha €JICKTPOHHI IMIUTAHTATH, TaKl K KapJ1OCTUMYISTOPH a00
1HCYNIHOB1 Hacocu. JIoau 3 eNeKTPOHHUMU IMIUIaHTaTaMU
IMOBUHHI 3HaXOIUTHUCS Ha BlacTaHl He MeHItre 10 cMm Bij mmaHenl
KepyBaHHs. [IpUuMHM MOMIKOIKEHHS

INPUYUHU NOIIKOAKXEHb

1.

Axkcecyapu, (osbra, mamip Jijis BUITIKaHHS a00
TEPMOCTIMKHUI TTOCY/] Ha IHI KaMepH: He KJIaJliTh
akcecyapu Ha JHO kamepu. He 3actensiite qHO poOouoi
kamepu (poasroro abo xkupocTiiikum nanepoM. He craBre
MOCYJl Ha JTHO pPO0O0YOi KamepH, SIKILO TeMIiepaTypa
BcraHoBieHa Bule S0°C. [le npusBene 10 HAKOMMYECHHS
teria. EMans Oyie nmomkomkeHa.

AmominieBa omnbra: AnroMinieBa ¢oyibra B Kamepi He
MOBMHHA KOHTAKTYBaTH 31 CKJIOM ABepusrt. Lle Mmoxke
PU3BECTHU JIO HE3BOPOTHOI 3MIHH KOJIbOPY CKJIa IBEPIISAT.
CunikoHoBuUi nocy: He BUKOpHUCTOBYHMTE CHITIKOHOBHIMA
nocyz abo Oyab-sKi KMJIMMKH, KPUILKH YU aKCecyapu, 1110
MICTSITh CHITIKOH. [le Mo)ke MPU3BECTH 10 MOIITKOAKEHHS
JaTyuKa JyXOoBoi madu.

Bona B rapstaiii pobouiii kamepi: He HATMBaHTE BOIY

B rapsiuy poOouy kamepy. Lle npussene 10 yTBOpeHHSs
napu. 3MiHa TeMrepaTypu MOXKe MOIIKOJAUTHA eMaJlb.
Bornora B kamepi: Y 10BrocTpoKoBiii mepcreKTUBi Bojora
B KaMepi MOXKe TIPU3BECTH 70 Kopo3ii. JlaiiTe mpuiamy
BHUCOXHYTH ITicJIsI BUKopuctanHs. He 30epiraiite Bosori
NPOAYKTH B 3aKPUTIH KaMepi MPOTATOM TPUBAJIOTO Yacy.
He 36epiraiiTe B kamepi IpOAYKTH XapuyBaHHS.
OX0NOKEHHS KaMepH 3 BIAKPUTUMH JIBEpLSATAMU
npunafny: [licas poGoTH mpu BUCOKHUX TEMIEpaTypax
OXOJIO/IKYHTE MPUIa TUIBKU MPH 3aKPUTUX JBEPIISTAX.
He cryxkaiite HiuuM y aBepista npuiagay. HaBiTe skimo
JIBEPIISITA 3aIUIATH BIJYMHEHUMH JIUIIIE Yepe3 MIUUHY, 3
4acoM MOXKYTh MOMIKOAUTHCS (Pacaan MeOIiB, IO CTOSTh
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10.

11.

12.

nopyu.3anuianTe Npuiaaj CyIUTUCS 3 BIAUMHEHUMU
JBEPLSITAMU JIMLIE B TOMY BUIAJKY, SKILO I1]1 Yac
po60TH ayX0BOi madu yTBOPUIOCS Oararo BOJIOTH.
@OpyKTOBHI CIK: MiJ] YaC BUIIKAHHS J1y>KE€ COKOBUTUX
(pYKTOBUX BUIIIYKM HE HAMOBHIONTE OpMy 3aHAATO
BEJIMKOIO KUIBKICTIO TicTa. PPYyKTOBUH CIK, 1110 CKalye

3 (opmu, 3aHILIAE TUIAMH, K1 HEMOXIJIMBO BUJATUTH.
SIKI10 MOXKITMBO, BUKOPUCTOBYITE OLIbII INTUOOKY
yHIBEpCcaJIbHY (popmy.

Jyxe 3a0pyaHeHU yuiiibHIOBay: SIKII0 yIIUIbHIOBaY
ny’Ke 3a0pyqHeHUH, 1BepLsATa IPUIady HEe 3aKpUBAIOTHCS
HaJIeKHUM YMHOM I11J yac podotu. Lle moxe
MIPU3BECTU/IO TOMIKOIKEHHSI (pacajiiB CyCITHIX MPHIIA/IIB.
VYuriapHIOBaY 3aBX/11 IOBUHEH OyTH YHCTHM.
BuxopucranHs ABepUAT NpUiiaay sIK CUAIHHS, MOTULI
ab0 poOouoi noBepxHi: He cimaiiTe Ha ABepisiTa MpUiamdy,
He KJIaa1Th 1 He BlIIaiTe Ha HUX Hivoro. He craBre Ha
JBEpLATA MPUIAAY KyXOHHE IPUIIAAJIsA Ta aKCeCyapH.
Bcrasnenns akcecyapiB: 3ajie:KHO BiJl MOJIEN1 NpUiIamy
akcecyapy MOXKYTb MOAPAIATH MaHeb JBEPLT i1 Yac
3aKpUBaHHS JABEPLAT. 3aBKIU BKIIaJaiiTe akcecyapu B
3arnMOIeHHs IKoMora romie.

[lepeHnecenns npuiaay: He MEPEHOCHTE 1 HE TPUMANTE
MpUIIaJ 3a pyuKy IBeplLsT. Pyuka He BUTpUMAE Baru
MpUIaay 1 MOXKe OyTH MOLIKOKEHA.

SK1110 3aMUIITKOBE TEIJI0 BUMKHEHOT IyX0BOi madu
BUKOPHUCTOBY€ETHCSA VIS MIITPUMAHHS TEMIEpaTypu
MPOAYKTIB, Yy KaMepl Moxe OyTH BUCOKUI BMICT BOJIOTH.
Ile mo>xe mpU3BECTH A0 YTBOPEHHS KOHJEHCATY, 1110
MO’KE€ CIPUUYMUHUTHU KOPO3110 BUCOKOSKICHOTO MPUIaay Ta
MOIIKOJIUTH TUIUTY. YHUKANTE yTBOPEHHS KOHJIEHCATY,
BIJIKpMBAIOYH JIBEpLATA a00 BUKOPUCTOBYIOUHU PEKUM
«Po3mMoOpoKyBaHH».
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PO311J1 2. BCTAHOBJIEHHS

Jlnst Ge3nedynoi ekcrutyaraii boro
MPUIaLy HePEeKOHANUTECS, IO BiH
BCTAHOBJICHHUH BiAMIOBIIHO 0 YUHHHUX
npodeciiiHuX CTaHaapTiB 1 3rigHO 3
IHCTPYKIIsSIMH 3 BCTAaHOBIEHHsL. ["apanTist
HE MOLIMPIOETHCS HA TTOLUIKOHKCHHS,
CIPHYNHEHI HEMPaBHIbHIM
BCTAHOBJICHHSIM. )

Ilix yac BCTaHOBJIEHHS ofsraiite 3axucHi™ - 282
PYKaBHUKH, 1100 YHHKHYTH TpaBMyBaHHxMaKC' "
TOCTPUMH KPasiMHL.

Ilepen BcTaHOBICHHSAM IEpeBipTe
MPUIaJ Ha HASIBHICTD MOMIKODKEHB 1 HE
BMHKAHTE OT0 B MEpEKY, SKIIO BOHU
BUJIAJITH 3 HHOTO BECh MAKYBAIbHHUI
Marepian i KIeiKy IUTiBKY.

Hageneni po3mipu BKa3aHi B MM.
Heo0xiaHo 3a6e3ne4nTi 10CTyII

710 IITENCEIbHOT BUIKH a00

BCTaHOBUTH BUMHUKAY y CTAIliOHAPHI
€JIEKTPOIPOBO/ILI /UTS BIAKITIOUCHHS
MPUIAJY Bijl €JIEKTPOMEPEXKI MiCIst
BCTAaHOBJIEHHSI, SKIIO 1€ HEOOXiIHO.

590

MiH. .

MiH. 5

n NONEPEJXEHHS

Tpunaz He MOXKHA BCTAHOBITIOBATH 32 ICKOPATHBHUMH IBEPUMA, 1100 YHUKHYTH MEPETpPiBY.
JlyxoBKa BUTOTOBJICHA BIMOBIIHO 10 CTaHIApTiB Kinacy Y. BOynoBaHi Me0ii MOBUHHI MaTh
MOKPUTTS Ta Kiei, cTiliki no Temmepatypu 100°C. HegoTpumaHHS i€l BUMOTH MOXe

MpU3BECTH 110 Aedopmaltii moBepxHi a00 BiIApOBYBAHHS TOKPUTTSI.
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PO311J 3. KOMIIOHEHTH

~
&1 @@ [FE <
2 3 4 5 6 7 8 910

J
1. Binuita CKacoBy€ IIOTOYHUI CTaH i IEPEXOAUTD B PEKUM

OYIKyBaHHS.

&

2. O1OKyBaHHS Bij AiTel

0JIOKYyBaHHS Bij
JiTel micas HaTUCKAHHS KHOIIKY a 3 CEK.

©)

3. Taiimep

Bukopucranns ¢yHkuii taiimepa

@

4. llIBnyke po3irpiBaHHs

BHKOpHCTOByETLCﬂ JUTS IHTBU KOO pOSil"piBaHHﬂ.

5. dyxoBa mada - OyHKIis

HarucHiTs 1eit cuMBoJI, 11100 3MIHUTH PEXKUM HArpiBY,
YTPUMYHTE MPOTATOM 3 CEKyH/I, 11100 IIBUIKO.

6. IToB3yHOK

Tlepemirnyiite ioro, mo06 3MiHUTH 3HAYCHHS
HaJIAIITyBaHb, [0 BiJOOPaXKalOThCS Ha JHUCILIE].

7. HanamrtyBaHHs TPUBAJIOCTI Ta
Talimepa

BcraHoBITH TpUBAIICTh, HOTIM BUOEPITH (DYHKIIIIO
Ta BCTAHOBITH TaiiMep y pPEKUMi OUiKyBaHH.

8. HanawtyBaHHs Temneparypu

HarucHiTb, 100 BCTAHOBUTH TEMIIEPATYPY.

9. Jlammnouka
VBiMKHEHH1/BUMKHEHHS

BMnkae Ta BUMHKAE JIaMITy OCBITJICHHSL.

10. Crapr/Ilay3a

IToyaTok Ta 3aKiHYCHHS POLIECY FOTYBaHHS.

91




PO311J1 4. TIEPEJ]I BUKOPUCTAHHAM NPUJIALY

INEPHIE BUKOPUCTAHHSA

l'lepe)l NEepUIMM BUKOPUCTAHHAM IPHJIAAY AJIsl IPUTIOTYBAHHSA iXKi oUMCTITH KaMepy Ta akcecyapu.

3HIMITH yci HakieWkW, 3aXWCHI IUNBKM Ta jaeTaii i 3a0e3neueHHs Oesmekw Imix dac
TPaHCIOPTYBAHHSI.

BuiimiTh yci akcecyapy Ta OiuHi mosmIi 3 pobo4oi Kamepu.

PerenbHO OYMCTITH akcecyapy Ta OIYHI ITOJINLI MHJIBHHM PO3YHHOM, FAHUIPKOIO IS MOCYILY
200 M’SIKOFO IITITKOFO.

ITepexonaiiTecs, O B KaMepi HEMa€ 3aJIMIIKIB YIIAKOBKH, TAKUX SIK IPAHYJIN MiHOIUIACTY abo
[IMaTK{ JePeBa, SIKi MOKYTh CIIPHYHHHTH ITOXKEIKY.

ITpoTpith m1ajKi HOBEPXHI B KaMepi Ta Ha ABEPISITaX M SIKOIO BOJIOTOIO FAHYIPKOIO.

11106 ycyHyTH 3ar1ax HOBOTO IIPUJIa LY, PO3irpiiiTe IOPOXKHII NPHITa i3 3AKPUTUMU IBEPLISITAMI
JIYXOBKH.

ITix gac nepmoro po3irpiBaHHs HepeKkoHalTecs, MO KyXHs 1o0pe npoBiTproeThes. Tpumaiite
JiTed 1 JOMAIIHIX TBApHH MOJAMI BiJl KyXHI HPOTSATOM LBOTO Yacy. 3a4MHITE JBEpi JO CYCIIHIX
MIPUMIIIEHb.

3acrocyiiTe HaBeJeHI HIDKYE HAJAIITYBAaHHS. SIK BCTAHOBHTH THUII HArpiBy Ta TEMIIEParypy,
JIMB. Y HACTYITHOMY PO3JIiIi.

Pexomen paii
Tun HarpiBy E
Temmneparypa 250°C
Yac Iron

IMicsist BUCTHIAHHS NPUIATY:

I.
2.
3.

OuHCTITh MIaKI HOBEPXHI Ta ABEPLITA MIIEHIM PO3YUHOM 1 TAaHUIPKOIO IS IIOCYY.
BucymiTs yci moBepxHi.
BcraHoBiTh OiuHY paMKy Kamepu.

BeraHoBJieHHS yacy

Hepez[ TI09aTKOM BUKOPUCTaHHS I[yXOBOT H_Ia(i)l/l BCTAHOBITH Yac.

1.

A\

TigkoTroYnBIIN {yXOBY wIady J0 €IEKTPOMEPExKi, TOPKHITBCS CHMBOIY . TOIMHHMKA,
11100BCTAHOBUTH YaC y TOJMHAX 3a JOMOMOTO0 MOB3yHKa ab0 CHMBOILY ,,</>".j1ai

3HOBY TOpKHiThCs ciMBOITY (@) roanHHNKa, 1106 BCTAHOBUTH Yac y XBHIIMHAX 3a 10NIOMOTO0
MOB3YHKa a00 CHUMBOIY ,,</>".

11106 3aBepUINTH HAIAIITYBAHHS Yacy, TOPKHITBCS CHMBOITY TOIMHHUKA.

VYBATA:
Tonuuuuk Mae 24-roqHHAN JUCIUICH.

92



PO311J 5. TUIINH HATPIBY

Leit npunaa mMae pisHi pexxuMu podoTH, 00 MOJErmUTH Horo BukopuctanHs. 11{o6 Bu mMornu 3HaiTn
MIPaBWJIBHUI THIT HATPIBY /IS B0l CTPABH, MU MOSICHIIN BiIMIHHOCTI Ta Jialla30HU BUKOPUCTAHHS TYT

Tunu narpiBy Temneparypa Buxopucranus
30-250°C Jnst TpaguuiiHOTrO BUIIKAHHS Ta
CrangapTHuit 3amikaHHs Ha oAHOMY piBHI. Oco0IHMBO
MIJIXOIUTE JIJIs1 BUIIIYKH
Jlns1 BUITIKAHHS Ta 3aMiKaHHSA Ha OJHOMY
A a00 KinbKOX piBHAX. Temio HaaXoxUTh
@ Konpexuiinuit 50~250°C KUIBIKOX P . o
BiJl KiJIBLICBOTO HArpiBaya, Kuit
PIBHOMIpPHO OTOYY€ BEHTHUIISITOP.
BHKOPHCTOBYETHCS JUIsl EHEPTOOIIAHOTO
® EKO 140~240°C pHETORY P
~ e HPUTOTYBAHHS.
JUnist BUIIKaHHS Ta 3aliKaHHs Ha OTHOMY
r,j CrangapTHuit 50-250°C a00 KinbKoX piBHSX. BeHtumstop
- + BEHTHUIISITOP PIBHOMIPHO MOIIMPIOE TEILIO 3
HArpiBaJbHUX CJIEMEHTIB HABKOJIO KAMEPH.
JUIst TpHITFOBAHHST HEBEJIMKOI KUTBKOCTI
BumnpomintoBai 150~250°C XK1 Ta ULt TAPYM SSHEHHSI CTpaB.
bHE HarpiBaHHS Posramryiite cTpaBy B IIEHTpaIbHIH
YACTHUHI 11l HATPiBaJILHIM EJICMCHTOM
JL1st rprITIOBaHHS TIACKUX CTPAB Ta JUls
== AV :
3 [Mongiituuii rpuis 50-250°C miipyM’siHeHHs cTpaB. Bentuinsarop
re + BEHTHIISITOP PIBHOMIPHO HOLIMPIOE TEILIO HABKOJIO
KaMepu.
=
AV s TPHITIOBAHHS [UIACKUX CTPAB Ta JUIs
TloagiliHui rpuis 150~250°C A rp . 5 P
HiJpyM SIHCHHS CTPaB.
Jlist minw Ta cTpas, siKi HOTpedyIoTh
@ Tlina 50~250°C Gararo Teruia 3Hu3y. [IpaioBaTuMyTh
— HIDKHIIT HarpiBad i KiNbIeBHI HarpiBad.
11106 nonaTKoBO MiApyM’STHUTU HU3
Hipxniii Harpis 30~220°C iy, BUMIYKY Ta TicTedok. HarpiBanns
[IOXO/IUTh 3 HIKHBOTO HarpiBaga.
X JUi1s1 HOBIIBHOTO PO3MOPOXKYBAHHS
PosmoporkyBanHs - "
3aMOPOKECHUX HPO/YKTIB.
. JI IPUTOTYBAHHS JIPIXKKOBOIO TicTa
®epmenTanis 30~45°C A npuroty PUIKOBOT
Ta ()epPMEHTYBaHHS HOTypTiB.
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AN

NPUMITKH
IIBuake po3irpiBaHHs He MOXHA aKTHUBYBATH i QyHKIUIH po3MOpoKyBaHH:, hepMeHTaLii
Ta “EKO”.

Tunu gonarkoBux pyHkuii Temneparypa Buxopucranus

Q=

JlormoMarae CMa)kuTH Taki BUIA

Tepwomyn 40-99°C M’sica, K CTEHK i KypKa.

AN
A\

—_

HONEPENKEHHS!
Skuro aBepiita npuiaaay OyayTh BiI4MHEHI i 9ac poboTu, podoty He Oyae npunuHeHo. Tomy
CJIiJT IOTPUMYBATHCS 0COOIMBOT 00EPEKHOCTI Yepe3 PU3UK OTPUMaHHS OMIKiB.

INPUMITKH

Jlns po3MOpOJKYBaHHS BEMKHX TIOPIii MPOXYKTIiB Oi4HI MONHII MOXHA 3HATH, a HA JAHO KaMepu
[OCTABHTH KOHTEIHE.

Jlns po3irpiBaHHS TOCYLy KOPHCHO 3HSTH Oi4Hi MOJHIN i BUKOPUCTOBYBATH PEXHMMH HArpiBaHHS
Llapsumit rpwiis” 1 ,,HarpiBanHs 3 TepMONMpKYJIsLier0” 3 HamamryBaHHIM Temmeparypu 50°C.
[ apsTumil IPUITb 3 TEPMOLMPKYJIALIE” CITi/l BAKOPUCTOBYBATH, SIKIIIO OiJIbIIE TIOJIOBUHH JTHA KAMEPH
BKPHTO TIOCY/IOM.

3aBasgKy ONTHMAJbHIA PIBHOMIPHOCTI PO3MOJiNY TeIUla BCEPEIUHI KaMepH i Yac ,,HarpiBaHHs
BEHTHJIITOPOM™ BEHTHIIITOD BMHKAEThCS B TEBHHMIl 4Yac TiJl 4ac IpoLecy HarpiBaHH:, 100
rapaHTyBaTH HAfKPAILy MPOyKTUBHICTB.

BeHTHISTOP 0X0/10/1ZKeHHSI
BenTtuniatop 0xonomKkeHHs BMEKA€TCS Ta BUMUKACThCS 32 HOTpeOH. I'apsrae mOBITps BUXOAUTD HAJl ABEPILATAMH.

A

HOMNEPEN)KEHHS!

BenTunsniiiHi oTBOpH He MOBMHHI OyTH 3a0i0KoBaHi. Lle MOke Mpu3BECTH 0 HeperpiBy
npunany. s Toro, mo0 mpuiaj IMBHALIE OXOIOHYB MICHsS BUKOPHCTAHHS, BEHTHISITOD
OXOJIO/PKCHHSI MOJXKE MPALIFOBATH IIIE KUl Jac.

PO3A1J1 6. BUKOPUCTAHHSA NPUJIAY

INPUTOTYBAHHSI i7KI B 1YXOBIM LIIA®I

[MinkmounBIM 1yXoBy mady 10 eIeKTPOMEPExKi, TOPKHITHCS CHMBOIY yHKLIT 1yX0BOT
mradu, o6 Bubpari QyHKIT, BAKOPHCTOBYIITE MOB3YHOK 00 CUMBOI ,,</>", 11100 BCTAHOBUTH
TEeMIIEpaTypy IPUIOTYBAHHSL.

JIOTOPKHITBCSI CHMBOITY «CTapT/naysa»mquOBa mada BBIMKHETBCS, SKIIO Hi, T0 uepe3 10
XBHJIHH J{yXOBa IIa(a MOBEPHETHCS B PEKUM BiJOOPAIKEHHS TOANHHHKA.

ITix yac npoLecy NPUIroTyBaHHS BH MOXKETE HATHCHYTH Ha CUMBOJ 11100 CKacyBaTH MpoLec.

NPUMITKA:

[Ticnist BCTaHOBJIEHHS TEMIIEPATypU MOKHA BUOPATH TPUBAIICTh IPUIOTYBAHHS, HATHCHYBILIN
Ha CUMBOII FOJIMHHUKA, il MOKHA BCTAHOBHMTH 3a JONIOMOTOKO MOB3yHKa a00 CHMBOITY
“</>” 11100 BCTAHOBUTHU
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IBUAKE PO3II'PIBAHHSI

Bu MosxeTe cxopucTarucs QyHKI€I0 MIBUAKOTO PO3irpiBaHHs, 0O CKOPOTHTH 4ac posirpiaHus. ITicis
BUOOPY (YHKIIT TOPKHITECS CHMBOITY IIBHKOTO posirpianns ()Y, Ha eKpaHi 3arOpUTHCS 3HAK MIBHIKOTO
posirpiBanHs. SIKIIO IIBHAKE PO3irpiBaHHs Ul (yHKIIT HEMOXIINBE, IPOIyHA€E 3BYKOBHI cHrHai. Jlms
(dyHKLii po3mopoxxyBanHs, GpepmenTanii Ta ,,EKO” mBuke posirpiBaHHs HEMOXIUBE.

3MIHH I YAC TOTYBAHHS

ITix yac poboTH MpuIIaLy MOKHA 3MIiHIOBATH TUIT HATPIBAHHS Ta HAJIAIITYBAHHS TEMIIEPATYPH 32 J0TTOMOTOF0
(bynkuii gyxosoi madu abo nossyHka. ITicist 3MiHu, KO TPOTATOM 6 CEKyH]| He Oy/ie BUKOHAHO JKOIXHUX
IHIINX A0, TyxoBa mada HarpiBaTUMEThCS y 3MIHEHOMY PEXHMI.
SIkio BM Xo4eTe 3MIHUTH TPUBAIICTh FOTYBaHHS i/l 4ac MPOLECY rOTYBaHHs, TOPKHIThCA i 3MiHITH
ii 32 IOLIOMOT'0IO MOB3YHKa a00 CUMBOIY ,,</>"". ITicJist 3MiHH, SKIIO MPOTATOM 6 CeKyH[ He Oy/ie BAKOHAHO
KOJIHUX IHIIMX Jiif, gyxoBa mada nparroBatuMe y 3MiHeHoMy pesxumi. ITif ac mporuecy rotyBaHHs i3
BCTAHOBJICHHM 4acOM 3aBEPIICHHS HE MOXKHA BHOCHUTH YKOJIHHX 3MiH.

SIK1o BM X0o4eTe CKacyBaTH IPOLEC NPUTOTYBAaHHSI, TOPKHITHCS .

NPUMITKH

A 3MiHa peKUMIB/TEMIIEPaTyPH/TPUBAIIOCTI TOTYBAaHHS MOXKE HETaTHBHO BILTMHYTH HA PE3yJIbTaT
IPUTOTYBAHHS, TOMY MU HallOJICTIMBO PEKOMEHIyeEMO HEe POOMTHU IbOTO, SIKIIO BH HE MaeTe
BEJIMKOTO JIOCBiy B KyJiHapii.

MNONEPEJNKEHHS!

A Ko npunaj| yBIMKHEHO, BiH JIy’Ke CHIIBHO HarpiBa€eThest, 0COOIMBO BeepenHi kamepu. Hikomm
He TOpKaiTecst BHy TPIIIHIX IOBEPXOHB NPHIIaly ab0 HarpiBajbHUX el1eMeHTiB. Bukopucrosyiite
KYXOHHI pyKaBHIli, 00 BUIiMaTH akcecyapy abo Mocys1 3 KaMepH, 1 JaifTe NpuiIagy OXOIOHYTH.
ITpu upomy TpuMaiite niTeil Ha Oe3neyHiil BigcTaHi, 100 YHUKHYTH OMIKIB.

PETI'YJIIOBAHHSI YACY (TAUMEP)

Bu Moxerte ckopucTaticst GpyHKLIEIO TaliMepa, HATUCHYBIIH KHOIKY Ilics 3aKiHYeHHs Yacy TyXoBa
mada noaacTh 3ByKOBHUI CHI'HAJI SIK HAara{yBaHHs. [lepium 10THKOM BCT@HOBITh F'OJIMHHU Ha TailMepi,
a 10TiM 1ue pa3 TopkHiThess @) 1 BcTaHOBITH XBUIMHY. [TOBTOPHHUH HOTHK 1 Ipoliec HaJIAIITYBaHHS
Taiimepa 3aBepiueHo. TaliMep MOXKHa BCTAHOBHTH [0 1 MiJ{ 4ac rOTYBAaHHS, ajle BiH HEAOCTYIHHMII i 4ac
BUOOpY (yHKLI 1 TeMIeparypH.

BATBKIBCBKE BJIOKYBAHHSA

[Tpuiax ocHameHuit GJOKyBaHHSIM Bif JiTeH, 1100 JiTH He MOIVIN BUIIAIKOBO YBIMKHYTH HOro a00 3MiHUTH
Oyab-sKi HanamrtyBaHHs. TpyBajie HATHCKAHHS MPOTATOM 3 CEKyHJI aKTHBY€E 3aXHCT Bia jitell. Tpusane
HATHCKAHHS IIPOTATOM 3 CeKyH/1 pO30JI0KOBYe 1yXoBY mrady. 3aXMCT Bijt iTell MOXKHA BMUKATH Ta BUMUKATH,
KON JyXoBa 1wada BBiMKHeHa a60 BUMKHeHa. TPUBAIIM HATHCKAHHSM [l MPOTATOM 3 CeKyH/l MOKHA
YBIMKHYTH 200 BUMKHYTH 3aXUCT BiJ Jiiteii. Konn yBIMKHEHO 3aXMCT Bijt iTEH, B PAKY CTaHY 3’ SIBUTHCS
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TEPMOIIYII AJISI M’SICA

JlyxoBa macga Ma€e JoAaTKOBY (YHKIIIFO TEPMOIITYTIa IS M’sica. . Kouu TepMOIITy T BCTABICHO Y IIPaBHIIBHE
OJIOXKEHHS, 3aTOPUTHCS MKTOrpama é V Toit ke 4ac, 00IaCTh TOAMHHHKA 3MIHHTBCS, 00 ITOKa3aTH
HaJIANITYBaHHS TEMIIEPATyPU TEPMOIIyTIa UIsk M sica, BH MOXKETE BUKOPUCTOBYBATH *+ i -, @ TAKOXK MOB3YHOK
JUISL 3MIHM HajamTyBaHHA [1OTiM HaTHCHITH HIKTOTpamy 00 BUOpaTtu (YHKLIO, PEryIOBaHHSI
TEMIIEpaTypH Y TaKuii caMuii croci0 i BBIMKHITB TyX0BY 1iady, HaTUCHYBIIU KHOTIKY M| [Tepen 3amyckom
JIyXOBKH IEPEKOHAITECs], 1110 BCE MiIrOTOBICHO. Y LBOMY m PEeXHMI MIKTOrpaMa BUKOPHUCTOBY€ETBCS TS
3MiHH SIK TEPMOILyTIa JJIst M’sica, TaK i TeMIepaTypy BCepeuHi mopiuii M’sica, 1o o0pooisieTbest. 3MiHM 110
HAaJIANITYBaHb TAKOXX MOYKHA BHOCHTH IiJl 4aC HPOLECY TOTyBaHHSI.

HNPUMITKHU

A 1. Tepmouy st M’sica MOXKE BUKOPUCTOBYBATHCS Pa3oM 3 00EPTOBOIO CHCTEMOIO.
2. Ilix yac BUKOPHUCTAHHSI TEPMOLIyTIa 1Uis M sica, Oy/Ib Jlacka, pO3MICTITh HOr0 HAKOHEYHHK
BCEPEINHI M’sICa, 1110 TOTYETHCS, @ He TOpyd, 100 3a0e3MeYnTH JOBrOBIYHICTh BAKOPUCTAHHSI.

| PO3/1J 7. IEMOHCTPALIHUI PEKUM 3 ®YHKLICIO «ILIABAT»

JEMOHCTPALIIMHUN PEXKUM

JleMoHCTpauiitHui pexuM 3 QyHKIIEI0 30epeKeHH JaHUX TPU BUMKHEHOMY JKUBJICHHI. DYHKIis 30epeKeHHs
JTAHUX TTICJISE BAMKHEHHS: HAIIPUKIIAJl, KOJIU JIEMOHCTpPALIHHUI PeKUM YBIMKHEHO, (DYHKIIiS BAMKHEHHS Ta
YBIMKHEHHS BCe I1Ie aKTUBOBaHa. Kotk yBIMKHEHO JEMOHCTPALIIMHUI peXKUM, HarpiBajibHa TPYOa HE TPALIoE.

1.V pexxumi 04iKyBaHHS HATUCHITH | yTPUMYHTE KIIaBiLI
pexuM i Binobpasutu Hanwuc ,,0ff (BUMKHEHO)”

2. IlepemicTiTh NOB3YHOK BIPABO, 00 BIAKPUTH AEMOHCTPALIMHINA PEKUM 1 Bi0Opa3uTH
,,0ff” (BUMKHEHO); IEPEMICTITh MOB3YHOK BIIiBO, 1100 3aKPUTH JIEMOHCTPALIHHUN PEKHUM 1
BiZ0Opa3uTH ,,0n” (YBIMKHEHO);

, 100 yBIHTH B JEeMOHCTpaLiitHuit

HNPUMITKA

A Bu MoxkeTe HAaTHCHYTH KHOIKY CKacyBaHHs, 100 BHITH 3 HalalITyBaHb, ad0 3ayekartd 3
CeKyH[M, 100 aBTOMAaTMYHO BUWTH 31 CTaHy HAaJAIITyBaHb JEMOHCTPALIHHOTO PEXUMY 1
MOBEPHYTHCS 110 CTAHY OUiKyBaHHSI.

OYHKIIA «IHTABAT»

Pexum «1llabar» mae dyHKIiro 30epekeHHs TaHUX P BUMKHEHOMY JKUBIICHHI. BoHa 30epirae nani npo
MPUTOTYBaHHS KOKHI 25 XBWIMH. SIKIIO miJ yac poOOTH BHUMKHYTH EJICKTPOXKUBIICHHS, MiCJs HOTO
BBIMKHCHHS pexuM «I1labaT»ponosKyBaTHMe MpaifoBaTi JOTH, JOKU Yac IPUroTyBaHHs He pocsirae 0,
a00 J0KH He Oy/ie HaTUCHYTa KHOIIKA 1 BiIOy/IEThCS TOBEPHEHHS JI0 PEXKUMY O4iKyBaHHSI.

1. Y pexxumi o4ikyBaHHSI HATUCHITH 1 yTPUMYHTE KHOIKY LIBUAKOTO HarpiBaHHS MPOTITOM

3 cexyHn, mo0 ygiiitu B pexxum «1llabar» Ha expani BinoOpasutses SA8. [lianazon
perymoBaHHs yacy - 24-80 roauH.

2. Yac npuroTyBaHHs MOKHA BiJJPETyIIFOBATH, IEPECYBAFOYH MTOB3YHOK.

3. HatucHits kHOIIKY ,,CTapT” 200 uepes 8 CeKyH/1 aBTOMaTHYHO 3aIlyCTUTBCS PEXKHM ,,Pamanan”.
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é NPUMITKHA:

1. ITix yac poGOTH IpaLioe TUIBKH , HIII KHOTIKM HEaKTHUBHI.
2. Ilig wac pexumy «lllabar», Koaum ABEpLSITA JYXOBKH BIXYMHSIOTBCS a00 3a4MHSIOTHCS,
IHJNKATOP TyXOBKM HE CBITHTHCS.

| PO3/1JI 8. AKCECYAPH

Jlo mpunaxy pomaeThest HU3Ka akcecyapis. Hikde BM MoXeTe 3HANTH OIS akcecyapiB, IO BXOAATH JI0
KOMIIJIEKTY, Ta iH(OPMAIIif0 PO Te, SIK PaBUIBHO HUMH KOPUCTYBATHCS.

AKCECYAPH, 1O BXOJAUTH 1O KOMIIJIEKTY

l'[pnnaz[ TIOCTAYa€ThCA 3 HACTYITHUMH aKCecyapaMu:

Ve
Jlporsina perriTka Jlexo [u1st BUITIKaHHS
Jli1st sxapoMinHoro nocyay, hopm JUnist BUIIIYUKY 1 HEBETMKUX
UTSI TOPTIB 1 5KapOCTIHKOTO MOCYAY. NeKapchbKUX BUPOOIB.
Jlnst eyeHiTa cTpaB Ha TPUITE

v

Ha fexko MOXKHA HaJIMBAaTH piguHy ab0 rOTYBaTH CTPaBU 3 COKOM. BHKOPHCTOBY#iTe JHIe OpHUriHAIBHI
akcecyapyu. BoHH criewiaibHO IPUCTOCOBAHI IS BOTO Hpuiiagy. AKCecyapy MOXHA HpUaOaTH B LEHTPI
CepBICHOTO 00CIIyrOByBaHHs, y CIEL[ialli30BaHNX MarazuHax abo B [HTepHeri.

NPUMITKH
Axcecyapu npu HarpiBaHHI MOXYTbh AedopmyBarucs e He BrutiBae Ha ixHio yHkuio. [Ticns
OXOJIO/PKCHHSI BOHU BITHOBIIFOIOTH CBOIO [I0YATKOBY (hOpMY.

BKJIAJJAHHS AKCECVYAPIB

Kamepa Mae 11’ sITh HOIOXKeHb oUIb [103umnil Ha TOMHIAX PaxXy€eThCst 3HU3Y BIOPY.
Axcecyapu MOJKHA BUTSTHYTH NPHOIN3HO HAIOIOBHUHY 0€3 HaXIHITy.

ij NPUMITKH

1. Tepekonaiitecs, 06 akcecyapu 3aBKIU BKIAMAINCS Y BIUUICHHS TPABHILHOIO0 CTOPOHOIO.
2. 3apkau BKIQJAiTe akcecyapu y BIJUIUICHHS IO YHOpY, 00 BOHM HE TOPKAJIOCS IBEPIST
MPIIATY.
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3AXHUCT BIJ HEPEXUJISIHHSA

Axcecyapu MOJKHA BUTSITHYTH OPHOIN3HO HATIOJIOBUHY, TOKH BOHH He 3a(ikCyrOThCst Ha Micti. DyHKis
6r10KyBaHHsI 3ar00irae MepeKUIaHHIO AKCECYapiB Mi/ Ai€I0 BaTH MPOAYKTIB i CAMHX akcecyapiB, KO BOHH
BUTATHYTI. 1106 3a0e3meunTn 3aXKCT BiJ HEPEXMIAHHS, aKCecyapy MOBHHHI OyTH MPaBHIBHO BCTABICHI
B Kamepy.

Bceransitoun IpoTsHy PELIiTKY, IEPEeKOHAWTECs, 10 BOHA CHPSIMOBaHA B MPABUIBHOMY HAIIPSIMKY, 5K
TOKa3aHO Ha MAJIIOHKY. 1, 3

Slkuo mpusan o6nagHaHo OIIOKYBAHHIM JIBEPIIAT (3a7I€KHO Bifl MOJIEII), BUKOHANUTE HABEICH] HIDKIC
nii:1, 4



JOJATKOBI AKCECYAPH

JlonaTkoBi akcecyapyu MOXKHA NMPUIOATH B CIYXOI MICISAIPOAAKHOTO 00CIyroBYBaHHS, CIICLiali30BaHIX
MmarasuHax abo udepe3 InTepHer. HaBeneHi Hmkue akcecyapn MOKHA Npua0atH, a OUTbII AeTalbHY
iH(OpMaIlif0 MOXKHA 3HAWTH B PEKJIAMHHX ITPOCIIEKTAX.

/ N\
[
lammyp juist rpuito VHiKaIbHUI TePMOIITYT TS
06 Mo HpHFOTy?aHH” TPUIIO, £ gca(3ameKHO Bifl BUTY TIPHIATyY
?PTOBa cucrema . HaNpUKIIaJ, M'Ca T4 OBOYIB;  Berapre mpyn eepemmiy M’sca
J11s1 BUTIiKaHHS Takoro m’sca, . g
. a6o nrui. [Toxani Bix sxupy Ta
SIK: KypKa, 1HIH4YKa, KPOJIUK icToK

TOLIO
\ J
BKJIAJAHHS AKCECVYAPIB:

[lamrtypu uist TPUJISL THAXOSTH JIMILIE TSt 00ePTaIbHOT CHCTEMH, SIKILO BUKOPHCTOBYIOThCSI LIAMITYPH JUIst
TP, iX CIIiJ PO3MICTUTH Ha pelritii odepranbHoi cuctemu. [lepekonaiitecs, 10 BCi IPOIYKTH 100pe
PO3MillleH], IepII HDK BCTABILSITH aKCecyapy B KamMepy, a MOTiM 00epe)KHO BCTAaBTE 1X Ha PiBEHb 2 KaMepH.

é NPUMITKH

1. ObGeproBa cuctema He o0epTaeThesi Oe3mepepBHO, 1i MOXKHA MOBEPTATH M Yac MPOLECY
MPUTOTYBAaHHS 3aJeKHO BIX TOro, sIK rotyerbesi crpaBa. (OOOB’SI3KOBO  Hajsraiite
TEIUIO30MALIHHI PYKAaBUYKH Ta CTEKTE 332 BHXOAOM TeIUId MiJ 4ac BIAKPUBAHHS IBEPLUIT
nyxoBku. OOeproBa cucteMa MOXKe 3aificHIoBaTH oOepranHs Ha 90 rpaaycis i, MOXIMBO, ii
B3araJi He oTpiOHO obeprarH.

2. IlaMnoypu ass rpuwio HeOe3nedHi rOCTPUMH KiHIIMH, IEPEeKOHANUTECs, 10 MOOIN3y HeMae
nmiteil Ta soneil 3 OOMEXKEHHMH MOXIMBOCTSIMH. Ilepen THM, SK yBIMKHYTH IyXOBKY,
HepeBipTe, Y¥ KOHTPOJIBHIIIAMITYPH HE PO3MIlllEHI B KPHUIII, OCKIIBKH 11€ MOXKE MOIIKOIHTH
JIyXoBy Iady, a TaKOK TPaBMYBATH JIFOZICH.

3. Mu HanonenMBo PEKOMEH/IyEMO BUKOPUCTOBYBATH PiBeHb 2 KaMepH, Ta (yHKIII0 BepXHiii +
HIDKHIH HarpiB UTsl BUITIKAHHS 3 BAKOPUCTAHHSAM 00EPTOBOI CHCTEMH 1 IIAMITYPIB AJIs TPHJISL.

3aBK/H BKa3yiiTe TOYHHI HOMEP 3aMOBIICHHSI TPHU MOKYIILI ZOAaTKOBHX aKCecyapiB.

99



PO3A1J1 9. EHEPTOOIMAJHE BUKOPUCTAHHSA

1. BuiimiTh yci akcecyapu, siki He TOTPiOHI Mij 4ac roTyBaHHs Ta BumikaHHs. He BimuuHsiiTe
JIBEpIISITA ITiJ] 4ac TOTYBAHHS Ta BUIIKAHHS.

2. SIKuo BM BiAKpHMBA€TE JBEPLSATA I/l 4aCc TOTYBaHHS a00 BUIKAHHS, MEPEMKHITh PEKHUM Ha
Jlamna”. (He 3MiHIOIOUM HalAIITYBaHHS TEMIIEPATYPH).

3. 3a 5-10 XBUIMH 10 3aKiHYEHHS TOTYBaHHS a00 BUITIKAHHS 3MEHIIITh TEMIIEPATypy B peKUMax 0e3
BeHTisATopa 10 50°C. TakuM 4MHOM MOXKHA BUKOPHCTOBYBATH TEILIO KAMEPH JUTS 3aBEPIICHHS IIPOLIECY.

4. 3a MOXKJIMBOCTI BUKOPHCTOBYiTEe pexum ,Harpi 3 Tepmouupkymsuiero”. Temmeparypy

MoxHa 3Hm3uTH Ha 20-30°C. Bu moxere rotyBatu i Bumikatu B pexumi ,Harpi 3
TEPMOLMPKY/ISILIEI0” Ha AEKUIBKOX PIBHAX OJHOYACHO. SIKIIO HEMOXJIMBO TOTYBaTH i
BUIIKATH Pi3HI CTPaBM OJHOYACHO, MOXKHA PO3IrpiBaTv iX MO 4ep3i, BUKOPHCTOBYIOYH CTaH
MOTIEPETHBOTO PO3IrpiBaHHs AyX0BOT mau.

5. He posirpiBaiite mopoxHio ayXoBy mady, SKIIO B IIbOMY HEMA€ MOTpedu.

6. VY pasi HeoOXigHOCTI NOCTaBTe 1Ky B AyXOBY Hady oApasy Micis JOCSATHEHHS TEMIIEPaTypH,
Ha Ky BKa3ye 1HIMKATOP, [0 BUMUKAETHCS TIPH TIEPLIOMY PO3irpiBaHHi.

7. He BuxopucToBYyiiTe CBITIIOBII0MBaIOYY (OJIBIY, HAIIPUKIIA, ATIOMIHIEBY, JUIS 3aCTHUIIAHHS JTHA
po6ouoi Kamepu. SIKII0 MOKIMBO, BUKOPUCTOBY#iTE TaiiMep Ta/abo TepMOILyTI.
8. BukopucroByiiTe TeMHi, MaTOBI Ta JIerki opMH Ta KOHTEWHepH Ui BUITiKaHHs. Hamaraiitecs

He BUKOPUCTOBYBATH BaXKi aKCeCyapH 3 OIIMCKYYHNMH OBEPXHSIMH, HATIPUKIIA, 3 HEPIKaBilOdO1
crat abo aJroMiHI0.

PO3A1JI 10. OXOPOHA HABKOJIMIIHBOI'O CEPEJOBHUIIIA

‘VYnakoBka IpH3HaUeHa UL 3aXUCTY BAIIOr0 HOBOTO NPUJIALY BiJ] ITOMIKODKEHB ITiJ 4ac
TpaHCIIOPTyBaHHs. BukopucTani MaTepiaay peTesIbHO BifiOpaHi i MiAIAraloTh BTOPHHHIH
nepepodui. ITepepoOka 3MeHIye CHOXXMBAaHHS CHPOBHHHM Ta KiJIBKICTH BiJIXOIIB.
EnextpuuHi Ta eNEKTPOHHI MPUCTPOI YacTO MICTATH LiHHI Marepianu. Byns nacka, He
BUKHAi{Te X pa3oM 3 0Oy TOBHMH BiJXOZaMH.

PO3JILI 11. YTAJIZAIIA BAKOPUCTAHUX MPUCTPOIB

Ieii mpucTpiit po3po0IEHO Ta BUTOTOBJICHO 3 BUCOKOSIKICHMX MarepialiiB i KOMIOHEHTIB, SIKi MOXKYTh OyTH
MIOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CuMBOII IEpeKpecIeHOro KOHTelHepa Julsl BiXOMIB, po3Mimenuil Ha npuctpoi (Mai. A) o3Hauae, o
MPOAYKT MiJIATae COPTYBAHHIO BiIIOBITHO 10 MONOKeHb JlupexTnBu €Bponelicskoro Ilapmamenty Ta
Paau 2012/19/€C. Skuio Ha mpuUcTpoi PO3MILICHO CUMBOJI TIEPEKPECIICHOTO KOHTeWHepa Ul BiIXOIIB
(Mai. B) - e o3nauae, o NpoyKT MiCTUTh aKyMYJISITOD, SIKHI MiJUIsIrae COPTYBAaHHIO CMITTSI, BIIIIOB1THO
110 ostoxkeHb J{upexruu €Bpornericekoro [Tapinamenty Ta Pagn 2006/66/€C. Take MapkyBaHHS iHDOPMYE,
1[0 eIEKTPOHHE Ta eJIEKTPHYHE 00IaIHAHHS Ta aKyMY/IAITOPH (SIKIO HASIBHI) IiCJIs IEPiOy BUKOPHCTAHHS
HE MOXKHA BHKHJATH Pa3oM 3 IHIINMH KOMYHAJIEHHM Binxomamu. KopucryBad 3000B’s13aHUI Bignati
BUKOPUCTAHUH IPHCTPiH Ta aKyMyIISTOP (SIKIIO HAsSBHUI) Y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO €JIEKTPOHHOTO Ta
@JICKTPHYHOTO 00JIa{HAHHS Ta aKyMYJIATOPIB (SKIO HasiBHI). 30Mpadi TAKUX BiIXOMIB, Y TOMY YHCII 30Mpadi
BUKOPUCTAHUX NPHUCTPOIB, MiAIPHEMCTBA 3 IEPEPOOKH, AUCTPUO I0TOpU (MarasuHM), yHKTH PO3ALIEHOTO
300py KOMYHAJIBHHX BiIXOAIB (MyHII[UIIAJbHI OJMHUI) Ta iHIII Cy0’€KTH, BU3HAUCHI 3aKOHOJABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BIANIOBIJHY CHCTEMY, sIKa J03BOJISIE TIOBEPHYTH TaKe 00JIa HAHHSI.

ITpaBuibHA yTHII3aLisl BUKOPUCTAHOTO OOJIaJHAHHS Ta aKyMYJSTOPIB (SIKIIO HasBHI) IPU3BOAUTE IO
YHUKHEHHS IIKiUIMBUX IJIS 3J0POB’Sl Ta CEPEeOBHINA HACIIJIKIB, 0 BUHHKAIOTH 3 MOXIIMBOI HAasBHOCTI
B IIPUCTPOSIX Ta aKyMy/IsITOpax HeOe3NEeUHHX CKIIAJHUKIB Ta HEBIAIIOBITHOTO 30epiraHHs Ta MepepoOKu
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TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssTopiB. JlOMAIlHI TOCIOAApCTBA BUKOHYIOTH BaXKIIMBY POJIb y CHPHSHHI
MOBTOPHOTO BHKOPHCTAaHHS T4 BiIHOBJICHHS BKJIIOYAIOYH MEPEPOOKY BKMBAHOTO OOJIAJHAHHSI, HA 1[bOMY
eTami (OpMy€eThCs TOBE/IHKA, SIKA BIUIMBA€E HA 30€PEIKEHHS CIUIBHOTO Oara, IKHM € YHCTe HABKOJIUIIHE
cepenosuiie. JIomMaliHi TOCHofapCTBa € TAKOK OJJHUM 3 HAWOLIBIIMX KOPUCTYBadiB JpiOHOT0 001aiHaHHS 1
paliOHaNbHE YIPABITiHHI HUM Ha [bOMY €Talli BIUIMBA€ HA BiHOBJICHHS BTOPHHHOI CHPOBHHH.
HeBinmnoBinHa yTHiIi3amis Oro MPOIYKTY MOXKE TATHYTH 3a COOOIO BIANOBIAATIBHICTh 3TiIHO 3 YUHHUM
HAIIOHAIBHIM 3aKOHO/IaBCTBOM.

SIKIIO MpUCTpil Mae 3aMOK, HOTO CJIiJT IEMOHTYBATH JJIsi O€3MeKH ycixX 0ci0, siKi B MOAATIBIIOMY MOXYTb
MaTH KOHTAKT 3 IPHCTPOEM.

J1esiki XOIOMIIbHUKY Ta MOPO3HMIBHUKY MICTSTS 130usiiiiHuit marepian Ta CFCoxonomkyrody pinuny. Tomy
OyzbTe 00epeskHi, 1100 He 3a0pyAHUTH HABKOJIMIIIHE CEPEOBHIIE, KOJIH YTHII3YETe CTAPUIl XOIOIMUIbHUK.

Z E

Li-FeS2
Man. A Man. B

PO3A1JI 12. OXOPOHA 3JOPOB’s1

AKpHIIaMiJT IEPEBaYKHO YTBOPIOETHCS, KOJIM KPOXMAJIMCTI TIPOIYKTH (HATIPHUKJIIA[, KapTOILIs, KapTorsidpi,
XJ110) HarpiBarOTHCS 10 Ty)K€ BUCOKUX TEMIIEPATyp NPOTSITOM TPHBAJIOTO MEPiOay vacy.

Pexomenaamii
1. BuxopucroByiite KOpOTKHIi Yac MPUTOTYBaHHS.
2. TotyiiTe Xy 0 30I0THCTO-KOBTOTO KOJIBOPY HOBEPXHi, a HE 10 TEMHO-KOPHIHEBOTO.
3. Binburi nopuii MiCTATh MEHILIE aKpUJIaAMITy.
4. SIKIIo MOXIIMBO, BUKOPHCTOBYHTE pexuM ,,KoHBekIis”.
5. Kapromns-¢pi: Bukopucrosyiite Oinbine 450 r Ha A€K0, pIBHOMIPHO PO3MOIUISITE NIMAaTOUKU

i yac Bix dyacy mepesepraiite. Bukopucroyiite iH(OpMaIi0 PO MPOIYKT, SKIIO BOHA
JOCTYITHA, ULt IOCSTHEHHSI HAHKPAIIUX PE3yIbTaTiB IIPUTOTYBAHHS.

PO311J1 13. TEXHIYHE OBCJIYT'OBYBAHHS TIPUJIAAY

3aci6 aasa ynmeHHs

3a yMOBHU HQJIS)KHOTO JOINISTY Ta YHIIEHHS Ball IPHJIa] HaJOBro 30epexe CBiM 30BHIIIHIM BUIVIALX i
(yHKIIOHYBaTHME B TIOBHOMY 00csi3i. TyT MH IOSICHEMO, SIK PaBIIIBHO JOTISIATH 3a IIPUIIAJIOM 1 YHCTUTH
fioro. 11{06 yHHKHYTH MOIIKO/DKEHHS Pi3HHX IIOBEPXOHB Yepe3 BUKOPHCTAHHS HEBIAIOBITHOTO 3ac00y UL
YHIIeHHS, OyIb JIacka, JOTpUMyHTech iH(hopMalii, HaBeneHoI B TaOIHII. 3aJISKHO Bl MO IPUIIay, He
BCI IepelIiueHi MyHKTH MOXKYTh CTOCYBATHCS BAILIOTO IIPUJIALY.

n HNONEPEJKEHHS!

Pusuk TIOIIKOPKCHH A HOBerHi

3200poHEeH0 BUKOPHCTOBYBATH:

1. Kopo3iiini abo abpa3uBHi 3ac00U ISl YULICHHS.
2. 3aco0bm misl YNIIEHHS 3 BUCOKUM BMiCTOM CITUPTY.
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3. YKopcTki TaHYIpKY JUIS YMIIEHHS 200 TYOKH JUTs YUILCHHS.

4. Muiiky BUCOKOTO THCKY 200 MapOOYHCHUKH.

5. CrienianbHi 3ac00M JUIs YUILEHHS rapsiyoro 00JaHaHHS.
Ilepe BUKOPHCTAHHSIM HOBI T'YOKH CITil PETEIBHO BHIIPATH.

Pexomenaamii

PexoMeH10BaHi 3ac00M JUIsl YMIIEHHS Ta JIOTISAY MOKHA TIPUI0ATH B LIEHTPI CEPBICHOTO 0OCIyTrOBYBaHHS.
JloTpuMyiiTech IHCTPYKLi# BIAMOBIAHUX BUPOOHHKIB.

3oBHILIHS MOBePXHSI
npuiaagy

OuuireHHs

T'apsiua Boja 3 MuJIOM:
ITpoTpiTh raH4ipKOIO JJIs MOCYILY, @ MOTIM BUCYIIITh M’ SIKOFO
TKaHHHOIO.
Heraiino Bujansiite BifiK/IaZieHHsI BAITHSHOTO HAJIBOTY, KHDY,

KpOXMaJIio Ta Oiika (HapHKIa, IEIHUN O1I0K).

ITix TAKMMH TUISIMAME MOXKE YTBOPUTHCSI KOPO3isi.
CrientiasibHi 3ac00M 1UTs YMIIEHHS HEPKaBitodoi cTaii, IpuaaTHi st
rapsiaMx MOBEPXOHb, MOXKHA IIPHAOATH B HALLIOMY CEPBICHOMY LIEHTPI

abo B crienianizoBaHNX MarasuHax. HaHeciTh yxe TOHKHI map 3aco0y
JUTSL YUILEHHSI 32 0TIOMOTOI0 M SIKOT TKAaHHHHU.

Tlepenns moBepxHst
3 HeprKaBitouoi
crani

I'apsiua BoAa 3 MuJIOM:
IIpoTpiTh raHYipKOIO ISl HOCY/LY, @ IOTIM BUCYIIITH M’ KOO
TKaHWHOIO0. He BuKopucToByiiTe 3aci6 1UIst MHTTS CKJa 200 CKpeOOK JUIst
CKJIaa.

IInacrmaca

I'apsiua Boja 3 MujI0M:

dapOoBaHi MOBEpXHI . . . . s
TIpoTpiTh raHYIpKOIO IS HOCYAY, @ IOTIM BUCYILITH M SIKOIO TKAHHHOK.

Tapsiua Boj1a 3 MUJIOM:
TIpoTpiTh raH4ipKoIO /I HOCYY, @ MOTIM BUCYLIITh M’ SIKOIO
TKaHuHOI. He BUKOpHCTOBYI#iTE 3aCi0 U1 MUTTS CKJIa ab0 CKpeOOK Jutst
CKIIa.

Tlanens kepyBaHHS

Tapsiua Boz1a 3 MUJIOM:
[IpoTpiTh raHUYipKOIO ISl HOCY/LY, & MOTIM BUCYIIITh M’ KOO
TKaHWHOI. He BUKOpHCTOBY#iTE CKpeOOK /ISt cKi1a abo cKpeOoK 3
HepIKaBilovoi cTai.

JIBepHi maHemi

Tapsiya Boa 3 MUJIOM:
[IpoTpiTh raHUYipKOIO ISl HOCYAY, & IMOTIM BUCYIIITh M’ KOO

Pyuka nBepusr .
TKaHHHOIO. K10 3aci6 A1 BUAAIICHHs HAKHITY IOTPANMB Ha PyUKy
JIBEPILUIT, HETaitHO BUTPITH HOro. [HAKIIe MIIIMH HE BAACTHCS BUAAJIUTH
EmanboBani
MIOBEPXHI JloTpumyiiTech IHCTPYKILiil 4711 IOBEPXOHL pOOOUOT KaMepu
Ta HOBEPXHi, IO nyxoBoi madu, HaBeACHUX y TaOIUII.
CaMOOYHUIIYIOTHCS

T'apsiua Boxa 3 MuJioM:
TIpoTpiTh raH4ipKOIO /IS OCY/LY, @ MOTIM BHCYIIITh M’ SIKOIO
TKaHUHOIO. SIKIIO TyxoBa mada CHIIBHO 3a0pyAHEHa, BUKOPHCTOBYHTE
3aci0 AU YMIIEHHS TyXOBOT madu.

Ckustauii miadon
BHYTPILIHBOTO
OCBITJICHHS
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3oBHilIHS HOBEPXHS

OuuieHHsn
npuiIaxy
VuineHroBaui neepust He TI'apsiua Boa 3 MuJIoM:
3HIMATH YucTuTu raHyipkoro s nocyny. He teptu

3aci6 st unmieHHs HepikaBirodoi crani: JJoTpumyiitecs IHCTPYKIiit
BUPOOHHKA.
He BHKOpHCTOBYIiTE 3aC00H JUIS OIS 32 HEPIKABIIOUOIO CTAILIIO.
J11st auIeH s 3HIMITh HAaKJIaKy Ha JABEPLTA.

Haknanka na
JIBEpIIsTA 3
HeprKaBiro4oi cTasi

Tapsiya Boga 3 MmujioM:
Axkcecyapu HaMouiTh i TOYUCTITH FAHYIPKOIO UL HOCYRYy ab0 MIITKOIO.
Jlns cunbHUX 3a0pyIHEHb BUKOPHCTOBYIITE TyOKy 3 HeprKaBilodoi cTari.

I'apsiua Boga 3 MusIOM:

Hampsimui . . . .
Hamo4iTh i MOYKUCTITH FAaHYIPKOIO AJIs1 IOCYLY a00 IIITKOO.

lapsiua Boga 3 MuIIOM:
OUHCTITh TAHYIPKOIO IS ITOCYTY 200 IIITKOIO.
Cucrema BHIHMaHHS He Bumansiite MacTHIIO, KOJIM BUCYBHI HANPSIMHI BUCYHYTI.
Haiikpaiie 9uCTUTH iX, KO BOHU BTUCHYTI.
He mMuTH B mocyjoMuiiHiii MaIinHi.

Tapsiua Boja 3 MUJIOM:
Tepmornry st M’sica OUHCTITh TAaHYIPKOIO IS TTOCyy abo wwiTkoro. He mutn B

MOCYAOMHIHIN MaIINHI.
it MNMPUMITKH

1. HesHauHi BiAMIiHHOCTI B KOJIBOPIi MEPEHBOI MAHEINI NPUIIALy MOACHIOIOTHCS BUKOPUCTAHHIM
Pi3HHX MaTepiaiiB, TaKUX K CKJIO, IUNIACTHK 1 MeTall.

2. Tini Ha ABEpPHMX MAaHENAX, SIKi BUIIANAIOTH SK CMYTH, CIIPHYMHEHI BIIOMTTSM CBiTIa BiX
ITiICBiYyBaHHs BHYTPIIIHBOI KaMepH.30BHIIIHA MOBEPXHs MpHIiafy OUnIeHHs
3. Emamb BUNANIOEThCSA NPH Jy’Ke BHCOKHMX Temrieparypax. lle Moke CHPUUMHHTH He3HauHi

BiZIMIHHOCTI B KOJ1b0Pi. L{e HOpMalibHe sIBUILE | HE BIUTMBAE Ha eKCIUTyaTalliiiHi XapaKTePUCTHKH.
Kpai TOHKMX MeTaJIeBHX JIMCTIB MOXYThb OyTH MOKPUTI €MaJlIIO He TIOBHICTIO. B pesyibrari 1i
Kpai MOXyTb OyTn mopcTkumu. Lle He BIIMBae Ha aHTHKOPO3iHHHUI 3aXHCT.

4. 3apkaAM TpUMalTe TpPWIAA y YMCTOTI Ta HEraHo BUJaisiTe Opyn, MO0 He JOIMyCTHTH
YTBOPEHHsI CTIHKMX BIIKJIaZICHb Opy/Ly.

Pexomenpanii
1. Oumnmiaiite gyxoBy mady micist KOoKHOro BuUkopucranus. Lle 3amobirae npuropanHio Opymny.
Heraiino Bunasnsiite
2. BIJIKJIA/ICHHSI BAIIHSTHOTO HAJIBOTY, JKHPY, KPOXMAJIIO Ta OllIka (HalpHKIak, S€YHUH OLI0K).
3. SIKmo MOXJIMBO, YaCTHHKH DKi 3 BMICTOM IIyKpy CJIiJl BHIAIATH HEraiHO, MOKH IUISIMa IIe
Teria

4. Jlyis BUNiKaHHS BUKOPHCTOBYBATHU BIAIIOBITHUI TTOCY, HAIIPUKIIAJ, (POPMY JUISI BUITIKAHHS.

103



PO3A1J 14. AIBEPISATA NIPUJTAY

3a yMOBH HaJISKHOTO JOIIANY Ta YHINEHHS Ipuiaaj 30epeke CBilf 30BHINIHII BUIIA] i Oyae MOBHICTIO
(yHKIIOHAIBHIM IIPOTATOM TPHBAJIOTO Yacy. Hinkue omicano, Sk 3HATU JIBEpPLATA NPTy Ta MOYUCTHTH iX.
J1nst ounIeH s Ta 3HIMAaHHS JBEPHHX ITaHeNeH MOXKHA 3HATH JBepliiTa npiiany. [letni apepusat npunamy
OCHaIeHi (pikcaTopamu.

Komu dikcatopm 3akpuTi, 1BepIaTa TMpUiaxy 3a610koBami. Ix HeMoxTHBO Bix exmarn. Komn dikcatopu
BIZIKpHTI, OO 3HATH JABEPLSATA TPHIIATY, NETIi 3a0JI0KOBaHi. ix He MoKHA 3adikcyBaTu.

4 )
- J
OBEPEJXHO
Hebe3neka TpaBMyBaHH:!
1. Sxmo memni He 3a0I0KOBaHi, BOHM MOXKYTh 3aXJIOIHYTHCS 3 BEJHKOI cHioro. CiifkyiTe

3a THM, 00 ikcaTopu 3aBxau Oy/IM MOBHICTIO 3aKpHTI a0, 3HIMAIOYM JBEpLATa IPUIIALY,
TIOBHICTIO BIIKPHTI.

2. Tlemni Ha aBepusTax MpUIafy PyXarOTbCs ITiJ 4ac BiKPUBAHHS Ta 3aKPHBAHHS JBEPLUIT, 1O
MOXe MPU3BECTH 10 MPUTHCKAHHS. TpuMaiiTe pyKH MoJal Bij neTelb.

SHIMAHHS ABEPUSAT NPUJTTALY

1. IToBHicCTIO BiKpuiiTe ABEpLSITA IPUIIATY.

2. Binkpwuiite 1Ba dikcaTopu 3 JIiBOro Ta mpaBoro 0OKy

3. 3akpuiiTe ABEpIATA IPUITALY O YIIOPY.

4. Bi3bMiThCs 000Ma pyKaMH 3a IBEpILITA 3 JIIBOTO Ta MPAaBOro OOKIB 1 MOTSTHITE 1X yropy.
/ N
- J
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BCTAHOBJIEHHS ABEPLSIT NPUJIALY
BceranoBith aBepisaTa po604oi KaMepH y TOpsJIKY, 3BOPOTHOMY 10 3HIMAHHS.

1. BcraHoBmoroun IBepLsTa HPHIIaNy, CIIAKyHTe 3a THM, OO 0OWiaBi memi Oyid TOYHO
BCTAHOBJICH] B MOHT@)XHUX OTBOpAX MepeIHbOI ITaHei BHYTPilHbo1 noBepxHi.Ilepexonaiirecs,
110 TeTIi BCTABJICHI B PaBUIILHOMY IOJOXKEHHI. BOoHM MOBHHHI OyTH B TaKOMy HOJIOXKEHHI,
mo6 iX MoxkHa OyJIO BCTaBUTH JIETKO 1 0e3 omopy. SIKIIo BixdyBaeThest OIip, HepeBipTe, i
NPaBUJILHO BCTABIICHI IIETII B OTBOPH.

2. Tlosuictio BinkpuiiTe fBepisiTa puiaLy. Bixkpupaiodu aBeprsita mpuiiay, e pas nepesipre,
1106 nerti Oyau B MPaBHIBHOMY MOJOKEHHI. SIKIO BCTAHOBJICHHS BHKOHAHO HENPAaBHIIBHO,
BH HE 3MOXETe [OBHICTIO BIIYHHUTH JBEPLUATA PUIIaLy. SHOBY 3aKpHiite oousa dikcaropu.

3. 3akpuiite aBepusra ayxoBoi madu. IIpym [bOMY HaIONEIIMBO PEKOMEHAYEMO IIe pa3
NePEBIPUTH, YM NPABHIGHO BCTAHOBJICHI JABEpLATA 1 YM HE 3aKPHUTI BEHTHILILINHHI OTBOPH
HAIlOJIOBHHY.

4 )
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3HIMAHHSA KPUIIKHA ABEPUAT

[TnacTrkoBa BcTaBKa B KPHILL JIBEPLSAT MOXKe 3HEOApBUTHCS. B MOXkeTe 3HATH KPHILKY, 1100 IIPOBECTH
peTebHe OUHIICHHS.
3HIMITH ABEpLTA IPUIATY BIANOBIIHO 10 HABEACHUX BHUIIE IHCTPYKIIH.

HatucHiTh 0IHOYAaCHO Ha IPaBy Ta JiBy CTOPOHHU KPHILIKH.

2. 3HIMITb KPHILKY.

3. Ilicna 3HIMAHHA KPHIIKH JBEPIAT MOXHA JIETKO 3HATH IHINI YaCTUHU JBEPLAT IPHUIIAy,
1100 MPOJOBKHUTH OYMILCHHS. 3aKPUBIIH JIBEPLATA MPHIIALY, BCTAHOBIT KPHIIKY Ha MicHe i
HATUCHITh Ha Hel 10 XapaKTEePHOTO KJIallaHHs.

4. BcraHOBIiTh Ha MicCIle IBEpLATA NPUIIATy Ta 3aKpHiiTe X.

e mi i

n

n NONEPEJKEHHS!

[Tics BCTaHOBIEHHS ABEPIAT IPHIALy MOXKHA TAKOXK 3HATH KPUIIKY ABEPLSAT.

1. 3HiIMaHHS KPUIIKK JIBEPLAT O3HAYa€ 3BUILHEHHS BHYTPILIHBOTO CKJIA JBEPLSAT MPUIIALY, SKE
MOXKE JICTKO 3CYHYTHCS 1 CHPUYMHUTH HOIIKODKCHHS a00 TPaBMH.
2. 3HiIMaHHS KPHUIIKH JBEPLSAT 1 BHYTPIIIHBOTO CKJIAa 3MEHIITY€E 3arajbHy Bary ABEPLST MPUIIALY.

Ilix yac 3aKpuUBaHHS IBEPIVIT TETII MOXYTH JIETIIC 3CYBATHUCSI BH MOXETE ONUHUTHCS B
nacrii. Tpumaiite pyku mopjasni BiJ neTeib.

V 3B’3Ky 3 JBOMA BHUIIE3a3HAYEHUMH ITyHKTaMH MU HAMOJICTIMBO PEKOMEHIYEMO HE 3HIMATH KPHILIKY

JIBEPIIST, 10KH He Oyzie 3HATO ABepLsiTa NpHIaLy. [I0NIKOIKeHH S, CIPUYNHEH] HePABHIBHUM IIOBOKCHHSIM,
HE MOKPHUBAIOTHCS TAPAHTIEIO.
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Hanpsamui

SIKIo BM x04eTe J00pe MOYMCTHTH HANPSIMHI Ta BHYTDILIHIO NMOBEPXHIO, BU MOXKETE 3HSTH MOJMII Ta
MOYUCTUTH 1X. TakuM 4MHOM, NpPHUCTPii HaZoBro 30epeke CBiil 30BHIIIHIN BUDILL i Oyae MOBHICTIO
(YHKLIOHAIBHUM.

1. TIoTArHiTH HEpeiHIO YacTHHY OiYHHX HANPSIMHUX TOPU30OHTAIBHO y 3BOPOTHOMY HAIPSIMKY,
JIOKH He 3BUIBHUTBCS (ikcarop y monoxkenHi 1. ITi3Hime BH Mo)keTe 3HATH IOJHMII, SIK
[OKa3aHO Ha MAJIIOHKY.

2. BcraHoBiTh 0iuHy HampsMHY Ha3aja y Kamepy, CHOYaTKy BCTaBTC 3aHIO YaCTHHY OiuHOL
HaIpsSIMHOT B OTBIpP y Kamepy, a MOTiM BCTABTE MEPEIHIO YacTUHY Ha | B OTBIp.

4 )
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BCTAHOBJIEHHS TEJECKOIIIYHUX HATIPSIMHUX
(y npukaaji nokasaHo JiBuii 6ik, Te came 1151 IpaBoro 00Ky)

1. Posramyiite Toukn A i B TeneckoniuHuX HaNpsAMHUX TOPH30HTAIBHO HA 30BHIITHBOMY JIPOTI.

2. IloBepHiTh TeneCKONiuHI HANPSMHI IPOTH F'OAMHHUKOBOT CTPLIKH (33 TOJIMHHHKOBOIO CTPIIKOIO
Jutst ipaBoi cropoHn) Ha 90 rpaycis.
3. IlpocyHbTe TeaecKomNiuHi HANPsIMHI BIlepea Tak, mo0 Touka C Oyiia 3akpirieHa Ha HIKHbOMY

JpoTi, a Touka D -Ha BEpXHBOMY JPOTi.

4 N\

~

4 ul

&
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JEMOHTAXK TEJECKOIIYHUX HATIPSIMHHUX
(y npukaaji nokasaHo JiBuii 6ik, Te came 1151 IpaBoro 00Ky)

1. CuibHO MiJJHIMITE OZIMH KiHEIlb TEIECKOMYHUX HAMPSIMHUX.

2. IligHimiTh yci TeIeCKONi4HI HANPSIMHI Ta 3HIMITh X y HAaNPAMKY 0 TUIBHOT YaCTHHH.
i
1] 2]
C )
~ —
=
% \g J, 4
———
2 | — o %}
\ .
4
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3AMIHA KABEJIIO )XUBJIEHHSI
[To3uwist A rokasye HOJOKEHHS! KIIEMHOT KOPOOKHU B 3a/IHIl YaCTHHI 33HHOI0 30BHIIIHBOIO KOPIIYCY 1 €
3aKPUTOIO.

Kpoxkn:

a. Bix’enaiite jukepero )KUBICHHS 3a JONOMOIO0 MAJICHBKOI IJIOCKOT BUKPYTKH, 00 BIAKPUTH aBa
(ixcaropu 1,2.

b. 3a jornoMororo XpecTonoioHoOT BUKPYTKH BUKPYTIiTh I'BUHTH 3,4,5 1 6.

c. 3aMiHiTh HOBMIT Kabeib )KUBICHHS, 3aKPIlliTh )KOBTO-3€JICHUI NPOBIJ Ha 3, KOPUYHEBHMIT POBiJ Ha 4,
CHHIf IPOBiJ Ha 5.

d. 3aTArHITE TBUHT 6, 3aKpHiiTe KPUIIKY KJIEMHOT KOPOOKH 1 3aBEPILITh 3aMiHy KaOelrro.

4 N\

xopruHeBHit {L}

L ;:%j JKOBTO/3EJIEHHI
= @
Kabesb

cunit {N}
JKUBJICHHS

3ajiHs yacTHHA pUIaLy KJIeMHa KopoOKa

(. J

PO3JLI 15. CJLT MIKJIYBATHUCS ITPO CBIM MPUJIAJL

V pa3i BUHHKHEHHS HeCIIPaBHOCTI, Oy/Ib Jlacka, IepeKkoHaiTecs, 1110 BOHA He IT0B’s3aHa 3 HEIPaBUIIbHOIO
€KCIUTyaTalli€lo, 3BePHIThCs JI0 TaOIMI HECIIPaBHOCTEH, a MOTIM CrpoOylTe YyCyHYTH HECIpaBHICTh
CaMOCTIlHO, MepIl HiXK 3BEpTATHCA 1O CIIYXKOM MiCIANPOJaXHOro odcayroByBaHHs. HacTo TexHiuHi
HECIIPaBHOCTI TIPUJIajly MOJKHA YCYHYTH CaMOCTIiHO.

SIK1o cTpaBa BUXO/IMT HE 30BCIM TAKOI0, SIK Oakae KOPUCTYBaY MPHIIa/Ly, B KiHII iHCTPYKILT 3 eKcruryaTanii
€ 0araTo rnopaji Ta iHCTPYKIIiif 3 MPUTOTYBaHHSL.
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Ipumitkn/ycynenns

IlepeBipTe aBTOMATHYHUI BUMHKAY Y
Outo11i 3aOOKHHKIB.

TlepeBipTe, 4u Mpaioe KyXOHHE
OCBITIEHHS 200
iHIII KyXOHHI TIPHJIaIH.

Perynstopu MOXKHA 3HATH.
ITpocTo BcTaHOBITH iX Ha3a[ y THi3NA
Ha ITaHelli KepyBaHHS i
HATHCHITb Ha HUX, 100 BOHU
3adikcyBanucs i IX MOKHA
OyI10 OBEPTATH, SIK 3a3BUYAM.

Hecnpasnicts MoxauBa IPpHYHHA
HecnpasHicts
3aro0iKHIKA

IIpunan He
npawoe
BumkneHo
€IEKTPOKHBICHHS
Perynstopu
¥ P Perynsaropu
BUITAIIH 3
. BUIIA/IKOBO
KpOHILTEHA Ha .
. BIITyCTHIIN
HaHei KepyBaHHSI.
Perynsatopu
Oinble He [ix perynsTopom
MIOBEPTAIOTHCS HAKOIUYHUBCS Opyn
6e3 3ycuus

Perynsitopu MOXKHa 3HSITH.
11106 Bix’€qHATH PETYISATOPH, IPOCTO
3HIMITb 1X 3 KpOHIITEHHA. Takox
MO’KHA HATHCHYTH Ha 30BHIIIHIN Kpaii
perynsaTopis, 11100 BOHM HAXMITHITHCS 1
X MOXHA OYJI0 JICTKO 3HSITH.
O0epeKHO OUKCTITH PETYIATOPH
TaHYIPKOIO 1 BOJIOIO 3 MUJIOM.
Bucyite M’SKOIO TKAHUHOIO.
He BukopucroByiite roctpi abo
abpasuBHi Marepiamu. He
3aMOYyiTe 1 He MUiiTe B
MOCYTOMUIHIN MaIInHi.
He 3nimaiiTe perynsTopu 3aHaaTo
4acTo, 11100 KPOHIITEIH
3a/IUIIABCS CTAOUTBHIM.

Benruisatop He nparioe NoCTiitHO
B pexxnMi: ,,HarpiBanHs

Ile HOpMaBHUI pexkuM poOOTH,
OCKIiJIbKH BiH 3a0e3medye
HallKpamuii po3noJia Tera Ta
HaNKpally HpOoayKTHBHICTH
JryxoBoi madu

Hanpukinni npouecy npuroTyBaHHs
MOXKHA MTOYYTH 3BYK/IIyM i
CHOCTEpIraTH MOTIK MOBITPs O
MaHeNi KepyBaHHs

BeHTHIISTOP OXOJIOKCHHS TIPOJIOBKYE
MPALFOBATH, 11100 3a100IITH YTBOPEHHIO
BOJIOTH B KAMEpi Ta OXOIOAUTH
JIyXOBY 11adyy JUIsl BAIol 3py4HOCTI.
OX0J10/1KyBaJIbHUAI BEHTHIIATOP
BHMHKAETHCS aBTOMATHYHO.

CTpaBa HE IOTOTOBYETBHCS MPOTATOM
vacy, 3a3Ha4€HOI'0 B peuenTi.

BUKOPUCTOBYETHCSI TEMIIEpATypa,
BiZIMiHHA BiJ 3aJaHOI B
peuenri. [TepeBipre Temneparypy
me pa3. KirbkicTs iHrpeieHTiB
BiJIpI3HSIETHCS BiJ] BKA3aHOT B PEIICHTI.
VBa)KHO IEpeBipTe peLenT
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Hecnpasnicts MoxauBa IPpHYHHA Ipumitkn/ycynenns

Bcranosiena temiieparypa 3aHaTo
BHCOKa a00 piBEHb MOJHUII MOYKHA
ONTHUMI3yBaTH. YBa)XHO IepeBipTe

peuent i HamamTyBaHHs. SIKiCTh
MOBEpXHi Ta/abo Komip Ta/abo

Mmatepian GopMHu TSl BUITIKAHHS HE

HepiBHOMIpHE MiiCMa)KyBaHHS BimoOBiae BuOpaHiit GyHKIT 1yXxoBOT

madu. ITig yac BUKOPHCTaHHS

BUITPOMIHIOBAIbHOTO HArPiBaHHS,

HaNpHKIa, y pekumi ,,BepxHiii i

HIDKHIIT HarpiB”, BUKOPHCTOBY#TE

MaTOBHM, TEMHUIA 1 JIETKHI
JKAPOCTIHKHUIA MOCY.

JlamIiouka He BMUKAETHCS Jlammouka HOTpe6y€ 3aMiHH.

HNOMNEPENKEHHS
Hebe3neka ypakeHHs €JIEKTPUYHUM CTPYMOM!

HesianoBiauuit peMoHT € HeGe3medHnM. PEMOHT 1 3aMiHy MOIIKOHKCHUX KaOEIiB JKHBICHHS TOBUHEH
BUKOHYBAaTH TUIbKU OIMH 3 HAIIMX KBaTi(piKOBAHHX CIICLIATICTIB 3 MiCIANPOAAKHOTO 0OCIYTrOBYBaHHSI.
SIK1I0 mpuIIaz MOMIKOKEHO, Bijl €AHANTE OO0 Bijl eleKTpoMepeki a00 BUMKHITh aBTOMATHYHHN BUMHKAY
y G011 3aMO0HKHUKIB. 3BEPHITBHCS [0 CIIY)KOU MiCISIPOIAKHOTO 00CTyrOByBaHHS.

MaxkcumasibHui yac podoTn
MakcuManbHUi 4ac poOOTH JAHOTO NPHIIAJly CTAHOBUTH 9 TOAMH, SIKILO KOPHCTYBad 3a0yBae BUMKHYTH
Hforo, mics 3aKiHYEHHsI 1IbOTO Yacy KUBJICHHS BUMHKAEThCSL.

3amiHa JaMIIM B KYTKY KaMepH

SIkiio amma B Kamepi BHUILIA 3 Jajy, ii HeoOxiaHo 3aminuti. TepMmocriiiki ramorensi gammu 25 B, 230
B moxHa npuadat B cepBicHiil ciryx0i ab0 B creriatizoBaHuX Mara3uHax.

ITix yac 3aMiHK raJoOreHHol IaMIIM BUKOPHCTOBYHTE CyXy TKaHUHY. L{e 301IbIIuTh TEPMiH CITy)KOU JTaMITH.

n i: HNONEPE)KEHHS / 3ATPO3A YPA’)KEHHS EJJEKTPUYHUM CTPYMOM!

ITicis 3aMiHM JTaMIM KOHTaKTH [ATPOHA 3HAXOMITHCS i Hampyroo. [lepex 3amiHOO Jammu
BIZKJTIOUITH IPUNIA] BiJl [DKEepeia JKUBICHHs a00 BBIMKHITH iHIIHMI aBTOMATHYHUI BUMHKAY y
KOpOoOLi 3aO0IKHHUKIB.

HEBE3IEKA OIIIKIB!

A Ipunax cunbHO HarpiBaeTbest. Hikomn He TOpKaiTecss BHYTPILIHIX MMOBEPXOHb MPUIATLY
a00 HarpiBaJbHUX CIEMEHTIB. 3aBKAM daBaidTe MpUIIagy OXOJIOHYTH. Tpumaiite miTell Ha
Oe3IeyHiii Bigcrani.!

1. 106 3amo6irt MOMIKOHKEHHIO, HOMICTITh PYLIHHUK Y XOJOAHY KaMepy.

2. IloBepHiTh CKJIsHMIA TAMOH MPOTH TOAMHHUKOBOI CTPLIKH, 00 3HATH ii (KyTOBa JIAMIIOUKA);
BumsirHite OivHy peunTKy, a MOTiM 37erka MATITHITH CKISHUE TUTaQoH IHCTPYMEHTOM 3
MJIOCKOIO TONIBKOKO (OiYHa JlaMa).

3. BUTATHITH TAMIIOUKY - HE KPYTiTh.
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4. 3HOBY BCTAHOBITh CKIIAHHIA IIaOH.

5. 3HIMITb PYIIHHK 1 yBIMKHITH aBTOMaTHYHUN BUMHKAY, 100 TOOAYNTH, UM 3aTOPHTHCS CBITIIO.

6. VY Bumazaky 3 OIYHOIO JTAMIIOYKOO, SKIIO BiH MPALIOE HAJIEKHUM YMHOM IICIS 3aMiHH, HE
3a0yabTe epEeBCTAaHOBUTH OIUHY PEIIiTKY.

4 )

(S ' KyroBa nammouxa

Bokoga samnouka

G J

Cxusiuii niaagon
SIKmo cKIIHUI mIadoH TaMIIOYKU MOIMIKOKEHHIT, Horo ciif 3aminnTy. HoBuil miadon MoxHa npuadatu
B CcITyx01 micIsmponaxxHoro oocayropyBanus. Cnix Bkazartu Homep E i nomep FD cBoro npunany.
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PO3A1JI 16. CIYXKXBA NIATPUMKHN KJIEHTA

SIKio Bam mpuiaa MOTpedye PEMOHTY, BH MOYKETE 3BEPHYTHCS JIO HAIIOI CIY:KOU MiCISAIPOAaKHOTO
o0ciyroByBaHHs. My 3aBX/I1 3HaKIEMO BIAMOBIIHE PilICHHS. 3BEPHITHCS J0 TUIIepa, y SKOT0 BU MPUI0aIn
npuctpiil. Konu Bu Tenedonyere nam, moigomTe HoMep Mozei Ta S/N, o6 Mu MOIIIH JaTH BaM IPAaBHIIBHY
nopazy. [lacropTHy TabIHYKy 3 IMMU HOMEPaMH MOYKHA 3HAWTH, KOJIH BU BiIKPHBAETE IBEPISITA TIPUIIALY.

Mopnens: KBO 1371 STC B
HominaneHa Hanpyra: 220-240B~
Howminanpha yacToTa: 50IM-60I"n

Enexrpuuna notyxHicTh 2.9 kBt

11106 3aomaanTy Yac, BM MOXKETE 3alIMCaTH MOJEIb BaIOro IPHCTPOIO i HOMEp -
TenedoHy Ciay)OH MiCIANPOJAXKHOTO 0OCIYyrOBYBaHHS B IMOJI HMKYE, SIKIIO 1€
|

HEOOXiIHO

KAPTA TEXHIYHOT'O OBCJIYI'OBYBAHHS

Homep mozeni

Jara npunOanHs

Cepiiinuii HOMep

MarasuH, B IKOMY
OyJ10 mpuadaHo TOB

n HOIIEPEI’KEHHSA

Lleit nputa HOBUHEH OyTH BCTAHOBICHMI BIAIOBIZHO 10 YMHHUX HOPM 1 BUKOPHCTOBYBAaTHCS
TIIBKK B 100pE MPOBITPIOBaHOMY HpuMilieHHi. [Iepe]; BCTaHOBIECHHAM a00 BUKOPHCTAHHIM
1[bOTO MPHJIA/LY POYUTANTE IHCTPYKILO.

A NPUMITKHU

3BepHITH yBary, IO Bi3HUT IMKeHEepa MiCIANPOAAKHOTO 00CIyTOBYyBaHHS HE € OC3KOIITOBHIM,
HAaBITh MPOTATOM IapaHTIHHOTO MEPioy.
Jogipsiite npodecionanisMmy BupoOHuKAa. TakuM 4YMHOM BU MOKeTe OyTH BIICBHEHI, IO
peMOHT Oyjie BUKOHAHMH KBaJdi)iKOBAaHUM CEpPBICHUM IEPCOHANIOM, SIKMH Ma€ OpUTiHAJIbHI
3aracHi YaCTHHM IS BAIIOi TEXHIKH.
e pa3 msKyemo BaM 3a MOKyIKy BOymoByBaHOT 1yxoBoi madu Kernau i 6axaemo, mo6 Bar
npunaj 3abe3redyBaB BaM CMa4dHy DKy 1 IACINUBE KUTTS.
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PO3JILT 17. MTOPAJTA TA PEKOMEHJTAIIIT

XoyeTe NMPUroTyBaTH CTPaBY 3a BIACHUM
perenTom

Crepiry cripo0OyiiTe BUKOPUCTATH CXOKI HAaJTAIITyBaHHS
perernTai OnTUMI3y|Te MPOLEeC MPUTOTYBAHHS UL
OTPUMaHHS HAHKPAIOro pe3yJIbTary.

Bureuene Ticto rotose?

Bcerasre nepeB’sHy manuyky B TicTo mpubmmusHO 3a 10
XBHJIMH JI0 BKa3aHOTO 4acy BHIIKaHH. SIKIIO Ha MaIudii He
3QUIMIIIIOCS CHPOTO TiCTa, KOJH i BUTSTHETE, TICTO TOTOBE.

TicTo Brpayae 3Ha4HYy KUIBKICTb 00’ €My
I11J1 YaC OXOJIOPKEHHS ITiCIIs BUITIKAHHS

Crnipo0yiiTe 3HM3UTH HAJIAIITYBAHHS TEMIIEPaTypy Ha
10°C i yBaxkHO IepeBipTe BKa3iBKHU L1010 MEXaHIYHOTO
3aMilllyBaHHs TiCTa B IHCTPYKIIT 3 PUTOTYBAHHS TKi.

Bucota Ticta B cepennHi Habarato
OibIa, HiXK Ha 30BHIITHBOMY KUTBII

He 3marnryiite 30BHIIIHE KiTbIE (POPMHU KUPOM.

TicTo HaaTO
MiAPYM STHIOETHCS 3BEPXY

BuxopucroByiiTe HIDKUYHIT piBEeHb Ta/ab0 HIDKIY
TeMIeparypy (1ie Moxe 301IBIIUTH Yac IIPUTOTyBaHHS).

Ticto 3ananTo cyxe

Bcranosite Temneparypy Ha 10°C Buiie (11e Moxe
CKOPOTUTH Yac MPHUTOTYBAHHS).

CrpaBa BumIsLac 100pe, aje BCepeIuHi
3aHATO BUCOKA BOJIOTICTh

Bceranosits Temneparypy Ha 10°C Hipkde (e Moxe
301IBIINTH Yac IPUTOTYBAHHS) 1 YBaXKHO IepeBipTe
perent.

[Tinpym’stHeHHsT HepiBHOMipHE

Bcranosith Temneparypy Ha 10°C Hipkde (e Moxe
301IBLINTH Yac NPUTOTYBaHH:). BHKOpHCTOBYIiTE pesknum
,HarpiBanHs 3Bepxy Ta 3HH3y” Ha OTHOMY PiBHi.

TicTo MeHIIe
MiPpyM SIHIOETBCS 3HH3Y

Bubepith HIKUMIA PiBEHB.

BurikaHHs Ha KiITBKOX
piBHSX ofHOYACHO: OuH
PIBEHB HEIOTICYCHUIA

BHKOPHCTOBYITE TEPMOPEKUM TSI BUITIKAHHS HA KUTBKOX
PIBHSX 1 BHIIMaliTe IEKO 110 OTHOMY, KOJIH BOHU OyIyTh
rotoBi. He 060B’s13k0B0, 100 yci Aeka Oyiau roToBi
OJIHOYACHO.

Konpencarrist iz
4ac BUITIKAHHS

Ilix yac BUMiKaHHS Ta IPUTOTYBAHHS 1XKi YTBOPIOETHCS
apa, sika 3a3BH4ail BUXOAUTh 3 TyXOBOI I1au pa3oM 3
[IOTOKOM OXOJIOJKYBAIIbHOTO HoBiTpst. Llst mapa Moxe
KOHJICHCYBATHCsI Ha PI3HUX MOBEPXHSX Ievi a00 moOIu3y
HHX 1 yTBOpIoBaTH Kparuti Boau. Lle ¢isnunnii npouec, i
HOr0 HEMOXKIIMBO MOBHICTIO YHHKHYTH.

Sxi popmu st
BHITKAQHHS MOXKHA
BHKOPHCTOBYBATH?

MoykHa BUKOPUCTOBYBAaTH Oy/ib-SIKUI TEPMOCTIHKHIA TTOCYT
JULSL BUITIKaHHS. He pekoMeHIy€eThCs BUKOPHCTOBYBATH
JULSL IPSIMOTO KOHTAKTY 3 1XKero, 0COOIHMBO 3 KUCTIOIO
Kero, anroMiHi. [Iepexonaiitecs, 0 KOHTEWHEp MIIIBHO
IPHIIATAE 10 KPHUIIKM.

Sk BUKOPHCTOBYBATH
(dyHKIitO TpHITIO?

IMonepeHpo posirpiiite JyxoBy mady npoTsarom 5
XBHWJIMH 1 PO3MICTITh IIPOJLYKTH Ha PiBHI, 3a3HaYCHOMY
B Liii iHcTpyKIii.He BuKOpuCcTOBYiiTE MyX0BY 1mady 3
BIJIKDUTUMH JIBEPIATAMH, 32 BUHATKOM BUIIQJIKiB, KOJIU BH
cTaBHTE/BUIMaeTe/iepeBipsieTe Ky.
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SIK HmiATPUMYBATH JYXOBY
mady B YHCTOTI i Yac
[IPUTOTYBAHHS Ha MPUIII?

BuxopucToByiiTe mifI0H, HATOBHEHHUH 2 JTiTPaMi BOIH
Ha piBHi 1. Maibke Best piinHa, 110 CTiKa€e 3 IPOIYKTIB,
PO3MIIIEHUX Ha TPUIIi, Oy/ie BIOBITIOBATUCS MMiATOHOM.

HarpiBasibHUIL €IeMEeHT y BCiX
peXUMax TP BMHKAETHCS
13 9aCOM BUMHUKAETHCS.

Ile HOpManBHUIL TIpOLIEC, KU 3aJICKUTH BiJl BCTAHOBJICHOT
TeMIIepaTypHu.

Sk po3paxyBatu
HaJIalITyBaHHS J{yX0OBOi
madu, KO Bara MeveHi He
BKa3aHa B perenti?

Bubepith HanamryBaHHs, O113bKe 10 Bard Me4YeHi, 1 TpoXu
3MiHITh 4ac.

SIKIIIO MOKIJIMBO, BUKOPUCTOBYHTE TEPMOLLY [UIst M’sica,
11100 BH3HAYUTHU TEMIIEPATypy BCEPEANHI M’ sca.
O06epe)xHO BKIIAIITh HAKOHEYHHK TEPMOIIyTa B M’SICO
BIZIMIOBITHO 70 IHCTPYKILiil BUPOOHUKA.
Ilepekonaiitecs, 1110 HAKOHEUHHK TEPMOIILYIIA 3HAXOIUTHCS
B LICHTPi HAHOLIBIIOT YaCTHHH M sica, ajie He O KiCTKH
a00 MOPOKHUHHU.

{0 TpamuThCst, KO HAITUTH
piauHy Ha DKy B AyXOBiii madi
i yac cMakeHHs ab0
BapiHHsA?

PiguHa 3aKUNUTh 1 3’IBUTHCS Napa, 10 € HOPMAJIbHIM
(hI3UYHUM TIPOLIECOM.

Bynp nacka, Oynbre 00eperkHi, OCKUIBKY Mapa rapsya.
Takox 1uB. po3ain ,,KonneHcaris Boau mij yac
BUITIKaHHA" JUIsl OTPUMaHHS JOIATKOBOL
iHpopmarii. SIKIIo piguHa MICTUTB CIIUPT, IPOLEC
3aKHITaHHs Oy/ie MIBU/IIINM 1 MOKE IPH3BECTH 10
BUHHMKHEHHS [OJIyM’st B poOouiii kamepi. [Tepexonaiirecs,
1110 IBEPIISITA AYXOBOI MIadu MiJ] 9ac TAKOro IpoLecy
3auiHEHI. YBa)XKHO CTEXTE 3a IIPOLECOM BUIIKAHHS
abo mpurotyBaHHs. BifkpuBaiite aBepLsTa 1yxe
00epeIKHO 1 TUIBKH B pa3i moTpedu.
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PO311J 18. CTAHJAPTHI PEHHEIITHU

XJIIBO- .
-BYJIOUHI ®opma Pisenn l:le;" Temn. B °C TT::;J:::; "
BHUPOBU
bicxsir CrangapTHui
(3BHYAiiHMIT) IIpsmokyTHa 2 aunap 3 170 50
. BEHTHJISITOPOM
[PSIMOKY THHI
bicksir Cranmaptau
(3BUYAMHMI) TIpsmokyTHa 1 Z1[71 P 140 70
TPSIMOKYTHUH
bicksir 3 CrangapTHuii 3
(bpyKTaNiI/l Kpyria dpopma 1 BCHTIIITOpOM 150 50
Kpyrimii
bicksir 3 CrannaptHu
(dpyxramu Jlexo 1 ZI; P 140 70
Ha JICKY
Madinu Opiormi 3 Dopma aist 5 CrangapTHu 220 p.h.t.:19:00
PO3UHKaMU MadiniB i b.t.: 11:00
MeniBHUKH 3 Cranmaptau p-h.t.:11:00
IPDKKAMI Aexo ! 74 150 b.t.:60:00
. Dopma CrannaptHu p.h.t.: 8:30
Magpinm Ut MaQiHiB ! " 160 b.t.: 30:00
. Dopma CranyapTHuii 3 p.h.t.: 8:30
Maginm [utst MagiHiB ! BEHTHJISITOPOM 150 b.t.: 30:00
Ee3)1p1)1<[.1)1<0131/11/1 CrangapTHuii 3 p-h.t.: 10:00
TUpIr 3 Jlexo 1 160
BEHTUIISITOPOM b.t.: 42:30
sI0IyKaMH Ha JIeKy
bickgit Ha Boxi . CranaptHu p.h.t.: 9:30
(6 sterm) Toprimmu ! i 160 b.t.: 41:00
Bicksit Ha Bozi . CrangapTHu p.-h.t.: 9:00
(4 situs) Topripnmu ! it 160 b.t.: 26:00
Bicksit Ha Boxi TopriBHHIL 1 CTaHZI;IapTHH 160 35
ﬂplm@cosnn CrangapTHuii 3 p.h.t.: 8:00
upir 3 Jexo 2 150
BEHTUJISITOPOM b.t.: 42:00
s0JTyKaM1 Ha JIeKy
Xana CrangapTHuii 3
(mpibxmxoBa Jlexo 2 nap 150 40
BEHTHIISITOPOM
OyIka)
Hesenuki .
ricTeuka 20 Jlexo 2 CranapTHuii 150 36
Hesenuki Jlexo 244 CramaprHuii 150 p.h.t:10:00

Ticteuka 40

b.t.:34:00
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XJIBO- . Pex TpuBamicts B
-BYJIOYHI ®opma PiBenb u Temmn. B °C BHAMHAX
BHUPOBU
Macnsauit
JIPIKKOBHI Jeko 2 CranpapTHuii 150 };}:t3 g (()) (())
Hpir R
[Ticounwuii nupir Jexo 2 CrannapTHuii 170 i}tltl ,f g 8
ITicoune TicTo Ha CrangapTHuii 3 p-h.t:8:20
+
2 nexax Hexo 2+ BEHTHJISITOPOM 160 b.t.: 12:00
BaninpHi TicTeuxa Jexo 2 CrannapTHuii 160 llja}tltl (? (()) (())
R CrangapTHuii 3 p.h.t.:8:00
+
BaninbHi TicTeuka Jlexo 2+4 BCHTHIITOpOM 150 bt: 14:00
XJI1B ®opma PiBenn Pexum Temmn. B °C Tpusanicre B
XBHJIMHAX
Binnii x1i6
(1kr 6oporuna) | IpsmokyTH . p-h.t.: 9:20
MPSIMOKYTHA a ! Crasnapruii 170 b.t.: 50:00
(dhopma
Binwuii x1i6
(1xr 6opomna) | IIpsmoxyTH 1 CranpmapTHuii 3 170 p.h.t.: 12:00
MIPSAMOKYTHA a BEHTUIIATOPOM b.t.: 45:00
¢hopma
Caixa mina . p.h.t.: 9:30
(rorKa) Jlexo 2 CrangapTHui 170 bt 21:00
Caixa mina . p-h.t.: 10:00
(toscra) Jexo 2 CrangapTHud 170 b.t: 45:00
Caixa mina Crangapthuii 3 p.h.t.:8:00
(ToBCTAa) Hexo 2 BEHTUIATOPOM 170 b.t.: 41:00
Xai6 Jlexo 1 Cranzaprimii 190 g'?:ggfgg

HNPUMITKA:
B croBnui «TpuBanicte B XxBuinHax» p.h.t - 1e yac monepeaHbOro posirpiBaHHs, b.t. - gac
BUIIKaHHS.
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M’sic ®opma PiBeHb Pexum Temn. B °C Tpuasicte B
XBHJTHHAX
SlnoBu4a Bupizka Tomsiftrmuit
1.6 xr p JHexo 2 TPUIIb 3 180 55
’ BEHTWISITOPOM
Xnibens 3
KOTJIETHOTO Jlexo 1 CrangapTHuit 180 75
¢apury 1 xr M’sica
L2: nporsina TTonsiitnuii
Kypka 1 kr Jexo peuritka L1: TPUIIb 3 180 50
ZIeKO BEHTHJIATOPOM
puba (2,5 xr) JHexo 2 CrangapTHui 170 70
Pebpa Tomarask, .
npurotosani B.T. Jlexo 3 CrangapTHui 120 85
Tleuens 3i
CBHHSTYOTO Jlexo 1 CrangapTHHA 160 82
ommiixa (1,2 kr)
L2: nporsna
Kypka 1,7 kr Jexo permitka L1: CrangapTHui 180 78
JIEKO

PO3A1J1 19. TECTYBAHHSA XAPYOBUX INPOAYKTIB BIAIIOBITHO 1O EN

EN 60350-1
Penent Axkcecyapu F °C Pigenn Yac (xB.) Pz::;g;;:;zzﬂ
Bickpir | . LOPTIBHHIA E 170 1 30-35 Hi
niameTpoM 26 cMm
.. TopriBHHULIS .
Bicksit iameTpom 26 oM 160 1 30-35 Hi
Hepenki 1 niexo 150 2 30-40 Tax
TicTeYKa
H.eBeHHKl 1 nexo i 150 2 40-50 Tak
TicTeuka
Heseumiid 2 nieko 150 L2&L4 30-35 Tax
TiCTeYKa
TopriBHUIS .
CupHuk iaveTpom 26 oM 150 1 70-80 Hi
[lapnoTka . Toprismm E 170 1 80-85 Hi
niamerpoM 20 cm
TopriBHHULIS .
[apnoTka siamerpom 20 e 160 1 70-80 Hi
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. PosirpiBanus
Penent Axcecyapu F °C PiBenb Yac (xB.) p
nonepexHe
X6 1 nexo E 210 1 30-35 Tax
Xnio 1 nexo . 190 1 30-35 Tak
. OTSHA Tax 5
T'pinku Ap . ﬁ Maxkce 5 6-8
periTka XBHJIUH
JlpotsiHa
OTSIHA .
Kypka )Ip . . 180 peuriTka 75-80 Tak
perriTka i 1eko .
i Iexo

1.V penenri KypKky OYHIT TOTYBaTH 31 CIIUHKY, a dyepe3 30 XBUIIMH EPEBEPHITH KypKy 3BEPXY.

2. BukxopucToByiiTe TEMHE, OXOIOMKEHE IEKO i OCTaBTe HOTro Ha APOTSIHY MiACTaBKY (PEIIiTKY).

3. BuiiMite gmexo, komu cTpaBa Oyze roToBa, HaBiTh SKIIO L HE KiHENb 3a3HAYEHOrO 4acy
[IPUTOTYBAHHSI.

4. Bubepith HIKIy TeMIepaTypy i nepeBipre depe3 HalKOpPOTIINIA Jac, BKa3aHUH y TaOJHII.

5. SIkmo BM BUKOPUCTOBY€TE MiANOH Ul 300py PiIMHH, IO CTIKa€ 3 MPOMYKTIB, PO3MIIICHUX
Ha PelnTLi miJ] yac Oy/Ib-SKOro peXXUMy TPUITFOBAHHS, MiJJI0OH CJIiJ{ BCTAHOBUTH Ha piBeHb 1 i
HAIlOBHUTU BOJOIO.

6. Komern mist OyprepiB ciij nepeseprats uepes 2/3 4acy MpHIOTYBaHHS.

PO311J1 20. EHEPTOE®EKTHUBHICTD BIAIMOBIAHO 1O EN 60350-1

3BEpHITH yBary Ha HacTynHy iH(opMallio:

BumiproBanus nposoauthess B pexumi ,,EKO” i BU3HAYeHHS AaHUX IS PEXAMY
MIPUMYCOBOT BEHTHIIALIT Ta KJIAaCy €TUKETKH.

BumiproBanus nposoauThess B pexumi ,,EKO” i BU3HAYEHHS AaHUX IS PEXRAMY
MIPHMYCOBOI BeHTUIIANLIT Ta KiIacy IPUIaLy, BKa3aHOTO Ha €THKETII.

Ilix yac BUMiproBaHHs B KaMepi 3HAXOATHCS TIIbKK HEOOXiH1 akcecyapu. Bei iHii enemeHTn
MOBUHHI OyTH BHITy4YeHi.

JlyxoBa 1mada BCTaHOBIIOETHCS, SIK OIMCAHO B IHCTPYKIIIT 3 MOHTAXY, | PO3MILIY€ThCS B LICHTPI
magu.

HeoOxinno, mo0 mig 4yac BUMIpIOBaHHS JBepusira OyiaM 3auMHEHi, SK TPH MNOOYyTOBOMY
BUKOPUCTAHHI, HaBITh SKIIO Kalenb 3aBakae (YHKIIOHYBAaHHIO YIIUIbHIOBAaYa IijJ dYac
BUMIpIOBaHHA. Moxe 3HAJO0MTHCS BUKOPUCTAHHS IHCTPYMEHTY sl 3a0e3ledeHHs
TePMETUYHOCT] YIIIIbHEHHS, SIK Y JIOMAIIHIX YMOBaxX, KOJU KalOelb He 3aBakae (yHKIIT
YIIUIBHEHHS.

Busnauyenns 00’eMy Kamepu 31iHCHIOETBCS 3a J0MOMOroro (QyHkuii ,,Po3MopokyBanns”, sk
onucano Ha cropiHui 14. Jlns epekTHBHOrO BUKOPHCTAaHHS JyXOBOI Imadu BCi akcecyapH,
BKJIFOUAOYM O1YHI ITOJIMIII, 3HIMAIOTHCS.
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PO311J1 21. TOTYBAHHS B B PEXKUMI EKO

Pexum EKO - ne Harpisanns 3a 1010MOIo0 HH’KHBOIO T2 KiJIbIIEBOI0 HATPiBaya, B HLOMY peKHMi

BHU MOKeTe 32011a/I’KyBATH eHeprilo miJ 4yac NpUroTyBaHHs ikKi.

. Po3i-rpi-
O
PELENTHU Axkcecyapu C Pipenn» | Yac (xB.) Bamnst
Xama 1 nexo 180 1 45-50 Hi
Bupiska 1 nexo 200 1 80-85 Hi
Krnagyri 3 BUIIHSIMEI Kpyra dpopma 200 1 55-60 Hi
SlnoBuua neuens 1,3 kr 1 nexo 200 1 80-85 Hi
Bpayni Aporina peuniTka i 180 1 55-60 Hi
CKIISTHA Tapijka
3arrikaHka 3 KapTorui A OTAHA POILITKA | 180 1 65-70 Hi
Tapiika Kpyria
Tasanbs Jlporaita pentiia i 180 1 75-80 Hi
CKJISTHA Tapijka
Tasabs Topripaiiu 160 1 80-90 Hi
niamerpom 20

PO3JILI 22. KAPTA JAHUX (EU 65/2014 & EU 66/2014)

KBO 1371 STC B

KinpkicTs kKamep

Jlxepeno Terna

Enexrpuune

Kopuchuit 06’em

72]1

CrioXXMBaHHS EIEKTPOCHEPTil, Kamepa
(KOHBeHIIiITHA)

1.06 xBt/ron/unkn

Crio)kuBaHHsI €IEKTPOCHEPTii, kamepa
(mpumycoBwHii 06ir)

0.69 kBT1/roa/uukin

Koedimient eneproe()eKTHBHOCTI KaMepH

81.9

Kutac eneproedexrusnocti (A+++ no D)




Notatki:
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
serwis@kernau.com





