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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przed rozpoczeciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq powazrllygh ol?razen
ciata lub $mierci
& Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
ii Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
m " Przeczytaj instrukcje
& Goraca powierzchnia
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ROZDZIAL 1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

*  Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac calg instrukcje
i zachowac¢ ja w dogodnym miejscu do wgladu, gdy zajdzie taka potrzeba.

» Instrukcja zostata przygotowana dla wigcej niz jednego modelu, dlatego
dane urzadzenie moze nie mie¢ niektorych opisanych funkcji. Z tego
powodu wazne jest, aby zwrdci¢ szczegdlng uwage na wszystkie
ilustracje podczas czytania tej instrukcji.

OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

*  Urzadzenia moga uzywac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej oraz
bez do$§wiadczenia i wiedzy, ale tylko pod nadzorem lub zgodnie
z udzielonymi instrukcjami dotyczacymi jej uzytkowania w sposob
bezpieczny i przy zrozumieniu zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie
moga bawi¢ si¢ urzadzeniem. Dzieci bez nadzoru nie moga czysci¢
urzadzenia ani wykonywac¢ czynnosci konserwacyjnych.

OSTRZEZENIE:

Urzadzeniei jego dostgpne czesci nagrzewaja si¢ podczas uzytkowania.
Nalezy uwazag, aby nie dotkng¢ elementow grzejnych. Dzieci ponizej
8. roku zycia nie nalezy dopuszcza¢ w poblize urzadzenia, jesli nie
znajduja si¢ one pod stalym nadzorem.

OSTRZEZENIE:
Niebezpieczenstwo pozaru: Nie przechowywac zadnych przedmiotow
na plycie do gotowania.

OSTRZEZENIE:
Jezeli powierzchnia jest peknicta, wylaczy¢ kuchenke, aby unikng¢
zagrozenia porazeniem pradem elektrycznym.

*  Nie wlacza¢ urzadzenia za pomoca zewngtrznego czasomierza lub
odrebnego systemu zdalnego sterowania.

* W czasie pracy urzadzenie si¢ nagrzewa. Nalezy uwazac, aby nie
dotkna¢ elementow grzejnych wewnatrz piekarnika.



*  Uchwyty moga si¢ nagrzac po krétkim czasie uzytkowania.

* Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika i innych powierzchni
nie uzywac sciernych $rodkow czyszczacych ani skrobaczek. Moga
one zarysowa¢ powierzchnig, co moze spowodowac pekniecie szkla
drzwi lub uszkodzenie powierzchni.

* Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac urzadzen czyszczacych za

pomocg pary.

& OSTRZEZENIE:
Przed wymiang lampki nalezy si¢ upewnic, ze urzadzenie jest wyltaczone,
aby unikng¢ porazenia pradem.

PRZESTROGA:

Podczas pieczenia lub grillowania dostepne czesci kuchenki moga
si¢ nagrzewac. Podczas uzytkowania urzadzenia w jego poblizu nie
mogg znajdowac si¢ dzieci.

*  Urzadzenie wyprodukowano zgodnie z wszystkimi obowigzujacymi
miejscowymi i miedzynarodowymi normami i przepisami.

* Prace konserwacyjne inaprawcze moga by¢ przeprowadzane
wylacznie przez autoryzowanych technikow serwisowych. Instalacja
1 naprawy przeprowadzane przez nicautoryzowanych technikéw
moga by¢ niebezpieczne. Zabrania si¢ dokonywania wszelkich zmian
1 modyfikacji specyfikacji kuchenki. Stosowanie niewlasciwych oston
plyt grzejnych moze powodowaé wypadki.

*  Przed instalacjg nalezy si¢ upewnic, ze lokalne warunki dystrybucji
(rodzaj icisnienie gazu oraz napigcie i czestotliwos¢ w sieci
elektrycznej) sa zgodne z wymogami dla danego urzadzenia.
Specyfikacje¢ tego urzadzenia podano na etykiecie.

PRZESTROGA:

Urzadzenie zostato zaprojektowane wylacznie do gotowania potraw
1 jest przeznaczone tylko do uzytku w pomieszczeniach gospodarstw
domowych. Nie nalezy go uzywa¢ do innych celéw ani zastosowan,
na przyktad do uzytku poza domem, w celach komercyjnych lub do
ogrzewania pomieszczen.



Nie nalezy uzywac¢ uchwytdéw drzwiczek piekarnika do podnoszenia
lub przenoszenia urzadzenia.

Podjeto wszystkie mozliwe $rodki, aby zapewni¢ bezpieczenstwo
uzytkownika. Poniewaz szklo moze pgknaé, nalezy zachowacd
ostroznos¢ podczas czyszczenia, aby unikng¢ zarysowania. Unikac
uderzania lub tracania szyby akcesoriami kuchennymi.

Nalezy si¢ upewnic, ze przewdd zasilajacy nie zaklinowat si¢ ani nie
uszkodzit podczas instalacji. Jesli uszkodzi si¢ przewod zasilajacy,
nalezy zleci¢ jego wymiang¢ producentowi, autoryzowanemu serwisowi
lub podobnie wykwalifikowanym osobom, aby unikna¢ zagrozen.
Gdy drzwiczki piekarnika sg otwarte, nie nalezy pozwala¢ dzieciom
wspinaé si¢ na nie ani na nich siadaé.

Dzieci i zwierzgta powinny przebywac z dala od tego urzadzenia.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

Nieuruchamia¢ urzadzenia, dopoki nie zostanie catkowicie zainstalowane.
Urzadzenie musi zainstalowa¢ autoryzowany technik. Producent nie
odpowiada za zadne szkody, ktére mogto spowodowac umieszczenie
urzadzenia w nieodpowiednim miejscu ijego instalacja przez
nieuprawnione osoby.

Rozpakowujac urzadzenie, nalezy si¢ upewnic, ze nie zostalo ono
uszkodzone podczas transportu. W przypadku jakiejkolwiek wady
nie nalezy go uzywac inalezy natychmiast skontaktowac sig
z wykwalifikowanym serwisantem. Poniewaz uzyte do pakowania
materialy (nylon, zszywki, styropian itp.) moga by¢ niebezpieczne
dla dzieci, nalezy je bezzwtocznie zebra¢ i wyrzucic.
Chroni¢urzadzenie przed oddziatywaniamiwarunkow atmosferycznych.
Nie wystawia¢ go na dziatanie stonca, deszczu, $niegu, pyhu lub
nadmiernej wilgoci.

Sprzety otaczajgce urzadzenie (np. szafka) musza by¢ odporne na
dzialanie temperatury co najmniej 100°C.

Nie wolno instalowac¢ urzadzenia za drzwiczkami ozdobnymi — pozwoli
to uniknaé przegrzania.



PODCZAS UZYTKOWANIA

Podczas pierwszego uzycia piekarnika wyczuwalny moze by¢ lekki
nieprzyjemny zapach. To calkowicie normalne zjawisko spowodowane
przez materiaty izolacyjne znajdujace si¢ na elementach grzatki. Przed
pierwszym uzyciem piekarnika zalecamy wiaczy¢ go, gdy jest pusty,
i ustawi¢ maksymalng temperatur¢ na 45 minut. Nalezy si¢ upewnic,
ze miejsce instalacji produktu jest dobrze wentylowane.

Zachowac¢ ostrozno$¢, otwierajac drzwiczki piekarnika podczas
pieczenia i po jego zakonczeniu. Goraca para z piekarnika moze
spowodowac oparzenia.

Nie umieszcza¢ materiatow palnych ani tatwopalnych w urzadzeniu
ani w jego poblizu, gdy urzadzenie pracuje.

Do wstawiania i wyjmowania potraw z piekarnika zawsze uzywac
rekawic kuchennych.

W zadnym wypadku piekarnika nie wolno wyktadac¢ folig aluminiowa,
poniewaz moze doj$¢ do przegrzania.

Podczas pieczenia nie umieszcza¢ naczyn ani blach do pieczenia
bezposrednio na spodzie piekarnika. Spod bardzo si¢ nagrzewa i moze
doj$¢ do uszkodzenia produktu.

Nie oddala¢ si¢ od kuchenki podczas gotowania z uzyciem statych
lub ciektych olejow. W warunkach skrajnej temperatury moga si¢ one
zapali€. Palacego si¢ oleju nie wolno gasi¢, polewajac woda. Zamiast
tego nalezy wylaczy¢ kuchenke i przykry¢ patelni¢ pokrywka lub
kocem gasniczym.

Jesli produkt nie jest uzywany przez dtuzszy czas, wylaczy¢ wylacznik
glowny.

Jesli kuchenka nie jest uzywana, upewnic sig, ze jej pokretta zawsze
sa w pozycji ,,0” (stop).

Tace pochylajg si¢ przy wyciaganiu. Nalezy uwazac, aby nie wyla¢ ani
nie upusci¢ goracych potraw podczas wyjmowania ich z piekarnikow.
Gdy otwarte sa drzwiczki piekarnika, nie nalezy na nich niczego
umieszcza¢. Moze to spowodowac brak rownowagi piekarnika lub
uszkodzi¢ drzwiczki.

Nie wiesza¢ r¢cznikow, $ciereczek ani ubran na urzadzeniu ani jego
uchwytach.



PODCZAS CZYSZCZENIA I KONSERWACJI

*  Przed wykonaniem czyszczenia lub konserwacji nalezy si¢ upewnic,
ze urzadzenie jest wylaczone.

* Do czyszczenia panelu sterowania nie zdejmowac galek sterujacych.

*  Aby utrzymaé¢ wydajno$¢ i bezpieczenstwo urzadzenia zalecamy
zawsze stosowac oryginalne czgsci zamienne i w razie potrzeby
kontakt z naszym autoryzowanym serwisem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI CE

Os$wiadczamy, ze nasze produkty spetniajg wymagania
odpowiednich dyrektyw, decyzji i regulacji Unii Europejskiej
oraz wymagania okreslone w wymienionych normach.

Urzadzenie to zaprojektowano wytacznie do gotowania w domu. Wszelkie
inne uzycie (np. ogrzewanie pomieszczen) jest niewtasciwe i niebezpieczne.

@ Instrukcje obstugi dotycza kilku modeli. Moga wystapic roznice migdzy
tymi instrukcjami a Twoim modelem.

UTYLIZACJA STAREJ KUCHENKI

by¢ traktowany jako odpad komunalny. Zamiast tego powinien

zosta¢ przekazany do odpowiedniego punktu zbidrki zuzytego

sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zapewniajac prawidtowe
ztomowanie tego wyrobu, przyczynisz si¢ do zapobiegania potencjalnym
negatywnym konsekwencjom jego niewlasciwej utylizacji dla §rodowiska
naturalnego i zdrowia ludzi. Aby uzyskac wigcej szczegdtowych informacji na
temat odzysku surowcow wtérnych z tego wyrobu, nalezy si¢ skontaktowac
z odpowiednim urzgdem miasta, zaktadem gospodarki odpadami lub sklepem,
w ktorym zakupiono ten wyrob.

E Symbol na wyrobie lub opakowaniu oznacza, ze wyrdb ten nie moze



| ROZDZIAL 2. INSTALACJA I PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE:

A Urzadzenie musi by¢ instalowane przez autoryzowanego serwisanta lub wykwalifikowanego
technika zgodnie z instrukcjami podanymi w niniejszym podrgczniku i obowiazujacymi
przepisami lokalnymi.

. Niewtasciwa instalacja moze spowodowa¢ obrazenia i uszkodzenia, za ktére producent nie
ponosi odpowiedzialnosci i ktore nie sa objete gwarancja.
. Przed instalacjg nalezy si¢ upewnic, ze lokalne warunki dystrybucji (napigcie i czestotliwos¢

w sieci elektrycznej) sa zgodne z wymaganymi dla urzadzenia. Wymogi dla tego urzadzenia
podano na etykiecie.

. Nalezy przestrzega¢ praw, rozporzadzen, dyrektyw i norm obowiazujacych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, prawidtowa utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

. Jezeli produkt sktada si¢ z wyjmowanych prowadnic potek (stelazy drucianych), a w instrukcji
obstugi znajduja si¢ przepisy takie jak na jogurt, nalezy wyjac stelaze druciane i obstugiwaé
piekarnik w okreslonym trybie gotowania. Informacje dotyczace wyjmowania potki drucianej
znajduja si¢ w rozdziale CZYSZCZENIE I KONSERWACJA.

INSTRUKCJE DLA INSTALATORA
Instrukcje ogolne
. Po wyjeciu urzadzenia i akcesoriow z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest

uszkodzone. W przypadku podejrzenia uszkodzenia nie uzywac urzadzenia i natychmiast
skontaktowac si¢ z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym technikiem.

. Nalezy si¢ upewni¢, ze w najblizszym otoczeniu nie ma tatwopalnych lub palnych materiatow
takich jak zastony, olej, szmatki itp., ktére moga si¢ zapalic.

. Blat i meble wokot urzadzenia musza by¢ wykonane z materiatéw odpornych na temperatury
wyzsze niz 100°C.

. Piekarnik jest zbudowany w klasie Y. Meble do zabudowy musza mie¢ oktadzing oraz kleje

do jej przyklejenia odporne na temperature 100°C. Nie spetnienie tego warunku moze
spowodowa¢ zdeformowanie powierzchni lub odklejenie oktadziny.

. Urzadzenie nie powinno by¢ instalowane bezposrednio nad zmywarka, lodowka, zamrazarka,
pralka ani suszarka do ubran.
MONTAZ PIEKARNIKA

Urzadzenia dostarczane sa z zestawami instalacyjnymi i moga by¢ montowane w blacie z zachowaniem
odpowiednich wymiaréw. Wymiary instalacji pltyty grzejnej i piekarnika podano ponize;j.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576




Instalacja pod blatem

Instalacja nascienna

\

Po wykonaniu przylaczy elektrycznych wstaw
piekarnik do szafki, wsuwajac go do przodu. Otworz
drzwiczki piekarnika i wioz 2 $ruby w otwory
w jego ramie. Gdy rama urzadzenia dotyka
drewnianej powierzchni szafki, dokre¢ $ruby.




PRZYLACZE ELEKTRYCZNE I BEZPIECZENSTWO

A

OSTRZEZENIE:

Przytacze elektryczne urzadzenia musi by¢ instalowane przez autoryzowanego serwisanta lub
wykwalifikowanego technika zgodnie z instrukcjami podanymi w niniejszym podrgczniku
i obowigzujacymi przepisami lokalnymi.

OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej nalezy sprawdzi¢ napigcie znamionowe
urzadzenia (oznaczone na tabliczce znamionowej urzadzenia) w celu potwierdzenia zgodno$ci
z dostepnym napigciem sieciowym, a przewody elektryczne powinny by¢ w stanie obstugiwaé
moc znamionowa urzadzenia (rowniez wskazana na tabliczce znamionowe;j).

Podczas instalacji nalezy si¢ upewnié, ze stosowane sa przewody izolowane. Nieprawidtowe
podtaczenie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Jesli przewod sieciowy jest uszkodzony
i nalezy go wymieni¢, powinien to zrobi¢ wykwalifikowany personel.

Nie uzywac adapterow, rozgateziaczy i/lub przedtuzaczy.

Przewdd zasilajacy nalezy umieszcza¢ z dala od goracych czgsécei kuchenki i nie moze by¢ on
zgiety ani przycisnigty. W przeciwnym razie moze ulec uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.
Jesli urzadzenie nie jest podtaczone do sieci za pomoca wtyczki, w celu spetnienia wymagan
bezpieczenstwa nalezy zastosowaé roztacznik wszystkich biegundéw (z odstgpem co najmniej
3 mm migdzy stykami).

Urzadzenie jest zaprojektowane do zasilania napigciem 220-240V. W przypadku innego
dostepnego napigcia nalezy si¢ skontaktowac z autoryzowanym serwisantem lub wykwali-
fikowanym elektrykiem.

Kabel zasilajacy (HO5SVV-F) musi by¢ wystarczajaco dtugi, aby mozna byto podtaczy¢ go do
urzadzenia, nawet jezeli umieszczone jest z przodu szafki.

Nalezy si¢ upewni¢, ze wszystkie potaczenia sa odpowiednio mocno dokrgcone.

Zamocowac kabel zasilajacy w zacisku kabla, a nastgpnie zamkna¢ pokrywe.

Potaczenie skrzynki zaciskowej jest umieszczone na skrzynce zaciskowe;.

Niebieski

Sl

Brazowy Zétto-zielony




| ROZDZIAL 3. CECHY PRODUKTU

WAZNE:
@ Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia moga si¢ rozni¢ od przedstawionego na ponizszych
rysunkach.

WYKAZ ELEMENTOW

/ \ 1. Panel sterowania
2. Uchwyt drzwiczek piekarnika
3. Drzwiczki piekarnika
—_ 1
— e — 2
3

- /

PANEL STEROWANIA

4 N

&

Gatka sterowania funkcjami piekarnika
5. Programator czasowy
6. Gatka termostatu piekarnika



ROZDZIAL 4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

REGULATORY PIEKARNIKA
Galka sterowania funkcjami piekarnika

Przekreci¢ gatke na odpowiedni symbol zadanej funkcji gotowania. Szczegotowe informacje na temat
réznych funkcji znajduja si¢ w sekeji ,,Funkcje piekarnika”.

Galka termostatu piekarnika

Po wybraniu funkcji gotowania obroci¢ gatke, aby ustawi¢ zadana temperature.
Lampka termostatu piekarnika §wieci podczas dziatania termostatu, w trakcie podgrzewania piekarnika lub
utrzymywania temperatury.

FUNKCJE PIEKARNIKA

* Funkcje tego konkretnego piekarnika moga si¢ rézni¢ w zaleznosci od modelu produktu.

Lampka piekarnika: Zapali si¢ tylko lampka piekarnika. Pozostaje ona wia-
czona podczas trwania funkcji gotowania.

Funkcja rozmrazania: Zapalaja si¢ lampki ostrzegawcze piekarnika i zaczy-
na dziata¢ wentylator. Aby skorzysta¢ z funkcji rozmrazania, nalezy umiesci¢
mrozonke w piekarniku na pétce zamontowanej w trzeciej szczelinie od dotu.

Zaleca si¢ ustawienie pod rozmrazang potrawa tacki do zbierania wody
z topniejacego lodu. Funkcja ta nie shuzy ani do gotowania, ani do pieczenia,
tylko do rozmrazania potraw.

Funkcja Turbo: Wiacza si¢ termostat i zapalaja si¢ lampki ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna dziata¢ pierscieniowy element grzejny oraz wentylator.
Funkcja turbo réwnomiernie rozprowadza ciepto w piekarniku, dzigki czemu
jedzenie na wszystkich poziomach jest rownomiernie przygotowywane. Zaleca
si¢ wstepne podgrzanie piekarnika przez mniej wigcej 10 minut.

Funkcja pieczenia statycznego: Wilacza si¢ termostat i zapalaja si¢ lampki
ostrzegawcze piekarnika, a dolny i gorny element grzejny zaczynaja dziatac.
Funkcja pieczenia statycznego wydziela ciepto, zapewniajac rownomierne
pieczenie potrawy. Idealna funkcja do pieczenia ciastek, ciast, zapiekanek
z makaronu, lazanii i pizzy. Przy tej funkcji zaleca si¢ podgrzanie wstgpne
przez 10 minut. Najlepiej piec tylko na jednej potce naraz.




Funkcja wentylatora: Wiacza si¢ termostat i zapalaja si¢ lampki ostrzegawcze
piekarnika, zaczynaja dziata¢ dolne i gérne elementy grzejne oraz wentylator.
Ta funkcja jest najlepsza do pieczenia ciastek. Pieka gorny i dolny element
grzejny w piekarniku, a wentylator zapewnia obieg powietrza, co daje lekki
efekt grillowania potraw. Zaleca si¢ wstepne podgrzanie piekarnika przez mniej
wigcej 10 minut.

Funkcja pizzy: Wiacza si¢ termostat i zapalaja si¢ lampki ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna dziata¢ pier$cieniowy element grzejny, elementy dolne oraz
wentylator. Idealna funkcja do pieczenia takich potraw jak pizza —réwnomiernie
i w krotkim czasie. Podczas gdy wentylator rOwnomiernie rozprowadza ciepto
w piekarniku, dolny element grzejny odpowiada za pieczenie potraw.

Funkcja grillowania: Wlacza si¢ termostat i zapalaja si¢ lampki ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna dziata¢ element grzejny grilla. Funkcja ta stuzy do grillo-
wania i opiekania potraw na gérnych potkach piekarnika. Posmarowa¢ lekko
olejem siatke druciana, aby zapobiec przywieraniu grillowanych positkow do
siatki, 1 umiesci¢ potrawe na srodku grilla. Nalezy zawsze ustawia¢ tacke pod
spodem, aby zbiera¢ krople kapiacego oleju lub thuszczu. Zaleca si¢ wstgpne
podgrzanie piekarnika przez mniej wigcej 10 minut.

OSTRZEZENIE:
Przy grillowaniu drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte, a temperatur¢ piekarnika nalezy
nastawi¢ na 190°C.

Funkcja przyspieszonego grillowania: Wiacza si¢ termostat 1 zapalajg si¢
lampki ostrzegawcze piekarnika, a grill i dolny element grzejny zaczynaja dzia-
ta¢. Funkcja ta stuzy do szybszego grillowania i grillowania potraw o wigkszej
powierzchni, na przyktad migsa. Uzywa si¢ gornych potek piekarnika. Posma-
rowac lekko olejem siatke druciana, aby zapobiec przywieraniu grillowanych
positkéw do siatki, i umiesci¢ potrawe na srodku grilla. Nalezy zawsze ustawia¢
tacke pod spodem, aby zbiera¢ krople kapiacego oleju lub tluszczu. Zaleca si¢
wstepne podgrzanie piekarnika przez mniej wigeej 10 minut.

OSTRZEZENIE:
Przy grillowaniu drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte, a temperature pickarnika nalezy
nastawi¢ na 190°C.

Funkcja podwdjnego grillowania i wentylatora: Wiacza si¢ termostat i za-
palaja si¢ lampki ostrzegawcze piekarnika oraz zaczyna dziata¢ grill, gorne
elementy grzejne oraz wentylator. Funkcja ta stuzy do szybszego grillowania
grubszych potraw i do grillowania dan o wigkszej powierzchni. Uruchamiaja
si¢ oba elementy grzejne, gorny i grilla, wraz z wentylatorem, aby zapewnié¢
rownomierne pieczenie. Uzywa si¢ gornych potek piekarnika. Posmarowaé
lekko olejem siatke druciana, aby zapobiec przywieraniu grillowanych posit-
kow do siatki, i umiesci¢ potrawe na srodku grilla. Nalezy zawsze ustawia¢
tacke pod spodem, aby zbiera¢ krople kapiacego oleju lub thuszczu. Zaleca si¢
wstepne podgrzanie piekarnika przez mniej wigcej 10 minut

OSTRZEZENIE:
Przy grillowaniu drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte, a temperaturg piekarnika nalezy
nastawi¢ na 190°C.



TABELA PIECZENIA

* Jesli jest taka mozliwos¢, nalezy piec na roznie do kurczaka.

= C ®
Funkcja Potrawy Ezi H N/
«— min.
Ciasto 2-3-4 170-190 35-45

francuskie
Ciasto 2-3-4 170-190 30-40
Grzanie statyczne Ciasteczka 2-3-4 170-190 30-40
Potrawka 2 175-200 40-50
Kurczak 2-3-4 200 45-60
Ciasto 2-3-4 170-190 25-35

francuskie
Ciasto 2-3-4 150-170 25-35

T )

ermoobicg Ciasteczka 2-3-4 150-170 25-35
Potrawka 2 175-20 40-50
Kurczak 2-3-4 200 45-60
Ciasto 2-3-4 170-190 35-45

francuskie
Tatbo Ciasto 2-3-4 150-170 30-40
Ciasteczka 2-3-4 150-170 25-35
Potrawka 2 175-200 40-50
Klopsiki 7 200 10-15

z grilla
* -

Grillowanie Kurczak 190 50-60
Zrazy 6-7 200 15-25
Befsztyk 6-7 200 15-25




KORZYSTANIE Z CYFROWEGO
TIMERA DOTYKOWEGO

Opis funkeji

Automatyczne gotowanie

= | >

Symbol termostatu

Czas trwania procesu

@ Blokada przyciskow
A Minutnik
® Tryb pracy

— Zmniejszenie wskazania timera

+

Zwigkszenie wskazania timera

Wskazanie timera

USTAWIENIE GODZINY

Przed rozpoczgciem korzystania z piekarnika nalezy ustawi¢ godzing. Po wiaczeniu zasilania na wy$wietlaczu
piekarnika zacznie pulsowa¢ symbol ,, A > i wskazanie ,,0:00”.

1. Naci$nij rownocze$nie przyciski ,,+” 1,,-”. Zacznie pulsowac kropka na
srodku wyswietlacza.

2. Jesli kropka pulsuje, ustaw godzing za pomocg przyciskow ,,+7 1 ,,-”.




3. Po kilku sekundach kropka przestanie pulsowac i pozostanie wyswietlona.

n BLOKADA PRZYCISKOW

Zeby wlaczyé blokade przyciskow nacisnij i przytrzymaj przycisk ,, & ” przez 2 sekundy. Pojawi sie symbol
. @ 7 ipozostanie wyswietlony. Zeby odblokowaé przyciski timera, nacisnij i przytrzymaj przycisk “ &
przez 2 sekundy. Nastgpnie mozna wykona¢ zadang czynnosc.

USTAWIENIE CZASU, PO KTORYM ZOSTANIE WYEMITOWANY SYGNAL DZWIEKOWY

Czas, po ktorym zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy, mozna ustawic¢ na dowolna godzing w zakresie
od ,,0:00” do ,,23:59”. Ustawienie czasu, po ktorym zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy, shuzy
wylacznie jako ostrzezenie. Funkcja nie powoduje wylaczenia piekarnika.

1. Naci$nij przycisk ,, (9. Symbol [\ zacznie pulsowaé i pojawi si¢ wskazanie
,,0:00”.

2. Ustaw zadany czas za pomocg przyciskow ,+7 1 ,,-”, jesli pulsuje symbol [\

3. Symbol [\ pozostanie wy$wietlony, czas zostanie zapisany w pamieci i sygnat
dzwigkowy zostanie ustawiony

Jesli wskazanie timera osiagnie zero, zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy i na wyswietlaczu zacznie
pulsowa¢ symbol A%
Naci$nigcie dowolnego przycisku spowoduje wytaczenie sygnatu dzwigkowego i znikniecie symbolu [\ .

POLAUTOMATYCZNE USTAWIENIE CZASU (CZAS PRZYGOTOWANIA POTRAWY)

Funkcja umozliwia przygotowanie potrawy przez okreslony czas. Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 0 do
10 godzin. Przygotuj potraw¢ do gotowania i umies$¢ ja w piekarniku.

1. Wybierz zadana funkcj¢ gotowania i temperaturg za pomoca pokretet piekarnika.

2. Naciskaj “ (O ”, dopdki na wyswietlaczu nie pojawia si¢ symbole “dur” i 'L)
Wskazanie czasu oraz symbole ,, A 71 Q zaczng pulsowac.




3. Ustaw zadany czas za pomoca przyciskow ,,+7 1,,-”.

4. Na wyswietlaczu ponownie pojawi si¢ aktualne wskazanie zegara, a symbole
« A 71 ’L) beda nadal $wiecity.

Jesli wskazanie timera osiagnie warto$¢ zero, piekarnik wylaczy si¢ i wyemituje sygnat dzwigkowy. Symbole
" A 71 'L) zaczna pulsowac. Ustaw oba pokretta w pozycji ,,0” i naci$nij dowolny przycisk timera, aby
wylaczy¢ sygnat dzwigkowy. Symbol zniknie, a naci$nigcie przycisku “ (5 spowoduje powr6t timera do
trybu rgcznego.

USTAWIENIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Zeby wyregulowa¢ gtoénosé dzwickowego sygnatlu ostrzegawczego, gdy widoczne bedzie aktualne
wskazanie zegara, naci$nij i przytrzymaj przycisk “-” przez 3 sekundy, dopoki nie zostanie wyemitowany
sygnat dzwigkowy. “ton1” will appear on the display screen. Nastepnie po kazdym naci$nigciu przycisku
“-” bedzie emitowany inny sygnal dzwigkowy. Dostepne sa cztery rodzaje sygnatu dzwigkowego.

W przypadku wyboru opcji ,,OFF” wszystkie sygnaty dzwigkowe zostang wyltaczone, z wyjatkiem sygnatow
alarmow i bledow. Wybierz zadany sygnat dzwigkowy i nie naciskaj innych przyciskow. Po chwili wybrany
sygnat dzwigkowy zostanie zapisany w pamigci.

REGULACJA JASNOSCI

Aby ustawi¢ jasno$¢ ekranu wyswietlacza, nacisnij i przytrzymaj przycisk ,,+” przez trzy sekundy. Na
wyswietlaczu pojawi si¢ symbol ,,br1”. Nastepnie po kazdym naci$nigciu przycisku ,,+” pojawi si¢ inny
poziom jasnosci.

Symbol termostatu

Symbol termostatu ( 3 ) wiacza si¢ automatycznie podczas dziatania termostatu
piekarnika.

Zuzycie energii Czas, po ktérym urzadzenie przelacza si¢ do tego

Tryb pracy elektrycznej trybu

Konieczne jest przeprowadzenie czynnosci przez uzyt-kownika,
aby przelaczy¢ urzadzenie do trybu czuwania. Aby przetaczy¢
Tryb czuwania 0,8 W urzadzenie do trybu czuwania, uzytkownik musi ustawic¢
funkcje gotowania i temperatur¢ na WYZL., a wszystkie
ustawienia czasu gotowania na ,,0”.




AKCESORIA e

7
Ruszt EasyFix 6 0 = 5
4 o
Przed pierwszym uzyciem wyposazenie nalezy 3 =
starannie oczy$ci¢ za pomoca migkkiej czystej _—  _— T2
$ciereczki namoczonej ciepta woda z dodatkiem 2 T T1
detergentu. I /S
1 e — )
. Umie$¢ wyposazenie w prawidtowym potozeniu w piekarniku.
. Nalezy pozostawi¢ przynajmniej 1 cm wolnej przestrzeni miedzy ostona wentylatora i wyposazeniem.
. Podczas wyjmowania naczyn i/lub wyposazenia z piekarnika nalezy zachowa¢ szczegdlna
ostroznos$¢. Gorace naczynia lub wyposazenie moze spowodowaé poparzenia.
. Wyposazenie moze odksztatci¢ si¢ pod wptywem ciepta. Po wystygnigciu odzyskuje swoj
oryginalny wyglad i wydajnos¢.
. Tace i ruszty mozna ustawi¢ na dowolnym poziomie od 1 do 7.
. Prowadnice teleskopowe mozna ustawi¢ na poziomie T1, T2.
. Poziom 3 jest zalecany do gotowania na jednym poziomie.
. Poziom T2 jest zalecany do gotowania na jednym poziomie przy wykorzystaniu prowadnic
teleskopowych.
. Poziomy 2 i 4 sa zalecane do gotowania na dwoch poziomach.
. Wspornik rozna nalezy ustawi¢ na poziomie 3.
. Poziom T2 stuzy do ustawienia wspornika rozna z prowadnicami teleskopowymi.

**E% Wyposazenie moze si¢ rozni¢ w zalezno$ci od zakupionego modelu.

Tacka ptytka najlepiej sprawdza si¢ do pieczenia
ciastek.
Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu, weisna¢ do konca

Tacka plytka
i upewnic€ sig, ze jest prawidlowo umieszczona.

Ruszt wyposazony w wysuwane do polowy
prowadnice teleskopowe Easyfix

FHAF

Prowadnica teleskopowa wysuwa si¢ do polowy,
zapewniajac fatwy dostep do potraw.




Prowadnice teleskopowe

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie nalezy
starannie oczy$ci¢ za pomoca migkkiej czystej Sciereczki
namoczonej ciepta woda z dodatkiem detergentu.

. Na kazdej prowadnicy teleskopowej znajduja si¢ elementy mocujace, umozliwiajace wyjecie
prowadnic w celu oczyszczenia i ponowne ich zamontowanie.
. Zdemontuj szyne boczna. Patrz sekcja ,, Wyjmowanie potki drucianej”.

. Zawie$ gorne elementy mocujace prowadnicy teleskopowej na poziomie drucianej potki
i jednoczes$nie dociskaj dolne elementy mocujace, dopdki elementy mocujace nie zostang
zamontowane z boku na poziomie p6lki drucianej.

. Aby zdemontowacé, przytrzymaj przednig powierzchni¢ prowadnicy i przeprowadz powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Siatka druciana

Siatka druciana jest glownie uzywana do grillowania
lub przetwarzania zywnosci w pojemnikach
przystosowanych do piekarnika.

A OSTRZEZENIE:
Wrtozy¢ prawidtowo siatke do
odpowiedniego stelaza we wngce
piekarnika i przesuna¢ ja do konca.

Delikatnie domykanie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnika automatycznie zamykaja si¢
powoli po ich zwolnieniu tuz przed pozycja zamknieta.
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Kolektor wody

Podczas pieczenia na wewnetrznej stronie szyby
drzwiczek piekarnika moze wystapi¢ kondensacja. Nie
oznacza to wadliwego dziatania produktu.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika do pozycji grillowania
i pozostawi¢ w tym potozeniu przez 20 sekund.
Woda skropli si¢ do kolektora.

Schiodzi¢ piekarnik 1 wytrze¢ wnetrze drzwiczek suchym
recznikiem. Procedure te nalezy stosowac regularnie.

| ROZDZIAL 5. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE:
A Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je wylaczyc¢ i pozostawi¢ do ostygniecia.

Instrukcje ogolne

. Przed uzyciem $rodkow czyszczacych do czyszczenia urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy sa
odpowiednie i zalecane przez producenta.
. Uzywa¢ kremowych lub ptynnych §rodkoéw czyszczacych, ktore nie zawieraja czasteczek. Nie

uzywac¢ zracych (powodujacych korozj¢) kremow, szorstkich proszkow czyszczacych, grubej
welny stalowej ani twardych narzedzi, poniewaz moga one uszkodzi¢ powierzchni¢ kuchenki.

WAZNE
m Nie uzywac¢ srodkow czyszczacych, ktore zawieraja czasteczki, poniewaz moga one zarysowaé
szklane, emaliowane i/lub pomalowane czg¢$ci urzadzenia.
. W razie wycieku cieczy nalezy natychmiast wyczysci¢ urzadzenie, aby nie doszto do

uszkodzenia jego czgsci.

WAZNE
Nie uzywac oczyszczaczy parowych do czyszczenia jakichkolwiek cze¢$ci urzadzenia.
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Czyszczenie wnetrza piekarnika

Emaliowane wnetrze piekarnika czysci si¢ najlepiej, gdy piekarnik jest ciepty.

Po kazdym uzyciu wytrze¢ piekarnik migkka $ciereczka nasaczona woda z mydtem. Nastgpnie
ponownie przetrze¢ go wilgotna Sciereczka i osuszy¢.

W celu catkowitego wyczyszczenia piekarnika moze by¢ konieczne zastosowanie ptynnego
srodka czyszczacego.

e

Czyszczenie czesci szklanych

Nalezy regularnie czysci¢ szklane cze$ci urzadzenia.
Do czyszczenia wewngtrznych i zewngtrznych czesci szklanych uzywac srodka do konserwacji
szkta. Nastegpnie sptukac i osuszy¢ je doktadnie sucha szmatka.

Czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej (jesli dotyczy)

O
O

Nalezy regularnie czysci¢ czg$ci urzadzenia wykonane ze stali nierdzewne;.
Wytrze¢ czgsci ze stali nierdzewnej migkka $ciereczka nasgczong sama woda. Nastepnie osuszy¢
je doktadnie suchg szmatka.

Czgsci ze stali nierdzewnej nie nalezy czyscic, jesli nie zdazyly jeszcze ostygnac.

Nie nalezy pozostawia¢ na duzszy czas octu, kawy, mleka, soli, wody, soku z cytryny lub
pomidorowego na czg¢sciach ze stali nierdzewne;.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb
Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika nalezy ja wyja¢ w sposob przedstawiony ponizej.

1.

Aby wymieni¢ wewngtrzng szybe:

2.

Przesuna¢ szybe w kierunku B i zwolni¢
ja zklamry mocujacej (x). Wyciagnac
szybe, pociagajac w strong A.

Przesunac¢ szybe w strong klamry mocujacej
oraz pod nig (y) w kierunku B.
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3. Umiesci¢ szybg pod klamra mocujaca (x)
w kierunku C.

Jesli drzwiczki piekarnika majg potrojng szybe, trzecia warstwa szkta moze by¢ zdjeta w ten
sam sposob, co druga.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika zdja¢ drzwiczki piekarnika w sposob przedstawiony
ponize;j.

1. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika. %

2. Otworzy¢ zatrzask (a) (za pomoca
srubokretu) do konca.

3. Zamkna¢ drzwiczki prawie do konca
i zdja¢ je, pociagajac do siebie.

Wyjmowanie pélki drucianej

Aby usuna¢ stelaz druciany, nalezy za niego
pociagnac, jak pokazano na rysunku.
Po uwolnieniu z uchwytu (a) podnies¢ go.
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KONSERWACJA
OSTRZEZENIE:
A Konserwacja urzadzenia powinna by¢ wykonywana tylko przez autoryzowanego serwisanta
lub wykwalifikowanego technika.

Zmiana lampki piekarnika

OSTRZEZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je wylaczyc¢ i pozostawi¢ do ostygnigcia.
. Zdemontowac¢ szklang soczewke, a nastepnie zdja¢ zarowke.

. Zalozy¢ nowa zarowke (odporna na temperatury do 300°C) w miejsce usunigtej (230 V, 15-25 W,

typ E14/G9).
. Po wymianie szklanej soczewki piekarnik jest gotowy do uzycia.
. Produkt zawiera zrodto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.
. Uzytkownik koncowy nie moze wymieni¢ zrodta swiatta. Potrzebny jest serwis posprzedazny.
. Dotaczone zrodto swiatta nie jest przeznaczone do innych zastosowan.

4 N

Wymienne Zrédlo §wiatla przez profesjonaliste

- /

WAZNE
m Lampka jest specjalnie zaprojektowana do zastosowania w kuchennych urzadzeniach gospo-
darstwa domowego. Nie nadaje si¢ do o$§wietlania pomieszczen domowych.
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ROZDZIAL 6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW I TRANSPORT

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

O

Jezeli po sprawdzeniu tych podstawowych rozwigzan problem z urzadzeniem nadal wystepuje,
nalezy si¢ skontaktowa¢ z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym technikiem.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnik si¢ nie wlacza.

Zasilanie jest wylaczone.

UpewniC sig, ze zasilanie jest
dostepne.

Upewni¢ si¢ rOwniez, ze inne
urzadzenia kuchenne dziataja.

Brak ciepta lub piekarnik
si¢ nie nagrzewa.

Temperatura piekarnika nie
zostata poprawnie ustawiona.
Drzwiczki piekarnika pozostaty
otwarte.

Upewni¢ sig, ze pokretto
sterujace temperatura piekarnika
jest ustawione poprawnie.

Lampka piekarnika
(jesli jest dostepna) nie
dziata.

Lampka jest uszkodzona.
Zasilanie elektryczne jest
odtaczone lub wytaczone.

Wymieni¢ lampke zgodnie
z instrukcjami.
Upewnic sig, ze zasilanie
elektryczne jest podtaczone do
gniazdka sieciowego.

Piekarnik piecze
nierdbwnomiernie.

Polki piekarnika sa
nieprawidlowo
rozmieszczone.

Upewnic¢ sig, ze stosowane
sq zalecane temperatury oraz
rozmieszczenie potek.
Nie otwiera¢ czgsto drzwiczek,
chyba Ze pieczone sa potrawy,
ktore nalezy obrocié.
Czgste otwieranie drzwiczek
powoduje obnizenie temperatury
wewngtrznej, co moze wptywac
na koncowy efekt pieczenia.

Nie mozna odpowiednio
nacisna¢ przyciskow
regulatora czasowego.

Miegdzy przyciskami regulatora
czasowego znajduja si¢ ciata
obce. Model dotykowy: panel

sterowania jest wilgotny.

Ustawiona jest funkcja blokady.

Usuna¢ ciata obce i sprobowac
ponownie.Usuna¢ wilgo¢

1 sprobowa¢ ponownie.
Sprawdzi¢, czy ustawiona jest
funkcja blokady.

Wentylator piekarnika

(jesli jest) dziata glosno.

Potki piekarnika drgaja.

Upewnic sig, ze piekarnik stoi
poziomo.Upewni¢ si¢, ze potki
i osprzet do pieczenia nie drgaja
ani nie stykaja si¢ z tylnym
panelem piekarnika
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TRANSPORT

Jesli zachodzi potrzeba przetransportowania urzadzenia, nalezy uzy¢ oryginalnego opakowania w celu
przeniesienia go. Nalezy przestrzega¢ oznaczen transportowych znajdujacych si¢ na opakowaniu. Aby nie dopusci¢
do uszkodzenia produktu w trakcie transportu, nalezy zabezpieczy¢ tasma wszystkie poszczegolne czgsci.

Jesli oryginalne opakowanie jest niedostgpne, nalezy przygotowac pudto do opakowania na czas transportu, tak
aby zabezpieczy¢ urzadzenie, a zwlaszcza jego powierzchnie zewngtrzne, przed zagrozeniami zewnetrznymi.

ROZDZIAL 7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA |

ETYKIETA ENERGETYCZNA

Marka
Model KBO 1071.1 SPTB
Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa kg 32,4
Wspotczynnik efektywnosci energetycznej - w trybie 105.7
konwencjonalnym ?
Wspotcezynnik efektywnos$ci energetycznej - z wymuszonym 04.3
obiegiem powietrza ’
Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznej) - w trybie konwencjonalnym kWgodz/cykl 0,93
Zuzycie energii (elektryczneq) - z wymuszonym obiegiem KWgodz/eykl 0.83
powietrza
Liczba wnek 1
Zrodto ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnos¢ 78

Piekarnik ten jest zgodny z norma PN-EN 60350-1

Wskaz6wKi oszczedzania energii
Piekarnik
— Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe.
— Skracaj czas wstgpnego podgrzewania.
— Nie wydtuzaja czasu pieczenia.
— Nie zapomnij wlacza¢ piekarnik po zakonczeniu pieczenia.
— Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia.
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ROZDZIAL 8. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprz¢t elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprze¢t moze mie¢ szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadoéw, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzgcie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprze¢tu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewlasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozon

kary zgodnie z ustawodawstwem krajowym. Jezeli urzadzenie posiad:

zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich 0sol

mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos¢ z urzadzeniem. Niektore lodowk ———

i zamrazarki posiadaja materiat izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC

Dlatego tez nalezy zachowac ostrozno$¢, by nie zanieczysci¢ srodowiska RyS. A Rys B
gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

Li-Fe52

27



KERNAU

USER MANUAL
BUILT-IN OVEN
KBO 1071.1 S PT B




Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage

. Risk of fire / flammable
Fire

materials
. Risk of injury or material
Attention Jury
damage
Information on correct operation
Important/Note P

of the system

Read the instructions

Hot surface

>Bokk>p
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CHAPTER 1. SAFETY INSTRUCTIONS

Carefully read all instructions before using your appliance and keep
them in a convenient place for reference when necessary.

This manual has been prepared for more than one model therefore
your appliance may not have some of the features described within.
For this reason, it is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

GENERAL SAFETY WARNINGS

L. BB

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children should not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance should not be
made by children without supervision

WARNING:

The appliance and its accessible parts become hot during use. Care
should be taken to avoid touching heating elements. Keep children less
than 8 years of age away unless they are continually supervised.

WARNING:
Danger of fire: Do not store items on the cooking surfaces.

WARNING:
If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

Do not operate the appliance with an external timer or separate
remote-control system.

During use the appliance will get hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the oven.

Handles may get hot after a short period during use.

Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to clean the oven door
glass and other surface. They can scratch the surfaces which may
result in shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the appliance.
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WARNING:
To avoid the possibility of electric shock, make sure that the appliance
is switched off before replacing the lamp.

CAUTION:
Accessible parts may be hot when cooking or grilling. Keep young
children away from the appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all applicable local
and international standards and regulations.

Maintenance and repair work should only be carried out by authorised
service technicians. Installation and repair work that is carried out by
unauthorised technicians may be dangerous. Do not alter or modify
the specifications of the appliance in any way. Inappropriate hob
guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure that the local distribution
conditions (nature of the gas and gas pressure or electricity voltage
and frequency) and the specifications of the appliance are compatible.
The specifications for this appliance are stated on the label

CAUTION:

This appliance is designed only for cooking food and is intended for
indoor domestic household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for non-domestic
use, in a commercial environment or for heating a room.
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* Do not use the oven door handles to lift or move the appliance.

*  All possible measures have been taken to ensure your safety. Since
the glass may break, care should be taken while cleaning to avoid
scratching. Avoid hitting or knocking the glass with accessories.

*  Make sure that the supply cord is not trapped or damaged during
installation. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order
to prevent a hazard.

* Do not let children climb on the oven door or sit on it while it is open.

*  Please keep children and animals away from this appliance.

INASTALLATION WARNINGS

* Do not operate the appliance before it is fully installed.

*  The appliance must be installed by an authorised technician. The
manufacturer is not responsible for any damage that might be caused
by defective placement and installation by unauthorised people.

*  When the appliance is unpacked, make sure that it is has not been
damaged during transportation. In case of any defect do not use
the appliance and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers, Styrofoam,
etc.) may be harmful to children and they should be collected and
removed immediately.

*  Protect your appliance from the atmosphere. Do not expose it to
effects such as sun, rain, snow, dust or excessive humidity.

*  Any materials (i.e. cabinets) around the appliance must be able to
withstand a minimum temperature of 100°C.

*  The appliance must not be installed behind a decorative door, in order
to avoid overheating.
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DURING USE

When you first use your oven you may notice a slight smell. This
is perfectly normal and is caused by the insulation materials on the
heater elements. We suggest that, before using your oven for the first
time, you leave it empty and set it at maximum temperature for 45
minutes. Make sure that the environment in which the product is
installed is well ventilated.

Take care when opening the oven door during or after cooking. The
hot steam from the oven may cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or near the appliance
when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food in the oven.
Under no circumstances should the oven be lined with aluminium foil
as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the base of the oven
whilst cooking. The base becomes very hot and damage may be
caused to the product.

Do not leave the oven unattended while cooking with solid or liquid
oils. They may catch fire under extreme heating conditions. Never
pour water on to flames that are caused by oil, instead switch the
oven off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

If the product will not be used for a long period of time, turn the main
control switch off.

Make sure the appliance control knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not in use.

The trays incline when pulled out. Take care not to spill or drop hot
food while removing it from the ovens.

Do not place anything on the oven door when it is open. This could
unbalance the oven or damage the door.

Do not hang towels, dishcloths or clothes from the appliance or its handles.
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DURING CLEANING AND MAINTENANCE

*  Make sure that your appliance is turned off at the mains before
carrying out any cleaning or maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control panel.

*  Tomaintain the efficiency and safety of your appliance, we recommend
you always use original spare parts and to call our authorised service
agents in case of need.

CE DECLARATION OF CONFORMITY

We declare that our products meet the applicable European
Directives, Decisions and Regulations and the requirements
listed in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only for home cooking. Any other
use (such as heating a room) is improper and dangerous.

@ The operating instructions apply to several models. You may notice
differences between these instructions and your model.

DISPOSAL OF YOUR OLD MACHIN

product should not be treated as household waste. Instead it should

be handed over to the applicable collection point for the recycling

of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences
for the environment and human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more detailed information about
recycling of this product, please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you purchased this product from.

E This symbol on the product or on its packaging indicates that this
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| CHAPTER 2. INSTALLATION AND PREPARATION FOR USE

WARNING:
This appliance must be installed by an authorised service person or qualified technician,
according to the instructions in this guide and in compliance with the current local regulations.

. Incorrect installation may cause harm and damage, for which the manufacturer accepts no
responsibility and the warranty will not be valid.
. Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (electricity voltage and

frequency) and the adjustments of the appliance are compatible. The adjustment conditions for
this appliance are stated on the label.

. The laws, ordinances, directives and standards in force in the country of use are to be followed
(safety regulations, proper recycling in accordance with the regulations, etc.).
. If the product contains removable shelf guides (wire racks) and the user manual includes

recipes like yoghurt, the wire racks shall be removed and the oven operated in the defined
cooking mode.Removal of the Wire Shelf information is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions
. After removing the packaging material from the appliance and its accessories, ensure that the

appliance is not damaged. If you suspect any damage, do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician immediately.

. Make sure that there are no flammable or combustible materials in the close vicinity, such as
curtains, oil, cloth etc. which may catch fire.

. The worktop and furniture surrounding the appliance must be made of materials resistant to
temperatures above 100°C.

. The oven is built to Class Y standards. Built-in furniture must have a covering and adhesives

resistant to temperatures of 100°C. Failure to meet this requirement may result in surface
deformation or peeling of the covering.

. The appliance should not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing
machine or clothes dryer.

INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with installation kits and can be installed in a worktop with the appropriate
dimensions. The dimensions for hob and oven installation are given below.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

\

After making the electrical connections, insert e
the oven into the cabinet by pushing it forward.
Open the oven door and insert 2 screws in the
holes located on the oven frame. While the
product frame touches the wooden surface of
the cabinet, tighten the screws.
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ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

A

WARNING:

The electrical connection of this appliance should be carried out by an authorised service
person or qualified electrician, according to the instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST BE EARTHED

Before connecting the appliance to the power supply, the voltage rating of the appliance (stamped
on the appliance identification plate) must be checked for correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric wiring should be capable of handling the appliance’s
power rating (also indicated on the identification plate).

During installation, please ensure that isolated cables are used. An incorrect connection could
damage your appliance. If the mains cable is damaged and needs to be replaced this should be
done by a qualified personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets and/or extension leads.

The supply cord should be kept away from hot parts of the appliance and must not be bent or
compressed. Otherwise the cord may be damaged, causing a short circuit.

If the appliance is not connected to the mains with a plug, a all-pole disconnector (with at least
3 mm contact spacing) must be used in order to meet the safety regulations.

The appliance is designed for a power supply of 220-240V If your supply is different, contact
the authorised service person or a qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be long enough to be connected to the appliance, even if the
appliance stands on the front of its cabinet.

Ensure all connections are adequately tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp and then close the cover.

The terminal box connection is placed on the terminal box.

fBlue
z Gl

+

P

-

Brown Yellow+Green
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| CHAPTER 3. PRODUCT FEATURES

IMPORTANT:
Specifications for the product vary and the appearance of your appliance may differ from that
shown in the figures below.

LIST OF COMPONENTS
/ \ 1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door
—_ 1
. 2
3
T
CONTROL PANEL

&

Oven Function Control Knob
5. Timer
6. Oven Thermostat Knob
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CHAPTER 4. USE OF PRODUCT

OVEN CONTROLS

Oven function control knob
Turn the knob to the corresponding symbol of the desired cooking function. For the details of different
functions see "Oven Functions'.

Oven thermostat knob
After selecting a cooking function, turn this knob to set the desired temperature.

The oven thermostat light will illuminate whenever the thermostat is in operation to heat up the oven or
maintain the temperature.

OVEN FUNCTIONS

Oven Lamp:
Only the oven light will switch on. It will remain on for the duration of the
cooking function.

Defrost Function:

The oven’s warning lights will switch on and the fan will start to operate.

To use the defrost function, place your frozen food in the oven on a shelf in
the third slot from the bottom. It is recommended that you place an oven tray
under the defrosting food to catch the water accumulated due to melting ice.
This function will not cook or bake your food, it will only help to defrost it.

Turbo Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the ring heating
element and fan will start operating. The turbo function evenly disperses the
heat in the oven so all food on all racks will cook evenly. It is recommended
that you preheat the oven for about 10 minutes.

Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the lower and upper
heating elements will start operating. The static cooking function emits heat,
ensuring even cooking of food. This is ideal for making pastries, cakes, baked
pasta, lasagne and pizza. Preheating the oven for 10 minutes is recommended
and it is best to use only one shelf at a time in this function.

Fan Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the upper and lower
heating elements and fan will start operating. This function is good for baking
pastry. Cooking is carried out by the lower and upper heating elements within the
oven and by the fan, which provides air circulation, giving a slightly grilled effect
to the food. It is recommended that you preheat the oven for about 10 minutes.

40



>

-

WARNING:
When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted to
190°C.

A

A

WARNING:

Pizza Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the ring, lower
heating elements and fan will start operating. This function is ideal for baking
food, such as pizza, evenly in a short time. While the fan evenly disperses the
heat of the oven, the lower heating element ensures baking of the food.

Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the grill heating
element will start operating. This function is used for grilling and toasting foods
on the upper shelves of the oven. Lightly brush the wire grid with oil to stop food
sticking and place food in the centre of the grid. Always place a tray beneath
the food to catch any drips of oil or fat. It is recommended that you preheat the
oven for about 10 minutes.

Faster Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the grill and upper
heating elements will start operating. This function is used for faster grilling
and for grilling food with a larger surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire grid with oil to stop food sticking
and place food in the centre of the grid. Always place a tray beneath the food
to catch any drips of oil or fat. It is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted to

190°C.

WARNING:

Double Grill and Fan Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the grill, upper
heating elements and fan will start operating. This function is used for faster
grilling of thicker food and for grilling of food with a larger surface area. Both
the upper heating elements and grill will be energised along with the fan to
ensure even cooking. Use the upper shelves of the oven. Lightly brush the
wire grid with oil to stop food sticking and place food in the centre of the
grid. Always place a tray beneath the food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for about 10 minutes.

When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted to

190°C.
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COOKING TABLE

*If available cook with roast chicken skewer.

= C O
Function Dishes Ez% i N
> min.
Puff Pastry 2-3-4 170-190 35-45
Cake 2-3-4 170-190 30-40
Static Cookie 2-3-4 170-190 30-40
Stew 2 175-200 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 25-35
Cake 2-3-4 150-170 25-35
Fan Cookie 2-3-4 150-170 25-35
Stew 2 175-20 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 35-45
Cake 2-3-4 150-170 30-40
Turbo

Cookie 2-3-4 150-170 25-35
Stew 2 175-200 40-50

Grilled
meatballs 7 200 10-15
Grill- Chicken * 190 50-60

ing

Chop 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25




USE OF THE DIGITAL TOUCH TIMER

Function Description

Auto Cooking

- | >

Thermostat Symbol

Cooking Time

'

Key Lock

Minute Minder

Q| D|Ep

Mode Function

— Decrease Timer

+ Increase Timer

El E: El l_:I Timer Display

TIME ADJUSTMENT

The time must be set before you start using the oven. Following the power connection, the symbol “ A ?
and “0:00” will flash on the display.

1. Press the “+” and “-” keys simultaneously.The dot in the middle of the screen
will start to flash.

2. Adjust the time while the dot is flashing using the “+” and “-” keys.
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3. After a few seconds, the dot will stop flashing and will remain illuminated.

n KEY LOCK
n

To activate the key lock, press the “ & > key for 2 seconds. “ & ” symbol will appear and remain
illuminated. To unlock the timer buttons, press and hold the “ & * key for 2 seconds. The desired operation
can then be carried out.

AUDIBLE WARNING TIME ADJUSTMENT

The audible warning time can be set to any time between “0:00” and *“23:59” hours. The audible warning
time is for warning purposes only. The oven will not be activated with this function.

1. Press < (© 7. The symbol [\ will begin to flash and “0:00” will be displayed.

2. Select the desired time period using the “+” and “-” keys while /) is flashing.

3. The symbol [\ will remain illuminated, the time will be saved and the warning
will be set.

When the timer reaches zero, an audible warning will sound and the symbol [\ will flash on the display.
Press any key to stop the audible warning and the [\ symbol will disappear.
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SEMI-AUTOMATIC TIME ADJUSTMENT (COOKING PERIOD)

This function helps you to cook for a fixed period of time. A time range between 0 and 10 hours can be set.
Prepare the food for cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and the temperature using the control knobs.

2. Press “ (O ” until you see “dur” and "—) symbol on the display screen. The

N

Sy A time and the symbols “ /A " and ¢ ill flash.
s (W y A7and Hw

3. Select the desired cooking time period using the “+” and “-” keys.

4. The current time will reappear on the screen, and the symbols * A ” and
/D) will remain illuminated.

When the timer reaches zero, the oven will switch off and an audible warning will sound. The symbols

“ A" and ') will flash. Turn both control knobs to the “0” position and press any key on the timer to stop
the warning sound. The symbol will disappear and press *“ (¥) ” button the timer will switch back to manual
function.

SOUND ADJUSTMENT

To adjust the volume of the audible warning sound, while the current time of day is displayed, press and
hold the “-” button for 3 seconds until an audible signal sounds. “ton1” will appear on the display screen.
After this, each time the “-” button is pressed, a different signal will sound. There are four different types of
signal sounds. If ,,OFF” is selected, all sounds will be turned off except alarm and error sounds.

Select the desired sound and do not press any other buttons. After a shor

BRIGHTNESS ADJUSTMENT

To adjust the display screen brightness, press and hold the “+” button for 3 seconds. “br1” will appear on
the display screen. After this, each time the “+” button is pressed, a different brightness will appear.

The Thermostat symbol

The thermostat symbol ( 3 ) automatically activates during oven thermostat

is running.
Electricity . ORI
Mode consumption Time to switch into mode
User actions is required to enter the Standby Mode. To enter
the Standby Mode, user sets the cooking function and
Standby Mode 08w temperature to OFF and all time adjustment for cooking
should be set to 0.
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ACCESSORIES 7 5 ~
The EasyFix Wire Rack 6 e 5 5
4 .
Clean the accessories thoroughly with warm water, 3 =
detergent and a soft clean cloth on first use. R T2
2 * T
N/
1 °
. Insert the accessory to the correct position inside the oven.
. Allow at least a 1 cm space between the fan cover and accessories.
. Take care removing cookware and/or accessories out of the oven. Hot meals or accessories
can cause burns.
. The accessories may deform with heat. Once they have cooled down, they will recover their
original appearance and performance.
. Trays and wire grids can be positioned on any level from of 1 to 7.
. Telescopic rail can be positioned on levels T1, T2, 3,4, 5, 6, 7.
. Level 3 is recommended for single level cooking.
. Level T2 is recommended for single level cooking with the telescopic rails.
. Level 2 and Level 4 are recommended for double level cooking.
. The turnspit wire grid must be positioned on Level 3.
. Level T2 is used for turnspit wire grid positioning with the telescopic rails.

**%% Accessories may vary depending on the model purchased.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking pastries.
Put the tray into any rack and push it to the end to make
sure it is correctly placed.

The Wire Rack with Easyfix Half Telescopic Rail

The half telescopic rail extends half-way out, to allow
easy access to your food.
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Telescopic rails

Clean the accessories thoroughly with warm water,
detergent and a soft clean cloth on first use.

. On each telescopic rail there are fasteners that allow you to remove them for cleaning and
repositioning.
. Remove the side runner. See section “Removal of the wire shelf”.

. Hang the telescopic rail top fasteners on the side rack level reference wire and simultaneously press
the bottom fasteners until you clearly hear the fasteners clip into the side rack level fixing wire.
. In order to remove, hold the front surface of the rail and repeat the previous instructions in reverse.
The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for processing
food in oven-friendly containers.

WARNING
A Place the grid to any corresponding rack

in the oven cavity correctly and push it
to the end.

Soft-Close Oven Door

The oven door closes slowly by itself when it is
released just before the closed position.
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The Water Collector

In some cases of cooking, condensation may appear on
the inner glass of the oven door. This is not a product
malfunction. Open the oven door into the grilling
position and leave it in this position for 20 seconds.
Water will drip to the collector. Cool the oven and wipe
the inside of the door with a dry towel. This procedure
must be applied regularly.

| CHAPTER 5. CLEANING AND MAINTENANCE

CLEANING

WARNING:
A Switch off the appliance and allow it to cool before cleaning is to be carried out.

General Instructions

. Check whether the cleaning materials are appropriate and recommended by the manufacturer
before use on your appliance.
. Use cream cleaners or liquid cleaners which do not contain particles. Do not use caustic

(corrosive) creams, abrasive cleaning powders, rough wire wool or hard tools as they may
damage the cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain particles as they may scratch the glass, enamelled and/or
painted parts of your appliance.

. Should any liquids overflow, clean them immediately to avoid parts becoming damaged.

m Do not use steam cleaners for cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

. The inside of enamelled ovens are best U %@
cleaned while the oven is warm. \
. Wipe the oven with a soft cloth soaked in ﬂ =

soapy water after each use. Then, wipe the
oven over again with a wet cloth and dry it.
. You may need to use a liquid cleaning material /
occasionally to completely clean the oven.
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Cleaning the Glass Parts

Clean the glass parts of your appliance on a regular basis.
Use a glass cleaner to clean the inside and outside of the glass parts. Then, rinse and dry them
thoroughly with a dry cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if available)

O
O

Clean the stainless steel parts of your appliance on a regular basis.
Wipe the stainless steel parts with a soft cloth soaked in only water. Then, dry them thoroughly
with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt, water, lemon or tomato juice on the stainless steel for
a long time

Cleaning Painted Surfaces (if available)

Spots of tomato, tomato paste, ketchup, lemon, oil derivatives, milk, sugary foods, sugary
drinks and coffee should be cleaned with a cloth dipped in warm water immediately. If these
stains are not cleaned and allowed to dry on the surfaces they are on, they should NOT be
rubbed with hard objects (pointed objects, steel and plastic scouring wires, surface-damaging
dish sponge) or cleaning agents containing high levels of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise, corrosion may occur on the powder painted surfaces,
and stains may occur. The manufacturer will not be held responsible for any damage caused by
the use of inappropriate cleaning products or methods.

Removal of the Inner Glass

You must remove the oven door glass before cleaning, as shown below.

1.

To replace the inner glass:

2.

Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.
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3. Place the glass under the location bracket
(x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven door, the third glass layer can be removed the same way
as the second glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you must remove the oven door, as shown below

1. Open the oven door.

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

3. Close the door until it is almost in
thefully closed position, and remove the
door by pulling it towards you.

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack as
shown in the figure. After releasing it from the
clips (a), lift it up.
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MAINTENANCE

WARNING:
A The maintenance of this appliance should be carried out by an authorised service person or
qualified technician only.

Changing the Oven Lamp

WARNING:
Switch off the appliance and allow it to cool before cleaning your appliance.
. Remove the glass lens, then remove the bulb.

. Insert the new bulb (resistant to 300 °C) to replace the bulb that you removed (230 V, 15-25 Watt,

Type E14/G9).
. Replace the glass lens, and your oven is ready for use.
. The product contains a light source of energy efficiency class G.
. Light source can not be replaced by end user. After sales service is needed.
. The included light source is not intended for use in other applications.

4 N

Replaceable light source by a professional

- /

IMPORTANT
The lamp is designed specifically for use in household cooking appliances.
It is not suitable for household room illumination.
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CHAPTER 6. TROUBLESHOOTING & TRANSPORT

TROUBLESHOOTING

O

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power
supplied.
Also check that other kitchen
appliances are working.

No heat or oven does
not warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.
Oven door has been left open.

Check that the oven temperature
control knob is set correctly.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.
Electrical supply is disconnected
or switched off

Replace lamp according to the
instructions.
Make sure the electrical supply
is switched on at the wall socket
outlet.

Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended
temperatures and shelf positions
are being used.

Do not frequently open the door
unless you are cooking things
that need to be turned.

If you open the door often, the
interior temperature will be
lower and this may affect the
results of your cooking.

The timer buttons
cannot be pressed
properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.
Touch model: there is moisture
on the control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and
try again.
Remove the moisture and try
again.
Check whether the key lock
function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.
Check that the shelves and any
bake ware are not vibrating or
in contact with the oven back

panel.
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TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using its original case.
Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to the product to prevent damaging
the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance, especially the external
surfaces of the product, is protected against external threats.

CHAPTER 7. TECHNICAL SPECIFICATIONS |

ENERGY FICHE
Brand
Model KBO 1071.1 SPTB
Type of Oven ELECTRIC
Mass kg 32,4
Energy Efficiency Index - conventional 105,7
Energy Efficiency Index - fan forced 94,3
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional kWh/cycle 0,93
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle 0,83
Number of cavities 1
Heat Source ELECTRIC
Volume 78
This oven complies with EN 60350-1
Energy Saving Tips
Oven
— Cook the meals together, if possible.
— Keep the pre-heating time short.
- Do not elongate cooking time.
— Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.
— Do not open oven door during cooking period.
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CHAPTER 8. DISPOSAL OF USED EQUIPENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be

imposed in accordance with national legislation for improper disposal of this

product. If the device has a lock, please remove it for the safety of all persons E

who may later come into contact with the device. Some refrigerators and
freezers contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful .
not to pollute the environment when you dispose of your old refrigerator. Fig. A Fig. B

— LiFeS2
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KERNAU

NAVOD K POUZITI
VESTAVNA TROUBA
KBO 1071.1 SPTB




Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpe¢nostni informace a pokyny pro provoz a Gdrzbu vaseho

spotiebice.

Prosim ptectéte si pozorné tento navod k pouziti pted pouzitim piistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

systému

Viz navod k pouziti

Horky povrch

Ikona Titulek Popis
n VAROVANI Nebezpeci Vaznehg zranéni nebo
smrt1
NEBEZPECI URAZU Nebezpetns napiti
/ A \ ELEKTRICKYM PROUDEM » P
POZAR Riziko pozaru/r 1'10rlavych
/ C \ material
é POZOR Nebezpeci uvrazu nebo hmotné
Skody
m DULEZITA POZNAMKA Informace o spravném provozu
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KAPITOLA 1. BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim spotiebice si pec¢livé prectéte vSechny pokyny a
uchovejte je na pristupném miste, kde je v ptipadé potfeby naleznete.
Tento navod je ptipraven tak, aby bylo mozné ho pouzit pro vice
nez jeden model, takze v ném mohou byt popsany funkce, které vas
spotiebi¢ nema. Proto je pii ¢teni tohoto navodu k pouziti dulezité
vénovat pozornost obrazktim.

OBECNA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

<

Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnosti nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti
smi spotfebi¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim byly
poskytnuty informace o bezpecném pouzivani spotiebi¢e a pokud
rozumi souvisejicim rizikiim. Déti si nesmi se spotiebiCem hrat.
Cisténi a udrzbu nikdy nesmi provadét déti bez dozoru.

VAROVANI:

Spotiebi¢ a dostupné ¢asti se pii pouzivani zahtivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvki. Dbejte na to, aby se déti do 8 let
nepohybovali v blizkosti spotiebice, nebo na né neustale dohlizejte.

VAROVANI:
Nebezpeci pozaru: Na povrchu uréeném k vaieni neskladujte zadné
predméty.

VAROVANI:
Je-li povrch popraskany, vypnéte spotiebi¢, abyste tak predesli
moznosti urazu elektrickym proudem.

Nepouzivejte pii provozu spotiebice externi Casova¢ nebo samostatny
systém dalkového ovladani.

Béhem pouzivani se spotfebi¢ zahtiva. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvki.

Béhem pouzivani se mohou rukojeti po kratké chvili rozpalit.
Nepouzivejte na ¢isténi skla dvifek trouba ani dalSich povrchd hrubé
abrazivni Cistici prostfedky nebo draténky. Pokud by poskrabaly
povrch, mohlo by dojit k roztisténi skla dvifek nebo poskozeni
povrchu.
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« K cisténi spotiebiCe nepouzivejte parni Cistice.

A VAROVANI:
Abyste predesli riziku urazu elektrickym proudem, piesvédéte se
pied vyménou lampy, Ze je spotiebi¢ vypnuty.

UPOZORNENI:
Pfi peceni nebo grilovani se mohou piistupné ¢asti zahtat. Kdyz
spotiebi€ pouzivate, dbejte na to, aby se k nému nepftiblizovaly déti.

*  Vasspotiebi¢je vyrobeny vsouladu se v§emi platnymi a mezindrodnimi
smérnicemi a nafizenimi.

«  Udrzbu a opravy musi provadét pouze autorizovani servisni technici.
Montaze a opravy provadéné neautorizovanymi techniky mohou
byt nebezpecné. Neméiite a nijak neupravujte technické parametry
spotiebice. Nevhodné miizky sporaku mohou zptisobit nehodu.

*  Pred napojenim spotiebice se ujistéte, zda lokalni distribucni sité (druh
plynu a tlak plynu nebo elektrické napéti a kmitocet) jsou kompatibilni
s technickymi parametry spotiebic¢e. Technické parametry tohoto
spotiebice jsou uvedeny na Stitku.

UPOZORNENT:

Tento spotiebi¢ je navrzen pouze k vareni jidla a je uréeny pouze k
domacimu vnitfnimu pouziti. Nesmi se pouzivat k zadnému jinému
ucelu, naptiklad mimo domacnost, v komer¢nim prosttedi nebo k
vytapéni mistnosti.
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*  Nepouzivejte rukojeti dviiek k pfemistovani spotiebice.

+ K zajisténi vasi bezpec¢nosti jsme prijali veskera mozna bezpecnostni
opatfeni. Vzhledem k tomu, Ze se sklo mlize rozbit, musite davat
béhem c¢isténi pozor, abyste ho neposkrabali. Dejte pozor, abyste
prislusenstvim nenarazili do skla.

* Dbejte na to, abyste béhem montaze neskfipli nebo neposkodili
napajeci kabel. Je-li napajeci kabel poskozeny, musi byt vyménén
vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobn¢ kvalifikovanou
osobou, aby se tak predeslo nebezpeci.

*  Nedovolte détem, aby sedaly nebo lezly na oteviena dvirka trouby.

*  Dbejte na to, aby se déti a domaci zvifata nepfiblizovali ke spotiebici.

UPOZORNENI K INSTALACI

*  Spotiebi¢ nespoustéjte dokud nebude zcela nainstalovany.

*  Montaz spotfebi¢e musi provést autorizovany technik. Vyrobce
nezodpovida za Skody, které mohou byt zplisobeny vadnym
umisténim a instalaci provedenou neautorizovanymi osobami.

*  Po rozbaleni spotiebice se presvédcte, ze béhem piepravy nedoslo k
jeho poskozeni. V piipad¢ jakéhokoli defektu spotiebi¢ nepouzivejte
a okamzit¢ kontaktujte zastupce kvalifikovaného servisu. Materialy
pouzité k baleni (nylon, spony, polystyrén, atd.) mohou détem ublizit,
a proto je tfeba je okamzité shromazdit a odstranit.

*  Spotiebi¢ chraiite pfed atmosférickymi vlivy. Nevystavujte ho
slunci, desti, snéhu, prachu nebo nadmérné vlhkosti.

*  Veskeré materialy v okoli spotiebic¢e (napt. sktiiiky) musi byt
odolné vici teplotam alespon 100 °C.

*  Spotiebic se nesmi instalovat za dekorativni dvitka, aby se predeslo piehrati.
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BEHEM POUZITI

Pfi prvnim pouziti trouby muzete citit lehky zapach. Je to naprosto
normalni a je to zplisobeno izola¢nimi materialy na topnych télesech.
Doporucujeme, abyste pied prvnim pouzitim zapnuli prazdnou troubu
na 45 minut na nejvyssi teplotu. Zajistéte dobré odvétravani prostredi,
ve kterém je spotfebic nainstalovan.

Bud'te opatrni pfi otevirani dvifek behem peceni a po ném. Horka para
vychdzejici z trouby muize zpisobit popaleniny.

Je-li spotfebi¢ spustény, nedavejte na néj nebo do jeho blizkosti
hotlavé materialy.

K vyjmuti a vlozeni jidla do trouby vzdy pouZzivejte chiiapky.

Za z4dnych okolnosti nevykladejte troubu alobalem, mohlo by dojit
k prehtati.

P1i peceni nepokladejte nadoby nebo plechy na peceni ptimo na dno
trouby. Dno trouby se siln¢ zahtiva a mohlo by poskodit produkt.

Pii peCeni za pouziti pevnych nebo tekutych oleji nenechavejte
troubu bez dozoru. Pfi nadmémém horku by oleje mohly vzplanout.
Na plameny zplsoben¢ olejem nikdy nelijte vodu. Namisto toho
troubu vypnéte a zakryjte nddobu poklici nebo hasici rouskou.

Pokud produkt nebudete delsi dobu pouzivat, vypnéte hlavni spinac.
Kdyz se spotiebi¢ nepouziva, vzdy zkontrolujte, zda jsou ovladaci
tlacitka nastavena do pozice ,,0 (stop).

Plechy se pti vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste pfi jejich vyndavani
z trouby nevylili nebo nevysypali horké jidlo.

Nedavejte nic na oteviena dvitka trouby. Mohlo by dojit k naruSeni
rovnovahy trouby nebo poskozeni diivek.

Na spotiebi¢ nebo jeho rukojeti nezavésujte utérky ani jiné latky.
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PRI CISTENI A UDRZBE

»  Pted cisténim nebo udrzbou se presvédcte, Ze je spotiebi¢ odpojeny
od zdroje energie.

»  Pii cisténi ovladaciho panelu neodstraiujte ovladaci knofliky.

*  Abyste zachovali vykon a bezpecnost spotiebice, doporucujeme,
abyste vzdy pouzivali originalni ndhradni dily a v pfipad¢ potieby
kontaktovali pouze nase autorizované servisni zastupce.

PROHLASENI O SHODE CE
Prohlasujeme, Ze naSe produkty splituji platné evropské smérnice,
( € rozhodnuti a normy a pozadavky v uvedenych normach.

Tento spottebic byl navrzen pouze k domacimu vateni. Jakékoli
jiné pouziti (napf. vytapeéni mistnosti) je nespravné a nebezpecné.

m Pokyny k pouziti se vztahuji na n€kolik modeli. Je mozné, ze mezi
vasim modelem a témito pokyny bude rozdil.

LIKVIDACE STAREHO SPOTREBICE

produktem se nesmi nakladat jako s domovnim odpadem. Je
tteba ho odevzdat na pfislusném misté k recyklaci elektrického a
elektronického zatizeni.

Zajisténim tadné ekologické likvidace pfistroje pomizete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pii nespravné likvidaci tohoto vyrobku. Pro bliz§i informace ohledné
recyklace tohoto vyrobku kontaktujte mistni utady, sluzbu likvidace domovnich
odpadil nebo prodejce, u kter¢ho jste produkt koupili.

E Symbol na vyrobku nebo na jeho obalech znamena, Ze s timto

62



KAPITOLA 2. INSTALACE A PRIPRAVA K POUZITI

VAROVANI:
Instalaci tohoto spotfebi¢e musi provést autorizovany servisni pracovnik nebo kvalifikovany
technik v souladu s pokyny v tomto navodu a v souladu s platnymi mistnimi nafizenimi.

Nespravna instalace mtize zpusobiturazy a Skody, za které vyrobce odmita zodpovédnost a
které zneplatni zaruku.

Pfed instalaci se ujistéte, ze parametry lokalni distribucni sité (elektrické napéti a kmitocet)
jsou kompatibilni s pozadavky spotiebice. Pozadavky pro nastaveni tohoto spotiebice jsou
uvedeny na Stitku.

Je tfeba dodrzet zakony, nafizeni, smérnice a normy platné v zemi pouziti (bezpecnostni
smérnice, spravna recyklace v souladu s piedpisy, atd.).

Je-li produkt vybaven vyjimatelnymi vodici polic (draténymi policemi) a uzivatelska pfirucka
zahrnuje recepty jako napfiklad jogurt, draténé police je tfeba vyjmout a troubu spustit v
rezimu podle ndvodu. Pokyny na vyjmuti draténych polic jsou obsazeny v kapitole CISTENT
AUDRZBA.

POKYNY PRO OSOBU PROVADEJICI MONTAZ

Vseobecné pokyny

Po vyjmuti spotiebice a jeho ptislusenstvi z obalu zkontrolujte, zda neni spotiebi¢ poskozeny
Mateli podezfeni na poskozeni, spotfebi¢ nepouzivejte a okamzit¢ kontaktujte pracovnika
autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného technika.

Presvédcte se, ze v bezprostiedni blizkosti se nenachézi hotlavé nebo vybusné materialy,
napf. zavesy, olej, latky, atd., které¢ se mohou vznitit.

Pracovni deska a nabytek okolo spotiebi¢e musi byt vyrobeny z materialti odolnych viici
teplotam nad 100 °C.

Trouba je vyrobena podle norem tiidy Y. Vestavény nabytek musi mit potah a lepidla odolna
teplotam 100 °C. Nedodrzeni tohoto pozadavku muze vést k deformaci povrchu nebo
odlupovani potahu.

Spotiebi¢ se nesmi instalovat piimo nad mycku, chladni¢ku, mraznicku, mycku nebo susicku.

MONTAZ TROUBY

Spotiebice se dodavaji s montaznimi sadami a lze je instalovat na pracovni desku potfebnych rozmeéri.

Rozmeéry pro montaz varné desky a trouby jsou uvedeny nize.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalace pod pracovni desku

Instalace do nasténné
skiing

\

Po napojeni elektroinstalace zatlacte zepfedu na
troubu a zasunte ji do skiing.

Otevfete dvete trouby a do otvori v ramu trouby
zasuite 2 Srouby. Zatimco se ram produktu dotyka
dievéného povrchu skiing, Srouby utdhnéte
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NAPOJENi ELEKTROINSTALACE A BEZPECNOST

A

VAROVANI:
Elektroinstalaci tohoto spotfebi¢e musi provést zaméstnanci autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany elektrikat v souladu s pokyny v tomto pritvodci a v souladu s platnymi smérnicemi.

VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSI BYT UZEMNENY.

Pted zapojenim spotiebice do sité je nutné zkontrolovat, ze jeho provozni napéti (vyrazené na
identifika¢nim §titku spotiebice) odpovida napéti dané sité a ze elektrické vedeni je schopné
zvladnout jmenovity vykon spotiebice (taktéz uvedeny na identifikacnim Stitku).

Béhem instalace pouzivejte vyhradné izolované kabely. Nespravné zapojeni muize vas spotiebic¢
poskodit. Pokud je kabel pro zapojeni spotiebice do sité poskozeny a je tieba ho vymeénit, musi
vyménu provést kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte adaptéry, rozdvojky a/nebo prodluzovaci kabely.

Zapojovaci $nitira se nesmi dostat do blizkosti horkych ¢asti spotiebice a nesmi se ohybat nebo
mackat. Jinak maze dojit k jejimu poskozeni a ke zkratu.

Pokud neni spotiebi¢ napojeny ke zdroji pomoci zastréky, musi byt pouzity jisti¢ s odpojenim
vSech poli (s kontaktnim prostorem alespont 3 mm), aby byla splnéna bezpecnostni nafizeni.
Tento spotfebi¢ je navrzen na dodavku. Pokud je vase dodavka energie jina, kontaktujte
pracovnika autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného elektrikare.

Napajeci kabel (HO5VV-F) musi byt dostatecné dlouhy na to 220-240V. Aby s nim bylo mozné
spotiebi¢ zapojit i tehdy, kdyz stoji pied skiini.

Presvédcte se, ze jsou vSechny spoje dostate¢né dotazené.

Upevnéte napajeci kabel kabelovou svorkou a zaviete kryt.

Napojeni svorkovnice je umisténo na skiini svorkovnice.

r Modra
= i
P |

FEEp)-
T =/ HHO

Hnéda /L Zluta + zelena
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| KAPITOLA 3. VYBAVENI SPOTREBICE

DULEZITE:
Technické parametry spotiebice a vzhled spotiebice se mtze liSit od zobrazeni na obrazcich
uvedenych nize.

VYBAVENi TROUBY

/ \ 1. Ovladaci panel
2. Rukojet’ dviiek trouby

3. Dviika trouby

\ )
OVLADACI PANEL

4 N

4. Knoflik pro ovladani trouby
5. Casovaé
6. Knoflik termostatu trouby
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KAPITOLA 4. POUZITi PRODUKTU

OVLADACI NASTROJE TROUBY

Knoflik pro ovladani trouby
Otocte knoflik trouby na symbol pozadované funkce peceni. Podrobnosti o riznych funkcich naleznete v
Casti ,,Funkce trouby*.

Knoflik termostatu v troubé
Az zvolite funkei peceni, otacejte timto knoflikem a nastavte pozadovanou teplotu.Kontrolka termostatu se
rozsviti pokazdé, kdyz je termostat zapnuty, aby se trouba zahidla nebo si udrzela teplotu.

FUNKCE TROUBY
* Funkce vasi trouby se mohou v zavislosti na modelu produktu lisit.

Svétlo v troubé:
Zapne se pouze svétlo v troubé. Zustane rozsvicené po celou dobu piipravy jidla.

Funkce rozmrazovani:

Rozsviti se vystrazné kontrolky trouby a spusti se ventilator. Chcete-li pouzit
funkci rozmrazovani, umistéte zmrazené jidlo do trouby na tfeti patro odspodu.
Doporucuje se, abyste pod rozmrazované jidlo dali plech, do kterého zachytite
vodu vzniklou v disledku rozmrazovani. Tato funkce vase jidlo neuvafi ani
neupece, pouze pomuze s jeho rozmrazenim.

Funkce Turbo:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se kruhové topné
téleso a ventilator. Diky turbo funkci se teplo v troubé rozptyli rovnomémg,
aby se rovnomérné propekly pokrmy na vSech patrech trouby. Doporucujeme,
abyste troubu ptedehiivali zhruba 10 minut.

Staticka funkce peceni:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky trouby a spusti se spodni a horni topna
télesa. Staticka funkce piipravy pokrmii vyzatuje teplo a zajist'uje rovnomérnou
ptipravu pokrmu. Je idealni pro pfipravu peciva, kolacd, zapecenych téstovin,
lasagni a pizzy. Pfi této funkci se doporucuje troubu pfedehiivat po dobu 10
minut a piipravovat pokrm pouze na jednom patte.

Funkce ventilatoru:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se horni a spodni topna
télesa a ventilator. Tato funkce je uzitecna pii peceni sladkého peciva. PeCeni
provadi spodni a horni topné téleso v troub¢ a ventilator zajistujici proudéni
vzduchu v troubg€, coz ma na jidlo mirné grilovaci u¢inek. Doporucujeme,
abyste troubu piedehtivali zhruba 10 minut.
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Funkce Pizza:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se kruhovy
a spodni topné téleso a ventilator. Tato funkce je idedlni k rovhomérnému
kratkému upeceni potravin, napiiklad pizzy. Zatimco ventilator rovhomérné
distribuuje teplo v troubé, spodni topné téleso zajistuje upeceni tésta.

Funkce grilu:

Zapne se termostat trouby a vystrazné kontrolky trouby, spusti se topné téleso
grilu. Tato funkce se pouziva ke grilovani a opékani jidla na hornim patfe trouby.
Draténou miizku lehce potiete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo — to umistéte
doprostied miizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje
nebo tuku. Doporucujeme, abyste troubu ptedehifivali zhruba 10 minut.

n VAROVANI: Behem grilovani musi byt dveie trouby zaviené a teplotu trouby je tieba nastavit

na 190°C.

Funkce rychlejsiho grilovani:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky trouby a spusti se gril a horni topné
téleso. Tato funkce se pouziva k rychlejsimu grilovani a ke grilovani pokrmt
s vétsi plochou povrchu, jako je napifiklad maso. Pouzijte horni patra trouby.
Draténou miizku lehce potfete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo — to
umistéte doprostied miizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme, abyste troubu piedehiivali zhruba 10
minut.

n VAROVANI:
Béhem grilovani musi byt dvete trouby zaviené a teplotu trouby je tieba nastavit na 190°C.

A

Funkce dvojitého grilu a ventilatoru:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se gril, horni
topné téleso a ventilator. Tato funkce se pouziva k rychlejsimu grilovani
silngjsich pokrmi nebo ke grilovani pokrmu s vétsi plochou povrchu. Aby
se zajistilo rovnomérné peceni, spusti se horni topné prvky, gril a ventilator.
Pouzijte horni patra trouby. Draténou mfizku lehce potiete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo — to umistéte doprostied miizky. Pod pokrm vzdy umistéte
plech, ktery zachyti kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme, abyste troubu
predehiivali zhruba 10 minut.

VAROVANI:
Béhem grilovani musi byt dvefe trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.
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TABULKA PRiIPRAVY POKRMU

*Pokud je to mozné, pii peceni pouzijte
jehlici na kufeci $piz.

Funkce Pokrm Ega i.c <L>
<+~ min.

Listové tésto 2-3-4 170-190 35-45
Kola¢/dort 2-3-4 170-190 30-40
Statické peceni Cajové pegivo 2-3-4 170-190 30-40
Dusené maso 2 175-200 40-50

Kufe 2-3-4 200 45-60

Listové tésto 2-3-4 170-190 25-35

Kola¢/dort 2-3-4 150-170 25-35

Ventilator Cajové petivo 2-3-4 150-170 25-35
Dusené maso 2 175-20 40-50

Kute 2-3-4 200 45-60
Listové tésto 2-3-4 170-190 35-45
Kola¢/dort 2-3-4 150-170 3040

Turbo -

Cajové pecivo 2-3-4 150-170 25-35
Dusené maso 2 175-200 40-50

masové ity 7 200 |05

Grilovan Kute * 190 50-60
Kotleta 6-7 200 15-25

Hoveézi steak 6-7 200 15-25
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POUZITI DIGITALNIHO
DOTYKOVEHO CASOVACE

Popis funkei

Automatické peceni

e~ | >

Symbol termostatu

Doba peceni

'

Zamek tlacitek

Minutka

Q| D|Ep

Funkce rezimu

— Snizit casovaé

+ Zvysit asovad

E' :: El '—j Displej ¢asovace

NASTAVENI CASU

Nastaveni ¢asu se musi provést pred zahajenim pouzivani trouby. Po napojeni na zdroj energie se na displeji
rozblik symbol ,, A “a,,0:00%.

1. Stisknéte zaroven tlacitka ,,+“ a ,,-“ . Tecka uprostied displeje zacne blikat.

2. Dokud tecka na displeji blika, nastavte ¢as pomoci tlacitek ,,+“ a ,,-*.
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3. Po né¢kolika vtefinach ptestane tecka blikat a ziistane rozsvicena.

n ZAMEK TLACITEK
Chcete-li aktivovat zamek klice, stisknéte na 2 sekundy tlacitko ,, 8« Objevi se symbol ,, & a ziistane svitit.
Tlacitka ¢asovace odemknete stisknutim a podrzenim tlagitka ,, & “ po dobu 2 sekund. Poté lze provést
pozadovanou operaci.

NASTAVENI CASU ZVUKOVEHO UPOZORNEN]

Cas zvukového upozornéni lze nastavit na jakoukoli dobu mezi ,,0:00* a ,,23:59* hodinami. Cas zvukového
upozornéni slouzi pouze k upozornéni. Pfi této funkci se trouba nespusti.

1. Stisknéte ,, (© . Symbol [\ zacne blikat a zobrazi se ,,0:00.

2. Dokud blika D , nastavte pomoci tlacitek ,,+ a ,,-* pozadovany ¢asovy usek.

3. Symbol [\ zlistane svitit, Cas se ulozi a bude nastaveno upozornéni.

Kdyz se ¢asova¢ dostane na nulu, ozve se zvukové upozornéni a na displeji bude blikat symbol ,, JARS
Zvukové varovani zastavite stisknutim libovolného tlacitka, nasledné symbol ﬂ z obrazovky zmizi.
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NASTAVENI POLOAUTOMATICKEHO CASU (DELKA VARENT)

Tato funkce vam pomaha s vafenim po ur¢enou fixni dobu. Dobu lze nastavit v rozsahu 0 az 10 hodin.
Piipravte potraviny k vafeni a dejte je do trouby.

1. Zvolte pomoci ovladacich knoflikti pozadovanou funkci vaieni a teplotu.

2. Stisknéte a drzte ,, @“ dokud se na displeji nezobrazi ,,dur” a symbol L)
Symboly ,, A “a () budou blikat.

3. Pomoci tlacitek ,,+ a ,,-* nastavte pozadovanou dobu peceni.

4. Na displeji se znovu zobrazi aktualni ¢as a symboly ,, A “ a ¢ D)zlstanou
rozsvicené.

Kdyz ¢asovac dosahne nuly, trouba se vypne a ozve se zvukovy signal. Rozblikaji se symboly ,, A“ a 7,\3'-)“.
Zvukové upozornéni vypnete oto¢enim ovladacich knoflikii do pozice ,,0° a stisknutim jakéhokoli tlacitka
na &asovaci. Symbol zmizi a stisknutim tlagitka “ (5) ” se Sasovad prepne zpé&t na manudlni funkci.

NASTAVENI ZVUKU

Chcete-li nastavit hlasitost zvukové vystrahy, stisknéte a podrzte tlacitko ,,-* po dobu 3 sekund, dokud se
neozve zvukovy signal. Na displeji se zobrazi ,,ton1*. Poté se pti kazdém stisknuti tlacitka ,,-* ozve jiny
signal. Existuji ¢tyfi rizné typy zvukového signalu. Kdyz je zvoleno ,,OFF* (vypnuto), budou vypnuté
vSechny zvuky kromé budiku a tonti chybovych oznameni. Vyberte pozadovany zvuk a nemackejte zadna
dalsi tlacitka. Vybrany zvukovy signal se po chvili ulozi.

NASTAVENI JASU

Pokud chcete nastavit jas displeje, stisknéte a na 3 vtefiny podrzte tla¢itko ,,+“. Na displeji se zobrazi ,,br1*.
Poté se pii kazdém stisknuti tlacitka ,,+“ zobrazi jiny jas.

Symbol termostatu

Symbol termostatu ( 3 ) se automaticky aktivuje béhem chodu termostatu
trouby.

ReZim Spoti‘eba elektFiny Cas poticebny k piepnuti do tohoto rezimu

Pro vstup do pohotovostniho rezimu je vyzadovéana akce
uzivatele. Pro vstup do pohotovostniho rezimu nastavi
uzivatel funkci vafeni a teplotu na VYPNUTO a vSechna
nastaveni ¢asu vafeni by méla byt nastavena na 0.

Pohotovostni rezim 0,8 W
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PRISLUSENSTVI G — )
J N . 6 °
Dratény rost EasyFix 4 - s 5
Pied prvnim pouzitim pfislusenstvi dikladné 3 3
umyjte v teplé vodé s mycim prostiedkem. —__  —— T2
Pouzijte ¢isty mékky hadr. 2 j'——: T
—
1 e Y,
. Vlozte piislusenstvi na spravnou pozici do trouby.
. Mezi krytem vétraku a pfislusenstvim ponechte mezeru alespon 1 cm.
. Pfi vyndavani nadobi nebo pfislusenstvi z trouby bud’te opatrni. Horké pokrmy nebo ptislusenstvi
mohou zpuisobit popaleniny.
. Prislusenstvi se v horkém prostiedi mize deformovat. Po zchladnuti se mu vrati pivodni tvar
a funkce.
. Plechy a draténé rosty lze umistit na vyskovou troven 1 az 7.
. Teleskopické kolejnice lze umistit na vyskovou uroven T1, T2.
. Vyskovou troven 3 doporuc¢ujeme pouzit pii peceni na jedné vyskové urovni.
. Vyskovou troven T2 doporucujeme pouzit pii peceni na jedné vyskové trovni s teleskopickymi
kolejnicemi.
. Vyskové urovné 2 a 4 doporucujeme pouzit pii peceni na dvou vyskovych Grovnich.
. Draténa miizka oto¢ného rozné musi byt umisténa na vyskové trovni 3.
. Vyskova uroven T2 se pouziva pro draténou miizku otoéného rozné pii pouziti teleskopickych
kolejnic.

***%Prislusenstvi se maze lisit v zavislosti na zakoupeném modelu.

Meélky plech

Melky plech se nejlépe hodi pro piipravu peciva.
Postavte plech na kteroukoli mfizku a zasunite ho az
na konec.

I Dratény rost s jednou napiil vysunovaci teleskopic-
kou kolejnici EasyFix

TR

Teleskopické kolejnice 1ze naptl vysunout, abyste méli
lepsi piistup k pe¢enému jidlu
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Upevi
prvek

aci

Teleskopické kolejnice

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi dikladné umyjte v
teplé vodé s mycim prostfedkem. Pouzijte Cisty mekky
hadr.

Na kazdé teleskopické kolejnici jsou upeviiovaci prvky, které umoznuji jejich vyndani, abyste
je mohli umyt nebo piendat na jinou vyskovou troven.
Vyndejte bo¢ni pojezdy. Viz sekce ,,Vyndani draténé miizky*.

Zavéste horni upeviiovaci prvek teleskopické kolejnice na prislusny drat postranni vyskové
trovné a soucasné zatlacte na spodni upeviovaci prvek, dokud neuslysite zacvaknuti do dratu.
Pokud budete chtit kolejnici odstranit, podrzte ji za pfedni Cast a postupujte podle vyse

uvedenych krokl v opaéném potadi.

Draténa miizka

Draténa miizka se nejlépe hodi na grilovani nebo
zpracovani potravin v nadobach vhodnych do trouby.

n VAROVANTI:
Mrtizku umistéte spravné na libovolné

odpovidajici patro uvniti trouby a
zasunte ji az nakonec.

Dvifka s tichym zaviranim

Kdyz dvitka trouby pustite tésné pred zavienim, sama
se pomalu zaviou.

74



Kolektor na vodu

Nékdy mulize pii vafeni vznikat na vnitinim skle dvifek
trouby kondenzace. Nejedna se o poruchu produktu.
Oteviete dvitka trouby do pozice na grilovani a
nechejte je takto 20 vtefin.

Voda stece do kolektoru na vodu. Nechte troubu
zchladnout a utfete vnitini ¢ast dvifek suchou utérkou.
Tento proces se musi pravidelné opakovat.

KAPITOLA 5. CISTENI A UDRZBA

CISTENI

VAROVANI:
A Nez zacnete spotiebic Cistit, vypnéte ho a pockejte, az vychladne.

Vseobecné pokyny
. Nez na spotiebi¢ pouzijete néjaky Cistici material, zkontrolujte, zda je k tomu vhodny a je
doporuceny vyrobcem.
. Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici ptipravky, které neobsahuji malé ¢astice. Nepouzivejte

leptavé (korozivni) krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé draténky ani tvrdé nastroje. Mohly by
poskodit povrchy spotiebice

@ Nepouzivejte Cistici prostiedky s obsahem drobnych ¢astecek. Ty by mohly poskrabat sklenéné,
smaltované anebo natfené ¢asti spotiebice.

. Pokud na spotiebiéi ptetece tekutina, ihned ji otiete, aby nedoslo k poskozeni Casti.
m Zadnou &ast spotfebide necistéte parnim istiGem.

Cisténi vnitiniho prostoru

. Vnitini prostor smaltovanych trub je nejlepsi [ =
Cistit, dokud jsou teplé. /{@
. Po kazdém pouziti troubu vytiete mékkym
hadrem namocéenym ve vodé s Cisticim [] S

prostiedkem. Poté ji znovu otfete mokrym
hadrem a vysuste.

. K ob¢asnému kompletnimu vy¢isténi trouby /
muze byt potieba tekuty Cistici prostiedek.
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Cisténi sklenénych &asti

Sklenéné ¢asti spotiebice Cistéte pravidelne.
Na vnitini i vn&jsi sklenéné Casti pouzijte Cisti¢ skla. Poté je diikladné oplachnéte a osuste
suchym hadrem.

Cisténi nerezovych &asti (pokud je spotiebi¢ ma)

O
O

Nerezové ¢asti spotiebice Cistéte pravidelné.
Otfete nerezové ¢asti mékkym hadrem namocenym pouze do vody. Poté je dikladné osuste
suchym hadrem.

Necistéte nerezové ¢asti, dokud jsou jesté horké po piipraveé pokrmi.

Nenechavejte na nerezovych ¢astech delsi dobu ocet, kavu, mléko, sul, vodu, nebo citronovou
¢i rajcatovou $tavu.

Cisténi asti s natérem (pokud je spotiebi¢ ma)

Skvrny od raj¢at, rajcatového protlaku, keCupu, citronu, olejovych derivatt, mléka, jidel s
cukrem, slazenych napojii a kavy se musi ihned ocistit hadrem namocenym do teplé vody.
Pokud tyto skvrny hned neogistite a zaschnou na povrchu, NESMI se odirat tvrdymi predméty
(hranatymi pfedméty, ocelovymi nebo plastovymi draténkami, houbickami s hrubym povrchem)
ani Cisticimi prostfedky s vysokym obsahem alkoholu, odstraiovaci skvrn, odmast'ovaci nebo
abrazivnimi chemikaliemi. Jinak na povrchu s praskovym natérem mize dojit ke korozi a
vzniku skvrn. Vyrobee neponese zodpovédnost za zadné skody zptisobené nevhodnymi Cisticimi
prostiedky nebo postupy.

Odstranéni vnéjsiho skla

Pted ¢isténim musite sklo dvifek trouby odstranit, jak vidite nize.

1.

Vraceni vngjsiho skla na misto:

2.

Zatlacte sklo ve sméru B a uvolnéte ho z
upeviiovaci svorky (x). Zatahnéte za sklo
ve sméru A.

Zatlacte na sklo smérem k upeviiovaci
svorce a pod ni (y) ve sméru B.
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3. Usad'te sklo pod upeviovaci svorku (x)
ve sméru C.

@ Pokud jsou dviika trouby z trojitého skla, 1ze tieti vrstvu skla vyndat stejnym zptisobem jako
druhou vrstvu skla.

Odstranéni dvifek trouby

Nez zacénete Cistit dvitka trouby, musite je sundat, jak vidite nize.

1. Otevrete dvitka trouby.

2. Otevrete zapadku (a) (pomoci
Sroubovaku) az na koncovou pozici.

3. Dejte dvitka do téméf uzaviené pozice
a zatazenim dvifek smérem k sob¢ je
sundejte.

Odstranéni draténé police

Draténou polici odstranite tak, ze za ni zatahnete,
jak vidite na obrazku. Po uvolnéni police ze
svorek (a) ji zdvihnéte nahoru.
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UDRZBA
VAROVANT:
A Udrzbu tohoto spotiebice smi provadét pouze zaméstnanec autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany technik.

Vyména lampy trouby

n VAROVANI:
Nez za¢nete spotiebic Cistit, vypnéte ho a pockejte, az vychladne.
. Sundejte sklenénou ¢ocku a odstrantezarovku.

. Vlozte novou zarovku (odolnou teplotam do 300 °C) namisto staré zarovky (230 V, 15-25 Watt,
Type E14/G9).

. Vrat'te na misto sklenénou ¢oc¢ku.Trouba je nyni pfipravena k pouziti.
. Vyrobek obsahuje svételny zdroj energetické tridy G.
. Svételny zdroj nemuiize byt nahrazen koncovym uzivatelem. Je zapotiebi poprodejni servis.

. Prilozeny svételny zdroj neni uréen k pouziti v jinych aplikacich.

4 N

Vymeénitelny zdroj svétla profesionilem

- /

Lampa je navrzena specialné pro pouziti v domacich kuchynskych spotiebi¢ich. Neni vhodna
pro osvétleni mistnosti v domacnosti.
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| KAPITOLA 6. ODSTRANOVANI POTIZi A PREPRAVA

ODSTRANOVANI POTIZI

m Pokud i po pouziti téchto zakladnich kroki pro odstraiiovani potizi budou potize se spotiebi¢em
pretrvavat, kontaktujte personal autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného technika.

Problem Mozna pricina Reseni

Zkontrolujte, zda je v pofadku
Je vypnuty proud dodavka energie.

’ Zkontrolujte také, zda funguji
ostatni kuchyniské spotiebice.

Troubu nejde zapnout.

MR Je nespravné nastavena teplota
Spottebic¢ nehieje nebo P troub P

se nezahiiva trouba. . O -
Dvitka trouby ztistala oteviena.

Zkontrolujte, Ze teplota trouby
je pomoci ovladaciho knofliku
spravné nastavend.

Svétlo v troubé (pokud v ni je) Porucha lampy. Vyméiite Zirovku dle pokynd.
" Elektfina je vypnuta nebo Presvédcte se, ze je zapnuta
nesviti. . ,
odpojena.

elektricka zasuvka.

Zkontrolujte, zda jste dle
doporuceni spravné nastavili
teplotu a umistili patra trouby.
Neotvirejte prilis ¢asto dvitka
Pokrm je nerovnomérné Patra trouby jsou nespravné

trouby, pokud nepfipravujete
upeceny. nastavena. jidla, ktera je potieba otacet.
Pokud oteviete dviika trouby,
vnitini teplota se snizi, coz
muze mit vliv na vysledky
pipravy jidla.
Mezi tlacitky se néco zachytilo. Odsmj{lte negistoty zachycené v
Dotykovy model: v ovladacim tlacitku a zkuste to znovu.
Tlacitka ¢asovace nelze S Odstrante vlhkost a zkuste to
A panelu je vlhkost.
spravné stisknout. Je nastavena funkce zamku Znovu.
Hacitek Zkontrolujte, zda je nastavena
' funkce zamku tlacitek.
Zkontrolujte, zda trouba stoji
rovne.
Ventilator trcful?y (povku,d Patra trouby vibruji. Zkontrolujte, zda pecici plechy/
ho trouba ma) je hlu¢ny.

nadoby nevibruji nebo nejsou
v kontaktu se zadnim panelem
trouby.

79



PREPRAVA

Pokud budete produkt pottebovat ptepravit jinam, pouzijte originalni obalové materialy a pfenasejte ho v
originalni krabici. Rid'te se pokyny pro piepravu uvedenymi na obalu.

Vsechny volné ¢asti prilepte paskou k produktu, abyste zabranili poskozeni produktu béhem piepravy.
Pokud nemate originalni baleni, zajistéte pfepravni box, ve kterém bude spotiebi¢ — obzvlasté jeho externi
povrchy — chranén pied vnéjsimi riziky poskozeni.

KAPITOLA 7. TECHNICKE UDAJE |

INFORMACNI LIST O ENERGETICKE UCINNOSTI

Znacka
Model KBO 1071.1 SPTB
Typ trouby ELEKTRINA
Hmota kg 32,4
Index spotieby energie - bézny 105,7
Index spotieby energie - vynuceny 94,3
Energeticka trida A
Spotieba energie (elektiina) - bézna kWh/cyklus 0,93
Spotieba energie (elektiina) - vynucena kWh/cyklus 0,83
Pocet otvort 1
Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem 78
Tato trouba spliiuje EN 60350-1
Tipy pro usporu energie
Trouba
— Jidla vaite spolecné, je-li to mozné.
— Zkrat'te dobu piedehiivani.
— Dobu vateni neprodluzujte.
— Na konci vafeni nezapomeiite troubu vypnout.
— Béhem vateni troubu neotevirejte.
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KAPITOLA 8. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zatizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materialti a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny roztidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
jena vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spolecné s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadu, véetné sbéren
opotiebovaného zafizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadl (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zédkonech tvori pfislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zatizeni a baterii (v pfipad¢ pouziti) zabrani Skodlivému plsobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovéni a zpracovani
takového spotiebice. Domécnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétSich uzivatelti drobného zatizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti vSech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nekteré ledni¢ky a mraznicky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednicku likvidovat.

D=

Li-FeS2

obr. A obr. B
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KERNAU

IHCTPYKIIA 3 BAKOPUCTAHHSA
BBYJIOBAHA JIVXOBA IIAGA
KBO 1071.1 SPTB




Jsaxyemo Bam 3a BuOIp HbOI0 MPOAYKTY.

VY upomy [TociOHUKY KOpPHUCTYBaua MiCTHTBCS BaKIIHBA iH(pOpPMAILiS 00 TEXHIKU O3MeKU Ta IHCTPYKLIT
3 eKcIuTyaralii Ta TeXHIYHOro o0ciyroByBaHHsi Bamroro mpumany. Ilepinr Hi>k KOPUCTYBaTHCs CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTaTH 1ieil [10CiOHMK KoprucTyBada Ta 30epert L0 KHUTY IS TIOalIbIIOro

BUKOPUCTAHHS.

[PaBUIBHOI pOOOTH CHCTEMH

IIpouwnraiiTe iHCTPYKLLi.

T"apsya noBepxHs

300pakeHHs Mianuc nix iaocTpauniero Onuc ToBapy
n 3ACTEPEXKEHHS Puzuk CepHO3HHX TPaBM abo
cmepri
PU3UK YPAXKEHHSI HeGesmeuna Hampyr
/ A \ EJIEKTPUYHUM CTPYMOM cheslietta Hatipyra
A BOI'OHb Pu3HK BUHUKHEHHS TTOXKEX1
Pusuk TpaBMyBaHHs 200
YBATA ; ..
3aBJIaHHSI MaTepiabHOT HIKOAN
m BAYJIMBO / TIPUMITKA lopvauiz crocosto
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PO31JI 1. IHCTPYKIII 3 TEXHIKU BE3INEKH

[Nepen BUKOpUCTAHHSIM YBAXKHO IIPOYHTANTE BC1 BKa3iBKH. 30epiraiire
IHCTPYKI[II0 B JOCTYITHOMY JUIsl Bac Micli JUIsl MOAAJNBIIOTO
BUKOPHCTaHHS.

JlaHe KepiBHHIITBO PO3POOJICHO ISl ICKIJIbKOX MOJEICeH, ToMy ek
MIPUJIAL MOXKE HE MaTH BCIiX XapaKTEPUCTHK, OMIUCAHUX Y HbOMY. 3 i€l
MPUYMHU, YATAIOYH KEPIBHUITBO KOPUCTYBaya OCOOIUBO BasKIMBO
3BEpTaTH yBary Ha HuQpHu.

3ATAJIBHI HONEPEJ’)KEHH S 3 TEXHIKHA BE3ITEKHU

V'
/N

[Ipwiag Mo)ke BUKOPUCTOBYBATUCH JIITbMHU Bill 8 POKIB, @ TAKOXK
ocobamMu 3 00MEKEHUMH (HiI3UIHUMH, CEHCOPHUMH YU PO3YMOBUMHU
MOYJIMBOCTSIMH, 200 0co0amMu 0€3 I0CTaTHHOT'O JOCBIY UM 3HAHB ITi]]
HAaIJISIIOM Ta TOTIepeTHBO MOTIEPEIUBIIH iX PO HEOE3MEKY, SIKY MOXKE
BUKJIMKATH HEMPaBUIIbHE BUKOPHCTaHHS npunany. He cin no3sossitu
JITSIM TpaTHch 3 npuiagoM. YucTka Ta TexHiYHe 00CITyroBYBaHHS
MpuiIaay He MOXKe BUKOHYBATUCh IITbMU O€3 HATJISI LY.

MNOMNEPE/KEHHS:

[lin wac BUKOpPUCTAHHS MpwiIag Ta Horo pobOodi eneMEeHTH
HarpiBaroThes. [IuabHYHTE 32 TUM, 100 YHUKHYTH 0€3110CEPEIHHOT0
KOHTaKTy 3 TapsSYMMH{ TIOBEPXHSAMH. 3a BiJICYyTHOCTI MOMIJIMBOCTI
MOCTIMHOTO CIIOCTEPESIKEHHS 3a IIThMHU, o0OepiraiTe aiTei 10 8 pokiB
BiJl IOCTYITY JI0 TIpHJIALTY.

MNONEPE/KEHHS:
Pusuk noxesxi: He 30epiraiite nmpeaMeTy Ha BapuIIbHIN ITOBEPXHI.

MHNONEPE/KEHHSI:
SKmo MOBepXHsS IUIMTH Ma€ TPINUHY, BUMKHITH TpHUIaA s
YHUKHEHHS PU3HUKY YPAKEHHS €JIEKTPUUYHUM CTPYMOM.

He excrutyatyiite mpuiaj 3a JOHOMOTO0 30BHIIIHBOTO TaiiMepa vacy,
a00 cUCTeMU TUCTAHIIITHOTO KepyBaHHSI.

[Tix wac pobotu npunamy, BiH HarpiBaeTbes. [IunbpHYiTE 32 TUM, 100
YHUKHYTH 0€310CepeIHbOr0 KOHTAKTY 3 HArpiBaIbHUMH eJIEMEHTaMHU
IyX0BOT madu.
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o [lim9gac poboTH IpHIaay PyYKH TAKOK MOKYTh IITBUIAKO HATPiBaTUCH.

e Jlnst 4MCTKHM CKJISIHUX YW IHIIUX TIOBEPXOHb JYXOBOI Imadu He
BUKOPHCTOBYHUTE >KOPCTKHX aOpa3WBHUX 3aCO0IB UM IPOTSHUX
ryooK. BoHM MOXYTh MOJPSTIATH MTOBEPXHI, 0 MOXKE MPU3BECTH JI0
pYHHYBaHHS CKJIa JBEPIST YU TTOBEPXOHb.

*  He BuxopucroByiitTe mapoBi 3acO0M JJIsl YUIICHHS TPUITATY.

A HNONEPEKEHHS:
[Tepen 3aMiHOIO TaMITOYKH ITEPEKOHANTECH, IO TIPHJIA]] BUKITFOUCHUI
JUTS YHUKHEHHS PU3UKY YPaXKEHHS EJIEKTPUIHUM CTPYMOM.

OBEPEKHO:
[1ix gac roryBaHHs poOOUi e1eMeHTH HarpiBaroThes. [1ix gac poboTu
MpUIIay o0epiraiiTe MaJICHBKUX TN Bill JOCTYITY IO HHOTO.

e Bam npwirang BUTOTOBIIEHO 3 TOTPUMAHHSIM BiIITOBITHUX MICIICBHX Ta
MIXKHaPOJIHUX CTAH/IAPTIB T HOPMATHBHUX MOJIOKECHb.

*  TexniuHe 00CITYyrOByBaHHS Ta PEMOHT IPHJIa Ty TOBHHHI BUKOHYBATHUCH
BUKIIFOUHO YITOBHOBAYKCHHUM CIICIIQIICTOM CEpPBICHOTO IICHTDY.
BcTaHOoBIIEHHS Ta PEMOHT MPUIIATY HEYITOBHOBAXKEHOIO 0CO00I0 MOXKE
OyTu HeOe3rmeyHuM. B KogHOMY pas3i He 3MIHIONTE 11e KEPiBHUIITBO
3 BUKOPUCTAHHS NMpuiany. BukoprucranHs nmpuiamxy 0e3 BiAIOBiIHOT
3aCTEPEKITMBOCTI MOXKE CIIPUUMHHUTH HEIIACHHUH BUTIAJIOK.

o Ilepen mix’emHaHHAM TpUIagy HEpeKOHAHWTECh YV BiATOBITHOCTI
MICIIEBUX YMOB BCTAHOBJICHHS (BUI 1 THCK Ta3y, UM CJICKTPUIHA
HaIpyTa i 9acToTa) HeOOXiTHUM TEXHIYHUM YMOBaM BHKOPHUCTAHHSI
BaIIOro KOHKPETHOTO Mpuiiay. TexHIYHI YMOBU BUKOPHCTAHHS IPUIIA Ty
BKa3aHi Ha eTHKETIII.

OBEPEXHO:

Jlanwii mpriax Mpu3HaYCHANH BUKITIOTHO JJIsl TOTYBAHHS 1K 1 JTHIIE IS
BHYTPIITHHOTO ITOOYTOBOTO BUKOPUCTaHHs. He CITiT BHKOPHCTOBYBAaTH
npuian IS 1HIIAX IUIeH, SK HapUKIam, Ui KOMEPIHHOTO
BUKOPHUCTAHHS YH JIJIS OOITPiBY IPHUMIIIICHD.
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*  He BUKOpUCTOBYHTE YUKy ABEPIAT yX0BOT madu IS MiTHITTS 91
TIepEMIIICHHS TIPHJIaLTYy.

e Jlns TapaHTyBaHHS BalIoi OE3MEKH 3aCTOCOBYMTE BCI MOXKIIHBI
3aco0u 3axucTy. byapTe oOepe)KHHMH T Yac YHCTKH BaIlloTO
MpWiIaay JUisl YHUKHEHHS TIOAPSIINH, OCKLUTBKH 1€ MOXKE ITPU3BECTH
10 TIOTIKOPKEHHS CKIITHUX TIOBEPXOHb. YHUKANTE yIapssHHS CKIISTHIX
MTOBEPXOHb aKCecyapamH.

e [Ilim gac BCTaHOBIICHHS TPWIAAY IEPEKOHAWTECh, MIOO0 MPOBif
CJICKTPOXKUBIICHHSI OYyB 130JIbOBAaHUMA 1 HE OyB ITOIIKOKCHHH. Y
BHITAJIKY ITOIITKOIKEHHS SJIEKTPOIIPOBOY, HOTO HEOOX1THO 3aMiHUTH
IUIT YHUKHEHHsS HeOe3mnekw. 3aMiHa IMOBHHHA OyTH 3a0e3redcHa
BUPOOHHMKOM, IPAIiBHUKOM HOTO CEPBICHOTO MCHTPY UM IHIIOIO
KOMITETEHTHOIO 0CO00I0.

* He mosBoistiiTe miTsAM 3aja3uTH Ha AyXOBYy mady YW CilaTh Ha
BITUYMHEHI ABEPIIITA.

*  He gomyckaiite goctymy aiTel Ta TBAPHUH 10 MPUIIATY.

3ACTEPEXEHHS OO BCTAHOBJIEHHSA

*  He xopucryiitech npuiajaom /10 HOro 0CTaTOYHOTO BCTAHOBJICHHS.

*  [IpumanmoBHHEH Oy TH BCTAaHOBJICHUH yITIOBHOBAKEHUM CTICIIITICTOM.
BupoOHHuK HEe Hece BiANMOBIAATBbHOCTI 3a IMOIIKOKCHHS ITij] Yac
HEIPaBUJIHLHOTO BCTAHOBIICHHS MPUIaay HEYIIOBHOBAXEHOIO Ha 1€
0co0010.

e [Ilimg gac posmakyBaHHS TPIIAAY NEPEKOHAWTECh Y BIICYTHOCTI
TTOIITKOJIKEHb, 1[0 MOTJIM OyTH CIIPUYMHEH] TePeBE3eHHAM. Y BUTIAJIKY
HasiBHOCTI TOIIKO/PKEHb HE KOPHCTYHTECh MPUJIAZOM i HETalHO
3B SDKITBCS 3 YIIOBHOBa)KCHHM ITPAIIBHUKOM CEPBICHOTO ICHTpA.
IlaxyBanmpHUN Marepian (HEHJIOH, CKPINKH CTeIuiepa, MHOIUIACT
TOIIO.) MOXYTh 3aBIaTH IIKOAY IITSAM, TOMY iX HEOOXiTHO ompasy
310paTH 1 BUKUHYTH.

e Ilpumam moBWHEH OyTH 3aXHINCHWH BiJ MOXIHUBOTO IIKiIJIHBOTO
BITMBY HaBKOJIMIIIHBOTO cepefoBuia. He BcTaHOBMIONTE TIpUian B
MICIISl MOYKJIMBOTO KOHTAKTY 3 COHIIEM, JIOIIEM, CHITOM, ITHJIOM YU B
MIPUMIIIICHHS 3 HAJTUIITKOBOIO BOJIOTICTIO.

*  Bymp-sxi npenmern (HanpukiIaz, madu), o 0TOuyroTh IPHIIAT TOBHHHI
OyTH po3paxoBaHi Ha MOYKJIMBICTh BUTpUMYBatH moHaimene 100°C.

* 3 MeToI0 3armo0iraHHs MeperpiBaHHs MPWJIATy HE CIiJ HOTo
BCTAHOBJIIOBATH 32 JICKOPATHUBHUMU JIBEpUMA.
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HI{ YAC BUKOPUCTAHHS

[1ix yac nepuIoro BUKOPUCTaHHS BU MOJKETE IOUYTH JIETKHUi 3anax. Lle
CHPUYMHEHO 130JSIIIIHHUMU MaTepiajlaMi HarpiBaJbHHUX €JIEMEHTIB i
€ LIJKOM HOpMalbHUM. llepen mepimyM BUKOPUCTAHHSAM IpUiIarLy
PEKOMEHIY€ETHCS 3aJIUIIUTH HOTo IPU MaKCUMallbHIN Temieparypi
npotsiroM 45 xBunuH. [lepexoHaliTech, 0 TPUMIIIEHHS, B SIKOMY
BCTaHOBJICHO NPUJIAJ, 100pe IPOBITPIOETHCSI.

Bynpre 00epexxHUMHM BiIKPUBAIOUN UM 3aKPUBAIOYH JBEPLIATA TyXOBOT
madu mix yac rotyBaHHa. € pU3UK OTPUMAHHS OIIKIB BiJ raps4oi
napu 3 IyXoBoi magu.

[1ix yac poOoTH NpUIIay HE KJIAAITh 3BEpXy Ha HHOI'O YK BCEPEIUHY
JIeTKO3aiMHCTI UM BUOyXoHeOe3euHi MaTepiaiy.

Jnist BUTSTYBaHHS UM TIEPEMILLIEHHS CTPaB 3 AyX0Boi madu 3aBxIu
BUKOPHCTOBYHTE MPUXBATKH.

3a xonHUX OOCTaBHH Ha HAKpHUBalTEe IyXOBy HIady airoMiHi€BOIO
¢onbroro. Lle Mmoxke npu3BecTH 10 MEperpiBaHHs.

He po3mimyiite migHOCH Ta Talli Ha OCHOBI JyXOBOI madu I yac
roryBanHs. OCHOBA Jly’Ke CHJIBHO PO3IrPiBAETHCS 1 MOXKE IPU3BECTH
710 TIOLIKOKEHHST BUPOOY.

He 3anmmaiire npuiag 6e3 HarIs Ay i 4ac roTyBaHHs 3 BAKOPUCTAHHSAM
Macia 4yu ojiii. BOHM MOXYTb CHPUYMHUTH MOXKEXKY y BUIAAKY
neperpiBannsa. He nHamaraiitech moracuTH moiym’s, CIpUYHHEHE
3aropsiHHSM OJIii, BOJOIO, HETAHHO BHUKIIIOYITH IUTUTY Ta HAKPUHUTE
CKOBOPIZIKY KPHILKOIO, YU IPOTHIIOKEKHOIO TKAHUHOIO.

Sko npuiax He BUKOPHUCTOBYBAaTUMETHCSI MIPOTSITOM TPUBAJIOTO
repiojy, MOBHICTIO BUMKHITh HOTO.

[lepexonaliTech, 0 KHOIMKA KEPYyBaHHS MPUIaIOM 3HAXOAUTHCS B
noJjoxeHHi “0” (3ynuHKa) 3aBK /11, KOJIH IPUIIAT HE BUKOPUCTOBYETHCS.
[Ipu BuTATaHHI MiAHOCY, BiH MOXe HaxwisTucs. [Ipu BUTIATyBaHHI
rapsidMx CTpaB 3 AyX0Boi mwadu Oynpre 00epeKHUMU, 00 HE TPOTUTH
YH HE BIyCTUTH iX.

Hivoro He knaaiTe Ha BiTYMHEHI qBepisATa JyxoBoi madu. Lle Mmoxe
BUBECTH JBEPISITA 3 PIBHOBATH Ta ITOLIKOIUTH iX.

He BimaiiTe pylnrHUKW, KyXOHHI PYIIHUKH YH 1HIII CEPBETKH Ha
puiIag Yu HOro pydyKu.
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HILYAC YUCTKHU TA TEXHIYHOT'O OBCJIYI'OBYBAHHAA

* Ilepex Tum, SIK PO3NOYMHATH YHCTKY YHM TEXHIYHE OOCIyrOBYBaHHS
NpHIIaY, IEPEeKOHAUTECh, L0 BiH BiJKIIIOYEHHH BiJI €IIEKTPOKHBICHHS.

*  Jls 9MCTKYM MaHewl yrnpaBiliHHA HEe 3HIMalTe KHOIKH KepyBaHH:.

o Jlns 3a0e3rneueHHst ePEeKTUBHOCTI Ta OE3MEeYHOCTI POOOTH BaIIOro
IpUIIaly PEKOMEHAYEThCS 3aCTOCOBYBATH OPHUTIHAIBHI 3aIT9aCTHHH,
Ta, 32 He0OX1THOCTI, 3BEPTATHCH JI0 YITIOBHOBAXKEHHUX OCI0 CEpBICHOTO
LEHTDY.

JAEKJAPAIIA BIJITOBITHOCTI HOPMAM €C

Lum Mu 3asBIIsIEMO, 1110 HAII TPOIYKTH BiIIOBITAIOTh yCIM
3aCTOCOBHUM JIMPEKTHBAM, PIlIEHHSIM Ta HOpMaM
€BpOIEHCHKOTO COrO3y. BUMOrn 3a3Ha4eHO B JOJATKOBHX
Marepianax moj0 CTaH/IapTiB.
Jlanuii npuiiaj npuU3HAYCHUI BUKITIOYHO JUTs TOOYTOBOTO KoprcTyBaHHs. He
BUKOPHUCTOBYHTE MPUIIA]] B IHIINX [UIAX (HATPUKIIA], U O0ITPiBY MPUMIIICHB ),
e MOXKe OyTH HEOE3EUHIM.

m JlaHe kepiBHUITBO 3 eKCILTyaTarlii po3po0IeHO sl IEKLTLKOX MOZeIei
npwiaay. Bama Monmens mpuiaay MoKe BIIPI3HATUCH BiJ MOAEII,
OINMKCaHOI B JaHI¥ IHCTPYKIIii.

YTUJIBALIA CTAPOI'O ITPUJIAY

Lle mo3HaueHHs O3Hayae, IO MPWIAJ] M TTaKyBaHHS MpHIaLy HeE
MOXYTbh OyTH yTHJII30BaHi K 3BU4aliHi TOOYTOBI BiJIXO/IH.

[lpunax noBuHeH OyTH 3MaHUM y BIIMOBIIHUNA ITYHKT 300py
CJICKTPUYHUX Ta CIICKTPOHHUX HPUIAIB JUISl IX IIEpPEepOOKH.
3ale3mneuyoun HaAJCXKHY yTHIII3alilo Ipuiary, BU 3a00iraere 3anomisiHas
HaBKOJIMITHBOMY CEPEIOBHINY MOTCHLIHHMUX HETaTUBHUX HACIIJKIB, SKi
MOXYTh OyTH CIIPUYHMHEHI B pe3yJibTaTi HEMpPaBUIbHOI yTHIII3AIil BiIXO/IB.
Jisa neranpHOI iH(opMarii 1010 MOXKIIMBOCTI YTHITI3ALIT TPHUIIALY, 3B’ SIKITHCS
3 MicIieBUM 0)icoM BUPOOHHKA, 00 IEHTPOM yTHITi3allil moOyTOBHUX BiIXO/iB
Y1 TPOJIABIIEM, Y SIKOTO BH IPUI0AIN TIPHITAL.
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| PO311J1 2. BCTAHOBJIEHHS TA NIATOTOBKA 1O BUKOPUCTAHHSA

A

HNONEPEJKEHHS:

TIpunaa moBrHEH OyTH BCTAHOBIICHUIT MIPAIIiBHUKOM YIIOBHOBa)KEHOTO CEPBICHOTO LICHTPY 200
KOMITETCHTHUM TEXHIYHHM CIICLiaJIiCTOM BiJlTOBITHO J0 BKa3iBOK B il iHCTPYKIIi Ta 3TiJHO 3
YHHHUMH HOPMAaTHBHUMH TTOJIOKCHHSIMHU.

HenpaBuibHe BCTAaHOBICHHS MOXKE CHPHYMHUTH TPAaBMYBAaHHS U ITOIIKO/DKCHHS, 3a SIKi
BUPOOHHK HE HECTHME BiJIIOBINAIBHICTD, Ta Ha SIKi HE TONIMPIOBATUMETLCS TapaHTis.

Ilepen BCTaHOBICHHSM IIEPEKOHANTECH Y BiIIOBIJHOCTI yMOB BCTAHOBJICHHS (SICKTPUYHA
HaIpyra i 9acToTa) HeOOXiTHIM yMOBaM JUIsi BCTAHOBICHHSI KOHKPETHOTO NPUIaLy. YMOBHU
BCTAHOBJICHHS IPHJIay BKa3aHi Ha €TUKETI.

Heo0xinHO OTPHMYBATHCH ITOIOKCHb YHHHUX Y Bi/INIOBIIHIH KpaiHi 3aKOHIB, yKa3iB, IUPEKTUB
Ta CTaHAapTiB (IPaBIJI TEXHIKM OE3NEeKH, IPAaBIII BiAMIOBIIHOTO MOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS
3riJHO 3 TEXHIYHUMH YMOBAMH TOIIO. ).

SIKIO MPOYKT MICTHUTB 3HIMHI HAIpsSMHI HOMHIb (APOTSHI PELIiTKH), TO IS MPUTOTYBAHHS
TaKHX CTPaB, SIK HOT'YPT 13 pelienTiB NOCIOHNKa KOPHCTyBada, Tpeda 3HATH IPOTSAHI PEIIiTKH Ta
BBIMKHYTH JyX0BY IIadyy B 3a3HaYCHUIH PEKHM IIPUTOTYBaHHs. [H(opMaiio mpo Te, sSIK 3HIMaTH
JPOTsIHI pemriTku, BuknaaeHo B po3nini YUCTKA TA TEXHIYHE OBCJIYTOBYBAHHSI.

BKA3IBKH 31 BCTAHOBJIEHH S

3araabHi BKaziBKu

[Ticnst po3nakyBaHHs IPHUIIALy Ta aKCeCyapiB MEPEeKOHANTECh, 110 BOHM HE IOIIKOJUKEHI.
SIKIO BM MiZO3PIOETE HASBHICTD MOIIKOKEHHS, HEraifHO 3B’ SDKITHCS 3 BIAIOBIJHUM
HPAIIBHUKOM YIOBHOB2)XEHOT'O CEPBICHOTO LIEHTPY YM KOMIETEHTHUM TeXHIYHUM
CIIeLianicTOM.

ITepekonaiitecs, o B Ge3mocepenHiil OJIM3bKOCTI BifCYTHI JIETKO3aiMUCTI Ta
BHOYXOHEOE3MEeUHI MaTepiay, HaPUKIIA, IITOPH, OJis, OAT 1 TOMY HOJiOHE, 110 MOKe
HPU3BECTHU 10 BUHUKHEHHS MOMKEKI.

CTUIBHUI Ta iHIIA TeXHiKa HABKOJIO MPHIIaty MOBHHHI BUTPUMYBATH Temreparypy sume 100°
C.

JlyxoBKa BUTOTOBJICHA BI/INOBIHO JI0 CTaHAAPTIB Kiiacy Y. BOynoBani Mebi MOBUHHI MaTH
HOKPHTTS Ta KiIei, criiiki 1o temmneparypu 100°C. HenoTpumanhs 1i€i BAMOTH MOKE MPU3BECTH
110 iepopmattii ToBepxHi a0 BiIIAPOBYBAHHS TOKPHTTSL.

He cnin BcranoBioBaTH NpHIiaz 6€3M0CepeIHbO HaJl TOCYAOMHITHOO MAILIMHOIO,
XOJIOJMIBHUKOM, MOPO3MIIBHOIO KAMEPOIO, MPAILHOK0 MAIIMHOIO YU CYLIKOIO IS OJIATY.

BCTAHOBJIEHHS 1YXOBOi IIA®U

[punan iige B KOMIUIEKTI 31 BCiMa AeTansiMu, HEOOX1THUMHU JJIsi BCTAHOBJICHHS HA CTUIBHUITIO BIAMOBITHUX
npunaay po3mipis. Po3Mipu BapuiibHOT MOBEpXHI Ta TyXoBoi madu BKa3aHi HUKYE.

A (Mm) 557 min./maxke. F (Mm) 560/580
B (mm) 550 MiH. G (MM) 555
C (Mm) 595 min. H/I (Mmm) 600/590
D (mm) 575 Min. J/K (Mm) 5/10
E (mm) 576
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BcTaHoBReHHs nig cTinbHULE

\

[Ticist BCTAHOBJICHHS CICKTPUYHUX 3B SI3KIB, ("
BCTAaHOBITh AyXOBY Iuady, MPOCYHYBIIH ii
y BianoBigHuUit ;s Hei Biacik. Bixkpuiite
JIBEPIIATA TyXOBKH TA BCTAHOBITH 2 TBUHTH
B OTBOPH, PO3TALIOBAHI ITiI PAMOIO TyXOBKH.
Konu pama BUpoOy TOPKHETbCS JEpeB’ sTHOT
MOBEPXHI BifICIKY, 3aTATHITh BUHTH.
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MNIAKJIIOYEHHSA JO EJIEKTPOMEPEKI TA TEXHIKA BE3IIEKHN

A

MHMONEPEJ)KEHHS:

[TigkIroYeHHsT NpuiIagy A0 eJIeKTPOMepeki MOBUHHO OyTH BCTAHOBJICHO IPALliBHUKOM
YIOBHOBA)XEHOT'0 CEPBICHOIO LIEHTPY 200 KOMIETEHTHUM TEXHIYHNUM CIIeLialicTOM BiJIIOBITHO
JI0 BKa3iBOK B Iiif IHCTPYKIIiT Ta 3TiJHO 3 YUHHUMH HOPMAaTHBHUMH TOJIOKEHHAMU.

HNONEPEJ’)KEHHSA MPUJIAA HEOBXIAHO 3A3EMJINTH.

ITepe mi AKITFOUESHHSM IPHUJIAJLY 10 €IEKTPOMEPEsKi HE0OXiIHO EePEBiPUTH MOXKIIUBY IOTYXHICTh
€JIEKTPOMEPEsKi Ha BiMOBIHICTh 3 MAKCHMAJIBHO J0ITyCTHMOIO TIOTYKHICTIO pHIIajy (BKa3aHy
Ha TaOINYILl 3 TEXHIYHUMH JJAHUMH TTPHIIAJLY ), @ TAKOXK CIPOMOXKHICTB €JIEKTPUYHOT IIPOBOJIKH
10JIaBaTH Ta EPEMIIIlyBaTH MAKCUMAJIbHY TIOTYXKHICTb NPHIaLy (TAaKOK BKAa3aHO HA TaOIMYIli).
ITpotsirom BcTaHOBIEHHS 000B’SI3KOBO MEPEKOHANTECH, 1100 BUKOPHUCTOBYBAINCH 130/1b0BaHI
kabeni. HenpaBniibHe BCTaHOBIICHHS MOXKE MONIKOJANTH BallIOMy Npriiaty. B pasi momkopkeHHs
€JIEKTPUYHO]T TPOBOKH Ta HEOOXiAHOCTI ii 3aMiHM, 11 HOBUHHO OyTH BUKOHAHO KOMITIETEHTHOIO
0c006010.

He BUKOpHCTOBYIiTE afanTepy, po3rayKyBadi Ta/abo MoJoBxXyBadi.

ITpoBix eNeKTPOoXKUBIICHHS ITOBUHEH OyTH BiJaJICHUH BiJl rapsanx IOBEpXOHb. 3arobiraiite
NePErMHAHHIO Y 3TMHAHHIO NPOBOJY. [HaKimIe BiH MO)Ke OyTH MOIIKOMKEHHUH, 110 MOXKe
CIIPUYMHUTH KOPOTKE 3aMHUKAHHSL.

Slkimo npuitaj He Mmij’€HaHO 3a JONOMOTOK0 BHIJIKU 10 €IEKTPOMEPExi, [UIsl JOTPHUMAHHS
HOPMATHUBHHMX ITOJIOKEHB 3 IIPABHUJI TEXHIKK O€3MEKH TaKe ITi /|’ €IHaHHs He0OXiIHO 3a0e3MmeunTn
3a JIONIOMOT0I0 PO3’€HyBaya BCIiX MOMIOCIB (3 KPOKOM MK KOHTAKTaMH TAaKOro 3’€IHAHHS He
MeHIIEe 3 MM).

ITpunan npusHadennii st cioxkusanns 220-240V. B pasi BiIMiHHOT TOTYXHOCTI €1€KTPOKMBIICHHS,
3B’SDKITBCS 3 YHOBHOB@KEHOIO 0CODOI0 CEPBICHOTO LIEHTPY 200 KOMIIETEHTHHM EJICKTPUKOM.

Jlnst i’ e npanns npriay, enexrponposin (HOSVV-F) noBuneH 6yt 10CTaTHBO1 JOBKHHH, HABITH
SIKILIO IPHJIAJ 3HAXOAUTHCS Oe3MocepeiHbo 01t BIACIKY enekTpoxuBieHHs. [lepekonaiitecs, oo
BCi 3’€JIHaHHS Oy/N 3aKpiIIeHI HAJIEKHIM YHHOM.

3aKpimiTh eIEKTPOIPOBI B CKOOY JUIs KPIIICHHS KaOelIro Ta 3aKpuiiTe Horo.

Iut o6iky Ta po3MoziLy po3MilleHHil y BiAMOBIHIH madi.

N CuHin

&
a
[ =

OBTUN+3eneHunn
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| PO341J 3. XAPAKTEPUCTHUKU NPUJTALY

BAXKJINBO:
TexHi4uHI XapaKTepPUCTHKU IPUIALIB BiIpI3HAIOThCS, BHIISN Bamoi IyXoBoi Iadyu Moxe
BIZIPI3HSATHCH Bijl 300pa’KeHOTO HA PUCYHKY

CIIACOK JIETAJIEWA
/ \ 1. [Manens ynpaBiiHHsS
2. Pyuxka aBepiit gyxoBoi medi
3. JIBepusiTa ayXoBoi meui

o /

ITAHEJIb YIIPABJIIHHS

4 N

&

Knormka kepyBanHs QyHKIIsIMU yX0BOi 1madu
5. Taiimep
6. Knormka tepmocrary ayxoBoi madu
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PO311J 4. BUKOPUCTAHHSA NPUJTALY

®YHKIISA KOHTPOJIO 1YXOBOI IA®U

Knonka xepyBanHsi QyHKIisIMH 1yX0Boi madu
TToBepHiTH pydKy BiAMOBIZHO 0 CHMBOIY, IO BiZloOpakae BUKOHAHHS HEOOXiHOT yHKIIii MPUroTyBaHHS.
Jlns neranbHOT iHpOpMaLLii 3 orMcoM pisHUX QYHKIN AuBITECA po3/in « DyHKIIT 1yXxoBoi madn».

Knonka TepmocTary 1yxoBoi madgu

ITicns BuOOpY BioBiAHOT (yHKIIIT, HOBEPHITH PyUKy, 1100 HAJIAIITYBaTH HEOOXiAHY Temmepatypy. Jlammouku
TEpMOCTaTy JyXOBOi Iedi BiZloOpakaloTh, UM TEPMOCTAT HArpiBae JyXOBY Iy, UM MiTPUMYE JIOCSATHYTY
TeMIIeparypy.

®YHKIII JYXOBOI LIADU

OciTTI0BaJIbHI JaMIoukH AyxoBoi madu: I[1ig yac pobotu ayxoBoi madu
CBITSITBCS JIMIIIE TyXOBI JIAMITOYKU. BOHM CBITATHCS BIPOIOBIK BCi€i TPHBATIOCTI
POOOTH MIIUTH.

DyHKIig PO3MOPOKEHHSI: YBIMKHYTBCS IIOIEPEIKYBalbHi JIaMIIOUKH.
Bentunarop moune mpamioBary. 1106 3acTocyBaTé (yHKIIIO PO3MOPOKCHHS
MIOKJIAZIiTh 3aMOPOXKEHY 1Ky B {yX0BY I1adyy B TpeTiil psi 3HH3Y. PexomennyeTses
il 3aMOPOXKEHOI0 DKEI0 PO3MIIIATH JOTOK Ul 30MpaHHsS BOAM I dac
PO3MOPOKEHHSL. 3a JOIOMOTOIO L€l QyHKIii He MOKHA IIPUTOTYBATH YU 3alICKTH
CTpaBH, BOHA J03BOJISIE JIUIIE PO3MOPO3HUTH IIPOTYKT

@yHKIisA DBUIKOr0 pexxuMy podoru: Tepmocrar Ta monepenuKyBaIbHi
JIAMITOYKH YBIMKHYTBCS Ta TOYHYTh IPALIOBATH KiJIbIEB] HArPiBAJIbHI €JIEMEHTH,
a TakoK BEHTHISITOP. DYHKLIS LIBHIAKOTO PEXHMY pPOOOTH PiBHOMIPHO
po3smoaiase TEIo Mo BCild ayxoBii madi, 3abe3nedyrodn piBHOMIpHE
[PUTOTYBAHHS CTPAB Ha BCIX peIIiTKax. PEKOMEHIy€eThCs ONepe/IHbO HArpiBaTh
JtyxoBy 1ady npotsirom 10 XBUINH.

Crarnuna QyHKIis NPUroTyBanHs: TepMocTaT Ta HoNepe/hKyBaIbHI JTaMITOUKH
YBIMKHYTBCS Ta TIOYHYTh IIPAIIOBATH HIDKHI Ta BEPXHI HAarpiBaibHI €IeMEHTH.
CraruyHa (QYHKIIS IPUTOTYBaHHS 3a0e3ledye HArpiBaHHS, 3aBASKH YOMY
BiIOYBa€ThCsl MPUTOTYBaHHS CTpaB. Ll (yHKIis i7eanbHO MiAXOAWUTH VIS
MIPUTOTYBAaHHS KOHIUTEPCHKIX BUPOOIB, KEKCIB, MAKAPOHHUX 3AIIKAHOK, JTa3aHb]
Ta miny. [Ipu 3actocyBanHi ni€i (yHKIIT peKOMEHIy€ThCS MOIEPEIHE HarpiBaHHS
IyxoBoi madu npoTsarom 10 XBHINH Ta BUKOPHCTAHHS JIUIIE OHi€T TOIHI

®ynknis BenTHasANi: Tepmocrar Ta HonepemKyBabHI JIAMIOYKH BKITIOYATHCS
Ta MOYHYTH IIPALIOBATH HIDKHI Ta BEPXHI HAarpiBajbHI €IEMEHTH, a TaKOX
BeHTWIITOP. L5t QyHKIIIs MiIXOAUTH IS IPUTOTYBAaHHS MaKapOHHOI 3aIliKaHKH.
ITpurotyBaHHS BigOyBa€ThCsl 3aBISKH BEPXHBOMY Ta HIDKHBOMY HArpiBaJbHIM
elleMeHTaM TyxOBOI ImaH, a TaKoK 3aBISKH BEHTHIIITOPY, L0 3a0e3redye
LUPKYJIALII0 OBITPSI, CTBOPIOIOYH IIPU [IOMY €(DEKT JIETKOTO IPUIIIO.
PekoMeHyeThCs ToNIepeIHbBO HarpiBaTH TyXoBy mady nporsroM 10 XBUIHH.
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@yHKUis NPpUroTyBaHHs ninm:TepMocTaT Ta NmornepeKyBalibHi JTaMIOYKH
BKJIFOYAThCS Ta MIOYHYTH MPAIIOBATH KUIBIEBI TA HIDKHI HArPiBaJIbHI €JIEMEHTH,
a Tako)K BeHTWIIATOp. LIst QyHKuis i7eanbHO MigXOMATh JUls 3alliKaHHS CTPaB,
HaNpUKIa, Ui NPUTOTYBAHHS MM HUISXOM PIBHOMIPHOTO PO3MOALTY
HarpiBaHHS 332 KOPOTKHH MPOMDKOK yacy. BEeHTHIATOp piBHOMIPHO PO3MOIisie
HarpiBaHHS, a HIKHINA HarpiBajbHHUI €JIEMEHT CIIPUSIE 3aMiKaHHIO CTPaBH.

@yukuis rpuio: Tepmocrtar Ta monepeKyBajibHi JAMIOYKH YBIMKHYThCS Ta
MOYMHAE HPALIOBATH rPriib. LIt QyHKIIS MiAXOAUTH A/ HPUTOTYBAHHS CTPaB
Ha TPUJIi Ta TOCTIB HAa BEPXHIl monuii 1yxoBoi madu. 31erka 3MacTiTh peiTky
OJI€I0 Ul YHMKHEHHS NPUCTABaHHS IPOAYKTY IO PELIITKM Ta PO3MICTITh
MPOAYKT B LEHTPI PELITKU. 3aBXKIM MiJACTABIANTE JIOTOK MiJl TPOXYKT JUIs
30UpaHHS KHUDPY, SKMA MOXE CTIKaTH MiJl 4ac TOTyBaHHA. PEKOMEHIYeThCsS
MOTEPEeHBO HATPIBAaTH AyXOBY miady npoTsirom 10 XBHIHH.

HNONEPEJIKEHHSI: Ilix wac rpuwio, aBepista AyxoBoi miadu IMOBUHHI OyTH 3aKpHTi, a
TeMIIepaTypy JyXoBoi Iedi HeoOXiaHo BucTapiaTh Ha 190°C.

@yHKLiA WBUAKOro rpwio: TepmocTar Ta MmonepepKyBajibHI JIAMIIOUKH
YBIMKHYTBCS Ta IOYHYTH MPALIOBATH IPUIIb TA BEPXHI HArPIBaIbHI CICMEHTH.
s dyHkuis miaxXoauTs AUisl MIBUAKOTO HPHTOTYBAaHHS CTpaB HA TPUI Ta
TIPUTOTYBAHHS BEJIMKOr0 00’ €My CTpaBH, HAIIPUKIIAJ BEJIMKOTO IIMaTKa M’sica.
BukopHCTOBY#iTe BEPXHIO MONHUIIO AyXOBOi HIadu. 3yerka 3MacTiTh PELIiTKy
OJI€I0 JJIs1 YHUKHCHHS MPUCTABaHHS MPOAYKTY IO PELIITKU Ta PO3MICTITh
MPOAYKT B LIEHTPI PEUNTKH. 3aBXKIHM MiICTaBIANTE JIOTOK MiJ MPOIYKT ISt
30MpaHH KUDY, SKHH MOXE CTIKaTH MiJ 4ac roTyBaHHs. PekoMEHIyeTbCst
MONEPEIHBO HArPiBaTH AyX0BY mIady npoTsrom 10 XBUIIMH.

HNOMNEPENKEHHS:
ITix yac rpuiio, ABepLsITa TyX0BOI Mmadu MOBUHHI OyTH 3aKPHTI, @ TEMIICPATYPY AyXOBOI
redi HeoOXiHO BucTaBIATH Ha 190°C.

DyHKIis MOABIHOro rpuiIio Ta BeHTHISALT: TepmocTar Ta nonepepKyBaibHI
JIAMIIOYKU YBIMKHYTHCS Ta IHOYHYTH IIPAlIOBATU TPUIb, HIDKHI Ta BEPXHI
HarpiBajibHi €JIEMEHTH, a TAaKOK BeHTHJISTOP. Ll QyHKLiS miaxXomuts ams
HIBUJIKOTO TIPUTOTYBAHHS BEJIMKHX CTpaB Ha Tpuii. SIK BepXHi HarpiBajbHi
€JIEMEHTH, TaK 1 TPHJIb IIPAIIOIOTH OHOYACHO 3 BEHTUIIITOPOM [ 3a0€3I1CUCHHS
NPUTOTYBaHHs CTPaB. BUKOPHUCTOBY#iTE BEpXHIO MOJHIIIO TyX0BOI madu. 3nerka
3MaCTITh PELIITKY OJIIE€I0 /ISl YHUKHEHHS IPUCTABAHHS MPOAYKTY 10 PELIiTKU
Ta PO3MICTITh TPOAYKT B IEHTPI PEINTKU. 3aBXKIU IiJCTaBISHTE JIOTOK
i1 TIPOIYKT ISt 30MpaHHs JKUPY, KU MOXE CTIKaTH TMiJ| 4aC TOTYBaHHS.
PexoMeH Iy €eThCs OnepeIHbO HarpiBaTh TyxoBy mmady npotsrom 10 XBUIMH.

MNONEPE’KEHHS:
ITix yac rpuiio, ABepLsITa TyX0Boi Madu MOBUHHI OyTH 3aKPHTI, a TEMIIEPATYPy AyXOBOI
riedi HeoOXiHO BUCTaBIATH Ha 190°C.

A
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TABJMIA YACY 1 PEXKUMIB TOTYBAHHS

* l"oTyﬁTe 3 BUKOPUCTAHHAM POKHA Ul CMaXXEHHS KYPKH, SKIIO €.

= 'C n

Dyukuis CrpaBu Ezi i \J
> min.

JIucTroBe TicTO 2-3-4 170-190 35-45
TTupir 2-3-4 170-190 30-40
Be3 BeHTWITIOBaHHS ITeunr 2-3-4 170-190 30-40
TyuikyBaHHs 2 175-200 40-50
Kypxka 2-3-4 200 45-60

JlucTroBe TicTO 2-3-4 170-190 25-35

IMupir 2-3-4 150-170 25-35

3 BEeHTWJIIOBaHHIM Teuns 2-3-4 150-170 25-35
TyuikyBanHs 2 175-20 40-50
Kypxka 2-3-4 200 45-60
JIucrkoBe TicTo 2-3-4 170-190 3545
TMupir 2-3-4 150-170 30-40

Typbopexum
[Teunr 2-3-4 150-170 25-35
TyuikyBaHHs 2 175-200 40-50
Trodrenbku rputb 7 200 10-15
Kypxka * 190 50-60
I'pun

Binousna 6-7 200 15-25
Bi¢pmreke 6-7 200 15-25

96




KOPUCTYBAHHSA HU®POBUM
CEHCOPHUM TAMMEPOM

Onuc ¢pyHknii

A Auto Cooking (ABTOMaTH4He NPUTOTYBAHHS)
1 3HayoK TepMocTara

o) Yac npuroTyBaHHs

@ BnokyBanHs knaBimn

A Taiimep 3BOPOTHOTO BiJUTIKY

® DyHKIisA pexKUMy

— 3MeHIIeHHS TaliMepa

+ 36inblIeHHs TaliMepa

— Jlucmueii Talimepa

HAJALITYBAHHS YACY

ITepen mouaTkoM KOPUCTYBAHHS JlyXOBKOIO CJIiJl HAJIAIITYBATH yac. [1iciist BBIMKHEHHS )KMBIICHHS JlyXOBKH
Ha eKpaHi MOYHYTh OJMMaTH 3HAYOK « A» i «0:00».

1. OZIHOYACHO HATUCHITH KHOTIKH «+» 1 «—». [louHe OiMaTH Kparka nocepeuHi
eKpaHa.

2. Ioku kpamnka 6aumae, BHOEpITh MOTPIOHMIT Yac, HATHCKAIOYN KHOIIKH «-H»
1«».
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3. 3a JeKinbKa CeKyH KparKa IOYHe CBITUTUCH, HE OJIMMArO4H.

n BJIOKYBAHHSI KJIABIII
. . . . n .
106 yBiMKHYTH OJIOKYBAaHHS KJIaBilll , CJTi/] HATHCHYTH KJIaBilly « (@ » Ha 2 cekyHau. Ha expaHi 3HOBY
3’SBUTHCSA 3HAYOK « (@ ». 11[06 po30IOKyBaTH KHOIIKHM TaiiMepa, HATHCHITE i yTpUMYiiTe KIaBimy « & »
npotsirom 2 cekys. ITicis 1boro Mo)kHa BUKOHATH MOTPiOHY 0.

3BYKOBE INIOIIEPE’)KEHHS ITPO HAJIAIITYBAHHS YACYY

Yac 3ByKOBOTO MOMEPEHKAIBHOTO 3ByKOBOTO CUTHATY MOYKHA BCTAHOBUTH B Meskax Bzl «0:00» 10 « “23:59».
Yacy nmozayi 3ByKOBOI CHTHAI3AIIT CITYKUTh TUTBKH A7 HonepemkeHHs. L GpyHKIs He BMHKA€E TyXOBKY.

1. Harucite kuonky « (O». 3Haq01<ﬂn0tn—re OnMMarH, i Ha eKpaHi 3’ IBUThCS
Hanuc «0:00».

2. Iloku Gnumae 3Ha4OK 0 BHOEPITH MOTPIOHMI Yac, HATUCKAIOYM KHOIIKU
«t» 1 «».

3. 3uadok [\ mposomKyBaTHMe CBiTHTHCS, Oyne 30epexeno 3ajanuii uac i
BCTaHOBJICHO CHTHAJ ITONEPEKCHHS.

Kormu raitmep niiine 1o Hyist, Gyie TOJAHO 3ByKOBHIA CHIHAI, i Ha eKpaHi MOYHe GIIMATH 3HAYOK « [\ ».
HaruckauHst Oyb-5IKOi KIIaBillI IpH3Be/e 10 IPUIINHEHHS 3ByKOBOIO CHTHAJTY Ta 3HUKHEHHS 3 eKpaHa

3HaYKa Q
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HAJTAIITYBAHHSA YACY JJIs1 HAINIBABTOMATHYHOTI' O PEXXKUMY
(BIAMOBIJAHO JO YACY ITIPUTOTYBAHHA)

LIst pyHKLIS CITy)KUTh AT IPUTOTYBAHHS IIPOTSIoM (iKCOBaHOIO mepiony yacy. Mo)kHa BCTAaHOBHUTH Mepiof
gacy Big 0 1o 10 rogun. Iliaroryiite NpoayKTH X0 TOTYBaHHS Ta MOKIAIITE 1X Y JYXOBKY.

1. OGepiTh pyukaMy KepyBaHHs NOTPIOHY (QYHKILIIO IPUIOTYyBaHHS it TEMIeparypy.

2. Haruckaiire kiaBinry «@», JIOKH Ha eKpaHi He 3’sIBUThCS Hamuc «dury i 'L)
3Ha4OK . 3Hauenns yacy i snauxu « A » i {5) GmumarumyTs,

3. Bubepith 6axkaHuii yac MPUrOTYBAaHHSI, HATUCKAIOUHN KIIABILIT «» 1 «—».

4. Ha expaHi 3HOBY 3’ SIBUThCSI IIOTOYHHUI 9ac, a TAKOXK MMOCTIHHO CBITUTHUMYThCS
3HAYKH « A »ih

Ko wac xiiie 10 Hyssl, TyXOBKa BUMKHETBCS 1 IPO3BYYUTH NONEPEDKAIBHIN 3ByKOBHI CHI'HAJI. 3HAYKU

» 1 Q OmumariMyTh. 11[06 BUMKHYTH HOTIepe/pKaIbHUI 3ByKOBHIT CHI'HAJI, IOBEPHITH OOHM/BI PydKH
B 1OJI0kKeHHS «0» 1 HATHCHITB Ha TaliMepi Oy/b-sIKy KHOIIKY. 3HA9OK 3HHKHE, a ITiCJIs HATHCKaHHS KHOIKH
« (O » TaiiMep IOBEPHETHCA B PYUHUH PEXKUM.

HAJTAIITYBAHHSA 3BYKOBOT'O CUT'HAJTY

11106 3MIHHUTH TYYHICTB MONEPE/HKAIBLHOIO 3BYKOBOTO CHUTHAIY, CIIijI, KOJIM JUCIUICH BiloOpakaTtiMe 4ac
J100M, HATUCHYTH U YTPHMYBAaTH MPOTSTOM 3 CEKyHJ KHOIIKY «-», @) IIOKH HE IPO3BYYHTH 3BYKOBHUI
curHasl. Ha ekpaHi Juciuiest 3 siBIsThest CUMBOIH «tonly. ITicist IbOro KoXKHE HATUCKAHHS KHOIIKH «—»
CYIPOBOJDKY€ETHCS IHIIMM 3BYKOBHM cUrHajoM. [lepenbadeHo 4oTHpH BHIM 3ByKOBOIO CHIHAUTY. SIKIIO
BuOparu BapianT «OFF» (BuMK.), yci 3ByKOBI CHTHaJIM, KpiM CHTHAJIIB TPUBOTHU 1 IIOMIJIKH. BuGepith
HOTPiOHMI 3ByKOBHII CUTHAJI 1 IIPUIINHITE HATUCKATH Ha KHOMKU. [Ticiist kopoTkoi nay3u BUOpaHHii 3ByKOBHI
cHUrHal OyJie 30epexneHo.

HAJIAHITYBAHHS SICKPABOCTI

11106 3MiHUTH SICKpaBiCTb JHUCILIES], HATHCHITH 1 YTPUMYHTE KHOIKY «+» HpoTsiroM 3 cekyHn. Ha expani
JHcIuIes 3’ IBUThCS Haruc: «br1y. ITicis 1iboro koXkHe HaTHCKAHHS CEHCOPHOT KHOIIKH «+» CYHPOBOIKYETHCS
3MIHOIO PiBHSI SICKPABOCTI.

3navok TepMocTaTa

3Hauok Tepmocrara ( 8 ) aBTOMaTHYHO 3 SBJISIETHCS, KOJIM TIPALIOE TEPMOCTAT
JIyXOBKH.
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Crnio:KMBaHHS

Pexnm Yac, HeoOXiHHI 1151 Iepex B 1€l pesKknM
e: enexrpoeneprii ac, HeoOXiTHMIi 1151 mepexoay B Heii pe
JUist iepexojty B pe)KUM O4iKyBaHHsI OTPIOHI eBHI
N . i kopuctyBaya. 11106 nepeiitn B pexuM o4iKyBaHH,
OTY)KHICTB y 08B - :
,8 Bt KOPHUCTyBady CIIiJj BCTAHOBUTU (DYHKIIIIO Ta TeMIeparypy

PEKUMI OUiKyBaHHS

BCTaHOBUTH B () YCI HANAIITYBAHHS Yacy JUIs IPUTOTYBAHHSI.

npurorysanss B nonoxeHHs «KOFFy (Bumk.), a Takox

AKCECYAPU 7 5 i
Kapxkac EasyFix 2 : o 5
Kosnu BUHHMKHE 1OTpeda, PEeTENbHO BUMHIATE 3 -
aKcecyapy M’sIKOF YMCTOR) TKAHWHOIO B TEIUTIN —— T2
BOJIi 3 MHITHUM 3aC000M. 2 ) < T

1 s y

BcraBre akcecyap y HOTpiOHE HOJIOXKEHHS B KaMepi.

3anumre Mix akcecyapaMy i KPHIIKOI0 BEHTULITOPA 3a30p 3aBIIMPIIKY MPUHANMHI 1 M.
Buiimaroun ocyn i (a0o) rapsiai crpaBu 3 kamepH, Oyasre obepesxHi. ['apsdi cTpaBu i akcecyapu
MOKYTb CHPHINHUTH OIIKH.

ITig niero BUCOKOI TeMIIEpaTypH akcecyapu MOXyTb nepopmysatucs. [Ticis oxonomkeHHs IXHil
30BHINIHIIT BUIVISA 1 Ipae31aTHICTh BiJHOBUTHCS.

Jlexa i IpOTSHI PeNIiTKH MOXKHA CTaBUTH Ha OyIb-sIKUil piBeHb Bix 1 10 7.

TeneckomivHi peiikn MokHa ctaBuTH Ha piBHi T11 T2.

J1ist roTyBaHHS 1Ki Ha OHOMY PiBHI PEKOMEHIY€ETHCS KOPUCTYBATHCH PiBHEM 3.

JInst ToTyBaHHS Ki Ha OJHOMY DIiBHI 32 JJOIIOMOI'OIO TEJIECKOIYHUX PefloK PeKOMEHYEThCs
KOPHUCTYBaTUCh piBHEM T2.

J1ist roTyBaHHS 1Ki Ha IBOX PIBHSIX PEKOMEHIYETHCS KOPUCTYBATUCE PiBHEM 2 1 piBHEM 4.
JIpoTsiHuii Kapkac BepTesa ClIiJl CTaBUTH Ha PiBEHb 3.

J171s1 BCTaHOBIICHHS KapKacy BepTelia 3 TeJIeCKOIIIYHUMH pefikaMi BHKOPHUCTOBYEThCS piBeHb T2.

****Pi3Hi MoJeNi MOXYTb KOMIUIEKTYBAaTHCSI PI3HIMH HabOpaMu aKcecyapis.

Tlnackwmii migHoc

TInackuii migHOC MiAXOAUTH IS 3aliKaHHsg
KOHJUTEPCHKUX BUPOOIB.

TokmazaiTe mMiHOC Ha MOJHUIIO Ta IPOCYHBTE
SIKOMOT'a J1aJIi 11100 MePeCcBiAYUTHCD, IO BiH
HAJIC)KHO PO3MIILICHHIA.

Kapkac i3 HaniBBHCYBHOIO TeJ1eCKONIYHOIO PeiiKoI0

HaniBBucyBHa TeliecKomiyHa peiika BUCYBA€ThCS HA
MOJIOBUHY [TTHOWHH, MOJICTIIYIOYH IOCTYII 10 CTPAaBH.
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Teneckonivni peiiku

Ko BUHUKHE noTpeda, peTeibHO BUMHUITE akcecyapu
M’SIKOIO YMCTOI TKAHMHOIO B TEIUIIM BOAI 3 MUHHUM
3ac000M.

. Koxxna Tesreckomivyna peiika Mae (hikcaTopy, 3a JOIOMOTOIO SIKHX MOXKHA 3HIMATH ii At
YHICHHS Y1 BCTAHOBJICHHS HA IHIIIE MicCLe.
. 3HIMITh O014HY HanpsiMHY. J{UB. pO3aia «3HATTSI APOTSIHOT PELIITKI».

. IlixBickTe BepXHi KPIIMJICHHS TEIECKONIYHOI pSHKU Ha OMIOPHUIT IPYTOK OOKOBOI PEIIITKH, 110
BI/INOBIJa€ MOTPIOHOMY PIBHIO, 1 OTHOYACHO MPUTHUCHITH HMXKHI KPIMJICHHS, QK MOKUA BOHH 3
XapaKTEepHUM KJIAI[aHHAM He 3a(iKCyIOThCS Ha KPITUIBHOMY MPYTKY OOKOBOI PELIITKH, LI0
BIJINOBIIa€ TOMY 3K PIBHIO.

. {06 3HATH TenecKOMiYHy peiiKy, MOTPiOHO, NPUTPUMYIOUH 11 3a TMepe/Hii KiHelb, BUKOHATH
OIHUCaHI BUIIE JIiT Y 3BOPOTHOMY TIOPSIKY.

JlpoTsina pemriTka

JIpoTsiHa penriTka miIxoaAnuThb s
MIPUTOTYBAHHS HA TPUIIL 4 U1 00pOOKH
MIPOAYKTIB B KOHTEHHEPAX, SIKi MIIXOAATH
Ui BAKOPUCTAHHS B {yXOBiil madi.

A IMONEPE’KEHHS:
IToMICTITB pertiTKy Ha Oynb-sKy
HPUIATHY MOJHUIIO TyX0BOI madu Ta
MPOCYHBTE B KiHELb TyXOBOI Ia(H.

JIBepusiTa 1yxoBoi mwagu 3 M’ AKUM 3aKPHBAHHAM
(KBO 1071 S PT B - KBO 0771 PT B)

JIBepIsaTa 3aKpUBAIOTECS IOBUIBHO 1 CAMOTYKKH, SKIIO
X BiJIYCTHTH y TOJIOKESHHI IIepe]] 3aKPUBAHHSM.

101



Bono3a0ipuuii konTelinep

B nesxux BuWmankax, IiJ 4Yac NPHTOTYBaHHS Ha
BHYTPIIIHIH CKJIAHINA MaHeni ayxoBoi madpu Moxe
30upatich KoHzeHcar. Lle He € 03HaKOrO HEeCTIPaBHOCTI
npwiany. BiguuHiTe aBeprsTa ayxoBol madu Ha
TIOJIOXKEHHS TPUITIO 1 3aJIMIITE iX B TAKOMY MOJIOXKEHHI
Ha 20 cexyH. Bona creue B koHTeiHep. [louekaiitecs,
MOKH TyXOBa Iada OXOJIOHE Ta MPOTPiTh BHYTPIIIHI
JBEpIATa CyXHMM pyIIHHKOM. IloBToproiite Ito
MPOLEIYPY PErYISPHO.

| PO3A1J 5. YACTKA TA TEXHIYHE OBCJIYI'OBYBAHHS

YUCTKA

n MHNONEPEJKEHHS:

Hepez[ YUCTKOIO BUKJIFOYITH npuinan Ta 3al{e]<a1?n‘e, [TOKH BiH TIOBHICTIO OXOJIOHE.

3aranbHa indopmauis

. IMepen 3acTocyBaHHM 3ac00iB [UIs YUCTKHU TIEPEBIPTE, UM BOHH TIIXOATH I YUCTKH BaIIOro
TpHIIaJy, Ta 99 BOHH PEKOMEH/I0BaHi BUPOOHHKOM IPUIIAy.
. BukopucToyiite KpeMorno/ioHi un pijiki 3aco0H, 110 HE MICTATh TBEPHX TTOPOIIKONOAIOHNX

nomimok. He BukopucToByiiTe iKi (Kopo3iitHi) KpeMononiOHi 3acobn, abpa3uBHI MOPOLIKH,
MIUTBHI APOTSHI MOYAJIKH, 10 MOXYTh ITOIIKOANTH TTOBEPXHIO TyXOBOI MmadH.

He BHKOPHCTOBY#iTE 3aCO0M JUIS YHCTKH, IO MICATh TBEP/I JOMIIIKH, 110 MOXYTh TOJPSATIATH
CKJISIHY MOBEPXHIO BAIIOTO MPUIIAJLY, YU TIOKPHTI eMalTio Ta/abo HaMallbOBaHi Ha HbOMY JIeTalli.

. VY BHIagKy HPOJNUTTS piikoro 3acoly Ha MpHiIal, HEralHO BUTPITh HOTO ISl YHUKHEHHS
TIOIIKO/DKEHHS TyX0BOi MagH.

m He BUKOpHCTOBYIiTE TApOBi 3aCO0M JUIs YHILEHHS ’KO/HOI 3 TIOBEPXOHB TyX0BOi madu.

YucTka BHYTPIlIHIX NOBEPXOHB 1yX0Boi madu “ %E
. BHYyTpiLIHS MOBEPXHsI TyXOBOI IIadu, TOKpHTA ﬂ §€
eMaJLITIo, KPAIlle OYHILAETHCS B HATPITOMY CTaHI.
. [licnst KOKHOTO BHKOPHCTAHHSI NPOTHPAnTe
JTyX0BY Iy M’ KO0 CEPBETKOIO, 3MOYCHOIO B /

criiHeHii Bozi. [ToTiMm, 11ie pa3 mpoTpiTh MOBEPXHIO
BOJIOTOIO CEPBETKOIO, 1 BUTPITh HACYXO.

. J1ist peTesibHOT YMCTKH AyX0BOT madu dac Big
Jacy MO)KHAa BUKOPHUCTOBYBATH PiJKi 3aco0u
JUTSL YHILICHHS.
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YuceTka CKISTHHX IOBEPXOHb

. PerynsipHO mpoMHBaiiTe CKISHIIIOBEPXHI BAILIOTO IPUIIALY.
. JIst 9MCTKM BHYTPIIIHIX Ta 30BHIIIHIX CKISAHUX ITOBEPXOHb BUKOPHCTOBYITE 3aC00M JUist
YUCTKH CKJIa. [TOTiM IPOIONIOIITE CePBETKY, IPOTPITh HAYKCTO i HACYXO BUTPITh.

Yucrka ferasieii 3 Hepsxasiodoi cTasi (y BUNAAKy HASBHOCTI)

PerynspHo npoMuBaiiTe feTaii 3HepkKaBito4oi cTai.
BurupaiiTe Taki HOBEpXHi CEPBETKOIO, 3MOYCHOIO B YMCTIi Boi. [ToTimM BUTPITH Hacyxo.

.
.
@ He npomuBaiiTe Taki HOBEpXHi, IIOKK BOHH HE OXOJIONH.

He 3anuiaiite oneT, kaBy, MOJIOKO, Cillb, BOALY, TMMOHHHI 200 TOMaTHUH CIK IPOTSIrOM TPUBAJIOTO
Yacy Ha IIOBEpPXHI 3 HEPIKaBilouo1 cTaIi.

Yucrka nogapdoBaHNX NOBEPXOHDb (32 HASIBHOCTI)

ITnsiMu Bi OMIZIOPiB, TOMATHOT TACTH, KETUYITY, IMMOHY, IIPOYKTIB i3 BMICTOM 0J1ii, MOJIOKA, IPOIYKTIiB Ta
HAIIOiB, 1110 MICTATB IlyKOp, Ta KaBH IIOTPIOHO HEraifHO BUTEPTH TaH4ipPKOIO, 3MOYEHOIO Y Terutii Boai. SKio
TaKi IUISIMH HE BITYMCTHTH Ozipasy Ta JaTH iM 3actapity, ix HE MoxxHa BigTHpaTH TBEpANMH NIpeMeTaMn
(rocTpuMH 3HAPAAIAMH, CTANICBHMHU Ta IUIACTHKOBUMH CKpeOKaMH, Ta TyOKaMu JUIsl TIOCYLY, 10 MOKYTh
HOLIKOJIMTH TIOBEPXHIO) UM 3aC00AMH JUISl YHIIEHHS 3 BACOKMM BMICTOM CIHMPTY, 3aC00aMM Isl BUAJICHHS
IUISIM Ta XKHUPY Ta aOpa3sUBHUMH XIMIYHMMH pPEUOBHHAMH. Y IHIIOMY BHUIIAJIKY, HA IIOBEPXHIX MOXE
3’SIBUTHCS KOPO3isl Ta ipka. BUpOOHUK He Hece BiANOBIIaIbHOCTI 3a Oy/b-sIKy LIKOLY, 0 OyJia BUKINKaHA
BHKOPHMCTaHHSAM HEBIJIIIOBIHOTO YUCTSHOTO 3aCO0Y UM METOJY OUMILECHHS.

3HATTA BHYTPIlIHBOIO CKJIA

Hepe)l OYMILECHHAM CKJIa Ha ABEpUATaX I[yXOBOT ma(bu, HeO6XiI{H0 SHATU ABEPLATA, K [IOKAa3aHO HUXKYEC.

1. HarucHiTh Ha cki0 y Hanpsivky B
Ha3HIMITh HOTO 3 KPOHIITEHHY (X).
BUTSTHITB CKIIO y HANIPSMKY A.

3amiHa BHYTpIIIHBOTO CKJIa

2. HarucHith Ha CKJI0 y HanpsiMKy B i
KPOHILTEHH ().
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3. Po3MICTITh CKJIO MiJI KPOHIITEHHOM (X) Y
Hanpsmky C.

SIxmio y nyxoBiit madi BCTAHOBJIEHO MOTPiifHE CKIIO, TPETiil Iap CKiIa MOXKHA 3HSTH TaK CaMo,
K 1 Apyruii map

3HATTA ABEPUAT AYX0BOi Wadu

Hepe;{ OUHMIIICHHAM CKJIa Ha ABEpUATaX I[yXOBO‘f maqm, HeOGXiI[HO SHATU ABEPLATA, SIK IIOKa3aHO HUXKYE.

1. Bigkpuiite aBeprsTa 1yX0Boi madH.

2. TloBepHiTh KISIMKY 3aMuKaHHs (a) (32
JIOTIOMOT'O0 BUKPYTKH) 10 KIHIIEBOTO
OJIOXKCHHSI.

3. IToBHiCTIO 3aKpHiiTe IBEPLITA,

MOBEPHYBILH PYYKY 0 KiHIIEBOTO
MOJIOXKEHHS, 1 3HIMITh J[BEpLIsTA
MOTATHYBIIN iX Ha cebe.

3HATTA NOJIHLi y BUIVISAAI peliTku

11106 3HATH PELIiTKY, IIOTATHITH ii, K MOKAa3aHO
Ha PUCYHKY. Po3uenuBim 3aTuckadi 3 pemriTKi
(a), 3HIMITH 11.
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TEXHIYHE OBCJIYTOBYBAHHS
MMONEPEKEHHSI:
A Texuiune 0OOCIyroByBaHHs NpWJIagy HOBHHHO BHKOHYBATHCh BHKJIIOYHO YIIOBHOBAKEHOIO
0c00010 CepBICHOTO LIEHTPY 200 KOMIETEHTHUM TEXHIYHUM IIPALliBHUKOM

3amina JaMno4KkH ayxoBoi madpu

n HNONEPEJ)KEHHS:

IMepen 4MCTKOIO BUKITIOYITh NIPHJIAJ Ta 3a4eKailTe, IOKH BiH IIOBHICTIO OXOJIOHE..
. BUTATHITB CKIISHY JIiH3Y, ITiCJIS YOTO BUTSTHITH JIAMIIOUKY.

. BceraHoBiTh HOBY Jlammouky (sika Butpumye 1o 300 °C) Ha 3amiHy crapiit samnouni (230B,
15-25Br, Tuny E14/ G9).

. BcraHoBiTh CKIISIHY JTiH3y Ha3aj, Ballla JiyXoBa Inaga roropa 10 BUKOPHCTAHHS.
. IIpoxyKT MICTUTB DKEPEIIo CBIT/Ia KIacy eHeproedekrusHocTi G.
. Jlxepeno cBiTaa He Moke OyTH 3aMiHEHO KIHLIEBHUM KopHcTyBadeM. llicisimpomakne

o0ciTyroByBaHHs HEOOXiTHE.

* Z[)Kepeno CBiTJ'Ia, 110 BXOAUTH 10 KOMIUICKTY, HE IPU3HAYCHE [UISI BUKOPUCTAHHS B THIITMX
JloJaTKax.

4 N

3miHHe J:Kepesio cBiTiIa Bix npodecionana

- /

Jlammiodka npu3HaYCHa [UIsi BUKOPUCTAHHS BUKIIOYHO B MOOYTOBUX MPHIIaAaX s TOTyBaHHS.
Bona He npu3HayeHa A5 OCBITJICHHS OOYTOBUX MPUMIILICHB.
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| PO3JILT 6. BUSIBJJEHHSI HECITPABHOCTEM TA TPAHCIIOPTYBAHHS

BUSIBJIEHHSI HECIPABHOCTEM
SIKIIO Ticis MepeBipKy M0 OCHOBHMM KpOKaM BHSIBJIICHHS HECIIPaBHOCTEH, TyXoBa miada He
MPALFOE, 3B SDKITHCS 3 YIOBHOBAKEHHM MPAIiIBHUKOM CEPBICHOTO IIEHTPY a00 KOMIETEHTHUM
TEXHIYHUM CIIEIiaicTOM

IIpodaema

MozxsinBa npuYHHA

Bupimenns

JyxoBa maga He
BKJTIOYAETHCS.

JyxoBa maca BiIKIIOueHa Bix
Mepexki eITeKTPOKUBICHHSI.

ITepesipre un nyxoBa mada
MIAKITF0YEHA 10 MepeKi
CIICKTPOXKHBIICHHS.
ITepesipTe, 9u NPAIIOIOTE 1HIII
TEXHIYHI IPHCTPOI HA KyXHI.

BiacyTHe HarpiBaHHs
B3araii abo 1yxoBa
mada He HarpiBaeThCsL.

HenpasuiibHO HanamToBaHa
TemIieparypa JiyxoBoi madu.
JBepiisita yXoBOi redi BITYHHEH.

IlepeBipTe, 4K KHOMKA KEpyBaHHs
TeMIIepaTypu JyXoBoi mapu
BHCTaBJICHA
HPABHIIBHO.

He nparrroe mammouka
IyXoBoi medi (y BUITAAKY
HAsIBHOCTI).

Tleperopisna namrodka.
BigkroueHo mix’ e xHaHHs 10
MEpEKi eIEeKTPOXKUBIICHHS 200
CJICKTPOKUBIICHHS BiJICyTHE.

3aMiHiTh JTAMIIOUKY BiIITOBIIHO
J0 IHCTPYKIIi.
TlepekoHaiirech, 1110 TpHIa
BKJIFOUCHUH B
LITETCENBHY PO3ETKY.

[IpuroryBaHHs B TyX0Biii
mradi BinOyBaeThest
HEPiBHOMIpPHO.

Tomuui xyxoBoi madu
HENpaBHILHO
PO3TaIIOBaHi.

IlepeBipTe, uu IPaBUILHO
BHCTABJICHI HA/ALITyBaHHS
TEMIIEPATYPH Ta YU HPABHIILHO
PO3TAIIOBAHI MOJIHII.

He Binkpusaiite nBepusra
IyXoBoi madu 4acto, SKIO BU HE
TOTY€TE CTPABH, sKi HOTPEOYIOTH
nepeBepraHHs. SIKIIo BU 4acTo
BIIKpHBATUMETE JIBEPLIATA,
30BHIIIHE MOBITPS
Oyze 0X0JI0KyBaT! TEMIIEPaTypy
JyxoBoi madu, B pe3yasTaTi
4Oro 1[e MOJKE BIUIMHYTH Ha
HPUTOTYBAHHS BAIOT CTPABH.

Kuonku mis
HaJIAIITyBaHHS Yacy
HE HATHCKAIOThCS
HAJIE)KHUM YHHOM.

MiX KHOIIKaMH IS HaJaIITyBaHHS
4acy 3aCTpSIIN CTOPOHHI
npeaMeTH.MozelTb 3 CCHCOPHUM
€KpaHOM: Ha TTaHeJl yIpaBIiHHS
3ibpanack Bonora.Hanamrosana
(yHKIIisT OITOKYBaHHS KHOTIOK.

Bupganite cTopoHHI npenMeTi
i cripoOyiite e pa3.Butpits
BOJIOTY Ta CIIPOOYHTE e pas.
Iepesipre, 4n BKItOUCHA (QyHKILIS
GJIOKYBaHHSI KHOIIOK

Bentunsarop myxoBoi
madu ryMuTs (y
BHIIAJIKy HassBHOCTI).

IMonmui yxoBoi mapu pyxaroThcs.

ITepeipre, un ayxoBa mada
3HAXOJMTCS HAa OJJHOMY PiBHi.
IMepesipTe, un monuIi Ta
MPUTOTOBJICH] CTPABU He
PYXarOThCs, 1 Y1 BOHU HE
JIOTOPKAKOTHCS 331HBOT CTIHKI
JyxoBoi madu.
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TPAHCIIOPTYBAHHS

Slkimo BamM HEOOXiJHO IepeBe3TH IpuilajJi, BUKOPHCTOBYHTE OpHTiHAJbHE INaKyBaHHS, MOMICTITh B
OpuriHajbHy ynakoBKy. JloTpuMyiiTech BKa3iBOK MaKyBaHHS JUlsl lepeBe3eHHs npuiary. Oomoraiite Bei
He3aKpiIuIeHi JeTai JyXoBol madu Uis yHUKHEHHsI 1X IOLIKOKEHHS ITiJ] 4ac MepeBe3CHHS.

SIK10 BY HE MaeTe OpHUTiHAIBHOI YIIAKOBKH, TiATOTYHTE KOPOOKyY /ISl IepeBe3EHHs IPHIIaLy, 100 3aXHCTHTH
JyxoBy mmady, ocoOnuBO 1i 30BHIIIHI TOBEPXH, BiJl 30BHIIIHIX MOIIKOKEHb.

PO341J1 7. TEXHIYHI YMOBHU |

MIKPO®IIIA EJEKTPOEHEPTTI

Mapxka
Mognens KBO 1071.1 SPTB
Tun 1yxoBKU EJIEKTPUYHA
Maca KI' 324
THnexe eneproeh)eKTUBHOCTI — B 3BUYAHOMY PEXKUMI 105,7
IHzieKe eHeproe)eKTHBHOCTI — 3 YBIMKHEHUM BEHTUIISTOPOM 94,3
Krac eneprocnoxvuBanHs A
EneprocrnoxkuBaHHs (€IEKTPOSHEPTist) — B 3BUYAIHOMY PEKHMI KI?HTE/ 0,93
EneprocrnioxxuBaHHs (€I€KTPOCHEPTis) — 3 YBIMKHCHUM kBr*r/ 0.83
BEHTHIISITOPOM LUK ’
KinekicTs BifcCiKiB 1
Jlxeperno HarpiBy EJIEKTPUYHA
006’em bl 78
Is niu Bignosinae Bumoram EN 60350-1

Tlopaau o0 eHepro3depeReHHst
JlyxoBka
— SIKIIO 11e MOXUIMBO, TOTYITe KiJIbKA CTPaB OTHOYACHO.
— CKOpOTIiTh Yac MOMEPEeTHLOTO HATPIiBY JTyXOBKH
— He 36inburyiiTe cTpOK NPUTOTYBAHHS TKi.
— He 3a0yBaiiTe BUMHKATH JTyXOBKY ITiCJIsl 3aBEPIICHHS TOTYBaHHS.
— He BinkpuBaiite fBepIATa JyXOBKH I1iJl 4ac TIPUTOTYBaHHS kKi.
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PO3JILI 8. YTUJII3AIISA BAKOPUCTAHUX MMPUCTPOIB

Leit npuctpiit po3po0ICHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepialliB 1 KOMIIOHEHTIB, SIKI MOXYTb OyTH
MTOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHMBOI MEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa ISl BiIXOAIB, po3MilieHnii Ha npuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOMYKT IiJUIArae COPTYBaHHIO BiIMOBIIHO N0 mojioxkeHb JupexkruBu €Bponeiickkoro [Tapiamenty ta
Panu 2012/19/€C. Slkmo Ha npucTpoi pO3MIIIEHO CUMBOJ NEPEKPECICHOrO KOHTEHHEpa sl BiIXO/iB
(Mau. B) - e o3Hauae, 1110 NPOAYKT MiCTUTh aKyMYJISATOD, IKMH MIIIATae COPTYBAHHIO CMITTS, BiIIIOBIIHO
110 osnoxeHb Jlupexruu €Bpomneiicbkoro [lapnamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take MmapkyBaHHs iHDOPMYE,
110 CJIEKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00IaAHAHHS Ta aKyMYJISTOPH (SKIIO HASBHI) MICIS epioly BAKOPUCTAHHS
HE MO)XKHA BUKUJATH Pa3oM 3 IHIIMMHU KOMYHaJIbHUM Bigxomamu. KopucryBau 3000B’si3aHMI BijiaTu
BHUKOPUCTAHHUH NPUCTPIl Ta aKyMyJIATOP (SKIIO HASBHUI) Y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO EJIEKTPOHHOTO Ta
€JICKTPUYHOTO 00T IHAHHS Ta aKyMYJISTOPIB (KO HasiBHI). 30Mpayi TaKKX BiAXOAIB, y TOMY 4MCi 30upayi
BUKOPUCTAHUX MPHUCTPOIB, MIANPUEMCTBA 3 MEPEPOOKH, TUCTPUO IOTOPU (MAra3uHM), MyHKTH PO3ILIEHOTO
300py KOMYHAJIbHUX BiIXOAIB (MyHILMIAIbHI OAMHMIII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BI/IOBI/IHY CUCTEMY, siKa JI03BOJISIE MOBEPHYTH TaKe O0JIaHAHHS.

TIpaBunbHa yTHIII3allisi BUKOPUCTAHOTO OOJIAJIHAHHS TA aKyMYJSTOPIB (SKIO HasiBHI) NPU3BOIUTH 110
YHUKHEHHS IIKIIJIMBUX JUIS 3I0POB’Sl Ta CEPENOBHUINA HACTIJKIB, 1110 BUHUKAIOTh 3 MOXKJIMBOI HAasiBHOCTI
B IPUCTPOSIX TA aKyMYJIITOpax HEOE3MEUHMX CKJIAAHUKIB Ta HEBIAMOBIAHOTO 30epiraHHs Ta NepepoOKu
TaKUX MPUCTPOIB Ta aKyMyssaToOpiB. JlOMaIlHI rOCIOAApCTBA BUKOHYIOTh Ba)KIIMBY POJIb y CHPHSHHI
[IOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS Ta BiAHOBJICHHS BKJIIOYAIOYH IIEPEPOOKY BXKHBAHOTO OONIaHAHHS, HA IILOMY
erarti (POPMYETBHCS TIOBEIIHKA, sIKa BIUIMBAE HA 30epeKEHHs CIUIBHOIO 0j1ara, IKUM € YUCTE HaBKOJIMIIHE
cepenouile. JIomariHi rocrosapcTBa € TaKoX OJJHUM 3 HAHOUIBIINX KOPUCTYBaYiB IpiOGHOr0 00IaJHaHHS i
palioHaNbHe YIPABIiHHSA HUM Ha [IbOMY €TaIll BIUIMBAE HA BIIHOBJICHHS BTOPMHHOT CHPOBUHHU.
Hesinnosigna yTumizanis HbOro MPOAYKTY MOXKE TATHYTH 33 COOOIO

BIJUIOBIIAJBHICTH 3riHO 3 YUHHUM HAILlOHAJIBHUM 3aKOHOIABCTBOM.

SIKIIo mpucTpiii Mae 3aMOK, HOTO CIIiji IEMOHTYBATH Ui OE3MEKH yCix

0ci0, sIKi B IOAAJIBIIOMY MOXYTb MaTH KOHTAaKT 3 IIPUCTPOEM.

JlesiKi XOIOMIbHUKH Ta MOPO3UIIBHUKH MICTSATD 130JIALIHHUN MaTepiai Ta  pmm Li-FeS2
CFCoxonomxkytouy pinuny. Tomy Oynbre 00epexHi, o0 He 3a0pyTHUTH Man. A
HABKOJIMIIHE CEPE/IOBHUIIIC, KOJIH YTUII3Y€ETE CTAPUI XOJIOAMIBHHK. : Man. B
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KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
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